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Inledning

Livsmedelsverket har beslutat att prova ett nytt arbetssatt med olika samordnade
projekt inom flera kontrollomraden under avgransade tider. Malet ar att ge livs-
medelsinspektorerna kompetensutveckling och samtidigt fa ett underlag for utvar-
dering, samt att Oka effektiviteten i kontrollen. De lokala, regionala och centrala
myndigheterna deltar i de projekt som de sjalva finner mest angelégna.

Under 2015 genomfors foljande projekt:

Kontroll av glykoalkaloider, kadmium och bly i potatis

Kontroll av mogelgifter i spannmal

Kontroll av PAH i traditionellt direktrokta livsmedel

Kontroll av vitaminer i kosttillskott

Kontroll av dricksvatten

Kontroll av fusk inom livsmedelskedjan
Dessutom genomfors ett nordiskt kontrollprojekt om odeklarerade allergener
I fardigforpackade livsmedel.

Information om kontrollprojekten samt instruktioner fér genomférandet 14ggs upp
i sarskilda arbetsrum pa Livstecknet.

Kontroll av dricksvatten

Under varen 2015 inleds en serie kortare projekt inom dricksvattenomradet med
ett projekt om kontroll av distributionsanldggningen.

Syftet med projekten ar att satta fokus pa vissa omraden inom dricksvattenkontrol-
len som &r viktiga att kontrollera eller dar Livsmedelsverket, vid revisioner och
normerande kontroll, har konstaterat manga avvikelser. Syftet ar ocksa att 6ka
kompetensen hos de inspektorer som arbetar med dricksvattenkontroll. Provtag-
ning och analys ingar inte i dricksvattenprojekten.

Genomforda och planerade projekt:

Projekt Led i kontrollkedjan Genomfdrande

Distributionsanlaggning | Distributionsanlédggning, | Februari - april 2015
inklusive reservoarer

Faroanalys Ravatten, vattenverk, Hosten 2015
distributionsanlaggning
Beredning, CCP, larm Vattenverk Varen 2016 (prel.)

Undersdkningsprogram Utgaende fran vattenverk | Hosten 2016 (prel.)
och kran hos anvandare
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Kontroll av distributionsanlaggningar
for dricksvatten

I den mikrobiologiska riskprofilen (SLV Rapport 28-2005) konstaterades att cirka
40 procent av de rapporterade utbrotten under aren 1995-2003 beror pa férore-
ningar under distributionen av dricksvattnet.

Syftet med projektet dr att 6ka medvetenheten hos inspektdrerna om de svagheter
och problem som kan finnas i anslutning till distributionsanl&dggningar och reser-
voarer. Projektet innebar ocksa stod for att bedoma om distributions-anlaggningen
skotsel och underhall uppfyller pa att kraven i Livsmedelsverkets foreskrifter
(SLVFS 2001:30) om dricksvatten.

Projektet pagick mellan februari och april 2015. Information (bilaga 1) och in-
struktioner lades upp i arbetsrummet ”Kontroll av dricksvatten — distributions-
anléaggning” och rapportering av resultat gjordes via ett rapporteringsformulér i
rapporteringssystemet IMYR, se bilaga 2.

Deltagande

63 kontrollmyndigheter fran 16 lan, se bilaga 3, rapporterade in sina kontrollresul-
tat via IMYR. 122 distributionsnanléaggningar kontrollerades, av dessa var 116
stycken allménna anlaggningar och 6 stycken var 6vriga anlaggningar.

Resultat

Eftersom antalet kontrollerade 6vriga anldggningar var sa fa sarredovisas de inte
utan kommenteras i nagra fall. | fragan om beskrivning av distributionsanlagg-
ningen redovisas endast allmanna anlaggningar.

Beskrivning av distributionsanlaggningen

I dricksvattenforeskrifternas 6 § finnas krav att verksamhetsutdvaren ska ha en
beskrivning dver de allménna distributionsanlaggningarna.

87 procent av anldggningarna hade en beskrivning
13 procent av anlaggningarna hade delvis en beskrivning

! Omfattas av lagen (2006:412) om allménna vattentjanster
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Hygienrutiner for skotsel och underhall, vid nyanlaggning
och reparationer av ledningsnéatet

| dricksvattenforeskrifternas 5-6 88 finns krav att distributionsanldggningen ska
skotas och underhallas pa ett sadant satt att dricksvattnet ar halsosamt och rent nar
det nar konsumenten. Dessutom finns krav i dricksvattenforeskrifternas 2a § pa
hur utrustning och material som kommer i kontakt med dricksvattnet ska hanteras
samt krav pa att dricksvattnet ska skyddas mot kontaminering i alla led i produkt-
ions- och distributionskedjan.

71 procent (87 st) hade hygienrutiner for skotsel och underhall av natet
25 procent (30 st) hade delvis hygienrutiner for skotsel och underhall av natet
4 procent (5 st) hade inga hygienrutiner for skétsel och underhall av néatet

Finns hygienrutiner for skotsel och

underhall, vid nyanlaggning och
»  reparationerav ledningsnatet?
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En kommunal verksamhetsutdvare med fem allménna distributionsanlaggningar
hade inte hygienrutiner for skotsel och underhall av natet.

Av de 87 anléaggningar som hade hygienrutiner beddmde kontrollmyndigheterna
att 73 av dessa var andamalsenliga.

Av de 30 anl&ggningar som delvis hade hygienrutiner bedémde kontrollmyndig-
heterna att de delar av hygienrutinerna som fanns var andamalsenliga i 9 fall.
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Tillrackliga hygieninstruktioner och information till personal och
ev. underleverantorer for att skota, underhalla och reparera ledningsnétet

Pa 75 procent (91 st) av anlaggningarna bedomde kontrolimyndigheterna att per-
sonal inkl. underleverantorer hade fatt tillrackliga hygieninstruktioner och infor-
mation.

Pa 25 procent (31 st) bedomdes att personal inkl. underleverantérer delvis fatt
tillracklig information.

Reservoarer

Markreservoarer och vattentorn ingar oftast i en distributionsanlaggning.
105 av de 122 kontrollerade distributionsanlaggningarna hade reservoarer, av
dessa var 101 allméanna och 4 6vriga.

17 anlaggningar hade inte reservoarer, 15 av dessa var allménna och 2 6vriga.

Verksamhetsutdvarens rutiner for inspektion av reservoarer

Reservoarer ar en utsatt del av distributionsanlaggningen eftersom det ar en tryck-
I6s del av anldggningen med en 6ppen vattenyta.

92 procent (97 st) av anlaggningarna med reservoarer hade rutiner for regelbunden
inspektion.

7 procent (7 st) av anldggningrna med reservoarer hade inte rutiner for regelbun-
den inspektion.

En kontrollmyndighet hade inte fyllt i uppgiften.

De fyra 6vriga anlaggningar med reservoarer hade rutiner for regelbunden
inspektion.

Atgarder vid brister vid inspektioner av reservoarer de senaste 5 aren

72 procent (76 st) hade atgardat de brister som upptéckts
23 procent (24 st) hade inga noterade brister
4 procen (4 st) hade inte atgardat noterade brister

Av de Ovriga anldggningarna med reservoarer hade tre inga konstaterade brister
och en hade atgardat noterade brister.

Systematisk fornyelseplanering

Fornyelse av distributionsnétet har varit ett diskussionsdmne inom dricksvatten-
branschen under ett antal ar. For att langsiktigt kunna uppratthalla dricksvattenfo-
reskrifternas krav (7 §) pa att dricksvattnet ska vara halsosamt och rent &r det
nddvéndigt att ha en systematisk fornyelseplanering.
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57 procent (69 st) av anldggningarna hade en systematisk fornyelseplanering

25 procent (31 st) av anlaggningarna hade delvis en systematisk fornyelse-
planering

18 procent (22 st) av anldggningarna hade inte en systematisk fornyelseplanering
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Av de 6vriga anlaggingarna (6 st) hade tva delvis en systematisk fornyelse-
planering medan fyra saknade férnyelseplanering.

Av de 69 anlédggningar som hade en systematisk fornyelseplanering bedémde kon-
trolimyndigheterna att 40 av dessa var andamalsenliga.

Av de 31 anl&ggningar som delvis hade systematisk fornyelseplanering bedémde
kontrollmyndigheterna att de delar av férnyelseplaneringen som fanns var &nda-
malsenliga i 8 fall.

Kommentarer till resultatet

Det kan konstateras att det finns vissa brister bade vad galler rutiner for skotsel
och underhall av distributionsanlaggningarna och aven for den systematiska for-
nyelseplaneringen hos de anlaggningar som kontrollerades. Det maste dock fram-
hallas att underlaget ar relativt litet, 122 anlaggningar, for att man ska kunna dra
generella slutsatser. | Livsmedelsverkets rapport nr 14 20142 har kontrollmyndig-
heterna rapporterat att de har totalt 4115 dricksvattenanlaggningar registrerade.
Dar ingar bade vattenverk med tillhérande distributionsanlaggning och vattenverk

2 Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2013
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som inte har nagon distributionsanlaggning (framst sma livsmedelsanlaggningar
med egen dricksvattenforsorjning) — antalet distributionsanlaggningar ar alltsa
lagre.

Nér det galler hygienrutiner kan det konstateras att det inte ar tillrdckligt att ha
rutiner utan de maste ocksa vara kanda och tillgangliga for personal och underle-
verantorer. Av de 87 anldggningar som hade hygienrutiner for skétsel och under-
hall av ledningsnatet var 73 anlaggningars rutiner andamalsenliga och i 68 fall av
dessa bedomdes att personal inkl. underleverantorer fatt tillracklig information.
Man skulle kunna uttrycka det sa att endast 56 procent av personal inkl. underle-
verantorer pa de 122 kontrollerade anlaggningarna hade fatt tillrackliga och
andamalsenliga hygienrutiner och information for att skéta och underhalla distri-
butionsnatet. Detta far betraktas som otillfredsstallande.

I 10 fall bedémde kontrolimyndigheterna att personal inkl. underleverantérer hade
fatt tillracklig information trots att verksamhetutvaren endast delvis hade hygien-
rutiner och att dessa, ej kompletta, hygienrutiner endast delvis bedémdes vara
andamalsenliga.

Av de kontrollerade anlaggningarna hade 33 procent &ndamalsenlig och systema-
tisk fornyelseplanering vilket far betraktas som otillfredsstallande.

Resultatet av projektet visar pa vikten av att kontrolimyndigheterna har en regel-
bunden kontroll av distributionsanldggningarna.
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Bilaga 1

Fragestallningar, stod for minnet och lagstod att anvandas vid kontrolltillfallet

Fragestallningar

Stod for minnet

Lagstod/Vagledning/Information

Finns beskrivning éver distributionsan-
laggningen?

Ar det en allmin anlaggning eller inte?

Observera att dven fér en 6vrig anldggning kan det be-
hévas en enklare beskrivning av ledningsnétet, i syn-
nerhet for att kunna lokalisera ev. lackor men &ven for
att kunna underhalla och skota anlaggningen.

SLVFS 2001:30
6 § andra stycket — krav pa beskrivning
galler endast anlaggningar som omfattas
av lagen (2006:412) om allménna vatten-
tjanster.

Ar beskrivningen andamalsenlig?

Ar beskrivningen aktuell (digitalt eller pa papper spelar
ingen roll)? Finns uppgifter om geografisk dragning,
stammer beskrivning med verkligheten, rordimension-
er, typ av material, alder mm? Finns uppgifter om ev.
anslutna tryckstegrings — resp. tryckreducerings-
stationer, méatarbrunnar och brandposter? Finns upp-
gifter om reservoarer? Ingar hela distributions-
anlaggningen eller saknas delar och hur hanteras i sa
fall de delar som saknas?

Beskrivningen ligger till underlag for fornyelseplane-
ring, spolplaner, lacksékning mm.

SLVFS 2001:30
6 § andra stycket — krav pa beskrivning
géller endast anlaggningar som omfattas
av lagen (2006:412) om allmanna vatten-
tjanster

Finns rutiner for skotsel, underhall, nyan-
laggning och reparationer av ledningsna-
tet?

Exempelvis hygienrutiner, rutiner for fornyelseplane-
ring, rutiner for god vattenomséattning och att motverka
korrosion.

SLVFS 2001:30
2a 8 punkt 4 Utrustning, punkt 8 Livsme-
delsprodukter (sarskilt punkt 3)
58
68
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Ar rutinerna for skotsel, underhall, nyan-
l&ggning och reparationer av ledningsné-
tet andamalsenliga?

Hygienrutiner for lacklagning/nyanléggning: Finns ru-
tiner for att forhindra férorening vid lacklagning och
nyanlaggning av ledningar? Exempelvis pumpgropar i
schakt for att avleda regnvatten, kanter runt schakt
vallas in som skydd mot regnvatten, sarskilda verk-
tyg/utrustning for dricksvatten, pluggar om Op-
pen/kapad ledning lamnas obevakad.

Finns rutiner for lagning vid trycklost? Kriterier och an-
svar for att slappa pa vattnet efter lacklagning och ny-
anlaggning? Rutiner for rengdring/desinfektion med
t.ex. klor, sprit, anga av verktyg/utrustning. Finns ruti-
ner for nar mikrobiologiska undersokningar ska goras?
Finns rutiner for spolning efter lacklagning?
Fornyelseplanering: Vilka data om natet, driftstatistik,
sakerhet och fornyelseplanering finns tillgangliga? Vilka
nyckeltal anvands? Exempel: alder, materialval, lack-
or/km rér mm. Hur kartlaggs fornyelsebehovet? Hur
prioriteras vilka ledningar som ska fornyas? Vilka fak-
torer styr valet av férnyelsemetod(er) och vilka fornyel-
semetod(er) anvands? Finns det finansiering fér plane-
rad fornyelse?

God vattenomsattning: Finns rutiner for att ha god
vattenomsattning i ledningsnatet fér att motverka kva-
litetsproblem? Finns behov av spolplaner (kan galla
delar av natet, andledningar)? Anvands Svenskt Vattens
publikation P77 Vattenledningar och reservoarer?
Rutiner for att motverka korrosion: uppfyller dricks-
vattnet kvalitetskraven m.a.p. jarn, klorid, konduktivi-
tet, koppar, pH, temperatur samt riktvarde for alkali-
nitet (>60 mg/I HCO3) och kalcium (20-60 mg/l Ca)? Tas
prov ut efter spolning (paverkar kopparhalten)? Obser-
vera att ett dricksvatten kan vara korrosivt mot koppar

SLVFS 2001:30:
2a 8 punkt 4 Utrustning, punkt 8 Livsme-
delsprodukter (sarskilt punkt 3)
2b § faroanalys och kritiska styrpunkter
58
68

Vagledning Dricksvatten:
avsnitt 5.2.4 Utrustning
avsnitt .5.2.8 Livsmedelsprodukter
avsnitt 6.2.2 Faroanalys
avsnitt 7.1.2 Ta hansyn till kvalitetsfor-
andringar under distributionen
avsnitt 7.3 Materialval
avsnitt 7.4 Utformning, underhall och
skotsel av distributionsanlaggningen

Information:

Se separat dokument om fornyelseplanering
i filarkivet

Svenskt Vatten Utveckling: Handbok i
fornyelseplanering av VA-ledningar. Rapport
2011-12. Malm A, m. fl
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trots att kvalitetskraven uppfylls.

Ovrigt: Hantering och utbyte av vattenmétare? Finns
rutiner for aterstrommingsskydd? Anvéands Svenskt
Vattens publikation P88 "Vagledning vid tillampning av
SS-EN 1717” om skydd mot aterstromning?

Skyddas ledningsnatet mot obehorig at-
komst?

Finns alla brandposter identifierade? Vem ansvarar for
brandposter? Finns rutiner for tillsyn? Finns rutiner for
vem som far ta vatten ur brandposter? Finns sarskilda
tappstallen?

Finns andra punkter identifierade dar obehérig atkomst
kan ske? Matarbrunnar etc? Atgarder for att skydda
dessa?

LIVSFS 2008:13
5§82

Vagledning Atgarder mot sabotage och an-
nan skadegorelse:
4.4 Distributionsanlaggning

Hur manga reservoarer finns i distribut-
ionsanlaggningen?

Hog-eller lagreservoarer? Vattentorn eller markreser-
voarer?

Observera att dven 6vriga anlaggningar kan ha reservo-
arer pa natet.

SLVFS 2001:30:
6 § andra stycket — krav pa beskrivning
galler endast anlaggningar som omfattas
av lagen (2006:412) om allménna vatten-
tjanster.

Har verksamhetsutdvaren rutiner for re-
gelbunden inspektion av reservoarer?

Anvénds Svenskt Vattens checklista eller annan check-
lista? Anvands rekommendationer i Dricksvattenteknik
4? Dokumenteras inspektioner? Vad inspekteras? Ex-
empelvis ventilationsrér, manluckor, vaxtlighet som kan
orsaka sprickbildningar, skadedjur, kabelgenomforing-
ar, pollenproblem, sedimentering pa bottenyta, ytskik-
tens kondition, ytfilm, korrosion, golvbrunnar i tak,
skadedjur, dag- eller spillvattenledningar dragna i re-
servoaren mm.

SLVFS 2001:30:
2a § punkt 1 och 2 Allm&nna och sérskilda
regler for lokaler, punkt 8 Livsmedelspro-
dukter
68

Vagledning Dricksvatten:

- 5.2.1-2 Allmanna och sarskilda regler for
lokaler
5.2.8 Livmedelsprodukter
avsnitt 7.4 Utformning, underhall och
skotsel av distributionsanlaggningen
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Skyddas reservoarer mm mot obehorigt
tilltrade?

Har det gjorts en analys av vilket skydd mot obehorigt
tilltrade de olika delarna i dricksvattenanlaggningen
behover? Ingar reservoarer? Har krav pa las, in-
brottslarm, dorrar, fonster, manluckor, ventilationsdon,
inh&gnad definierats? Finns en genomtankt strategi for
skyddet?

Hur hanteras tilltrade for exempelvis foretag som har
antenner? Anvands Svenskt Vattens Sékerhetshand-
bok?

LIVSES 2008:13
5§82

Vagledning Atgarder mot sabotage och an-
nan skadegorelse:

4.1.1 Fysiskt skydd

4.2 Vattenverk

4.3 Distributionsanlaggning

Hur ofta inspekterar verksamhetsuttva-
ren reservoarerna?

Enligt Svenskt Vattens "Dricksvattenteknik 4 bor re-
servoarerna i borjan inspekteras 2 ggr/ar och sedan
minst en gang/ar.

Ur sékerhetssynpunkt kan ronderingar behtva goras
oftare beroende pa hur utsatt reservoaren ar for aver-
kan.

SLVFS 2001:30:
- 68
LIVSFS 2008:13
78
Vagledning Atgarder mot sabotage och an-
nan skadegorelse:
5.1.1 Atgarder for att upptacka och av-
hjélpa skadeverkningar

Har konstaterade brister vid inspekt-
ion/rondering av reservoarer lett till at-
garder?

Finns dokumentation? Har reservoarer rengjorts? Finns
kriterier for nar reservoarer ska rengdras? Tatning av
manluckor, genomféringar? Byte av 1as, hanglas? At-
garder ventilation? Rensning golvbrunnar? Skadedjur?
Braddning for att avlagsna ytfilm? Etc.

SLVFS 2001:30:
68
LIVSFS 2008:13
78
Vagledning Atgarder mot sabotage och an-
nan skadegorelse:
5.1.1 Atgarder for att upptacka och av-
hjéalpa skadeverkningar

Har personalen fatt tillrackliga hygienin-
struktioner och hygieninformation?

Har personalen gatt Svenskt Vattens eller annan utbild-
ning i dricksvattenhygien? Har ev. entreprenérer och
annan inhyrd personal fatt tillracklig hygieninforma-
tion?

SLVFS 2001:30:
2a 8 punkt 7 Personlig hygien, punkt 9
Utbildning
Vagledning Dricksvatten:
5.2.7 Personlig hygien
5.2.9 Utbildning
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Bilaga 2

Rapportering

Rapportering i IMYR Kontroll av dricksvatten - distributionsanléaggning

1 | Kontrollobjektnr (frivilligt ID for att kunna identifiera kontrollrapporten)

2 | Ar distributionsanlaggningen X allméan eller X 6vrig? (4r det en 6vrig anlaggning
svaras ej pa fraga 4)

3 | Finns reservoarer?
Ja—Nej (Om nej svaras ej pa fragorna 9 och 10)

4 | Finns beskrivning Over distributionsanlaggningen? (galler endast allménna an-
laggningar)
Ja —Nej - Delvis

5 | Finns hygienrutiner for skotsel och underhall, vid nyanlaggning och reparationer
av ledningsnatet?
Ja — Nej — Delvis Om nej svaras ej pa fraga 6

6 | Bedomer du att hygienrutinerna for skotsel och underhall, nyanlaggning och re-
parationer ar &ndamalsenliga?
Ja — Nej — Delvis

7 | Finns systematisk fornyelseplanering?
Ja — Nej — Delvis Om nej svaras ej pa fraga 8

8 | Bedomer du att fornyelseplaneringen ar andamalsenlig?
Ja —Nej - Delvis

9 | Har verksamhetsutdvaren rutiner for regelbunden inspektion av reservoarer?
Ja- Nej

10 | Har konstaterade brister vid inspektioner av reservoarer de senaste 5 aren lett till
atgarder?
Ja—Nej

11 | Bedomer du att personalens, inkl. ev. underleverantorer, har fatt tillrackliga hygi-

eninstruktioner och information for att skota, underhalla och reparera distribut-
ionsanlaggningen?
Ja — Nej — Delvis
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Bilaga 3

Deltagande kontrollmyndigheter:

Ale

Bergslagens Milj6- och Byggnamnd for
Héllefors, Ljusnarsberg, Nora och Lin-
desberg

Boras

Bromdélla

Degerfors

Eskilstuna

Filipstad

Gagnef

Goteborg

Hallsberg

Hallstahammar

Halmstad

Herrljunga

Hoor

Jarfalla

Jonkdping

Kalmar

Kramfors

Kumla

Kungalv

Kévlinge

Linkdping

Lomma

Ludvika

Luled

Miljo- och byggnamnden foér Forshaga
och Munkfors

Miljonamnden Ostra Skaraborg for Fal-
koping, Hjo, Karlsborg, Skévde och
Tibro

Mjdlby-Boxholm

Motala

Norrkoping

Norrtalje

Nykdping

Oxel6sund

Partille

Smedjebacken
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Solna
Staffanstorp
Stockholm
Strémstad
Sundsvall
Séffle

Sévsjo
Sodertélje
Sddra Roslagens miljé- och hélso-
skyddsnamnd for Taby och Vaxholm
Tingsryd
Tjorn

Tranas
Trollhattan
Uppsala
Valdemarsvik
Vellinge
Vargarda
Vénersborg
Véarmdo
Varnamo
Vasteras
Ange
Angelholm
Orebro
Osteraker
Ostra Goinge
Overkalix
Overtorned
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Rapporter som utgivits 2014

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

Exponeringsuppskattningar av kemiska dmnen och mikrobiologiska agens — 6versikt samt rekommendationer
om arbetsgang och strategi av S Sand, H Eneroth, B-G Ericsson och M Lindblad.

Fusariumsvampar och dess toxiner i svenskodlad vete och havre — rapport fran kartlaggningsstudie
2009-2011 av E Fredlund och M Lindblad.

Colorectal cancer-incidence in relation to consumption of red or precessed meat by PO Darnerud

and N-G Ilback.

Kommunala myndigheters kontroll av dricksvattenanldggningar 2012 av C Svard, C Forslund

och M Eberhardson.

Kontroll av bekampningsmedelsrester i livsmedel 2011 och 2012 av P Fohgelberg, A Jansson

och H Omberg.

Vad ar det som slangs vid utgdnget hallbarhetsdatum? — en mikrobiologisk kartliggning av utvalda
kylvaror av A Rosengren.

Lansstyrelsernas rapportering av livsmedelskontrollen inom primarproduktionen 2012 av

L Eskilson och S Sylvén.

Riksmaten — vuxna 2010-2011, Livsmedels- och nadringsintag bland vuxna i Sverige av E Amcoff, A Edberg,
H Enghart Barbieri, A K Lindroos, C Nilsén, M Pearson och E Warensjo Lemming.

Matfett och oljor — analys av fettsyror och vitaminer av V Ohrvik, R Grénholm, A Staffas och S Wretling.

. Revision av Sveriges livsmedelskontroll 2013 — resultat av lansstyrelsernas och Livsmedelsverkets

revisioner av kontrollmyndighete av A Rydin, G Engstrém och A Eneroth.

Kontrollprogrammet fér tvaskaliga blotdjur — Arsrapport 2011-2013 - av M Persson, B Karlsson, SMHI,
M Hellmér, A Johansson, I Nordlander och M Simonsson.

Riskkarakterisering av exponering for nitrosodimetylamin (NDMA) fran kloramin anvint vid dricks-
vattenberedning av K Svensson.

Risk- och nyttovardering av siankt halt av nitrit och koksalt i charkuteriprodukter — i samband med sankt
temperatur i kylkedjan av P O Darnerud, H Eneroth, A Glynn, N-G Ilback, M Lindblad och L Merino.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2013 av L Eskilsson

och M Eberhardson.

Rapport fran workshop 27-28 november 2013. Risk- och sdrbarhetsanalys — fran jord till bord. Samman-
fattning av presentationer och diskussioner.

Risk- och nyttovirdering av notter — sammanstillning av hilsoeffekter av notkonsumtion

av ] Bylund, H Eneroth, S Wallin och L Abramsson-Zetterberg.

Lansstyrelsernas rapportering av livsmedelskontrollen inom primarproduktionen 2013 av L Eskilson,

S Sylvén och M Eberhardson.

Bly i viltkott — ammunitionsrester och kemisk analys, del 1 av B Kollander och B Sundstrom,
Livsmedelsverket, F Widemo, Svenska Jigareforbundet och E Agren, Statens veterinirmedicinska anstalt.

Bly i viltkott — halter av bly 1 blod hos jagarfamiljer, del 2 av K Forsell, I Gyllenhammar, J Nilsson Sommar,
N Lundberg-Hallén, T Lundh, N Kotova, I Bergdahl, B Jarvholm och P O Darnerud.

Bly i viltkott — riskvirdering, del 3 av S Sand och P O Darnerud.
Bly i viltkott — riskhantering, del 4 av R Bjerselius, E Halldin Ankarberg och A Kautto.

Bra livsmedelsval baserat pd nordiska naringsrekommendationer 2012 av H Eneroth, L Bjorck
och A Brugird Konde.
Konsumtion av rott kott och charkuteriprodukter och samband med tjock- och dandtarmscancer
— risk och nyttohanteringsrapport av R Bjerselius, A Brugird Konde och ] Sanner Firnstrand.
Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2013 av I Nordlander,
B Aspenstrom-Fagerlund, A Glynn, A Tornkvist, T Cantillana, K Neil Persson, Livsmedelsverket och
K Girma, Jordbruksverket.
Kartldggning av shigatoxin-producerande E.coli (STEC) pa notkott och bladgronsaker
av M Egervirn och C Flink.
The Risk Thermometer — a tool for comparing risks associated with food consumption, draft report by S Sand,
R Bjerselius, L Busk, H Eneroth, ] Sanner Farnstrand and R Lindqvist.
A review of Risk and Benefit Assessment procedures — development of a procedure applicable for practical
use at NFS by L Abramsson Zetterberg, C Andersson, W Becker, P O Darnerud, H Eneroth, A Glynn,
R Lindqvist, S Sand and N-G Ilbick.
Fisk och skaldjur, metaller i livsmedel — fyra dicenniers analyser av L Jorhem, C Astrand, B Sundstrom,
J Engman och B Kollander.
Bly och kadmium i vetetabilier odlade kring Ronnskarsverken, Skelleftehamn 2012 av ] Engman,
B Sundstrom och L Abramsson Zetterberg.
Bittre méltider i dldreomsorgen — vad har gjorts och vad behover goras av K Lilja, I Stevén och E Sundberg.
Slutredovisning av regeringsuppdrag om niringsriktig skolmat samt skolméltidens utformning 2012-2013

av A-K Quetel och E Sundberg.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

Spannmal, froer och notter -Metaller i livsmedel, fyra decenniers analyser av L Jorhem, C Astrand,

B Sundstrom, ] Engman och B Kollander.

Konsumenters forstdelse av livsmedelsinformation av ] Grausne, C Gossner och H Enghardt Barbieri.
Slutrapport for regeringsuppdraget att inritta ett nationellt kompetenscentrum for méltider i vard, skola
och omsorg av E Sundberg, L Forsman, K Lilja, A-K Quetel och I Stevén.

Kontroll av bekimpningsmedelsrester i livsmedel 2013 av A Jansson, P Fohgelberg och A Widenfalk.

Rad om bra matvanor — risk- och nyttohanteringsrapport av A Brugard Konde, R Bjerselius, L Haglund,

A Jansson, M Pearson, ] Sanner Firnstrand och A-K Johansson.

Nirings- och hilsopdstdenden i mirkning av livsmedel — en undersokning av efterlevnaden av reglern

av P Bergkvist, A Laser-Reuterswird, A Goransdotter Nilsson och L Nyholm.

Serveras fet fisk fran Ostersjon pa forskolor och skolor, som omfattas av dioxinundentaget av P Elvingsson.
The Risk Thermometer — A tool for risk comparison by S Sand, R Bjerselius, L Busk, H Eneroth, J Sanner
Fiarnstrand and R Lindqvist.

Revision av Sveriges livsmedelskontroll 2014 — resultat av ldnsstyrelsernas och Livsmedelsverkets revisioner
av kontrollmyndigheter av A Rydin, G Engstrém och A Eneroth.

Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2014 av L Eskilsson och

M Eberhardson.

Bra livsmedelsval for barn 2-17 &r — baserat pd nordiska niringsrekommendationer av H Eneroth och

L Bjorck.

Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2014 av I Nordlander,

B Aspenstrom-Fagerlund, A Glynn, A Tornkvist, T Cantillana, K Neil Persson, Livsmedelsverket och K Girma,
Jordbruksverket.

Biocidanvandning och antibiotikaresistens av J Bylund och J Ottosson.

Symtomprofiler - ett verktyg for smittsparning vid magsjukeutbrott av ] Bylund, ] Toljander och M Simonsson.
Samordnade kontrollprojekt 20135. Dricksvatten — distributionsanldggningar av A Tollin.

D Livsmedelsverket -

National Food Agency
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