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Förord 
Denna rapport sammanställer rapporterade matförgiftningar i Sverige under perioden 2019–2023. Den 

beskriver hur många och vilka som blir sjuka av maten, de vanligaste mikroorganismerna och 

toxinerna och livsmedlen som orsakar sjukdom, samt årstidsvariationer och förändringar över tid. 

Resultaten ska användas som grund för Livsmedelsverkets planering, prioritering och uppföljning. 

Dessutom är rapporten avsedd att ge information till dem som behöver denna kunskap i sitt yrke, samt 

att ge återkoppling på det viktiga arbete som utförs av dem som utreder, rapporterar och studerar 

matförgiftningar.  

Ansvariga för rapportens innehåll är John Bylund och Jonas Toljander, båda vid Enheten för 

biologiska faror, Risk- och nyttovärderingsavdelningen, Livsmedelsverket. 

Rapporten har granskats av Karin Nyberg, riskvärderare och Christina Lantz, enhetschef, båda vid 
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granskats av Nabil Yousef, enheten för Ledning av livsmedelskontrollen; samt Mats Lindblad, enheten 
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Sammanfattning 
Antalet rapporterade matförgiftningar minskade något 
I denna sammanställning analyseras de misstänkta matförgiftningar som kommunerna rapporterat till 

Livsmedelsverket perioden 2019–2023. Genom att analysera flera års data, och jämföra med 

föregående period, får vi viktig information om matförgiftningar i Sverige, såsom det aktuella läget, 

variationer och trender över tid samt riskfaktorer.  

Under 2019–2023 rapporterade 142 av Sveriges 290 kommuner matförgiftningar till Livsmedels-

verket. Rapporterna gällde sammanlagt 1 621 händelser, med 10 139 sjukdomsfall. I genomsnitt blir 

det 324 rapporter och 2 027 sjukdomsfall per år. Detta är färre än under den föregående femårs-

perioden, 2014–2018, då kommunerna i snitt rapporterade 434 rapporter med 3 573 sjukdomsfall per 

år. Minskningen i antalet rapporter och sjukdomsfall kan delvis förklaras av att det inträffade ett stort 

utbrott av campylobacterios 2016–2017, med ett ovanligt högt antal smittade, och delvis minskad 

smittspridning i samhället på grund av restriktionerna under covid-19-pandemin 2020–2022.  

Agens och livsmedel är oftast okänt 
I 80 procent av rapporterna gick det inte att peka ut vilken mikroorganism eller vilket ämne som hade 

orsakat matförgiftningen. Orsaken angavs vara bakterier, bakterietoxiner eller histaminer i 11 procent 

av rapporterna, virus i sju procent och parasiter (cryptosporidium) i en procent av rapporterna. Av 

sjukdomsfallen var 45 procent från utbrott med okänt agens. Bakterier och virus identifierades som 

orsak i cirka 20 procent vardera, och parasiten cryptosporidium orsakade sju procent. Nio rapporter 

gällde matförgiftningar med lektiner eller marina algtoxiner. 

För majoriteten av matförgiftningarna var det inte känt vilket livsmedel som orsakat sjukdom. Men i 

de fall livsmedel kunde utpekas så orsakade grönsaker och grönsaksprodukter den största andelen 

sjukdomsfall, följt av sammansatta måltider, skaldjur samt mat från buffé. De vegetabiliska livs-

medelskategorierna stod för sammanlagt 57 rapporter och 1 925 sjukdomsfall. Motsvarande siffror för 

de animaliska livsmedelskategorierna var 200 rapporter och 1 397 fall. Övriga livsmedelskategorier 

(exklusive okänt) stod för 187 rapporter och 1 803 fall. 

Calicivirus dominerar i rapporteringen, cryptosporidium och listeria ökar 
I de fall agens fanns utpekat så var calicivirus (oftast norovirus) det agens som orsakade flest 

sjukdomsfall (112 rapporter, 2 308 sjukdomsfall). Matförgiftningar med calicivirus rapporterades över 

hela året, men antalet sjukdomsfall var fler under vintern och våren, med en topp i mars. Detta 

sammanfaller med säsongsmönstret för vinterkräksjuka. De livsmedel som utpekades som källa vid 

utbrotten med calicivirus var sammansatta livsmedel, skaldjur (framförallt ostron) och bufféer. 

Smittspridningen orsakades i de flesta fall av att smittade personer hanterat maten vid beredning. 

Ostronen hade kontaminerats av calicivirus i produktionsområdet.  

Även salmonella rapporterades orsaka många matförgiftningar (33 rapporter, 749 sjukdomsfall), de 

flesta under sensommar och höst. Salmonella utpekades i en rad olika livsmedel, både animaliska och 
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vegetabiliska. Liksom den tidigare sammanställningen pekades vegetabilier ut som smittkälla för fler 

sjukdomsfall än animaliska livsmedel. Totalt 15 serotyper av salmonella förekom i rapporterna. 

Salmonella Typhimurium, inklusive monofasisk S. Typhimurium, drabbade flest personer. Salmonella 

Enteritidis stod för flest antal rapporter och var den näst vanligaste serotypen sett till antal insjuknade.  

Cryptosporidium var den tredje vanligaste utpekade patogenen (20 rapporter, 697 sjukdomsfall). 

Bladgrönsaker, framför allt grönkål, var en vanlig smittkälla. Både antalet rapporter och antalet 

sjukdomsfall har ökat, jämfört med den föregående sammanställningen. Det finns en långvarig trend 

att rapporterade matförgiftningar med Cryptosporidium har ökat de senaste decennierna. Möjlig 

förklaring till den ökande trenden kan vara ökad kännedom om smittan inom vården, förbättrade 

diagnostikmetoder samt en ökad konsumtion av grönkål och andra bladgrönsaker. 

Även för listeria-infektioner ses en ökning, som möjligen kan förklaras av förbättrade diagnostik-

metoder i kombination med en ökande andel äldre i befolkningen.  

Lektinförgiftning från bönor blir vanligare  
Lektiner utpekades i åtta rapporter, med sammanlagt 357 sjukdomsfall. Det största utbrottet omfattade 

280 sjukdomsfall. Otillräckligt tillagade bönor, ofta i form av bönbiffar, var vanliga livsmedel i dessa 

utbrott. Det finns en tendens att lektinförgiftning har blivit vanligare jämfört med tidigare perioder, 

vilket skulle kunna förklaras av ändrade konsumtionsmönster i kombination med okunskap om hur 

vissa baljväxter bör tillagas.  

Fel temperatur och dålig handhygien vanliga bidragande faktorer 
Liksom i den förra sammanställningen utpekades ofta brister i temperatur (värmebehandling, nedkyl-

ning och kylförvaring) som orsak till matförgiftningarna, där för hög temperatur vid kylförvaring var 

vanligast. Andra vanliga bidragande faktorer var kontaminerade ingredienser samt smitta på grund av 

dålig handhygien hos personer som hanterat maten. Den vanligaste kontaminationsplatsen var storkök, 

följt av primärproduktion och industri. Enkla åtgärder, som att vara noga med att följa befintliga 

hygienrutiner och att hålla maten vid rätt temperatur, skulle förebygga många matförgiftningar.  

Detta styrks av de effekter som kunde ses under pandemin. Pandemirestriktionerna fick stort 

genomslag på hur många misstänkta matförgiftningar som rapporterades. De ledde både till ett 

minskat antal rapporterade matförgiftningar i allmänhet och till ett minskat antal av vissa typer av 

typer av matförgiftningar i synnerhet. Spridningen av calicivirus i samhället minskade exempelvis 

mycket kraftig under restriktionerna, och detta återspeglas i matförgiftningsstatistiken. Men även 

matförgiftningar som orsakades av toxinbildande bakterier och salmonella minskade. Minskningarna 

kan ha flera ytterligare förklaringar, exempelvis försvårad smittspårning på grund av restriktionerna, 

färre restaurangbesök samt att bufféservering ersattes av annan typ av servering, till exempel 

bordsservering eller hämtmat. Grönsaker, sammansatta måltider och okända livsmedel var de 

livsmedelskategorier som minskade tydligast bland de inrapporterade matförgiftningarna under 2020 

och 2021, när pandemirestriktionerna rådde. 
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Summary 

An analysis of reported foodborne illnesses in 
Sweden, 2019−2023 
This report compiles and analyses reported suspected foodborne illnesses in Sweden during the period 

2019–2023. In the report, foodborne illness is defined as disease caused by microorganisms, toxins, 

histamines, or lectins in food, excluding drinking water. By analysing data over time, we gain insights 

into the current state, trends, and risk factors for foodborne illnesses in Sweden. It also helps estimate 

how many are affected and which food groups contribute most, enabling risk reduction. 

Municipal control authorities, together with infectious disease control units, county administrative 

boards, and the Public Health Agency of Sweden, are required to investigate of foodborne outbreaks 

and report the results to the Swedish Food Agency (SFA) as soon as possible. During the period, 142 

of Sweden’s 290 municipalities reported foodborne illnesses to the SFA. A total of 1,621 incidents, 

covering 10,139 illness cases, were reported. On average, this corresponds to 324 reports and 2,027 

illness cases per year, which is lower than the figures for the previous five-year period (2014–2018), 

during which on average 434 reports covering 3,573 illness cases per year were recorded. The 

decrease can partly be explained by a large campylobacteriosis outbreak during the preceding period 

(in 2016–2017) and the restrictions during the COVID-19 pandemic (2020–2022), which led to 

reduced transmission of microbial infections in society, including foodborne illnesses. 

In 80% of all reports, the microorganism or substance that caused the foodborne illness could not be 

identified. Bacteria, bacterial toxins, or histamines were indicated as the cause in 11% of reports, 

while viruses and parasites (Cryptosporidium) accounted for 7% and 1% of the reports, respectively. 

Among reported illness cases, 45% were from outbreaks with an unknown agent. Bacteria and viruses 

each accounted for about 20% of cases, while parasites caused 7% of the cases. Nine reports during 

the period 2019–2023 concerned foodborne illnesses involving lectins or marine biotoxins. 

For most of the reported foodborne illnesses, the food involved was unknown. For those foodborne 

illnesses where a specific food item was identified, vegetables represented the single largest food 

category in terms of reported illness cases, followed by composite meals, seafood, and buffet food. 

Altogether, plant-based food categories accounted for 57 reports and 1,925 illness cases. The corre-

sponding figures for animal-based food categories were 200 reports and 1,397 cases. Other food 

categories (excluding unknown food) accounted for 187 reports and 1,803 cases. 

Among the reports where the cause was specified, caliciviruses (mainly norovirus) caused the highest 

number of illness cases (112 reports, 2,308 illness cases). Foodborne illnesses involving calicivirus 

were reported throughout the year, but the number of illness cases was higher in winter−spring, 

peaking in March, which coincides with the seasonal pattern for winter vomiting disease. Composite 

meals, seafood (especially oysters), and buffet food were most frequently identified in calicivirus 
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outbreaks. In most cases, the transmission was caused by infected individuals handling the food during 

preparation. In the case of oysters, they had been contaminated with calicivirus in the production area. 

Salmonella also caused many illness cases (33 reports, 749 illness cases), most of which occurred in 

late summer and autumn. Salmonella was identified as the cause of contamination in a variety of both 

animal and plant-based foods. Plant-based foods were identified as the source of more illness cases 

than animal-based foods, consistent with the previous compilation. In total, 15 serotypes of Salmonella 

were present in the reports. Salmonella Enteritidis was the most reported serotype and caused the 

second highest number of cases. Salmonella Typhimurium, including monophasic Salmonella 

Typhimurium, was the serotype infecting the highest number of people.  

Cryptosporidium was the third most frequently identified pathogen (20 reports, 697 illness cases). 

Leafy greens, especially kale, were a common source of contamination. There is a long-term trend of 

an increase in the reporting of outbreaks and foodborne illnesses involving Cryptosporidium. 

A continued increase was seen in the analysed period. The increase can partly be attributed to 

increased awareness of the pathogen within healthcare and to improved diagnostic methods, but also 

to increased consumption of kale and other leafy greens. 

Lectins were identified in 8 reports, with a total of 357 illness cases. The largest outbreak involved 

280 illness cases. Insufficiently cooked beans, often in the form of bean patties, caused these out-

breaks. There are indications that lectin poisoning has become more prevalent compared to previous 

compilations, which may be explained by changing consumption patterns combined with a lack of 

knowledge about the proper preparation of certain legumes. 

As in previous compilations, deficiencies in temperature control (heating, cooling, and refrigeration) 

were common contributing factors, the most common being too high temperature during refrigeration. 

Other frequent factors included contaminated ingredients or poor hand hygiene. The most common 

food contamination locale was restaurants and institutional kitchens, followed by primary production 

and industry. Simple measures, such as improved hygiene routines and maintaining food at the correct 

temperature, could prevent many foodborne illnesses, as evidenced by the effects seen during the 

COVID-19 pandemic, significantly impacted reporting of foodborne illnesses. 

Pandemic restrictions led to a general reduction in reported foodborne illnesses and a decrease in 

specific types of food poisoning. For example, the spread of calicivirus in society decreased sharply in 

2020 when COVID-19 measures were enforced, which is reflected in the foodborne illness statistics. 

Foodborne illnesses caused by toxin-producing bacteria and Salmonella also decreased. These reduc-

tions may have several explanations, such as difficulties in tracing infections due to the restrictions, 

fewer restaurant visits, or buffets being replaced by other types of service, such as table service or 

take-away. Vegetables, composite meals, and unknown foods saw the largest drop in reported illnesses 

during 2020–2021, when pandemic restrictions were enforced. 

N.B. The full version of the publication was produced in Swedish. Only the title and summary have 

been translated into English.  
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Inledning 
Enligt Livsmedelsverkets föreskrift LIVSFS 2005:7 ska kommunerna, tillsammans med smittskydds-

läkare, Länsstyrelsen och Folkhälsomyndigheten, utreda matförgiftningsutbrott och rapportera 

resultaten till Livsmedelsverket. Livsmedelsverket samlar sedan ihop resultaten från dessa utredningar. 

Dessutom rapporteras utbrotten till den europeiska livsmedelssäkerhetsmyndigheten, Efsa, enligt EU 

direktiv 2003/99/EG, och ingår i Efsas årliga sammanställning av matförgiftningar i EU. 

Den här rapporten sammanställer misstänkta matförgiftningar som har rapporterats till Livsmedels-

verket under åren 2019–2023. Den bygger vidare på den senaste flerårssammanställningen, som var 

för åren 2008–2018 (Toljander, 2020). I rapporten definieras matförgiftning som sjukdomar som 

orsakas av mikroorganismer, toxiner, histaminer eller lektiner i livsmedel. Utbrott kopplade till 

dricksvatten ingår inte i rapporten. Genom att analysera data över flera år får vi viktig information om 

matförgiftningar i Sverige, såsom det aktuella läget, variationer och trender över tid samt riskfaktorer. 

Detta hjälper oss också att uppskatta hur många som drabbas av sjukdomar och att identifiera vilka 

livsmedelsgrupper som bidrar mest till problemen, så att vi kan vidta åtgärder för att minska riskerna. 

Den här rapporten omfattar endast de matförgiftningar som har rapporterats till Livsmedelsverket. Det är 

viktigt att komma ihåg att dessa siffror bara visar en del av verkligheten. Det finns ett stort mörkertal av 

olika anledningar vilket vi diskuterar i rapporten. Dessutom kan data från andra källor, såsom de 

sjukdomsfall som rapporteras till Folkhälsomyndigheten, ge en annan bild av smittläget för de ämnen 

som finns i Livsmedelsverkets databas. Matförgiftningar utgör bara en del av alla sjukdomsfall i landet, 

eftersom många smittämnen kan spridas på andra sätt än genom mat. Generellt sett är rapporteringen av 

anmälningspliktiga smittämnen mer komplett än för andra typer av smittämnen.  
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Metod 
De kommunala kontrollmyndigheterna rapporterar in misstänkta matförgiftningar till Livsmedels-

verket via ett webbformulär. Den här sammanställningen behandlar inrapporterade matförgiftningar 

för åren 2019–2023. Från och med 2020 används ett nytt, förenklat webbformulär, vilket innebär att 

data från 2019 skiljer sig något från data efterföljande år. För att möjliggöra analys av alla år samlat så 

har data från 2019 manuellt kombinerats med data från övriga år i Excel.  

Varje ärende om antingen enstaka sjukdomsfall av matförgiftning eller utbrott med två eller flera 

sjukdomsfall benämns i denna sammanställning som en rapport. I sammanställningen ingår inte de 

rapporter där dricksvatten angivits som smittkälla. Inkomna rapporter granskas på Livsmedelsverket och 

kompletteras eller justeras vid behov efter kontakt med kommunen. Kommunernas rapportering 

kompletteras med uppgifter som Folkhälsomyndigheten fått in framför allt via smittskyddsläkare och 

laboratorier. För dessa utbrott läggs Folkhälsomyndighetens uppgifter in som en rapport under berörd 

kommun, eller som en rapport med okänd kommuntillhörighet. I de fall det finns flera rapporter för samma 

utbrott, eller om utbrottet varit kommunöverskridande, så sammanförs de olika rapporterna till en rapport. 

Vid sammanställningen av den här rapporten har artificiell intelligens (Chat GPT) i viss utsträckning 

använts som hjälpmedel för att utföra översiktlig explorativ analys av utvalda data för att underlätta 

efterföljande manuell analys. Chat GPT har också använts för textredigering samt för att skapa utkast 

till vissa textavsnitt utifrån data. Allt innehåll som skapats eller redigerats med hjälp av artificiell 

intelligens har granskats av en författare till rapporten.   
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Resultat och diskussion 

Antal rapporter och insjuknade minskade 
Under perioden 2019–2023 rapporterades 1 563 misstänkta matförgiftningar från 142 kommuner från 

Sveriges samtliga 21 län (Tabell B3). Utöver dessa rapporter har 58 utbrott som påverkar flera 

kommuner rapporterats in. Under femårsperioden inkom totalt 1 621 rapporter in till Livsmedelsverket 

med totalt 10 139 insjuknade personer (Figur 1). I genomsnitt blir det 324 rapporter och 2 027 

sjukdomsfall per år. Antalet rapporter har minskat jämfört med perioden 2014–2018 då det genom-

snittliga antalet rapporter var 434 per år och antalet sjukdomsfall var 3 573 personer per år. 

Minskningen kan delvis förklaras av det stora utbrottet av campylobacterios 2016–2017 som orsakade 

ett kraftigt förhöjt antal rapporterade sjukdomsfall under den förra perioden. Minskningen kan också 

delvis förklaras av restriktionerna under Covid-19 pandemin 2020–2022, vilka ledde till minskad 

smittspridning, inklusive matförgiftningar, i samhället. 

Livsmedelsverket strävar efter att förbättra och förenkla webbrapporteringssystemet. Från och med 

2020 infördes en uppdaterad version av det webformulär som kommunala kontrollmyndigheter 

använder sig av för att rapportera in misstänkta utbrott till Livsmedelsverket. Det förenklade 

formuläret åtföljdes av en vägledning för livsmedelskontrollanter så att de mer enhetligt ska kunna 

bedöma mikrobiologisk och epidemiologisk evidens i sina utredningar av vilket livsmedel som kan ha 

orsakat matförgiftning. För det stora flertalet av alla inrapporterade matförgiftningar var evidens-

graden låg, men för 120 av rapporterna, omfattande 2 892 sjukdomsfall, gjordes bedömningen att det 

fanns stark evidens med avseende på epidemiologi, mikrobiologi eller spårning av livsmedel. 

Införandet av det nya webformuläret och flera andra händelser under perioden 1992–2023, som 

relaterar till rapporteringen kan ses markerade med pilar i Figur 1.  

Införandet av det nya webformuläret sammanföll med Covid-19 pandemin. Pandemin och de 

restriktioner som infördes resulterade i en kraftigt minskad smittspridning i samhället vilket också 

återspeglades i matförgiftningsstatistiken i såväl Sverige som i många andra länder (Efsa, 2021, 

Yousef, 2021). Under 2022 ökade antalet rapporterade matförgiftningar igen, och 2023 var antalet 

rapporterade matförgiftningar på samma nivå som före pandemirestriktionerna. Pandemins påverkan 

på rapporterade matförgiftningar presenteras i större detalj senare i rapporten.  



14 LIVSMEDELSVERKETS RAPPORTSERIE – L 2025 NR 03 

 

0

100

200

300

400

500

600

700

0

1000

2000

3000

4000

5000

6000

19
92

19
93

19
94

19
95

19
96

19
97

19
98

19
99

20
00

20
01

20
02

20
03

20
04

20
05

20
06

20
07

20
08

20
09

20
10

20
11

20
12

20
13

20
14

20
15

20
16

20
17

20
18

20
19

20
20

20
21

20
22

20
23

Rapporter Insjuknade

(a)

(b)
(c)

(d) (e)

(f)

(g)

(h)

Figur 1. Antal rapporter och sjukdomsfall 1992–2023. Händelser som berör rapporteringen eller kan 
ha påverkat antalet rapporterade fall har markerats i diagrammet. (a) 1994 − En intervjuunder-
sökning om matförgiftningar genomfördes (Norling, 1994); (b) 1998 − Matförgiftningsstudien 
MatUpp där privatpersoner i Uppsala via en rad informationsinsatser uppmanades att rapportera in 
misstänkta matförgiftningar (Lindqvist et al., 1999); (c) 2003 − Livsmedelsverket inför ett webbaserat 
inrapporteringssystem; (d) 2009 – Kontrollmyndigheten i Stockholm inför webbformulär för 
inrapportering av matförgiftningar; (e) 2010 − Ett nytt formulär för rapportering av misstänka utbrott 
till Livsmedelsverket införs; (f) 2016–2017 − Ett stort utbrott av campylobacterios ledde till att 5150 
extra fall rapporterades; (g) 2020 − Ett nytt formulär för rapportering av misstänka utbrott till 
Livsmedelsverket införs; (h) 2020–2021 − Covid-19 pandemin innebär flera restriktioner för bland 
annat restauranger och publika sammankomster.  

Storlek på utbrott 
De flesta utbrott som rapporteras är små. Rapporter där endast en person har insjuknat utgör 11 % av 

alla rapporter och två procent av alla sjukdomsfall. Det bör noteras att det inte är ett krav att 

kontrollmyndigheterna ska rapportera misstänkta matförgiftningar med enstaka fall. Denna 

rapportering görs därför inte lika systematiskt som för utbrott. Utbrott med 2–10 drabbade personer 

utgör 79 % av alla rapporter och 40 % av alla sjukdomsfall (Figur 2; Figur 3).  

Sammanlagt 11 utbrott med fler än 100 sjukdomsfall inträffade under perioden (Tabell 1). Det största 

utbrottet under perioden drabbade totalt 280 personer och orsakades av lektiner i baljväxter som inte 

kokats tillräckligt länge. Till skillnad från rapporterade matförgiftningar mellan åren 2008 och 2018 

(Toljander, 2020) där ett stort utbrott orsakat av campylobacter i kyckling resulterade i 5 150 rappor-

terade sjukdomsfall har inga utbrott i den storleksordningen rapporterats under perioden. 
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Figur 2. Antal rapporter fördelat på lika kategorier med avseende på antal drabbade per rapport 
2019–2023. Totala antalet rapporter var 1 621 

 

Figur 3. Antal sjukdomsfall fördelat på lika kategorier med avseende på antal drabbade per rapport 
2019–2023. Totala antalet sjukdomsfall var 10 139. 
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Tabell 1. Utbrott med fler än 100 sjukdomsfall 

Antal fall Utbrott 
280 Lektiner i baljväxter i en skolmatsal på en gymnasieskola 
200 Norovirus i flera olika slags bakverk från ett bageri 
154 Patogena E. coli som spridits via persilja på en konferensanläggning och på en restaurang 
150 Nationellt utbrott av campylobacter spritt via kycklingkött 
150 Utbrott av norovirus på en restaurang. Inget livsmedel har rapporterats 
130 Utbrott av enterotoxinbildande E. coli på konferensanläggning. Inget livsmedel har rapporterats 
122 Cryptosporidium i grönsaksjuice som serverats både på restaurang och i enskilda hushåll 
113 Utbrott av okänt agens spritt via en restaurang 
110 Norovirus spritt via restaurang med julbord 
107 Cryptosporidium i påsar med färdigblandad sallad 
102 Salmonella i påsar med ruccola eller färdigblandad sallad 

 

Misstänkta eller utpekade agens i rapporterade 
matförgiftningar 
I 80 % av alla rapporterna var orsakande agens okänt (Figur 4). Antalet rapporter där agens är okänt 

ligger på samma nivå jämfört med perioden 2008–2018 då andelen också var 80 %. Bakterier, 

inklusive bakterietoxiner och histaminer, angavs som orsak i elva procent av rapporterna. Virus stod 

för 7 % av rapporterna medan parasiter angavs som orsak i 1 % av rapporterna. Samtliga rapporter där 

parasiter angavs som orsak var orsakade av cryptosporidium (Figur 5). Nio rapporter under perioden 

2019–2023 handlade om matförgiftningar med marina algtoxiner eller lektiner och dessa samlades i 

kategorin ”Annat”. 

Av de inrapporterade sjukdomsfallen var 45 % från utbrott med okänt agens. Bakterier och virus stod 

för ungefär 20 % av sjukdomsfallen vardera, medan parasiter orsakade sju procent av sjukdomsfallen  

(Figur 5). Sett till andelen sjukdomsfall så har bilden ändrats något sedan den förra sammanställningen 

för perioden 2008–2018. Då utgjorde kategorierna okänt, bakterier och virus ungefär en tredjedel av 

sjukdomsfallen vardera medan parasiter endast utgjorde en procent av antalet fall. Calicivirus var det 

enskilt vanligaste agens som både pekades ut i flest rapporter (Figur 5) och som orsakade det högsta 

antalet sjuka (Figur 6). Därefter följde salmonella och cryptosporidium sett till antalet sjuka. Rapporter 

om histaminförgiftning var det näst vanligaste utpekade agens sett till antalet rapporter. 
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Figur 4. Antal rapporter och sjukdomsfall fördelade på olika agenstyper. Kategorin Annat består av 
lektiner och marina algtoxiner. 

 

112
37

33
24

21
20

17
14

8
8

5
4
4
4

3
1
1

0 20 40 60 80 100 120 140

Okänt
Calicivirus

Histamin
Salmonella spp
Campylobacter

Listeria monocytogenes
Cryptosporidium

STEC
Bacillus cereus

Lektiner
Stafylokocker

Yersinia
Clostridium perfringens

Patogena E.coli, exlusive STEC
Hepatit A virus

Shigella
Marina algtoxiner

Vibrio parahemolyticus

Antal rapporter

1305 

Figur 5. Antal rapporter om matförgiftning fördelade på olika bekräftade eller misstänkta agens i 
rapporterade matförgiftningar 2019–2023, totalt 1 621 rapporter. Observera att stapeln Okänt har 
kapats (1 305 rapporter). 

Jämfört med perioden 2008–2018 har antalet rapporter om cryptosporidium ökat från i genomsnitt ett 

utbrott per år till knappt fyra per år. Detta gör att cryptosporidium har blivit tredje vanligaste agens sett 

till antalet sjukdomsfall (Figur 6). Ökningen av antalet rapporterade sjukdomsfall av cryptosporidios 

över tid förklaras delvis av förändrade laboratoriemetoder och ökad medvetenhet om sjukdomen i 

primärvården (Folkhälsomyndigheten, 2025b). Även en ökad konsumtion av färsk grönkål och andra 

bladgrönsaker, vilka ofta pekas ut som misstänka livsmedel vid utbrott av cryptosporidos, kan delvis 

förklara ökningen av antalet rapporter och sjukdomsfall.  
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I den förra sammanställningen var campylobacter det agens som stod för det näst högsta antalet 

rapporterade sjukdomsfall beroende på det nationella utbrottet av campylobacterios 2016–2017 där 

5 150 fall rapporterades in. Som jämförelse rapporterades det under perioden 2019–2023 in totalt 267 

fall av campylobacterios till Livsmedelsverket 
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Figur 4. Antal rapporterade sjukdomsfall fördelade på olika bekräftade eller misstänkta agens i 
rapporterade matförgiftningar 2019–2023, totalt 10 139 sjukdomsfall. Observera att stapeln Okänt 
har kapats (4 556 sjukdomsfall). 

Trender och variation mellan åren  
Rapportperioden 2019–2023 präglas till stor del av Covid-19 pandemin och de pandemirestriktioner 

som gällde under framför allt 2020–2021. Under mars 2020 införde Folkhälsomyndigheten flera 

föreskrifter och allmänna råd samtidigt som regeringen införde nya förordningar för att förhindra 

smittspridning (Folkhälsomyndigheten, 2025a). Reglerna innebar bland annat att restauranger var 

tvungna att undvika trängsel bland gästerna och ett förbud mot allmänna sammankomster med fler än 

50 deltagare (SFS 2020:114). Ytterligare restriktioner infördes under slutet av 2020 och i början av 

2021. Restriktionerna lättades tillfälligt upp under juli 2021. Restauranger behövde inte ha begränsade 

öppettider och förbudet mot allmänna sammankomster lättades upp. Fler restriktioner lättades under 

hösten men stärkes igen under vintern 2021 när antalet fall av Covid-19 ökade. De flesta restrik-

tionerna togs slutligen bort i februari 2022. Se även Folkhälsomyndighetens tidslinje ”När hände vad 

under pandemin” (Folkhälsomyndigheten, 2025a).  

Calicivirus minskade tillfälligt under Covid-19 pandemin 
Calicivirus är det agens som oftast rapporteras och som flest antal personer blir sjuka av. Under denna 

femårsperiod finns det endast rapporter om norovirus eller ospecificerade calicivirus. Under perioden 
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2008–2018 pekades även sapovirus ut som orsakande agens i ett fåtal rapporter. Majoriteten av 

rapporterna med ospecificerade calicivirus rör sannolikt norovirus. 

Antalet rapporter och antalet fall av calicivirus fall minskade under 2021 (Figur 7). Utbrott av 

calicivirus är vanligast under vintermånaderna (Figur 9) och många utbrott rapporterades under 

januari–mars 2020 innan restriktioner infördes i slutet av mars 2020. Allt efter att pandemirestrik-

tionerna hävdes så återvände antalet rapporter och fall av calicivirusinfektioner till samma nivåer som 

innan Covid-19 pandemin. Folkhälsomyndighetens statistik över antalet rapporterade fall av 

calicivirus ger en liknande bild av smittläget under perioden. Antalet rapporterade fall under vinter-

kräksjukesäsongen 2019–2020 var normalt fram till mitten av mars 2020 då antalet fall sjönk drastiskt. 

Den nästkommande vinterkräksjukesäsongen 2020–2021 var näst intill obefintlig med endast 376 

rapporterade fall under hela säsongen (som jämförelse rapporterades cirka 3 000 fall vintern  

2019–2020 och nästan 6 000 fall vintern 2021–2022) (Folkhälsomyndigheten, 2025b).  

Antalet matförgiftningar orsakade av campylobacter är 
oförändrat 
Antalet rapporter om matförgiftningar där campylobacter var misstänkt eller bekräftat agens var i 

genomsnitt fem per år vilket ligger på samma nivå som under perioden 2008–2018 då antalet rapporter 

i genomsnitt var åtta per år. Antalet sjukdomsfall var 53 personer per år under perioden 2019–2023. 

Under den föregående tioårsperioden var det genomsnittliga antalet fall över 500 per år men den 

statistiken påverkas av det stora utbrott som inträffade år 2016–2017 då över 5 000 personer blev 

sjuka. Om det enskilda utbrottet inte räknas med var det genomsnittliga antalet fall 40 personer per år 

under 2008–2018, vilket är på samma nivå som antalet fall under perioden 2019–2023. Vare sig 

antalet rapporter eller antalet fall av campylobacterios verkar ha påverkats av Covid-19 pandemin 

(Figur 7). 

Antalet matförgiftningar orsakade av stec är oförändrat 
I genomsnitt rapporterades tre rapporter och 27 sjukdomsfall per år kopplat till shigatoxinprodu-

cerande E. coli (stec) under perioden 2019–2023. Detta ligger på liknande nivå som under perioden 

2008–2018 då det rapporterades i genomsnitt tre rapporter och 48 sjukdomsfall per år. Antalet 

rapporter om stec påverkades inte av Covid-19 pandemin utan i stället rapporterades det högsta antalet 

sjukdomsfall under 2021 på grund av ett större utbrott som drabbade 44 personer (Figur 7). 



20 LIVSMEDELSVERKETS RAPPORTSERIE – L 2025 NR 03 

 

Figur 7. Antal rapporter (grå staplar) och sjukdomsfall (svart linje) i rapporterade matförgiftningar 
2019–2023 där misstänkt eller bekräftat agens är okänt, calicivirus, campylobacter, salmonella, 
shigatoxinproducerande Escherichia coli (stec), toxinbildande bakterier (Bacillus cereus, Clostridium 
perfringens eller stafylokocker), histamin och cryptosporidium. 
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Salmonella minskade tillfälligt under Covid-19 pandemin 
I genomsnitt rapporterades sju rapporter och 150 sjukdomsfall per år kopplat till salmonella under 

perioden 2019–2023. Detta ligger på liknande nivå som under perioden 2008–2018 då det 

rapporterades i genomsnitt elva rapporter och 134 sjukdomsfall per år. Under 2020 rapporterades 

endast tre rapporter och 16 sjukdomsfall kopplat till salmonella (Figur 7). Detta är det lägsta antalet 

rapporter och rapporterade sjukdomsfall på över femton år och beror troligtvis på Covid-19 pandemin 

och de restriktioner som infördes under 2020. Både antalet rapporter och sjukdomsfall ökade dock till 

normala nivåer under 2021. Under 2021 var flera utbrott kopplade till kontaminerade råvaror som ägg, 

meloner och groddar vilka kan ha smittat människor i hemmahushåll trots att pandemirestriktionerna 

fortfarande påverkade restauranger och storhushåll. 

Antalet fall av listerios har ökat 
Rapporteringen av matförgiftningar orsakade av Listeria monocytogenes är problematiska i 

Livsmedelsverkets årsbaserade statistik. Det beror på att samma listeriastam kan rapporteras orsaka 

enstaka sjukdomsfall under flera år. Ibland behandlas sådana fall som nya utbrott och läggs till i 

statistiken för innevarande år, men ofta har sådana sjukdomsfall i efterhand kopplats samman med ett 

utbrott som rapporterats ett tidigare år. Listeriosfallen från fleråriga utbrott kan därmed rapporteras på 

utbrottets startår och därför blir det missvisande att åskådliggöra mellanårsvariationen av utbrott och 

fall. Därför redovisas endast det genomsnittliga antalet rapporter och fall under femårsperioden.  

I genomsnitt rapporterades fyra rapporter och 22 sjukdomsfall per år kopplat till listeria under 

perioden 2019–2023. Detta är en ökning av antalet rapporter och fall jämfört med perioden 2008–2018 

då det rapporterades i genomsnitt 1,5 rapporter och fyra sjukdomsfall per år. Ökningen kan delvis bero 

på att en åldrande befolkning innebär att fler personer riskeras att smittas av listeria. En annan orsak 

till ökningen kan vara att smittspårningen har förbättrats, bland annat genom förbättrade metoder för 

att spåra produkter, en ökad provtagning hos livsmedelstillverkare och genom att tekniker som 

helgenomsekvensering oftare används för att koppla ihop enstaka fall till ett utbrott.  

Listeria spåras sällan till restauranger eller andra storkök och Covid-19 pandemin har inte påverkat 

antalet rapporter eller sjukdomsfall. Listeria har lång inkubationstid och utbrott har ofta en stor 

spridning, både geografiskt och tidsmässigt. Detta gör det svårt för enstaka kommunala tillsyns-

myndigheter att smittspåra. Det är främst den invasiva formen av infektionen som rapporteras till 

Livsmedelsverket. 

Matförgiftningar med toxinbildande bakterier minskade tillfälligt 
under covid-19 pandemin 
Rapporter med toxinbildande bakterier (stafylokocker, Bacillus cereus, Clostridium perfringens) 

minskade jämfört med perioden 2008–2018. I genomsnitt rapporterades fem rapporter och 57 sjuk-

domsfall per år under perioden 2019–2023, jämfört med elva rapporter och 97 sjukdomsfall per år 

under den föregående perioden. Under Covid-19 pandemin sågs en minskning av antalet rapporter och 

antalet sjukdomsfall under både år 2020 och 2021 (Figur 7). Antalet rapporter var fortsatt lågt under 
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2022 men ökade igen under 2023. Troligtvis beror minskningen delvis på de restriktioner som infördes 

under Covid-19 pandemin. Under perioden 2008–2018 rapporterades i genomsnitt sex rapporter per år 

där det kontaminerade livsmedlet misstänktes ha ätits på restaurang eller andra storkök medan det 

rapporterades totalt två rapporter under 2020–2021 där livsmedlet misstänktes ha ätits på restaurang 

eller andra storkök. En annan möjlig orsak till det minskade antalet rapporter under denna femårs-

period är att det ofta svårt att detektera bakterietoxiner vid matförgiftningar. I många rapporter 

misstänkts bakterietoxiner baserat utifrån information som till exempel inkubationstid och symptom, 

men utan ytterligare bevis rapporteras orsakande agens som okänt. Ändrade krav för hur mycket bevis 

som behövs för att koppla en misstänkt matförgiftning till bakterietoxiner kan ha lett till att fler fall i 

stället rapporteras som orsakade av ett okänt agens.  

Antalet rapporter om histaminförgiftning ligger på samma nivå som den tidigare rapportperioden 

2008–2018. Då rapporterades i genomsnitt elva rapporter och 30 fall per år jämfört med sju rapporter 

och 24 fall per år under 2019–2023. Rapporteringen om histaminförgiftning påverkades inte av Covid-

19 pandemin 2021 (Figur 7).  

Inga fall av botulism har rapporterats till Livsmedelsverket under perioden. Utbrott av botulism är 

ovanligt i Sverige, sedan år 2003 har endast två utbrott rapporterats.  

Antalet rapporter om cryptosporidios ökar 
Antalet rapporter om cryptosporidios har ökat jämfört med perioden 2008–2018. Då rapporterades i 

genomsnitt ett utbrott och 34 fall per år. Under perioden 2019–2023 rapporterades i genomsnitt fyra 

rapporter och 139 fall per år. Under det senaste decenniet har analysmetodiken för cryptosporidium 

utvecklats och provtagning har blivit vanligare vid magsjukesymptom (Folkhälsomyndigheten, 2025b) 

vilket är en trolig orsak till att fler utbrott upptäcks och rapporteras. Utbrott av cryptosporidium 

kopplas ofta till grönkål och andra färska bladgrönsaker. Sedan 2017 har den svenska produktionen av 

grönkål ökat (Jordbruksverket, 2025) vilket sannolikt beror på en ökad konsumtion i Sverige. Denna 

förändring i konsumtionsmönster kan ha bidragit till att antalet utbrott har ökat.  

Matförgiftning med lektiner blir vanligare 
Lektiner är en grupp toxiska proteiner som bland annat finns i baljväxter, till exempel bönor, linser, 

ärtor, haricot verts och vaxbönor. Blötläggning och kokning förstör lektinerna men vid otillräcklig 

tillagning kan de orsaka förgiftning. Under perioden 2019–2023 rapporterades 357 fall av matför-

giftning orsakade av lektiner fördelade på åtta utbrott. Det största utbrottet orsakat av lektiner 

omfattade 280 sjukdomsfall och det var även det största rapporterade matförgiftningsutbrottet under 

perioden. Otillräckligt tillagade bönor, ofta i form av bönbiffar, var vanliga livsmedel i dessa utbrott. 

Antalet rapporter om matförgiftning av lektiner har ökat. Under den föregående femårsperioden  

2014–2018 rapporterades två utbrott där lektiner misstänktes, med 200 respektive 30 sjukdomsfall. 

Under femårsperioden dessförinnan, 2009–2013 var det inga fall rapporterade. En möjlig förklaring 

till denna ökning kan vara ändrade konsumtionsmönster där det blivit vanligare att äta bönbaserade 

rätter i kombination med okunskap om hur vissa baljväxter bör tillagas för att förstöra lektiner. 
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Årstidsvariation 
Det totala antalet rapporter är relativt jämnt fördelad mellan årstiderna (Figur 8). Antalet sjukdomsfall 

ökade under mars och december månad på grund av calicivirus. En ökning av antalet sjukdomsfall 

sågs också mellan augusti och oktober. Ökningen under hösten beror på att nio av de totalt elva utbrott 

med fler än 100 sjukdomsfall som rapporterats under perioden inträffade under dessa månader. Dessa 

utbrott orsakades av bland annat av campylobacter, salmonella och cryptosporidium. 

 

Figur 5. Fördelning av totalt antal rapporter (grå stapel) och sjukdomsfall (linje) fördelade över årets 
månader i rapporterade matförgiftningar 2019–2023. 

Vissa specifika agens har en tydligare variation mellan olika årstider. Under höst- och vinter-

månaderna rapporterades fler rapporter med calicivirus och cryptosporidium. Calicivirus visar ett 

säsongsmönster med fler rapporter och fall under december till april (Figur 9), vilket följer smitt-

spridningen av vinterkräksjuka i samhället. Rapporter om cryptosporidium är vanligast från september 

till januari. Säsongsvariationen för matförgiftningar orsakade av calicivirus stämmer också väl överens 

med säsongsvariationen från perioden 2008–2018 och med Folkhälsomyndighetens statistik över antal 

fall av calicivirus (Folkhälsomyndigheten, 2025b). En årstidsvariation för cryptosporidium har inte 

varit tydlig i tidigare sammanställningar över utbrott eftersom antalet rapporter varit så få.  

Matförgiftningar orsakade av bakterierna campylobacter, salmonella och stec var vanligast under 

sommar och tidig höst. Antalet rapporter om matförgiftningar av stec och campylobacter var som 

högst under sommarmånaderna (Figur 9) medan salmonella var vanligast under sensommaren och 

tidig höst. Även antalet fall av histaminförgiftning var vanligare under sommarmånaderna. 
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Figur 9. Antal rapporter (grå stapel) och sjukdomsfall (linje) fördelade över årets månader i 
rapporterade matförgiftningar 2019–2023 där misstänkt eller bekräftat agens var calicivirus, 
campylobacter, salmonella, stec, histamin och cryptosporidium.  
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Vilka livsmedel pekades ut?  

De vanligaste utpekade livsmedelskategorierna 
För majoriteten av antalet matförgiftningsrapporter var det orsakande livsmedlet inte känt (Figur 10). 

För de matförgiftningar där det fanns ett utpekat orsakande livsmedel var kategorin Grönsaker och 

produkter därav den enskilt största livsmedelskategorin med avseende på rapporterade sjukdomsfall 

(Figur 11). Sammantaget står de vegetabiliska livsmedelskategorierna (frukt och bär, grönsaker, 

spannmålsprodukter) för 58 rapporter och 1927 sjukdomsfall. Motsvarande siffror för animaliska 

livsmedelskategorierna (kött, kyckling, fisk, mjölk, ägg, etc.) var 200 rapporter och 1 391 fall. Resten 

av livsmedelskategorierna (exklusive kategorin Okänt) stod för 186 rapporter och 1 801 fall (Figur 10 

& 11).  

Under Covid-19 restriktionerna 2020–2021 minskade antalet rapporterade misstänkta matförgift-

ningar. Antalet rapporter och sjukdomsfall var då lägre framför allt för livsmedelskategorierna 

Grönsaker och produkter därav, Okänt samt Sammansatta måltider (Tabell B2).  
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Figur 6. Antal rapporter om matförgiftningar per livsmedelskategori 2019–2023. Observera att 
stapeln med rapporter där livsmedel var okänt är kapad (1 177 rapporter). 
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Figur 7. Antal sjukdomsfall av matförgiftningar per livsmedelskategori 2019–2023. Observera att 
stapeln med sjukdomsfall där livsmedel var okänt är kapad (5 020 fall).  

Vilka agens misstänktes i de olika livsmedelskategorierna? 
En översikt av vilka agens som misstänkes vara orsak till de rapporterade matförgiftningar, fördelat 

per livsmedelskategori, presenteras i Tabell B1 sist i rapporten. Här nedan följer en sammanfattning av 

vilka agens som var vanligast i de respektive livsmedelskategorierna. Notera att några av de 

rapporterade livsmedelskategorierna har slagits ihop. 

Agens som utpekades när livsmedel var okänt  
Att utreda misstänkta matförgiftningar är svårt och ofta kommer man inte fram till vad som kan ha 

orsakat matförgiftningen. Många gånger finns det inga livsmedel kvar att analysera eftersom det har 

ätits upp eller kastats och mängden information från de som smittas är för liten för att kunna göra 

epidemiologiska kopplingar till ett specifikt livsmedel. För det stora flertalet av alla rapporterade 

misstänkta rapporterade matförgiftningar (1 177 rapporter, 5 020 fall) så var livsmedlet okänt. För det 

mesta var även patogenen okänd, men för en femtedel av sjukdomsfallen var calicivirus misstänkt 

(1 079 fall), följt av patogena E. coli (exklusive stec) med 130 fall och stec med 100 fall. Även listeria 

och cryptosporidium bidrog med 51 respektive 78 fall.  

Agens som utpekades i vegetabiliska livsmedel 

Grönsaker  

Grönsaker och produkter därav var associerade med 40 rapporter (1 352 fall). Den vanligaste 

patogenen inom denna kategori var cryptosporidium, som angavs i 13 rapporter (533 fall). Flertalet av 

dessa fall kopplades till bladgrönsaker, framför allt grönkål. En annan vanligt agens i denna kategori 
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var salmonella med sju rapporter (369 fall), där smittkällan i det största utbrottet misstänktes vara 

ruccola. Patogena E. coli (exklusive stec) kopplades till ett utbrott med 154 fall medan calicivirus 

pekades ut i fyra utbrott med sammanlagt bidrog med 105 fall. Stec pekades ut i ett utbrott med tolv 

sjukdomsfall, där egenodlad sallat var misstänkt livsmedel. 

Spannmålsprodukter, frön, baljväxter, nötter och mandlar 

Kategorin spannmålsprodukter omfattar spannmålsprodukter samt frön, baljväxter, nötter och mandlar. 

Kategorin kopplades till tolv rapporter (485 fall). Det agens som orsakade flest antal fall var lektiner i 

baljväxter som var orsak till sex utbrott med sammanlagt 347 fall. Stafylokockenterotoxin orsakade ett 

utbrott med 80 fall, salmonella bidrog med ett utbrott med 41 fall, medan Bacillus cereus pekades ut i 

ett utbrott med tio fall. 

Frukt och bär  

Denna kategori omfattade sex rapporter (90 fall), där salmonella i melon orsakade 48 fall. Hepatit A-

virus rapporterades ha orsakat tre utbrott med sammanlagt 25 sjukdomsfall. I ytterligare två utbrott 

med totalt 17 fall misstänktes frysta hallon som smittkälla men inget agens kunde identifieras. 

Agens som utpekades i animaliska livsmedel 

Skaldjur, kräftdjur och blötdjur  

I denna kategori ingår exempelvis ostron, musslor, bläckfisk och räkor. För totalt 55 rapporter (564 

sjukdomsfall) misstänktes skaldjur och liknande produkter. Den dominerande patogenen var 

calicivirus, som stod för 39 rapporter med sammanlagt 457 fall. Ostron (både svenska och utländska) 

pekades ofta ut som livsmedel när calicivirus var smittorsak. Andra agens inkluderade salmonella med 

två rapporter (53 fall) och stafylokockenterotoxin med en rapport (6 fall). Under denna period 

rapporterades det även om ett utbrott med marina algtoxiner som orsakade fyra fall och en rapport om 

Bacillus cereus i en skaldjurssås som misstänktes ha orsakat tre sjukdomsfall. 

Fisk  

Fisk och fiskprodukter kopplades till 56 rapporter och 218 sjukdomsfall. Den vanligaste orsaken var 

histamin, som bidrog med 36 rapporter (117 fall). Framför allt var tonfisk en vanlig smittkälla. 

Calicivirus stod för sex rapporter (50 fall), medan listeria identifierades i fem rapporter (30 fall), ofta 

kopplade till lax. 

Kyckling  

Totalt 21 rapporter (231 fall) var kopplade till kycklingprodukter, där campylobacter var den ledande 

orsaken med 166 fall. Även salmonella rapporterades för kyckling med 13 sjukdomsfall. För 52 av 

fallen kunde ingen specifik patogen identifieras. 

Rött kött  

Nötkött kopplades till 26 rapporter (111 fall) av matförgiftning och för flertalet av dessa var agens 

okänt (20 rapporter, 68 fall). Stafylokockenterotoxin var det agens som orsakade det största utbrottet 
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(19 fall). Salmonella var misstänkt i två rapporter med sammanlagt elva fall och stec pekades ut i en 

rapport med tio fall.  

Griskött omfattade sju rapporter (28 fall), där patogen var okänd i samtliga. I vissa rapporter pekades 

kött ut men det kunde inte specificeras vilken sorts kött. Så kan exempelvis vara fallet för blandfärs 

eller korv. Odefinierat kött stod för elva rapporter (41 fall) av matförgiftning, där listeria var den 

ledande orsaken med två rapporter (22 fall), följt av salmonella med två rapporter (6 fall). För sju 

rapporter (13 av fall) var patogenen okänd. 

Ägg  

Under perioden inkom fyra rapporter (100) fall med misstänkt koppling till ägg, vilket är ovanligt 

många fall. Salmonella pekades ut som agens i tre av dessa rapporter med sammanlagt 96 fall. Många 

av dessa fall orsakades av ett utbrott med ägg från en större svensk äggproducent. I en rapport med 

fyra fall kunde inget specifikt agens identifieras. 

Mjölk, ost och andra mejeriprodukter  

Ost var misstänkt smittkälla i åtta rapporter (34 fall), där cryptosporidium, listeria, salmonella och stec 

var rapporterade agens. Övriga mejeriprodukter var till exempel kebabsås och mjukglass och dessa 

livsmedel angavs i fyra rapporter (11 fall) i denna kategori. Två sjukdomsfall misstänktes ha orsakats 

av Bacillus cereus i vaniljsås. För övriga rapporter var agens okänd. 

Godis och choklad 

En rapport med fyra sjukdomsfall kopplades till mjölkchoklad med mjölkfett som kontaminerats av 

salmonella. Utbrottet var del av ett större europeiskt utbrott med samma chokladprodukt. 

Agens som utpekades i blandade eller övriga livsmedelsgrupper 

Sammansatt måltid (ej buffé) 

Sammansatta måltider, ibland kallad blandad mat, är måltider som består av olika typer av råvaror, till 

exempel pizza, paella, risotto och nasi goreng. Denna kategori inkluderar även diverse livsmedel som 

serveras som en maträtt på en och samma tallrik. En sammansatt måltid kan med andra ord bestå av 

både vegetabiliska och animaliska komponenter. Totalt rapporterades 141 rapporter med 947 fall. Den 

vanligaste misstänka patogenen var calicivirus med åtta rapporter (122 fall). Bacillus cereus var också 

en betydande orsak till smitta med fem rapporter (66 fall). Clostridium perfringens stod för två 

rapporter (38 fall) och campylobacter för tre rapporter (48 fall). Shigella bidrog med en rapport med 

17 fall. För 113 rapporter (602 fall) var agens okänt.  

Buffé 

Bufféer angavs som smittkälla i 24 rapporter (404 fall). Calicivirus stod för majoriteten av antalet 

smittade med sex rapporter och 206 fall, där 110 av fallen var orsakade av ett och samma utbrott 

kopplat till ett julbord. Cryptosporidium orsakade ett utbrott med 75 fall, där en salladsbuffé 

misstänktes som smittkälla. I en rapport angavs campylobacter ha orsakat åtta sjukdomsfall. 
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Clostridium perfringens förekom i två rapporter med totalt åtta fall. För 14 rapporter (107 fall) var 

agens okänd. 

Bageriprodukter 

Bageriprodukter inkluderar ofta tårtor eller bakelser av olika slag. Bageriprodukter angavs som 

smittkälla för tio rapporter (302 fall). Den vanligaste patogenen i denna kategori var calicivirus, som 

förekom i två rapporter (259 fall). Andra agens som identifierades inkluderade stec och Bacillus 

cereus i varsin rapport med tio respektive fyra fall.  

Övrigt 

Under kategorin övrigt fanns elva rapporter med sammanlagt 148 fall. Vibrio parahemolyticus kopplat 

till sjögräs orsakade 50 fall, calicivirus stod för 30 fall, patogena E. coli (exklusive stec) för 38 fall och 

B. cereus för tre fall. För 27 fall var patogenen okänd.  

Förekomst av olika salmonella-serotyper 
Sverige har särskilda salmonellagarantier som gäller vid införsel av vissa köttsorter och ägg 

(Livsmedelsverket, 2019). För att kunna visa att förekomsten av salmonella i Sverige är så låg att det 

motiverar de särskilda garantierna finns ett EU-godkänt kontrollprogram. I programmet ingår 

omfattande provtagning och särskilda åtgärder vid fynd av salmonella. Därför ges här en mer 

detaljerad beskrivning om matförgiftningar orsakade av salmonella.  

Under 2019–2023 pekades salmonella ut i 33 rapporter med totalt 749 sjukdomsfall. I 27 av dessa 

rapporter med totalt 722 sjukdomsfall specificerades serotyp av salmonella (Tabell 2). Sammanlagt 15 

olika serotyper av salmonella rapporterades, och i några fall rapporterades flera serotyper för samma 

utbrott. I sex rapporter med totalt 27 sjukdomsfall var serotyp inte specificerad. Sett till antalet 

rapporter utpekades animaliska livsmedel oftare jämfört med vegetabiliska. Men vegetabiliska 

livsmedel orsakade dubbelt så många sjukdomsfall som animaliska livsmedel, 458 respektive 218 fall 

(Figur 12). I flerårssammanställningen för åren 2008–2018 stod vegetabiliska livsmedel för två 

tredjedelar av alla rapporter och för över hälften av alla sjukdomsfall av salmonella (Toljander, 2020). 

I sammanställningen för åren 2003–2007 var animaliska livsmedel dominerande i rapporteringen av 

salmonella-matförgiftningar (Lindblad et al., 2009). Det finns därmed möjligen en trend att matför-

giftningar med salmonella oftare kopplas till vegetabiliska livsmedel, eller i vilket fall att utbrott av 

med salmonella i vegetabiliska livsmedel tenderar att vara större och drabba fler.  

Salmonella Enteritidis var den serotyp som förekom i flest rapporter, åtta stycken, med totalt 186 

sjukdomsfall (Tabell 2). Av dessa var två rapporter (91 fall) kopplade till ägg. Ett nationellt utbrott 

orsakat av ägg från en större svensk äggproducent och ett utbrott med ägg från EU. Även ett utbrott 

med 50 fall av Salmonella Enteritidis kopplades till grönsaker som misstänktes ha korskontaminerats 

vid hantering på en restaurang.  
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Salmonella Typhimurium var den serotyp som drabbade flest personer (6 rapporter, 242 sjukdomsfall). 

I fyra av dessa rapporter rapporterades monofasisk Salmonella Typhimurium, med 135 sjukdomsfall. 

Livsmedel som pekades ut var ruccola, tomater, ägg och choklad.  

Uppgifter om livsmedlets ursprung fanns i 23 (68 %) av salmonella-rapporterna (Figur 13). Sverige 

och EU angavs oftast som ursprungsland, i elva (30 %) respektive nio (27 %) rapporter. Ursprungs-

land utanför EU angavs i tre rapporter (9 %). I det största utbrottet där en svensk produkt utpekades 

var rucola misstänkt smittkälla.  

 

Figur 12. Salmonella fördelat på livsmedelskategori.  
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Tabell 2. Salmonella-serotyper i livsmedelskategorier, rapporterade matförgiftningar 2019–2023. 

Serotyp Antal rapporter (antal fall) 
S. Agona 2 (40) 

Grönsaker och produkter därav 1 (34) 
Nötkött och produkter därav 1 (6) 

S. Bareilly 1 (8) 
Grönsaker och produkter därav 1 (8) 

S. Braenderup 1 (48) 
Frukt, bär och produkter därav 1 (48) 

S. Coeln 1 (53) 
Grönsaker och produkter därav 1 (53) 

S. Dublin 2 (8) 
Nötkött och produkter därav 1 (5) 
Ost 1 (3) 

S. Düsseldorf 1 (5) 
Kött, odefinierat kött och produkt därav 1 (5) 

S. Enteritidis 8 (186) 
Grönsaker och produkter därav 1 (50) 
Kycklingkött och produkter därav 1 (11) 
Blandat rött kött och produkter därav 1 (15) 
Ägg och äggprodukter 2 (91) 
Okänt 3 (19) 

S. Liverpool 1 (20) 
Skaldjur, kräftdjur, blötdjur och produkter därav 1 (20) 

S. Mbandaka 1 (41) 
Spannmålsprodukter inklusive ris, frön och 
baljväxt (nötter, mandlar) 

1 (41) 

S. Mikawasima 1 (36) 
Okänt 1 (36) 

S. Newport 1 (33) 
Skaldjur, kräftdjur, blötdjur och produkter därav 1 (33) 

S. Stanley 1 (2) 
Odefinierat kött och produkter därav 1 (2) 

S. Typhimurium  2 (107) 
Grönsaker och produkter därav 1 (102) 
Ägg och äggprodukter 1 (5) 

S. Typhimurium, monofasisk 4(135) 
Godis och choklad 1 (4) 
Grönsaker och produkter därav 2 (122) 
Okänt 1 (9) 

Salmonella, ospecificerad 6 (27) 
Kycklingkött och produkter därav 1 (2) 
Ost 1 (16) 
Okänt 4 (9) 

Summa 33 (749) 
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Var, hur och varför sker matförgiftningarna? 

Storkök är vanligaste kontaminationsplatsen men 
primärproduktion och industri är också vanliga 
För cirka 85 % av rapporterna saknades information om sista hanteringsplats för det misstänkta 

livsmedlet. I 250 rapporter fanns information angiven om sista hanteringsplats. Av dessa var restau-

ranger och andra typer av storkök vanligast (178 rapporter, 1 564 fall), följt av enskilt hushåll (27 

rapporter, 97 fall), hämtmat (10 rapporter, 84 fall) och primärproduktion (3 rapporter, 152 fall). I 

resterande rapporter angavs sista hanteringsplats som övrig eller så hade flera exponeringsplatser 

angivits för samma utbrott.  

Vad gäller restauranger och andra storkök så var fisk och fiskprodukter den enskilt vanligaste 

utpekade livsmedelskategorin (33 rapporter), följt av skaldjur framför allt ostron (24 rapporter), 

sammansatta måltider (23 rapporter), nötkött (20 rapporter) och grönsaker (19 rapporter). I de fall ett 

agens kunde pekas ut dominerade calicivirus (27 rapporter, 355 fall). Cryptosporidium (5 rapporter, 

164 fall), patogena E. coli (3 rapporter, 187 fall) och histaminer (23 rapporter, 86 fall) stod också för 

en ansenlig del av matförgiftningarna. För enskilda hushåll så var fisk och fiskprodukter samt skaldjur, 

kräftdjur och blötdjur också de livsmedelskategorier som stod för största andelen rapporter och 

sjukdomsfall. Eftersom dataunderlaget är litet så är det i övrigt osäkert att leta mönster vad gäller sista 

hanteringsplats, livsmedelskategori och misstänkta agens. 

I webbformuläret fanns även en fråga om var livsmedlet troligen kontaminerats och genom att titta på 

den informationen så kan bilden nyanseras något. Storkök är visserligen den kategori som anges i mer 

än hälften av rapporterna som den plats där livsmedlet kontaminerats (133 rapporter, 1 234 fall), men 

även primärproduktion (13 rapporter, 503 fall) och industri (28 rapporter, 399 fall) pekas ut som 

vanliga platser där livsmedlet kontaminerats.  

Oavsett om man ser till sista hanteringsplats eller trolig kontamineringsplats så finns osäkerheter. Dels 

eftersom information om sista hanteringsplats eller trolig kontamineringsplats bara angavs i en mindre 

andel av alla rapporter, dels för att det av olika orsaker kan finnas en snedvridning i vilken typ av 

matförgiftningar som anmäls och om det finns tillräckligt mycket information och prover för smitt-

spårning. Exempelvis är ett utbrott lättare att utreda om den ägt rum på en restaurang där många 

beställt från samma meny vid ett tillfälle, jämfört med enskilda fall eller små utbrott i enskilda hushåll 

som är spridda i tid och geografi. 

Felaktig temperatur och dålig handhygien är alltjämt vanliga 
bidragande faktorer 
När livsmedelsinspektörerna rapporterar in misstänkta matförgiftningar till Livsmedelsverket så kan 

de i webbformuläret ange vilka faktorer som misstänks ha bidragit till matförgiftningen, exempelvis 

brister i hygien, korskontaminering, otillräcklig upphettning eller för hög temperatur vid kylförvaring. 

Eftersom ett nytt webbformulär används sedan 2020 så är alla uppgifterna från 2019 inte helt 
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jämförbara med uppgifterna 2020–2023, men i tabell 3 sammanfattas bidragande faktorer som var 

jämförbara mellan formulärversionerna.  

Tabell 3. De vanligast angivna bidragande orsakerna till rapporterade misstänkta matförgiftningar 
2019–2023 

Bidragande faktor Antal rapporter 
Brister i nedkylning 49 
Otillräcklig värmebehandling 37 
Otillräcklig varmhållning 31 
För hög kylförvaringstemperatur 87 
Fel i förvaring gällande tid/temp 68 
Korskontaminering 36 
Kontaminerad ingrediens  76 
Smitta/dålig hygien hos personal 90 

 

I cirka 60 % (1 029 rapporter) av rapporterna av misstänkta matförgiftningarna kunde inte någon 

bidragande faktor fastställas. Olika brister gällande temperatur (till exempel brister i värmebehandling, 

nedkylning eller kylförvaring) var vanliga utpekade faktorer där för hög kylförvaringstemperatur var 

den allra vanligaste bidragande faktorn. Andra vanliga bidragande faktorer var kontaminerad 

ingrediens (vilket i vissa fall inkluderar konsumtion av risklivsmedel som till exempel ostron eller 

råbiff) samt dålig handhygien hos personer som hanterat maten. Med avseende på bidragande faktorer 

så liknar resultaten i denna sammanställning för åren 2019–2023 resultaten i den förra samman-

ställningen (Toljander, 2020).  

Slutsatser 
Rapporteringen av matförgiftningar under perioden 2019–2023 liknar rapporteringen som har gjorts 

tidigare år. Specifika händelser får emellertid genomslag i statistiken och gör att det går att se vissa 

trendbrott. I sammanställningen 2008–2018 påverkades statistiken till exempel av det stora utbrottet 

av campylobacterios kopplat till kyckling, medan perioden med pandemirestriktioner påverkade både 

antalet matförgiftningar och typen av matförgiftningar i denna sammanställning.  

Underrapporteringen av matförgiftningar är stor och denna sammanställning ger endast underlag om 

de matförgiftningar som faktiskt rapporteras in till Livsmedelverket. En stor del av underrappor-

teringen beror sannolikt på att många som blir matförgiftade inte anmäler för att de bara blev lindrigt 

sjuka eller för att de inte satte sjukdomen i samband med en måltid. Andra orsaker är låg kännedom 

eller liten benägenhet hos allmänheten att anmäla till kommunen. En mindre del av underrappor-

teringen beror troligen på att kommuner lägger olika mängd resurser på att utreda och rapportera 

matförgiftningar till Livsmedelsverket. De lokala kontrollmyndigheterna, tillsammans med 

Livsmedelsverket, har ett ansvar att öka allmänhetens medvetenhet och motivation att rapportera. 

Smitta med agens som inte är anmälningspliktiga utreds i mindre omfattning och underrepresenteras i 

statistiken.  
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Utbrott med vissa agens, exempelvis cryptosporidium, listeria och lektiner ser ut att öka. För crypto-

sporidium och listeria kan det delvis förklaras av förbättrad diagnostik som leder till att utbrott 

identifieras i större omfattning. För listeria kan en annan bidragande orsak vara den växande andelen 

äldre i befolkningen. Det är också möjligt att förändrade konsumtionsmönster kan förklara en del av 

ökningen av matförgiftningar orsakade av cryptosporidium och lektiner. I fallet cryptosporidium kan 

en ökad konsumtion av bladgrönt inklusive grönkål sannolikt förklara en del av ökningen. För lektiner 

kan ökad konsumtion av vissa baljväxter, i kombination av okunskap hur dessa bör tillagas, vara en 

bidragande orsak.  

Bristande temperaturkontroll vid förvaring, nedkylning eller värmebehandling hör till de vanligaste 

bidragande faktorerna till matförgiftning. Andra är bristande kunskaper eller rutiner gällande hygien 

samt förekomst av agens i livsmedel. Den vanligaste utpekade kontaminationsplatsen för livsmedel 

var storkök, följt av primärproduktion och industri.  

Sammantaget visar denna rapport att många matförgiftningar beror på kända hanteringsbrister som är 

möjliga att åtgärda. Åtgärder för att minska antalet matförgiftningar kan göras dels i form av åtgärder 

för att minska förekomsten av agens i produktionsledet, och dels en kombination av åtgärder vid 

hanteringen och beredningen av maten i storhushåll, i restauranger och i det egna hemmet. 
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Bilagor 
Tabell B1. Rapporterade misstänka matförgiftningar 2019–2023, fördelning av agens per 
livsmedelskategori 

Livsmedelskategori, agens Antal rapporter (antal fall) 
Bageriprodukter 10 (302) 

Bacillus cereus 1 (4) 
Calicivirus 2 (259) 
Okänt 6 (29) 
Stec 1 (10) 

Buffé 24 (404) 
Calicivirus 6 (206) 
Campylobacter 1 (8) 
Clostridium perfringens 2 (8) 
Cryptosporidium 1 (75) 
Okänt 14 (107) 

Fisk och fiskprodukter 55 (216) 
Calicivirus 6 (50) 
Histamin 35 (115) 
Listeria monocytogenes 5 (30) 
Okänt 9 (21) 

Frukt, bär och produkter därav 6 (90) 
Hepatit A virus 3 (25) 
Okänt 2 (17) 
Salmonella  1 (48) 

Godis och choklad 1 (4) 
Salmonella  1 (4) 

Griskött och produkter därav 7 (28) 
Okänt 7 (28) 

Grönsaker och produkter därav 40 (1 352) 
Bacillus cereus 1 (10) 
Calicivirus 4 (105) 
Cryptosporidium 13 (533) 
Okänt 10 (96) 
Patogena E.coli, exlusive stec 1 (154) 
Salmonella  7 (369) 
Stec 1 (12) 
Yersinia 3 (73) 

Konserverade livsmedelsprodukter 1 (2) 
Histamin 1 (2) 

Kycklingkött och produkter därav 21 (231) 
Campylobacter 4 (166) 
Okänt 15 (52) 
Salmonella  2 (13) 

Blandat rött kött och produkter därav 7 (48) 
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Livsmedelskategori, agens Antal rapporter (antal fall) 
Okänt 6 (33) 
Salmonella  1 (15) 

Kött (odefinierat) och produkter därav 11 (41) 
Listeria monocytogenes 3 (22) 
Okänt 6 (13) 
Salmonella  2 (6) 

Mejeriprodukter (andra än ost) 4 (11) 
Okänt 3 (9) 
Bacillus cereus 1 (2) 

Nötkött och produkter därav 26 (111) 
Campylobacter 1 (3) 
Stafylokockenterotoxin 1 (19) 
Okänt 20 (68) 
Salmonella  2 (11) 
Stec 2 (10) 

Okänt 1 177 (5 020) 
Bacillus cereus 3 (12) 
Calicivirus 46 (1 079) 
Campylobacter 15 (42) 
Cryptosporidium 4 (78) 
Hepatit A virus 1 (8) 
Histamin 1 (3) 
Stafylokockenterotoxin 3 (7) 
Listeria monocytogenes 7 (51) 
Okänt 1 072 (3 402) 
Patogena E. coli, exlusive stec 1 (130) 
Salmonella  9 (73) 
Shigella 1 (4) 
Stec 12 (100) 
Yersinia 2 (31) 

Ost 8 (34) 
Cryptosporidium 1 (7) 
Listeria monocytogenes 4 (5) 
Salmonella  2 (19) 
STEC 1 (3) 

Sammansatt måltid (ej buffé) 99 (560) 
Bacillus cereus 5 (66) 
Calicivirus 8 (122) 
Campylobacter 3 (48) 
Clostridium perfringens 2 (38) 
Cryptosporidium 1 (4) 
Stafylokockenterotoxin 2 (17) 
Lektiner 2 (10) 
Listeria monocytogenes 2 (2) 
Okänt 113 (602) 
Patogena E.coli, exlusive stec 1 (21) 
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Livsmedelskategori, agens Antal rapporter (antal fall) 
Shigella 2 (17) 

Skaldjur, kräftdjur, blötdjur och produkter därav 55 (564) 
Bacillus cereus 1 (3) 
Calicivirus 39 (457) 
Stafylokockenterotoxin 1 (6) 
Marina algtoxiner 1 (4) 
Okänt 11 (41) 
Salmonella  2 (53) 

Spannmålsprodukter inklusive ris, frön och baljväxt 
(nötter, mandlar) 

12 (485) 

Bacillus cereus 1 (10) 
Stafylokockenterotoxin 1 (80) 
Lektiner 6 (347) 
Okänt 3 (7) 
Salmonella  1 (41) 

Ägg och äggprodukter 4 (100) 
Okänt 1 (4) 
Salmonella  3 (96) 

Övrigt 12 (150) 
Bacillus cereus 1 (3) 
Calicivirus 1 (30) 
Okänt 7 (27) 
Patogena E. coli, exlusive stec 1 (38) 
Vibrio parahemolyticus 1 (50) 

Totalsumma 1 621 (10 139) 
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Tabell B2. Rapporter (och sjukdomsfall) av rapporterade misstänkta matförgiftningar, fördelning 
mellan olika livsmedelskategorier och åren 2019–2023 

Livsmedelskategori 2019 2020 2021 2022 2023 

Bageriprodukter 3 (69) 3 (220) - 1 (1) 3 (12) 

Buffé 10 (86) 3 (57) 1 (5) 9 (252) 1 (4) 

Fisk och fiskprodukter 10 (20) 12 (42) 9 (66) 18 (52) 6 (36) 

Frukt, bär och produkter därav 1 (11) 1 (9) 4 (70) - - 

Godis och choklad - - - 1 (4) - 

Griskött och produkter därav - 3 (17) 1 (4) 1 (2) 2 (5) 

Grönsaker och produkter därav 10 (426) 7 (178) 9 (157) 9 (341) 5 (250) 

Konserverade livsmedelsprodukter - - - 1 (2) - 

Kycklingkött och produkter därav 2 (19) 4 (160) 4 (23) 4 (13) 7 (16) 

Blandat rött kött och produkter därav - 1 (2) - 2 (37) 4 (9) 

Kött (odefinierat) och produkter därav 4 (10) 2 (19) 2 (5) 3 (8) - 

Mejeriprodukter (andra än ost) 1 (4) - - 2 (5) 1 (2) 

Mjölk - - - - 1 (2) 

Nötkött och produkter därav 4 (30) 4 (16) 5 (14) 6 (33) 7 (18) 

Ost 2 (4) 1 (1) 2 (17) - 3 (12) 

Sammansatt måltid tillbehör kan ingå (ej buffé) 97 (440) 7 (71) 11 (160) 16 (202) 10 (74) 

Skaldjur, kräftdjur, blötdjur och produkter därav 10 (208) 19 (158) 4 (43) 11 (84) 11 (71) 
Spannmålsprodukter inklusive ris, frön och baljväxt 
(nötter, mandlar) 

4 (327) - 2 (30) 3 (118) 2 (8) 

Ägg och äggprodukter - - 2 (14) 2 (86) - 

Övrigt 1 (38) 2 (52) 3 (16) 3 (38) 2 (4) 

Okänt 236 (1 284) 108 (394) 201 (854) 244 (1 030) 388 (1 458) 
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Tabell B3. Rapporterade misstänka matförgiftningar per kommun 2019–2023. Nationella och 
regionala utbrott finns sist i tabellen.

Kommun 
Antal rapporter 
(antal fall) 

Arvika 2 (5) 
Berg 1 (15) 
Boden 4 (28) 
Borlänge 3 (18) 
Borås 4 (34) 
Botkyrka 5 (23) 
Bromölla 1 (4) 
Burlöv 7 (35) 
Danderyd 1 (7) 
Eda 1 (4) 
Ekerö 1 (113) 
Emmaboda 3 (16) 
Enköping 8 (20) 
Eslöv 2 (2) 
Falkenberg 3 (10) 
Falköping 7 (25) 
Falun 14 (43) 
Gislaved 1 (110) 
Gnesta 3 (5) 
Gnosjö 2 (49) 
Gotland 83 (232) 
Grums 1 (4) 
Gällivare 7 (12) 
Gävle 1 (2) 
Göteborg 222 (960) 
Hagfors 5 (13) 
Hallsberg 1 (5) 
Halmstad 4 (88) 
Hammarö 3 (6) 
Helsingborg 21 (152) 
Hjo 5 (12) 
Huddinge 28 (162) 
Hudiksvall 1 (2) 
Håbo 5 (143) 
Härnösand 2 (4) 
Hässleholm 26 (112) 
Hörby 1 (3) 
Höör 3 (7) 
Jokkmokk 1 (4) 
Jönköping 57 (477) 
Kalmar 1 (1) 
Karlsborg 2 (4) 
Karlshamn 1 (22) 
Karlskrona 1 (6) 
Karlstad 51 (239) 
Kil  1 (16) 
Kiruna 25 (68) 
Klippan 6 (9) 

Kommun 
Antal rapporter 
(antal fall) 

Knivsta 6 (7) 
Kristinehamn 1 (1) 
Kumla 2 (8) 
Kungsbacka 6 (48) 
Kungälv 35 (273) 
Kävlinge 2 (12) 
Leksand 5 (53) 
Lerum 4 (23) 
Lessebo 1 (1) 
Lidingö 6 (93) 
Linköping 8 (22) 
Ljungby 12 (117) 
Ljusdal 9 (20) 
Lomma 1 (5) 
Luleå 17 (128) 
Lund 46 (206) 
Lysekil 1 (2) 
Malmö 211 (850) 
Malung 1 (19) 
Mariestad 1 (59) 
Mark 4 (6) 
Mellerud 1 (5) 
Mora 1 (50) 
Munkfors 1 (8) 
Mölndal 2 (8) 
Nacka 41 (283) 
Norrköping 2 (23) 
Norrtälje 10 (30) 
Nyköping 36 (112) 
Nynäshamn 1 (3) 
Nässjö 1 (3) 
Orust 2 (8) 
Oskarshamn 1 (1) 
Ovanåker 1 (7) 
Partille 3 (6) 
Piteå 6 (12) 
Sala 1 (2) 
Salem 1 (1) 
Sigtuna 10 (95) 
Simrishamn 1 (2) 
Skellefteå 11 (334) 
Skurup 1 (150) 
Skövde 33 (174) 
Sollentuna 44 (140) 
Solna 14 (67) 
Sotenäs 1 (9) 
Stockholm 39 (230) 
Storfors 1 (4) 

Kommun 
Antal rapporter 
(antal fall) 

Strängnäs 4 (9) 
Sundsvall 2 (9) 
Sunne 1 (4) 
Svalöv 1 (1) 
Söderhamn 3 (7) 
Söderköping 1 (2) 
Södertälje 10 (79) 
Sölvesborg 1 (16) 
Tibro 3 (7) 
Timrå 1 (2) 
Tingsryd 2 (5) 
Tjörn 2 (9) 
Tranås 2 (5) 
Trelleborg 12 (29) 
Trollhättan 1 (2) 
Täby 9 (27) 
Uddevalla 2 (6) 
Umeå 3 (63) 
Uppsala 71 (488) 
Vaggeryd 4 (12) 
Valdemarsvik 1 (1) 
Vara 1 (44) 
Varberg 26 (101) 
Vilhelmina 2 (42) 
Vindeln 1 (2) 
Vingåker 1 (2) 
Vårgårda 11 (46) 
Vänersborg 1 (2) 
Värmdö 1 (20) 
Värnamo 1 (2) 
Västervik 1 (2) 
Västerås 2 (45) 
Växjö 4 (58) 
Årjäng 1 (4) 
Åstorp 1 (1) 
Åtvidaberg 2 (87) 
Älvdalen 2 (8) 
Älvkarleby 2 (4) 
Ängelholm 1 (2) 
Örebro 54 (399) 
Örnsköldsvik 1 (2) 
Östersund 18 (89) 
Österåker 6 (14) 
Överkalix 1 (2) 
Nationellt 57 (1 317) 
Regionalt 4 (10) 
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