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Sammanfattning

Syftet med kontrollprojektet var att bidra till att kontroll av tillsatser ska inga i alla
kontrollmyndigheters kontrollplaner dar sa &r relevant.

Projektet pagick mellan juni och december 2017. Totalt deltog sex kommunala kontrollmyndigheter
och tre av livsmedelsverkets regionala avdelningar.

| projektet genomfordes kontroller vid ett antal fiskproduktanldggningar, kéttproduktanlaggningar, och
anlaggningar som tillverkar tillsatser eller tillsatsblandningar. Produkter som kontrollerades var
sillinlaggningar, korvar och tillsatser eller tillsatsblandningar.

Vad som pavisades i projektet var att alla foretag anvande sig av godkanda tillsatser och under tillatna
anvandningsvillkor. Daremot var det flera av de kontrollerade féretagen (41 %) som inte kénde till att
det finns s.k. renhetskriterier for tillsatser. Den bristande kdnnedomen har bl.a. fatt till foljd att
foretagarna inte kontrollerade renhetskriterierna utifran lagstiftningens krav. Ytterligare brister som
uppmarksammades i projektet var att tillsatser angavs pa ett felaktigt sétt i ingrediensforteckningen
samt att anvandning av tillsatser inte fanns med i foretagets faroanalys.

Pa grund av att endast ett fatal produkter (i forhallande till utbudet som finns pa den svenska

marknaden) kontrollerades gar det inte att dra nagra allmanna slutsatser angaende hur val foretag i
Sverige foljer tillsatslagstiftningen.

LIVSMEDELSVERKETS RAPPORTSERIE NR 52018 5



Samordnade kontrollprojekt

Livsmedelsverket har av regeringen fatt uppdraget att leda och samordna livsmedelskontrollen. Sedan
ar 2015 samordnar Livsmedelsverket varje ar ett antal kontrollprojekt inom flera kontrollomraden.
Kontrollprojekten genomfors under en begransad tid. Malet med dessa projekt &r att ge
livsmedelsinspektdrerna, samt aven livsmedelsforetagarna kompetensutveckling inom ett
kontrollomrade. Kontrollprojekten ger Livsmedelsverket ett underlag for utvéardering och 6kar
effektiviteten i kontrollen.

De lokala, regionala och centrala myndigheterna deltar och genomfér de projekt som de sjalva finner
mest angelédgna och rapporterar in kontrollresultaten till Livsmedelsverket.
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Inledning

Bakgrund till projektet

For att kontrollen av tillsatser ska bli effektivare behdver bland annat kontrolimyndigheternas
kompetens inom omradet hojas. Ett arbete med det uttalade syftet att hdja kompetensen inom
tillsatsomradet paborjades 2011. Samma ar genomfordes ett s.k. riksprojekt som inkluderade kontroll
av markning och anvandning av tillsatser.

Dessutom har utbildningar hallits for kontrollmyndigheterna i Sverige. Som stéd for kontrollen har
aven vdgledande information om tilldmpning av - och kontroll enligt EG-férordning nr 1333/2008 om
livsmedelstillsatser tagits fram. Den végledande informationen finns i Livsmedelsverkets
informationsdatabas Kontrollwiki.

Genomforandet av det aktuella kontrollprojektet innebér att Livsmedelsverket tar ytterligare ett steg i
arbetet med att hoja kompetensen pa tillsatsomradet.

Syfte och mal

Syftet med projektet &r att bidra till att kontroll av tillsatser ingar i alla kontrolimyndigheters
kontrollplaner, dér sa ar relevant. Kontroll av tillsatser syftar till att sakerstalla efterlevnad av kraven i
forordning (EG) nr 1333/2008 och 6vrig lagstiftning om tillsatser.

Effektmal for projektet

e Att riskbaserad kontroll av tillsatser utfors dar tillsatser anvands

e Projektet ska bidra till att kontrollen inom omradet livsmedelstillsatser ar andamalsenig och
effektiv.

e Deltagande myndigheterna ska ha starkt sin formaga nar det géller att bedoma om en viss tillsats
ar godkand i ett visst livsmedel eller inte och om en tillsats uppfyller kraven pa identitet och
renhet.

e Deltagande myndigheter ska starka sin formaga nar det géller inspektionsmetodik inom kontroll av
livsmedelstillsatser.

Specifika mal for projektet
Inom tidsramen for projektet var malet att kontroll skulle utforas:

e hos minst 50 korvtillverkare,
e pa minst 10 anlaggningar som tillverkar sillinldaggningar och
¢ hos minst 10 foretag som tillverkar eller importerar tillsatser eller tillsatsblandningar.

Malet var att minst 15 kommuner och samtliga Livsmedelsverkets fyra regionala avdelningar skulle
delta i projektet.
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Lagstiftning
Den lagstiftning som ligger till grund fér bedémningarna i projektet ar;

e Europaparlamentets och Radets férordning (EG) nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om
livsmedelstillsatser (tillsatsférordningen)

e Kommissionens forordning (EU) nr 231/2012 av den 9 mars 2012 om faststéllande av
specifikationer for de livsmedelstillsatser som fortecknas i bilagorna Il och 111 till
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1333/2008

e Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011 av den 25 oktober 2011 om
tillhandahallande av livsmedelsinformation till konsumenterna (Informationsforordningen)

o Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:4) om livsmedelsinformation

Kontroll av tillsatser

Vid planering av livsmedelskontroll har myndigheterna tidigare utgatt fran ett antal s.k.
kontrollomraden. Kontroll av tillsatser har da kunnat ingd i flera kontrollomraden, t.ex. rengéring,
hantering, markning och faroanalys. Nytt fran och med 2017 &r att kontrollen istéllet bor planeras
utifran femton sa kallade lagstiftningsomraden. Syftet med inférandet av planering utifran ett antal
lagstiftningsomraden &r bland annat att synliggora den mycket omfattande lagstiftning som finns inom
livsmedelsomradet.

Tillsatser hor till lagstiftningsomradet Sarskilda ingredienser och processhjalpmedel. I Kontrollwiki
beskrivs lampligt tillvagagangssatt och relevanta fragestallningar att ta hansyn till vid:

e kontroll av tillsatser nar de ingar som ingredienser i livsmedel och
e kontroll av tillsatser eller blandningar av tillsatser som sadana.
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Projektets genomfoérande

Projektet pagick mellan juni och december 2017. Inbjudan skickades ut via Livstecknets nyhetsbrev
till Sveriges kontrollmyndigheter. Information om projektet, checklista med kontrollfragor for
inrapportering av resultat och ett stdddokument for bedémning (se bilaga) lades upp i arbetsrummet
“Kontrollprojekt 2017 — Tillsatser” pa Livstecknet.

De produkter som kontrollerades var korv, sillinlaggningar, tillsatser och tillsatsblandningar.
Kontrollerna och bedémningarna gjordes av livsmedelsinspektdrerna hos tillverkarna av livsmedlen.

Kontrollfragorna var uppdelade i tre delar enligt foljande:

e Kontroll av tillsatser i korv
o Kontroll av tillsatser i sillinlaggningar
o Kontroll av tillsatser och tillsatsblandningar

Resultaten rapporterades in via Livsmedelsverkets rapporteringssystem (IMYR).

Avgransning

Endast vissa produktgrupper kontrollerades i projektet: korv, sillinldggningar, tillsatser och
tillsatsblandningar. Anledningen till detta specifika urval var tidigare konstaterade brister i kontrollen
av tillsatser inom just dessa omraden. Provtagning och analys ingick inte inom ramen for
kontrollprojektet. Eventuella atgarder vid pavisad bristande efterlevnad av lagstiftningen hanterades i
den ordinarie kontrollen av respektive kontrolimyndighet.

Deltagande

Sex kommunala kontrollmyndigheter och tre av Livsmedelsverkets regionala avdelningar deltog i
projektet.
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Resultat

Nedan presenteras resultaten fran de kontroller som genomfordes vid sju fiskproduktanlaggningar, 14
kottproduktanldggningar, och tre anlaggningar som tillverkar tillsatser eller tillsatsblandningar.
Resultatet redovisas per fraga som stalldes i projektet. Kontrollen utgick fran tre frageformular:

e Kontroll av tillsatser i korv
o Kontroll av tillsatser i sillinlaggningar
o Kontroll av tillsatser och tillsatsblandningar

| de fall dar fragorna ar desamma, och resultaten av kontrollen inte skiljer sig namnvart at mellan de
olika livsmedlen som kontrollerades, sa har vi valt att redovisa resultaten sammanslaget.

Produkter och anlaggningstyper

1. Vad kontrollerades och i vilken typ av anlaggning?

Produkttyp Antal 852- Antal 853- Antal produkter
anlaggningar anlaggningar
S 1 6 8
Sillinlaggning
Korv 2 12 19
Tillsats 2 i 1
Tillsatsblandning 1 i 2

Kontroll av foretagens rutiner

2. Har foretaget tagit hansyn till anvandning av/rutiner for hantering av tillsatser i sin egen
kontroll betraffande de grundléaggande férutsattningarna?

Av de kontrollerade foretagen hade alla utom tre foretag andamalsenliga rutiner nar det gallde
anvandning eller hantering av tillsatser. De tre foretag dar andamalsenliga rutiner saknades var alla
korvtillverkare. Det framgick inte av svaren vilka rutiner som saknades eller var bristféalliga. Viktiga
grundforutsattningar vid anvandning av tillsatser ar utbildning, rengo6ring, underhall och sparbarhet.

3. Har foretaget tagit hansyn till anvandning av/rutiner for hantering av tillsatser i sin egen
kontroll betraffande faroanalysen?

Hos atta av 24 foretag hade tillsatser inte tagits med i faroanalysen. Ett foretag hade inte med tillsatser
som nagon kritisk kontrollpunkt, men rutiner for hantering och 6vervakning av tillsatser fanns. Ett
annat foretag hade tagit med tillsatser i faroanalysen, men faran med att anvanda for héga halter av
tillsatser med maxgréanser saknades i den analysen.
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Kontroll av tillsatser i sillinlaggningar

4. Vilka tillsatser ingick i produkten?

| tabellen nedan presenteras vilka tillsatser som ingick i de kontrollerade sillinlaggningarna.

Produkt nr Natriumbensoat Kaliumsorbat Annan tillsats

1 X X -

2 X X -

3 X - Citronsyra

4 X - Citronsyra, attiksyra

5 X - Xantangummi

6 X X E 415, E160e, E
300 och E 330*

7 X i i

8 X - -

* E 415 = Xantangummi, E 160e = Beta-apo-8"-karotenal (fargdmne) E 300 = Askorbinsyra, E 330 =
Citronsyra

5. Ar alla tillsatser som anvandes godkanda for sillinlaggningar?

For att en tillsats ska fa anvandas i ett livsmedel sd maste den vara godkand for anvandning i
livsmedlet. Tillsatser godkénns inte for generell anvandning i livsmedel, utan i lagstiftningen
specificeras i vilka livsmedel tillsatsen far anvandas. Vilka tillsatser som ar godkanda for vilka
livsmedel framgar av tillsatsforordningen.

Projektets resultat: Alla de i projektet kontrollerade tillsatserna som anvandes var godkénda for
sillinlaggningar.

6. Anvandes tillsatsen/tillsatserna i tillaten mangd?

Nar en tillsats godkanns faststélls alltid nagon form av maximihalt i livsmedlet. Maximihalten far inte
Overskridas.

Projektets resultat: Alla de i projektet kontrollerade tillsatserna som anvandes ingick i tillatna
mangder.

7. Ingick det sammansatta ingredienser, ingredienser som i sin tur innehdll tillsatser och som
overfors till den fardiga produkten (genom éverféringsprincipen)?

Projektets resultat: Alla produkter utom en inneh6ll sammansatta ingredienser som i sin tur innehéll
tillsatser som overférs genom overféringsprincipen.
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8. Var de tillsatser som féljde med en sammansatt ingrediens till slutprodukten godkanda i den
sammansatta ingrediensen?

For att en tillsats ska fa dverforas till slutprodukten via en ingrediens maste den vara godkand att
anvénda i den aktuella ingrediensen.

Projektets resultat: For de kontrollerade produkterna var alla tillsatser godkénda att anvénda i de
sammansatta ingredienser i vilka tillsatserna ingick.

9. Far tillsatsen/tillsatserna folja med via den sammansatta ingrediensen till det slutliga
livsmedlet?

Den sa kallade dverforingsprincipen far inte tillampas i alla situationer. | lagstiftningen finns det listor
pa livsmedel i vilka tillsatser inte far forekomma genom tillampning av éverforingsprincipen.
Sillinlaggningar finns dock inte med pa nagon av dessa listor varfor 6verféringsprincipen fick
tillampas for alla kontrollerade produkter.
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Kontroll av tillsatser i korv

4. Till vilken livsmedelskategori hérde produkten?

15 produkter tillhérde kategorin varmebehandlade kéttprodukter (kategori 8.3.1) och 3 produkter
tillhorde kategorin icke varmebehandlade kottprodukter (kategori 8.3.2)

5. Vilka tillsatser ingick i produkten?

| tabellen nedan presenteras vilka tillsatser som ingick i de kontrollerade korvarna.

Produkt nr | Nitrit | Nitrat | Fosfater | Acetater | Askorbinsyra | Annan tillsats

1 X X X

2 X X X

3 X X X Natriumaskorbat
4 X X X Natriumaskorbat
5 X X Natriumaskorbat
6 X X Natriumaskorbat
7 X X

8 X X

9 X X

10 X X

11 X X

12 X X

13 X X

14 X X

15 X X

16 X

17 X

18 X X X Askorbat

19 X X X

LIVSMEDELSVERKETS RAPPORTSERIE NR 52018



6. Var alla tillsatser godk&nda for den produkt som bedémdes?

For att en tillsats ska fa anvandas i ett livsmedel sa maste den vara godkénd for anvandning i
livsmedlet. Tillsatser godkanns inte generellt utan det specificeras till vilka livsmedel tillsatsen fa
anvandas. Vilka tillsatser som ar godkanda till vilka livsmedel framgar av tillsatsférordningen.

Projektets resultat: Alla tillsatser som anvandes var tillatna att anvanda inom aktuell
livsmedelskategori, dvs 8.3.1 eller 8.3.2

7. Anvandes tillsatsen/tillsatserna i tillatna mangder?

Nar en tillsats godkanns faststélls alltid ndgon form av maximihalt i livsmedlet. Maximihalten far inte
Overskridas.

Projektets resultat: Alla tillsatser som anvéndes ingick i tillatna mangder

8. Ingick det sammansatta ingredienser som i sin tur inneholl tillsatser och som éverfors till

den fardiga produkten (genom éverféringsprincipen)?

Fem av 19 kontrollerade produkter innehdll sammansatta ingredienser som i sin tur innehdll tillsatser
som Overfors genom dverforingsprincipen.

9. Var de tillsatser som foljde med en sammansatt ingrediens till slutprodukten godkanda i den
sammansatta ingrediensen?

For att en tillsats ska fa dverforas till slutprodukten via en ingrediens maste den vara godkéand att
anvanda i den aktuella ingrediensen.

Projektets resultat: For de kontrollerade produkterna var alla tillsatser godkénda att anvénda i de
sammansatta ingredienser i vilka tillsatserna ingick.

10. Far tillsatsen/tillsatserna folja med via den sammansatta ingrediensen till det slutliga
livsmedlet?

Den sa kallade dverforingsprincipen far inte tillampas i alla situationer. 1 lagstiftningen finns det listor
pa livsmedel i vilka tillsatser inte far forekomma genom tillampning av 6verforingsprincipen. Korvar,
var sig de ar varmebehandlade eller inte, finns dock inte med pa nagon av dessa listor varfor
overforingsprincipen fick tillampas for alla kontrollerade produkter.
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Kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar

4. Vem var den kontrollerade tillsatsen/tillsatsblandningen avsedd att saljas till?

De tillsatser/tillsatsblandningar som kontrollerades var alla avsedda att séljas till andra
livsmedelsforetag

8. Var alla tillsatser som ingick i tillsatsblandningen godkénda att anvanda inom den
livsmedelskategori den ska anvandas i? T.ex. om tillsatsblandningen var avsedd att
anvandas i glass, var da alla tillsatser i tillsatsblandningen tillatna i livsmedelskategori 3?

Endast en tillsatsblandning kontrollerades inom projektet.

Projektets resultat: Alla tillsatser som ingick i tillsatsblandning var godké&nda for den produkt
blandningen var avsedd for.

9. Ingick godkanda tillsatser i tillaten mangd? Har behovde foretaget kunna visa att
méangderna av varje tillsats i tillsatsblandningen &r tillatna i de livsmedel som blandningen
ar avsedd for.

Projektets resultat: Alla tillsatser ingick i tillatna mangder.

10. Var tillsatsen godkand enligt forordning (EG) nr 1333/2008?

For att en livsmedelstillsats ska fa saljas som sadan for anvandning i livsmedel sa maste amnet vara
godkand som tillsats enligt tillsatsférordningen.

Tva tillsatser avsedda att séljas som sadana till andra livsmedelsforetag kontrollerades inom projektet.

Projektets resultat: Bada tillsatserna var godkanda enligt férordningen.

Kontroll av renhetskriterier

11. Kande foretaget till att det finns krav pa renhet for tillsatser?

Nar en tillsats blir godkénd inom EU tas det alltid fram en specifikation for den tillsatsen vad galler
identitet och renhet, som tillsatsen maste uppfylla for att fa anvandas i livsmedel.

Projektets resultat: Fjorton av 24 foretag kande till att det finns renhetskriterier for tillsatser i
lagstiftningen.

12. Hur sakerstallde foretaget att tillsatserna uppfyller krav pa identitet och renhet?

Projektets resultat: Av de féretag som svarat att de kénde till kraven sékerstéllde alla utom ett
foretag att kriterierna var uppfyllda genom kontroll av medféljande dokumentation. Ett foretag kdnde
alltsa till kraven utan att ha en rutin som sakerstaller att de foljs. En kontrollmyndighet har beskrivit att
dokumentationen hanvisade till inaktuell lagstiftning och 6vriga har inte kommenterat
dokumentationens kvalitet. Fyra féretag kontrollerar regelbundet medféljande dokumentation, trots att
de inte ké&nde till kraven i lagstiftningen. Ett foretag, som inte kénde till de nu aktuella kraven, har
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svarat att de handlar av en valkand grossist, och att de har antagit att de kan lita pa att grossisten kan
sékerstalla att alla krav i lagstiftningen ar uppfyllda.

13. Uppfyllde tillsatserna kraven pa identitet och renhet?
Tillsatserna i 18 av 30 kontrollerade produkter uppfyllde kraven pa identitet och renhet.

Projektets resultat: Atta foretag kunde inte visa att kriterierna var uppfyllda.

Kontroll av markning pa sillinlaggningar och korv

14. Angavs tillsatserna pa rétt satt i ingrediensforteckningen?

Tillsatser ska anges med lampligt kategorinamn som beskriver vilken funktion tillsatsen har i
livsmedlet, foljt av tillsatsens specifika namn eller E-nummer.

Projektets resultat: Tillsatser angavs korrekt i ingrediensforteckningen pa 15 av 27 kontrollerade
produkter (13 av 21 foretag). Problem som fanns bland évriga var att alla tillsatser inte angavs i
ingrediensforteckningen (sex produkter /tre foretag), att kategorinamn saknades (tva produkter) eller
att felaktigt kategorinamn anvandes (en produkt). For en produkt var inte alla tillsatser angivna, samt
att de tillsatser som angavs inte var utskrivna i ratt ordning. Dessutom saknades kategorinamn.

15. Harrorde tillsatsen/tillsatserna fran nagon allergen?

Om nagon tillsats ingar i ett livsmedel och har sitt ursprung fran en ingrediens som kan ge
overkanslighetsreaktioner sa ska detta framga av markningen. Det vill sdga nagot av de amnen eller
produkter som fortecknas i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011.

Projektets resultat: | tva produkter ingick tillsatser som harrérde fran ett allergen,

16. Angavs allergenet i produktens beteckning eller i ingrediensforteckningen?

Projektets resultat: | de produkter som innehdll tillsatser som harrérde fran ett allergen var allergenet
korrekt angivet i produktens beteckning eller i ingrediensforteckningen.

Kontroll av méarkning pa tillsatser/tillsatsblandningar

5. Fanns alla obligatoriska markningsuppgifter enligt artikel 21 och 22 i férordning (EG) nr
133/2008

Nar tillsatser saljs som sadana mellan foretag finns séarskilda markningskrav.

Projektets resultat: Alla obligatoriska markningsuppgifter fanns med pa de kontrollerade
produkterna (en tillsatsblandning och tva enskilda tillsatser).
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Diskussion

De specifika mélen for projektet att minst 50 korvtillverkare, 10 fiskproduktanlaggningar och 10
foretag som tillverkar eller importerar tillsatser skulle kontrolleras uppfylldes inte. Bést var
maluppfyllelsen nér det géller kontroll av sillinlaggningar déar 70 % av de planerade kontrollerna
utfordes.

Det laga deltagandet kan sannolikt kopplas till projektets begransning till kontroll av ett fatal sarskilda
produkter, d.v.s. korv, sillinldggningar och tillsatser/tillsatsblandningar. Korv och sillinldggningar
tillverkas i huvudsak vid s.k. 853-godkénda anlaggningar (animalieanlaggningar) for vilka de flesta
Livsmedelsverket &r ansvarig kontrollmyndighet.! Ett annat antagande ar att kontroll av tillsatser for
manga upplevs som ett komplext omrade med en detaljerad lagstiftning att sétta sig in i. Fram till
2017, da ett nytt satt att planera kontrollen utifran lagstiftningsomraden inférdes, har det inte varit
tydligt nar och pa vilket satt tillsatser bor kontrolleras. Det kan vara en forklaring till att omradet
upplevs som svart och ovant. Avsikten med att istallet utga fran lagstiftningsomradena i planeringen
av kontrollen &r bland annat att det ska bli tydligare att exempelvis efterlevnaden av lagstiftningen om
tillsatser ska kontrolleras dar sé &r relevant.?

Pa grund av att endast ett fatal produkter (i forhallandet till utbudet pa den svenska marknaden)
kontrollerades kan vi inte dra nagra allmanna slutsatser angaende hur val svenska foretag foljer
tillsatslagstiftningen. Det kan konstateras att de tillverkare av korv och sillinlaggningar som
kontrollerades framst hade dalig kdannedom om renhetskriterier (42 % kande inte till dessa), att
renhetskriterierna inte kontrollerades utifran lagstiftningens krav och att det fanns brister nar det géller
hur tillstaser anges i ingrediensférteckningen. Inget av de kontrollerade foretagen anvénde tillsatser
som inte ar godkanda eller tillsatser i otillatna mangder. Det kan vidare konstateras att resultaten
liknar det som kom fram fran riksprojektet 2011, dvs dven dar kunde vi se att det framst fanns brister
nar det géllde kannedom om renhetskriterier samt hur tillsatser angavs i ingrediensforteckningen®

Inom det aktuella projektet kontrollerades tre tillverkare av tillsatser eller tillsatsblandningar. De hade
alla rutiner for att sakerstalla att kraven pa renhet och identitet i lagstiftningen var uppfyllda. Detta
gjordes antingen genom kontroll av medféljande dokumentation eller egna analyser. Det &r viktigt att
denna kontroll gors dar tillsatser tillverkas eller blandas men &ven att uppféljning gors i senare led, hos
de foretag som anvander tillsatser vid tillverkning av livsmedelsprodukter. Tillsatserna eller
tillsatshlandningarna kan ocksa kopas in av tillverkarna av livsmedel eller direkt fran féretag inom
eller utanfor EU. | det senaste fallet &r det viktigt att kontrollera att de lever upp till kraven i den
europeiska livsmedeslagstiftningen.

Hos drygt tio procent av de kontrollerade foretagen saknades d&ndamalsenliga rutiner i deras egen
kontroll, fér anvandning av tillsatser. Vi fick via enkatsvaren daremot inte ndgon mer ingaende
information om vilka rutiner som saknades eller nagra ytterligare detaljer kring vad ett nej-svar
innebar. Nar det rapporterades att andamalsenliga rutiner saknades kan det till exempel innebéra att
rutiner fanns men att foretaget inte skiljde pa rutiner vid hantering av tillsatser och 6vriga ingredienser.
En tredjedel av de kontrollerade foretagen hade inte inkluderat anvéndning av tillsatser i faroanalysen.
Det skulle kunna vara en indikation pa att man inte ser anvandning av tillsatser som en storre fara an
anvandning av andra ingredienser. Enligt Livsmedelsverkets uppfattning &r det sa att eftersom det
finns maximihalter for vissa tillsatser, till exempel for nitrit och nitrat, &r det viktigt att foretagen
beskriver faran med att halten 6verskrids samt atgarder som behover vidtas om sa skulle ske.

123 § Livsmedelsférordning (SFS 2006:813)
2 http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/236/lagstiftningsomraden
% Riksprojekt 2011. Kontroll av markning — redlighet och sikerhet. Livsmedelsverkets rapport nr 18, 2012.
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Allman information om projektet

Nedan féljer hénvisningar till lagtexter och till Livsmedelsverkets vigledande information i
Kontrollwiki som utéver detta stéddokument kan vara till stéd ndr du fyller i frageformuldret for
kontrollprojektet. | dokumentet finns dven nyskrivna végledande texter. Det dr Iimpligt att ldsa
igenom frageformuldret och stéddokumentet fére forsta kontrollen. Stéddokumentet bestdr av en
allmén del och tre separata delar som ger stéd vid kontroll av korv, sillinléiggningar respektive
tillsatser/tillsatsblandningar. Du kan vdlja att Idsa/skriva ut den del som dr aktuell fér din kontroll.

Relevant lagstiftning och vdgledande information i Kontrollwiki* behévs som komplement vid

kontrollen.

*http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/138/tillsatser

Lagstiftning
Den lagstiftning som ligger till grund for bedémningarna i projektet ar;

e Europaparlamentets och Radets férordning (EG) nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om
livsmedelstillsatser (tillsatsférordningen)

e Kommissionens forordning (EU) nr 231/2012 av den 9 mars 2012 om om faststéllande av

specifikationer for de livsmedelstillsatser som fértecknas i bilagorna Il och 111 till
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1333/2008

e Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1169/2011 av den 25 oktober 2011 om
tillhandahallande av livsmedelsinformation till konsumenterna (Informationsférordningen)

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:4) om livsmedelsinformation

Langre fram i dokumentet anvands oftast den bendmning pa lagstiftningarna som star inom parentes
ovan, t.ex. tillsatsférordningen.

Kontrollera att ni anvander den senaste versionen av respektive lagstiftning. Konsoliderade
versioner, dar de senaste andringarna ar inférda, finns pa Livsmedelsverkets webbplats www.slv.se.

Om ni vid kontrollerna upptacker avvikelser mot lagstiftningen och ténker ga vidare med sanktioner
av nagot slag behover ytterligare lagstiftning 4n den som raknas upp ovan tas i beaktande.

Forberedelser

Vi rekommenderar att du i lugn och ro borjar med att ga igenom lagstiftningen med tillhérande
vagledande information i Kontrollwiki*. Tank pa att kontroll av tillsatser kan vara tidskravande.
Darfor ar det viktigt att avsatta tillrackligt med tid hos foretaget.

Det kan vara bra, om det ar mojligt, att i forvag begdra in etiketter for aktuella produkter, eller att du
koper in dem. Da kan du i lugn och ro pa kontoret borja med att kontrollera att de tillsatser som
anges i markningen ar godkanda for aktuell produkt. | Kontrollwiki* under avsnittet Kontroll av


http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/138/tillsatser
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/eg-forordning-13332008
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/eu-forordning-23120121
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/eu-forordning-11692011
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/livsfs-20144
http://www.slv.se/
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tillsatser kan du lasa om hur du kontrollerar att en tillsats ar godkand att anvanda i ett specifikt
livsmedel och under vilka villkor.

Vad ska bedémas och var?
En eller flera fardigférpackade produkter inom foljande produktgrupper ska kontrolleras;

1. korv (alla typer av korvar utom korvar som gar in under livsmedelskategori 8.2. dvs
kottberedningar, t.ex. vissa raa korvar)
sillinlaggningar
tillsatser/tillsatsblandningar

Utforligare beskrivning av varje produktgrupp finns under respektive delavsnitt:
- kontroll av korv (sid 3),

- kontroll av sillinlaggningar (sid 20) och

- kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar (sid 36)

Du kan till exempel vélja att skriva ut den del som ar aktuell fér just din kontroll. Kontrollerna ska
goras hos tillverkare eller importorer som dven ansvarar for livsmedelsinformationen.

Hur manga kontroller ska genomforas?

Malet ar att ni som deltar i projektet tillsammans ska utfora kontroll hos minst 50 korvtillverkare, pa
minst 10 anlaggningar som tillverkar sillinlaggningar och hos minst 10 féretag som tillverkar tillsatser
eller gor tillsatsblandningar. Du kan vélja att utféra kontroll pa en eller flera anlaggningstyper
beroende pa vad som finns i din kommun/region.

Kontrollera sa manga produkter du hinner men tank pa att det ofta tar tid att kontrollera varje
produkt.

Hur ska rapporteringen ske?

Rapportering av genomforda kontroller sker i IMYR. Instruktion fér rapportering i IMYR presenteras
separat.

Ytterligare avgransningar for projektet;

Provtagning ska inte ingd inom ramen for detta projekt.
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Kontroll av korv

Stodtext till fragor som ska rapporteras in via IMYR

1.

I vilken typ av anlaggning sker kontrollen?

De flesta anlaggningar som tillverkar korv dr godkanda enligt férordning (EG) nr 853/2004 om
sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung. Men det finns dven
detaljhandelsanldggningar som tillverkar korv, till exempel en gardsbutik, och som ar
registrerade enligt férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien.

Registrerade detaljhandelsanlaggningar far, utover forsaljningen direkt till konsument,
leverera livsmedel av animaliskt ursprung till andra anlaggningar, under férutsattning att
leveranserna:

eSker endast till andra detaljhandelsanlaggningar och

ear marginella, av lokal karaktdr och begransade.

Se artikel 1.5.b) ii) i férordning (EG) nr 853/2004 och 22 § LIVSFS 2005:20.

Livsmedelsverkets tolkning av begreppen ”lokal karaktér”, “marginellt” och “begrénsat”
e Lokal karaktar innebar att leveransen sker till nédromradet, det vill saga
hemkommunen och angransande kommuner.

e Marginellt innebar en maximal produktionsvolym pa 500 kg per vecka.

e Begridnsat innebdr ett begransat sortiment och/eller ett begrdnsat antal mottagare.

e Det forutsatter att aktuell anldggning dven har forsiljning/leverans av de animaliska
livsmedlen direkt till konsument. Undantaget kan bara tillampas pa en
detaljhandelsanlaggning.

Om leveranserna fran en detaljhandelsanlaggning uppfyller kriterier som anges ovan behover
anlaggningen alltsa inte godkannas enligt forordning (EG) nr 853/2004. En viktig férutséttning
ar att det fran anlaggningen aven sker forsaljning/leverans av produkter direkt till
konsumenter. | vilken omfattning det ska ske ar inte ndrmare definierat, men en forutsattning
for att kunna tillampa undantaget i féorordningen om animaliska livsmedel ar att anlaggningen
i grunden ar en detaljhandel.

Det férutsatter att forsaljningen till konsumenter atminstone ar av sadan omfattning att den
verksamheten skulle ha behovt registreras som en livsmedelsanlaggning dven om bara
leveransen direkt till konsumenter forekom. Leveransen till andra anldaggningar kan med
andra ord inte vara huvudverksamheten.
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2. Har foretaget tagit hansyn till anviandningen av tillsatser i sin egen kontroll betrdffande de
grundldaggande forutsattningarna?

For att anvandningen av tillsatser ska bli ratt och saker ar det viktigt att foretaget har tagit
hansyn till anvandningen av tillsatser i den egna kontrollen. Det innebar med andra ord att
foretaget ska ha andamalsenliga rutiner (grundférutsattningar) och att de tagit hansyn till
tillsatser i sin faroanalys. Har ska du svara pa om foretagets grundférutsattningar ar
andamalsenliga. | nasta fraga ska du svara pa om féretaget har tagit hansyn till tillsatser i sin
faroanalys.

Relevanta grundlaggande forutsattningar for foretag som hanterar tillsatser ar:

Utbildning: fraga efter om foretaget har kunskaper om tillsatser. Vet de till exempel vilken
lagstiftning som ar tillamplig, vet de vad renhetskriterier innebar, vet de hur tillsatser ska
markas, hur sdkerstéller de att personalen som t ex vager upp och blandar ingredienser har
kunskap om tillsatser.

Rengéring: Har foretaget i sina rengoringsrutiner tagit hansyn till vikten av att géra rent
mellan olika blandningar? Finns rutiner for rengoring av blandningskarl och vagar?

Finns rutiner som sakerstaller att tillsatser inte férorenats till exempel pa lager och vid
blandning?

Underhadll: Vilka rutiner finns for kalibrering av vagar, rutiner for underhall av t ex lager sa att
rengoring inte forsvaras vilket i sin tur kan leda till att tillsatserna férorenas.

Spdrbarhet: Finns rutiner for sparbarhet?

3. Har féretaget tagit hansyn till anvandningen av tillsatser i sin egen kontroll betrdffande
faroanalysen?

Exempel paG hur en tillsats kan ingd i en faroanalys. Tank pa att faroanalyser kan se ut pa
manga olika satt. Exemplet nedan bara tar upp faran med tillsatsen E 250.

Tillsats Fara Allvarhetsgrad CP/CCP Forebyggande
(X)/frekvens (y) atgard
E 250 Overskridande av X1y CCP1 Kontroll av
gransvarde for leverantorsforsékran
tungmetaller enligt ,analysprotkoll fran
renhetskriterier for E leverantor

250, till exempel
gransvarde for arsenik

E-nummer.....osv
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Process Fara Allvarhetsgrad CP/CCP Férebyggande
(x)/frekvens (y) atgard
Mottagning Minskad xly CP Hela och rena
sékerhetsfaktor for forpackningar
negativa hélsoeffekter
vid kontaminering
Lagring Minskad xly CP Rengdringsrutiner
sékerhetsfaktor for Hela och rena
negativa halsoeffekter forpackningar
vid kontaminering
Blandning Minskad xly CP Véga in rétt mangd
sékerhetsfaktor for CCP2 Rengdringsrutiner
negativa hélsoeffekter Kalibrering av
vid felblandning och vagar
kontaminering Att receptet foljs
Packning Minskad xly CP Rengdringsrutiner
sakerhetsfaktor for CCP3 Ratt etikett pa ratt
negativa hélsoeffekter produkt
vid kontaminering
Fel etikett
Sammanstéallning CCP
Ravara
CCPnr Kritisk grans Overvakning Korrigerande
Atgard/frekvens atgarder
E 250 1 Gransvarden enligt Kontrollera Returnera partiet
specifikation (EU nr | certifikat/varje
231/2012) leverans
Processteg
CCP nr Kritisk gréans Overvakning Korrigerande
Atgard/frekvens atgarder
Blandning 2 150 mg/kg Folj recept/varje Spérr/kassera
batch
Packning 3 Ratt etikett pa ratt Kontroll vid packning | Ometikettering
produkt av ny produkt

4. Till vilken livsmedelskategori hor produkten du kontrollerar?

Vid kontroll av tillsatser behéver du bérja med att ta reda pa till vilken livsmedelskategori
produkten du kontrollerar passar in under. Du hittar kategorierna i del D i bilaga Il till
tillsatsforordningen. Vilka tillsatser som ar godkanda for de olika kategorierna hittar du

sedanidel Ei bilaga Il.

Korv hamnar under kategori kott, det vill sdga kategori nummer 8. Inom kategori 8 finns flera

undergrupper. | det har projekt ska du endast kontrollera korvar som passar in under

kategori:

8.3.1 = Icke virmebehandlade kottprodukter eller,
8.3.2 = Varmebehandlade kottprodukter

Det finns dven korvar som passar in under kategori 8.2 = kéttberedningar enligt definitionen i
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foérordning (EG) nr 853/2004. Det handlar da om korvar som inte har behandlats pa ett sadant
satt att muskelfiberstrukturen har dndrats. Kryddor och tillsatser kan vara tillsatta till sddana
produkter men de har inte behandlats mer an att de fortfarande ser ut som farskt kott.
Sadana korvar ska inte kontrolleras inom ramen for detta projekt.

EU-kommissionen har tagit fram en vagledning som stod for den som ska avgora till vilken
kategori ett livsmedel eller livsmedelsgrupp hor. Vagledningen heter Guidance document
describing the food categories in Part E of Annex Il to Regulation (EC) No 1333/2008 on Food
Additives. | vagledningen star foljande om kategori nummer 8.3.1 respektive 8.3.2 nér det

handlar om olika typer av korvar:

”8.3.1. Non-heat-treated processed meat

This category covers several treatment methods (e.g. curing, salting, smoking, drying,
fermenting, marinating, pickling, maturing) that preserve and extend the shelf life of
meats. Examples: cured and dried ham, fermented and dried sausages.

This category includes:

- Sobrasada: sausage meat products made of minced pig meat and fat (or other animals),
seasoned with paprika, salt and spices, mixed to obtain a spreadable paste, encased in
natural or reconstituted artificial casings, followed by maturing and drying.

- Bratwurst: sausage meat product made of pork and/or beef (or meat of other animals),
fat, water, spices, salted (at least 1.5% salt) or cured (at least 1.5% salt with 0.4 to 0.6%
sodium nitrate), minced to obtain spreadable sausage filling and stuffed in edible casings;
intermediate product intended to be eaten after heating.

- Leberkdse: sausage meat product made of pork and/or beef (or meat of other animals),
fat, water, potato starch, spices, salted (at least 1.5% salt) or cured (at least 1.5% salt with
0.4 to 0.6% sodium nitrate), minced to obtain spreadable sausage filling placed in a
baking pan; intermediate product intended to be eaten after heating.

-Julkorv, grynkorv, virmlandskorv and fldskkorv are Swedish traditional raw sausages
made of minced pig and/or beef meat and/or fat. Made with or without the characteristics
of an emulsion, seasoned with salt and spices, encased in natural or artificial casings,

often followed by maturing. Vegetable fibers such as grain or potato are used in some of
these sausage. To be prepared in the households.

8.3.2. Heat-treated processed meat

Includes cooked (including cured and cooked, smoked and cooked, and dried and
cooked), heat-treated (including sterilised) and canned meat cuts. Examples include:
sterilised sausage.”

Om en korv har varmebehandlats pa nagot satt hor den alltsa till kategori 8.3.2.


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex2.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex2.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex2.pdf
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| samma vagledning finns féljande information under kategori 8.2. (Kéttberedningar enligt
definitionen i férordning (EG) nr 853/2004)relevant for korv. Informationen kan vara bra for
att se exempel pa korvar som inte ska kontrolleras.

“8.2. Meat preparations as defined by Regulation (EC) No 853/2004

Fresh meat, including meat that has been comminuted or minced, that has had foodstuffs,
seasonings or additives added to it or that has undergone processes insufficient to modify
the internal muscle fibre structure of the meat and thus to eliminate the characteristics of
fresh meat.

Meat preparations can fall within the definition of ‘unprocessed products’ or that of
‘processed products’. For example, a meat preparation will fall within the definition of
‘processed products’ if the actions mentioned in the definition of ‘processing’ that are
applied are insufficient to modify the internal muscle fibre completely through to the
centre of the product muscle fibre structure of the meat and thus to eliminate the
characteristics of fresh meat.

This category includes also (hdr under har vi bara tagit med exempel pG korvar):

- Brdite: traditional mostly in southern Germany (Bavaria, Baden-Wuerttemberg, Hessen)
(sausage meats), raw, to be prepared in the households (baked), finely chopped mix-ture,
umgerétet (cured red) with NO2 and salt.

- Breakfast sausage: In this product, the meat is minced in such a way that the muscle
and fat tissues are completely dispersed, so the fibres make an emulsion with the fat,
giving the product its typical appearance.

- Kielbasa surowa typu kielbasa biala: Polish raw sausages consumed after heat
treatment in the households (e.g.,”biata kietbasa”) - produced from meat with fat reduced
into fragments, with seasonings and spices, and additives; stuffed in casings.

- Kielbasa surowa typo metka: polish raw sausages consumed without heat treatment,
produced from meat and fat reduced into fragments derived from pork or beef (“metka
January 2017

tatarska” is produced only from beef meat) with addition of water, seasonings (including
onion) and spices, and additives; packed into artificial casings or other barrier packaging
unit.

- Salsicha fresca: fresh sausage meat products, prepared with minced meat, seasoned
with salt, pepper and other spices and stuffed in natural or artificial casings.

-Toorvorst: raw sausage, made of chopped meat (5...7 mm) of pork or chicken. Fat
content less than 25%, salt content 1,1 - 1,7% (NaCl). Vinegar, condiments and food
additives are added and stuffed into natural or artificial casings. To be heat-treated in the
households. Typically summer product.”

5. Vilka tillsatser ingar i produkten?

Hdir kan du kryssa i ett eller flera alternativ.
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Kontrollera produktens ingrediensforteckning och recept for att se vilka tillsatser som ingar.
Tillsatser kan antingen anges med sitt respektive E-nummer, till exempel E 249 eller med sin
specifika beteckning, till exempel kaliumnitrit.

Det ar vanligt att korv innehaller konserveringsmedel i form av nitrit eller nitrat. De kan
forekomma i nagon av féljande former:

Kaliumnitrit (E 249)
Natriumnitrit (E 250)
Natriumnitrat (E 251)
Kaliumnitrat (E 252)

| frageformularet ska du ange om produkten innehaller nitrit eller nitrat i ndgon form. Du ska
aven ange om produkten innehdller ndgon annan tillsats dn kaliumnitrit, natriumnitrit,
natriumnitrat eller kaliumnitrat. Nagra andra exempel pa tillsatser som kan forekomma ar:
Fosfater(E 339 — E 452)

Acetater (t.ex. E 261 — E 263)

Askorbinsyra (E 300)

Om annan tillsats 4n de som namns ovan ingar vill vi ocksa att du anger vilken/vilka tillsatser.
Tank pa att tillsatser kan tillforas pa olika satt, se figur 1 nedan:

Tillsatser kan tillféras via en
tillsatsblandning, ofta
skraddarsydd for slutprodukten. Se
aven fraga 8 for forklaring av
skillnad mellan tillsatsblandning
och sammansatt ingrediens. Se
aven fraga 1 till stédtexten om
kontrollav
tillsatser/tillsatsblandningar.

Tillsatser kan tillsatts
som sadana

Tillsatser kan

RIS TE & Tillsatser kan folja med till

slutproduktenvia en

annantillsats Behdver inte ) ) i
eller arom kontrolleras sammansatt ingrediens for att
forkorvi den anvéndsiden

detta projekt sammansatta ingrediensen.

T.ex. en tillsats som anvandsi
baconsom isinturingari

Figur 1 korven. Se dvenfraga 8.
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6. Ar alla tillsatser godkinda for den livsmedelsprodukt som bedéms?

Det kan hénda att svaret blir nej pd denna fréga pd grund av att tillsatsen/tillsatserna
kommit med via 6verféringsprincipen. Detta tas vidare omhand under fraga 8.

Du kan vidlja att soka i den konsoliderade versionen av lagstiftningen eller i EU-
kommissionens databas om tillsatser. Nedan beskriver vi hur du gar tillvdga i respektive fall.

Sok i lagstiftningen

Oppna den konsoliderade versionen av férordning EG nr 1333/2008. Kika under kategori
8.3.1. eller 8.3.2. i del E i bilaga Il till tillsatsférordningen beroende pa till vilken kategori
produkten du kontrollerar tillhor.

Har listas alla tillsatser som ar godkédnda i respektive grupp. Pa den forsta raden under
livsmedelskategori 8.3.1 och 8.3.2 i del E i bilaga Il finns en hanvisning till de tillsatser som
ingar i Grupp |. For att hitta vilken tillsatser som ingar i denna grupp behdver du ga till del C
i bilaga Il. Observera att det i del Ci vissa fall finns begransningar.

Nar du har kontrollerat mot tabellen i del C, dar alla tillsatser i grupp | anges, gar du tillbaka
till kategori 8.3.1. respektive 8.3.2. Ovriga tillsatser som inte tillhér grupp | anges antingen
enskilt med E-nummer och namn eller ar grupperade under respektive kategori. Tillsatserna
anges ibland i grupp, till exempel sa har:

E 200 — E 219, Sorbinsyra — sorbater, bensoesyra — bensoater, p-hydroxibensoater.

Da ar det viktigt att tédnka pa att alla tillsatser fran och med nummer E 200 till och med
nummer E 219 far inga. For att veta vilka tillsatser som ingar i gruppen behdver du ga till del
Ci bilaga Il och leta reda pa gruppen E 200 — E 219. Hér radas alla tillsatser inom denna grupp

upp.

Tillsammans med informationen om vilka tillsatser som ar godkanda for respektive
livsmedelskategori, till exempel 8.3.1. beskrivs dven vissa villkor om det finns sadana.
Villkoren star dels under rubriken Begransningar/undantag men finns dven som fotnoter i
kolumnen Fotnoter. Du hittar dem i slutet av varje livsmedelskategoris undergrupp. Det ar
viktigt att dven lasa de fotnoter som galler for en viss tillsats.

Sok i databasen

Ga till https://webgate.ec.europa.eu/foods system/

Vilj Food Additives


https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/
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Om det ar forsta gangen du anvander dig av databasen kan det vara bra att ga igenom den
instruktion om hur man sdéker i databasen som du hittar pa databasens forsta sida.
Databasen finns idag endast pa engelska.

Det ar viktigt att komma ihag att databasen bara har tagits fram i informationssyfte, vilket
innebar att den inte ar lagligt bindande. Det innebar att du dven behover jamféra

informationen med de publicerade férordningarna.

Sa har ser det ut ndr du kommer in i databasen:

Food Additives

. Wekome Homepage Addiiees Categories Legislaton Documerts

Hemepsge
Homepage
Introduction
Welcome
Welcome to the dotabase on Food Additives. 5
This database can serve as @ toal to infarm abeout the food additives approved for use in food in the EU and their conditions . It is based on the Urson list of ‘ = T ~
food. This list is in Arnex 11 of Reguiation (EC) No 1333/2008. =
Getting started
. : 9 (02/02/2017)
+ Hash Demo (11/11/2011)
+ Hlash Derno (adf version)  (11/11/2011)
Disclaimer
This database is made available solely for the purpose of infore It has no legal value. The G ion declines &l o liabilzy for erroes or deficiencies in this database. Neither the Commission

nor ony person acting on behalf of the Commisssion & ry with regerd to the impeoper use of the document and its contents, The official authorisations of food additives are published in the Official Journal of the
European Union. Legisiation on the food additives is » alizble on the Evropa Food Safety webste:

hittp:/jec.ewope, od rukes en

Valj Categories. Klicka pa Meat och sedan Meat products
Vilj sedan kategori 8.3.1 eller 8.3.2. beroende pa var produkten du kontrollerar passar in.
Nu far du fram samma information som i den konsoliderade versionen av

tillsatsforordningen. Men i databasen kan du enkelt klicka pa t.ex. Grupp | och fa fram vilka
tillsatser som ingar i denna grupp.

10
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Additives linked to this subcategory

E No. Additive name Maximum limit, restrictions / exceptions

= Group I Group I Additives ML = quantum satis; except E 425 ML = 10000 mg/kg; E 620 to E 625, ML =
10000 meyg individualty or in combination, expressed as glutamic acd; E626 w E
535, ML = 500 mg/%q individually ar in combination, expressed as guanylic add.

» E 100 Curcumin ML = 20 mg/kg ., only sausages
guantum satis enly pasmemmas

» E101 Ribeflavins quartum satis only pasturmas

» E110 Sunset Yellow FCF/iQrange Yellow S ML = 15 ma/ka , only sofvasads

» E120 Cochineal, Carminic acid, Carmines ML = 100 ma/ka , anly saus

quantum satis only pastmmas )
ML = 200 maikg . anly chorize sausagesalichihon

E 124 Poncesu 4R, Cochineal Red A ML = 50 ma/ko , only chorizo sausage’salchichon

®
= E 150a-d Caramels guantum satis enly sausages

= E 1603 Carctenes ML = 20 mg/kg , only sausages

» E160c Paprika extract, capsanthin, capserubin ML = 10 mag/kg , only sausages

» E162 Bestroot Red, betanin guantum satis enly sausages

» EZ00-21% Sorhic acid - sorbates; Benzoic acid - banzoates: p-hydroxybenzostes quartum satis only surface trestment of dried meat producks

» E235 Natarycin ML = 1 mgfkg , only surface treatment of dried cured sausages

» E249 - 250 Mitrites M 150 kg
» E261-252 Nitrakes @15{] mafkg
» E310- 320 Gallates, TEHO and BHA
» E315 Ervthorbic acid

ﬁL = 200 maykg . anly defwydrated meat

ﬁL = 500 maykg . anly cured products and preserved products

» E 318 Sodium arvthorbate ML = 500 mg/ka , anly cured products and preserved products

ML = 5000 majkg

w E338-341,E
343 and E 450 -

Om du klickar pa punkterna under villkoret for exempelvis nitriter far du fram ytterligare
villkor som géller, férutom maximihalten.

7. Anvinds tillsatsen/tillsatserna i tillaten méngd?
Hdir ska du inte kontrollera méngder av tillsatser som féljer med via en sammansatt
ingrediens (se vidare fraga 8). Endast méngder av tillsatser som tillséitts som sadana eller

via en tillsatsblandning. Se figur 1 under frdga 5.

Be foretaget att visa receptet for att se vilka mangder som ingar i produkten. Kontrollera dven
att receptet f6ljs vid sjalva tillverkningen.

For att ta reda pa vad som &r en tilldten mangd kan du vélja att soka i den konsoliderade
versionen av lagstiftningen eller i databasen. Nedan beskriver vi hur du gar tillvaga i

respektive fall.

Sok i lagstiftningen

Kika under kategori 8.3.1. eller 8.3.2. i den konsoliderade versionen av tillsatsférordningen.
Dar det finns sarskilda villkor for maximihalter framgar de oftast som fotnoter vid
respektive tillsats. Maximihalterna géller oftast halterna i livsmedlet sa som det séljs men
kan dven anges pa annat satt.

Observera! For nitriter (E 249-250) anges i de flesta fall maximihalten som far anvéndas
vid tillverkningen och inte i livsmedlet nar det erbjuds till forsaljning.

Observera att nitrit endast far séljas blandat med salt. Det innebér att foretaget maste ha
koll pa nitritsaltets koncentration. Det vill sdga mangden nitrit, till exempel natriumnitrit,

i saltblandningen.

11
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Exempel 1:

| en korv som ska virmebehandlas men inte steriliseras far maximalt 150 mg nitrit per kg
korvsmet inga. Féretaget som tillverkar korven visar att de anvander en nitritsaltblandning
dar mangden nitrit i saltblandningen ar 0,6 %.

Foretaget visar sitt recept dar det star att de anvander 10 kg nitritsalt till 150 kg
korvsmet.

| nitritsaltblandningen ingar 60 g nitrit (= 60 000 mg)
Den totala smeten som vager 160 kg (150 kg korvsmet + 10 kg nitritsalt) innehaller 60 000
mg/160 kg = 375 mg/kg.

Halten 375 mg/kg 6verskrider maximivardet 150 mg/kg vilket innebar att produkten inte far
sdljas.

Exempel 2:

| en korv som ska varmebehandlas och steriliseras far maximalt 100 mg nitrit per kg korvsmet
inga. Foretaget som tillverkar korven visar att de anvander en nitritsaltblandning dar
mangden nitrit i saltblandningen ar 0,6 %.

Foretaget visar sitt recept dar det star att de anvander 1 kg nitritsalt till 150 kg korvsmet.

| nitritsaltblandningen ingar 6 g nitrit (= 6 000 mg)

Den totala smeten som vager 151 kg (150 kg korvsmet + 1 kg nitritsalt) innehaller 60 00
mg/151 kg = 40 mg/kg.

Halten 40 mg/kg ar under maximivardet 100 mg/kg.

SOk i databasen

Se stodtext till fraga nr 5 for hur du hittar specifika villkor for en tillsats eller grupp tillsatser i

databasen.

8. Ingar det sammansatta ingredienser som i sin tur innehaller tillsatser och som éverfors till
den fardiga produkten (genom overforingsprincipen)?

Med en sammansatt ingrediens, i den héar fragan, menar vi ingredienser som bestar av flera
ingredienser. Till exempel bacon som ingar i en korv. En sammansatt ingrediens kan innehalla

tillsatser som ingar for att de har en funktion i ingrediensen (bacon). Nar ingrediensen
anvands fors eventuella tillsatser 6ver till slutprodukten (korven).

Tank pa

12
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Tillsatsblandningar ar ocksa en form av sammansatta ingredienser vilka kan bestd av bade tillsatser
och ”vanliga ingredienser”, till exempel blandningar av tillsatser och mjadl eller tillsatser och kryddor.
Men det &r inte tillsatsblandningar som avses i denna fraga.

| tillsatsblandningar ingar tillsatser som anvands for att de ska ha en funktion i slutprodukten,
till exempel en korv. Aven tillsatser som ingér i en sammansatt ingrediens kan ha en fortsatt
funktion i slutprodukten, till exempel en korv, men det &r inte det som ar huvudsyftet.

Overfdringsprincipen innebdr att en livsmedeltillsats som ar godkand i en ingrediens far félja
med till det slutliga livsmedlet, dar den ingrediensen ingar, trots att tillsatsen enligt
forordning (EG) nr 1333/2008 egentligen inte ar godkand i det slutliga livsmedlet. Det kallas
dven for “carry-over”. Se artikel 18.1 a) i férordning (EG) nr 1333/2008.

Exempel pd éverféringsprincipen

- Vid tillverkningen av en sas anvands fiskrom fargad med fargdmnet amarant (E 123) som en
av ingredienserna. | sas ar fargamnet inte tillatet, men eftersom det ar tillatet i fiskrom och
foljer med till det slutliga livsmedlet, far det dven finnas i sasen.

- I salt anvands det klumpférebyggande medlet natriumferrocyanid (E 535), for att saltet inte
ska klumpa sig. Tillsatsen ar inte tillaten att anvanda i en kottgryta, men eftersom den ar
tillaten i saltet far den félja med till kottgrytan.

- Dimetypolysiloxan (E 900) far anvandas till beredningar av betakaroten som i sin tur anvands
vid berikning av ett bordsmargarin. E 900 ar inte tillaten att anvdanda i bordsmargariner men
far folja med vitaminberedningen.

9. De tillsatser som kommer med via en sammansatt ingrediens, dr de godkdnda i den
ingrediensen?

Den hdr fragan ska du bara svara pG om det ingar tillsatser som férs éver via en sammansatt
ingrediens.

En forutsattning for att dverforingsprincipen ska fa tillampas ar att tillsatsen/tillsatserna som
overfors ar godkanda i ingrediensen som anvands.

Du kan vidlja att soka i den konsoliderade versionen av lagstiftningen eller i databasen. Nedan
beskriver vi hur du gar tillvaga i respektive fall.

Sok i lagstiftningen
Oppna den konsoliderade versionen av férordning EG nr 1333/2008. Ta reda p4 till vilken
livsmedelskategori ingrediensen tillhor. | kontrollwiki pa sidan placering i

livsmedelskategorier hittar du exempel pa olika livsmedel och i vilken livsmedelskategori de

ska placeras. Hittar du inte livsmedlet dar kan du kika i EU-kommissionens vagledning

13


http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/144/placering-i-livsmedelskategorier
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/144/placering-i-livsmedelskategorier

BILAGA - STODDOKUMENT TILL KONTROLLPROJEKT TILLSATSER — 2017

Guidance document describing the food categories in Part E of Annex Il to Regulation (EC) No
1333/2008 on Food Additives.

Pa de forsta raderna under varje livsmedelskategori i del E i bilaga Il finns en hanvisning
till de tillsatser som ingar i olika grupper, till exempel grupp |, grupp Il och sa vidare i
stallet for att alla tillsatser i varje grupp rdknas upp. | del Ci bilaga Il framgar det vilka
tillsatser som omfattas av dessa grupper. Tillsatserna dr uppdelade i fem olika grupper,
grupp I-IV samt en femte grupp. Den femte gruppen “andra tillsatser som far regleras
tillsammans” ar i sin tur uppdelad i undergrupperna 5 a) —u).

Observera att det i de fem grupperna i del Ci bilaga Il dven finns villkor for hur tillsatserna far
anvandas.

Nagra kommentarer om respektive grupp hittar du i bilagan till detta stéddokument.

Nar du har kontrollerat tillsatser som ingar i olika grupper gar du tillbaka till aktuell
livsmedelskategori i del E. Ovriga tillsatser som inte tillhér ndgon av ovan nimnda grupper
anges enskilt med E-nummer och namn.

Tillsammans med informationen om vilka tillsatser som ar godkanda for respektive
livsmedelskategori, till exempel 6.2.2. Starkelse, beskrivs dven vissa villkor om det finns
sadana. Villkoren star dels under rubriken Begransningar/undantag men finns dven som
fotnoter i kolumnen Fotnoter. Du hittar dem i slutet av varje livsmedelskategoris undergrupp.
Det ar viktigt att dven lasa de fotnoter som géller for en viss tillsats.

Sok i databasen

Ga till https://webgate.ec.europa.eu/foods system/
Vilj Food Additives

Sa har ser det ut ndr du kommer in i databasen:

Food Additives

_ Wekome Homessge  Addiiees Legishtion  Documerts

Hemepage
Homepage

Introduction

Welcome

Welcome to the dotabase en Food Additives
This database can serve as @ toal to inferm about the food additives approved for use in food in the EU and their conditions
food. This list is in Anex 11 of Reguiation (EC) No 1333/2008.

. Jtis based on the Urson list of

Getting started

. addit b e (02/02/2017)
+ Flash Deeno (13/11/2011)
+  Hlash Dermo (adf version) 19 (11/11/2011)

Disclaimer

This database is made available solely for the purpose of informal 1t has o legal value. The Commission declines il respoasabiiity o liabilty whatscever for erroes or deficiencies in this database. Neither the Commission
nor ony person acting on behalf of the Commisssion & r le with regord to the improper use of the document and its contents, The official authorisations of food additives are published in the Official Journal of the
Ewopean Union. Legisiation on the food additives is b wilzble on the Europa Food Safety webste:

hitp:/fec.ewopa.euf yifood ir tules en
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Vilj Categories. Klicka pa den livsmedelskategori dar ingrediensen passar in. T.ex. 6.2.2.

Starkelse.

Nu far du fram samma information som i den konsoliderade versionen av
tillsatsforordningen. Men i databasen kan du enkelt klicka pa t.ex. Grupp | och fa fram vilka

tillsatser som ingar i denna grupp.

General data
Description Starch is a D-glucose polymer occurring in granular form in certain plant species, notably seeds (e.g. cereals, pulses, corn,
wheat, rice, beans, peas) and tubers (e.g. potato). The polymer consists of D-anhydroglucopyranose units which

condensate through alpha glycosidic bonds.
Native starch is separated by processes that are specific for each raw material. The category includes maltodextrins.

Categories .J
+

| Cereals and cereal products (6) 6

Created by SANCO_E 3 FAD on 11/11/2011, modified by brunofe on 14/02/2017

Additives linked to this subcategory
E No. Additive name Maximum limit, restrictions / exceptions

» Group I Group I, Additives ML = quantum satis; except E 425 ML = 10000 mg/kg; E 620 to E
625, ML = 10000 mg/kg individually or in combination, expressed
as glutamic acid; E 626 to E 635, ML = 500 mg/kg individually or

in combination, expressed as guanylic acid.

» E220-228 Sulphur dioxide - sulphites ML = 50 mg/kg , excluding starches in infant formulae, follow-on
formulae and processed cereal-based foods and baby foods

Om du klickar pa punkterna under villkoren for exempelvis svaveldioxid - sulfiter far du fram

ytterligare villkor som galler, utover maximihalt.
10. Far tillsatsen folja med via den sammansatta ingrediensen till det slutliga livsmedlet?

Den hdr fragan ska du bara svara pd om det ingar tillsatser som férs éver via en sammansatt

ingrediens.

Det finns undantag fran den generella regeln om éverforing i del A punkt 2.8 i bilaga Il till
forordning (EG) nr 1333/2008. Har hanvisas till tabellerna 1 och 2 i del A, bilaga Il i
tillsatsforordningen dar det finns listor pa livsmedel i vilka tillsatser inte far forekomma

genom tillampning av 6verféringsprincipen.

Om det finns tillsatser som féljer med via 6verforingsprincipen behover du darfor kontrollera

mot dessa tabeller att tillsatserna far foras 6ver.

11. Kénner livsmedelsforetagaren till att det finns krav pa renhet for tillsatser?

Nar en tillsats blir godkdand inom EU tas det alltid fram en specifikation fér denna tillsats som
tillsatsen maste uppfylla for att fa anvandas i livsmedel. Att tillsatser som anvands i livsmedel
ska uppfylla kraven pa bl.a. ursprung och renhet som faststallts i specifikationen framgar av

artikel 4.5 i forordning (EG) nr 1333/2008.

Det ar viktigt att de tillsatser som anvands i livsmedel uppfyller dessa krav eftersom samma
dmne som kan anvandas som tillsats dven kan finnas for andra anvandningsomraden dar
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renhetskraven inte ar lika hoga, vilket skulle kunna innebara en halsorisk for konsumenten
om man anvander en tillsats som inte ar av livsmedelskvalitet. Exempelvis kan dessa amnen
innehalla fér hoga halter av tungmetaller.

Specifikationerna som innehaller uppgifter som identifierar tillsatsen och uppgifter om
renhetskriterier finns i férordning (EU) nr 231/2012 om faststéllande av specifikationer for de
tillsatser som fortecknas i bilagorna Il och Ill till Europaparlamentets och radets férordning
(EG) nr 1333/2008.

| specifikationerna finns bland annat synonymer, beskrivning av tillsatsen och renhetskrav, till
exempel gransvarden for vissa tungmetaller.

| denna kontrollpunkt behdver ni endast ta reda pa om livsmedelsféretagen har vetskap om
att det finns krav pa renhet for tillsatser.

12. Hur sékerstaller livsmedelsforetagaren att tillsatser som anvinds uppfyller krav pa identitet
och renhet?

Den hdr fragan behéver du bara svara pG om livsmedelsféretagaren kdnner till att det finns
krav pd identitet och renhet. Hér kan du kryssa i ett eller flera alternativ.

Att kraven pa identitet och renhet ar uppfyllda kan sikerstallas pa olika satt - se
svarsalternativen i fragan. Ni behdver bara kontrollera att foretaget sdkerstéller att
renhetskriterierna ar uppfyllda for tillsatser de sjalva koper in och anvander i sin tillverkning.
Da menar vi bade tillsatser som sétts till enskilt och i form av tillsatsblandningar. For tillsatser
som eventuellet ingar i sammansatta ingredienser, som kdpts in fran nagot annat foretag,
behover ni inte kontrollera renhetskriterier. Detta ar lampligare att kontrollera i tidigare led.

13. Uppfyller tillsatserna kraven pa identitet och renhet?

Den hdr fragan behéver du bara svara pG om livsmedelsféretagaren kénner till att det finns
krav pa identitet och renhet.

Borja med att kontrollera att tillsatserna som féretaget anvander ar avsedda att anvandai
livsmedel. Det maste till exempel framga i markningen pa tillsatsforpackningen att den ar
avsedd att anvandas i livsmedel pa nagot satt.

For att kontrollera om tillsatserna uppfyller kraven pa identitet och renhet kan du jamfora de
specifikationer/certifikat som féretaget fatt frdn den som levererar tillsatserna med de
specifikationer som EU tagit fram. Den typ av dokumentation som féretaget kan visa upp och
dar information om renhetskriterier finns brukar ofta heta “"technical data sheet” (TDS)

Om foretaget inte kan visa tillrdacklig dokumentation kan provtagning bli aktuellt. Det finns
exempel pa dar tillsatserna som anvants i livsmedel har haft for hoga halter av vissa
tungmetaller, eller dar tillsatsen har varit avsedd fér annan verksamhet an for tillverkning av
livsmedel. Men observera att provtagning inte ingar inom ramen for detta kontrollprojekt.
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14. Anges tillsatserna pa ratt sitt i ingrediensforteckningen?
Hdr kan du kryssa i ett eller flera alternativ.

Du ska bade kontrollera att de tillsatser livsmedelsforetagaren sjalv tillsatter och, sa gott det
gar att bedéma, de tillsatser som redan ingar i eventuella sammansatta ingredienser anges
pa ratt satt i ingrediensforteckningen.

Livsmedelstillsatser ska anges med lampligt kategorinamn (tidigare benamndes det som
funktionsnamn) foljt av antingen livsmedelstillsatsens specifika beteckning (namn) eller E-
nummer. | del C, bilaga VII till férordning (EU) nr 1169/2011 anges vilka kategorinamn som
ska anvandas for tillsatser.

Tank pa
Tillsatser som foljer med via en annan ingrediens behdéver inte alltid anges.

| férordning (EU) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser finns den sa kallade dverféringsprincipen, som
innebar att det i vissa fall (undantag finns) ar tillatet att en livsmedelstillsats som ar godkand i en
ingrediens foljer med till det fardiga livsmedlet, trots att tillsatsen enligt tillsatsbestimmelserna
egentligen inte ar godkand for anvandning i det fardiga livsmedlet. Regel omnamns som “carryover-
principen” i informationsférordningen.

Om den medfdljande tillsatsen har en teknisk funktion i den fardiga produkten ar den en ingrediens
och ska deklareras i produktens ingrediensforteckning. Om tillsatsen inte har ndgon effekt i den
fardiga produkten behover den inte anges i ingrediensférteckningen. Se dven del E i bilaga VII till
forordning (EU) nr 1169/2011, om sammansatta ingredienser.

Nedan foljer exempel pa nar en medféljande tillsats behdver anges, respektive nér den inte anses ha
nagon teknisk funktion och darmed inte behdver anges i ingrediensforteckningen.

Exempel pa “carry over”:

¢| en flytande aggprodukt far bensoesyra och bensoater anvandas som konserveringsmedel under
vissa férutsittningar. Aggprodukter som innehaller sddana konserveringsmedel far anvindas vid
tillverkning av tartbottnar, rulltartor, muffins och andra mjuka kakor, trots att konserveringsmedlen
enligt forordning (EU) nr 1333/2008 inte far anvandas vid tillverkning av de aktuella bakverken. Om
konserveringsmedlen har effekt i den fardiga kakan ska de deklareras i ingrediensférteckningen.

eKlumpforebyggande medel i salt som anvants vid tillverkningen av en kottgryta. | salt anvands ett
klumpforebyggande medel for att saltet inte ska klumpa sig. Saltet anvands sedan i en kottgryta. Det
klumpférebyggande medlet har sannolikt inte nagon klumpforebyggande effekt i kottgrytan och ska
darmed inte anges i kottgrytans ingrediensforteckning.

eSurhetsreglerande medel i en kryddblandning visar sig inte ha nagon effekt i en matratt som
kryddblandningen satts till, och behover darfor inte anges i matrattens ingrediensforteckning.

¢| margarin anvands emulgeringsmedel. Margarinet anvands som ingrediens i ett brod, men i brodet
har inte emulgeringsmedlet ndgon emulgerande effekt och behdver alltsa inte anges.
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Féretagaren viljer ett kategorinamn

Kategorinamnen far inte anges med forkortningar. Om tillsatsen har flera funktioner véljs det
kategorinamn som bast beskriver vilken funktion tillsatsen har i det aktuella livsmedlet. Det
ar foretagaren som anger kategorinamn. Viss vagledning till hur kategorinamnen bor
anvandas hittar du i bilaga | till férordning (EG) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser.

Specifik beteckning och E-nummer

Det ar tillatet att frivilligt ange bade specifik beteckning och E-nummer. Vilka beteckningar
som ska anvandas framgar av reglerna om livsmedelstillsatser och av specifikationerna for
identitet och renhet for livsmedelstillsatser.

Alla tillsatser har ett E-nummer. "E” betyder att tillsatsen har sakerhetsbeddmts och
godkants for anvandning inom EU. Numret ar ett identifikationsnummer som ar specifikt for
tillsatsen.

Exempel pd hur en tillsats kan anges i mérkningen:
”Konserveringsmedel natriumbensoat”, "konserveringsmedel E 211", "konserveringsmedel
natriumbensoat (E 211)” eller "konserveringsmedel E 211 (natriumbensoat)”.

Det ar inte tillatet att ange en tillsats utan kategorinamn i ingrediensférteckningen. Vissa
tillsatser kan ibland uppfattas som att de inte ar tillsatser, som till exempel pektin, citronsyra,
askorbinsyra och attiksyra, men ska alltid anges tillsammans med ett kategorinamn.

Modifierad stiirkelse

For modifierad starkelse kravs varken uppgift om specifik beteckning eller E-nummer, men de
far anges frivilligt. Om annat kategorinamn an modifierad starkelse beskriver funktionen i det
aktuella livsmedlet battre far sadant anvéndas, till exempel "fortjockningsmedel”,
kompletterat med specifik beteckning eller E-nummer. Modifierad starkelse ska dock alltid
kompletteras med en uppgift om vilken vaxtart den framstélls fran, om starkelsen kan
innehalla gluten.

Férpackningsgaser

Forpackningsgaser som anvands till livsmedel utgor livsmedelstillsatser och maste vara
godkanda enligt tillsatsbestammelserna for att fa anvandas. De maste dven uppfylla kraven i
de specifikationer som finns for identitet och renhet. Det finns inga krav att ange
forpackningsgaser i ingrediensforteckningen nar de anvands pa detta satt. Det maste dock
framga att ett livsmedel ar forpackat i skyddande atmosfar enligt punkt 1 i bilaga Il till
forordning (EU) nr 1169/2011. Vad som menas med férpackningsgas framgar av forordning
(EG) nr 1333/2008.

Mirkningskrav for livsmedel som innehdller vissa firgimnen
Livsmedel som innehaller vissa fargdmnen maste ha sarskilda uppgifter i markningen, utéver
vad som framgar av artikel 18 och del C, bilaga VII till férordning (EU) nr 1169/2011.
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Det géller livsmedel som innehaller fargdmnet kinolingult och vissa azofargdamnen:
epara-orange E 110

ekinolingult E 104

eazorubin E 122

etartrazin E 102

eallurarétt E 129

enykockin E 124

Azofargdmnen ar en grupp fargdmnen som alla innehaller en kemisk grupp, som kallas for
azo. De ar syntetiska, vilket innebar att de framstalls pa kemisk vag. Kinolingult ar ett
syntetiskt fairgamne, men hor inte till azofargamnena.

Nar de har fargdmnena ingar i en fardigférpackad produkt, dar det finns krav pa att fargernas
namn eller E-nummer ska framga av markningen, ska dven namnet eller E-numret féljas av
texten:

”Kan ha en negativ effekt pa barns beteende och koncentration.”

Uppgiften behover inte sta i ingrediensférteckningen, utan kan anges i annan del av
markningen. Se artikel 24 och bilaga V till férordning (EG) nr 1333/2008.

Undantag fran tilliggsméirkningen

Det finns undantag fran kravet pa tillaggsmarkning. Det framgar av bilaga V till férordning
(EG) nr 1333/2008. Nar de har fargdmnena anvands for kontrolimarkning eller annan
markning av kottprodukter, alternativt stampling eller dekorationsmalning av dggskal, behovs
ingen tillaggsmarkning. Aven alkoholhaltiga drycker med mer 4n 1,2 volymprocent alkohol &r
undantagna fran kravet pa tillaggsmarkning.

Krav pa tillaggsmarkning galler endast fardigforpackade livsmedel eller livsmedel som frivilligt
marks med en ingrediensfoérteckning.

15. Harror tillsatsen/tillsatserna fran nagon allergen?

Livsmedelstillsatser som anvands vid tillverkningen av ett livsmedel och som har sitt ursprung
fran en ingrediens som fortecknas i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011 ska anges i
markningen med en tydlig hanvisning till beteckningen pa den ingrediens som den
ursprungligen kommer ifran. Vidare ska den allergena ingrediensen framhavas i markningen.
Se artikel 21 i samma foérordning.

Markningen omfattar alla ingredienser som anvéants vid produktionen av ett livsmedel. Det
géller oavsett om dessa ingredienser ar undantagna fran kraven i artiklarna 19 och 20 samt i
bilaga VII, del B i férordning (EU) nr 1169/2011, f6ér kategoribeteckningar. Alltsa ska dven
tillsatser som foljer med via en sammansatt ingrediens anges om den har sitt ursprung fran
en allergen ingrediens.
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Reglerna géller alla ingaende ingredienser och processhjalpmedel som innehaller eller har
framstéllts fran nagot av de dmnen eller produkter som finns med i bilaga Il till férordning
(EU) nr 1169/2011, och under de férutsattningar som framgar av bilagan.

Aven produkter utvunna ur sddana ingredienser, ofta uttryckt som ”produkter dirav”, ska
anges. Produkten kan ha utvunnits i ett eller flera processteg. Detta betyder att det ska
framga om en ingrediens, till exempel en livsmedelstillsats, har framstéllts fran eller ur nagot
av de dmnen eller produkter som anges i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011.

16. Anges allergenet i produktens beteckning eller ingrediensférteckningen?

Den hdr fragan behéver du bara svara pG om det ingdr tillsatser som hérrér frén ndgot av de
dmnen eller produkter som anges i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011.

Livsmedelstillsatser som anvands vid tillverkningen av ett livsmedel och som har sitt ursprung
fran en ingrediens som fortecknas i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011 ska anges i
markningen med en tydlig hanvisning till beteckningen pa den ingrediens som den
ursprungligen kommer ifran. Vidare ska den allergena ingrediensen framhéavas i markningen.
Se artikel 21 i samma foérordning.
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Kontroll av sillinlaggningar

Stodtext till fragor som ska rapporteras in via IMYR

1.

I vilken typ av anlaggning sker kontrollen?

De flesta anldggningar som tillverkar sillinlaggningar ar godkanda enligt forordning (EG) nr
853/2004 om sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung. Men det finns dven
detaljhandelsanlaggningar, till exempel en gardsbutik, som tillverkar sillinlaggningar och som
ar registrerade enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien.

Registrerade detaljhandelsanlaggningar far, utover forsaljningen direkt till konsument,
leverera livsmedel av animaliskt ursprung till andra anldggningar, under férutsattning att
leveranserna:

eSker endast till andra detaljhandelsanlaggningar och

ear marginella, av lokal karaktdr och begransade.

Se artikel 1.5.b) ii) i férordning (EG) nr 853/2004 och 22 § LIVSFS 2005:20.

Livsmedelsverkets tolkning av begreppen ”lokal karaktér”, “marginellt” och “begrénsat”
e Lokal karaktar innebar att leveransen sker till ndromradet, det vill sdga
hemkommunen och angransande kommuner.

e Marginellt innebar en maximal produktionsvolym pa 500 kg per vecka.

e Begridnsat innebdr ett begransat sortiment och/eller ett begrdnsat antal mottagare.

e Det forutsatter att aktuell anlaggning dven har forsiljning/leverans av de animaliska
livsmedlen direkt till konsument. Undantaget kan bara tillampas pa en
detaljhandelsanlaggning.

Om leveranserna fran en detaljhandelsanldaggning uppfyller kriterier som anges ovan behoéver
anlaggningen alltsa inte godkannas enligt forordning (EG) nr 853/2004. En viktig forutsattning
ar att det fran anlaggningen aven sker forsaljning/leverans av produkter direkt till
konsumenter. | vilken omfattning det ska ske ar inte ndarmare definierat, men en forutsattning
for att kunna tillampa undantaget i forordningen om animaliska livsmedel ar att anldggningen
i grunden ar en detaljhandel.

Det forutsatter att forsaljningen till konsumenter atminstone ar av sadan omfattning att den
verksamheten skulle ha behovt registreras som en livsmedelsanlaggning aven om bara
leveransen direkt till konsumenter forekom. Leveransen till andra anlaggningar kan med
andra ord inte vara huvudverksamheten.

Har foretaget tagit hansyn till anvindningen av tillsatser i sin egen kontroll betridffande de
grundldaggande forutsattningarna?
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For att anvandningen av tillsatser ska bli ratt och saker ar det viktigt att foretaget har tagit
hansyn till anvandningen av tillsatser i den egna kontrollen. Det innebar med andra ord att
foretaget ska ha andamalsenliga rutiner (grundférutsattningar) och att de tagit hansyn till
tillsatser i sin faroanalys. Har ska du svara pa om foretagets grundférutsattningar ar
andamalsenliga. | nasta fraga ska du svara pa om féretaget har tagit hansyn till tillsatser i sin
faroanalys.

Relevanta grundlaggande forutsattningar for féretag som hanterar tillsatser ar:

Utbildning: fraga efter om foretaget har kunskaper om tillsatser. Vet de till exempel vilken
lagstiftning som ar tillamplig, vet de vad renhetskriterier innebar, vet de hur tillsatser ska
markas, hur sakerstaller de att personalen som t ex vager upp och blandar ingredienser har

kunskap om tillsatser.

Rengéring: Har foretaget i sina rengoringsrutiner tagit hansyn till vikten av att géra rent
mellan olika blandningar? Finns rutiner fér rengéring av blandningskéarl och vagar?

Finns rutiner som sakerstaller att tillsatser inte fororenats till exempel pa lager och vid
blandning?

Underhadll: Vilka rutiner finns for kalibrering av vagar, rutiner for underhall av t ex lager sa att
rengoring inte forsvaras vilket i sin tur kan leda till att tillsatserna fororenas.

Spdrbarhet: Finns rutiner fér sparbarhet?

3. Har foretaget tagit hansyn till anvandningen av tillsatser i sin egen kontroll betrdffande
faroanalysen?

Exempel pG hur en tillsats kan ingd i en faroanalys. Tank pa att faroanalyser kan se ut pa
manga olika satt. Exemplet nedan bara tar upp faran med tillsatsen E 211.

Tillsats Fara Allvarhetsgrad | CP/CCP Forebyggande
(x)/frekvens (y) atgard
E211 Overskridande av xly CCP1 Kontroll av
gransvarde for leverantors
tungmetaller mm forsakran,
enligt renhetskriterier analysprotokoll
for E 211 fran leverantor

E-nummer.....osv
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Process Fara Allvarhetsgrad CP/CCP Férebyggande
(x)/frekvens (y) atgard
Mottagning Minskad xly CP Hela och rena
sakerhetsfaktor for forpackningar
negativa hélsoeffekter
vid kontaminering
Lagring Minskad xly CP Rengdringsrutiner
sékerhetsfaktor for Rena och hela
negativa halsoeffekter forpackningar
vid kontaminering
Blandning Minskad xly CP Véga in rétt mangd
sékerhetsfaktor for grundldggande Rengdringsrutiner
negativa hélsoeffekter forutséattning Kalibrering av
vid kontaminering eller rengoring, vagar
felblandning kalibrering av Att receptet foljs
vagar
CCP 2 Att
receptet foljs
Packning Minskad xly CP Rengdringsrutiner
sékerhetsfaktor for CCP3 Ratt etikett pa ratt
negativa hélsoeffekter produkt
vid kontaminering /fel
etikett
Sammanstallning CCP
Ravara
CCPnr Kritisk grans Overvakning Korrigerande
Atgard/frekvens atgarder
E 211 1 Gréansvérden enligt Kontrollera Returnera partiet
specifikation (EU nr | certifikat/varje
231/2012) leverans
Processteg
CCPnr Kritisk grans Overvakning Korrigerande
Atgard/frekvens atgarder
Blandning 2 2000 mg/kg uttryckt | Folj recept/varje Spérr/kassera
som bensoesyra batch
Packning 3 Ratt etikett pa rétt Kontroll vid packning | Ometikettering
produkt av ny produkt

4. Vilka tillsatser ingar i produkten?

Hér kan du kryssa i ett eller flera alternativ.

Kontrollera produktens ingrediensforteckning och recept for att se vilka tillsatser som ingar.
Tillsatser kan antingen anges med sitt respektive E-nummer, till exempel E 211eller med sin

specifika beteckning, till exempel natriumbensoat

Det ar vanligt att sillinldggningar innehaller konserveringsmedel E 211 (natriumbensoat) och
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E 202 (kaliumsorbat). Exempel pa andra tillsatser som kan forekomma ar E 415
(xantangummi) och E 270 (mjo6lksyra).

| frageformularet ska du ange om produkten innehaller natriumbensoat och/eller
kaliumsorbat. Du ska dven ange om produkten innehaller nagra andra tillsatser och
vilken/vilka i sa fall. Tank pa att tillsatser kan tillféras pa olika satt, se figur 2 nedan:

Tillsatser kan tillforas via en
tillsatsblandning, ofta
skraddarsydd for slutprodukten. Se
aven fraga 7 for forklaring av
skillnad mellan tillsatsblandning
och sammansatt ingrediens. Se
aven fraga 1 till stodtexten om
kontroll av
tillsatser/tillsatsblandningar.

Tillsatser kan tillsatts
som sadana

Tillsatser kan
komma via en

—__ Tillsatser kan folja med till
slutproduktenvia en

annantillsats Behdverinte
eller arom Keiitrollaras sammansatt ingrediens for att
forsilli detta den anvéandsiden
projekt sammansattaingrediensen.
T.ex. en tillsats som anvandsi
en sas. Se dven fraga 7.
Figur 2

5. Om dven andra tillsatser dn natriumbensoat och kaliumsorbat anvands, ar alla godkdanda
for sillinlaggningar?

Den hdr fragan ska du bara svara pG om dven andra tillsatser dn natriumbensoat och
kaliumsorbat ingdar i sillinldggningen. Det kan hdnda att svaret blir nej pa denna frdga pa
grund av att tillsatsen/tillsatserna kommit med via 6verféringsprincipen. Detta tas omhand
under fraga 7.

Vid kontroll av tillsaser behéver du borja med att ta reda pa till vilken livsmedelskategori
produkten du kontrollerar passar in under. Du hittar kategorierna i del D i bilaga Il till
tillsatsforordningen. Vilka tillsatser som ar godkdnda for de olika kategorierna hittar du sedan
i del E i bilaga Il.

Sillinlaggningar hamnar under kategori 9.2 (bearbetade fiskprodukter).
For att ta reda pa om tillsatserna ar godkanda att anvanda i sillinlaggningar kan du vélja att
soka i den konsoliderade versionen av lagstiftningen eller i databasen. Nedan beskriver vi hur

du gar tillvdga i respektive fall.
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Sok i lagstiftningen

Oppna den konsoliderade versionen av férordning EG nr 1333/2008. Kika under kategori 9.2.
i del E i bilaga Il till tillsatsforordningen beroende pa till vilken kategori produkten du
kontrollerar tillhor.

Har listas alla tillsatser som ar godkédnda i respektive grupp. Pa den forsta raden under
livsmedelskategori 9.2 i del E i bilaga Il finns en hanvisning till de tillsatser som ingar i Grupp .
For att hitta vilken tillsatser som ingar i denna grupp behover du ga till del Ci bilaga Il.
Observera att det i del Cii vissa fall finns begransningar.

Nar du har kontrollerat mot tabellen i del C, dar alla tillsatser i grupp | anges, gar du tillbaka
till kategori9.2. Ovriga tillsatser som inte tillhér grupp | anges antingen enskilt med E-
nummer och namn eller ar grupperade under respektive kategori. Tillsatserna anges ibland i
grupp, till exempel sa har:

E 200 - E 213, Sorbinsyra — sorbater, bensoesyra — bensoater.

Da ar det viktigt att tdnka pa att alla tillsatser fran och med nummer E 200 till och med
nummer E 213 far ingd. For att veta vilka tillsatser som ingar i gruppen behdver du ga till del
Cibilaga Il och leta reda pa gruppen E 200 — E 213. Hér radas alla tillsatser inom denna grupp

upp.

Tillsammans med informationen om vilka tillsatser som ar godkanda for respektive
livsmedelskategori, till exempel 9.2. beskrivs dven vissa villkor om det finns sddana. Villkoren
star dels under rubriken Begransningar/undantag men finns aven som fotnoter i kolumnen
Fotnoter. Du hittar dem i slutet av varje livsmedelskategoris undergrupp. Det ar viktigt att
dven lasa de fotnoter som géller for en viss tillsats.

Sok i databasen
Ga till https://webgate.ec.europa.eu/foods system/
Vilj Food Additives

Om det &r forsta gangen du anvander dig av databasen kan det vara bra att ga igenom den
instruktion om hur man soker i databasen som du hittar pa databasens forsta sida.
Databasen finns idag endast pa engelska.

Det ar viktigt att komma ihag att databasen bara har tagits fram i informationssyfte, vilket
innebar att den inte ar lagligt bindande. Det innebar att du dven behdver jamfora

informationen med de publicerade férordningarna.

Sa har ser det ut ndr du kommer in i databasen:
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Food Additives

Homepage
Homepage
Introduction
Welcome
Welcome to the dotabase on Food Additives.
This database can serve as a toal to infarm about the food additives approved 1or use in 1004 in the EU aad their conditions . It & based on the Urion list of i : =~ e
food. This list is in Anex 11 of Reguiation (EC) No 1333/2008. =
Getting started
. 9 (02/02/2017)
+ Hash Demo (11/11/2011)
+  Hlash Derno (odf version)  (11/11/2011)
Disclaimer
This database is made available solely for the purpose of infore It has no legal value. The C ion declines ai o liabilty for erroes or deficiencies in this database. Neither the Commission

nor ony person acting on behalf of the Commisssion & ry with regerd to the improper use of the document and its contents, The official authorisations of food additives are published in the Official Journal of the
European Unicn. Legisiation on the food addtives is » e on the Evropa Food Safety webste:
hitp:ffec ewopa.euf xod i rules en

Valj Categories. Klicka pa fish and fisheries products

Vilj sedan kategori 9.2 processed fish and fisheries products including molluscs and
crustaceans

Nu far du fram samma information som i den konsoliderade versionen av
tillsatsforordningen. Men i databasen kan du enkelt klicka pa t.ex. Grupp | och fa fram vilka
tillsatser som ingar i denna grupp.

Subcategory: Processed fish and fisheries products ii di 1l and cr (9.2)

General data

Description This category includes smoked, fermented, dried, heat treated and/or salted fish and fisheries products, Including molluscs and crustaceans. These products may be placed in cans, with or without liquid (e.g. water, brine, oil), or packed
under vacuum or modified atmosphere. This category also covers surimi and similar products which are obtained from fish proteins and processed into various shapes, as well as fish fillings, fish pastes and crustacean pastes. Roe products

cooked ing.
semi-preserved fish and fish products: products treated by methods such as marinating, pickling and partial cooking that have a limited shelf e and require chill storage (<10°C).

Fully preserved fish and fish products: products with extended shelf ife, manufactured by pasteurizing or steam retorting and packaging In vacuum sealed air-tight containers to ensure steriity. Products may be packed In their own Juice
or In added ofl or sauce.

categories 4
I Fish and fisheries products (9) L
Created by SANCO_E_3_FAD on 11/11/2011, modified by brunofe on 15/02/2017
linked to this sub Y
E No. Additive name Maximum limit, restrictions / exceptions

» E163 Anthocyanins quantum satis only fish paste and crustacean paste
quantum satis only precooked crustacean
quantum satis only smoked fish

» E170 Calcium carbonate quantum satis only fish paste and crustacean paste

» E171 Titanium dioxide quantum satis only fish paste and crustacean paste
quantum satis only smoked fish
quantum satis

» E172 Iron oxides and hydroxides quantum satis only fish paste and crustacean paste
quantum satis only smoked fish

» E200-203 Sorbic acd - sorbates ML = 1000 mg/kg , only aspic

» E200-213 Sorbic acid - sorbates; Benzoic acid - benzoates ML = 2000 mg/kg , only semi-preserved fish and fisheries products including crustaceans, molluscs, surimi and
fish/crustacean paste; cooked crustaceans and molluscs
ML = 200 mg/kg , only salted, dried fish
ML = 6000 mg/kg , only cooked Crangon crangon and Crangon vulgaris

» E210-213 Benzoic acid - benzoates ML = 1500 mg/kg , only cooked shrimps in brine

ML = 1000 mg/kg , only cooked crustaceans and molluscs

ML = 50 mg/kg , only cooked crustaceans and cephalopods

ML = 270 mg/kg , only cooked crustaceans of the Penaeidae, Solenoceridae and Aristaeidse family over 120 units per kg
ML = 200 mg/kg , only dried salted fish of the 'Gadliciae’ species

ML = 180 mg/ka , only cooked crustaceans of the Aenaeidae, Solenoceridae and Aristaeidae family between 80 and 120

» E220-228 Sulphur dioxide - sulphites

units per kg
ML = 135 ma/kg , only cooked crustaceans of the Aenaeldse, Solenaceridae and Aristaeldae family up to 80 units per kg

Om du klickar pa punkterna under villkoren for exempelvis sorbinsyra - sorbater , bensoesyra
- bensoater far du fram ytterligare villkor som géller, utéver maximihalt.

6. Anviands tillsatsen/tillsatserna i tillaiten mangd?
Hdr ska du inte kontrollera méingder av tillsatser som féljer med via en sammansatt
ingrediens (se vidare fraga 7). Endast méngder av tillsatser som tillsditts som sadana eller
via en tillsatsblandning. Se figur 2 under fraga 4.

Be foretaget att visa receptet for att se vilka mangder som ingar i produkten. Kontrollera
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dven att receptet foljs vid sjalva tillverkningen.
For att ta reda pa vad som ar en tillaten mangd kan du vélja att soka i den konsoliderade
versionen av lagstiftningen eller i databasen. Nedan beskriver vi hur du gar tillvaga i

respektive fall.

Sok i lagstiftningen

Kika under kategori 9.2 . i den konsoliderade versionen av tillsatsférordningen. Dar det finns
sarskilda villkor for maximihalter framgar de oftast som fotnoter vid respektive tillsats.
Maximihalterna galler oftast halterna i livsmedlet sa som det séljs men kan dven anges pa
annat satt.

Observera att mangderna for sorbater och bensoater uttrycks som fri syra. Nedan beskriver
vi hur kaliumsorbat rdaknas om till sorbinsyra och hur natriumbensoat rdaknas om till
bensoesyra. Men denna omrakning ar bara nédvandig nar sorbater och bensoater anvands
och halterna 6verskrider maximihalten.

Att rikna om frdn salt till syra

Maximihalterna for vissa tillsatser som ar salter anges som deras motsvarande syror. Det
innebdr att om foretaget valjer att anvanda sig av tillsatsen i form av dess salt, kan du behova
rakna ut hur mycket syra det motsvarar for att kunna kontrollera att maximihalten inte
overskrids.

Av livsmedelskategori 09.2, Bearbetad fisk och bearbetade fiskeriprodukter inklusive blét-och
kraftdjur, framgar att det ar tilldtet med sorbinsyra-sorbater och bensoesyra- bensoater i en
mangd av max 2 000 mg/kg till halvkonserver av fisk och fiskeriprodukter det vill sdga bland
annat till sillinlaggningar. | fotnot (1) framgar att tillsatserna far tillforas var for sig eller i
kombination och i fotnot (2) framgar att maximihalten galler for summan och halterna ar
uttryckta som fri syra.

Det innebar, att om foretaget valt att anvdanda kaliumsorbat istéllet for sorbinsyra, maste du
rakna om hur mycket sorbinsyra detta motsvarar for att kunna se om anvand mangd
eventuellt éverskrider maximihalten. En sadan berédkning kan man géra med hjalp av
amnenas molekylvikter.

For att berdkna hur mycket syra som saltet motsvarar far man dividera syrans molekylvikt
med saltets molkylvikt och sedan multiplicera med den mangd kaliumsorbat som anvands i
produkten.

Molekylvikterna framgar av specifikationerna i férordning (EU) nr 231/2012.
Sorbinsyrans molekylvikt ar 112,12.

Kaliumsorbatets molekylvikt dr 150,22.

Om vi antar att foretaget har anvant 2400 mg kaliumsorbat per kg produkt. Sa raknar man
fram mangden sorbinsyra som tillsatt mangd kaliumsorbat motsvarar enligt féljande:
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112,12 dividerat med 150,22 multiplicerat med 2400 mg = 1791 mg.

Da har man fatt fram mangden sorbinsyra som den tillsatta mangden kaliumsorbat motsvarar
per kilo produkt. Har ser man att halten inte 6verskrider maximihalten for kaliumsorbat som
dr 2000 mg/ kg utryckt som fri syra (sorbinsyra).

Pa samma satt kan man rakna ut om foretaget valt att anvand natriumbensoat istallet for
bensoesyra. Ta forst reda pa vilken méngd natriumbensoat foretaget satt till produkten per
kilo.

Molekylvikterna for natriumbensoat respektive bensoesyra hittar du i férordning (EU) nr
231/2012.

Bensoesyrans molekylvikt ar 122,12
Natriumbensoatets molekylvikt ar 144,11

Om vi i detta fall antar att foretaget satt till 2200 mg natriumbensoat per kilo produkt. Sa
raknar man fram mangden bensoesyra som den tillsatta mangden natriumbensoat motsvarar
enligt foéljande:

122,12 dividerat med 144.11 multiplicerat med 2200 mg= 1864 mg

Da har man fatt fram mangden bensoesyra som den tillsatta mangden natriumbensoat
motsvarar per kilo produkt. Halten éverskrider inte maxhalten for natriumbensoat som ar
2000 mg/ kg utryckt som fri syra (sorbinsyra).

Observera att dessa bada konserveringsmedel ofta kombineras, vilket ar tillatet enligt fotnot
(1) dar det framgar att tillsatserna i detta fall far tillforas var for sig eller i kombination men
att maximihalten inte far overskrida 2000 mg/kg. Det innebar att skulle mangderna av
natriumbensoat och kaliumsorbat som anges i exemplet ovan kombineras, sa skulle
maxhalten 6verskridas.

Foretaget maste alltsa anpassa mangderna av ingaende natriumbensoat och kaliumsorbat
eftersom dessa inte far 6verskrida 2000 mg/kg.

Pa motsatt satt kan man kontrollrdkna att mangden tillsatt salt inte 6verskrider maximihalten
som ar satt for syran.

7. Ingar det sammansatta ingredienser som i sin tur innehaller tillsatser och som 6verfors till
den fardiga produkten (genom 6verforingsprincipen)?
Med en sammansatt ingrediens, i den héar fragan, menar vi ingredienser som bestar av flera
ingredienser. Till exempel senap som ingar i en sillinlaggning. En sammansatt ingrediens kan
innehalla tillsatser som ingar for att de har en funktion i ingrediensen (senapen). Nar
ingrediensen anvands fors eventuella tillsatser over till slutprodukten (sillinlaggningen).
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Ténk pa

Tillsatsblandningar ar ocksa en form av sammansatta ingredienser vilka kan besta av bade tillsatser
och "vanliga ingredienser”, till exempel blandningar av tillsatser och mjol eller tillsatser och kryddor.
Men det ar inte tillsatsblandningar som avses i denna fraga.

| tillsatsblandningar ingar tillsatser som anvands for att de ska ha en funktion i slutprodukten,
till exempel en sillinldggning. Aven tillsatser som ingar i en sammansatt ingrediens kan ha en
fortsatt funktion i slutprodukten, till exempel en sillinlaggning, men det ar inte det som ar
huvudsyftet.

Overféringsprincipen innebér att en livsmedeltillsats som ar godkdnd i en ingrediens far folja
med till det slutliga livsmedlet, dar den ingrediensen ingar, trots att tillsatsen enligt
forordning (EG) nr 1333/2008 egentligen inte ar godkand i det slutliga livsmedlet. Det kallas
dven for “carry-over”. Se artikel 18.1 a) i férordning (EG) nr 1333/2008.

Exempel pd éverféringsprincipen

- Vid tillverkningen av en sas anvands fiskrom fargad med fargamnet amarant (E 123)
som en av ingredienserna. | sas ar fargamnet inte tillatet, men eftersom det ar tillatet i
fiskrom och foljer med till det slutliga livsmedlet, far det dven finnas i sasen.

- | salt anvands det klumpforebyggande medlet natriumferrocyanid (E 535), for att
saltet inte ska klumpa sig. Tillsatsen ar inte tillaten att anvanda i en kottgryta, men eftersom
den ér tillaten i saltet far den folja med till kottgrytan.

- Senapssill som innehaller riboflavin. Fargamnet riboflavin (E 101) &r inte tilldten att
tillsattas som sadan till sillinlaggningar enligt kategori 9.2 i tillsatsforordningen bilaga II.
Daremot sa kan éverfoéringsprincipen vara tillamplig, d v s fargdmnet kommer fran en annan
ingrediens. Riboflavin far dock anvédndas i saval senap som senapssas. Sa om tillverkare inte
tillsatter riboflavin direkt i inlaggningen utan blandar senap eller senapssas (innehallande
riboflavin) i inldggningar ar riboflavin tillatet enligt 6verféringsprincipen (carry over).

8. De tillsatser som kommer med via en sammansatt ingrediens, ar de godkanda i den
ingrediensen?

Den hdr fragan ska du bara svara pd om det ingdar tillsatser som férs éver via en sammansatt
ingrediens

En forutsattning for att dverforingsprincipen ska fa tillampas ar att tillsatsen/tillsatserna som
overfors ar godkdnda i ingrediensen som anvands.
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Du kan vilja att s6ka i den konsoliderade versionen av lagstiftningen eller i databasen. Nedan
beskriver vi hur du gar tillvaga i respektive fall.

Sok i lagstiftningen

Oppna den konsoliderade versionen av férordning EG nr 1333/2008. Ta reda pa till vilken
livsmedelskategori ingrediensen tillhor. | kontrollwiki pa sidan placering i
livsmedelskategorier hittar du exempel pa olika livsmedel och i vilken livsmedelskategori de

ska placeras. Hittar du inte livsmedlet dar kan du kika i EU-kommissionens vadgledning

Guidance document describing the food categories in Part E of Annex Il to Regulation (EC) No
1333/2008 on Food Additives.

Pa de forsta raderna under varje livsmedelskategori i del E i bilaga Il finns en hanvisning till de
tillsatser som ingar i olika grupper, till exempel grupp |, grupp Il och sa vidare i stéllet for att
alla tillsatser i varje grupp rdaknas upp. | del Ci bilaga Il framgar det vilka tillsatser som
omfattas av dessa grupper. Tillsatserna ar uppdelade i fem olika grupper, grupp I-1V samt en
femte grupp. Den femte gruppen “andra tillsatser som far regleras tillsammans” ar i sin tur
uppdelad i undergrupperna 5 a) —u).

Observera att det i de fem grupperna i del Ci bilaga Il dven finns villkor for hur tillsatserna far
anvandas.

Nagra kommentarer om respektive grupp hittar du i bilagan till detta stoéddokument.

Nar du har kontrollerat tillsatser som ingar i olika grupper gar du tillbaka till aktuell
livsmedelskategori i del E. Ovriga tillsatser som inte tillhér ndgon av ovan ndmnda grupper
anges enskilt med E-nummer och namn.

Tillsammans med informationen om vilka tillsatser som ar godkanda for respektive
livsmedelskategori, till exempel 12.4 senap, beskrivs dven vissa villkor om det finns sadana.
Villkoren star dels under rubriken Begransningar/undantag men finns dven som fotnoter i
kolumnen Fotnoter. Du hittar dem i slutet av varje livsmedelskategoris undergrupp. Det ar
viktigt att dven ldsa de fotnoter som galler for en viss tillsats.

Sok i databasen
Ga till https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/

Vilj Food Additives

Sa har ser det ut ndr du kommer in i databasen:
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Food Additives

Introduction

Getting started

+ Hash Derno (11/11/2011)
+ Hash Demo (2df version)

Disclaimer

This database is made available solely for the purpose of inform
nor ony person acting on behalf of the Commisssion & ry
Ewropenn Union, Legisiation on the food additives is 2
htt:ffecewopa.ewf i

Welcome
Welcome to the dotabase on Food Additives.

This database can serve a5 a toal to inferm abeout the food additives approved for use in food in the EU and their conditions

food. This list is in Arnex 11 of Regulation (EC) No 1333/2008.

9 (02/02/2017)

0 (11/11/2011)

ules_en

. Rtisbasedonthe Uson listot gl T e

It has no legal value. The G
with regerd to the improper use of the document and its contents, The ofiicial authorisations of food additives are published in the Officiol Journal of the
le on the Europa Food Safety webste:

o liabilty for erroes or deficiencies in this database. Neither the Commission

Vilj Categories. Klicka pa den livsmedelskategori dar ingrediensen passar in. T.ex. 12.4.
mustard.

Nu far du fram samma information som i den konsoliderade versionen av
tillsatsforordningen. Men i databasen kan du enkelt klicka pa t.ex. Grupp | och fa fram vilka
tillsatser som ingar i denna grupp.

Subcategory: Mustard (12.4)

Description “Condiment sauce prepared from ground often defatted mustard seed that is mixed into slurry with other ingredients such as water, vinegar, salt, juice of unripe grapes, grape must, fruit juice, alcoholic beverage or other potable liquids,

General data
oil and other spices and refined”
Categories 4
|? salts. spices, soups. sauces, salads and protein products (12)
linked to this
E No, Additive name:

» Group L Group 1, Additives
> Group It Group 1L, Food colours authorised at quantum satis
» Group 111 I
» Group IV Group IV, s
» E104 Quinoline Yellow
» E110 Sunset Yellow FCF/Orange Yellow S
» E124 Ponceau 4R, Cochineal Red A
» E200-213 Sorbic acid - sorbates; Benzoic acid - benzoates
» E220-228 Sulphur dicxide - sulphites
» E392 Extracts of rosemary
» E950 Agesulfame K
» E951 Aspartame
» E954 Saccharin and its Na, K and Ca salts
*» E955 Sucralose
» E959 e i
> E961 Neotame
» E962 Salt of aspartame-acesulfame
» E960 Steviol Glycosides

12

Created by SANCO_E_3_FAD on 11/11/2011, modified by brunofe on 15/02/2017

Maximum limit, restrictions / exceptions
ML = quantum satis; except E 425 ML = 10000 ma/kg; E 620 to E 625, ML = 10000 mg/kg individually or in combination,
expressed as glutamic acid; E 626 to £ 635, ML = 500 mo/kg individually o in combination, expressed s guanylic acid
quantum satis
ML = 300 mafkg
quantum satis
ML = 10 mg/kg

ML= 50 markg
ML= 35 ma/ka
L= 1000 mgikg

ML = 250 mgfkg , excluding dijon mustard
ML = 500 mafka , only dijon mustard

—2

ML = 350 ma/kg
ML = 350 mgrkg
ML = 320 mgrkg
ML = 140 mg/kg
ML = 50 ma/kg
ML = 12 mg/kg
ML = 350 mgrkg

ML = 120 mg/kg

Om du klickar pa punkterna under villkoren fér exempelvis svaveldioxid - sulfiter far du fram

ytterligare villkor som géller, utéver maximihalt.

Far tillsatsen félja med via den sammansatta ingrediensen till det slutliga livsmedlet?

Den hdr fragan ska du bara svara pd om det ingdr tillsatser som férs 6ver via en sammansatt
ingrediens
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10.

11.

12,

Det finns undantag fran den generella regeln om 6verforing i del A punkt 2.8 i bilaga Il till
forordning (EG) nr 1333/2008. Har hanvisas till tabellerna 1 och 2 i del A, bilaga Il i
tillsatsforordningen dar det finns listor pa livsmedel i vilka tillsatser inte far forekomma
genom tillampning av 6verféringsprincipen.

Om det finns tillsatser som féljer med via 6verforingsprincipen behover du darfor kontrollera
mot dessa tabeller att tillsatserna far foras 6ver.

Kanner livsmedelsféretagaren till att det finns krav pa renhet for tillsatser?

Nar en tillsats blir godkand inom EU tas det alltid fram en specifikation for denna tillsats som
tillsatsen maste uppfylla for att fa anvandas i livsmedel. Att tillsatser som anvands i
livsmedel ska uppfylla kraven pa bl.a. ursprung och renhet som faststallts i
specifikationen framgar av artikel 4.5 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Det ar viktigt att de tillsatser som anvands i livsmedel uppfyller dessa krav eftersom samma
amne som kan anvandas som tillsats dven kan finnas for andra anvdandningsomraden dar
renhetskraven inte ar lika hoga, vilket skulle kunna innebara en halsorisk fér konsumenten
om man anvander en tillsats som inte ar av livsmedelskvalitet. Exempelvis kan dessa @mnen
innehalla fér hoga halter av tungmetaller.

Specifikationerna som innehaller uppgifter som identifierar tillsatsen och uppgifter om
renhetskriterier finns i férordning (EU) nr 231/2012 om faststéllande av specifikationer for de
tillsatser som foértecknas i bilagorna 1l och Il till Europaparlamentets och radets férordning
(EG) nr 1333/2008.

| specifikationerna finns bland annat synonymer, beskrivning av tillsatsen och renhetskrav, till
exempel gransvarden for vissa tungmetaller.

| denna kontrollpunkt behéver ni endast ta reda pa om livsmedelsforetagen har vetskap om
att det finns krav pa renhet for tillsatser. Ni behover inte ga vidare till lagstiftningen for att
kontrollera exakt vilka krav som géller och inte folja upp att de uppfylls genom
dokumentationskontroll eller liknande.

Hur sdkerstiller livsmedelsforetagaren att tillsatser som anvands uppfyller krav pa
identitet och renhet?

Den hdr fragan behéver du bara svara pG om livsmedelsféretagaren kénner till att det finns
krav pad identitet och renhet. Hér kan du kryssa i ett eller flera alternativ.

Detta kan goras pa olika satt - se svarsalternativen i fragan. Ni behover bara kontrollera att

foretaget sakerstaller att renhetskriterierna ar uppfyllda for tillsatser de sjalva kdper in och

anvander i sin tillverkning. For tillsatser som eventuellet ingdr i sammansatta ingredienser,
som kopts in fran nagot annat féretag, behéver ni inte kontrollera renhetskriterier. Detta ar
lampligare att kontrollera i tidigare led.

Uppfyller tillsatserna kraven pa identitet och renhet?
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13.

Den hdr fragan behéver du bara svara pG om livsmedelsféretagaren kénner till att det finns
krav pd identitet och renhet.

Borja med att kontrollera att tillsatserna som foretaget anvander ar avsedda att anvanda i
livsmedel. Det maste till exempel framga i markningen pa tillsatsforpackningen att den ar
avsedd att anvadndas i livsmedel pa nagot satt.

For att kontrollera om tillsatserna uppfyller kraven pa identitet och renhet kan du jamféra de
specifikationer/certifikat som féretaget fatt fran den som levererar tillsatserna med de
specifikationer som EU tagit fram. Den typ av dokumentation som foretaget kan visa upp och
dar information om renhetskriterier finns brukar ofta heta "technical data sheet” (TDS)

Om foretaget inte kan visa tillracklig dokumentation kan provtagning bli aktuellt. Det finns
exempel pa dar tillsatserna som anvants i livsmedel har haft for hoga halter av vissa
tungmetaller, eller dar tillsatsen har varit avsedd for annan verksamhet an for tillverkning av
livsmedel. Men observera att provtagning inte ingar inom ramen for detta kontrollprojekt.

Anges tillsatserna pa rétt sitt i ingrediensférteckningen?

Hdér kan du kryssa i ett eller flera alternativ.

Du ska bade kontrollera att de tillsatser livsmedelsféretagaren sjalv tillsdtter och, sa gott det
gar att bedéma, de tillsatser som redan ingar i eventuella sammansatta ingredienser anges
pa ratt satt i ingrediensforteckningen.

Livsmedelstillsatser ska anges med lampligt kategorinamn (tidigare benamndes det som
funktionsnamn) féljt av antingen livsmedelstillsatsens specifika beteckning (namn) eller E-
nummer. | del C, bilaga VII till férordning (EU) nr 1169/2011 anges vilka kategorinamn som
ska anvandas for tillsatser.

Tank pa
Tillsatser som foljer med via en annan ingrediens behdéver inte alltid anges.

| forordning (EU) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser finns den sa kallade dverféringsprincipen, som
innebar att det i vissa fall (undantag finns) ar tillatet att en livsmedelstillsats som ar godkand i en
ingrediens foljer med till det fardiga livsmedlet, trots att tillsatsen enligt tillsatsbestammelserna
egentligen inte ar godkadnd for anvandning i det fardiga livsmedlet. Regel omnamns som “carryover-
principen” i informationsférordningen.

Om den medfdljande tillsatsen har en teknisk funktion i den fardiga produkten ar den en ingrediens
och ska deklareras i produktens ingrediensforteckning. Om tillsatsen inte har nagon effekt i den
fardiga produkten behéver den inte anges i ingrediensférteckningen. Se aven del E i bilaga VI till
forordning (EU) nr 1169/2011, om sammansatta ingredienser.

Nedan féljer exempel pa nar en medféljande tillsats beh6ver anges, respektive nar den inte anses ha
nagon teknisk funktion och darmed inte behover anges i ingrediensforteckningen.

Exempel pa “carry over”:
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e| en flytande dggprodukt far bensoesyra och bensoater anvandas som konserveringsmedel under
vissa férutsattningar. Aggprodukter som innehaller sddana konserveringsmedel far anvindas vid
tillverkning av tartbottnar, rulltartor, muffins och andra mjuka kakor, trots att konserveringsmedlen
enligt forordning (EU) nr 1333/2008 inte far anvandas vid tillverkning av de aktuella bakverken. Om
konserveringsmedlen har effekt i den fardiga kakan ska de deklareras i ingrediensforteckningen.

eKlumpforebyggande medel i salt som anvants vid tillverkningen av en kottgryta. | salt anvands ett
klumpfoérebyggande medel for att saltet inte ska klumpa sig. Saltet anvands sedan i en kottgryta. Det
klumpférebyggande medlet har sannolikt inte nagon klumpforebyggande effekt i kottgrytan och ska
darmed inte anges i kottgrytans ingrediensforteckning.

eSurhetsreglerande medel i en kryddblandning visar sig inte ha nagon effekt i en matratt som
kryddblandningen satts till, och behdver darfor inte anges i matrattens ingrediensforteckning.

| margarin anvands emulgeringsmedel. Margarinet anvands som ingrediens i ett brod, men i brodet
har inte emulgeringsmedlet ndgon emulgerande effekt och behdver alltsa inte anges.

Foretagaren vidiljer ett kategorinamn

Kategorinamnen far inte anges med forkortningar. Om tillsatsen har flera funktioner véljs det
kategorinamn som bast beskriver vilken funktion tillsatsen har i det aktuella livsmedlet. Det
ar foretagaren som anger kategorinamn. Viss vagledning till hur kategorinamnen bor
anvandas hittar du i bilaga | till férordning (EG) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser.

Specifik beteckning och E-nummer

Det ar tillatet att frivilligt ange bade specifik beteckning och E-nummer. Vilka beteckningar
som ska anvandas framgar av reglerna om livsmedelstillsatser och av specifikationerna for
identitet och renhet for livsmedelstillsatser.

Alla tillsatser har ett E-nummer. "E” betyder att tillsatsen har sdkerhetsbedomts och
godkants for anvandning inom EU. Numret ar ett identifikationsnummer som ar specifikt for
tillsatsen.

Exempel pa hur en tillsats kan anges i médrkningen:
"Konserveringsmedel natriumbensoat”, "konserveringsmedel E 211", "konserveringsmedel
natriumbensoat (E 211)” eller "konserveringsmedel E 211 (natriumbensoat)”.

Det ar inte tillatet att ange en tillsats utan kategorinamn i ingrediensforteckningen. Vissa
tillsatser kan ibland uppfattas som att de inte ar tillsatser, som till exempel pektin, citronsyra,
askorbinsyra och attiksyra, men ska alltid anges tillsammans med ett kategorinamn.

Modifierad stiirkelse

For modifierad starkelse kravs varken uppgift om specifik beteckning eller E-nummer, men de
far anges frivilligt. Om annat kategorinamn an modifierad starkelse beskriver funktionen i det
aktuella livsmedlet battre far sadant anvéndas, till exempel "fortjockningsmedel”,
kompletterat med specifik beteckning eller E-nummer. Modifierad starkelse ska dock alltid
kompletteras med en uppgift om vilken vaxtart den framstalls fran, om starkelsen kan
innehalla gluten.
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Férpackningsgaser

Forpackningsgaser som anvands till livsmedel utgér livsmedelstillsatser och maste vara
godkanda enligt tillsatsbestammelserna for att fa anvdandas. De maste dven uppfylla kraven i
de specifikationer som finns for identitet och renhet. Det finns inga krav att ange
forpackningsgaser i ingrediensforteckningen nar de anvands pa detta satt. Det maste dock
framga att ett livsmedel ar forpackat i skyddande atmosfar enligt punkt 1 i bilaga Il till
forordning (EU) nr 1169/2011. Vad som menas med férpackningsgas framgar av férordning
(EG) nr 1333/2008.

Midrkningskrav for livsmedel som innehdller vissa firgimnen
Livsmedel som innehaller vissa fargdmnen maste ha sarskilda uppgifter i markningen, utéver
vad som framgar av artikel 18 och del C, bilaga VII till férordning (EU) nr 1169/2011.

Det géller livsmedel som innehaller fargdmnet kinolingult och vissa azofargamnen:
epara-orange E 110

ekinolingult E 104

eazorubin E 122

etartrazin E 102

eallurarott E 129

enykockin E 124

Azofdrgdmnen ar en grupp fargdmnen som alla innehaller en kemisk grupp, som kallas for
azo. De ar syntetiska, vilket innebar att de framstalls pa kemisk vag. Kinolingult &r ett
syntetiskt fargdmne, men hor inte till azofargdmnena.

Nar de har fargdmnena ingar i en fardigférpackad produkt, dar det finns krav pa att fargernas
namn eller E-nummer ska framga av markningen, ska dven namnet eller E-numret foljas av
texten:

”Kan ha en negativ effekt pa barns beteende och koncentration.”

Uppgiften behover inte sta i ingrediensférteckningen, utan kan anges i annan del av
markningen. Se artikel 24 och bilaga V till férordning (EG) nr 1333/2008.

Undantag fran tilliggsmdérkningen

Det finns undantag fran kravet pa tillaggsmarkning. Det framgar av bilaga V till forordning
(EG) nr 1333/2008. Nar de har fargadmnena anvands for kontrollmarkning eller annan
markning av kottprodukter, alternativt stampling eller dekorationsmalning av dggskal, behovs
ingen tilliggsmarkning. Aven alkoholhaltiga drycker med mer &n 1,2 volymprocent alkohol &r
undantagna fran kravet pa tillaggsmarkning.

Krav pa tillaggsmarkning géller endast fardigforpackade livsmedel eller livsmedel som frivilligt
marks med en ingrediensforteckning.
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14.

15.

Harror tillsatsen/tillsatserna fran nagon allergen?

Livsmedelstillsatser som anvands vid tillverkningen av ett livsmedel och som har sitt ursprung
fran en ingrediens som fortecknas i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011 ska anges i
markningen med en tydlig hanvisning till beteckningen pa den ingrediens som den
ursprungligen kommer ifran. Vidare ska den allergena ingrediensen framhdavas i markningen.
Se artikel 21 i samma foérordning.

Markningen omfattar alla ingredienser som anvants vid produktionen av ett livsmedel. Det
géller oavsett om dessa ingredienser ar undantagna fran kraven i artiklarna 19 och 20 samt i
bilaga VII, del B i férordning (EU) nr 1169/2011, f6r kategoribeteckningar. Alltsa ska dven
tillsatser som foljer med via en sammansatt ingrediens anges om den har sitt ursprung fran
en allergen ingrediens.

Reglerna géller alla ingdende ingredienser och processhjalpmedel som innehaller eller har
framstéllts fran nagot av de dmnen eller produkter som finns med i bilaga Il till férordning
(EU) nr 1169/2011, och under de férutsattningar som framgar av bilagan.

Aven produkter utvunna ur sddana ingredienser, ofta uttryckt som “produkter darav”, ska
anges. Produkten kan ha utvunnits i ett eller flera processteg. Detta betyder att det ska
framga om en ingrediens, till exempel en livsmedelstillsats, har framstallts fran eller ur nagot
av de dmnen eller produkter som anges i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011.

Anges allergenet i produktens beteckning eller ingrediensforteckningen?

Den hdr fragan behéver du bara svara pG om det ingdr tillsatser som hdérrér fran ndgot av de
dmnen eller produkter som anges i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011.

Livsmedelstillsatser som anvands vid tillverkningen av ett livsmedel och som har sitt ursprung
fran en ingrediens som fortecknas i bilaga Il till férordning (EU) nr 1169/2011 ska anges i
markningen med en tydlig hanvisning till beteckningen pa den ingrediens som den
ursprungligen kommer ifran. Vidare ska den allergena ingrediensen framhavas i markningen.
Se artikel 21 i samma forordning.
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Kontroll av tillsatser/tillsatsblandningar
Stodtext till fragor som ska rapporteras in via IMYR

1. Vilken typ av verksamhet kontrolleras?

Hdr kan du kryssa i ett eller flera alternativ nér det gdller vilken typ av verksamhet som du har
valt att kontrollera. Vi vill ocksG att du Idmnar en beskrivning av produkten. Ar det en
tillsatsblandning skrdddarsydd fér till exempel en specifik korv eller ett bréd, dér det en enskild
tillsats eller en tillsats som blandats med ndgon annan ingrediens, till exempel en blandning
av tillstaser och kryddor? O.s.v.

Eftersom manga livsmedelsforetag kombinerar olika typer av verksamheter kan du har ange
flera alternativ. Nedan kommer nagra korta beskrivningar av de verksamheter som kan vara
aktuella.

Foretag som tillverkar livsmedelstillsatser

Tillverkning av tillsatser ar ofta en komplicerad procedur med produktion i flera steg som till
exempel fermentering, extraktion med olika typer av [6sningsmedel, kemisk syntes med
mera. Tillverkningen av samma dmne kan ocksa ske pa olika satt.

Tillsatser kan ha olika ursprung och tillverkas med hjalp av manga olika metoder. Det kan
vara dmnen som framstallts pa kemisk vag (till exempel fargdmnet tartrazin), eller &mnen
som extraherats ut ur ett vaxtmaterial (till exempel steviolglykosider), eller bara malda delar
av en vaxt (till exempel guarkdarnmjol).

Anlaggningarna som tillverkar tillsatser kan ha olika stor produktion, fran en enda tillsats till
flera stycken. Produktionsanlaggningen kan samtidigt tillverka amnen som inte ar tankta att
anvandas i livsmedel. Det kan vara en kemisk industri av nagot slag som tillverkar olika
kemiska damnen for olika andamal dar till exempel en anvandning ar tankt for livsmedel.

Foretag som gér tillsatsblandningar

Det finns foretag som gor tillsatsblandningar av olika slag som sedan anvands av andra
foretag som tillverkar livsmedel. Till exempel tillverkas tillsatsblandningar som éar
skraddarsydda for ett specifikt livsmedel. En tillsatsblandning kan innehalla flera olika
tillsatser men dven andra ingredienser som aromer, enzymer, nagon form av barare och
"vanliga livsmedelsingredienser ”.

Manga tillverkare av livsmedel, bade sma och stora verksamheter, anvander sig av
tillsatsblandningar till exempel sa kallade premixer, istallet for att hantera enskilda tillsatser.

Féretag som importerar tillsatser

Produktion av tillsatser sker bade i lander inom och utanfor EU, som Indien, Kina och USA.
Det finns verksamheter som koper in livsmedelstillsatser fran andra lander inom EU och fran
lander utanfor EU. De foretagen hanterar ofta flera olika livsmedelsingredienser och inte
bara livsmedelstillsatser. Oavsett var ifran tillsatserna kommer ska de uppfylla de krav som
finns i de regler som géller for tillsatser. De ska exempelvis uppfylla kraven pa identitet och
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renhet. Nar tillsatserna kommer fran lander utanfor EU kan det for vissa tillsatser finnas sa
kallade skyddsbeslut som ska foljas. Till exempel sarskilda villkor fér import av guarkdarnmjol.

2. Har foretaget tagit hdnsyn till rutiner fér hantering av tillsatser i sin egen kontroll
betridffande de grundldggande forutsattningarna?

For att anvandningen/tillverkningen av tillsatser ska bli ratt och saker ar det viktigt att
foretaget har tagit hansyn till anvandningen av tillsatser i den egna kontrollen. Det innebar
med andra ord att foretaget ska ha andamalsenliga rutiner (grundférutsattningar) och att de
tagit hansyn till tillsatser i sin faroanalys. Har ska du svara pa om foretagets
grundférutsattningar ar andamalsenliga. | nasta fraga ska du svara pa om foéretaget har tagit
hansyn till tillsatser i sin faroanalys.

Relevanta grundlaggande forutsattningar for foretag som hanterar tillsatser ar:

Utbildning: fraga efter om foretaget har kunskaper om tillsatser. Vet de till exempel vilken
lagstiftning som ar tillamplig, vet de vad renhetskriterier innebar, vet de hur tillsatser ska
markas, hur sdkerstéller de att personalen som t ex vager upp och blandar ingredienser har

kunskap om tillsatser.

Rengdring: Har foretaget i sina rengoringsrutiner tagit hansyn till vikten av att gora rent
mellan olika blandningar? Finns rutiner for rengéring av blandningskérl och vagar?

Finns rutiner som sdkerstaller att tillsatser inte fororenats till exempel pa lager och vid
blandning?

Underhadll: Vilka rutiner finns for kalibrering av vagar, rutiner foér underhall av t ex lager sa att
rengoring inte forsvaras vilket i sin tur kan leda till att tillsatserna fororenas.

Spdrbarhet: Finns rutiner for sparbarhet?

3. Har foretaget tagit hansyn till hanteringen av tillsatser i sin egen kontroll betraffande
faroanalysen?

Exempel pa hur en tillsats kan ingd i en faroanalys. Tank pa att faroanalyser kan se ut pa
manga olika satt. Exemplet nedan bara tar upp faran med tillsatsen E 250 i blandning med

salt.
Tillsats Fara Allvarhetsgrad CP/CCP Forebyggande
(X)/frekvens (y) atgard

E 250 Overskridande av xly CCP1 Kontroll av
gransvérde for leverantorsforsékran
tungmetaller m.m. ,analysprotkoll fran
enligt renhetskriterier leverantor
for E 250 till exempel
gransvarde for arsenik
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E-nummer.....osv
Process Fara Allvarhetsgrad CP/CCP Forebyggande
(X)/frekvens (y) atgard
Mottagning Minskad xly CP Hela och rena
sékerhetsfaktor for forpackningar
negativa hélsoeffekter
vid kontaminering
Lagring Minskad xly CP Rengdringsrutiner
sékerhetsfaktor for
negativa halsoeffekter
vid kontaminering
Blandning Minskad xly CP Vdga in rétt méngd
sékerhetsfaktor for CCP2 Rengdringsrutiner
negativa hélsoeffekter Kalibrering av
vid kontaminering eller vagar
felblandning Att receptet foljs
Packning Minskad xly CP Rengdringsrutiner
sékerhetsfaktor for CCP3 Ratt etikett pa ratt
negativa hélsoeffekter produkt
vid kontaminering/fel
etikett
Sammanstallning CCP
Ravara
CCPnr Kritisk grans Overvakning Korrigerande
Atgard/frekvens atgarder
E 250 1 Gréansvérden enligt Kontrollera Returnera
specifikation (EU nr | certifikat/varje partiet/sparr
231/2012) leverans
Processteg
CCPnr Kritisk grans Overvakning Korrigerande
Atgard/frekvens atgarder
Blandning 2 Korrekt méangd Folj recept/varje Spérr/kassera
batch

4. Till vem ar tillsatsen/tillsatsblandningen du kontrollerar avsedd att siljas?

Hdr ska du svara pd om tillsatsen dr avsedd att sdljas till andra livsmedelsféretag eller till

slutkonsument.

Markningskraven pa tillsats/tillsatsblandningar ar inte de samma for

tillsatser/tillsatsblandningar som siljs mellan foretag och de som siljs direkt till konsument.
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Darfor behover du ta reda pa om produkten ar tankt att saljas till foretag eller direkt till
konsument innan du bérjar kontroller att alla markningsuppgifter stammer.

5. Finns alla obligatoriska markningsuppgifter enligt artikel 21 och 22 i férordning (EG) nr
1333/2008?

Den hdr fragan ska du bara besvara om du kontrollerar tillsatser/tillsatsblandningar avsedda
att sdljas till andra livsmedelsféretag.

Reglerna i artikel 21 och 22 galler oavsett om tillsatserna saljs var och en for sig, blandade
med varandra och/eller blandade med andra ingredienser. Se artikel 21 och 22 i férordning
(EG) nr 1333/2008.

Markningen pa forpackningar med tillsatser ska vara synlig, klart |asbar och outplanlig. Av
reglerna framgar att informationen ska vara pa ett sprak som latt kan forstas av képarna.
Livsmedelsverkets tolkning ar att markningen pa forpackningar med tillsatser som séljs som
sadana bor vara pa svenska for att sdkerstalla att koparen/anvandaren far korrekt och
tillracklig information. Informationen far dven samtidigt anges pa andra sprak an svenska. Se
artikel 21 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Allménna mdrkningskrav for tillsatser som sdljs mellan féretag
| artikel 22 i forordning (EG) nr 1333/2008 framgar i detalj vilka markningsuppgifter som ska
finnas pa en forpackning med tillsatser eller tillsatsblandningar som séljs mellan foretag.

Syftet med artikeln ar att foretaget som kdper tillsatsen eller tillsatsblandningen ska fa den
information de behdver for att i sin tur kunna anvanda tillsatsen enligt kraven i lagstiftningen.

Kraven géller forpackningar eller behallare som innehaller

een tillsats

een blandning av flera tillsatser

een blandning av en tillsats och annan/andra ingrediens/er

een blandning av flera tillsatser och annan ingrediens eller andra ingredienser
etillsatser dar andra dmnen har tillforts

Foljande information ska finnas pa en forpackning med livsmedelstillsatser:

For att underlatta kontrollen kan du anvdanda dig av denna tabell. Under tabellen finns sedan
en mer utforlig forklaring av varje markningskrav (numrerade 1 — 12). Observera att det inte
alltid ar ett krav att ha med alla markningsuppgifter i tabellen till exempel
forvaringsanvisning.

Observera dven att det ar tillatet att vissa markningsuppgifter ldmnas i en sarskild handling,
vilket innebar att alla uppgifter inte behover sta med pa sjédlva forpackningen eller
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behallaren. De uppgifter som inte behdver sta med pa sjalva férpackningen ar de uppgifter i
tabellen som anges med nummer 5-7 och 11 och 12. Se artikel 22.1-3 i férordning (EG) nr
1333/2008 om tillsatser. Uppgifterna som inte behéver anges pa forpackningen eller
behallaren ska i sddant fall anges i handlingar som levereras senast samtidigt med produkten.
Dessutom forutsatter undantaget att uppgiften ”ej for forsaljning i detaljhandeln” anges val
synlig pa forpackningen eller behallaren. Se artikel 22.4 i férordning (EG) nr 1333/2008.
Definition av detaljhandel finns i férordning (EG) nr 178/2002.

For tillsatser som levereras i tankar far alla uppgifter som ska finnas pa en forpackning med
tillsatser anges i en medfdljande handling som éverlamnas samtidigt med leveransen.
Storleken pa tanken regleras inte. Se artikel 22.5 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Mirkningskrav Egen anteckning
1. Namn eller E-nummer

2. Framgar att
tillsatsen/tillsatsblandningen ar
avsedd for livsmedel

3. Forvaringsanvisning vid behov
4. Sparbarhet

5. Bruksanvisning vid behov

6. Kontaktuppgifter

7. Uppgift om mangd av ingdende
tillsatser

8. Nettomangd

9. Bast fore dag/sista
forbrukningsdag

10. Framgar eventuella allergener
11. Ingrediensforteckning

12. Forteckning over barare,
16sningsmedel m.fl

1. Namn och/eller E-nummer for varje tillsats ska framga av markningen. Uppgifterna kan ocksa
inga i en forsaljningsbeskrivning. De namn och E-nummer som ska anvandas ar de som har
faststallts i férordning (EG) nr 1333/2008. Se artikel 22.1a i samma férordning.

2. Det ska framga att produkten som séljs ska anvandas till livsmedel generellt eller begrénsat,
till exempel till en specifik livsmedelskategori. Uppgifterna som ska anvéandas pa
forpackningen ar “for livsmedel” eller "for begransad anvandning i livsmedel”. Man kan
ocksa anvanda en mer specifik hanvisning till den anvandning i livsmedel som tillsatsen &r
tankt att anvandas for. Se artikel 22.1 b) i férordning (EG) nr 1333/2008.

Tank pa

| vissa fall finns sarskilda krav for specifika tillsatser nar de saljs som sadana. Till exempel far
natriumnitrit markt “fér anvandning i livsmedel” bara saljas blandat med salt eller saltersattning. Se
bilaga I, del A.2.7 i forordning (EG) nr 1333/2008.
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3. Vissa tillsatser och tillsatsblandningar kan behova forvaras pa sarskilt satt, till exempel i kyla,
for att ha god hallbarhet. Det ska i sa fall framga av markningen. Se artikel 22.1 ¢) i
forordning (EG) nr 1333/2008.

4. Paen forpackning med tillsatser ska det finnas en uppgift som gér det maojligt att spara fran
vilket parti eller vilken sandning produkten kommer. Krav pa identifikationsmarkning finns
aven i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 1993:20) om identifikationsmarkning av
livsmedelspartier. Det finns inget som hindrar att féretagaren anvander de har reglerna for
att kunna spara ett parti. Se artikel 22.1 d) i férordning (EG) nr 1333/2008.

5. Om det inte gar att anvanda en tillsats pa ratt satt utan bruksanvisning, finns krav pa att
bruksanvisning ska anges, till exempel i form av en spadningsanvisning. Se artikel 22.1 e) i
forordning (EG) nr 1333/2008.

6. Kontaktuppgifter for tillverkare, forpackare eller sdljare ska finnas pa férpackningen.
Foretaget som anges i kontaktinformationen behdver inte finnas inom EU, utan kan finnas
utanfor unionen. Se artikel 22.1 f) i férordning (EG) nr 1333/2008.

7. Pa forpackningen ska det dven finnas uppgifter som gor det mojligt for anvandaren av
tillsatsen/tillsatsblandningen att inte 6verskrida eventuella maximihalter. | férordning (EG) nr
1333/2008 star féljande: ”En uppgift om hogsta mangd av varje bestdndsdel eller grupp av
bestandsdelar som endast far forekomma i en begransad mangd i livsmedel och/eller
[amplig, tydlig och latt begriplig information som gor det mojligt for kdparen att folja
bestammelserna i denna férordning eller annan tillamplig gemenskapslagstiftning; om
samma mangdbegransning géller for en grupp bestandsdelar som anvands var for sig eller
tillsammans, far det sammanlagda procenttalet anges som en enda siffra;
mangdbegransningen ska anges antingen med siffror eller enligt quantum satis-principen”.
Se artikel 22.1 g) i forordning (EG) nr 1333/2008.

Livsmedelsverkets tolkning av lagtexten ar att mdngderna av de olika tillsatserna som har
anvants i en tillsatsblandning ska framga av markningen, for att nasta led i
livsmedelstillverkningen ska kunna folja lagstiftningen. Det &r dven tillatet att ge
informationen pa annat satt, sa lange det ar majligt for koparen att folja lagstiftningens krav.
Har far tillverkaren av tillsatsblandningen sjalv vélja vilket satt han eller hon féredrar. Av
artikeln framgar inte i vilken enhet mangderna ska anges, utan tillverkaren av
tillsatsblandningen kan sjalv valja.

Tank pa

| tillsatsférordningen ses dven quantum satis som en form av mangdbegransning, dven om det inte
finns nagon numerisk maximihalt. Det innebér att ocksa mangderna av de tillsatser som far anvandas
enligt quantum satis-principen maste framga av markningen. Man kan aven vilja att ge informationen
pa annat satt som gor det maojligt for koparen att anvanda tillsatserna pa ratt satt i sin produkt.
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10.

11.

12.

Med quantum satis som anges i samband med maximihalterna i bilagorna till férordning (EG) nr
1333/2008 menas att ingen numerisk maximihalt finns angiven och @mnena ska anvandas i enlighet
med god tillverkningssed. De ska inte heller anvandas i i storre mangd an vad som ar nodvandigt for
att uppna det 6nskade syftet och under forutsattning att konsumenterna inte vilseleds. Se artikel 3.2h)
i forordning (EG) nr 1333/2008.

Begreppet quantum satis anvands i samband med tillsatser dar intaget av tillsatsen inte medfor nagra
hélsorisker vid normal anvandning. Det &r viktigt att komma ihag att quantum satis inte innebar att
tillverkaren kan satta till hur mycket som helst.

| forordningen star att “om samma mangdbegransning galler for en grupp bestandsdelar som anvands
var for sig eller tillsammans, far det sammanlagda procenttalet anges som en enda siffra”. Grupper av
tillsatser som avses ar till exempel sorbinsyra och dess salter, fosforsyra och dess salter och sa vidare,
dar maximihalten anges gruppvis. Se artikeln 22.1.g) i férordning (EG) nr 1333/2008.

Nettomangd ska anges. Med nettomadngd menas nettokvantitet. Den kan anges antingen i
vikt- eller volymsenhet, utifran produktens fysiska egenskaper. Se artikel 22.1 h) i forordning
(EG) nr 1333/2008.

Bast fore-dag ska anges. Andra datum, exempelvis produktionsdatum, ar frivilliga uppgifter.
Se artikel 22.1 i) i férordning (EG) nr 1333/2008.

Det maste alltid framga av markningen om tillsatsen eller andra @mnen som anvands i
tillsatsen eller tillsatsblandningen har framstallts fran eller ur en allergen. Se artikel 22.1j) i
forordning (EG) nr 1333/2008. Vilka allergener som omfattas framgar av bilaga Il i férordning
(EU) 1169/2011

Forpackningar eller behallare med en blandning av tillsatser och annan ingrediens eller andra
ingredienser ska ha en férteckning med alla ingredienser inklusive tillsatserna i fallande skala.
Ordningen i forteckningen bestdms av ingrediensernas procentandel av produktens totala
vikt. Se artikel 22.2 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Aven dmnen som sétts till tillsatsen for att underlitta lagring, férsiljning, standardisering,
utspadning eller upplosning, ska framga av en forteckning pa férpackningen eller behallaren.
Det kan vara tillsatser eller andra ingredienser. Amnena ska anges i fallande skala efter deras
procentandel av produktens totala vikt. Exempel pa dessa @mnen ar olika former av barare
och lésningsmedel. Se artikel 22.3 i forordning (EG) nr 1333/2008.

Finns alla obligatoriska markningsuppgifter enligt artikel 23 i forordning (EG) nr
1333/2008?

Den hdr fragan ska du bara svara pG om du kontrollerar tillsatser avsedda att sdljas till
slutkonsument.

Som framgar under fraga 4 sa ar markningskraven for tillsatser/tillsatsblandningar inte
desamma for de som saljs mellan féretag som de som séljs direkt till konsument.
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Exempel pa tillsatser som brukar séljas direkt till konsument &r citronsyra, askorbinsyra,
natriumbensoat, bakpulver och hushallsfarg for livsmedel.

Tillsatser eller tillsatsblandningar som séljs direkt till slutkonsument ska vara markta enligt de
krav som finns i férordning (EU) nr 1169/2011 med tillagg av de sarskilda markningskrav som
framgar av férordning (EG) nr 1333/2008. | detta projekt réacker det att ni kontrollerar att
markningsuppgifterna enligt tillsatsforordningen foljs. Se artikel 23.1 i férordning (EG) nr
1333/2008.

Observera att de har reglerna géller tillsatser som séljs som sadana och inte nar tillsatser
ingar i ett annat fardigt sammansatt livsmedel. | det fallet ar det enbart reglerna om
markning i forordning (EU) 1169/2011 som giller.

Reglerna galler tillsatser som saljs till slutkonsumenter i form av

eenskilda tillsatser

etillsatser blandade med andra tillsatser

eenskilda tillsatser blandade med annan ingrediens eller andra ingredienser
oflera tillsatser blandade med ingrediens eller andra ingredienser.

For att fa saljas maste dessa tillsatser/tillsatsblandningar vara méarkta med vad som framgar
av artikel 23 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Observera att det i vissa fall finns begrénsningar for vilka tillsatser som far saljas direkt till
konsument. Till exempel far fargamnena E 123, E 127, E 160 b, E 161 g, E 173 och E 180 och
blandningar av dessa inte saljas direkt till konsumenterna. Se bilaga I, del A, punkt 2.5, till
forordning (EG) nr 1333/2008. Uppgifter som ska finnas med pa en forpackning med tillsatser
utoéver de krav som anges i forordning (EU) 1169/2011 (Informationsférordningen):

Markningskrav
1. Namn och E-nummer

2. Framgar att
tillsatsen/tillsatsblandningen ar avsedd
for livsmedel

1. Bade tillsatsernas namn och E-nummer maste finnas med i méarkningen av tillsatser. De E-
nummer och namn som har faststéllts i férordning (EG) nr 1333/2008 ska anvandas. Det ar
ocksa tillatet att méarka produkten med en férsaljningsbeskrivning som innehaller bade namn
och E-nummer pa varje ingaende tillsats. Se artikel 23.1 a) i samma férordning. Detta krav
galler inte for bordssétningsmedel. Se artikel 23.2 i férordningen.

2. | markningen av tillsatsen eller tillsatsblandningen ska det anges att den ar avsedd att
anvandas i livsmedel. Uppgiften “for livsmedel”, “for begransad anvandning i livsmedel” eller
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en mer specifik hanvisning till den avsedda anvandningen i livsmedel ska finnas pa
forpackningen. Se artikel 23.1 b) i férordning (EG) nr 1333/2008.

Tank pa

Tillsatser som siljs direkt till slutkonsument ska ocksa markas enligt férordning (EU) nr 1169/2011.
Men dessa markningsuppgifter behdver du inte kontrollera inom projektet.

Miédirkning av bordssétningsmedel
Nar det galler bordsotningsmedel finns sarskilda krav pa hur dessa ska vara markta.

Bordssotningsmedel dr beredningar av tillatna sétningsmedel som kan innehalla andra
livsmedelstillsatser och/eller livsmedelsingredienser och som ska siljas till konsumenter som
ersattning for sockerarter. Definitionen for bordsotningsmedel hittar du i artikel 3.2 g) i
forordning (EG) nr 1333/2008.

Bordssotningsmedel finns i olika former, till exempel tabletter som anvands for att sota
kaffet. Bordssotningsmedel finns dven i stréform for att anvandas till att baka med i hemmet
och annat. Foretag som vill anvinda s6tningsmedel i sina produkter maste uppfylla kraven i
forordning (EG) nr 1333/2008.

Vilka s6tningsmedel och andra livsmedelstillsatser som ar godkanda att anvanda i
bordssétningsmedel hittar du under kategori nummer 11.4, Bordssétningsmedel, i bilaga I,
del E, i forordning (EG) nr 1333/2008.

Utover de allmdnna markningskraven i férordning (EU) nr 1169/2011 ska det pa ett
bordssotningsmedel framga av forsaljningsbeskrivningen vilket eller vilka s6tningsmedel som
ingar enligt: ”[sotningsmedlets eller s6tningsmedlens namn]-baserat bordssétningsmedel”.
Det géller for alla typer av bordssotningsmedel. Se artikel 23.2 i forordning (EG) nr
1333/2008.

Exempel
Sackarin och cyklamatbaserat bordssétningsmedel.

Steviolglykosiderbaserat bordssétningsmedel.
Varningstext

Nar sockeralkoholer och/eller aspartam ingar i ett bordssotningsmedel ska viss varningstext
finnas i markningen:

eSockeralkoholer: ”Overdriven konsumtion kan ha laxerande verkan.”
eAspartam: “Innehaller en kélla till fenylalanin.”

Se artikel 23.3 a) och b) i férordning (EG) nr 1333/2008.
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Aven andra livsmedel dn bordssétningsmedel ska ha extra miarkning om de innehéller
sotningsmedel, sockeralkoholer eller kallor till fenylalanin.

Sdirskild information till konsument om bordssétningsmedel

Tillverkare av bordssotningsmedel ska pa lampligt satt ge konsumenterna den information
som behovs for att de ska kunna anvidnda bordsétningsmedlet pa ett sadkert satt. Se artikel
23.4 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Information kan lamnas pa olika sétt, till exempel pa produktetiketter, webbplatser, genom
telefonlinjer for konsumentinformation eller pa férsaljningsstallet. Se skdl nummer 18 i
forordning (EG) nr 1333/2008.

| artikel 27 i forordning (EU) nr 1169/2011 finns dessutom krav pa bruksanvisning enligt
foljande: ”Bruksanvisningen for ett livsmedel ska vara utformad s3 att livsmedlet kan
anvandas pa ett &ndamalsenligt satt.”

Livsmedelsverkets tolkning ar att bruksanvisningen maste finnas pa férpackningen om det
finns risk att konsumenten far i sig allt for stora mangder. Informationens utformning maste
anpassas till sétningsmedlet och produkten i fraga.

Av mérkningen bor det da framga hur mycket av bordsétningsmedlet konsumenten, bade
vuxna och barn, kan fa i sig under en dag utan att 6verskrida ADI-vardet*, acceptabelt dagligt
intag. Nar foretagaren beslutar om en sadan maxdos ar det viktigt att hen ocksa tar hansyn
till att konsumenten dven kan fa i sig sotningsmedlet via andra livsmedel dar det far
anvandas.

Det ar foretagarens ansvar att se till att konsumenten far den information som behovs for att
kunna anvédnda produkten pa ett sakert satt.

*ADI-vardet anger hur mycket av tillsatsen, i detta fall s6tningsmedlet, som en manniska
dagligen kan inta under hela sin livstid, utan att det medfér nagon halsorisk. Vardet uttrycks i
milligram per kilo kroppsvikt och dag.

Uppgifterna som maste framga ska vara latta att forsta, val synliga, klart ldsbara och
bestandiga. De far inte pa nagot satt doljas, skymmas eller avbrytas av annan text eller
illustration. Se artikel 13.1 i férordning (EU) nr 1169/2011.

7. Ar produkten du kontrollerar en tillsatsblandning eller en enskild tillsats?

Tillsatsblandningar ar ofta skraddarsydda for ett specifikt livsmedel. En tillsatsblandning kan
innehalla flera olika tillsatser som har funktion i livsmedlet blandningen ar avsedd fér. Aven
andra ingredienser som aromer, enzymer, nagon form av barare och “vanliga
livsmedelsingredienser ” kan inga i tillsatsblandningen.

Aven nér en tillsats siljs enskilt kan andra tillsatser ing8, till exempel i form av barare.
Tillsatser kan anvandas i en tillsats for att standardisera, |6sa upp, spada ut eller underlatta
lagring av tillsatsen. Dessa tillsatser far daremot inte ha nagon teknisk funktion i det slutliga
livsmedlet.
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8. Ar alla tillsatserna som ingar i tillsatsblandningen godkinda att anvinda i den
livsmedelskategori den ska anvandas for? T.ex. om tillsatsblandningen ar avsedd att
anvandas i en glass, dr da alla tillsatser i tillsatsblandningen tillatna i livsmedelskategori 3
(glassvaror)?

Den hdr fragan ska du bara svara pG om du kontrollerar tillsatsblandningar.

Manga tillverkare av livsmedel, bade sma och stora verksamheter, anvander sig av
tillsatsblandningar, istdllet for att hantera enskilda tillsatser. De anvander sig ofta av fardiga
tillsatsblandningar som ocksa ar skraddarsydda for just deras tillverkning. Om en
tillsatsblandning &r skraddarsydd for tillverkning av till exempel en glass sa far blandningen
bara innehalla tillsatser som ar godkdnda i glass.

Tillsatserna maste vara godkédnda i den produkt som tillsatsblandningen ar avsedd for. Detta
innebar att du far ga in i férordningen (EG) nr 1333/2011 om livsmedelstillsatser eller i EU-
kommissionens databas.

Tank pa

Att det ibland dven kan inga tillsatser i en tillsats. Det kan till exempel vara tillsatser som
anvandas for att standardisera, spada ut, |6sa upp eller underlatta lagring av tillsatser. Till
exempel kan en tillsats inga som bérare i till ett sotningsmedel eller for att forlanga
hallbarheten pa en fargberedning.

Nar tillsatser saljs som sadana - enskilt eller som tillsatsblandning - sa ska det framga av
markningen pa tillsatsen eller tillsatsblandningen vilka tillsatser som till exempel barare.
Anvandningen av tillsatser till tillsatser regleras i bilaga Il till férordning (EG) nr 1333/2008.
| detta projekt behdéver ni inte kontroller att tillsatser som anvands i enlighet med bilaga Il i
tillsatsblandningar ar godkanda. Ni ska bara kontrollera att de tillsatser som finns i
tillsatsblandningen for att de har en funktion i slutprodukten, till exempel glassen, ar
godkanda.

Du kan vidlja att soka i den konsoliderade versionen av lagstiftningen eller i databasen. Nedan
beskriver vi hur du gar tillvaga i respektive fall.

Sok i lagstiftningen
Oppna den konsoliderade versionen av foérordning EG nr 1333/2008. Ta reda pa till vilken

livsmedelskategori i del E bilaga Il till féorordningen som den fardiga produkten, i vilken
tillsatsblandningen ska anvandas, tillhor.

| kontrollwiki pa sidan placering i livsmedelskategorier hittar du exempel pa olika livsmedel

och i vilken livsmedelskategori de ska placeras. Hittar du inte livsmedlet dar kan du kika i EU-
kommissionens vagledning "Guidance document describing the food categories in Part E of
Annex Il to Regulation (EC) No 1333/2008 on Food Additives”.

47


http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/144/placering-i-livsmedelskategorier
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex2.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex2.pdf

BILAGA - STODDOKUMENT TILL KONTROLLPROJEKT TILLSATSER — 2017

Under respektive livsmedelskategori i del E bilaga Il listas sedan alla tillsatser som ar
godkdnda i den kategorin.

Pa de forsta raderna under varje livsmedelskategori i del E i bilaga Il finns en hanvisning till de
tillsatser som ingar i olika grupper, till exempel grupp |, grupp Il och sa vidare i stallet for att
alla tillsatser i varje grupp rdknas upp. | del Ci bilaga Il framgar det vilka tillsatser som
omfattas av dessa grupper. Tillsatserna ar uppdelade i fem olika grupper, grupp I-1V samt en
femte grupp. Den femte gruppen ”“andra tillsatser som far regleras tillsammans” ar i sin tur
uppdelad i undergrupperna 5 a) —u).

Observera att det i de fem grupperna i del Ci bilaga Il dven finns villkor for hur tillsatserna far
anvandas.

Nagra kommentarer om respektive grupp hittar du i bilagan till detta stoddokument.

Nar du har kontrollerat tillsatser som ingar i olika grupper gar du tillbaka till aktuell
livsmedelskategori i del E. Ovriga tillsatser som inte tillhér ndgon av ovan ndmnda grupper
anges enskilt med E-nummer och namn.

Tillsammans med informationen om vilka tillsatser som ar godkadnda for respektive
livsmedelskategori, till exempel 3 glassvaror, beskrivs daven vissa villkor som t.ex.
maximihalter om det finns sadana. Villkoren star dels under rubriken
Begransningar/undantag men finns dven som fotnoter i kolumnen Fotnoter. Du hittar dem i
slutet av varje livsmedelskategoris undergrupp. Det ar viktigt att dven ldsa de fotnoter som
galler for en viss tillsats.

Sok i databasen
Ga till https://webgate.ec.europa.eu/foods system/
Vilj Food Additives

Sa har ser det ut nar du kommer in i databasen:

Food Additives

_ Wekome Homepage Addiiees Categories Legislaton Documerts

Homepage

Introduction
Welcome
Welcome to the dotabase on Food Additives
This database can serve as & todl to inform about the food additives approved for use in food in the EU aad their conditions
food. This list is in Arnex 11 of Reguiation (EC) No 1333/2008.

. It is based on the Urson list of i = -

Getting started

+ Food additives datebese user quide ' (02/0272017)
+ Hash Dermo (11/11/2011)
+ Hlash Dero (adf version) 1 (11/11/2011)

Disclaimer

This database is made available soley for the purpose of informatied” It has no legal valus. The Commission declines &l respoasabiity or liabily whatscever for erors or deficiencies in this database. Neither the Commission
nor ony person acting on behalf of the Commisssion & r with regerd to the improper use of the document and its contents, The afficial authorisations of food additives are published in the Official Journal of the
Ewopean Union, Legisiation on the food additives is i

hito:ffec ewopa ewifooddsafetyff

2

@ilable on the Europa Food Safety webste
nts/acdtives/eu ruks en

48


https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/

BILAGA - STODDOKUMENT TILL KONTROLLPROJEKT TILLSATSER — 2017

¥Y¥VY ¥ ¥

v v

¥

AL AL AL L] vYwvyv W

¥

¥

¥

Vilj "Categories”. Klicka pa den livsmedelskategori dar ingrediensen passar in. T.ex. 3 "Edible
ices” (Glassvaror).

Nu far du fram samma information som i den konsoliderade versionen av
tillsatsforordningen. Men i databasen kan du enkelt klicka pa t.ex. Grupp | och fa fram vilka
tillsatser som ingar i denna grupp.

E No. Additive name Maximum limit, restrictions / exceptions

Group 1 Group 1, Additives ML = quantum satis; except E 425 ML = 10000 mg/kg; E 620 to E 625, ML = 10000 mg/kg
individually or in combination, expressed as glutamic acid; E 626 to E 635, ML = 500 ma/kg
individually or in combination, expressed as guanylic acid.

Group 11 Group 1I, Food colours authorised at guantum satis quantum satis

Group 11T Group 11T, Food colours with combined maximum limit ML = 150 ma/kg

Group IV Group 1V, Polyols quantum satis only energy-reduced or with no added sugar

E 160b Annatto, Bixin, Norbixin ML = 20 mg/kg

E 160d Lycopene ML = 40 mg/kg

E 338 - 341, E Phosphoric acid - phosphates - di - tri- and polvphosph: ML = 1000 mg/kg

343 and E 450 -

452

E 405 Propane-1, 2-diol alginate ML = 3000 ma/kg , only water-based edible ices

E427 Cassia qum ML = 2500 mag/kg

E432 - 436 B r 3 ML = 1000 ma/kg

E 473 - 474 Sucrose esters of fatty acids, Sucroalycerides ML = 5000 mg/kg

E 477 Propane-1,2-diol esters of fi ci ML = 3000 mg/kg

E 491 - 495 Sorbitan esters ML = 500 mg/kg

E 901 Beeswax, white and yellow quantum satis only prepacked wafers containg ice cream

E 950 Acesulfame K ML = 800 ma/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 951 Aspartame ML = 800 mg/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 954 Saccharin and its Na, K and Ca salts ML = 100 mg/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 955 Sucralose ML = 320 ma/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 957 Thaumatin ML = 50 ma/ka , only energy-reduced or with no added sugar

E 959 Neohesperidine DC ML = 50 mg/ka , only energy-reduced or with no added sugar

E 961 Neotame ML = 26 ma/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 962 Salt of aspartame-acesulfame ML = 800 mg/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 960 Stewiol Glycosides ML = 200 mag/kg , only energy-reduced or with no added sugar

E 964 Polyglycitol syrup =200000 mg/! , only energy-reduced or with no added sugar

E 969 Advantame ML = 10 mg/kg , only energy-reduced or with no added sugar

[First page] << 1 >> [Last page]

Om du klickar pa punkterna under villkoren for exempelvis steviolglykosider far du fram
ytterligare villkor som géller, utéver maximihalt.

Ingar godkanda tillsatser i tillaten mangd? Har behoéver féretagaren visa att mangderna av
varje tillsats i tillsatsblandningen &r tillatna i de livsmedel som blandningen ar avsedd for.

Den hdr fragan ska du bara svara pG om du kontrollerar tillsatsblandningar.

Be foretaget att visa receptet for att se vilka mangder som ingar i tillsatsblandningen.
Kontrollera dven att receptet foljs vid sjalva tillverkningen.

For att verifiera de uppgifter som du far av foretaget kan du bérja med att ta reda pa
vilken/vilka maximihalter som ar tillatna for tillsatsen/tillsatserna som far inga i den produkt
som tillsatsblandningen ar avsedd for, till exempel glass. Maximihalterna framgar av del E,
bilaga Il till tillsatsférordningen. Dar far man ga in under aktuell livsmedelskategori. Glass gar
in under kategori 3 Glassvaror. Maximihalterna for de olika tillsatser som ar godkanda i till
exempel glass framgar under rubriken begransningar/undantag i aktuell kategori.

For att ta reda pa vad som ér en tillaten mangd kan du vélja att s6ka i den konsoliderade
versionen av lagstiftningen eller i databasen.

Se hur du hittar i den konsoliderade versionen av lagstiftningen eller i databasen under fraga
8.
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Sedan far man ta reda pa vilken mangd av tillsatsen/tillsatserna det blir i slutprodukten om
man féljer bruksanvisningen for tillsatsblandningen.

10. Ar tillsatsen godkind enligt forordning (EG) nr 1333/2008?

Den hdr fragan ska du bara svara pG om du kontrollerar enskilda tillsatser.

For att fa anvanda en tillsats i ett livsmedel maste tillsatsen vara godkand att anvédnda i
livsmedel. Vilka tillsatser som adr godkadnda for anvandning i livsmedel framgar av férordning
(EG) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser. | del B i bilaga Il till férordningen finns en lista 6ver
samtliga godkanda tillsatser i EU. Finns den tillsats du kontroller, med in denna lista sa ar den
godkdnd. Om det i méarkningen pa den enskilda tillsatsen framgar att tillsatsen ar avsedd for
en speciell produkt maste tillsatsen vara godkand for anvandning i den produkten.

11. Ibland ingar tillsatser i en tillsats. Det kan till exempel vara en tillsats som anvinds som
barare till tillsatsen. Om det ingar tillsatser i tillsatsen som du kontrollerar ir de da
godkinda att anvinda enligt bilaga Ill till forordning (EG) nr 1333/2008?

Den hdr fragan ska du bara svara pG om du kontrollerar enskilda tillsatser.

Tillsatser kan anvandas for att standardisera, spada ut, |6sa upp eller underlatta lagring av
tillsatser. Till exempel kan en tillsats inga som barare i till ett sotningsmedel eller for att
forlanga hallbarheten pa en fargberedning.

For att ta reda pa vilka tillsatser som ar tillatna att anvanda i tillsatser far du ga in i bilaga lll
till forordning (EG) nr 1333/2008. Dar framgar vilka tillsatser som far anviandas men dven
under vilka villkor tillsatserna far anvandas. Bilaga Ill omfattar aven vilka tillsatser som far
anvandas till aromer, enzymer och naringsdmnen men det ingar inte att kontrollera dessa i
detta projekt utan endast de tillsatser som anvants i tillsatser.

Tillsatserna som listas i bilaga lll anvands for att ha teknisk funktion i tillsatser till exempel
som bérare. Definition av barare finns i punkt 5, bilaga | till forordning (EG) nr 1333/2008.

Dessa tillsatser far inte ha nagon teknisk funktion i det slutliga livsmedlet. Om en sadan
tillsats har en funktion i det fardiga livsmedlet ska den ses som en tillsats till det livsmedlet
och maste vara godkand for det syftet. Se artikel 18 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Bdirare i tillsatser

Vilka tillsatser som far anvandas som bérare i tillsatser hittar du i del 1, bilaga Ill till
forordning (EG) nr 1333/2008. Nagra av bararna far anvandas till alla tillsatser, medan andra
endast far anvandas till vissa kategorier. Till exempel far E 442, ammoniumfostatider, bara
anvandas som barare till antioxidationsmedel.

Anvandningen av de flesta bararna begransas genom den sa kallade quantum satis-principen.
Begrdnsningarna i halterna géller generellt i sjalva tillsatsen som bararen forekommer. Ett
exempel pa undantag fran detta ar propylenglykol, E 1520, dar den reglerade maximihalten
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12.

géller det slutliga livsmedIlet. Bararen har da hamnat i det slutliga livsmedelet genom
overforingsprincipen. Det vill sdga nar E 1520 foljer med till det slutliga livsmedlet via
tillsatsen som det ar barare i.

Andra tillsatser din béirare i livsmedelstillsatser

Regler om tillsatser (forutom barare) som far anvandas i tillsatser finns i del 2, bilaga Il till
forordning (EG) nr 1333/2008. | dagsldget regleras enzymerna lysozym och invertas som
tillsatser men nar det géller anvandningen av tillsatser till dessa sa regleras det i del 3.

Observera att det i del 1 och del 2 i bilaga Ill hanvisar till tabeller i del 6. | del 6, bilaga IlI till
forordning (EG) nr 1333/2008 &r tillsatserna grupperade i sju tabeller. | del 1 och 2 finns
hanvisningar till vilka tillsatser som far anvandas, bland annat genom héanvisning till de sju
tabellernai del 6.

Observera att det dven finns ytterligare villkor i slutet av del 2. Till exempel att tillsatserna
inte far fungera som fargdmne, sétningsmedel eller smakforstarkare.

Hur sakerstaller livsmedelsféretagaren att den enskilda tillsatsen eller tillsatserna i
tillsatsblandningen uppfyller krav pa identitet och renhet?

Nar en tillsats blir godkand inom EU tas det alltid fram en specifikation med krav som ska
vara uppfyllda for att tillsatsen ska fa anvandas i livsmedel. | specifikationen framgar bland
annat tillsatsens ursprung och renhetskriterier.

Det racker inte med att en tillsats dr godkdand. Den maste ocksa uppfylla de krav som finns i
de specifikationer som tas fram i samband med att en tillsats godkanns. Tank pa att det ska
finnas en specifikation for varje godkand tillsats. Se artikel 14 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Det ar viktigt att tillsatser som anvands i livsmedel uppfyller dessa krav. Skdlet ar att samma
dmnen som anvands som tillsatser dven kan nyttjas for annan anvandning, dar kraven pa
renhet kanske inte ar lika hoga. Det skulle kunna innebara en halsorisk for konsumenten om
tillverkaren anvinder en tillsats som inte dr av livsmedelskvalitet. Amnena kan till exempel ha
for hoga halter av tungmetaller.

Att tillsatser som anvands i livsmedel ska uppfylla kraven pa bl.a. ursprung och renhet som
faststallts i specifikationen framgar av artikel 4.5 i forordning (EG) nr 1333/2008.

Specifikationerna som innehaller uppgifter som identifierar tillsatsen och uppgifter om
renhetskriterier finns i férordning (EU) nr 231/2012 om faststillande av specifikationer for de
tillsatser som fortecknas i bilagorna Il och Il till Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 1333/2008.

| specifikationerna finns bland annat synonymer, beskrivning av tillsatsen och renhetskrav, till
exempel gransvarden for vissa tungmetaller.
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13,

| denna kontrollpunkt behdver ni endast ta reda pa vilket satt livsmedelsforetaget
sakerstaller att de tillsatser som de anvander uppfyller de krav som finns i lagstiftningen nar
det géller identitet och renhet. Detta kan goras pa olika satt se svarsalternativen i fragan.

Foretagare som sjalva tillverkar tillsatser ska kunna visa detta genom egna analyser.
Foretagare som gor tillsatsblandningar/premixer ska pa nagot satt kunna visa att tillsatserna
uppfyller kraven pa renhet. Till exempel via specifkation/certifikat fran tillverkare/saljare

Genom medfédljande dokumentation kan till exempel vara leverantérskrav,
leverantorsforsakran, analysresultat fran tillverkaren/forsaljaren, certifikat. Fraga 13 tar
sedan upp om de tillsatser som anvands uppfyller kraven i de specifikationer som reglerar
identitet och renhet.

Uppfyller tillsatsen/tillsatserna i produkten kraven pa identitet och renhet?

Borja med att kontrollera att tillsatserna som foretaget tillverkar/anvander ar avsedda att
anvanda i livsmedel. Det maste till exempel framga i markningen pa tillsatsforpackningen att
den ar avsedd att anvdndas i livsmedel pa nagot satt.

For att sedan kontrollera om tillsatserna uppfyller kraven pa identitet och renhet kan du
jamfora de specifikationer/certifikat som foretaget fatt fran den som levererar tillsatserna
med de specifikationer som EU tagit fram. Den typ av dokumentation som féretaget kan visa
upp och dar information om renhetskriterier finns brukar ofta heta “technical data sheet”
(TDS).

Om du kontrollerar en tillsatstillverkare sa maste de kunna visa att tillsatsen/tillsatserna
uppfyller kraven.

Det finns exempel pa dar tillsatserna som anvants i livsmedel har haft for hoga halter av vissa
tungmetaller, eller dar tillsatsen har varit avsedd fér annan verksamhet an for tillverkning av
livsmedel.
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Bilaga

Forklaring av tillsatsgrupp | — IV och en femte grupp, andra tillsatser som far
regleras tillsammans

Grupp |

I grupp | listas de tillsatser som i allménhet far anvandas enligt quantum satis-principen. Men
observera att nagra av de tillsatser som rdknas upp i grupp | har en numerisk maximihalt som till
exempel glutaminsyra (E 620) och guanylsyra (E 626). Se del C.1, Grupp |, bilaga Il till férordning
(EG) nr 1333/2008.

Till listan i del C.1, Grupp |, finns tre fotnoter. Fotnot 1 och 3 ror forbud mot att anvanda vissa
tillsatser i gelékonfektyr i minibdgare och geléprodukter. Bakgrunden till begransningen ar
kvavningstillbud. Fotnot 2 handlar om férbud mot att anvanda vissa tillsatser i torkade livsmedel
som ska aterforas vatska — rehydreras - direkt vid intag. Bakgrunden till begréansningen i fotnot 2
ar att det funnits produkter som ska rehydreras direkt vid intag och som, om de innehaller
tillsatserna i fraga, kan svélla i matstrupen med stor skada som féljd. For att avgora vilken typ av
produkter som ska omfattas av begransningen i fotnot 2 behéver du forst bedéma om det finns
en risk att slutprodukten kan svalla i matstrupen eller inte.

Till vilka livsmedel tillsatserna i grupp | far anvandas framgar av del E i bilaga II.

Grupp Il. Firgamnen som ar godkanda att anvandas enligt quantum satis

| grupp Il listas de fargdmnen som far anvandas enligt quantum satis-principen. Se del C, punkt 2,
Grupp Il, bilaga Il till férordning (EG) nr 1333/2008. Till vilka livsmedel fargamnena i grupp Il far
anvandas hittar du i del E i bilaga II.

Grupp lll. Firgdmnen med kombinerad maximihalt

| grupp Il listas de fargdmnen som har en kombinerad maximihalt. Sddana fargamnen far
anvandas var for sig eller i kombination i vissa livsmedel. | vilka livsmedel som denna grupp av
fargdmnen far anvdndas och vilka maximihalter som ar tilldtna hittar du i del E i bilaga Il till
forordning (EG) nr 1333/2008.

Dessutom finns ytterligare begransningar for vissa av fargamnena i grupp lll, nar det galler hur
mycket av dem som far tillsattas. Det framgar av en fotnot under varje livsmedelskategori i del E,
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bilaga Il dar fargadmnen enligt grupp Il ar godkanda. Se del C.3, grupp I, bilaga Il till férordning
(EG) nr 1333/2008.

Maximihalterna for fargamnen galler i regel mangden aktivt fargande pigment, om inget annat
anges. Se artikel 11.4 i férordning (EG) nr 1333/2008.

Grupp IV. Polyoler

| grupp IV listas de polyoler, dven kallade sockeralkoholer, som ar godkanda att anvandas i
livsmedel. Till vilka livsmedel tillsatserna i grupp IV far anvandas framgar av del E i bilaga Il. Se
del C punkt 4 i bilaga Il till férordning (EG) nr 1333/2008.

Andra tillsatser som far regleras tillsammans

Det finns en femte grupp sist i del Ci bilaga Il “andra tillsatser som far regleras tillsammans”,
som ar uppdelad i undergrupper numrerade a)-u). Listorna visar andra tillsatser som regleras
tillsammans, till exempel undergrupp a) E 200-E 203 Sorbinsyra — sorbater. Har framgar att
tillsatserna sorbinsyra, kaliumsorbat och kalciumsorbat omfattas av denna grupp. Till vilka
livsmedel och under vilka villkor de far anvdandas framgar av del E i bilaga Il. Se del C, lista 5 i
bilaga Il till férordning (EG) nr 1333/2008.
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