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Sammanfattning

Projektet har visat pa vissa brister i utformning av beredningen pa vattenverken och
verksamhetsutdvarnas genomférande av HACCP!-analysen. Med tanke pé att reglerna om HACCP
hade gallt i fyra ar nar projektet genomfordes sa far man anta att verksamhetsutdvarna fortsatt kommer
att arbeta vidare med dessa fragor. Med anledning av resultatet kan det ocksa konstateras att
kontrollmyndigheterna bér utféra kontroll av HACCP-forfarandena i stérre utstrackning &n vad som
nu sker. Aven nér det galler de krav pa larm for vissa beredningssteg, som funnits i Sverige sedan
1994, finns fortfarande brister.

For att 6ka kontrollen av HACCP-forfaranden har Livsmedelsverket sedan 1 januari 2017 infort
dricksvatten som ett fokusomrade i den nationella kontrollplanen (NKP) och tagit fram operativa mal
for bl.a. tillrdckliga mikrobiologiska sékerhetsbarridrer och faroanalys for kemiska risker.

! Hazard Analysis and Critical Control Point
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Samordnade kontrollprojekt

Livsmedelsverket samordnar sedan ar 2015 kontrollprojekt inom flera kontrollomraden.
Kontrollprojekten genomfors under en begransad tid. Malet med dessa projekt ar att ge
livsmedelsinspektdrerna, samt dven livsmedelsforetagarna, kompetensutveckling inom ett
kontrollomrade. Kontrollprojekten ger Livsmedelsverket ett underlag for utvéardering och 6kar
effektiviteten i kontrollen.

De lokala, regionala och centrala myndigheterna deltar och genomfér de projekt som de sjalva finner
mest angelégna och rapporterar in kontrollresultaten till Livsmedelsverket.

Under 2016 genomfordes foljande samordnade kontrollprojekt:

Dricksvatten; Beredning, kritiska styrpunkter (CCP) och larm
Glykoalkaloider, kadmium och bly i potatis

Listeria i fisk-och charkprodukter

Material i kontakt med livsmedel

Mogelgifter i spannmal

PAH i traditionellt direktrokta livsmedel

Sparbarhet av Ostersjélax

Upptéacka och bekampa livsmedelsbrott

Vitamin D i kosttillskott
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Inledning

Under varen 2015 inleddes en serie kortare projekt inom dricksvattenomradet. Ett syfte med projekten
ar att satta fokus pa vissa omraden inom dricksvattenkontrollen som ar sarskilt viktiga att kontrollera
eller dar Livsmedelsverket, vid revision av kontrollmyndigheterna, har konstaterat manga avvikelser.
Ett annat syfte dr ocksa att oka kompetensen hos de inspektdrer som arbetar med dricksvattenkontroll.
Provtagning och analys ingar inte i dricksvattenprojekten.

Genomforda och planerade projekt:

Projekt Led i kontrollkedjan Genomférande
Distributionsanldggning Distributionsanlaggning Varen 2015
inklusive reservoarer Rapport nr 15/2015
Faroanalys Ravatten, vattenverk, Hosten 2015
distributionsanlaggning Rapport nr 17 2016
Beredning, kritiska Vattenverk Hosten 2016
styrpunkter (CCP), larm
Undersékningsprogram Utgaende fran vattenverk Hosten 2019 preliminart
och kran hos anvéndare

Projektet "Beredning, kritiska styrpunkter (CCP) och larm tar upp de delar av Livsmedelsverkets
foreskrifter (SLVFS 2001:30) om dricksvatten (fortsattningsvis dricksvattenforeskrifterna) som ror
kritiska styrpunkter i 2b §, kraven pa beredning i 3 § samt larmkraven i 4 §. Kritiska styrpunkter ar en
del av de forfaranden grundade pa HACCP-principerna som verksamhetsutvaren vid en
dricksvattenanlaggning maste inratta nar det ar nodvandigt for att uppfylla kraven i
dricksvattenforeskrifterna.

Den 27 oktober 2017 utkom ett reviderat omtryck (LIVSFS 2017:2) av dricksvattenforeskrifterna dar
texten om faroanalys och kritiska styrpunkter i 2b § har &ndrats och flyttats till 2c 8. I den fortsatta
texten hanvisas till 2b § for de krav pa kritiska styrpunkter som gallde nar projektet genomfordes.

Genomforande

Projektet “Beredning, kritiska styrpunkter (CCP) och larm pagick mellan 1 oktober och 31 december
2016. Projektet kunde ses som en fortsattning pa det tidigare projektet om faroanalys. Information,
checklista med kontrollfragor for inrapportering av resultat samt stod for bedomning (bilaga 1) och
instruktioner lades upp i arbetsrummet “Kontrollprojekt 2016 — Dricksvatten; beredning, CCP och
larm” pa Livstecknet, som ar ett forum for personal inom livsmedelskontrollen. Kontrollfragorna var
uppdelade i tva delar, en del som rérde beredning och kritiska styrpunkter och en del som rérde larm.
Rapportering av kontrollresultat gjordes via rapporteringssystemet IMYR.
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Deltagande

34 kommunala myndigheter fran 15 lan rapporterade in kontrollresultat fran 87
dricksvattenanlaggningar (bilaga 2), 77 av dessa var allménna? och 10 var 6vriga
dricksvattenanlaggningar. For sex av dessa anlaggningar var inte alla fragor besvarade vilket
kommenteras i texten. Ytterligare tre kontrollmyndigheter hade rapporterat, dessa svar var dock sa

ofullstidndiga att de inte tagits med i rapporten.

2 Omfattas av lagen (2006:412) om allménna vattentjanster
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Resultat

Beredning och kritiska styrpunkter (CCP)

I dricksvattenforeskrifternas 3 § finns krav pa att vid beredning av dricksvatten anvanda sadana
metoder som kravs for att sakerstélla att dricksvattnet uppfyller kravet pa att vara halsosamt och rent.
Det ska finnas tillrackligt antal mikrobiologiska sékerhetsbarridrer och kontroll ska ske av att
desinfektionen ar effektiv. HACCP-principerna enligt 2b § &r en metod som kan anvéndas for att
identifiera de beredningssteg som &r kritiska for dricksvattenkvaliteten och for Gvervakning av att
dessa kritiska styrpunkter ar under kontroll. Reglerna om HACCP inférdes i dricksvattenforeskrifterna
1 januari 2012.

Har kritiska styrpunkter identifierats?

En kritisk styrpunkt &r ett beredningssteg som ar kritisk och nédvandig for att forebygga, eliminera
eller reducera de faror som i faroanalysen har bedomts krava atgarder. Faror i dricksvatten dr framst av
mikrobiologisk och kemisk art, exempelvis sjukdomsframkallande bakterier eller virus, arsenik, bly
etc. Ett beredningssteg som definierats som en kritisk styrpunkt ska vara mojlig att styra.

Vissa faror kan hanteras genom de allménna hygienrutinerna som finnas angivna i
dricksvattenforeskrifternas 2a 8§ (numera 2b 8).

Totalt kontrollerades 87 dricksvattenanldggningar, 67 av dessa hade identifierat kritiska styrpunkter.
Av de 87 anldggningarna var 77 allménna och 10 évriga anlédggningar.

Av de 77 allmé&nna anldggningarna hade 85,4 % (65 stycken) identifierat kritiska styrpunkter. Av de
Ovriga anldggningarna hade 20 % (2 stycken) identifierat kritiska styrpunkter. Totalt hade kritiska
styrpunkter identifierats vid 77 % (67 stycken) av de 87 anldggningarna.

Har kritiska styrpunkter identifierats?

2%

mlJa
B Faror hanteras via
hygienrutiner

Nej

 Ej ifylld
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Har de mikrobiologiska sikerhetsbarridarerna identifierats som kritiska styrpunkter,
ccp?

Med mikrobiologiska sakerhetsbarriarer menas bade avskiljande barriarer som kemisk fallning med
efterfoljande filtrering, langsamfilter och membranfilter med viss porstorlek samt inaktiverande
barridrer som UV, klor och ozon.

De mikrobiologiska sékerhetsbarridrerna ar kritiska och nddvandiga for att dricksvattnet ska vara
hélsosamt och rent. Det & mdjligt att styra dessa varfor de bor identifieras som kritiska styrpunkter.

Av de 67 dricksvattenanldggningar som identifierat CCP:er hade 63 stycken identifierat de
mikrobiologiska sékerhetsbarridrerna som CCP. En anldggning hade ingen mikrobiologisk
sakerhetsbarriar och for tre anlaggningar hade inte kontrollmyndigheten besvarat fragan.

Har mikrobiologiska barriarer
identifierats som CCP?

1%

mJa
B Det behovs ingen barriar

Ej ifylld

Styrparametrar, kritiska granser for styrparametrar, 6vervakning samt rutiner for
atgarder

Varje beredningssteg som definierats som en CCP maste kunna styras och 6vervakas sa att
beredningssteget fungerar pa ett effektivt satt och darmed ar under kontroll. For att kunna gora detta
ska, enligt HACCP-principerna, de parametrar som ar styrande for just det beredningssteget definieras.
For dricksvattenberedning kan styrparametrar vara exempelvis dosering, flode, tryck, kontakttid,
konduktivitet, redoxpotential eller filtermotstand. For varje styrparameter maste kritiska granser
definieras. Om styrparametrarna ligger inom de kritiska gréanserna ar beredningssteget (CCP:n) under
kontroll. Styrparametrarna maste vara mojliga att dvervaka mer eller mindre kontinuerligt for att
kunna sékerstalla att beredningen fungerar tillfredsstallande. Det maste ocksa finnas rutiner for vilka
atgarder som ska vidtas om en styrparameter 6ver- eller understiger en kritisk grans.

Finns styrparametrar definierade for varje CCP?

94 % (63 av 67 anlaggningar) hade styrparametrar definierade for alla eller for nagra CCP:er. Det
fragades inte specifikt om vilka CCP:er som hade definierade styrparametrar.
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Finns kritiska grénser definierade for ndr styrparametrarna visar att CCP:n ér under
kontroll?

Alla 63 anl&ggningarna ovan hade definierat kritiska grénser for alla eller for en del styrparametrar.

Finns rutiner for att 6vervaka styrparametrarna?
Alla 63 anl&ggningarna ovan hade rutiner for att 6vervaka alla eller en del av styrparametrarna.

Finns rutiner fér atgdrder ndr en CCP inte dr under kontroll?

Alla 63 anlaggningarna ovan hade rutiner eller delvis rutiner for atgarder nar en CCP inte &r under
kontroll.

Anlaggningar som hade identifierat CCP

Finns definierade styrparametrar?

Finns kritiska granser

definieradefor styrparametrarna?
. M Ja, for alla
Finns rutiner for att 6vervaka

styrparametrarna? H Ja, for en del

Finns rutiner for atgarder nar en Ej ifylld
CCP inte ar under kontroll?

0 20 40 60 80 100
%

Bedomer kontrollmyndigheten att verksamhetsutdvaren har tillrackligt underlag for
att bedéma att desinfektionen ar effektiv?

Forutom att kontrollera att beredningsstegen (CCP:ern) fungerar pa ett tillfredsstallande satt genom
styrparametrar och Gvervakning, maste ocksa verksamhetsutévaren visa att beredningssteget
desinfektion fungerar effektivt. Det betyder att man maste visa att desinfektionen inaktiverar de
mikroorganismer (bakterier, virus eller parasitara protozoer) som faroanalysen visat beh6ver atgardas
och att inaktiveringen sker i tillrackligt hog grad. Detta kan visas pa olika satt. Det vanliga nar det
géller klorering och ozonering ar att man anvander det s.k. Ct-vérdet, dvs. koncentrationen av
desinfektionsmedlet och kontakttiden. N&r det galler UV &r det UV-dosen som avgor desinfektionens
effektivitet, dvs. intensiteten av UV-ljuset och kontakttiden.

Antalet kontrollerade anldggningar var 87 stycken varav 77 allménna och 10 évriga anlédggningar.
66,7 % (58 stycken) bedémdes ha tillréckligt underlag for att visa att desinfektionen var effektiv
17,2 % (15 stycken) beddmdes delvis ha tillrdckligt underlag

3,4 % (3 stycken) bedémdes inte ha tillrackligt underlag
12,6 % (11 stycken) hade kontrolimyndigheten inte fyllt i nagot svar pa fragan
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Finns tillrackligt underlag for att visa
att desinfektionen ar effektiv?

MJa
M Delvis
= Nej

m Ej ifyllt

Bedomer kontrollmyndigheten att verksamhetsutovaren har tillrackligt underlag for
att bedoma att antalet mikrobiologiska sakerhetsbarriarer ar tillrackligt?

Hur manga sékerhetsbarridrer som behdvs ar beroende av ravattenkvaliteten. | faroanalysen bér man
ha kommit fram till vilka mikrobiologiska faror som skulle kunna férekomma i ravattnet. En metod for
att bedoma hur manga barriarer som behdvs ér Svenskt Vattens koncept "Mikrobiologisk
barridranalys, MBA” som rekommenderas for alla allminna anldggningar. I vigledningen till
dricksvattenforeskrifterna finns ocksa en forenklad tabell som kan anvéandas av 6vriga anlaggningar
for att bedoma detta.

Antalet kontrollerade anlaggningar var 87 stycken varav 77 allménna och 10 6vriga anlaggningar.

70,1 % (61 stycken) beddmdes ha tillrackligt underlag for att visa att antalet mikrobiologiska
sékerhetsbarriérer var tillrackligt

17,2 % (15 stycken) bedémdes inte ha tillrackligt underlag

12,6 % (11 stycken) hade kontrollmyndigheten inte fyllt i ngot svar pa fragan

Ar antalet mikrobiologiska barriirer
tillrackligt?

mJa
B Nej

= ifylit

LIVSMEDELSVERKETS RAPPORTSERIE NR 4 2018 11



Larm

I dricksvattenforeskrifternas 4 § finns krav pa larm vid desinfektion, pH-justering och vid
beredningssteg som avskiljer turbiditet (grumlighet) om ravattnet ar ett ytvatten. Dessa krav kan ses
som en detaljstyrning av de mer allmanna kraven som finns i 2b §.

Antalet anldggningar som totalt kontrollerades for larm var 86 stycken varav 76 allménna och 10
dvriga anlaggningar. En kontrollmyndighet hade valt att inte svara pa nagra fragor om larm fér en
anlaggning.

Larm vid pH-justering

pH-justering med vissa alkaliska massor behdver inte ha larm om verksamhetsutévaren kan visa att
massan endast ger sma pH-variationer samt att det finns &ndamalsenliga rutiner for pafylining av
massan. Vid pH-justering med natriumhydroxid kravs alltid larm. Det beh6vs larmgranser bade for
hogt och lagt pH.

Av de 86 kontrollerade anlaggningarna bedémdes att 70 stycken behdvde pH-larm varav 69 stycken
var allménna och 1 6vrig anlaggning.

90,0 % (63 stycken av 70) hade pH-larm
10,0 % (7 stycken av 70) hade inte pH-larm, varav 6 allmanna anlédggningar och 1 6vrig

96,8 % (61 stycken av 63) hade andamalsenliga larmgranser
3,2 % (2 stycken av 63) hade inte andamalsenliga larmgréanser

95,2 % (60 stycken av 63) hade rutiner for atgarder vid pH-larm
4,8 % (3 stycken av 63) hade inte rutiner

Anlaggningar dar pH-larm bedomdes
nodvandigt

Finns pH-larm?

Ar larmgrénser andamalsenliga? mJa

B Nej

Finns rutiner for atgarder vid larm?

0 20 40 60 80 100 %
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Larm vid avskiljande av turbiditet

Nar ytvatten anvands som ravattentakt ar turbiditet en viktig indikator for att avskiljning av
mikroorganismer fungerar som den ska.Vid desinfektion med UV maste dessutom vattnets grumlighet
vara lag for att UV-desinfektionen ska vara effektiv.

Av de 86 kontrollerade anlaggningarna bedémdes 60 behdva ha turbiditetslarm varav 58 stycken
allménna och 2 dvriga anldggningar.

86,7 % (52 stycken av 60) hade turbiditetslarm
13,3 (8 stycken av 60) hade inte turbiditetslarm, av dessa var 2 gvriga anldggningar

92,3 % (48 stycken av 52) hade andamalsenlig larmgrans for turbiditet
5,8 % (3 stycken av 52) hade inte &ndamalsenlig larmgrans
For en anlaggning hade kontrolimyndigheten inte svarat pa fragan.

88,5 % (46 stycken av 52) hade rutiner for atgarder vid turbiditetslarm
5,8 % (3 stycken av 52) hade inte rutiner
For tre anlaggningar hade kontrolimyndigheterna inte svarat pa fragan.

Anlaggningar dar turbiditetslarm
bedomdes nodvandigt

Finns turbiditetslarm?

Ar larmgransen dndamalsenlig? HJa
B Nej
Finns rutiner for atgarder vid Ej ifylld
larm?

0 20 40 60 80 100 %
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Larm vid klorering

For 1ag klorhalt ger risk for att desinfektionen inte ar effektiv och for hog klorhalt gor att gransvérdet
for total aktiv klor utgdende fran vattenverket 6verskrids. Av denna anledning behdvs det alltsa larm
bade for hdg och lag klorhalt. Klor kan matas bade som total och fri aktiv klor. Det ar den fria kloren
som ger mest desinfektionsverkan.

Av de 86 kontrollerade anldggningarna hade 39 allméanna anldggningar klordesinfektion. Alla dessa
hade klorlarm.

84,6 % (33 stycken av 39) hade dndamalsenliga larmgranser
12,8 % (5 stycken av 39) hade inte &ndamalsenliga larmgranser
For en anlaggning hade kontrolimyndigheten inte svarat pa fragan.

97,4 % (38 stycken av 39) hade rutiner for atgérder vid klorlarm
2,6 % (1 av 39) hade inte rutiner

Anlaggningar dar klorlarm bedémdes
nodvandigt

Finns klorlarm

Ar larmgréanser andamaélsenliga? HJa

M Nej
Finns rutiner for atgarder vid

larm? Ej ifylld

0 20 40 60 80 100 %

Larm vid UV-desinfektion

Beroende pa hur UV-ljuset ar utformad kan larmfunktionen galla exempelvis dos, intensitet, flode
eller lampfel.

Av de 86 kontrollerade anldggningarna hade 68 stycken UV varav 62 allménna och 6 6vriga
anlaggningar.

94,1 % (64 stycken av 68) hade UV-larm, av dessa var 59 anlédggningar allmanna och 5 dvriga.
4,4 % (3 stycken av 68) hade inte UV-larm, av dessa var 2 anlédggningar allmanna och 1 dvrig.
For en anlaggning hade kontrollmyndigheten inte svarat pa fragan.

90,6 % (58 stycken av 64) hade andamalsenliga larmgréanser for UV, varav 54 anlaggningar var

allméanna och 4 var dvriga.
9,3 % (6 stycken av 64) hade inte &ndamalsenliga larmgréanser, varav 5 var allmanna och 1 var dvrig.
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Anlaggningar dar UV-larm bedémdes

nodvandigt
Finns UV-larm?
Ar larmgransen dndamalsenlig? HJa
B Nej
Finns rutiner for atgarder vid Ej ifylid

larm?

0 20 40 60 80 100 %

Larm vid ozonering

For 73 av de 86 kontrollerade anldggningarna svarade kontrollmyndigheterna att ozonering inte sker.
For 7 anlaggningar svarade inte kontrollmyndigheterna pé fragan om larm fanns.
For 6 av anldggningarna svarade kontrolimyndigheterna att ozonlarm inte finns.

Ozon &r en ovanlig typ av desinfektion i Sverige. Fa har svarat pa fragan varfor ingen
sammanstélining gjorts.

LIVSMEDELSVERKETS RAPPORTSERIE NR 4 2018
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Kommentarer till resultat

| projektet deltog 34 (14 %) av Sveriges 250° kommunala kontrollmyndigheter. Varken
Livsmedelsverket eller Férsvarsinspektoren for hdlsa och miljé deltog. Antalet kontrollerade
dricksvattenanlaggningar var 87 varav 77 allmanna och 10 évriga. Under 2016 fanns 5364
dricksvattenanliggningar® registrerade som kontrollobjekt hos landets kontrollmyndigheter. Av dessa
anlaggningar &r ca 2000 stycken allméanna och drygt 3000 6vriga. Antalet kontrollerade anléggningar i
projektet var alltsa mycket lagt (1,6 %) i forhallande till antalet registrerade anlaggningar varfor det ar
svart att dra nagra generella slutsatser av resultatet. Ca 4 % av de registrerade allmanna
anlaggningarna kontrollerades i projektet.

Beredning och kritiska styrpunkter

Av de kontrollerade dricksvattenanlaggningarna var det ndrmare 83 % som hade identifierat kritiska
styrpunkter eller hade gjort bedémningen att faror saknas eller kan hanteras via allménna hygienregler.

Av de som hade identifierat kritiska styrpunkter hade merparten definierat styrparametrar med kritiska
granser for alla eller for en del av de kritiska styrpunkterna. De allra flesta hade ocksa rutiner for att
overvaka styrparametrarna och rutiner for atgarder nar de kritiska styrpunkterna inte var under
kontroll. De allra flesta hade ocksa identifierat de mikrobiologiska sékerhetsbarriarerna som Kritiska
styrpunkter.

En sammantagen beddmning av ovanstaende &r att resultaten som galler dricksvattenanlaggningarnas
beredning och kritiska styrpunkter var tamligen bra. Med tanke pa att reglerna om HACCP hade géllt i
fyra ar nar projektet genomfordes sa far man anta att verksamhetsutévarna fortsatt kommer att arbeta
vidare med dessa fragor. Med anledning av resultatet kan det dock konstateras att
kontrollmyndigheterna bor utféra kontroll av HACCP-forfarandena i storre utstrackning an vad som
nu sker.

| dricksvattenforeskrifternas 3 § finns krav att antalet mikrobiologiska sékerhetsbarridrer ska vara
tillrackligt och att desinfektionen ska vara effektiv. Verksamhetsutévaren kan géra olika utredningar
for att visa att detta krav ar uppfyllt. Kontrolimyndigheten maste har géra en bedémning av om
verksamhetsutdvaren uppfyller kraven eller inte med hjélp av de utredningar och underlag
verksamhetutGvaren har tagit fram.

Kontrollmyndigheterna gjorde bedémningen att ca 84 % av de kontrollerade anlaggningarna hade
tillrackliga underlag for att visa att desinfektionen ar effektiv och att 70 % av anldaggningarna hade
tillrdckligt antal mikrobiologiska sikerhetsbarriarer. Atta kontrollmyndigheter (24 %) hade inte
besvarat nagon av eller bada av dessa fragor for sammanlagt 11 (13 %) anlaggningar.

Det gar inte att sdga sékert varfor dessa bedomningsfragor inte ar besvarade eftersom nagon sadan
fraga inte stalldes i inrapporteringen. Det skulle kunna bero pa att underlagen fran
verksamhetsutdvarna inte ar tillrackligt bra, bristande kompetens hos inspektdrerna eller
inspektdrernas ovana att kontrollera detta. Det &r dock bara spekulationer eftersom det inte
efterfragades vid rapporteringen.

Lite drygt 17 % av dricksvattenanlaggningarna bedémdes inte ha tillréckligt antal mikrobiologiska
sakerhetsbarriarer. Det &r en hog siffra med tanke pa att de mikrobiologiska sakerhetsbarriarerna ar
kritiska for att dricksvattnet inte ska orsaka sjukdomsutbrott.

*Rapport om Sveriges kontroll i livsmedelskedjan 2016
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Larm

Larmkraven for pH-justering, avskiljning av turbiditet och vid desinfektion har funnits i Sverige sedan
1 januari 1994°. Dérfor ar det mycket férvanande att det fortfarande finns dricksvattenanlaggningar
dar dessa larm saknas. Av de anlaggningar som bedémdes behdva larm for pH-justering, avskiljning
av turbiditet och for desinfektion saknade 10 % pH-larm, drygt 13 % saknade turbiditetslarm och drygt
6 % saknade larm for UV. Alla som beddmdes behdva ha larm for klor hade det.

Aven larmgréanser och rutiner for atgarder vid larm hade vissa brister.

Offentlig kontroll

Projektet har visat pa vissa brister i utformning av beredningen pa vattenverken och
verksamhetsutdvarnas genomforande av HACCP-analysen. Aven nar det géller de krav pé larm for
vissa beredningssteg, som funnits i Sverige sedan 1994, finns fortfarande brister. Resultatet kan ocksa
ses som att vissa brister finns i den offentliga kontrollen varfor det &r av intresse att jamféra med de
uppgifter som finns i Rapport om Sveriges kontroll i livsmedelskedjan 2016.

Myndighetskontrollen ska vara riskbaserad varfér Livsmedelsverket har tagit fram en modell® for att
riskklassa livsmedelsanlaggningarna och berdkna den arliga kontrolltiden. Anlaggningarna delas in i 8
riskklasser efter bl.a. produktionsstorlek och riskfaktorer. Riskklass 1 innebér storst risk och darmed
mer kontroll. Anlaggningar i de hogre riskklasserna kontrolleras varje ar medan anldggningar i de
lagre riskklasserna kontrolleras vartannat eller vart tredje ar.

| rapporten om kontroll for 2016 konstateras att 24 % av dricksvattenanlaggningarna i de hdgsta
riskklasserna (1 — 4) inte hade kontrollerats under 2016. Motsvarande siffra var 23 % for 2015 och 17
% for 2014. Andelen anlaggningar i den hogsta riskklassen som inte hade kontrollerats hade alltsa okat
med 7 procentenheter mellan 2014 och 2016. Man kan konstatera att trots kontrollmyndigheternas
bedémning att dessa anlaggningar innebér stora risker har kontrollerna anda blivit farre sedan 2014.

Det kontrollomrade som fick flest andel avvikelser (42 %) under 2016 var omradet om HACCP. Det
var en markant okning fran 2014 och 2015 da avvikelserna lag runt 30 %. De kontroller som utforts pa
HACCP-omradet i det har projektet ingar i vad som rapporterats i Rapport om Sveriges kontroll i
livsmedelskedjan 2016 vilket kan ha paverkat ckningen av antalet avvikelser. Det verkar uppenbart att
detta ar ett omrade som behover kontrolleras noggrannare.

Livsmedelsverket har, dven sedan tidigare, uppmarksammat att det finns vissa brister i den offentliga
kontrollen av dricksvattenanlaggningar. Sedan 1 januari 2017 ar darfor dricksvatten ett fokusomrade i
den nationella kontrollplanen (NKP) och det finns operativa mal framtagna for bl.a. tillrackliga
mikrobiologiska sakerhetsbarridrer och faroanalys for kemiska risker.

* Statens livsmedelsverks kungorelse om dricksvatten SLVFS 1989:30
® Se information i Kontrollwiki https:/kontrollwiki.livsmedelsverket.se
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Bilaga 1

Kontroll av dricksvatten - beredning, CCP och larm
Det har projektet kan ses som en fortsattning pa projektet om kontroll av faroanalys; det tar vid dar faroanalysen slutar. Man behdéver dock inte ha deltagit
i faroanalysprojektet for att delta i detta projekt. Projektet tar upp de delar i dricksvattenféreskrifternas 2b 8 som berér CCP, framst HACCP-principerna 2
— 4, kraven pa beredning (fokus pa de mikrobiologiska sakerhetsbarriarerna, desinfektion) i 3 § och larmkraven i 4 §. Kontrollen ska ske vid vattenverk

med beredning, foretradesvis da vid sadana med mikrobiologiska sakerhetsbarriarer.
For de som vill lara sig mer rekommenderar vi Svenskt Vattens handbok for egenkontroll med HACCP (Publikation 111) och deras handbdcker om
Dricksvattenteknik, sarskild del 3 Ytvatten (U9) och del 4 Efterbehandling och distribution (U9). Dessa handbdcker gar tyvarr inte att ladda ner utan
maste kopas. Ytterligare informationsmaterial finns nedan under ”’Vill du veta d&nnu mer”.

Fragestallningar

Stod for minnet

Lagstod/Vagledning/Information

Beredning, CCP

Har kritiska styrpunkter
identifierats?

Ja — Nej — Nej, CCP behdvs inte
eftersom faror saknas eller
hanteras via de allmanna
hygienrutinerna

I faroanalysen ska de faror som behover atgéardas vara identifierade. Det ska
ocksa finnas angivet vilka majliga kontrollatgarder (beredning eller
hygienrutiner) som ar mojliga for att forebygga, eliminera eller reducera
respektive fara. Farorna kan vara mikrobiologiska (bakterier, virus eller
parasiter) eller kemiska, t.ex. arsenik eller PFAS. Det finns faror som saknas
gransvarden men som anda maste hanteras.

Om beredning krévs, finns det ett eller flera beredningssteg som ar
identifierade som kritiska styrpunkter (CCP)? Dvs. ar beredningssteget
nodvandigt for att forebygga, eliminera eller reducera en eller flera faror, och
kan det 6vervakas och styras?

Vilken eller vilka faror ska aktuell CCP (beredningssteg) férebygga, eliminera
eller reducera?

SLVFS 2001:30:
e 2boch38§

Vdgledning Dricksvatten:
e Avsnitt 6.2.2 (identifiera farorna)
e Avsnitt 6.2.3 (identifiera CCP-er)

Ar de mikrobiologiska
sékerhetsbarridrerna identifierade
som kritiska styrpunkter?

Ja — Nej — Nej, det behdvs inte
nagra mikrobiologiska barriarer

Med mikrobiologiska sakerhetsbarriarer menas bade avskiljande barriérer
(kemisk fallning med efterféljande filtrering, langsamfilter, membranfilter)
och inaktiverande barriarer (UV, klor (ej kloramin) och ozon). Alla
mikrobiologiska séakerhetsbarridrer kan sannolikt ses som CCP:er.

Fraga garna:

e Vilket syfte har de olika beredningsstegen — mot bakterier, virus, parasiter
eller &r huvudsyftet ett annat &n som barridr (t.ex. mot lukt,
humus/organiskt material, farg)?

e Vilka beredningssteg anser verksamhetsutdvaren vara barriarer?

SLVFS 2001:30:
e 2boch388§

Végledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.3
e Avsnitt7.1.3
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Finns styrparametrar definierade for
varje CCP?
Ja—Ja, men inte for alla - Nej

Styrparametrar &r sadana parametrar som anvands for att se till att styr

beredningssteget (CCP:n) ar under kontroll. Exempel pa styrparametrar &r

exempelvis fléde och intensitet fér UV, tryck och konduktivitet for

membranfiltrering. Andra exempel pa styrparametrar ar filtermotstand,

kontakttid, dosering, partikelrakning, turbiditet, fallnings-pH, redoxpotential

etc. Observera att styrparametrar inte alltid & samma parametrar som finns i

bilaga 2.

Fraga garna:

o Vilka parametrar anvands for att kontrollera att de olika beredningsstegen
(CCP:erna) fungerar?

SLVFS 2001:30:
e 2boch 388

Vdgledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.4

Vill du veta &nnu mera:
e Svenskt Vatten Rad och riktlinjer for UV-
ljus vid vattenverk

Finns kritiska granser definierade for
nar styrparametrarna visar att
respektive CCP (beredningssteg) ar
under kontroll?

Ja —Ja, men inte for alla - Nej

En kritisk gréns for en styrparameter &r den gréns dér man har definierat att ett
underskridande eller ett 6verskridande av gransen innebdr att beredningssteget
inte &r under kontroll, dvs. inte fungerar som det &r tankt.

Kritiska granser for styrparametrar ar inte samma som gransvérdena i bilaga 2.

Exempelvis kan fallnings-pH vid kemisk fallning med jarnsalter behdva vara
lagre &n 7.5.

SLVFS 2001:30:
e 2boch38§

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.4
o Avsnitt7.1.4

Vill du veta &nnu mera:
e Svenskt Vatten Rad och riktlinjer for UV-
ljus vid vattenverk

Finns rutiner for att 6vervaka
styrparametrarna?
Ja—Ja, men inte for alla - Nej

Hur sker 6vervakningen? Kontinuerligt on-line”, via métningar, annat sétt?

SLVFS 2001:30:
e 2boch38§

Végledning Dricksvatten:
e Avsnitt 6.2.5
e Avsnitt7.1.4
e Avsnitt 7.2.5
e Avsnitt 7.2.6
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Finns rutiner for atgarder nar en
CCP (beredningssteg) inte &r
under kontroll?

Ja— Ngj - Delvis

Finns driftinstruktioner, checklista, felsokningslista eller motsvarande som
beskriver hur fel ska atgardas och vem som har befogenhet att atgarda? Ar
personalen medveten om och foljer de rutiner/instruktioner? Finns jourlista, har
driftansvarig fatt relevant utbildning/tillracklig kompetens om de korrigerande
atgarderna? Finns rutin for kontaktinformation (t.ex. till kollegor, konsumenter,
myndighet, lab.), listor pa larm, hur driftansvarige blir larmad, jourschema,
tillgénglighet 24 h/dygn (direkt eller via larmcentral) samt dokumentation av
vilka atgarder som vidtagits?

SLVFS 2001:30:
e 2b,4,15,616 och 17 8§

Végledning dricksvatten:
e Avsnitt6.2.6
e Avsnitt7.2.5
e Avsnitt7.2.6

Beddmer du att
verksamhetsutdvaren har
tillréckligt underlag for att visa
att desinfektionen (klor, UV,
ozon) &r effektiv?

Ja — Nej — Delvis — Desinfektion
finns inte

Finns dokumentation eller motsvarande som visar desinfektionens effektivitet?
Har t.ex. verksamhetsutdvaren beskrivning éver dos och kontakttid (Ct)? Hur
ser analysresultaten for utgaende dricksvatten ut? Beskrivs minsta méangd
kloroverskott for olika arstider/ravattentemperaturer, lagsta UV-intensitet,
forhallande mellan turbiditet och dosering av desinfektionsmedel?

SLVFS 2001:30:
e 38§

Végledning dricksvatten:
e Avsnitt 7.1.4

Vill du veta &nnu mera:
e Svenskt Vatten Rad och riktlinjer for UV-ljus
vid vattenverk

Bedomer du att
verksamhetsutdvaren har
tillrackligt underlag for att visa
att antalet mikrobiologiska
sékerhetsbarriarer ar tillrackligt?
Ja - Nej

Kan verksamhetsutdvaren redogdra for hur man kommit fram till att man har
tillrackligt antal barridrer (tillracklig barriarh6jd)? Har man tagit hansyn till att
vissa typer av barridrer kanske fungerar bra mot bakterier men kanske inte mot
andra mikroorganismer (virus, parasiter)? Har man anvant MBA-verktyget
(Mikrobiologisk BarridrAnalys)? Svenskt Vatten rekommenderar att alla
kommunala dricksvattenproducenter atminstone utfor en forenklad MBA. Har
man anvént tabellen om rekommenderat antal mikrobiologiska
sdkerhetsbarriarer i vagledningen, annat satt?

Har man tagit hansyn till ravattnets beskaffenhet och eventuella variationer?
Granska garna kvaliteten pa ravattnet i forhallande till kvaliteten pa utgaende
och kvaliteten hos anvandare vid samma undersokningstillfallen — har man
jamn kvalitet eller finns tillfallen under aret med samre kvalitet. Kan den samre
kvaliteten pa utgdende/hos anvandare hanga ihop med samre ravattenkvalitet
och eventuellt otillréckligt antal barridrer?

SLVFS 2001:30:
e 2boch388

Végledning dricksvatten:
e Avsnitt 7.1.3

Vill du veta annu mera:

e Svenskt Vattens Forenklad MBA, P112
Forenklad

e Svenskt Vattens Introduktion till
Mikrobiologisk BarridarAnalys, MBA
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Larm

9 | Finns larm vid pH-justering? Larm krdvs normalt vid pH-justering. pH-justering med vissa alkaliska massor | SLVFS 2001:30:
Ja — Nej — Nej, pH-larm behdvs behdver inte larm om verksamhetsutGvaren kan visa att det inte behovs (dvs. e 48
inte att massan endast ger sma pH-variationer enligt leverantr samt att man har bra
rutiner for pafylinad (sma mangder, men ofta) av massan). Jamfor garna pH Végledning Dricksvatten:
fore, under och efter pafylining av alkalisk massa. e Avsnitt 7.2
o Avsnitt7.2.1
10 | Ar larmgréanser for pH-larm Finns faststallda larmgrénser? Finns angivet vem som kan andra larmgrans? SLVFS 2001:30:
andamalsenliga? Utldses larm innan vattnet nar grans for tjanligt med anmarkning, 7,5 och 9,0 o 48§
Ja — Nej — Nej, pH-larm behdvs hos anvéndare? Beskrivning av givare (mé&tutrustning) och placering i e Bilaga?2
inte processen. Oberoende givare for larm- och styrutrustning. Kontinuerlig och
automatisk detektion. Kalibrering vid larmgrénserna. Rengéring av matcell. Vigledning Dricksvatten:
Jamforelse med laboratoriemétt pH. Alder pa och férvaring av e Avsnitt 7.2
kalibreringslosningar. Dokumentation av kontroll av larmfunktionen for pH- e Avsnitt 7.2.1
justering finns.
11 | Finns rutiner for atgarder vid pH- | Finns rutiner for driftpersonalens forsta atgarder vid larm? SLVFS 2001:30:
larm? Se dven st6d for minnet” vid punkt 6. o 48
Ja — Nej — Nej, pH-larm behévs
inte Végledning Dricksvatten:
e Avsnitt 7.2.5
o Avsnitt 7.2.6
12 | Finns turbiditetslarm? Larm som varnar for forhojd turbiditet (grumlighet) ska finnas vid vattenverk SLVFS 2001:30:
Ja — Nej — Nej, turbiditetslarm som anvander ytvatten som ravatten och ar utrustat med filter for att avskilja o 48
behovs inte turbiditet.
Végledning Dricksvatten:
o Avsnitt 7.2
o Avsnitt 7.2.3
13 | Ar larmgrans for turbiditet Finns faststallda larmgréanser? Finns det angivet vem som kan andra SLVFS 2001:30:
andamalsenlig? larmgrans? Utléses larm innan vattnet nar grans for tjanligt med anmarkning, o 48§
Ja— Nej — Nej, turbiditetslarm 0,5 FNU vid utgaende dricksvatten? e Bilaga?2

behovs inte

e Vdgledning Dricksvatten:

e Avsnitt 7.2
e Avsnitt 7.2.3
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14

Finns rutiner for atgarder vid
turbiditetslarm?

Ja — Nej — Nej, turbiditetslarm
behovs inte

Finns driftinstruktioner, checklista, felsokningslista eller motsvarande som
beskriver hur man ska atgarda felet och vem som har befogenhet att atgarda?
Se dven “’st6d for minnet” vid punkt 6.

SLVFS 2001:30:
e 48§

Végledning Dricksvatten:
e Avsnitt 7.2.5
e Avshitt 7.2.6

15

Finns klorlarm?
Ja — Nej — Nej, klorering sker inte

Larm kravs for desinfektion med klor (d&ven med (mono-)kloramin). Det
behdvs bade ett larm for hog klorhalt och ett for 1ag klorhalt. Om klorhalten ar
for hog riskerar man att 6verskrida gransvardet for utgaende dricksvatten
(totalt aktivt klor) och om klorhalten &r for 1ag (fri aktiv klor) riskerar man att
ha for dalig barriarverkan. Vilken typ av klor méts? Total aktiv klor eller fri

SLVFS 2001:30:
e 48§
e Bilaga?2

Végledning Dricksvatten:

aktiv klor? Bunden klor (skillnad mellan total klor och fri klor) &r lampligt att | ¢  Avsnitt 7.2
maéta vid kloramindesinfektion. e Avshitt 7.2.2
16 | Ar larmgrans for klor Finns faststallda larmgrénser? Finns det angivet vem som kan &ndra SLVFS 2001:30:
andamalsenlig? larmgréans? Utloses larm for hogt kloréverskott innan dricksvattnet nar grans e 48

Ja — Nej — Nej, klorering sker inte

for tjanligt med anmérkning (0,4 mg/l). Utloses larm for lagt kloroverskott da
klordosen fortfarande fungerar som en mikrobiologisk barriar (nedre larmgrans
som l&gst 0,1 mg/1?). Finns doseffektstudier eller liknande for att se lagsta
klordos i forhallande till bibehallen barriarverkan? Observera att klorering med
(mono-) kloramin inte raknas som en sakerhetsbarriar pga. lag desinfekterande
verkan som kraver lang kontakttid. Oberoende givare for larm- och
styrutrustning. Kontinuerlig och automatisk detektion. Kalibrering med hjalp
av sparbar standard. Rengdring av métcell. Alder p& och férvaring av
kalibreringsldsningar.

Végledning dricksvatten:
e Avsnitt 7.1.5

o Avsnitt 7.2

o Avsnitt 7.2.2
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Finns rutiner for atgarder vid
klorlarm?
Ja — Nej — Nej, klorering sker inte

Finns driftinstruktioner, checklista, felsokningslista eller motsvarande som
beskriver hur man ska atgarda felet och vem som har befogenhet att atgarda?
Se dven “’st6d for minnet” vid punkt 6.

SLVFS 2001:30:
e 48§

Végledning dricksvatten:
e Avsnitt 7.2.5
e Avsnitt 7.2.6
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Finns UV-larm?
Ja — Nej — Nej, UV-beredning
finns inte

Larm kravs for desinfektion med UV.

SLVFS 2001:30:
e 48§

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt 7.2
e Avsnitt7.2.2

Vill du veta annu mera:
e Svenskt Vatten Rad och riktlinjer for UV-ljus
vid vattenverk

19

Ar larmgrans for UV
andamalsenlig?

Ja— Nej — Nej, UV-beredning
finns inte

Finns faststéllda dokumenterade larmgranser? Larmgranser faststéallda av
ansvarig (ofta enligt tillverkarens anvisningar) samt definierat vem som kan
faststélla och andra larmgranser. Larm vid 1ag intensitet (lag dos) i forhallande
till ett givet vattenflode. Larm vid slocknad lampa eller efter en faststélld

SLVFS 2001:30:
o 48§

I e Vigledning dricksvatten:
brinntid (x timmar) av lampan. Overvakning av transmittans/absorbans pa e Avsnitt 7.1.5
vatten till UV? e Avsnitt 7.2
e Avsnitt7.2.2
20 | Finns rutiner for atgarder vid Finns driftinstruktioner, checklista, felsokningslista eller motsvarande som SLVFS 2001:30:
UV-larm? beskriver hur man ska atgarda felet och vem som har befogenhet att atgarda? e 48

Ja— Nej — Nej, UV-beredning
finns inte

Se dven stod for minnet” vid punkt 6.

Végledning dricksvatten:
o Avsnitt 7.2.5
o Avsnitt 7.2.6

21

Finns ozonlarm?
Ja — Nej — Nej, ozonering sker
inte

Larm kravs for desinfektion med ozon.

SLVFS 2001:30:
o 48§

Végledning Dricksvatten:
o Avsnitt 7.2
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Ar larmgrans for ozon
andamalsenlig?

Ja — Nej — Nej, ozonering sker
inte

Finns faststéllda larmgrénser? Larmgranser faststéllda av ansvarig samt
definierat vem som kan faststalla och &ndra larmgranser.

Svenskt Vattens rekommenderade lagsta halt ozon efter kontaktvolymen for att
fa en mikrobiologisk barriareffekt;

e >(,2 mg/l ozon efter minst 10 minuters kontakttid for bakterier och virus

SLVFS 2001:30:
e 48§

Véagledning dricksvatten:
e Avsnitt7.1.5

e >5mg/l ozon efter minst 10 minuters kontakttid for Cryptosporidium o Avsnitt 7.2
(parasit) och bakteriesporer
23 | Finns rutiner for atgarder vid Finns driftinstruktioner, checklista, felsokningslista eller motsvarande som SLVFS 2001:30:
ozonlarm? beskriver hur man ska atgarda felet och vem som har befogenhet att atgarda? e 48

Ja — Nej — Nej, ozonering sker
inte

Se dven “’stod for minnet” vid punkt 6.

Végledning dricksvatten:
e Avsnitt 7.2.5
o Avsnitt 7.2.6
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Bilaga 2

Deltagande kontrollmyndigheter

Varmdo
Sodertélje
Uppsala
Eskilstuna
Gnesta
Nykoping
Vingaker
Linkoping
Norrkdping
Motala
Vadstena
Jonkoping
Kalmar
Bromolla
Helsingborg
Hylte
Halmstad
Laholm
Falkenberg
Hérryda
Goteborg
Maolndal
Trollhattan
Boras
Hagfors
Hallsberg
Kumla
Orebro
Hallstahammar
Smedjebacken
Mora Orsa Miljokontor
Ludvika
Ange

Pitea
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Lan

Stockholm
Stockholm
Uppsala
Sodermanland
Sédermanland
Sodermanland
Sédermanland
Ostergotland
Ostergétland
Ostergotland
Ostergétland
Jonkoping
Kalmar

Skane

Skane

Halland
Halland
Halland

Halland

Véstra Gotaland
Vastra Gotaland
Véstra Goétaland
Vastra Gotaland
Véstra Goétaland
Varmland
Orebro

Orebro

Orebro
Vastmanland
Dalarna
Dalarna
Dalarna
Vasternorrland
Norrbotten
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