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Sammanfattning

Farsk kyckling ar en dominerande kalla till Campylobacterinfektion. Under de senaste aren har en
tydlig uppgang i antalet fall av campylobacterios observerats vilket dven har ackompanjerats av en
Okad flockprevalens hos svenska kycklinguppfodare. Sedan augusti 2016 har antalet fall av
campylobacterios accelererat ytterligare och i slutet av januari 2017 uppdagades problem runt
fororenade transportburar hos en stor kycklingproducent. Syftet med denna kartlaggning, som
genomforts under mars-april och maj 2017, har varit att undersoka forekomst och halter av
Campylobacter i farskt kycklingkott i butiksled. Av 200 undersdkta prover inneholl 86 Campylobacter
varav 23 i halter 6ver 10 CFU/g, vilket dr hogt jamfort med tidigare undersékningar. Andelen positiva
prover lag pa 69 % for kyckling fran den producent som haft problem med sina transportburar. Fér
ekologiskt uppfédd svensk kyckling och utlandsk kyckling var andelen positiva prover 38 respektive
42 % och i 6vrig konventionellt uppfédd svensk kyckling var 23 % av proverna positiva for
Campylobacter. Den relativt laga andelen positiva prover fér konventionellt uppfédd svensk kyckling
visade sig vid narmare granskning bero pa att en stor producent inte hade nagra positiva prover alls
och om denna utesl6ts var andelen positiva prover i kategorin istdllet 70 %. Typning av
Campylobacterisolat fran kycklingprover med produktionsdatum i mars visade att en sekvenstyp,
ST918, aterkommande patraffades hos producenten som haft burproblem. Efter jamforelse mot
typade patientisolat som samlats in av Folkhdlsomyndigheten under vecka 11 framkom att ST918
med ndra identisk genomsekvens dven kunde identifieras i en majoritet av patientproverna.

Inledning

Campylobacter ar den vanligaste bakteriella orsaken till magsjuka i Sverigel. Smittan ar zoonotisk
och sprids framst via kontaminerade livsmedel, men dven person-till-personsmitta, smitta via
kontakt med djur och smitta fran miljon forekommer?. | Europa berdknas 50-80 % av sjukdomsfallen
ha direkt eller indirekt koppling till kontaminerat kycklingkott. | forsta hand ror kopplingen farsk
kyckling eftersom en relativt stor avdédning av Campylobacter sker vid infrysning och
frysfbrvaring3'4. | de nordiska landerna antas andelen sjukdomsfall kopplade till kyckling vara nagot
lagre pa grund av en lagre andel Campylobacterpositiva kycklingflockar4. | likhet med andra lander
med tempererat klimat® antyder statistiken dock en tydlig sasongsbundenhet med ett 6kat antal fall
av campylobacterinfektion under sensommaren samtidigt som antalet ar lagst under vinter- och
varmanaderna. En motsvarande sdasongsbundenhet aterfinns for Campylobacterpositiva

! Sundstrém, K (2007). Campylobacterios och salmonellos i Sverige — en berakning av direkta och indirekta
kostnader. Rapport 2007:1 Livsmedelsekonomiska institutet.

2 Domingues, AR et al. 2012. Source attribution of human campylobacteriosis using a meta-analysis of case-
control studies of sporadic infections. Epidemiol. Infect. 140(6); 970-981.

® Byrd, JA et al. (2011). Effect of selected modified atmosphere packaging on Campylobacter survival in raw
poultry. Poult. Sci. 90(6); 1324-1328.

* EFSA (2011). Scientific opinion on Campylobacter in broiler meat production: control options and
performance objectives and/or targets at different stages of the food chain. EFSA Journal 9(4);2105.

> Strachan, NJ et al. 2013. Identifying the seasonal origins of human campylobacteriosis. Epidemiol. Infect.
141(6); 1267-1275.

Livsmedelsverkets 2017 3



kycklingﬂockar6 vilket anses aterspegla den starka kopplingen mellan kycklingkétt och sjukdom hos
manniska.

Fran ar 2014 har det skett ett trendbrott med en tydlig 6kning bade av antalet positiva
kycklingflockar och av antalet fall avinhemsk campylobactersmitta hos manniskor. Okningen har
varit tydligast under vinterhalvaret och har inneburit att det numer ar de inhemskt smittade och inte
langre de utlandssmittade som ar i klar majoritet. | bérjan av oktober 2016 gick
Folkhdlsomyndigheten ut med ett pressmeddelande om att antalet fall avinhemskt smittade under
augusti och september varit rekordhé')gt7. Antalet smittade fortsatte vara onormalt hégt under hela
hosten och vid arets slut hade 6900 inhemska sjukdomsfall rapporterats, vilket ar den hogsta
arsnotering som gjortss.

Aven 2017 bérjade med mycket hdga sjukdomstal av inhemsk campylobacterios och i slutet av
januari framkom att ett stort kycklingslakteri av misstag rengjort sina transportburar med férorenat
vatten och att smitta pa sa satt kunnat introduceras pa gardar anslutna till producenteng. Trots att
problemet med rengoringen av transportburarna atgardats sa sjonk inte antalet fall avinhemska
campylobacterinfektioner till for arstiden normala nivaer. Livsmedelsverket valde da att gor en
kartlaggning av férekomsten av campylobacter i kyckling i butik. Syftet med kartlaggningen var att se
om det fanns en 6kad férekomst och/eller fé6rhojda halter av campylobacter i kyckling fran butik
samt ifall en eventuell 6kning var generell eller om det fanns problem kopplade till specifika svenska
producenter, utlandsk kyckling och/eller ekologisk kyckling.

Utforande

Under perioderna 19 mars till 2 april och 4 till 19 maj inforskaffades vardera 100 prover av farskt
kycklingkott fran 35 olika butiker i Stockholm och Uppsala for analys av Campylobacter. Vid inkop
efterstravades en jamn fordelning av (i) kyckling fran den stora inhemska producent som haft
problem med rengéring av sina transportburar, (ii) ovrig svensk konventionellt uppfodd kyckling, (iii)
ekologiskt uppfédd svensk kyckling samt (iv) utlandsk kyckling. | forsta hand inkdptes hel kyckling,
men da sadan inte fanns i tillracklig mangd kompletterades det med styckdetaljer. | mojligaste man
undveks dubblettprover avseende uppfodare, slakteri och produktionsdatum.

Bade kvalitativ och kvantitativ analys genomfordes. Vid provberedning tillsattes 400 ml tvattlosning
(buffrat peptonvatten) per 1000 g kycklingprov varpa proverna skakades 3x30 s med 30 s vila mellan
skakningarna. For kvalitativ analys sattes 10 ml tvattlosning, motsvarande 25 g kycklingkott, till 100
ml Boltonbuljong varpa proverna inkuberades mikroaerofilt forst vid 37 °C i 4-6 h och sedan vid 41,5
°Ci 4444 h. Anrikningskulturer stréks ut pa mCCDA-plattor som inkuberades mikroaerofilt i 44+4 h
vid 41,5 °C varefter missténkta kolonier renstroks pa BA-plattor och inkuberades mikroaerofilt 24-48
hvid 41,5 °C innan konfirmering. For kvantitativ analys spreds 1 ml samt 100 respektive 10 pl

® http://www.sva.se, se information om Campylobacterprogrammet.

" https://www.folkhalsomyndigheten.se/nyheter-och-press/nyhetsarkiv/2016/oktober/kraftig-okning-av-
infektion-med-campylobacter/

® https://www.folkhalsomyndigheten.se, se statisitik om Campylobacter.

% Information frén mote mellan Livsmedelsverket, Jordbruksverket och branschen.
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tvattlosning ut pd mCCDA-plattor foljt av mikroaerofil inkubering i 4414 h vid 41,5 °C. Misstankta
kolonier rdknades och ett urval fran varje prov konfirmerades efter renodling pa blodagar-plattor.

For konfirmering av Campylobacter undersoktes morfologi och rorlighet under mikroskop samt
produktion av oxidas och mikroaerofil tillvaxt vid 25 °C. Konfirmerade Campylobacter artbestamdes
genom matning av formaga att bilda katalas samt hydrolysera hippurat och indoxylacetat. Slutlig
artbestamning gjordes genom analys med MALDI-TOF och stammar som isolerats under den forsta
provtagningsomgangen sekvenserades for jamforelse mot humanisolat som samlats in av
Folkhdlsomyndigheten under vecka 11 (13-19 mars).

Resultat

Sammanlagt analyserades 144 hela kycklingar och 56 styckdetaljer som inférskaffats under perioden.
Av dessa 200 kycklingprover var 55 fran den inhemska producent som haft problem med burtvatt
(F38), 60 6vrig svensk konventionellt uppfédd kyckling, 47 ekologiskt uppfodd svensk kyckling och 38
utlandsk kyckling. Sammanlagt var 43 % av proverna positiva for Campylobacter vid kvalitativ analys
dar anrikning fran motsvarande 25 g kyckling gjorts (Tabell 1). Bakterien aterfanns oftast hos den
inhemska producenten med burproblem med 69 % positiva prover foljt av utlandsk och ekologiskt
uppfodd kyckling med 42 respektive 38 % positiva prover. Lagst andel positiva prover aterfanns i
kategorin 6vrig svensk konventionellt uppfédd kyckling (Svensk konv.) med 23 % positiva prover.
Denna kategori omfattade dock en stor kycklingproducent (F22/F35) vars samtliga 40 analyserade
prover var negativa och med dessa bortraknade hamnade andelen positiva prover istallet pa 70 %.
Vid jamforelser dar en specifik kategori stalldes mot 6vriga hade F38 signifikant hogre forekomst av
Campylobacter (p<0,001, Fisher’s exact test) medan den var signifikant lagre i kategorin Svensk
konventionell (p<0,001, Fisher’s exact test). Utan resultaten fran den stora producenten med enbart
negativa prover visade den konventionellt uppfédda svenska kycklingen istéllet en
overrepresentation i forekomst (p<0,01, Fisher’s exact test). Kategorierna Ekologisk och Utlandsk
kyckling var varken under- eller 6verrepresentation avseende Campylobacterférekomst.

Tabell 1. Férekomst av Campylobacter i farskt kycklingkott fran butik. | tabellen visas antalet
analyserade prover, antal och andel positiva prover totalt och uppdelat efter kategori och totalt samt
det 95-procentiga konfidensintervallet for respektive andel. | kursivt visas en uppdelning av kategorin
”Svensk konventionell” i tva underkategorier. Vardena avser fynd i motsvarande 25 g kycklingkatt.

Svensk F22/ Ovrig

F38 Konv. Fas Konv. Ekologisk Utlandsk Totalt
Antal 55 60 40 20 47 38 200
prover
[+)
22:;:&@ 38/(69,1) 14/(23,3) 0/(0) 14/(70,0)  18/(38,3) 16/(42,1)  86/(43,0)
!(onfldens- 56,0- 14,4-35,4 0-88 48,1-85,5 25,8-52,6 27,9-57,8 36,3-49,9
intervall

79,7

Vid kvantitativ analys, dar motsvarande 2,8 g kyckling analyserades genom direkt spridning pa platta,
var en dryg fjardedel av proverna positiva (Figur 1). Oftast var det nagon enstaka bakterie som
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detekterades, meni 11,5 % av proverna 6versteg halten 10 kolonibildande enheter (CFU) per gram
och i fem prover var halten éver 100 CFU per gram (ej visat). Knappt en tredjedel av proverna i
kategorierna F38, Ekologisk och Utlandsk var positiva i den kvantitativa analysen medan andelen
prover med halter 6ver 10 CFU/g var nagot lagre i den utlandska kycklingen. For kategorin Svensk
konventionell kyckling var bade andelen positiva prover i den kvantitativa analysen och prover med
halter 6ver 10 CFU per gram lagre &n for Ovriga kategorier. Med prover fran den stora producenten
utan Campylobacterfynd (F22/F35) bortraknade hamnade dock bade andelen positiva prover vid
kvantitativ analys och andelen prover med 6ver 10 CFU/g hos konventionellt uppfodd kyckling ndgot
hogre an 6vriga kategorier. Statistiskt signifikanta skillnader i de kvantitativa analyserna nar en
specifik kategori stdlldes mot Gvriga aterfanns endast for de kategorier dar resultaten for F22/F35
ingick (p<0,01, Fisher’s exact test).

B Positiva totalt B Positiva kvantitativ analys >10 CFU/g

100

80

60 -

40
0 T T T T T T 1

F38 (n=55)  Svensk F22/F35 Ovrig konv. Ekologisk  Utlandsk Totalt
konv. (n=40) (n=20) (n=47) (n=38) (n=200)
(n=60)

Andel (%)

Kategori

Figur 1. Andel Campylobacterpositiva kycklingprover totalt, fran kvantitativ analys samt med halter
overstigande 10 CFU per gram uppdelat efter olika kategorier. For positiva prover ar
detektionsgransen fynd i 25 g kycklingkétt medan gransen for den kvantitativa analysen motsvaras
av fynd i 2,8 g kycklingkott.

For att undersoka forandringar i andelen Campylobacterpositiva prover éver tid jamfordes proverna
inkdpta i mars-april (produktionsdatum fran 9 till 31 mars) med de som inforskaffades i maj
(produktionsdatum fran 26 april till 17 maj) (Figur 2). Totalt sett detekterades Campylobacter i 45 %
av proverna inkdpta i mars-april medan 41 % var positiva fran inkdpen i maj. Avseende férandringar
inom de olika kategorierna syns en nedgang for F38, Ovrig konventionell och Utlandsk kyckling
medan andelen positiva prover tenderar att ga upp i kategorin Ekologisk kyckling. Av férandringarna
var endast nedgangen i utlandsk kyckling signifikant (p=0,006, Fisher’s exact test) samtidigt som
uppgangen i Ekologisk kyckling nastan nadde statistisk signifikans (p=0,061, Fisher’s exact test).
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Figur 2. Andel Campylobacterpositiva kycklingprover uppdelade efter inkdpsperiod och kategori.
Prover inkdpta i mars-april representeras i blatt och prover inképta i maj i orange. Felstaplarna anger
ett 95-procentigt konfidensintervall. Analyserna avser fynd i motsvarande 25 g kycklingkott.

De 200 analyserade kycklingproven harrérde fran sammanlagt 13 olika slakterier/ursprungslander
(Figur 3). Antalet prover fran de olika slakterierna/landerna varierade stort fran ett enda och upp till
55 stycken vilket berodde dels pa upplagget av undersdkningen och dels pa utbudet i butik.
Avseende andelen Campylobacterpositiva prover fanns en signifikant dverrepresentation hos F38,
FAS5, F46 samt i den franska kycklingen (p<0,05, Fisher’s exact test). P4 motsvarande satt var F22,
F33, F35 och den finska kycklingen signifikant underrepresenterade i jamférelse mot resterande
kycklingprover. For 6vriga slakterier (F21, F23, F25, F29 och DK733) kunde varken en éver- eller
underrepresentation styrkas vilket kan bero pa att det inte finns nagon skillnad och/eller att antalet
prover var for lagt for att pavisa nagon.

B Analyserade prover M Positiva Positiva kvantitativ analys ®>10 CFU/g
60

50
40
30
20
10 -]
0 - T T

PR G N N VI I 2 fgﬁb &P QO?’ &0" &

Slakteri Q

Antal

Figur 3. Antal analyserade prover uppdelade per slakteri/ursprungsland samt hur manga av dessa
som var positiva for Campylobacter totalt, i kvantitativ analys och med halter éver 10 CFU/g.
Beteckningen F## representerar olika svenska slakterier medan DK733 ar danskt och FI205 finskt.
FRA definierar inget specifikt slakteri utan innebar att kycklingen inforts fran Frankrike. For positiva
prover ar detektionsgransen fynd i 25 g kycklingkétt medan gransen for den kvantitativa analysen
motsvaras av fynd i 2,8 g kycklingkott.
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Artbestamningen visade att 76 av de 86 positiva proverna innehdll C. jejuni medan elva innehéll C.
coli. | ett av proverna detekterades bade C. jejuni och C. coli. Sex av proverna med C. coli harrorde
fran ekologiskt uppfodd svensk kyckling, tre kom fran ett och samma slakteri inom kategorin svensk
konventionellt uppfédd kyckling och tva aterfanns bland de utlandska proverna.

Fyrtio av isolaten fran proverna med produktionsdatum i mars typades med helgenomsekvensering
(Figur 4). Bland dessa identifierades 16 olika sa kallade sekvenstyper (ST) och ytterligare ett isolat
tillhérde en icke &nnu namngiven sekvenstyp. Ett par sekvenstyper, ST21 och ST45, aterfanns pa
olika slakterier, men en djupare analys av sekvensdata visade att de olika slakteriernas isolat inte
hade nagon narmare koppling till varandra. Flera sekvenstyper, ST6808, ST918, ST21 och ST50,
aterfanns pa samma slakteri mer an en gang. For ST50 skiljde sig isolaten fran varandra medan det
for ST6808 och ST21 rérde sig om nastan identiska genomsekvenser fran ett par kycklingprover som
slaktats samma (ST21) eller narliggande (ST6808) dag/ar. ST918 skiljde sig fran detta monster genom
att det var i stort sett identiska isolat som aterfunnits i arton olika batcher av kyckling som slaktats
under en tidsperiod pa tre veckor (10-31 mars).

20
16 OST607 O ST354
mST52 W ST50
_ 12 asT47 osT21
g B ST45 B ST586
< 5 ] OST19 mST918
mST1003  MST829
A OST6808  OST6427
@mST4875  WST?
o |- - - H-]_‘ mST2178

F21 F23 F25 F33 F38 F45 F46 DK733 FRA
Slakteri

Figur 4. Sekvenstyper for de 40 isolat fran prover inkdpta i mars-april 2017 som
helgenomsekvenserats uppdelade pa slakteri/ursprungsland.

For att undersoka ifall sekvenstyperna som aterfanns i kycklingprover dven férekom hos manniska
gjordes en jamforelse mot 83 isolat fran patienter som rapporterats smittade i Sverige som samlats
in for helgenomssekvensering av Folkhdlsomyndigheten under vecka 11 (13-19 mars) 2017%°.
Jamférelsen visade att ST918 som patréaffats i de 18 proverna fran slakteri F38 dven aterfanns hos en
majoritet av patienterna. En djupare analys av sekvensdata visade att sekvenserna for isolat fran
kyckling och manniska var genetiskt oskiljaktiga.

19 https://www.folkhalsomyndigheten.se, Epidemiologisk typning av campylobacterisolat insamlade vecka 11
2017.
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Diskussion

Livsmedelsverket har vid ett par tillfdallen genomfort undersdkningar av Campylobacter i farskt
kycklingkott, dels under férmodad hogsasong (juli-oktober) 2003 och dels under ett helar 2002-
2003*. En huvudsaklig kunskapskalla rérande forekomst av Campylobacter i svensk kyckling ar
annars branschorganisationen Svensk Fagels Campylobacterprogramls. Inom detta
overvakningsprogram tas blindtarmsprov i samband med slakt vilket ger viktig information om
flockprevalens och antalet smittade besattningar éver tid. Eftersom ordinarie provtagning inom
programmet baseras pa kvalitativa analyser dar forekomst av internaliserade bakterier undersoks ar
det svart att dra slutsatser om mangden Campylobacter som nar konsumenterna i butiksled.

Har detekterades Campylobacter i 86 av 100 undersokta kycklingprover producerade 9 till 31 mars
samt 26 april till 17 maj 2017. Av den inhemskt uppfédda kycklingen var det 43 % (70 av 162 prover)
som innehdll Campylobacter (Tabell 1) varav 25 % (41 av 162 prover) innehdll halter som o6versteg
0,36 CFU/g. | jamforelse med tidigare undersdkningar ar detta hogt da det i heldrsundersokningen
2002-2003 detekterades Campylobacter i 15 % av drygt 600 kycklingprover varav endast 5 % var
positiva under mars—maj14 samt att 25 % av nara 400 prover var positiva i undersékningen riktad mot
formodad hogsasong 2003"°. Nagot som ytterligare understryker en ovanligt hog forekomst &r att
antalet positiva flockar som normalt detekteras av Campylobacterprogrammet under varmanaderna
brukar ligga pa knappt 5 %*°. Under inledningen av 2017 har andelen Campylobacterpositiva
kycklingflockar dock legat langt 6ver det normala vilket sannolikt aterspeglas i den héga prevalensen
vi ser har.

Vad géller kvantitativa data antyder analyserna att det mestadels ror sig om relativt laga halter i
kycklingproverna. Av de 86 positiva proverna inneh6ll 33 mindre &n 0,36 CFU/g och i ytterligare 30
aterfanns lagre an 10 CFU/g. Bland resterande 23 prover var det fem med halter éver 100 CFU/g
varav det hogsta lag pa 513 vilket motsvarade drygt 600 000 bakterier pa hela kottstycket (data ej
visat). Dessa siffror ar snarlika de analysdata som framkom vid studien av hégsdasong 2003 (Figur 5)
och antyder att haltférdelningen inte har forandrats namnvart 6ver tid. Sammantaget visar
analyserna pa en ganska stor haltvariation dar prover med lagre halter ar flest. En fraga som vacks ar
huruvida samtliga prover/kycklingar varit positiva for Campylobacter fran bérjan eller om det,
atminstone for prover med lagre halter, ror sig om kontaminering vid hantering och/eller slakt.

! Lindblad, M et al. 2006. Microbiological baseline study of broiler chickens at Swedish slaughterhouses. J.
Food Prot. 69(12); 2875-2882.

12 |_ivsmedelsverket. 2005. Campy-SET Campylobacter: Smittsparning, epidemiologi och typing. Rapport 15-
2005.

B3 http://www.sva.se, se information om Campylobacterprogrammet.

“Lindblad, M et al. 2006. Microbiological baseline study of broiler chickens at Swedish slaughterhouses. J.
Food Prot. 69(12); 2875-2882.

15 Livsmedelsverket. 2005. Campy-SET Campylobacter: Smittsparning, epidemiologi och typing. Rapport 15-
2005.

1 http://www.sva.se, se information om Campylobacterprogrammet.
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Figur 5. Halter av Campylobacter i kycklingkott producerat mars-maj 2017 (vanster) och juli-oktober
2003 (hoger) uppdelat i olika storleksintervall. Data fér 2017 baseras pa analys av 200 kycklingprover
medan undersokningen fran 2003 omfattade 397 prover. Notera att den lagre intervallgransen
skiljer sig nagot at mellan undersdkningarna vilket gor att staplarna langst till vanster i respektive
figur inte ar helt jamforbara.

Jamforelsen av Campylobacterpositiva prover mellan olika kategorier visade en signifikant hogre
forekomst hos kyckling fran F38, som haft problem med sin burtvatt, an hos Svensk konventionellt
uppfoédd, Ekologisk och Utlandsk kyckling (Tabell 1). Den hogre forekomsten hos F38 kunde till stor
del forklaras av ett relativt stort antal prover med laga halter eftersom andelen positiva prover vid
kvantitativ analys var jamférbar med bade Ekologisk och Utlandsk kyckling (Figur 1). Svensk
konventionellt uppfédd kyckling hade daremot en signifikant lagre forekomst vilket visade sig bero
pa att inga Campylobacter kunde pavisas i prover fran en stor producent (F22/F35) som stod for 2/3
av proverna i kategorin. | sammanhanget ar det dock vart att belysa att de jamférda kategorierna till
viss del skiljde sig at avseende antalet prov. Kategorin Svensk konventionellt uppfédd kyckling
bestod av bara 20 prover med producenten F22/F35 bortrdknad. Aven kategorin med utlandsk
kyckling var med sina 38 prover klart mindre dn de 6vriga och proverna utgjordes dessutom till
betydligt storre del av styckdetaljer. Detta berodde framst pa ett klart mindre utbud av, framférallt
hel, utlandsk kyckling i butik.

Vad géller forandringar i andelen Campylobacterpositiva prover over tid kunde en viss minskning
skdnjas mellan den forsta och den andra provtagningsomgangen (Figur 2). For de specifika
kategorierna var det dock endast den utlandska kycklingen som uppvisade en statistiskt sdaker
minskning. En forklaring till detta ar att en betydligt stérre andel av proverna som koptes in i maj
harrérde fran Finland och Danmark dar Campylobacterférekomsten i kycklingkott generellt sett kan
antas vara betydligt lagre an i kycklingkott fran Frankrike som dominerade kategorin vid inkdpen i
mars-april”. Kategorin Ekologisk kyckling visade till skillnad fran 6vriga kategorier en tendens till
okning i andelen positiva prover. Denna eventuella 6kning skulle kunna forklaras av en 6kad
exponering for Campylobacter fran kycklingflockarnas omgivning som foljer med ett varmare vader.

" EFSA (2010). Analysis of the baseline survey on the prevalence of Campylobacter in broiler batches and of
Campylobacter and Salmonella on broiler carcasses in EU, 2008. EFSA Journal 8(03);1503.
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Den narmare undersokningen av Capylobacterforekomst pa prover fran de olika
slakterierna/ursprungslanderna visade att flera hade Campylobacter pa en majoritet av sina prover
medan det hos andra inte detekterades nagra Campylobacter alls (Figur 3). Underlaget fran manga
av slakterierna/ursprungslanderna var dock begransat vilket omaojliggor statistiskt sakra jamforelser.
Signifikant hogre andel Campylobacterpositiva prover kunde dnda observeras hos F38, F45, F46 och i
den franska kycklingen medan den var signifikant ldgre i prover fran F22, F33, F35 samt i den finska
kycklingen.

Typningsresultaten visar att en |ang rad olika sekvenstyper forekommer pa de olika slakterierna
(Figur 4). Resultaten antyder ocksa att sekvenstyperna for det mesta ar flock- eller batchspecifika
eftersom en bestamd typ oftast bara patraffades i ett enskilt prov eller, alternativt, i prover som
slaktats samma eller narliggande dagar. Undantaget fran detta monster var prover fran slakteri F38
vars 18 typade prover innehdll samma klon av ST918 trots att de flesta proverna harrérde fran olika
uppfoédare och hade producerats under en treveckorsperiod. En tankbar férklaring ar att de
kontaminerade transportburarna har infort smittan hos uppfédare kopplade till slakteriet och en
annan skulle kunna vara att kontamineringen skett pa slakteriet. Mest sannolik dr kanske en
kombination av bada forklaringarna eftersom prover med bade relativt héga och laga halter fran en
rad olika uppfodare patraffades om vartannat under hela den undersokta perioden.

Typningen av de 83 isolat fran patienter smittade i Sverige som samlats in av Folkhdlsomyndigheten
under vecka 11 visade ocksa pa férekomst av flera olika sekvenstyper®. Fér nistan samtliga
sekvenstyper saknades dock matchning mellan kyckling och patientisolat vilket kan bero pa att
kycklingprovernas produktionsdatum inte helt matchar férmodad tidpunkt fér infektion. Det var
anda en sekvenstyp bland humanisolaten, ST918, som var genetiskt oskiljaktig fran ST918-isolaten i
kycklingproverna. Det &r darfor sannolikt att de 67 patienter som under vecka 11 bar pa denna typ
av Campylobacter blivit smittade av kyckling.

18 https://www.folkhalsomyndigheten.se, Epidemiologisk typning av campylobacterisolat insamlade vecka 11
2017.
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