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Sammanfattning

Livsmedelsverket har utdkat fokus pa att artidentifiera kott fran anldggningar som star under var
kontroll. Anledningen &r den uppméarksammade sé kallade “hastkottsskandalen™ &r 2013, det vill
sdga notkott som visade sig vara hastkott, samt fusk med fargat flaskkott som saluhdlls som
oxfilé och annat fusk. Livsmedelsverket startade dérfor under hdsten 2013 ett kontrollprojekt
med malet att bland annat provta och analysera minst 160 produkter for att avgora om det an-
givna innehallet av kott Gverensstimde med det faktiska innehéllet nar det géller djurslag (art).
Ett annat mal var att kontrollera foretagens rutiner for sparbarhet och méirkning, i samband med
provtagningen. Av dessa 160 prov skulle 10 tas i granskontrollen.

Totalt togs 164 prover, varav 9 i granskontrollen. De flesta av de kontrollerade foretagen be-
domdes ha tillfredstédllande rutiner for att markningen betraffande djurslag ska bli ritt. I de flesta
fall bedomer vi att foretagens information om produkten ocksa sékerstéller sparbarhet enligt
forordning (EG) nr 931/2011.

Tva foretag hade dock inte helt tillfredstéllande rutiner for sparbarhet. I 32 av 164 prover pavi-
sades dven ett annat djurslag utover det eller de som fanns i ingrediensforteckningen. Av de 32
proverna som innehdll dna fran annat djurslag var det 21 som innehdll mindre dn 0,1 procent,
och 8 prover som inneh6ll mellan 0,1 och 1 procent av nadgot annat djurslag. Endast 3 prover
innehdll mer dn 1 procent dna fran ett annat djurslag.

Det ror sig alltsd om sma mangder dna fran annat djurslag (nivaer under 1 procent), vilket tyder
pa att det inte ror sig om fusk utan en oavsiktlig inblandning av dna frén odeklarerade arter. Det
kan finnas flera anledningar till detta, till exempel problem med rengoring, produktionsordning
eller sjédlva ravaran.
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Bakgrund och genomforande

Bakgrund

Den sa kallade héastkottsskandalen”, fusk med féargat flaskkott som saluhdlls som oxfilé, oxfilé
som visade sig vara héstkott och annat fusk fick i borjan av 2013 mycket uppméarksamhet i me-
dia. Detta foranledde att Livsmedelsverket 6kade fokus pé artidentifiering av kott fran anldgg-
ningar under Livsmedelsverkets kontroll.

Livsmedelverket deltog tidigare under 2013 i ett EU-koordinerat kontrollprojekt, dér 118 nét-
kottsbaserade atfardiga matratter eller halvfabrikat analyserades avseende forekomst av hést-
eller gris-dna. Denna provtagning genomfordes av miljoforvaltningarna i fem kommuner
(Malmd, Goteborg, Stockholm, Uppsala och Eskilstuna). Resultat av denna studie visade dock
att ingen produkt innehdll mer dn en procent hést-dna. Analys av féorekomst av gris-dna utférdes
pa 99 produkter ur samma grupp. En produkt inneh6ll mer &n en procent gris-dna.

Mal

Effektmal for projektet

Effektmalet for projektet var att livsmedelsforetagarna har rutiner som forebygger felaktig
mérkning med avseende pé ingéende djurslag sa att konsumenterna kan kidnna sig trygga med
markningen.

Resultatmal for projektet

— Att provta minst 160 produkter for att avgdra om innehallet av kott Gverensstammer med det
faktiska innehallet av kott med avseende pa djurslag (art).

— Att i samband med provtagningen kontrollera foretagens rutiner for sparbarhet och markning.
— Slutrapport.

— Information till foretag, konsumenter, media och kontrollmyndigheter om projektet och resul-
tatet.

Organisation

Projektets bestdllare: Rauni Niskanen Omrade Livsmedelskontroll

Projektgrupp: Klas Svensson, projektledare (t o m juni 2013), Ulla Fager,
Anders Johansson, Lisa-Marie Jansson, Claes-Ake Johansson

Referensgrupp: Martin Sandberg, Louise Nyholm
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Rittslig grund

(bilaga 4)
Den riéttsliga grunden for detta kontrollprojekt var:

Lagstod for markning och redlighet

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 av den 28 januari 2002 om all-
ménna principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten
for livsmedelssdkerhet och om forfaranden i fragor som géller livsmedelssakerhet.

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2004:27) om mérkning och presentation av livsmedel.

Lagstod for méirkning av notkott

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 1760/2000 av den 17 juli 2000

om uppréttande av ett system for identifiering och registrering av notkreatur samt markning av
notkott och notkottsprodukter och om upphévande av radets forordning (EG) nr 820/97.

Kommissionens forordning (EG) nr 1825/2000 av den 25 augusti 2000 om faststéllande av till-
lampningsforeskrifter for Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1760/2000 nér det
géller méarkning av notkott och notkottsprodukter.

Lagstod for sparbarhetskontroller

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 av den 28 januari 2002 om all-
ménna principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten
for livsmedelssdkerhet och om forfaranden i fragor som géller livsmedelssdkerhet.

Kommissionens genomférandeférordning (EU) nr 931/2011 av den 19 september 2011

om de sparbarhetskrav som faststills i Europaparlamentets och rédets forordning (EG) nr
178/2002 for livsmedel av animaliskt ursprung.
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Analysmetod

Proverna tillsammans med f6ljesedel (se bilaga 3) skickades in till Livsmedelsverket, Kemi-
enheten 2 for artbestdmning.

De vanligaste analysteknikerna som anvénds idag for artbestamning ar baserade pa detektion av
djurslagsspecifikt dna eller protein. Livsmedelsverket anvinde i kontrollprojektet uteslutande
dna-baserad analysteknik for artbestamning, eftersom tekniken dr specifik och har en lag detek-
tionsgréns.

Inkomna prover homogeniserades forst i matberedare for att sikerstélla att den mingd prov som
senare analyserades var representativ for hela det inkomna laboratorieprovet. Prover av hel-
muskel, dér det visuellt kunde konstateras att kottet kom fran en individ, homogeniserades inte
fore analys.

Total-dna extraherades fran proverna som darefter analyserades med realtids-PCR (Polymerase
Chain Reaction).

For djurslagsidentifiering med realtids-PCR kan bade dna-sekvenser i cellkdrnan (kromosomalt
dna) och i mitokondrierna anvéndas. De mitokondriella metoderna ger en ligre detektionsgréns,
men de ldmpar sig inte lika bra for kvantifiering. I tabellen nedan redovisas de ackrediterade
metoder som anvéndes 1 undersdkningen.

Metod Analyserad gen
Isolering av dna

Analys av kromosomalt gris-dna Ryanodinreceptorgenen
Analys av mitokondriellt gris-dna Cytokrom b-genen
Analys av mitokondriellt nétkreaturs-dna Cytokrom b-genen
Analys av mitokondriellt hast-dna Cytokrom b-genen
Analys av kromosomalt dlg-dna Betakaseingenen
Analys av kromosomalt ren-dna Betakaseingenen
Analys av mitokondriellt kronhjort-dna 12s rRNA-genen
Analys av mitokondriellt dovhjort-dna 12s rRNA-genen
Analys av kromosomalt dna fran daggdjur/fagel Myostatingenen
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Genomforande

De kontrollmetoder som anvéndes i projektet var provtagning och analys samt inspektion for
att kontrollera att foretagen hade &ndamaélsenliga rutiner for mérkning och sparbarhet med
avseende pa deklarerad kottravara.

Den del av kontrollen som utfordes i filt bestod av tva delar:

Offentlig provtagning som syftade till att verifiera att angiven méirkning var rétt med avseende
pa djurslag (art).

Kontroll av foretagens rutiner for mérkning och sparbarhet som syftade till att kontrollera vilka
rutiner for mérkning som foretagen tillimpade for att sékerstilla att markningen pé produkterna
blev korrekt med avseende pé djurslag samt att kontrollera att rutinerna om sparbarhet var rele-
vanta och f6ljde lagstiftningen.

Anléggningar som tillverkar fardigmat med kott, kdttprodukter, kottberedningar, malet kott och
styckningsdetaljer av ndtkott eller renkétt skulle omfattas av projektet. Aven kyl- och fryshus
bedomdes ocksa som aktuella att inga i projektet.

Fardigmat = tillagade ratter, mat som &r fardig att dta, utan tillagning (t.ex. lasagne).

Kottprodukter = bearbetade produkter som framstélls genom bearbetning av kott eller genom
vidare bearbetning av sddana bearbetade produkter och vars snittyta visar att produkten inte
langre har karaktiren av farskt kott (t.ex. salami).

Kottberedning = farskt kott, inklusive finfordelat kott, till vilket livsmedel, smakédmnen eller
andra tillsatser har tillforts eller vilket har genomgétt processer som inte ar tillrickliga for att
dndra kottets muskelfiberstruktur och som salunda inte tar bort de egenskaper som é&r karakter-
istiska for farskt kott (t.ex. kebab gjort av malet kott, saltat kott).

En checklista for kontroll av féretagens rutiner for mérkning och sparbarhet utarbetades (se
bilaga 1).

Kontrollen péagick under perioden september-oktober 2013.

Provtagningsplan

Totalt skulle 150 olika produkter provtas pa Kontrollavdelningens anldggningar samt tio
separat i granskontrollen i enlighet med en provtagningsanvisning (se bilaga 2). Proverna fran
granskontrollen hanterades pa samma satt som vid den provtagning som i vanliga fall sker dér.

Varje regional enhet uppmanades att ta ut 30 prover frén s& manga anléggningar och team som

mojligt samt att efterstrdva att sd langt som det var mojligt férdela proverna mellan de olika
produktslagen (fardigmat, kottprodukter, kottberedningar, malet kott och helt styckat kott).
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Samordnarna i respektive enhet bestimde sedan tillsammans vilka anldggningar som skulle
kontrolleras. Detta skulle ske enligt f6ljande urvalskriterier:

Kottvaror med huvudsaklig kottravara av not eller ren skulle provtas. Misstanke om fusk, tidi-
gare kontrollhistorik samt eventuella klagomal avseende fusk kunde paverka urvalet. Det var
viktigt att proverna bara togs ut pa produkter dér provsvaret kunde tolkas. Analyserna genom-
fors med en PCR-metod som pavisar dna. Om det finns renkoétt, spack, sval och mjolk i produk-
terna kommer ren, svin- och nét-dna att pavisas.

Forstahandsval

I forsta hand skulle nétkottsbaserade livsmedel provtas, dér kottrdvaran angavs vara 100 procent
ndt alternativt renkdttsbaserade livsmedel dér kottravaran angavs vara 100 procent ren, till ex-
empel rostbiff, renfilé, notfars, hamburgare, renskav och souvas provtas.

Om det fanns produkter med 100 procent renkott skulle dessa prioriteras fore produkter med not
(utom nér starkt misstanke om fusk med notkdott forelag).

Andrahandsval

Om det skulle vara svart att hitta produkter enligt forstahandsvalet kunde enstaka prov av blan-
dade produkter tas ut. Det var dock olampligt att ta produkter med mer 4n tvé djurslag. Blan-
dade produkter skulle viljas sa att de utéver den huvudsakliga ravaran (ren eller nét) endast
inneholl ytterligare ett djurslag.

Uppfoljning
Grunder for uppfoljning av resultaten kunde vara foljande:
Mindre dn 1 procent dna fran odeklarerat djurslag kunde medfora avvikelse.

Mer dn 1 procent dna frén odeklarerat djurslag medforde avvikelse samt uppfoljning av atgérder
mot produkt (aterkallande).
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Resultat

Prover togs ut pd sammanlagt 89 anldggningar av vilka 84 hanterade n6tkott och fem hanterade
renkott.

Prover togs pa alla typer av kott (fardigmat, kottprodukter, kottberedningar, malet kott och helt
styckat kott) och fordelningen var ganska jamn.

Av de totalt 143 proverna som endast deklarerade n6tkott innehdll 27 prov dna av gris.
I proverna som deklarerade béde n6t och gris pavisades sma méngder dna frén hést i ett prov.
Av de tio proverna pa renkoétt inneholl tre prov dna frén kronhjort.

I ett prov av hdstkott pavisades sma méangder gris-dna.

Alla notkottsprover som inneholl dna frén gris tillhdrde kategorin kottberedning eller malet kott.
Proverna frén renkott med innehéll av dna frén kronhjort var fran rokt renstek och renskav.

Av de 27 notkéttsproverna innehallande gris, var det atta prover som inneholl ndgot hogre halter
dn de ovriga (0,1-1 procent).

I de prover pa renkott dar dna fran kronhjort pavisats var innehallet ringa (< 0,1 procent).
Tre prover inneholl mer &n en procent kromosomalt gris-dna i forhallande till det totala kott-
innehallet. Innehéllet av mitokondriellt gris-dna var lagre, vilket skulle kunna forklaras av att
produkterna innehdll fett fran gris, som har farre mitokondrier &n vad muskelceller har. For en

av dessa produkter togs ytterligare ett prov ut. Detta prov visade inga spar av gris-dna.

Av de nio prover som togs ut i grédnskontrollen pavisades inget annat djurslag én det deklare-
rade.

Tabell 1. Sammanstéllning av provtagningsresultatet.

Not Not/gris Hast Ren Alg
Deklarerad art 143 9 1 10 1
22\:2;fjurslag 27 (gris) 1 1 (gris) 3 (kronhjort) 0
<0,1% 16 1 1 3 -
0,1-1% 8 - - - -
>1% 3 - - - -

Uppf6ljning har gjorts (utanfor projektet) vid de foretag dér analyser visat inblandning av dna
av annat djurslag.
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Sparbarhet

Vid kontroll av sparbarhet kontrollerades om foretaget hade information som styrker att spér-
barhet for produkten finns. Féljande uppgifter kontrollerades:

Beskrivning av livsmedlet, volym, namn och adress till livsmedelforetagare som levererat livs-
medlet/ravaran (avsdndande anldggning), namn och adress till avsidndaren (4garen) om denna
var ndgon annan én den som levererat livsmedlet, namn och adress till vilket livsmedlet levere-
rats (mottagande anldggning) alternativt namn och adress till mottagaren (dgaren) om denna ar
nagon annan in livsmedelsforetagare till viken livsmedlet levererats, en referens som identifie-
rar partiet, satsen eller forsdndelsen, beroende pa vad som ar tillampligt, avsdndningsdatum.

Antal produkter

140

1207

1007

g0

10y

407

207

& B

Diagram 1. Foretagets information som styrker att sparbarhet finns.

A. Beskrivning av livsmedlet

B. Volym

C. Namn och adress till livsmedelforetagare som levererat livsmedlet/ravaran (avsiandande anlaggning)

D. Namn och adress till avsdndaren (4garen) om denna var ndgon annan @n den som levererat livsmedlet

E. Namn och adress till vilket livsmedlet levererats (mottagande anldggning) alternativt namn och adress till
mottagaren (dgaren) om denna dr ndgon annan &n livsmedelsforetagare till viken livsmedlet levererats

F. En referens som identifierar partiet, satsen eller forséndelsen, beroende pa vad som ér tillimpligt

G. Avsandningsdatum

H. Annat
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Utifran dessa uppgifter gjordes en bedomning om foretaget hade sadan information om
produkten som sidkerstéller sparbarhet enligt férordning (EU) nr 931/2011.

I endast tva fall konstaterades avvikelse i sparbarhet.

Pé fragan om den typ av kottravaror som anvints till produkten kopts in fran godkidnda anldgg-
ningar blev svaren ja for knappt 88 procent av anldggningarna och nej for knappt fem procent av
anldggningarna. For resterande anldggningar har kommentarer givits som svar.

Overvigande delen av produkterna var fran rdvara som képts in frin godkind anliggning.

Att ndgra svarat nej pa fragan beror sannolikt pa att rdvarorna inte kopts in, utan kom fran egen
anldggning.

Som kommentarer till svarsalternativet ”Annat (H)”, uppgavs att leverans av ravara &r intern
eller vet ¢j”.

Mirkning

I foretagens egenkontroll ska finnas rutiner for att mirkningen av djurslag ska bli ritt. Tabellen
nedan visar férdelningen av de rutiner som foretaget uppger att de har fér denna méarkning:

Rutiner som foretagets egenkontroll for att mérkningen med avseende pa djurslag ska bli rétt
fordelas enligt nedanstaende tabell:

Antal anliggningar

a0
&0
70
G0
a0 A. Foretaget anvinder egna ravaror i pro-
duktionen
40 B. Foretaget kréaver att sérskilda garan-
tier/forsakringar frén leverantorer i vilka
| dessa garanterar att kottet enbart kom-
A mer fran angivet djurslag
C. Foretaget forlitar sig pd man fétt det man
207 bestallt och att mérkningen pa inkom-
mande gods, uppgifter pa leveranssedlar
107 och fakturor etc. dr korrekt
D. Andra rutiner
I:I - T T

& B C D

Diagram 2. Fordelning mellan svaren pa hur foretaget forsakrar sig om att mérkningen betrdffande djur-
slag ar rétt. Flera alternativ kunde anvéndas.

De flesta foretagen hade tillfredstéllande rutiner for att mirkningen betridffande djurslag ska bli
ratt.
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Diskussion

Av de prover som innehdll annat djurslag &n deklarerat var det tre prover som innehdll mer én
en procent.

Atta prover innehdll mellan 0,1-1 procent annat djurslag. Tjugoen prover innehéll 0,1 procent
eller mindre av annat djurslag. Det kan finnas flera anledningar till den férmodade oavsiktliga
inblandningen av odeklarerad art.

Foretagen kan ha problem med till exempel rengdring, produktionsordningen eller med sjilva
ravaran.

Man kan diskutera om det 4r acceptabelt med en inbladning av griskott om dn i smé& méngder i

produkter som inte deklarerats innehalla griskdtt. Konsumenten kan vilseledas om mérkningen
pa produkten inte stimmer verens med det faktiska innehallet.
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Slutsatser

Undersokningen tyder inte pa nagot avsiktligt fusk med méarkning djurslag fran de féretag som
ingick i provtagningen.

Trettiotva av 164 prover inneho6ll dna frén annat djurslag utdver vad som var angivet pa mérk-
ningen. Méngden var dock liten i de flesta fall.

Av de prover som innehdll annat djurslag &n deklarerat var det tre prover som innehdll mer én
en procent. Uppfoljning av dessa prov har gjorts utanfor projektet.

Spéarbarhet

I de flesta fall har man i kontrollen gjort beddmningen att féretagen hade sédan information om
produkten som sdkerstéller sparbarhet enligt forordning (EU) nr 931/2011.

Tvéa foretag saknade dock helt tillfredstéllande rutiner for sparbarhet.

Mirkning

De flesta av de kontrollerade foretagen bedomdes ha tillfredstédllande rutiner for att markningen
betraffande djurslag ska bli rétt.
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CHECKLISTA, DNR 3889/2013-K Bilaga 1
Datum for provtagning

1. Provtagare (Namn OCN tEAIM) .......iee et eea

2. Anlaggningens namn och godkdnnandenummer:

3. Produktbeskrivning (typ av produkt, markera med x)
O Fardigmat

Kottprodukt

Kottberedning

Malet kott

Styckat (helt) kott

Oo0oonO

4. ldentifiering av produkten

Produktens beteckning enligt fOrpackningen™: ...........coooimr i,
Varumarke (t.eX. Scan, FINAUS): ..o
DAtUMMATKNINGZ: ...
Batchnummer/lotnummer: ....... ... Vike:
Ursprungsland Om angiVet: ... ... e e

Providentitet (ange samma unika nummer som angivits pa foljesedeln): ..............................

Kontroll av redlighet och sparbarhet kopplat till djurslagsverifiering
5. Sparbarhet kéttravaror

5.1 Vilken typ av kottravara/-or (sorteringar) har anvants till den aktuella produkten (t.ex.
notfarskott, innanlar av not, fransyska, trimmings 80/20, reninnanlar)? Om flera ange samtliga

5.2 Kan foretaget visa att den typ av kottravara/-or som anvants till produkten och anges som
huvudsaklig kéttingrediens kopts in till féretaget?* alternativt att den kommer frén den egna
verksamheten (t.ex. eget slakteri)?

O Ja
O Nej

0] T ] T =]

L Till exempel “kéttbullar”, "oxfilé”, “renskav”

2 Ange relevant datummérkning, bast-fore/sista forbrukningsdag for konsumentpackat, annan relevant markning om
héllbarhetsdatum inte finns (exempelvis pa styckdetaljer).

3 Till exempel kan kottbullar finnas forpackade i bade 500-grams och 1-kilos-férpackningar, ange vilket

* Observera, intern sparbarhet kravs inte, men den typ av rdvara som anvants till produkten bér ha kopts in till féretaget.
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CHECKLISTA, DNR 3889/2013-K Bilaga 1

5.3 For den typ av kottravara/-or som anvants till produkten, har foretaget information tillganglig
om forsandelsen/-r géllande féljande (géller ej interna leveranser)® (markera med x).

O Beskrivning av livsmedlet (rdvaran)

O Volym

O Namn och adress till livsmedelsforetagare som levererat livsmedlet/ravaran
(avsandande anldggning)

00 Namn och adress till avsandaren (d4garen) om denna &r nagon annan an den som
levererat livsmedlet/ravaran

O Namn och adress till livsmedelsforetagare till vilket livsmedlet levererats
(mottagande anldggning), alternativt namn och adress till mottagaren (dgaren) om
denna dr ndgon annan an en livsmedelsforetagare till vilken livsmedlet levererats

O En referens som identifierar partiet, satsen eller forsandelsen, beroende pa vad som ar
tillampligt

O Avséndningsdatum

KOMMENtATET: ..o e e

5.4 Har avvikelse konstaterats mot forordning (EU) nr 931/2011 (fraga 5.3) 6?

O Ja
O Nej

5.5 Har den typ av kottravara/-or som anvants till produkten kopts in fran godkéanda anlaggningar
(notera att sparbarhet bara kravs ett led bakat i kedjan’)?

O Ja
O Nej

6. Redlighet och méarkning
6.1 Vilka rutiner har foretaget for att se till att produktens markning blir korrekt med avseende pa
djurslag? (flera alternativ kan anges):

O Foretaget anvander egna ravaror i produktionen

O Foretaget kraver séarskilda garantier/forsakringar fran leverantorerna i vilka dessa
garanterar att kottet enbart kommer fran angivet djurslag

O Foretaget forlitar sig pa att man fatt det man bestallt och att markningen pa inkommande
gods, uppgifter pa leveranssedlar och fakturor etcetera ar korrekta

O Andra rutiner, ange vilka:

Checklistan skickas till Ulla Fager, ullf@slv.se, alternativt via post till Ulla Fager,
Livsmedelsverket, Box 622, 75126 Uppsala

® Artikel 3, forordning (EU) nr 931/2011

® Avvikelser skrivs i kontrollrapport enligt ordinarie instruktion. Det géller &ven om avvikelse konstateras mot négot annat
krav

" Det &r varans fysiska flode som avses, dvs foretaget ska kunna visa vilka anlaggningar denna typ av rdvaror kommit fran
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PROVTAGNINGSANVISNING, DNR 3889/2013-K Bilaga 2

Provtagning for djurartsidentifiering

Inledning

Provtagning skall ske enligt provtagningsplan. Provtagning kan ske pa styckningsanlaggningar,
malet-kottsanlaggningar, kottberedningsanldggningar, kéttproduktanlaggningar och
anlaggningar som tillverkar fardigratter samt kyl- och fryshus. For detaljerad information se
Projektbeskrivning.

Provtagningsmaterial

Anvénd det provtagningsmaterial som skickats ut av Livsmedelsverket;
plastpasar, foljesedel, checklista, plomber, transportetiketter for emballaget.
Eventuellt kan provtagningsverktyg och rengdringsmaterial behovas.

Provtagning

Vid provtagning tas ett prov ut som skickas in till SLVs laboratorium for analys.
Kontaktperson eller annan person fran foretaget ska ges mojlighet att narvara vid
provtagningen. Erbjud foretaget ett referensprov. Om foretaget inte vill ha ett referensprov
noteras det i en tjansteanteckning pa aktuellt arende. Plombnummer kommer i sadana fall inte
bli aktuellt att fylla i for foretaget pa foljesedeln.

Provtagaren ansvarar for att referensprovet tagits pa samma sétt och med samma omsorg som
provet som tagits for analys.

Provtagning av fardigférpackade varor

Prov ska i forsta hand tas pa fardigforpackade varor. Fardigforpackade livsmedel skickas in
till labbet i obruten forpackning. | de fall fardigférpackade livsmedel provtas ska
referensprovet som erbjuds foretaget ha samma batchnummer.

Provtagning fran stora forpackningar

Da provet tas pa mycket stora forpackningar (t.ex. storhushalls-férpackningar) eller pa helt
kott, till exempel oxfilé, kan forpackningen behdva brytas. | det fallet ska referensprovet tas
fran samma forpackning. Minsta provmangd vid delning av stor férpackning ar 50 g. OBS!
Om provet inte ar forpackat, eller om forpackningen bryts anvénd lampliga och rena verktyg
vid provtagningen. Placera provet i en innerpase innan den laggs i plastpasen och plomberas.

Kamera kan vid behov anvandas for att fotografera samtliga markningsuppgifter, t.ex. da en
storférpackning bryts.

Providentitet

Skapa ett unikt provnummer for varje provtagen produkt pa féljande satt:
Identiteten skall besta av totalt 10 siffror.

- Teamkod (5 siffror, t.ex. 10762)

- Anlé&ggningsnummer (angivet med 4 siffror, t.ex. 0580)

- Lopnummer (om flera prov tas pa samma anlaggning, t.ex. 1a provet = 1)
Ett exempel pa en providentitet ar 10762-0580-1

1(2)



PROVTAGNINGSANVISNING, DNR 3889/2013-K Bilaga 2

Fdrpackning och plombering

Placera provet och foretagets referensprov i varsin plastpase,

forsegla respektive provpase ordentligt med Livsmedelsverkets plomberingsklamma,
notera respektive plomberingsnummer pa foljesedeln (provets och referensprovets)
notera providentitet (se ovan) pa foljesedel och checklistan

Fdljesedel och checklista

Varje prov maste atfoljas av en fljesedel fran Livsmedelsverket (Bilaga 3). Féljesedeln skall
vara korrekt och fullstandigt ifylld av provtagaren.
Ta kopia pa ifylld foljesedel och lamna till foretaget.

Checklistan (Bilaga 1) gallande rutiner for markning och sparbarhet kopplat till
djurslagsverifiering, ska fyllas i fullstandigt av provtagaren och skickas till Ulla Fager antingen
via e-post ullf@slv.se alternativt via post till Ulla Fager, Livsmedelsverket, Box 622, 75126
Uppsala.

Forvaring och transport av prover

e Provet ska skickas in till kemienheten 2 (se fullstandig adress nedan) i frigolitlador med
frysta kylklampar (utsént material). Frigolitladan forses med returetikett som avser
Foretagspaket 16.00. OBS! Proven bor skickas mandag — onsdag for att séakerstélla att
de kommer fram innan helgen och inte blir staende nagonstans pa vagen.

Livsmedelsverket
Kemienheten 2
Martin Sandberg
Strandbodgatan 4
753 23 Uppsala

e Om flera prover tas vid olika tidpunkter/pa olika anlaggningar kan de frysas ned och
skickas in samtidigt vid ett tillfélle.

e FOretaget ansvarar for forvaring av referensprovet.

2(2)


mailto:ullf@slv.se

Datum for provtagning

Uppdragsgivare:
Livsmedelsverket

FOLJESEDEL Bilaga 3
Sid 1(1)

Skickas tillsammans med provet till
Livsmedelsverket
Kemienheten 2

Martin Sandberg
Strandbodgatan 4

753 23 Uppsala

Uttag av prov for analys av djurartsverifiering av kottvaror, dnr 3889/2013-K

| Provtagningens &ndamal

Djurartsverifiering av kottvaror

Provtagare
Namn:
Enhet och team:
Telenr & e-post:
Foretagsuppgifter

Anlaggning (hamn):

Godkannandenummer:

Provtagningsstalle®:

Kontaktperson:

Telefonnummer:

Provets beteckning enl. férpackning

Upplysning om provet

Datummarkning?:

Batchnummer®:

Vikt*:

Ursprungsland om

angivet:
Providentitet®
Plombnr SLV: Foretaget:
Namnteckningar:

For Livsmedelsverket:

For foretaget:

Namnfortydligande:

Namnfortydligande

 Ange, om det &r relevant, i vilken lokal provet tagits (tex lagerkyl, utleveranskyl etc.) eller verksamhet (t ex styckning) eller annat, tex rokeriet”.
2 Ange relevant datummérkning, bast-fére/sista férbrukningsdag for konsumentpackat, annan relevant markning om héllbarhetsdatum inte finns

(exempelvis pa styckdetaljer).

® Ange Batchnummer, LOT-nr., parti-nummer eller annan motsvarande identifikation som féretaget anvander

* Konsumentférpackade produkters pé férpackningen angivna vikt.

® Mérk proverna med teamkod-anl.nr (4 siffor)-l6pnr (om flera prover tas pA samma anl). T.ex. 10762-0580-1, 10762-0580-2

(’ Adress Box 622, 751 26 Uppsala

Telefon 018-17 55 00
|_|VSMEDE|_S Telefax 018-10 58 48

VERKET E-post  livsmedelsverket@slv.se

www.livesmedelsverket.se



LAGSTOD, DNR 3889/2013-K Bilaga 4

Lagstod for markning och redlighet

Artikel 16 i forordning (EG) nr 178/2002

| enlighet med artikel 16 forordning (EG) nr 178/2002 far konsumenterna inte vilseledas
genom det satt pa vilket livsmedel eller foder marks,

marknadsfors och presenteras, inbegripet deras form, utseende

eller férpackning, de férpackningsmaterial som anvénds, det

satt pa vilket de arrangeras, den miljo i vilken de exponeras och den information om dem som
finns tillganglig oavsett medium.

5 § Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2004:27)

I 5 § Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2004:27) anges att mérkningen och dess
narmare utformning inte far

a) vara sadan att den pa ett avgorande satt skulle kunna vilseleda

koparen, sarskilt

— om vad som &r utmérkande for livsmedlet och i synnerhet dess

beskaffenhet, identitet, egenskaper, sammanséttning, kvantitet,

hallbarhet, ursprung eller harkomst samt tillverknings- eller

produktionsmetod.

Lagstod for markning av notkott

Forordning (EG) nr 1760/2000 omfattar det obligatoriska mérkningssystemet for notkott som
salufors for att det ska kunna sparas pa ett sékert satt.

Av artikel 11 och 12 i foérordning (EG) nr 1760/2000 framgar vilka produkter som omfattas av
avdelning 1l om mérkning av notkétt och notkéttsprodukter. Som exempel omfattas helt, skivat,
tarnat, strimlat och malet notkott. Tillagat notkott, kdttprodukter och kottberedningar
omfattas inte. Fardig mat, kottprodukter och kottberedningar omfattas inte av férordningen.

Av artikel 13-15 i forordning (EG) nr 1760/2000 framgar hur markningen av notkott ska
utformas.

Mer information om markning av notkott finns i Livsmedelsverkets véagledning
Ursprungsmarkning av notkott som kan laddas ned pa www.slv.se.

Lagstod for sparbarhetskontroller

Artikel 18 i forordning (EG) 178/2002

Den viktigaste regeln om sparbarhet i livsmedelslagstiftningen finns i artikel 18 i forordning
(EG) 178/2002. Regeln &r viktig, eftersom den géller for alla livsmedelsforetagare i hela
produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan, "fran jord till bord”, till exempel
primérproducenter, tillverkare, foretag i detaljhandeln, transportdrer och importorer. Regeln
ar utformad sa att allt som ingar i eller kan antas inga i livsmedel innefattas.

Artikel 3 i kommissionens genomforandeférordning (EU) nr 931/2011
Har anges de detaljerade krav som galler sparbarhet for livsmedel av animaliskt ursprung.

Mer information om sparbarhet finns i Livsmedelsverkets information till
livsmedelsforetagare om sparbarhet, som kan laddas ned pa www.slv.se.
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Rapporter som utgivits 2015

1.  Spannmal, fréer och noétter -Metaller i livsmedel, fyra decenniers analyser av L Jorhem, C Astrand,
B Sundstréom, J Engman och B Kollander.

2. Konsumenters forstaelse av livsmedelsinformation av J Grausne, C Gossner och H Enghardt Barbieri.

3. Slutrapport for regeringsuppdraget att inrétta ett nationellt kompetenscentrum fér maltider i vard, skola
och omsorg av E Sundberg, L Forsman, K Lilja, A-K Quetel och I Stevén.

4. Kontroll av bekdmpningsmedelsrester i livsmedel 2013 av A Jansson, P Fohgelberg och A Widenfalk.

5. Rad om bra matvanor - risk- och nyttohanteringsrapport av A Brugérd Konde, R Bjerselius, L Haglund,
A Jansson, M Pearson, J Sanner Fiarnstrand och A-K Johansson.

6. Naérings- och hilsopastdenden i mérkning av livsmedel — en undersdkning av efterlevnaden av reglern
av P Bergkvist, A Laser-Reuterswird, A Goransdotter Nilsson och L Nyholm.

7. Serveras fet fisk fran Ostersjon pa forskolor och skolor, som omfattas av dioxinundentaget av
P Elvingsson.

8. The Risk Thermometer — A tool for risk comparison by S Sand, R Bjerselius, L Busk, H Eneroth,

J Sanner Farnstrand and R Lindqvist.

9. Revision av Sveriges livsmedelskontroll 2014 - resultat av lansstyrelsernas och Livsmedelsverkets
revisioner av kontrollmyndigheter av A Rydin, G Engstrom och A Eneroth.

10. Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2014 av L Eskilsson och
M Eberhardson.

11. Bra livsmedelsval for barn 2-17 &r — baserat pa nordiska nédringsrekommendationer av H Eneroth och
L Bjorck.

12. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2014 av I Nordlander,

B Aspenstrom-Fagerlund, A Glynn, A Térnkvist, T Cantillana, K Neil Persson, Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

13. Biocidanvéndning och antibiotikaresistens av J Bylund och J Ottosson.

14. Symtomprofiler — ett verktyg for smittsparning vid magsjukeutbrott av J Bylund, J Toljander och
M Simonsson.

15. Samordnade kontrollprojekt 2015. Dricksvatten - distributionsanldggningar av A Tollin.

16. Oorganisk arsenik i ris och risprodukter pa den svenska marknaden 2015 - kartlaggning, riskvérdering
och hantering av B Kollander.

17. Undeclared milk, peanut, hazelnut or egg — guide on how to assess the risk of allergic reaction in the
populationby Y Sjégren Bolin.

18. Kontroll av frimmande d&mnen i livsmedel 2012-2013 av P Fohgelberg och S Wretling.

19. Kontroll av bekdmpningsmedelsrester i livsmedel 2014 av A Jansson, P Fohgelberg och A Widenfalk.

20. Drycker — analys av niringsimnen av V Ohrvik, J Engman, R Gronholm, A Staffas, H S Strandler
och A von Malmborg.

21. Barnens miljohélsoenkét. Konsumtion av fisk bland barn i Sverige 2011 och foéréndringar sedan 2003
av A Glynn, Avdelningen for risk- och nyttovéardering, Livsmedelsverket och T Lind, Miljomedicinsk
epidemiologi, Institutet for Miljomedicin, Karolinska institutet, Stockholm.

22. Associations between food intake and biomarkers of contaminants in adults by E Ax, E Warensjo
Lemming, L Abramsson-Zetterberg, P O Darnerud and N Kotova.



Rapporter som utgivits 2016

1. Samordnade kontrollprojekt 2015. Polycykliska aromatiska kolviten (PAH) — kontroll av PAH
i traditionellt direktrokta livsmedel av S Wretling.

2. Miljopaverkan fran ekologiskt och konventionellt producerade livsmedel — litteraturstudie med fokus
pa studier dar livscykelanalysmetodik anvénts av B Landquist, M Nordborg och S Hornborg.

3. Gronsaker, svamp och frukt — analys av niringsimnen av V Ohrvik, ] Engman, R Grénholm, A Staffas,
H S Strandler och A von Malmborg.

4. Kontrollprojekt — Djurslagsverifiering av kottvaror av U Féager, M Sandberg och L Lundberg
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