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Inledning

Livsmedelsverket samordnar sedan ar 2015 kontrollprojekt inom flera kontroll-
omraden. Kontrollprojekten genomfars under en begransad tid. Malet med dessa
projekt &r att ge livsmedelsinspektorerna, samt daven livsmedelsféretagarna
kompetensutveckling inom ett kontrollomrade. Kontrollprojekten ger
Livsmedelsverket ett underlag for utvardering och 6kar effektiviteten i kontrollen.
De lokala, regionala och centrala myndigheterna deltar och genomfor de projekt
som de sjélva finner mest angeldgna och rapporterar in kontrollresultaten till
Livsmedelsverket.

Under 2016 genomfors foljande samordnade kontrollprojekt:
Dricksvatten

Glykoalkaloider, kadmium och bly i potatis

Listeria i fisk-och charkprodukter

Material i kontakt med livsmedel

Mdogelgifter i spannmal

PAH i traditionellt direktrokta livsmedel

Sparbarhet av Ostersjélax

Upptacka och bekampa livsmedelsfusk

Vitamin D i kosttillskott

Information om kontrollprojekten samt instruktioner fér genomférandet 14ggs upp
i sarskilda arbetsrum pa Livstecknet och redovisas som bilaga i denna rapport.

Kontroll av dricksvatten

Under varen 2015 inleddes en serie kortare projekt inom dricksvattenomradet med
ett projekt om kontroll av distributionsanlédggningar. Ett syfte med projekten ar att
satta fokus pa vissa omraden inom dricksvattenkontrollen som &r viktiga att
kontrollera eller dar Livsmedelsverket, vid revisioner och normerande kontroll,
har konstaterat manga avvikelser. Ett annat syfte ar ocksa att 6ka kompetensen
hos de inspektdrer som arbetar med dricksvattenkontroll. Provtagning och analys
ingar inte i dricksvattenprojekten.

Genomforda och planerade projekt:

Projekt Led i kontrollkedjan Genomfdrande
Distributionsanlaggning | Distributionsanléaggning | Avslutat
inklusive reservoarer Rapport nr 15/2015

Faroanalys

Ravatten, vattenverk,
distributionsanldggning

Hosten 2015

Beredning, CCP, larm

Vattenverk

Hosten 2016

Undersokningsprogram

Utgaende fran vattenverk
och kran hos anvandare

2017
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Sammanfattning

Den forsta januari 2012 infordes krav pa att alla dricksvattenanldggningar som
omfattas av Livsmedelsverkets foreskrifter (SLVFS 2001:30) om dricksvatten,
ska nar det ar nodvandigt, infora forfaranden som baseras pA HACCP?-
principerna. Att anvanda HACCP-principerna innebér att arbeta riskbaserat och
forebyggande. Ett sadant arbetssatt ar lampligt nar det galler
dricksvattenforsorjning, bland annat darfor att:

e dricksvatten maste i de allra flesta fall produceras och tillhandahallas
kontinuerligt — det finns sma eller inga mojligheter att stanga av processen och
ratta till fel,

e dricksvatten gar, till skillnad fran andra livsmedel, inte att aterkalla nar det val
har borjat distribueras.

All dricksvattenverksamhet &r till sin karaktar farofylld och kan innebéra
hélsorisker. De faror som kan ge upphov till halsorisker kan tillféras via ravattnet,
tillforas eller bildas vid beredningen i vattenverket eller tillkomma under
distributionen av dricksvattnet till konsumenterna. Faroanalysen ar grundldggande
for det forebyggande arbetet och det &r nédvéndigt for alla producenter och
tillhandahallare av dricksvatten att genomfora en faroanalys. | ett senare skede av
arbetet med HACCP-baserade forfaranden identifieras eventuella kritiska
styrpunkter, faststélls kritiska granser samt dvervakningsrutiner.

Syftet med projektet var huvudsakligen att 6ka inspektdrernas kompetens att
kontrollera dricksvattenanlaggningarnas faroanalys.

Projektet startade 1 oktober och avslutades den 31 december 2015. Information
(bilaga 1) lades upp i arbetsrummet ”Kontrollprojekt 2015 — dricksvatten faroanalys”
och rapportering gjordes via ett rapporteringsformulér i IMYR (bilaga 2).

Det var mycket fa som rapporterade in resultat i projektet varfor rapporten bara
blir en sammanstallning av det inrapporterade resultatet. Nagra slutsatser som kan
vara representativa for hela Sverige kan inte dras.

! Hazard Analysis and Critical Control Point. P& svenska: faroanalys (HA)och kritiska styrpunkter
(Ccp)
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Kontroll av faroanalys for ravatten,
vattenverk/beredning och distribution

Deltagande

22 kontrollmyndigheter fran 11 lan rapporterade kontrollresultat fran 36
dricksvattenanldaggningar (bilaga 3). Av de 36 kontrollerade dricksvatten-
anlaggningarna var 30 allmanna’ och 6 8vriga anlaggningar. Ytterligare sex
kontrollmyndigheter hade rapporterat, dessa svar var ofullstdndiga varfor de inte
tagits med i rapporten.

Faroanalys ravatten

Av de 36 kontrollerade dricksvattenanldaggningarna kom ravattnet i 24 fall fran
opaverkat grundvatten, i 8 fall fran ytvatten och i 4 fall fran takter med
ytvattenpaverkat grundvatten.

Huvuddelen av de kontrollerade anlaggningarna (32 av 36) undersokte ravattnet
regelbundet med avseende pa mikrobiologiska och kemiska parametrar, en
anlaggning undersokte ravattnet regelbundet endast med avseende pa
mikrobiologi.

Tre anldggningar undersokte inte ravattnet regelbundet, dessa var alla 6vriga
anlaggningar.

Resultaten nedan redovisas i tabellformat i bilaga 4.

Faroanalys med avseende pa mikrobiologiska och kemiska faror

e 29 av de 36 kontrollerade anldggningarna hade inventerat mojliga
mikrobiologiska och kemiska faror med ursprung i ravattnet.

e 11 av dessa 29 hade identifierat vilka av de inventerade mikrobiologiska och
kemiska farorna som var oacceptabla och maste atgardas (forebyggas,
elimineras eller reduceras).

e 10 av de 11 som hade identifierat vilka mikrobiologiska och kemiska faror
som behdvde atgardas hade ocksa beskrivit méjliga kontrollatgéarder for de
identifierade oacceptabla farorna. Den anldggning som inte hade beskrivit
mojliga kontrollatgarder var en allman dricksvattenanlaggning med ytvatten
som ravatten. Notera dock att detta inte behdver betyda att de inte har adekvat
beredning for att atgarda faran.

e 15av de 29 anldggningar som hade inventerat mgjliga mikrobiologiska och
kemiska faror med ursprung i ravattnet hade inte identifierat nagra av dessa

Z Omfattas av lagen (2006:412) om allménna vattentjanster.
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faror som oacceptabla och i behov av atgard. Samtliga av dessa 15
anlaggningar hade opaverkat grundvatten som ravatten.

e 3av de 29 anlaggningarna hade inte gatt vidare med att identifiera vilka
mikrobiologiska och kemiska faror som var oacceptabla och skulle kunna
behova atgardas. Dessa var alla allmanna anlaggningar. Eventuellt kan svaren
bero pa en feltolkning av fragestallningen.

Faroanalys med avseende pa mikrobiologiska faror

e 7 av de 36 kontrollerade anldaggningarna hade endast inventerat
mikrobiologiska faror med ursprung i ravattnet. Fyra av dessa var allméanna
anlaggningar (tva ytvatten och tva grundvatten) och tre av dessa var 6vriga
anlaggningar (tva grundvatten och ett ytvattenpaverkat grundvatten)

e 3avdessa 7 hade identifierat vilka av de inventerade mikrobiologiska farorna
som beddmdes som oacceptabla och maste atgardas (forebyggas, elimineras
eller reduceras). Endast en av dessa tre hade inte beskrivit vilka mojliga
kontrollatgarder for de mikrobiologiska faror som bedomts som oacceptabla
och behovde atgardas. Notera att anldggningen anda kan ha adekvat
beredning.

e Av de fyra som inte identifierat vilka av de mikrobiologiska farorna som var
oacceptabla och maste atgardas var tre allmanna anléaggningar och en 6vrig
anléggning.

Alla kontrollerade anlaggningar hade alltsa gjort ndgon form av faroanalys, i flera
fall var den dock inte komplett.

30 o
Faroanalys ravatten
25 +
20 +
m Inventerat mikrobiologiska
15 - och kemiska faror
Inventerat endast
10 mikrobiologiska faror
5 .
0 |
Allménna anldggningar Ovriga anldggningar
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Faroanalys beredning/vattenverk

35 av de 36 kontrollerade anldggningarna hade en aktuell och komplett
beskrivning av vattenverket inklusive eventuell brunnskonstruktion. En 6vrig
anldaggning hade inte en aktuell och komplett beskrivning av vattenverket.

Resultaten nedan redovisas i tabellformat i bilaga 4.
Faroanalys med avseende pa mikrobiologiska och kemiska faror

23 av de 36 kontrollerade anldggningarna hade inventerat vilka mojliga
mikrobiologiska och kemiska faror som kan tillkomma eller bildas i
vattenverket eller beredningen.

20 av de 23 hade identifierat vilka av de inventerade mikrobiologiska och
kemiska farorna som var oacceptabla och maste atgardas (forebyggas,
elimineras eller reduceras).

18 av dessa 20 anlaggningar hade beskrivit mojliga kontrollatgarder for de
identifierade oacceptabla farorna. De tva anlaggningar som inte hade beskrivit
mojliga kontrollatgarder var ett allmant ytvattenverk och ett dvrigt
grundvattenverk.

3 av de 23 anléggningar som hade inventerat moéjliga mikrobiologiska och
kemiska faror med ursprung i ravattnet hade inte identifierat nagra av dessa
faror som oacceptabla och i behov av atgard. Det var tva allmanna
grundvattenverk och ett dvrigt vattenverk med ytvattenpaverkat grundvatten.

Faroanalys med avseende pa mikrobiologiska faror

3 av 36 kontrollerade anlédggningar hade endast inventerat mikrobiologiska
faror som kan tillkomma eller bildas i vattenverket eller beredningen. Av
dessa var tva allmanna och ett dvrigt vattenverk, alla med grundvatten som
ravatten.

1 av de 3 anl&ggningar som endast hade inventerat mikrobiologiska faror hade
identifierat farorna som oacceptabla och behévde atgardas, har ocksa beskrivit
mojliga kontrollatgarder. De tva anlaggningar som inte identifierat vilka faror
som var oacceptabla och behdvde atgardas var bagge allméanna
grundvattenverk.

Ingen faroanalys

10 av de 36 kontrollerade anlaggningarna har inte gjort nagon inventering av
vilka mikrobiologiska eller kemiska faror som kan tillkomma eller bildas i
vattenverket eller beredningen. Av dessa var nio allméanna och ett dvrigt
grundvattenverk.
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Faroanalys
vattenverk/beredning

M Inventerat
mikrobiologiska och
kemiska faror

Inventerat endast
mikrobiologiska faror

l Inte inventerat faror

Allmanna anlaggningar Ovriga anliaggningar

Faroanalys distributionsanlaggning

Resultaten nedan redovisas i tabellformat i bilaga 4.
Faroanalys med avseende pa mikrobiologiska och kemiska faror

19 av de 36 kontrollerade anldggningarna hade inventerat mojliga
mikrobiologiska och kemiska faror som kan tillkomma under distributionen av
dricksvattnet.

17 av de 19 anléggningarna hade identifierat vilka av de inventerade
mikrobiologiska och kemiska farorna som var oacceptabla och maste atgardas
(forebyggas, elimineras eller reduceras)

1 anlaggning hade inte identifierat nagra oacceptabla faror som skulle behdva
atgardas bland de inventerade farorna. Notera att detta var ett
livsmedelsforetag med egen dricksvattenproduktion.

16 av de 17 anlaggningarna hade beskrivit méjliga kontrollatgéarder for de
identifierade oacceptabla farorna som behovde atgardas, den anlaggning som
inte hade beskrivit mojliga kontrollatgarder var allméan.

Faroanalys med avseende pa mikrobiologiska faror

4 av de 36 kontrollerade anldggningarna hade endast inventerat
mikrobiologiska faror som kan tillkomma under distributionen.

1 av dessa 4 hade identifierat oacceptabla mikrobiologiska faror som behdvde
atgardas, anlaggningen har inte beskrivit mojliga kontrollatgarder.

3 av de 4 anldggningarna hade inte gatt vidare med att identifierat vilka av de
inventerade mikrobiologiska farorna som var oacceptabla och som skulle
behdva atgardas. Dessa tre anlaggningar var allmanna.

Livsmedelsverkets rapportserie nr 17/2016 7



Ingen faroanalys

e 13 av 36 kontrollerade anldggningar har inte inventerat vare sig
mikrobiologiska eller kemiska faror som kan tillkomma i distributionen. 11 av
dessa var allmanna anlaggningar och tva var évriga.

1 . . .
8 Faroanalys distribution
16
14
12
10 M Inventerat
mikrobiologiska och
8 kemiska faror
6 Inventerat endast
mikrobiologiska faror
4
2 . Inte inventerat faror
0 T 1
Allmanna anlaggningar Ovriga anlaggningar

Kommentar till resultatet

Det var fa kontrollmyndigheter som rapporterade in resultat i projektet varfor det
ar svart att dra nagra generella slutsatser. Att det var sa fa som rapporterade kan
bero pa att omradet upplevs som svart. Detta bekraftas av den enkat som
skickades ut efter projektets avslut dar 6ver 60 % av de som svarade pa enkéaten
ansag att det var svart att faststalla om avvikelse foreldg. Over 40 % ansdg ocksé
att det var svart att hantera avvikelser och avgora vad som var lampliga atgarder.

Aven om manga kontrollmyndigheter ar vana vid att kontrollera HACCP-
forfaranden pa livsmedelsforetag skiljer sig livsmedelsproduktion och
dricksvattenproduktion at pa manga satt varfor det kan upplevas som svart att
kontrollera HACCP pa dricksvattenomradet. Kravet pa att tillampa HACCP-
principerna (dar faroanalysen ingar) infordes i dricksvattenforeskrifterna ar 2012
vilket ocksa &r en relativt kort tid for att satta sig in i dessa fragor. Enligt enkéten
har projektet bidragit till att 6ka kompetensen hos de kontrollmyndigheter som
deltagit. Narmare 70 % angav att kompetensen hade okat jamfort med innan
projektet.

Faroanalysen &r, som namndes i inledningen, ett av de viktigaste redskapen i det
foérebyggande arbetet vid produktion och distribution av dricksvatten. Man borde
darfor forvanta sig att, atminstone de allmanna kommunala
dricksvattenanlaggningarna, genomfor faroanalyser pa ett kompetent sétt.
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Branschorganisationen Svenskt Vatten har sedan flera ar en handbok for
egenkontroll med HACCP.

Alla 36 dricksvattenanldggningar som kontrollerats i projektet hade gjort nagon
form av faroanalys for ravattnet. Nagra hade dock endast inventerat
mikrobiologiska faror och det var relativt fa som hade gatt hela vagen fran
inventering av maéjliga faror till att beskriva mojliga kontrollatgarder.

For de faror som kan tillforas eller bildas vid beredning i vattenverket eller som
kan tillkomma i distributionsanldggningen var det 10 respektive 13 anldggningar
som inte hade gjort nagon typ av faroanalys alls. Manga av dessa var allmanna,
kommunala anlaggningar. Har kan det vara pa sin plats att paminna om att nastan
40 % av de dricksvattenburna utbrott som konstaterats mellan ar 1995 och 2003
berodde pa handelser under distributionen®.

Eftersom mikrobiologiska och kemiska faror kan tillkomma pa flera stallen under
produktion och distribution av dricksvatten maste faroanalysen tacka hela kedjan
fran ravattentakt till fastigheternas anslutningspunkt. Faroanalysen &r helt
genomford forst nar man konstaterat vilka mojliga kontrollatgarder som ar
aktuella for de faror som har bedomts som oacceptabla och ska atgardas.
Kontrollatgarderna kan vara olika typer av beredningssteg eller hanteringsrutiner.

® Livsmedelsverkets rapport 28- 2005 Dricksvatten och mikrobiologiska risker.
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Bilaga 1

Kontroll av dricksvatten — faroanalys

Livsmedelsverket anser att alla producenter och tillhandahallare av dricksvatten ska utfora faroanalys. Innehallet i faroanalysen
varierar daremot beroende pa dricksvattenanlaggningens storlek, om det finns beredning och hur avancerad beredningen ér.
Faroanalysen ska omfatta hela forsorjningskedjan fran ravatten till och med eventuell distributionsanlaggning. Faroanalys for
dricksvattenanldggningar behandlar i forsta hand mikrobiologiska och kemiska faror som kan ge upphov till risker for manniskors
halsa. Mikroorganismerna med grénsvérden i bilaga 2 i dricksvattenforeskrifterna (SLVFS 2001:30) har huvudsakligen
indikatorfunktion och ska inte ses som mikrobiologiska faror i detta sammanhang.
| faroanalysen ingar normalt inte de tekniska och estetiska krav som man i all dricksvattenproduktion ocksa maste hantera. Sadana
problemstallningar ingdr inte heller i projektet. Tekniska och estetiska krav regleras i de allra flesta fall via gransvardeslistan i bilaga
2 1 dricksvattenforeskrifterna.

Fragestallningar

Stod for minnet

Lagstod/Vagledning/Information

Ravatten

Ravatten

Ravatten

Vilken typ av ravatten anvands?

Grundvatten, ytvatten, ytvattenpdverkat grundvatten? Har man
sakerstallt att grundvattnet ar opaverkat av ytvatten genom
analyser, geohydrologisk undersékning, markbeskaffenhet,
avstand till sjo/vattendrag, etc?

Om konstgjord infiltration: ar ravattnet sakerstallt som ett
opaverkat grundvatten? Avstand mellan infiltration och uttag?
Hur lang uppehallstid? Finns omattad zon?

SLVFS 2001:30:
e 3 §forsta strecksatsen

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt3.4
e Avshitt 6.2.2

Information:

e Svenskt Vatten “Ravattenkontroll — krav pa
ravattenkvalitet” (allmanna vatten)

e Svenskt Vatten Dricksvattenteknik 1-4, U6 - U9
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Har mikrobiologiska och
kemiska faror med ursprung i
ravattnet inventerats?

Vilka verksamheter och omstandigheter som kan ge upphouv till
faror finns i tillrinningsomradet (faroinventering)?
Avlopp/godselhantering? Braddning? Deponier? Industrier?
Branddvningsplatser? Dagvatten? Ar ytvattentikten paverkad av
massforekomst av cyanobakterier (“algblomning”; cyanotoxiner
ar kemiska faror)? Etc?

Avser faroanalysen bade mikrobiologiska och kemiska faror?
Mikrobiologiska faror: det bor anges vilken typ av mikroorganism
som avses eftersom olika barridrer ar olika effektiva mot
bakterier, virus respektive parasitara protozoer.

Tas hansyn till naturligt férekommande faror som exempelvis
arsenik och radon?

Anvands information fran ev. vattenskyddsomrade med
tillhorande bestammelser?

Anvands information fran ev. risk- och sarbarhetsanalys?

Finns en aktuell “bruttolista” pa alla potentiellt forekommande
faror?

SLVFS 2001:30:

2b §
3 § forsta strecksatsen

Vagledning Dricksvatten:

Avsnitt 6.2.2

Information:

Livsmedelsverket “Mikrobiologisk riskprofil”,
rapport 28-2005

Livsmedelsverket ”Kemisk riskprofi
2009

Livsmedelsverket “Mikrobiologiska
dricksvattenrisker ur ett kretsloppsperspektiv”,
rapport 6-2012

Svenskt Vatten "Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111

Svenskt Vatten Dricksvattenteknik 1-4, U6 - U9
WHO “Chemical safety of drinking water: Assessing
priorities for risk management”

WHO “Guidelines for Drinking Water Quality”

I”

, rapport 14-
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Har man identifierat vilka av de
potentiellt forekommande
mikrobiologiska och/eller
kemiska faror som inte ar
acceptabla och darfér maste
forebyggas, elimineras eller
reduceras?

Har riskerna med de inventerade mikrobiologiska och/eller
kemiska farorna beddémts och prioriterats?

Har nagra verktyg for bedémning/prioritering av faror anvants?
Risktal? Riskmatriser? MBA(GDP)*? MRA>? (Dessa verktyg bér
framforallt anvandas for allmédnna dricksvattenanlaggningar, men
dven storre Ovriga anldaggningar kan ha nytta av dem. Viss
kompetens kravs.)

Fér sma offentliga och kommersiella anldggningar: Har
verksamhetsutovaren forstaelse for vilka faror som kan harrora
fran olika typer av féroreningskallor? Har v.u. forstaelse for vilka
risker for manniskors halsa de olika farorna kan ge upphov till?
Anvands undersodkningar och undersékningsresultat for att
identifiera faror? Har t.ex. v.u. forstaelse for att koliforma
bakterier och framforallt E.coli indikerar fekal paverkan och att
det da kan finnas sjukdomsframkallande mikroorganismer i
dricksvattnet?

SLVFS 2001:30:
e 2b§
e 3 §forsta strecksatsen

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.2
e Avsnitt7.1.3

Information:

e Svenskt Vatten “Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111

e Svenskt Vatten ”Introduktion till God
DesinfektionsPraxis”, P108

e Svenskt Vatten: “Forenklad GDP”

e Svenskt Vatten “MRA — ett modellverktyg for
svenska vattenverk”, Rapport 2009-05

* MBA = Mikrobiologisk BarriarAnalys, tidigare benamnd God DesinfektionsPraxis
> MRA = Mikrobiologisk RiskAnalys
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Finns beskrivning av maijliga
kontrollatgarder for varje
identifierad mikrobiologisk
och/eller kemisk fara med
ursprung i ravattnet och som
bedomts som oacceptabel och
darfér maste forebyggas,
reduceras eller elimineras?

Kontrollatgarder kan vara allmanna hygienrutiner, speciella
beredningssteg (jonbytare, diverse filter, mikrobiologiska
sdkerhetsbarriarer, etc.).

Mojliga kontrollatgarder mot mikrobiologiska och kemiska faror
som tillfors via rdvattnet leder ofta fram till att nagon form av
beredning/mikrobiologisk sakerhetsbarriar behover inforas.

SLVFS 2001:30:
e 2a8§
e 2b§

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.2
e Avsnitt7.1.3

Information:

e Svenskt Vatten “Handbok fér egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111

e Svenskt Vatten Dricksvattenteknik 1-4, U6 - U9

e Svenskt Vatten ”Introduktion till God
DesinfektionsPraxis”, P 108

e Svenskt Vatten “MRA — ett modellverktyg for
svenska vattenverk”, Rapport 2009-05

Undersdks ravattnet
regelbundet?

Vilka mikrobiologiska/kemiska undersokningar gors? Finns
koppling mellan vilka undersékningar som gors och de faror som
framkommit i faroanalysen?

Finns sammanstéllningar, ev. trender? Ar ev. sisongsvariationer
kartlagda?

SLVFS 2001:30
e 3 §forsta strecksatsen

Vagledning dricksvatten:
e Avsnitt7.1.1

Information:
Svenskt Vattens “Ravattenkontroll — krav pa
ravattenkvalitet” (allmanna dricksvatten)

Livsmedelsverkets rapportserie nr 17/2016 13




Fragestallningar

Stod for minnet

Lagstod/Vagledning/Information

Vattenverk/beredning

Vattenverk/beredning

Vattenverk/beredning

Finns aktuell och komplett
beskrivning 6ver vattenverk
inklusive eventuell
brunnskonstruktion?

Brunn: Vilken typ av brunn? Borrad, gravd, grusfilter, spets?
Brunnens konstruktion? Ytvatteninlackage? Otatheter?
Beredning: Vilken beredning finns? Vilka beredningssteg ar
mikrobiologiska sakerhetsbarriarer?

Reservoar: Finns reservoar i anslutning till vattenverk? Vad ar
syftet med reservoaren? Lagring/utjamning? Kontakttid for
desinfektionsmedel?

Allmdnt: Finns schematiskt definierat vilka fysiska delar som ingar
i vattenverket fran intagspunkt/uppfordring till punkten for
provtagning “utgdende dricksvatten”? Finns givare for larm
utmarkta? Hur ar “flodet” i vattenverket? Tillfors obehandlat
vatten sent i processen, exempelvis vid blandning av
processkemikalier? Hur hanteras vatten fran backspolning av
filter sd att det inte fororenar dricksvattnet i processen? Har
kontroll gjorts att beskrivningen stammer med verkligheten?
Smda anldggningar: Vilken typ av tryckkarl finns, hydrofor eller
hydropress?

For mycket sma Ovriga anldggningar utan beredning kan det récka
med att verksamhetsutdvaren muntligt beskriver anlaggningen.

SLVFS 2001:30:
e 4 §tredje strecksatsen

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnhitt 3.2
e Avsnitt7.2.4

Information:
e Livsmedelsverket:
O "Att anlagga egen brunn”
0 ”Skoét om din brunn”
e Socialstyrelsen ”Dricksvatten fran enskilda brunnar
och mindre vattenanlaggningar” (Handbok enskilda
brunnar)
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Har mikrobiologiska och
kemiska faror som kan
tillkomma eller bildas i
vattenverket/beredningen
inventerats?

Fororeningar fran och hantering av processkemikalier? pH-
justering dvs. tillforsel av hydroxid- och/eller vatejoner?
Desinfektionsbiprodukter (DBP)? Korskopplingar? Hygienrisker vid
Oppna vattenytor inkl. langsamfilter samt reservoar i anslutning
till vattenverk? Epiklorhydrin/akrylamid i processkemikalier? Etc?

Finns en aktuell "bruttolista” pa alla potentiellt forekommande
faror?

SLVFS 2001:30:

e 2b§

e 3 §tredje stycket
e 5§ samt Bilaga 1

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.2
e Avsnitt 7.1.5
e Avsnitt7.3.1

e Information:

e Livsmedelsverket "Mikrobiologisk riskprofil”,
rapport 28-2005

e Livsmedelsverket ”"Kemisk riskprofi
2009

e Livsmedelsverket “Mikrobiologiska
dricksvattenrisker ur ett kretsloppsperspektiv”,
rapport 6-2012

e Svenskt Vatten “Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111

I”

, rapport 14-

Har man identifierat vilka av de
potentiellt forekommande
mikrobiologiska och/eller
kemiska faror som inte ar
acceptabla och darfér maste
forebyggas, elimineras eller
reduceras?

Har riskerna med de inventerade mikrobiologiska och/eller
kemiska farorna bedémts och prioriterats?

Har hogsta tillatna fororeningshalt i ev. kemikalier for fallning, pH-
justering och alkalisering kontrollerats?

Har hogsta tilldatna monomerhalt i ev. polyakrylamid
kontrollerats? Har eventuella halter av dessa och
desinfektionsbiprodukter i fardigt dricksvatten undersokts eller
berdknats?

SLVFS 2001:30:

e 2b§

e 3 §tredje stycket
e 5§ samt Bilaga 1

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt 6.2.2
e Avsnitt 7.1.5
e Avsnitt7.3.1
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Uppgifter om férorenings- och monomerhalter kan fas fran
leverantor.

Information:

e Svenskt Vatten “Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111

Finns beskrivning av mojliga
kontrollatgarder for varje
mikrobiologisk eller kemisk fara
som kan tillféras eller bildas i
vattenverket och som bedémts
som oacceptabel och darfor
maste forebyggas, reduceras
eller elimineras?

Allmanna hygienregler, exempelvis hygienzoner och rutiner for
personlig hygien, underhall av reservoar, mottagningskontroll av
processkemikalier, pH-larm, doseringsrutiner, etc?

Mojliga kontrollatgarder mot mikrobiologiska och kemiska faror
som kan tillforas eller bildas i vattenverk leder oftast fram till att
det kravs rutiner for att hantera faran. | vissa fall kan det dock

leda fram till att andringar i beredning eller ombyggnader behdvs.

SLVFS 2001:30:

e 2a§
e 2b§
Vagledning:
e Avsnitt5

e Avsnitt 6.2.2

Information:

e Svenskt Vatten “Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111
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Fragestallningar

Stod for minnet

Lagstod/Vagledning/Information

Distribution Distribution Distribution
Har mikrobiologisk och kemiska | Lacklagning? Nyanlaggning? Ventilationsdon pa reservoarer? SLVFS 2001:30:
faror som kan tillkommai Otata reservoarer? Korskopplingar? Aterstrémning? Vinylklorid e 2b§
distributionen inventerats? fran PVC-ledningar? Ledningar som passerar fororenad mark — e 6§

risk for diffusion?
Finns en "bruttolista” pa alla potentiellt férekommande faror?

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt 6.2.2
e Avsnitt 7.4

Information:

e Livsmedelsverket “Mikrobiologisk riskprofil”,
rapport 28-2005

e Livsmedelsverket “Kemisk riskprofil”, rapport 14-
2009

e Livsmedelsverket “Mikrobiologiska
dricksvattenrisker ur ett kretsloppsperspektiv”,
rapport 6-2012

e Svenskt Vatten Dricksvattenteknik 4, U9

Har man identifierat vilka av de
potentiellt forekommande
mikrobiologiska och/eller
kemiska faror som inte ar
acceptabla och darfor maste
forebyggas, elimineras eller
reduceras?

Har riskerna med de inventerade mikrobiologiska och/eller
kemiska farorna bedémts och prioriterats?

SLVFS 2001:30:
e 2b§
e 6§

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt 6.2.2
e Avsnitt 7.4

Information:

e Svenskt Vatten “Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111
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Finns beskrivning av mojliga
kontrollatgarder for varje
mikrobiologisk eller kemisk fara
som kan tillkomma i
distributionen och som bedémts
som oacceptabel och maste
forebyggas, reduceras eller
elimineras?

Finns koppling mellan faroanalys och rutiner for skotsel och
underhall av distributionsanlaggningen?

Mojliga kontrollatgarder mot mikrobiologiska och kemiska faror
som kan tillféras via distributionsanldaggningen handlar oftast om
att infora eller andra rutiner for att hantera faran (allméanna
hygienregler).

SLVFS 2001:30:
e 2a$§
e 2b§

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt 5
e Avsnitt 6.2.2

Fragestallningar

Stod for minnet

Lagstod/Vagledning/Information

Dokumentation

Dokumentation

Dokumentation

Ar faroanalysen aktuell och

Bedoms verksamheten vara sa omfattande att dokumenterad

SLVFS 2001:30:

dokumenterad? faroanalys behovs? e 2b§
Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt6.2.2
e Avsnitt 6.2.8
Ovrigt Ovrigt Ovrigt
Vem eller vilka ar ansvariga for | Anlitas konsult fér faroanalys/HACCP-arbetet? Hur involverasisa | SLVFS 2001:30:
HACCP-arbetet? fall ordinarie personal i arbetet? e 2b§

Vagledning Dricksvatten:
e Avsnitt 6.2

Information:

e Svenskt Vatten “Handbok for egenkontroll med
HACCP vid produktion och distribution av
dricksvatten”, P111
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Bilaga 2

Rapportering i IMYR Kontroll av dricksvatten - Faroanalys

1 Kontrollobjektnr (frivilligt ID for att kunna identifiera kontrollrapporten och rapportera flera anlaggningar)
2 Ar dricksvattenanlidggningen X allmén eller X évrig? (Info: Allméanna anldggningar omfattas av lagen (2006:412) om allménna vattentjinster)
(Obligatorisk fraga)
Ravatten
3 Vilken typ av ravatten anvands?
X Grundvatten
X Ytvatten
X Ytvattenpaverkat grundvatten
X Vet gj
4 Har mikrobiologiska och kemiska faror med ursprung i ravattnet inventerats?
Ja —Ja, endast mikrobiologiska - Ja, endast kemiska — Nej (Om Nej svaras inte pa fraga 5 eller 6)
5 Ar de mikrobiologiska och/eller kemiska faror som bedéms som oacceptabla och dirfér behdver forebyggas, elimineras eller reduceras identifierade?
Ja—Nej — Inga faror som behover atgardas ar identifierade (Om Nej eller ”Inga faror identifierade” svaras inte pa fraga 6)
6 Finns beskrivning av mojliga kontrollatgarder for varje identifierad mikrobiologisk eller kemisk fara som bedéms som oacceptabel och darfor maste
forebyggas, reduceras eller elimineras?
Ja - Nej
7 Undersoks ravattnet regelbundet?
Ja, mikrobiologisk och kemisk analys - Ja, endast mikrobiologisk analys — Ja, endast kemisk analys - Nej
Vattenverk/Beredning
8 Finns en aktuell och komplett beskrivning éver vattenverk inklusive brunnskonstruktion)? (Info: Fér mycket sma anldggningar utan beredning kan det
racka med muntlig beskrivning)
Ja—Nej
9 Har mikrobiologiska och kemiska faror som kan tillkomma eller bildas i vattenverket/beredningen inventerats?
Ja —Ja, endast mikrobiologiska - Ja, endast kemiska — Nej (Om Nej svaras inte pa fraga 10 eller 11)
10 Ar de mikrobiologiska och/eller kemiska faror som bedéms som oacceptabla och dirfér behdver forebyggas, elimineras eller reduceras identifierade?

Ja— Nej - Inga faror som behover atgardas ar identifierade (Om Nej eller ”Inga faror identifierade” svaras inte pa fraga 11)
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11

Finns beskrivning av mojliga kontrollatgarder for varje identifierad mikrobiologisk eller kemisk fara som bedéms som oacceptabel och darfor maste
forebyggas, reduceras eller elimineras?
Ja—Nej

Distribution

12

Har mikrobiologiska och kemiska faror som kan tillkomma i distributionen inventerats?
Ja —Ja, endast mikrobiologiska - Ja, endast kemiska — Nej (Om nej svaras inte pa fraga 13 eller 14)

13

Ar de mikrobiologiska och/eller kemiska faror som bedéms som oacceptabla och darfér behéver férebyggas, elimineras eller reduceras identifierade?
Ja—Nej - Inga faror som behoéver atgardas ar identifierade (Om Nej eller ”Inga faror identifierade” svaras inte pa fraga 11)

14

Finns beskrivning av mojliga kontrollatgarder for varje mikrobiologisk eller kemisk fara som bedéms som oacceptabel och darfor maste forebyggas,
reduceras eller elimineras?
Ja—Nej
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Bilaga 3

Deltagande kontrollmyndigheter Léan

Osteraker Stockholm
Ekero Stockholm
Sddertérns miljé- och hélsoskyddsférbund Stockholm
Sdodertalje Stockholm
Nykoping Sédermanland
Eskilstuna Sédermanland
Linkoping Ostergétland
Norrkoping Ostergotland
Ostra Goinge Skane
Helsingborg Skane

Halmstad Halland
Mdlndal Véstra Gotaland
Kungalv Vaéstra Gotaland
Trollhattan Véstra Gotaland
Boras Vastra Gotaland
Lidkoping Véstra Gotaland
Hallsberg Orebro

Kumla Orebro
Bergslagens Milj6- och Byggnamnd Orebro

Mora Orsa Miljokontor Dalarna
Ostersund Jamtland

Pitea Norrbotten
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Bilaga 4
Faroanalys ravatten

Endast
mikrobiologiska
faror (7)

Inventering av faror (antal)

Identifiering av faror som
behover atgardas (antal)

Beskrivit mojliga kontrollatgarder
(antal)

Faroanalys vattenverk/beredning

Endast
mikrob.

(3)

Inventering av faror (antal)

Identifiering av faror som behover
atgardas (antal)

Beskrivit maojliga kontrollatgarder
(antal)
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Faroanalys distribution

Inventering av faror (antal)

Identifiering av faror som
behover atgardas (antal)

Beskrivit mojliga
kontrollatgarder (antal)

*Inte identifierat nagra faror som behdver atgardas

Delvis utfort
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Rapporter som utgivits 2015

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.

Spannmal, froer och nétter -Metaller i livsmedel, fyra decenniers analyser av L Jorhem,

C Astrand, B Sundstrém, J Engman och B Kollander.

Konsumenters forstaelse av livsmedelsinformationav J Grausne, C Gdssner och H Enghardt

Barbieri.

Slutrapport for regeringsuppdraget att inrétta ett nationellt kompetenscentrum for maltider i vard,

skola och omsorg av E Sundberg, L Forsman, K Lilja, A-K Quetel och | Stevén.

Kontroll av bekdmpningsmedelsrester i livsmedel 2013 av A Jansson, P Fohgelberg

och A Widenfalk.

Ré&d om bra matvanor - risk- och nyttohanteringsrapportav A Brugérd Konde, R Bjerselius,

L Haglund, A Jansson, M Pearson, J Sanner Farnstrand och A-K Johansson.

Narings- och hilsopastadenden i markning av livsmedel - en undersékning av efterlevnaden

av reglern av P Bergkvist, A Laser-Reutersward, A Goransdotter Nilsson och L Nyholm.

Serveras fet fisk fran Ostersjon pa forskolor och skolor, som omfattas av dioxinundentaget

av P Elvingsson.

The Risk Thermometer - A tool for risk comparison by S Sand, R Bjerselius, L Busk,

H Eneroth, J Sanner Férnstrand and R Lindgvist.

Revision av Sveriges livsmedelskontroll 2014 - resultat av lansstyrelsernas och

Livsmedelsverkets revisioner av kontrollmyndigheter av A Rydin, G Engstrém och A Eneroth.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2014 av L Eskilsson

och M Eberhardson.

Bra livsmedelsval for barn 2-17 ar - baserat pa nordiska naringsrekommendationer av H Eneroth och

L Bjorck.

Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2014 av |

Nordlander, B Aspenstrém-Fagerlund, A Glynn, ATdrnkvist, T Cantillana, K Neil Persson,

Livsmedelsverket och K Girma, Jordbruksverket.

Biocidanvandning och antibiotikaresistens av J Bylund och J Ottosson.

Symtomprofiler — ett verktyg for smittsparning vid magsjukeutbrott av J Bylund, J Toljander

och M Simonsson.

Samordnade kontrollprojekt 2015. Dricksvatten - distributionsanlaggningar av A Tollin.

Oorganisk arsenik i ris och risprodukter pa den svenska marknaden 2015 - kartlaggning,

riskvardering och hantering av B Kollander.

Undeclared milk, peanut, hazelnut or egg - guide on how to assess the risk of allergic reaction in

the populationby Y Sjdgren Bolin.

Kontroll av frimmande @&mnen i livsmedel 2012-2013 av P Fohgelberg och S Wretling.

Kontroll av bek&mpningsmedelsrester i livsmedel 2014 av A Jansson, P Fohgelberg

och A Widenfalk.

Drycker — analys av naringsdmnen av V Ohrvik, J Engman, R Gronholm, A Staffas, H S Strandler

och Avon Malmborg.

Barnens miljéhélsoenkat. Konsumtion av fisk bland barn i Sverige 2011 och férandringar sedan

2003 av A Glynn, Avdelningen for risk- och nyttovardering, Livsmedelsverket och T Lind,

Miljémedicinsk epidemiologi, Institutet for Miljomedicin, Karolinska institutet, Stockholm.

Associations between food intake and biomarkers of contaminants in adults by E Ax, E Warensj6

Lemming, L Abramsson-Zetterberg, P O Darnerud and N Kotova.



Rapporter som utgivits 2016

11.

12.
13.

14.
15.

16.

17.

Samordnade kontrollprojekt 2015. Polycykliska aromatiska kolvéaten (PAH) — kontroll av PAH

i traditionellt direktrokta livsmedel av S Wretling.

Litteraturstudie av miljopaverkan fran ekologiskt och konventionellt producerade

livsmedel - fokus pa studier utforda med livscykelanalysmetodik av B Landquist, M

Nordborg och S Hornborg.

Gronsaker, svamp och frukt - analys av naringsamnen av V Ohrvik, J Engman, R Grénholm,

A Staffas, H S Strandler och A von Malmborg.

Kontrollprojekt - Djurslagsverifiering av kottvaror av U Féger, M Sandberg och L Lundberg.
Evaluation of the Nordic Nutrition Recommendations 2012 - Results from an external evaluation
of the Nordic Nutrition Recommendations 2012 project and suggested improvements on the
structure and process for a future revision by J Ahlin.

Riskprofil - Livsmedel som spridningsvag for antibiotikaresistens av M Egervérn och J Ottoson.
How you cook rice influence the arsenic level by L Abramsson-Zetterberg, B Sundstrém

and B Kollander.

Endocrine active substances in the food — what is the problem? Hormonst&rande dmnen i

maten — vad ar problemet? Documentation of a workshop organiserad by the National Food
Agency, November 2015.

Socioekonomiska skillnader i matvanor i Sverige av | Mattisson.

. Frukt, bar, gronsaker och svamp — Metaller i livsmedel, fyra decenniers analyser av L Jorhem,

C Astrand, B Sundstrém, J Engman och B Kollander.
Barns matvanor ur ett sensoriskt och pedagogiskt perspektiv — kunskapséversikt av
H Sepp, K Hoijer och K Wendin.

Forekomst av sjukdomsframkallande bakterier i opastériserad mjolk av K Nyberg och C Flink.
Bra livsmedelsval under graviditet — baserat pa nordiska naringsrekommendationer 2012 av H
Eneroth och L Bjorck.

Utvéardering av Livsmedelsverkets samordnade kontrollprojekt 2015 av P Bergkvist.

Risken att bli magsjuk av dricksvatten — en svensk kohortstudie av J Toljander,

M Save-Séderbergh och M Simonsson.

Kontroll av Listeria monocytogenes i omgivningsmiljon pa chark och fiskanlaggningar

—en svensk kohortstudie av U Fager, Anders Johansson, M Lindblad och C Kaipe
Samordnade kontrollprojekt 2015. Dricksvatten — faroanalys av A Tollin.

D Livsmedelsverket

National Food Agency
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