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Sammanfattning

Riksprojekt 2011 var en satsning for att kontrollera méarkning och anvindning av
tillsatser. Projektet var bade ett kontrollprojekt och ett kunskapsuppbyggande
projekt.

Mairkningsuppgifter finns pa livsmedelsforpackningar for att ge konsumenten
information om det forpackade livsmedlet till konsumenten.

Malet for riksprojektet 2011 var att visa i vilken utstrackning livsmedelslagstift-
ningens krav foljs, nir det géller vissa utvalda, obligatoriska markningsuppgifter
och anvindningen av tillsatser. Projektet syftar till att 6ka kontrollmyndigheternas
mérkningskontroll, speciellt av ingrediensforteckningar och hur vél de 6verens-
stimmer med den faktiska tillverkningen.

Projektet avgrinsades till livsmedelsgrupperna “fardiglagad mat” och “’kottpro-
dukter”. Totalt kontrollerades 407 fardigférpackade produkter. Sjuttionfem
kommunala kontrollmyndigheter och Livsmedelsverkets fem regionala enheter
medverkande i projektet.

De flesta produkter som granskades hade rittvisande beteckning. Det var 28
av 407 produkter som beddmdes ha felaktig beteckning. Aven hallbarhetsdatum
angavs oftast pa ett riktigt satt.

En stor andel av de kontrollerade, férpackade produkterna hade ingrediensforteck-
ning, bara 7 av 407 produkter saknade en sddan. Daremot fanns det brister i de
ingrediensforteckningar som kontrollerades. Bland annat angavs inte de samman-
satta ingredienserna pa ett korrekt sétt pa 47 av de 107 granskade kottprodukterna
respektive pa 88 av de 155 fardiglagade matrétter.

Alla livsmedelstillsatser som anvéndes i de granskade produkterna var godkénda,
men pa 123 av 278 produkter som innehdll tillsatser hade dessa inte angivits pé ett
korrekt sétt. Ungefar hilften av de livsmedelsforetagare som anvénde tillsatser i
livsmedelstillverkningen kénde inte till att det finns lagstiftning om krav pa renhet
for livsmedelstillsatser.

Sjuttioatta av de 407 granskade produkterna innehdll aromer. Ett fatal av dessa
angavs pé ett sétt som inte ar tilldtet. Rokaromer ingick i 21 produkter. Uppgift
om att rokarom hade tillforts produkten saknades for nédstan hilften av de
produkter som faktiskt inneholl rokarom.
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En slutsats som kan dras fran projektet dr att andelen brister var mindre nér det
gillde sddana krav i mirknings- och speciallagstiftningen som har kontrollerats

1 stor utstrackning tidigare. Detta visar att kontrollen har haft effekt. Tidigare risk-
klassningssystem gav ingen specifik kontrolltid f6r mérknings-/informationskontroll.
Hur mycket tid olika myndigheter har lagt pa granskning av att markningsreglerna
foljs har darfor varierat. Nuvarande system for riskklassning borde pé sikt innebéra
bade att den tid som ldggs pa markningskontroller 6kar och dessutom blir mer jamn
mellan olika myndigheter.
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Inledning

Dokument
Samtliga dokument som ligger till grund for rapporten finns som bilagor i slutet
av rapporten.

Projektplan, se bilaga 1

Frageformulér till Riksprojekt 2011, se bilaga 2

Stoddokument till Riksprojekt 2011, se bilaga 3

Redovisning av resultaten i detalj i form av stapeldiagram, se bilaga 4.

Definitioner och forkortningar
Definitioner i lagstiftning

Begreppet detaljhandel har inte samma innebord i markningslagstiftningen som i
hygienlagstiftningen. I projektet anvinds den dldre definitionen av begreppet som
fortfarande géller for mérkningslagstiftningen. Begreppet detaljhandel omfattar da
endast butiker.

I projektet anviinds dven begreppet storhushall som definieras i 4 § 3 i Livsme-
delsverkets foreskrifter (LIVSFS 2004:27) om mérkning och presentation av
livsmedel (mérkningsforeskrifterna).

Definitionen av kott skiljer sig ocksa mellan hygienlagstiftningen och mérknings-
lagstiftningen. Definitionen i férordning (EG) 853/2004 ska inte anvindas i pro-
jektet, utan i stillet ska den definition som framgér av 35 § och bilaga 2 mérk-
ningsforeskrifterna anvéndas, i de fall kéttet ingér som ingrediens i annat livs-
medel.

Definitionen av fardigforpackningar enligt 4 § 2 markningsforeskrifterna ar
visentlig eftersom det endast &r fardigforpackade produkter som omfattas av de
mirkningskrav som ingar i projektet.

Definitioner inom projektet
Fardiglagad mat; Med fardiglagad mat avses hela rétter och inte smorgasar,
smorgéstartor, wraps o liknande (se bilaga 1).

Kottprodukter; De kottprodukter som ingick i projektet kan dven innehalla andra
delar av djuret dn skelettmuskulatur, sdsom indlvor och blod och andra animaliska
produkter, till exempel mjolk samt dessutom vegetabilier.
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Beskrivning av projektet
Bakgrund

Mairkningsuppgifter finns pa livsmedelsforpackningar for att ge information och
kunskap till konsumenten. Konsumenten ska inte bli vilseledd utan kunna ta till
sig informationen och dérigenom gora ett medvetet val vid koptillfallet.

Det dr livsmedelsforetagaren som ansvarar for att en livsmedelsforpackning ar
korrekt mérkt och att livsmedlen inte innehaller nagra otillatna tillsatser.
Kontrollmyndigheten kontrollerar i den offentliga kontrollen att foretaget foljer
markningsreglerna.

Mairkningsreglerna omfattar dels generella foreskrivna mérkningsregler och dels
speciallagstiftning kring markning for vissa produkter. Utdver det finns sa kallad
frivillig mérkning. Det hir projektet syftar till att 6ka kontrollmyndigheternas
fokus pa markningskontrollen framfor allt avseende ingrediensforteckningar och
da speciellt med avseende pa tillsatser. Avsikten &r ocksé att livsmedelsforetag-
arna/branschen ska fa information om vad de dr bra pa och vad de behdver
forbéttra inom de delar av mérkningsomradet som omfattas av projektet. Inom
projektet ingick endast att utfora kontroll avseende vissa utvalda foreskrivna
(tvingande) mérkningskrav. Ingen kontroll gjordes av frivillig mérkning.

Projektgruppen valde medvetet att inte forsoka ta ett helhetsgrepp over all
mérkning. Beroende pa vilken typ av anlédggning och vilka produkter som
kontrolleras &r olika delar av markningsreglerna relevanta att granska.

Projektets malsattning

Projektets mal &r att visa i vilken utstrickning krav i livsmedelslagstiftningen
foljs, med avseende pa vissa foreskrivna (tvingande/obligatoriska) marknings-
uppgifter och anvéndningen av tillsatser.

Projektet syftar till att 6ka kontrollmyndigheternas fokus pa markningskontroll
och da speciellt avseende ingrediensforteckningar och hur vil de 6verensstimmer
med den faktiska tillverkningen.

Forhoppningen ér att mérkningskontrollerna blir fler, mer grundliga och, i storre
utstrackning &n i dag, en naturlig del av kontrollen. Projektet forvintas leda till att
livsmedelsforetagarnas kunskaper om markningsreglerna och reglerna kring
anvindningen av tillsatser 6kar. Genom kontrollerna, efterfoljande rapporter och
eventuella sanktioner forvintas efterlevnaden av reglerna att oka.
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Tidplan

Erfarenheterna frén ett internt mérkningsprojekt som genomfordes pa Livsmedels-
verket under 2009-2010 anvindes nér Riksprojektet planerades. Dokument som
frageformuldr och stdddokument arbetades fram under hosten 2010. Information
om projektet gavs i olika forum till kontrollmyndigheter. Den aktiva fasen av
projektet, da kontrollerna genomfordes, pagick under hela 2011. Det fanns mojlig-
het att rapportera in resultat till och med 13 januari 2012. Rapportsammanstall-
ningen har skett under 2012.
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Projektets genomfdrande

Beskrivning av projektet

Kontrollerna/beddmningarna gjordes av livsmedelsinspektdrerna hos tillverkare.
Det innebar att kontrollerna framfor allt skedde i industrianldggningar eller i
butiker med egen tillverkning. Kontroll utférdes dven i viss utstrickning i restau-
ranger och andra storhushall i de fall dessa till exempel tillverkade matlador som
omfattas av mirkningskraven. Anldggningarna skulle forutom tillverkningen &ven
utforma mérkningen samt mérka/forpacka produkterna. Det innebér att bade
sadana anldggningar som omfattas av EU-férordning 853/2004' och sadana som
inte omfattas av denna forordning - s kallade 852-anliggningar” ingick i
projektet. Uppgifterna om vilken typ av anldggning som kontrollerades (852- eller
853- anldggning) samt storleken pa anldggningen och anlédggningens riskklass
samlades in for att se om det gick att se nagon skillnad i efterlevnaden av reglerna
beroende pé typ av anldggning.

Kontrollerna gjordes av fardigforpackade produkter inom produktgrupperna
kottprodukter och fardiglagad kyld eller fryst mat. For ndrmare beskrivning av
produktgrupperna, se bilagorna 1 och 3.

Omfattningen av de kontroller som gjorts framgar av projektets frageformulir, se
bilaga 2. Kontrollerna rérde vissa obligatoriska markningsuppgifter med fokus pé
kontroll av ingrediensforteckningen. Darutover utfordes dven viss kontroll av
dokumentation som rorde tillsatser, till exempel maxhalter och renhet. Till
frageformu-

laret fanns dven ett stdddokument, se bilaga 3, som ndrmare beskrev fragestill-
ningarna och relevant lagstiftning.

Forhoppningen var att samtliga deltagande kontrollmyndigheter i stor utstrack-
ning kunde genomfora kontrollerna i enlighet med projektplanen i samband med
normal planerad kontroll pa den typ av anldggningar som omfattas av projektet
och att det diarigenom skulle goras manga inrapporteringar i projektet.

Rapporteringen av resultaten fran kontrollerna gjordes av respektive kontroll-
myndighet till Livsmedelsverket via ett webbformuldr som fanns tillgéngligt pa
Livsteck.net, som dr en gemensam webbsida for kontrollmyndigheter. Rapporte-
ringen for frdga 15 och 16 gjordes separat genom att kontrollmyndigheterna fyllde
i en Excelmall som skickas till Livsmedelsverket med e-post.

! Europaparlamentets och rédets forordning (EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om
faststéllande av sérskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung
? Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien
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Avgransning

Frivilliga markningsuppgifter som till exempel nérings- och hilsopastaenden
ingick inte

i projektet. Kontroll av viss speciallagstiftning har valts ut medan annan lagstift-
ning medvetet valts bort.

Projektet har avgrénsats till vissa produktgrupper “fardiglagad mat” och “kottpro-
dukter”. Endast fardigforpackade produkter ingick i projektet.

Kontrollerna skulle endast utforas hos tillverkare som &ven ansvarar for utform-
ning av méirkningen samt mérker/férpackar. Det innebér att sidana anldggningar
som tillverkar livsmedel inom de utvalda produktgrupperna men som far mark-
ningsunderlaget fran ett huvudkontor eller liknande inte skulle tas med i projektet.

Inga kemiska eller mikrobiologiska analyser ingick i projektet.

Atgarder nar avvikelser frén lagstiftningen noteras

Atgirder vid pavisade avvikelser fran lagstiftningen hanteras av respektive
kontrollmyndighet.
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Resultat

Har sammanstélls resultaten for varje fraga som stélldes i projektet. I de fall dér
resultaten av kontrollen inte skiljer sig ndamnvart at mellan de tva produktgrupp-
erna "fardiglagad mat” och “kottprodukter” har vi valt att redovisa resultaten
sammanslaget. Dar resultat skiljer sig mellan de tva produktgrupper sa redovisas
resultaten separat for varje grupp. I bilaga 4 redovisas alla resultat i form av
stapeldiagram.

Alla fragor var inte aktuella for alla produkter som granskades och i vissa fall har

kontrollmyndigheterna valt att inte svara pa en fraga 4ven om fragan var relevant.

Detta innebér att det totala antalet svar som sammanstéllningen bygger pa varierar
for respektive fraga.

Innan sammanstillningen pabdrjades togs nagra inrapporterade uppgifter bort. Det
gillde fram for allt sidana resultat som hade rapporterats in av misstag flera gang-
er. I ndgra fall hade produkter som inte omfattades av projektet granskats. Resul-
taten fran sddana granskningar stroks. Resultaten nedan géller sedan justeringar
av det inrapporterade materialet gjorts.

Fraga 1 Vilken produktgrupp hor de kontrollerade produkterna till?
Totalt granskades 407 produkter i projektet. Av dessa horde 181 produkter till
gruppen fardiglagad mat och resterande 226 till kottprodukter.

Fraga 2 Vilken typ av anlaggning sker kontrollen i?

Kontrollerna utférdes i olika typer av anldggningar. Fordelningen av typ av

anldggning ser olika ut for produktgrupperna “fardiglagad mat” och "’kottpro-
dukter”.

Typ av anlaggning Fardiglagad mat Koéttprodukter
Detaljhandel 99 165
Storhushall 46 1
Industriell anlaggning 14 6
(852-anlaggning)

Industriell anlaggning 22 54
(853-anlaggning)

Att andelen kottprodukter var sa stor i detaljhandeln forklaras av att manga
kontrollmyndigheter granskade fardigférpackad kyckling som grillats 1 butik.
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P& grund av for litet underlag var det inte mojligt att analysera om resultaten
skilde sig at mellan olika typer av anldggningar.
Fraga 3 Vilken riskklass ar anlaggningen placerad i?

Nir det giller vilken riskklass de olika anlédggningarna placerats i sd fordelade det
sig pa foljande sétt.

Riksklass Fardiglagad mat Koéttprodukter
1 11 16
2 106 85
3 59 120
4 3 2
5 2 3

Pa grund av ett for litet svarsunderlag var det inte mgjligt att analysera om
resultaten skilde sig 4t mellan anléggningar i olika riskklasser.
Fraga 4 Vilken storlek ar det pa anlaggningens livsmedelverksamhet?

Nir det géller storleken pa anldggningarnas livsmedelsverksamhet s& fordelade
det sig pa foljande sitt.

Storlek Fardiglagad mat Koéttprodukter
Mycket stor 3 1
Stor 8 15
Mellan 36 32
Liten 83 71
Mycket liten 48 82
Ytterst liten 3 25

Pé grund av ett for litet svarsunderlag var det inte mojligt att analysera om
resultaten skilde sig 4t mellan anlédggningar av olika storlek.

Fraga 5 Finns en réattvisande beteckning?

Fardigforpackade livsmedel ska ha en beteckning. Man brukar séga att beteck-
ningen ska vara réttvisande. Beteckningen kan enligt reglerna vara lagstiftad pa
gemensam eller nationell grund, allmént vedertagen eller utgdras av en beskriv-
ning av livsmedlet. Det spelar ingen roll att konsumenten av forpackningens
beskaffenhet i vrigt forstar vilket livsmedel det ror sig om, till exempel via
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illustrationer eller ingrediensforteckning eller att forpackningen &r genomskinlig.
Kravet pa att det ska finnas en beteckning géller dnda.

De flesta av de granskade produkterna hade en rittvisande beteckning.

Av de 407 produkter (kottprodukter och fardiglagade mat) som granskades sak-
nade 28 produkter en rittvisande beteckning. De avvikelser som hittades var att
fantasinamn anvindes i stéllet for beteckning. Ibland bedémde kontrollmyndig-
heten att beteckningen pé produkten inte var tillrackligt klargorande till exempel
sé stod det endast korvstroganoff pa en produkt nér den i sjdlva verket &ven
inneholl ris.

Fraga 6 Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fore dag eller
sista forbrukningsdag i samma synfalt?

Enligt lagstiftningen ska beteckning, nettokvantitet och bést fore dag eller sista
forbrukningsdag finnas i samma synfalt. Syftet med regeln ar att uppgifterna ska
vara létta for konsumenterna att se.

Pa ungefidr tva tredjedelar av produkterna angavs dessa uppgifter pa det sitt som
foreskrivs i méarkningsforeskrifterna, men 123 av 407 produkter saknade nédgon av
de foreskrivna uppgifterna. Av kommentarerna som rapporterades in framkom att
det vanligtvis var uppgift om nettovikt som saknades. P4 6 produkter fanns alla
uppgifter pa forpackningen men inte i samma synfalt.

Fraga 7 Anges bast for dag eller sista forbrukningsdag pa korrekt satt?

Fardigforpackade livsmedel ska mirkas med uppgift om datum for minsta hall-
barhetstid, bést fore dag eller sista forbrukningsdag. Undantag finns, se mérk-
ningsforeskrifterna. De tva produktgrupperna som granskats omfattas inte av
undantag fran att ange héllbarhetsdatum.

Bist fore dag dr den dag fram till vilken ett livsmedel som forvarats enligt pro-
ducentens anvisningar har kvar sina egenskaper som normalt forknippas med det.
Datummaérkning géller for o6ppnad forpackning. I stillet for uppgift om bést fore
dag ska livsmedel som fran mikrobiologisk synpunkt dr mycket l4ttfordarvliga
markas med uttrycket sista forbrukningsdag och datum. Sjilva datumet ska st

i ordningen dag, manad och &r. I vissa fall racker det att ange dag och ménad.

I andra fall manad och &r och for en del produkter racker det att endast ange &r.
Vilken mirkning som krivs beror pa hur l&ng hallbarhet produkten har, se fore-
skrifterna for vidare information.

Pa de flesta produkterna angavs héllbarhetsdatum pa rétt stt.
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Av 405 produkter bedomdes 46 stycken inte uppfylla kraven. Pa 25 av dessa var
datumen skrivna pa fel sétt. Det vanligaste felet var att datumet angavs i fel ord-
ning. P4 vissa forpackningar fanns ett datum men ingen forklaring till om det var
bast fore datum eller nagot annat datum som angavs pa forpackningen.17 produk-
ter saknade helt uppgift om bést fore datum eller sista forbruknings dag. Pé 4 av
produkterna var angivelsen otydlig.

Fraga 8 Finns ingrediensforteckning.
Huvudregeln ir att samtliga fardigforpackningar ska ha en ingrediensforteckning.

Det var endast 7 av produkterna som saknade en ingrediensforteckning. Darmed
foljde de allra flesta produkterna kravet pa ingrediensforteckning. Daremot
konstaterades en del brister i de ingrediensforteckningar som kontrollerades.

Fraga 9 Foregas ingrediensforteckningen av en rubrik som innehaller ordet
ingrediens?

Forteckningen ska foregds av en ldmplig rubrik som innehéller ordet ingrediens,
till exempel Ingredienser eller ingrediensforteckning.

143 av 407 ingrediensforteckningar saknade en rubrik som inneholl ordet
ingrediens. De vanligaste avvikelserna som hittades var att orden innehall eller
innehallsforteckning anvéndes i stéllet for ingredienser eller ingrediensforteck-
ning. I flera fall s& anvinds forkortning till exempel; Ingr.

Fraga 10 Anges ingaende ingredienser i fallande storleksordning?

Huvudregeln ér att samtliga fardigforpackningar ska ha en ingrediensforteckning,
dér samtliga ingdende ingredienser anges i fallande storleksordning efter den vikt
de hade vid tillverkningstillféllet. Fran denna regel finns vissa undantag, se mérk-
ningsforeskrifterna for vidare information.

For kottprodukter var det 54 av 226 produkter som saknade en ingrediensforteck-
ning i fallande ordning. For fardiglagade rétter var det en hogre andel produkter
som saknade uppgift om ingdende ingredienser i fallande storleksordning; 76 av
181 produkter.
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Fraga 11 Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?

I de fardiglagade ritterna som granskades anvidndes som véntat flest sammansatta
ingredienser. 160 produkter av 176 innehdll sammansatta ingredienser. Bland
kottprodukter var det endast 108 av 214 produkter som innehdll sammansatta
ingredienser.

Livsmedelsforetagen anvinder sig ofta av olika blandningar av tillsatser och andra
ingredienser 1 sin tillverkning. Det kan till exempel vara en krydd- och tillsats-
blandning som anvénds i charkindustrin. Tillsatserna i dessa blandningar har
ingen funktion i sjdlva blandningen utan tillsétts for att ha funktion i slutproduk-
ten till exempel i en korv. Hur dessa typer av blandningar ska anges i ingrediens-
forteckningen &r inte helt 14tt. Livsmedelsverket fick fragor om detta under
projektet och darfor vill vi fortydliga detta.

Oftast kan dessa inte anges som sammansatta ingredienser enligt 38§ i marknings-
foreskrifterna eftersom detta endast géller for sammansatta ingredienser som har
en forbehéllen eller vedertagen beteckning vilket dessa blandningar i regel inte
har. Detta innebér att ingredienserna i dessa blandningar maste anges var for sig
pa ritt plats i den totala ingrediensforteckningen.

Sa kallat nitritsalt dr ett exempel pa detta. Tillsatsen natriumnitrit far endast séljas
tillsammans med salt eller salterséttning enligt tillsatsbestimmelserna. I en ingre-
diensforteckning récker det inte att i detta fall skriva nitritsalt utan tillsatsen ska
anges med funktionsnamn foljt av vedertaget namn eller E-nummer och dven
saltet ska anges for sig.

Fraga 11a Hur anges de sammansatta ingredienserna?

Vanligast var att de sammansatta ingredienserna angavs var for sig i en fallande
skala. Det géllde bdda produktgrupperna och ér tillatet enligt mérkningsfore-
skrifterna.

Fraga 11b Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?

P& 47 av 107 granskade kottprodukter angavs inte de sammansatta ingredienserna
pa ett foreskrivet sitt. For produktgruppen fardiglagad mat var motsvarande siffra

88 av 155 granskade produkter.

Detta innebér att sammantaget var hélften av de kontrollerade produkterna fel
mirkta med avseende pad sammansatta ingredienser.

Om sammansatta ingredienserna anges var for sig i ingrediensforteckningen sé
ska det i parentes direkt efter ingrediensen framga vad den i sin tur &r sammansatt
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av. Detta géller under forutsittning att den sammansatta ingrediensen har en
forbehallen eller vedertagen beteckning. Den vanligaste avvikelsen som noterades
var att en sadan upprakning av ingdende ingredienser saknades. I flera fall har
detta inneburit att ingdende allergener inte angivits. I ndgot enstaka fall har aller-
generna angivits sdrskilt men inte samtliga ingdende ingredienser i den samman-
satta ingrediensen.

Fraga 12 Anvéander sig tillverkaren av mojligheten att anvanda
kategoribeteckningar?

I vissa fall far man anvinda sig av kategoribeteckningar, enligt 35 § bilaga 2 i
markningsforeskrifterna, som dven foreskriver att nagon ingrediensforteckning for
dessa inte dr nodvéndig nér de ingér i annat livsmedel. Ingar nagot av de aller-
gener som listas i foreskrifternas bilaga 1 ska de dock alltid anges. Da finns inget
undantag.

Halften av de granskade produkterna innehdll nagon form av kategoribeteckning.
Den vanligaste kategoribeteckningen som anvéndes i kottprodukter var kryddor.

Fraga 12a Anges kategoribeteckningarna pa ratt satt i ingrediens-
forteckningen?

Av bilaga 2 i mérkningsforeskrifterna framgar vilka kategoribeteckningar som fér
anvéndas for olika kategorier av livsmedel.

I de flesta fall anvéndes kategoribeteckningen pa ritt sitt i mérkningen.

Pa 19 av 90 fardiglagade matritter som granskades anvéndes ddremot kategori-
beteckningen pa fel sétt. For kottprodukter var motsvarande siffra 11 av 107.
Exempel pa avvikelser som hittats var att kategoribeteckningen vegetabilisk olja
forkortades till veg.olja. Nagot foretag hade inte angivit att vete ingick i strobrdd.
De allergener som listas i bilaga 1 till markningsforeskrifterna skall alltid anges
om de finns i livsmedlet.

Fraga 13 Anvands/ingar det nagon/nagra tillsatser i produkterna?
En stor andel av de produkter som granskades inneholl en eller flera livsmedels-

tillsatser. For fardigrétter var det s minga som 136 produkter av 179 som inne-
holl tillsatser. For kottprodukterna sa var det 145 av 221 som innehdll tillsatser.
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Fraga 14 Tillsatter livsmedelsforetagaren sjalv tillsatsen/tillsatserna i den
bedomda produkten eller ingar de i ingaende sammansatta ingredienser, valj
ett av de tre alternativ nedan.

Det var bara ett fatal livsmedelsforetagare som sjdlva tillsatte livsmedelstillsatser
i de fardiglagade matrétterna. De flesta tillsatserna i slutprodukten kom frén sam-
mansatta ingredienser. Vid tillverkning av kéttprodukter var det vanligare att livs-
medelsforetagaren tillsatte livsmedelstillsatserna sjélv.

Fraga 15-16

Ingen specifik sammanstillning av resultaten av fraga 15 och16 gors i denna
rapport. Den insamlade informationen underléittade kontrollmyndigheternas
bedomning i kommande fragor om tillsatser nedan. Underlaget kan komma att
anvéndas av Livsmedelsverket senare i samband med studier kring tillsatser och
konsumtion.

Fraga 17 Anges tillsatserna pa rétt satt i ingrediensforteckningen?

Enligt méarkningsforeskrifterna ska en livsmedelstillsats anges med ett av de funk-
tionsnamn som framgér av bilaga 3 i méarkningsforeskrifterna, foljt av dess veder-
tagna namn eller E-nummer. Om en tillsats har fler 4n en funktion, ska det funk-
tionsnamn anges som motsvarar tillsatsens huvudsakliga funktion i livsmedlet.

Livsmedelstillsatser i en sammansatt ingrediens som i sin tur ingar som en ingre-
diens i ett livsmedel ska anges som ovan men det finns ett undantag. Detta undan-
tag géller for livsmedelstillsatser som foljer med” en sammansatt ingrediens och
dar tillsatsen inte har ndgon teknisk funktion i det fardiga livsmedlet. Detta undan-
tag giller inte om tillsatserna kommer fran nagon allergen som listas i bilaga 1 i
mirkningsforeskrifterna.

Av de 278 produkter som granskades hittades 123 produkter dér tillsatserna inte
angavs pa det sétt som foreskrivs i markningsforeskrifterna.

Fler fardiglagade matrétter dn kottprodukter var felaktigt mérkta i detta avseende.

Det vanligaste felet i bada livsmedelsgrupperna var att tillsatserna angavs utan
funktionsnamn. Detta géllde 67 av produkterna.

Pé 13 av produkterna angavs felaktigt funktionsnamn. Till exempel forkortningar

av funktionsnamn (kons.med, fortj med) eller felaktigt funktionsnamn (férg i
stallet for fargdmne). Forkortningar far inte anvéndas utan hela funktionsnamnet
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ska skrivas ut. Det blir annars svért for konsumenten att forstd vilket funktions-
namn som avses. De funktionsnamn som ér faststdllda i mirkningsforeskrifterna
ska anvéndas.

Pa 13 av produkterna angavs tillsatserna med enbart funktionsnamn utan att ange
vedertaget namn eller E-nummer.

Pé 30 produkter angavs inte alla ingdende tillsatser. Detta gillde framfor allt de
fardiglagade ritterna.

Fraga 18 Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsforetagaren sjalv
tillsatter, fran nagon allergen?

Om négon tillsats ingér i ett livsmedel och hérror fran nagon av de ingredienser
som listas i bilaga 1 i midrkningsforeskrifterna som kan ge dverkanslighetsreak-
tioner sé ska detta framgé av mirkningen. Se méarkningsforeskrifterna for vidare
information.

De flesta tillsatserna som anvéndes i de granskade produkterna hérrérde inte fran
nagot allergen. Det var endast 11 produkter (firdiglagad mat och kottprodukter
sammanslaget) dar tillsatserna hérrorde fran ndgon allergen.

Fraga 18 a Anges allergenet i beteckningen eller ingrediensforteckningen?

Pé en produkt saknades uppgift om att ingdende tillsats hirroérde fran ett allergen.

Fraga 19 Ar tillsatsen/tillsatserna godkénd for den livsmedelsprodukt som
beddms?

For att tillsats ska fa anvindas i ett livsmedel maste den vara godkéand for
anvindning i livsmedlet. Tillsatser godkdnns inte generellt utan det specificeras
till vilka livsmedel tillsatsen far anvindas. Vilka tillsatser som ér godkédnda till
vilka livsmedel framgér av tillsatsbestimmelserna. I projektet skulle denna
uppgift kontrolleras om tillverkaren sjélv tillsatte tillsatserna. Nér tillverkaren
anvdnde sammansatta ingredienser med ingéende tillsatser sa ska detta vara
kontrollerat hos tillverkaren av den sammansatta ingrediensen.

Det visade sig att alla tillsatser som anvindes i de olika produkterna och som
tillverkaren sjélv tillsatte var godkénda att anvénda i aktuell produkt.
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Fraga 20 Anvands tillsatsen/tillsatserna i tillaten mangd?

Nir tillsatser godkénns sa faststills alltid nagon form av maximihalt i livsmedlet.
Maximihalterna far inte 6verskridas.

Endast ett 6verskridande av tillaten miangd hittades i en kottprodukt. Denna fraga
kontrollerades endast i de fall dér tillverkaren sjélv satt till tillsatsen.

Fraga 21 Har livsmedelsforetagaren vetskap om det finns krav pa renhet pa
tillsatser?

Nar en tillsats blir godkdnd inom EU tas det alltid fram en specifikation for identi-
tet och renhet som tillsatsen méste uppfylla for att f4 anvéndas i livsmedel. For att
fi en uppfattning om livsmedelsforetagen kéanner till detta krav pé identitet och
renhet som stélls pa tillsatser sa ingick denna friga i projektet.

Det visade sig att inte ens hélften av livsmedelsforetagen visste om att det finns
krav pé renhet pa tillsatser. 57 av 103 livsmedelsforetagare som tillverkade kott-
produkter kinde inte till att dessa krav finns. For tillverkare av fardiglagade rétter
var det 76 livsmedelsforetagare av 101 som inte kinde till dessa krav.

Fraga 21a Hur sékerstaller livsmedelsforetagaren att anvanda tillsatser
uppfyller lagstadgade krav pa renhet?

Hér framkom att de flesta livsmedelsforetag som sdkerstéllde att de tillsatser som
de anvénder uppfyller kraven pa renhet gjorde det genom att granska/krdva med-
foljande dokumentation, till exempel analysresultat frén tillverkaren/forsiljaren av
tillsatsen/tillsatserna.

Det framkom av kommentarerna som kontrollmyndigheterna skrev i samband
med denna fréga att flera foretag kommer att forbéttra sina rutiner efter att fatt
information om regelverket.

Fraga 22 Anvéands eller ingdr arom/aromer i produkten?

Inom kategorin kottprodukter har totalt 226 produkter kontrollerats. I 25 av de
226 produkterna har angetts att aromer ingér. Inom kategorin fardiglagad mat har
totalt 181 produkter kontrollerats. Av dessa rapporterades att aromer ingick 1 53
produkter. Antalet produkter i bada grupper sammantaget vari aromer har rappor-
terats ingd dr alltsa 78 stycken.
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Livsmedelsverket har &nnu inte utarbetat vigledning till hur beskrivning av
aromen kan goras sa att konsumenterna fér tydlig information om att det ror sig
om en arom. Sadan vigledning kommer att utarbetas. Darfor lamnas forteck-
ningen ovan over beskrivningarna av aromerna okommenterad héir

I tvé fall angavs aromer pa ett sétt som inte ar tillatet; som “naturidentisk smor-
arom” och som ”aromkryddor”. Begreppet “naturidentisk™ kopplad till aromer
hade tidigare stod i de mérkningsforeskrifter som omfattade mérkning av aromer.
I och med ikrafttrddandet av aromforordningen den 20 januari 2011 ar denna
beteckning inte ldngre tilldten. Beteckningen ”aromkryddor” bedéms sakna stod
i reglerna for mérkning.

Fraga 22a Hur anges aromen/aromerna i produkten?

137 § Mirkningsforeskrifterna LIVSFS 2004:27 anges hur aromer ska anges.
Reglerna for hur beteckningen naturlig” om aromer ska anvéndas anges i
Forordningen (EG) nr 1224/2008 om aromer och vissa livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper.

I 62 fall totalt redovisas hur aromer betecknas. Denna siffra dr alltfor 1ag for att
bygga statistiska samband pé, men de svar som gavs i friga 22 a pa hur aromer
betecknas i produkten &r i sig intressanta att granska narmare och tendenser kan
uppmarksammas.

126 av de 62 beskrivna beteckningarna for aromer har uttrycket arom/aromer
anvénts. Denna beteckning dr den mest generella eftersom den inkluderar samtliga
kategorier av aromer utom rékaromer och den kridver samtidigt minst utrymme i
mirkningen. [ 23 av de 62 exemplen anvénds beskrivning av aromen. Denna
beskrivning har uppvisat en stor spannvidd. Dessa beteckningar for beskrivning
av aromer har angetts;

Gronsaksarom

Arom (proteinextrakt fran soja)
Arom (Senap)

Arom senap
Buljongarom
Buljongarom (kalvfond)
Cognacsarom
Krabbarom
Lagerbladsarom
Ostarom

Ostronarom
Oxkottsarom
Paprikaextrakt
Senapsarom

Smorarom

Livsmedelsverkets rapportserie nr 18/2012 18



Mairkningsforeskrifterna anger att aromer far anges genom “’beskrivning av
aromen”. Ingen ytterligare precisering ges for hur aromer ska beskrivas. Det
overgripande syftet med reglerna for mérkning av livsmedel till slutkonsument-
erna &r att markningen inte far vara vilseledande. Avseende mirkning av aromer
innebdr detta att konsumenterna latt ska forsta av beteckningen att en ingrediens
dr en arom, samt, om foretagaren vill ge denna information, om aromen uppfyller
kriterierna for “naturlig arom”.

Fraga 23 Anvands eller ingar rokarom/rékaromer i produkten?

Av de totalt 407 undersokta produkterna uppgavs rokaromer ingé i 20 produkter,
12 stycken i gruppen kottprodukter och 8 stycken i gruppen fardiglagad mat.

Fraga 23a Anges rokaromen/rokaromerna pa rétt satt
i ingrediensforteckningen?

For hélften, 11 stycken av de 20 produkterna totalt med rokaromer angavs detta
1 ingrediensforteckningen i 6verensstimmelse med markningsforeskrifterna.
Markningsforeskrifterna anger att rokarom ska betecknas med uttrycket rokarom
[er, alternativt rokarom/er framstéllda av livsmedel, livsmedelskategori eller
ursprungsmaterial, om vissa villkor ar uppfyllda.

Nastan samtliga, 7 av de aterstdende 9 produkterna for vilka méarkningen av rok-
aromer inte angavs pd nigot av de tillatna satten saknade helt angivande av rok-
aromer i ingrediensforteckningen, vilket alltsa &r otillatet.

I ett fall hade innehéllet av rokaromer i stéllet deklarerats med uttrycket rok-
extrakt”. Beteckningen “rokextrakt” var en tillaten beteckning for rokaromer fram
till den 20 jan ar 2011 da de beteckningar for rokaromer som anges i aromforord-
ningen, forordning (EG) nr 1338/2008, hade inforts i mirkningsforeskrifterna och
borjat gélla. Beteckningen rokextrakt saknar dérfor idag stod i méarkningsfore-
skrifterna.

Fraga 24 Anges 6vriga ingredienser (”vanliga ingredienser”) i produkten
med rattvisande beteckningar?

Ovriga ingredienser angavs med rittvisande beteckningar i de flesta av de
granskade produkterna.

En felaktighet som hittades var att forkortningar ofta anvindes som gor det svart

for konsumenten att veta vilken ingrediens som avses till exempel Pepp. Mjprot.
eller Torrmj.
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Vissa foretag anviander handelsbeteckningar i stéllet for vedertaget namn eller en
beskrivning till exempel maizena och aromat.

Att handelsnamn felaktigt anvéindes som beteckningar pa ingdende ingredienser
var vanligare for fardiglagade ratter &n for kottprodukter. Det framgick dven av
inkomna svar att beteckningarna som uppgavs inte var tillrickligt klargérande och
ibland felaktiga till exempel angavs endast mjol utan att specificera att det var
vetemjol som avsdgs, smor angavs som vegetabiliskt fett.

Fraga 25 Saknas nagot i ingrediensforteckningen, utéver det du redan fyllt
i under tidigare fragor?

For 79 av 195 produkter uppgavs att det saknades nagot ytterligare i ingrediens-
foreteckningen. En avvikelse som noterades var att inte alla ingdende ingredienser
angavs.

Av kommentarerna framgar att fragan delvis missuppfattats.

Fraga 26 Finns det nagot i markningen som gor att mangdangivelse behéver
anges?

Huvudregeln séger att méngden av ingredienser eller kategorier av ingredienser
som pa nagot sitt framhdvs i méarkningen pa en fardigforpackning ska anges sér-
skilt, i procent. Det géller exempelvis ingredienserna som framhévs genom att
ingd 1 beteckningen for varan eller genom bild eller illustration. Undantag finns
till exempel nér méngden anges enligt andra krav i annan lagstiftning eller nér
utpekade ingredienser anvinds i smakgivande syfte. Mangddeklaration ska anges
for ingredienser som &r avgorande for kopet.

For 133 av 178 produkter vilket motsvarar tre fjardedelar av de fardiglagade
ritterna bedomdes att mirkningen var utformad pa ett sddant sitt att médngdangiv-
else kriavdes. Motsvarande siffra for kottprodukterna var lagre 88 av 224. Huvud-
sakligen var det nagot i beteckningen som gjorde att miangdangivelse behdvdes.
Det var inte manga av produkterna som hade illustrationer eller anan information
som gjorde att midngdangivelse kravdes.

Fraga 27 Finns mangdangivelse?

For fardiglagade ritter saknade 107 av 164 produkter méngdangivelse. Nér det
géller kottprodukterna saknade 125 av 196 produkter méngdangivelse.
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Fraga 27a Ar mangdangivelsen rimlig?

Pé de produkter ddr méngden angavs s var denna méngdangivelse rimlig i de
flesta fall.
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Diskussion

Det ir relativt bra efterlevnad av de krav i mérkningsreglerna som vi bedémer har
kontrollerats regelbundet tidigare, till exempel krav pa rittvisande beteckning
och uppgift om hallbarhetsdatum.

Livsmedelsforetagarna har sémre kunskap kring sadant i regelverket som inte
kontrollerats tidigare i nagon storre omfattning, som till exempel renhetskraven
for tillsatser. Detta visar pa att kontrollen har haft effekt.

I stort sett alla granskade produkter hade en ingrediensforteckning. Forekomst av
ingrediensforteckning tillhor ocksé en sddan uppgift som bedéoms ha kontrollerats
1 stor omfattning tidigare av landets kontrollmyndigheter. Att férdjupa kontrollen
for att bedoma om ingrediensforteckningarna ar utformade i enlighet med géllan-
de lagstiftning dr en komplex uppgift. En sadan fordjupad kontroll kan vara
ganska tidskrdvande och kraver kunskap bade om de generella mérkningsreglerna,
men dven om speciallagstiftning, hos inspektoren. Tidigare riskklassningssystem
gav ingen specifik kontrolltid for mérknings-/informationskontroll. Hur mycket
tid olika myndigheter har lagt pa granskning av att méarkningsreglerna foljs har
darfor varierat. Nuvarande system for riskklassning borde pa sikt innebdra bade
att den tid som ldggs pa mirkningskontroller 6kar och dessutom blir mer jimn
mellan olika myndigheter. Det 6kar ocksé forutsittningarna for att till exempel en
noggrannare kontroll av ingrediensforteckning kan ske dir en sddan bedoms
relevant.

Trots att s& ménga som 75 av landets kontrollmyndigheter deltog i projektet till-
sammans med Livsmedelsverkets fem regionala enheter bedémdes att det stati-
stiska underlaget inte var tillrdckligt stort for att det ska vara mojligt att uttala sig
om ifall resultaten skiljer sig at beroende pé typ av anldggning eller storlek pé
anldggningen. Nagon sadan redovisning har darfor inte gjorts.

Det som kan konstateras &r att det oftast inte var négra stdrre skillnader i resultat
mellan de bada produktgrupperna som kontrollerades. Dér tydliga skillnader note-
rats har detta lyfts fram i rapporten.

Till exempel kan man notera att det var flera fardiglagade matrétter &n kottpro-
dukter dir tillsatserna angavs pa ett felaktigt sitt. Det var ocksé fler fardiglagade
matrétter &n kottprodukter som saknade uppgifter om ingredienser i fallande
storleksordning.

Det som dr virt att notera var att ingen av produkterna dér livsmedelsforetagaren
sjélv tillsatte livsmedelstillsatser inneh6ll nagra otillatna tillsatser.
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Aromlagstiftningen ir relativt ny och tillhor sddant som inte har kontrollerats
tidigare i ndgon storre omfattning. De beteckningar av aromer som ldmnats i pro-
jektet visar pa en stor spannvidd i beskrivningarna. Troligtvis kan vissa av de
angivna beteckningarna skapa missforstand hos konsumenter om att den angivna
ingrediensen &r just en arom och inte en annan typ ingrediens. Svaren ovan indi-
kerar att det finns behov av tydligare vigledning for foretagare, konsumenter och
kontrollmyndigheter om hur aromer bor anges pa ett tydligt sétt.

Underlaget i svaren for méarkning av rokaromer ar alltfor litet for att generella
slutsatser ska kunna dras om hur mérkningen av rokaromer fungerar pd markna-
den i stort. I det begridnsade undersokta materialet framgér dock stora brister i
mirkningen av rokaromer, eftersom hilften av produkterna saknade denna obliga-
toriska uppgift da rokaromer hade tillforts. I ett fall uppgavs ocksa en beteckning
som inte lingre &r tilldten.

Jamfort med den variationsbredd som kan finnas i att beskriva aromer dr mojlig-
heten for foretagaren att sjilv vélja hur rokaromer ska anges betydligt mer
begransad. Darfor ar de troligen ocksé léttare att ange innehall rokaromer i
ingrediensforteckningen pa ett korrekt sétt. Att nira hélften av de kontrollerade
produkterna som antingen rokts i rokarom eller tillforts rokarom pa annat satt
saknade information om denna ingrediens i ingrediensforteckningen dr notabelt.
Troligtvis finns d@ven hir ett generellt behov av vigledning for foretagare om detta
mirkningskrav.
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Bilagor

Projektplan, se bilaga 1
Frageformulér till Riksprojekt 2011, se bilaga 2
Stoddokument till Riksprojekt 2011, se bilaga 3

Sammanstillning av resultat i form av stapeldiagram, se bilaga 4
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Bilaga 1

Projektplan for Riksprojekt 2011 - kontroll av
markning (redlighet och sakerhet)

Livsmedelsverket inbjuder hiarmed alla landets kommuner att delta i
Riksprojekt 2011. Avsikten med projektet &r att kraftsamla for att i storre
utstrackning &n vanligt kontrollera mérkning och dirigenom fa en nationell
bild 6ver hur vél vissa markningsregler foljs.

Intresseanmélan
Skicka din kommuns intresseanmalan till riksprojekt 2011 senast den
1 december 2010 till XX.

Bakgrund

Mairkningsuppgifter finns pa livsmedelsforpackningar for att ge bésta
mojliga information och kunskap till konsumenten. Konsumenten ska inte
bli vilseledd utan kunna ta till sig informationen och dérigenom kunna goéra
ett medvetet val vid koptillfillet.

Ansvaret for att en livsmedelsforpackning ér korrekt mérkt aligger livs-
medelsforetagaren. Kontrollmyndigheten kontrollerar sedan i den offentliga
kontrollen att foretaget foljer miarkningsreglerna.

Mairkningsreglerna omfattar dels generella foreskrivna mérkningsregler och
dels speciallagstiftning kring mérkning for vissa produkter. Utdver det finns
sa kallad frivillig markning. Det hér projektet syftar till att 6ka kontrollmyn-
digheternas fokus pa mirkningskontrollen framforallt avseende ingrediens-
forteckningar och da speciellt med avseende pa tillsatser. Avsikten dr ocksa
att livsmedelsforetagarna/branschen ska fa information om vad de &r bra pa
och vad de behover forbéttra inom de delar av méarkningsomradet som
omfattas av projektet.

Projektgruppen har medvetet valt att inte forsoka ta ett helhetsgrepp 6ver all
mirkning. Beroende pa vilken typ av anldggning och vilka produkter som
kontrolleras dr olika delar av méirkningsreglerna relevanta att granska.

Under 2011 forvéintas FVO kontrollera hur Sverige arbetar med kontroll av
tillsatser. Riksprojektet kommer da att redovisas som en del av det arbete
Sveriges kontrollmyndigheter gér med avseende pa tillsatser.

Mal och syfte

Projektets mal &r att visa i vilken utstrackning krav i livsmedelslagstift-
ningen foljs, med avseende pé vissa mérkningsuppgifter och anvindningen
av tillsatser.



Projektet syftar till att 6ka kontrollmyndigheternas fokus pa marknings-
kontroll och dé speciellt avseende ingrediensforteckningar och hur vl de
Overensstimmer med den faktiska tillverkningen.

Forhoppningen ér att mérkningskontrollerna blir fler, mer grundliga och, i
storre utstrickning &n i dag, en naturlig del av kontrollen. Projektet
forvéntas leda till att livsmedelsforetagarnas kunskaper om mérknings-
reglerna och reglerna kring anvéndningen av tillsatser 6kar. Genom
kontrollerna, efterfoljande rapporter och eventuella sanktioner forvintas
regelefterlevnaden oka.

Definitioner

Begreppet detaljhandel har inte samma innebord i markningslagstiftningen
som i hygienlagstiftningen. I projektet anvinds den dldre definitionen av
begreppet som fortfarande géller for markningslagstiftningen. Begreppet
detaljhandel omfattar da endast butiker.

I projektet anvinds dven begreppet storhushall som definierasi4 § 3
i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFES 2004:27) om mérkning och
presentation av livsmedel.

Definitionen av kott skiljer sig ocksa mellan hygienlagstiftningen och
mérkningslagstiftningen. Definitionen i forordning 853/2004 ska inte
anvéndas i projektet, utan den definition som framgar av 35 § och bilaga 2
mirkningsforeskrifterna i de fall kottet ingar som ingrediens i annat
livsmedel.

Definitionen av fardigforpackningar enligt 4 § 2 mérkningsforeskrifterna ar
vésentlig eftersom det endast &r fardigforpackade produkter som omfattas av
de mérkningskrav som ingér i projektet.

Projektbeskrivning
Utforande

Kontrollerna/bedémningarna ska goras hos tillverkare. Det innebér att
kontrollerna framfor allt kommer att ske i industrianldggningar eller i
butiker med egen tillverkning. Kontroll kan 1 viss utstrackning &ven ske i
restauranger och storhushall om dessa till exempel tillverkar matlador men
dnda ar 852 anldggningar. Anldggningen ska forutom tillverkningen dven
utforma mérkningen samt mérka/forpacka produkterna.

Kontrollerna ska goras av fardigforpackade produkter inom produkt-
grupperna kottprodukter och fardiglagad kyld eller fryst mat. Fér ndrmare
beskrivning av produktgrupperna, se bilaga.

Omfattningen av kontrollen kommer att framg4 i detalj av separat
kontrollunderlag (fragelista). Kontrollerna ror vissa obligatoriska
2



mérkningsuppgifter med fokus pa kontroll av ingrediensforteckningen.
Dérutdver kommer viss kontroll av dokumentation som ror tillsatser att
inga, t.ex. maxhalter och renhet. I anslutning till frdgorna kommer hén-
visning ges till relevant lagrum samt eventuell viagledningstext. I viss
utstrackning kommer dessutom sérskilda hjilptexter att finnas.

Forhoppningen ar att samtliga kontrollmyndigheterna i stor utstrdckning kan
genomfora kontroller i enlighet med projektplanen i samband med normal
planerad kontroll pa den typ av anldggningar som omfattas av projektet och
att det darigenom gors méanga inrapporteringar i riksprojektet.

For att kunna svara pa fragorna i projektet kan kontrollmyndigheten behdva
intervjua ansvarig livsmedelsforetagare eller granska recepturer och andra
bakomliggande dokument samt dven ta hdnsyn till den hantering som
livsmedlet genomgatt i anldggningen.

Rapporteringen kommer att kunna goras i IMYR.

Avgransning

Frivilliga mirkningsuppgifter som t.ex. nérings- och hilsopastaenden ingér
inte 1 projektet. Kontroll av viss speciallagstiftning har valts ut, s som
lagstiftningen om vissa livsmedel, medan annan lagstiftning medvetet valts
bort.

Projektet har avgrénsats till vissa produktgrupper. Med produktgruppen
fardiglagad mat avses inte smorgésar, smorgéstartor, wraps o liknande, utan
mer hela rétter (se bilaga 1).

Kontrollerna ska endast utforas hos tillverkare som dven ansvarar for
utformning av markningen samt mérker/forpackar. Det innebér att sddana
anlidggningar som tillverkar livsmedel inom de utvalda produktgrupperna
men som far mirkningsunderlaget fran ett huvudkontor eller liknande inte
ska tas med i projektet.

Inga analyser ska inga i projektet.

Atgarder nar avvikelser fran lagstiftningen noteras

Atgirder vid pavisade avvikelser frin lagstiftningen hanteras av respektive
kontrollmyndighet. Livsmedelsverket anser att de sanktionsmojligheter som
finns ska anvéndas. Ytterligare information, se Livsmedelsverkets vigled-
ning om sanktioner i livsmedelslagstiftningen.



Tidplan
Juli 2010

November 2010

Nov/dec 2010

2011

Varen 2012

Kostnad

Information om riksprojekt 2011 l&dmnas pa
Livsteck.net.

Projektplan klar. Ett arbetsrum for riksprojekt
2011 skapas pa Livsteck.net. Information om
riksprojektet laggs ut pa Livsmedelsverkets
webbsida och skickas dven via mejl till samtliga
lokala kontrollmyndigheter.

Bilagor, sé& som kontrollunderlag, tas fram och
placeras allt eftersom i arbetsrummet pa
Livsteck.net.

Kontroll och inrapportering.

Information om projektet och eventuell
kompletterande végledning laggs ut pa
Livsteck.net. Sammanstéllning och
rapportskrivning paborjas under hosten 2011.
Resultatet av projektet rapporteras till
kommunerna i en SLV rapport samt presenteras
pa Livsmedelsverkets hemsida och pa
Livsteck.net.

Branschen informeras pa lampligt satt.

Eventuella kostnader som uppstar i samband av kontroll av produkterna
bekostas av respektive kontrollmyndighet.

Livsmedelsverket star for kostnader kring sammanstillning av resultaten
och for aterrapportering till medverkande kommuner.

Projektgrupp
Christina Spens

Anna G Nilsson
Ulrica Colberg
Torbjorn Albért

Projektledare (hosten 2010)
Statsinspektor, Enheten for kommunstéd
Projektledare 2011 och 2012 (oklart)
Statsinspektor, Enheten for kommunstéd
Byradirektdr, Enheten for kommunstod
Redaktor, Kommunikationsenheten

Projektgruppens medlemmar nas via vixeln 018- 17 55 00



Bilagor
Bilaga 1. Beskrivning av produktgrupperna

Underlag for kontrollen i form av fragelista och hjdlpreda kommer att 14ggas
ut i arbetsrummet pa Livsteck.net senare under hosten 2010.



BILAGA 1

Exempel pa fardigforpackade kottprodukter som kan granskas i projektet:

Olika animaliska példgg (fran gris, not, kalkon, kyckling o.s.v.), korv, skinka,
leverpastej, paté, kalvsylta, kottbullar, kaldolmar, med mera.

Exempel pa fardigférpackad fardiglagad mat som kan granskas i projektet:

Olika sorters sallader, matritter sa som kottbullar med sés och potatis, korvgryta
med ris, kdldolmar med potatis och sas, fiskgratinger med tillbehor, vegetariska
firdigritter, olika matpajer och soppor. Aven matlador inom hemtjénsten kan
granskas 1 den man de omfattas av projektet, d.v.s. &r fardigforpackade (se
definition — observera att till exempel en kantin INTE ér en fardigforpackning)
och levereras ut for att konsumeras senare 4n samma dag som de tillagades (se
12 § till méirkningsforeskrifterna (LIVSFS 2004:27) och végledningen till denna
paragraf.)



Bilaga 2
Frageformular till Riksprojekt 2011

En fragelista per produkt

Grundldggande uppgifter

1. Vilken produktgrupp hor den kontrollerade produkten till?
Fardiglagad matratt |:|
Kottprodukt []

Narmare beskrivning av den bedémda produkten

2. Vilken typ av anldggning sker kontrollen i?
Detaljhandel (butik) [ ]
Storhushall []

Industriell anlaggning |:|
(852-anlaggning)

Industriell anldaggning |:|
(853-anlaggning)

Kommentar

3. Vilken riskklass ar anlaggningen placerad i?
1 [
2 []
3 [
4 [
5 [

Kommentar




Frageformular till Riksprojekt 2011

4. Vilken storlek &r det pa anldggningens livsmedelsverksamhet (riskfaktor 2)?

Mycket stor  [_]

Stor |:|
Mellan []
Liten |:|
Mycket liten [_]
Ytterst liten [ ]

Kommentar

Bedomning av produkten

5. Finns en rattvisande beteckning?

Kommentar

6. Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fére dag eller sista forbrukningsdag
i samma synfalt?

Ja |:|
Nej, ndgon av uppgifterna saknas pa forpackningen |:|

Nej, uppgifterna finns pa forpackningen men inte i samma synfalt |:|

Kommentar
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7. Anges bast fore dag eller sista forbrukningsdag pa korrekt satt?
Ja |:|
Nej, datumen &r skrivna pa fel satt (i fel ordning eller inte tillrdckligt utforligt) |:|

Nej, datummarkningen &r otydlig (t.ex. om datumet ar skrivet ihop med annan |:|
siffermarkning sa att det inte klart framgar vad som ar vad)

Nej, bast fore datum eller sista forbrukningsdag saknas |:|

Kommentar

INGREDIENSFORTECKNING

Frdga 8-25 handlar framst om ingredienser och ingrediensférteckningen. Frégorna om
tillsatser utvecklas och hanterar dven sadana fragestdllningar som inte rér
ingrediensférteckningen.

8. Finns ingrediensforteckning?
Ja |:|
Nej []

Kommentar
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9. Foregas ingrediensforteckningen av en rubrik som innehaller ordet ingrediens?

Kommentar

10. Anges ingaende ingredienser i fallande storleksordning?

Kommentar

Ingdende ingredienser delas hdr i projektet upp i féljande undergrupper;
Sammansatta ingredienser, kategoribeteckningar, livsmedelstillsatser, aromer, 6vriga
ingredienser. Allergener ér av betydelse i alla undergrupper — se stédtext.

11. Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?
Ja |:|
Nej |:|

Kommentar

Om fraga 11 besvaras med ja, ga vidare till fraga 11a-b;
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a. Hur anges de sammansatta ingredienserna?

Varje sammansatt ingrediens for sig |:|
i en fallande skala

Totalt fallande skala []
(vilket ar relativt ovanligt)

Kommentar

b. Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?

Kommentar

12. Anvidnder sig tillverkaren av mojligheten att anvanda kategoribeteckningar?

Kommentar




Frageformular till Riksprojekt 2011

Om fraga 12 besvaras med ja, ga vidare till fraga 12 a;

a. Anges kategoribeteckningarna pa ratt satt i ingrediensforteckningen?

Kommentar

13. Anvinds/ingar det ndagon/nagra livsmedelstillsatser i produkten?

Kommentar

Om fraga 13 besvaras med ja, ga vidare till fraga 14-21 och besvara dessa i tillimpliga
delar. Om frdga 13 besvaras med nej gad vidare till frdga 22.

14. Tillsatter livsmedelstagaren sjilv tillsatsen/tillsatserna i den bedémda produkten eller
ingar de i ingdende sammansatta ingredienser, vilj ett av de tre alternativen nedan?

Alla tillsatser i den fardiga produkten tillfors produkten genom att de redan ingar i |:|
de sammansatta ingredienser som anvands vid tillverkningen/beredningen.

Livsmedelsféretagaren tillsatter tillsatser till produkten som bedéms, men det |:|
tillkommer ocksa tillsatser genom ingaende sammansatta ingredienser.

Alla tillsatser som ingar i den bedémda produkten tillférs av livsmedelsforetagaren i |:|
samband med tillverkningen/beredningen.



Frageformular till Riksprojekt 2011

Kommentar

15. Vilka tillsatser tillsatts, i vilken/vilka mangder och till vilken grupp (funktionsnamn)
anser livsmedelsforetagaren att tillsatsen/tillsatserna hér?

Tabellen fylls i for de tillsatser livsmedelsféretagaren sjélv tillséitter!

Tillsats/tillsatser Grupper/funktionsnamn Anvdind mangd i produkten

enl. bilaga 3 (SLVFS 2004:27) | (Obs — ange enhet!)
Namn och E-nr




Frageformular till Riksprojekt 2011

16. Vilka tillsatser deklareras i de sammansatta ingredienserna i produkten?

Tabellen fylls i for de tillsatser som deklareras i sammansatta ingredienser!

Tillsats/tillsatser Grupper/funktionsnamn Vilken sammansatt

enl. bilaga 3 (SLVFS 2004:27) | ingrediens ingar tillsatsen
Namn och/eller E-nr 2
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17. Anges tillsatserna pa ratt satt i ingrediensforteckningen?
(Fragan gdller bade de tillsatser livsmedelsféretagaren sjdlv tillsétter och, sa gott det gar
att bedéma, dven de tillsatser som redan ingdr i de sammansatta ingredienserna)

Ja |:|
Nej, alla tillsatser anges ej |:|
Nej, funktionsnamn saknas []
Nej, felaktigt funktionsnamn anges |:|
Nej, vedertaget namn eller E-nummer saknas |:|

Kommentar

18. Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsféretagaren sjalv tillsdtter, fran nagon
allergen?

Kommentar
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Om fraga 18 besvaras med ja, ga vidare till fraga 18a;
a. Anges allergenet i beteckningen eller ingrediensforteckningen?

Ja, i beteckningen []
Ja, i ingrediensforteckningen |:|
Nej, allergenet anges ej |:|

Kommentar

19. Ar tillsatsen/tillsatserna godkinda fér den livsmedelsprodukt som bedéms?
(Frdgan besvaras endast i de fall livsmedelsféretagaren sjélv tillsdtter tillsatsen/-er)

Kommentar

20. Anvinds tillsatsen/tillsatserna i tillditen mangd?

(Frégan besvaras endast i de fall livsmedelsfretagaren sjdlv tillsétter tillsatsen/-er)

Kommentar

10
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21. Har livsmedelsforetagaren vetskap om att det finns krav pa renhet pa tillsatser?
(Frégan besvaras bdde da livsmedelsféretagaren sjélv tillsétter tillsatsen/-er och da
tillsatsen/-er ingdr i de sammansatta ingredienser livsmedelsféretagaren anvénder sig
av)

Kommentar

Om fraga 21 besvaras med ja, ga vidare till fraga 21a;
a. Hur sdkerstaller livsmedelsforetagaren att anvdnda tillsatser uppfyller
lagstadgade krav pa renhet?

(Fragan besvaras endast i de fall livsmedelsféretagaren sjdlv tillsétter tillsatsen)

Genom medfdljande dokumentation, t.ex. analysresultat, fran
tillverkaren/forsaljaren

Annat satt

[]
Genom egna analyser []
L]
[]

Livsmedelsféretagaren sakerstéller inte att kraven pa renhet ar uppfyllda

Kommentar

11
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22. Anvinds eller ingdr arom/aromer i produkten?

Kommentar

Om fraga 22 besvaras med ja, ga vidare till fraga 22 a;

a. Hur anges aromen/aromerna pa produkten?

23. Anvands eller ingar rékarom/rékaromer i produkten?

Kommentar

12
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Om fraga 23 besvaras med ja, ga vidare till fraga 23a;

a. Anges rékaromen/rokaromerna pa ratt satt i ingrediensférteckningen?

Kommentar

24. Anges 6vriga ingredienser ("vanliga ingredienser”) i produkten med rattvisande
beteckningar?
(sadana ingredienser som inte omfattas av punkterna 11-23)

Ja |:|
Nej, beteckningen ar ett fantasinamn |:|

Nej, beteckningen ar inte tillrackligt |:|
klargérande

Nej, beteckningen ar ett |:|
handelsnamn

Nej, annat D

Kommentar

13
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25. Saknas nagot i ingrediensforteckningen, utéver det du redan fyllt i under tidigare
fragor?

Kommentar

MANGDANGIVELSE
26. Finns det nagot i markningen som gor att mangdangivelse behoéver anges?

Ja, via beteckningen []
Ja, via en illustration |:|

Ja, via ovrig information |:|

Nej []

Kommentar

14
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27. Finns mangdangivelse?

Kommentar

Om fraga 27 besvaras med ja, ga vidare till fraga 27 a;

a. Ar mingdangivelsen rimlig?

Kommentar

OVRIGA KOMMENTARER ANGAENDE PROJEKTET;

15



Frageformular till Riksprojekt 2011
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Bilaga 3
Stoddokument till Riksprojekt 2011 - Kontroll av markning

Allman information om projektet

Nedan féljer hdnvisningar till lagtexter och till vissa av Livsmedelsverkets vigledningar som stéd till
frageformuldret for Riksprojekt 2011. | dokumentet finns dven nyskrivna vdgledande texter. Det dr
ldmpligt att ldsa igenom frageformuldret och stéddokumentet fére forsta kontrollen. Relevant

lagstiftning och mérkningsvégledningen® behévs som komplement vid kontrollen.

Lagstiftning
Den lagstiftning som ligger till grund foér bedémningarna i projektet ar;

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2004:27) om markning och presentation av livsmedel
(markningsforeskrifterna)

e Europaparlamentets och Radets forordning (EG) nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om
livsmedelstillsatser (tillsatsforordningen)

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2007:15) om livsmedelstillsatser
(tillsatsforeskrifterna)

e Europaparlamentets och Radets férordning(EG) nr 1334/2008 av den 16 december 2008 om
aromer och vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper for anvandning i och
pa livsmedel och om dndring av radets férordning (EEG) nr 1601/91, férordning (EG) nr
2232/96 och (EG) nr 110/2008 samt direktiv 2000/13/EG — fr.o.m. 20 januari 2011
(aromférordningen)

e Livsmedelsverkets foreskrifter och allménna rad (LIVSFS 1993:34) om aromer
(aromforeskrifterna)

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2002:47) om maérkning av vissa livsmedel, bilagans
avsnitt 1, punkt 1
(foreskrifterna om vissa livsmedel)

e Hanvisning till ytterligare lagstiftning som kan behova beaktas ges inne i stéddokumentet
under respektive fraga

Langre fram i dokumentet anvands oftast den benamning pa lagstiftningarna som star inom parentes
ovan, t.ex. markningsféreskrifterna.

Kontrollera att ni anvander den senaste versionen av respektive lagstiftning. Konsoliderade
versioner, dar de senaste dandringarna ar inforda, finns pa Livsmedelsverkets webbplats www.slv.se.

Om ni vid kontrollerna upptéacker avvikelser mot lagstiftningen och tanker ga vidare med sanktioner
av nagot slag behover ytterligare lagstiftning 4n den som raknas upp ovan tas i beaktande.

*Vigledning till Livsmedelsverkets féreskrifter (LIVSES 2004:27) om mdrkning och presentation av

livsmedel
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Vad ska bedémas och var?

Observera att det endast ar fardigforpackade produkter som ska granskas!
Markningskontrollerna ska goras pa produkter inom féljande tva produktgrupper;

1. Féardiglagade matratter (bade kylda och frysta, t.ex. koéttbullar med potatis, sas och
gronsaker)
2. Kottprodukter (t.ex. leverpastej, grillad kyckling och kéttbullar)

Ytterligare exempel pa vad som kan inga i respektive produktgrupp finns i bilaga A.

Kontrollerna ska goras hos tillverkare som aven ansvarar for markning av produkterna.

Hur manga kontroller ska genomforas?

Var férhoppning ar att ni anvander fragelistan pa sa manga anlaggningar som méjligt under 2011.
Forutsatt att anlaggningarna har sadan verksamhet sa att de omfattas av projektet. Vi bedomer att
det racker att kontrollera en eller maximalt tva produkter per anlaggning. Darefter bor det ha
framkommit om foretaget har kunskap om och kontroll éver sin markning.

Hur ska rapporteringen ske?

Det ska ga att rapportera genomforda kontroller i IMYR. Den méjligheten kommer dock inte att
finnas redan fran arsskiftet, utan tidigast i februari. Vi far be er spara ifyllda fragelistor fram till dess.

Avgransningar och viktiga definitioner for projektet;

Projektet omfattar endast markningsuppgifter. Samtliga foreskrivna markningsuppgifter ska inte
granskas. Till exempel ingar inte att kontrollera om naringsvardesdeklaration finns om
livsmedelsforetagaren t.ex. gor narings- och halsopastaenden pa produkten. Vidare ingar endast att
kontrollera vissa av de obligatoriska méarkningsuppgifterna i markningsforeskrifterna (SLVFS 2004:27).
Frivilliga markningsuppgifter ingar inte alls i projektet annat &n om sadana uppgifter leder till att
exempelvis mangdangivelse behdver anges.

Definition av kott i markningssammanhang
Beteckningen kott

| bilaga 1 punkt 1.1 i Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004 av den 29 april
2004 om faststallande av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung finns en
definition av kott. Dar ar syftet att definiera vad som ska omfattas av de hygieniska kraven.

| bilaga 2 till markningsféreskrifterna finns en annan definition pa kott knutet till vissa kriterier som
ska vara uppfyllda for att kategoribeteckningen kott ska fa anvandas som beteckning pa ingrediens
nar det ingar i annat sammansatt livsmedel. Vid markning med kategoribeteckningen kott i en
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fardiglagad ratt eller kottprodukt galler kraven som framgar av 35 § och bilaga 2 till
markningsforeskrifterna. Se dven markningsvagledningen avsnitt 5.9.14.6.

Kottprodukt i projektet

Vad menar vi med kottprodukt i detta projekt? Avsikten ar att ni ska ténka i ett vitt perspektiv.
Produkterna som ingar i projektets grupp ”"kottprodukter” kan dven innehalla andra delar av djuret
an skelettmuskulatur, sdsom inélvor och blod och dessutom vegetabilier och andra animalier, till
exempel mjolk.

Definition av fardigférpackningar
Se 4 § punkt 2 markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.2.2.

4 § 2 lyder: Fardigforpackade livsmedel ar livsmedel och den férpackning som det placerades i innan
det erbjods till forsaljning och som ar avsett for enskilda konsumenter och storhushall.
Forpackningen ska helt eller delvis omsluta livsmedlet pa ett sadant satt att innehallet inte kan
andras utan att forpackningen 6ppnas eller andras.

Livsmedel som forpackas pa konsumentens begéran, efter att konsumenten gjort sitt val, sasom i en
delikatessdisk, anses daremot inte vara fardigférpackade. Det ar inte sjalva forsaljningssattet, ver
disk, som avgor om ett livsmedel ar fardigforpackat eller ej. Livsmedel som placerats i sin forpackning
innan det erbjuds till férsaljning, till exempel vakuumférpackade fiskar som saljs fran ett
marknadsstand pa ett torg, ar fardigférpackningar.

Projektet omfattar fardigférpackade livsmedel som ar avsedda att saluhallas till enskilda
konsumenter. Oférpackade livsmedel, storforpackningar till storhushall eller industri omfattas inte.
Inte heller fardigforpackade livsmedel som séljs i tidigare led, som d@nnu inte méarkts for den enskilde
konsumenten, omfattas.

Fardigforpackningar med firdiglagad mat som har littnader fran méarkningskraven enligt
markningsforeskrifterna.

Enligt 16 § markningsforeskrifterna ska fardigforpackningar vara markta med en rad uppgifter. 12 och
13 §§ medger viss lattnad fran detta krav. Produkter som passar in pa undantagen i 12 och 13 §§ ska
inte inga i Riksprojektet. Se dven markningsvagledningen avsnitt 5.7.2 - 5.7.3 och 5.7.5.

Observera att fardigférpackningar med fardiglagad mat, t.ex. matlador inom hemtjansten som
levereras ut for att konsumeras senare an samma dag (alltsa inte ar avsedda for omedelbar fortaring
som ar en forutsattning for att undantaget i 12 och 13 §§ ska gélla) ska inga i projektet. Nar det galler
matlador inom hemtjansten ar det viktigt att tdnka pa att de ska uppfylla definitionen for
fardigforpackade livsmedel. Till exempel anses en kantin inte vara en fardigférpackning.
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Grundlaggande uppgifter

1. Vilken produktgrupp hér den kontrollerade produkten till?
Exempel pa en kottprodukt ar leverpastej eller grillad kyckling
Exempel pa en fardiglagad matratt ar koéttbullar med sas, potatis och gronsaker.
Ytterligare exempel pa vad som kan inga i de olika produktgrupperna finns i bilaga 1 till
projektplanen.
(Tank pa att notera sadana uppgifter om produkten som kan behovas vid rapportskrivning
eller eventuell uppfoéljande kontroll, t.ex. batchnummer eller liknande, dven om sadana
uppgifter inte ska rapporteras in till Livsmedelverket)

2. Vilken typ av anlaggning sker kontrollen i?
Begreppet detaljhandel har inte samma innebdrd i markningslagstiftningen som i
hygienlagstiftningen. | projektet anvands den aldre definitionen av begreppet som fortfarande
galler for markningslagstiftningen. Begreppet detaljhandel omfattar har endast butiker.
| projektet anvands aven begreppet storhushdll som definieras i 4 § 3 punkten
markningsforeskrifterna. Definitionen omfattar restauranger, personalrestauranger och
liknande.

3. Vilken riskklass ar anldggningen placerad i?
Riskklassning enligt Livsmedelsverkets vagledning om riskklassificering av
livsmedelsanldggningar och berakning av kontrollavgifter.

Om kontrollmyndigheten har infort ytterligare klassningssteg eller har riskklassat
kontrollobjekten enligt nagot annat riskklassningssystem &@n det som tagits fram av
Livsmedelsverket far detta anges under kommentarer.

4. Vilken storlek dr det pa anlaggningens livsmedelsverksamhet?
Har avses den klassning som gjorts av produktionens storlek, den sa kallade riskfaktor 2 i
Livsmedelsverkets vagledning om riskklassificering (tabell 6 i vagledningen).
Om kontrollmyndigheten har infort ytterligare steg i storleksindelningen eller har anvant ett
eget system for att riskklassa kontrollobjekten far detta anges under kommentarer.
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Bedomning av produkten

5. Finns en rattvisande beteckning?
Se 17-20 §§ markningforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.8.1 - 5.8.5

| denna fraga vill vi veta om det finns en rdttvisande beteckning pa produkten. Om det finns en
beteckning, men denna inte ar rattvisande sa blir svaret pa fragan ne;j.

Fardigforpackade livsmedel ska ha en beteckning. Man brukar sdga att beteckningen ska vara
rattvisande, vilket innebar att man inte kan vélja att kalla produkten vad som helst. Beteckningen
kan enligt reglerna vara lagstiftad pa gemensam eller nationell grund, allmant vedertagen eller
utgoras av en beskrivning av livsmedlet. Det spelar ingen roll att konsumenten av forpackningens
beskaffenhet i 6vrigt forstar vilket livsmedel det ror sig om, till exempel via illustrationer eller
ingrediensforteckning eller att forpackningen ar genomskinlig. Kravet pa att det ska finnas en
beteckning galler anda.

| forsta hand ska beteckning anvandas som ar fastslagen genom EU-gemensam lagstiftning i
forordningar, beslut eller foreskrifter som grundar sig pa direktiv. Det gar inte att i detta
hjalpdokument lista alla de beteckningar ni kommer att komma i kontakt med. Foér kéttprodukter
finns en rad skyddade beteckningar som har specifikationer som ska vara uppfyllda for att
beteckningen ska fa anvandas. Skyddade geografiska beteckningar, skyddade
ursprungsbeteckningar och traditionella specialiteter listas pa Kommissionens webbplats
http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html. F6r ndrmare information om vad varje

skydd bestar i hanvisas till webbplatsen. Notera att flertalet av de produkter som listas i EUs
databas mycket val kan tillverkas i Sverige. Det ar inte tillatet att anvanda de skyddade
beteckningarna pa produkter som inte uppfyller specifikationerna.

Som exempel kan ndmnas att for féljande produkter ar foljande skyddat:

Kabanosy: ras av gris, foder, tillverkningsmetod

Falukorv: receptet

Bayonneskinka: grisarna och saltet ska komma fran en viss region

Mortadella Bologna: produktionsmetoden

Salsiccia di Calabria: framstalld av griskott fran viss region

6. Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fore dag eller sista forbrukningsdag i
samma synfalt?
Se 9 § markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.5.3

| denna fraga vill vi veta om uppgifterna finns i samma synfalt. Svaret pa fragan kan bli ja, dven
om beteckningen inte ar rattvisande, om det faktiska innehallet avviker fran den angivna vikten
eller volymen, eller om datumangivelsen ar gjord pa ett felaktigt satt.

Om beteckningen ar rattvisande tas upp i fraga 5 och att datumet anges pa ratt satt i fraga 7.

7. Anges bast fore dag eller sista forbrukningsdag pa korrekt satt?
Se 52-54 §§ markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.14-5.14.11.1
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Hér ska ni bedoma om datumen &r skrivna pa ratt satt. Hur livsmedelsféretagaren kommit fram
till datumen och om de angivna hallbarhetstiderna ar relevanta eller ej ingar inte i projektet. Ni
behover inte heller bedoma om livsmedelsféretagaren valt ratt mellan sista forbruknings dag och
bast fore dag.

Aven andra datum kan férekomma i markningen, till exempel bakdag, produktionsdag eller
forpackningsdag. Dessa datum ar for de flesta livsmedel inte foreskrivna uppgifter, utan anges
frivilligt. For att inte vilseleda konsumenten bor dessa datum dels forklaras, dels anges pa samma
satt (bl a i samma ordning) som foreskrivna datumuppgifter. Att kontrollera detta ingar dock inte
i projektet.

INGREDIENSFORTECKNING

Allman information om allergimarkning som ar av betydelse for flera fragor

Syftet med den lagstiftade allergimarkningen ar att konsumenterna alltid ska fa information om nér
vissa kanda allergener anvants vid tillverkningen av livsmedlet, sa att konsumenterna kan undvika
overkanslighetsreaktioner.

I 39 § méarkningsforeskrifterna finns krav pa att de allergener som finns i foreskrifternas bilaga 1 alltid
ska anges i markningen om de har anvants vid tillverkningen av ett livsmedel.
Allergimarkningsreglerna géller trots eventuella undantag som férekommer i andra delar av
markningsforeskrifterna, sasom for processhjalpmedel, carry over-tillsatser utan teknisk funktion
i slutprodukten, undantag fran att ange ingredienser samt for kategoribeteckningar (4 § 4
punkten, 23 och 35 §§). Reglerna géller alla ingaende ingrediensers ursprung i nagon av
allergenerna som finns med och under de forutsattningar som framgar av listan i bilaga 1
markningsforeskrifterna. Detta betyder att om en ingrediens (t.ex. en tillsats) har framstallts fran
eller ur ndgon av de allergen som anges i bilaga 1 till markningsféreskrifterna sa ska detta
framga.

Livsmedelverkets tolkning ar att det ar i ingrediensforteckningen som uppgiften om
ingrediensens ursprung fran allergenerna ska anges. Uppgiften om allergenen behéver dock inte
anges i ingrediensforteckningen om ingrediensen redan ingar, med sitt specifika namn, i
ingrediensforteckningen eller i livsmedlets beteckning. Exempelvis behéver inte klargoras att en
arom ar utvunnen ur mandel om den ingar i en mandelkaka, men om samma arom ingar i en
fruktkaka som i 6vrigt inte innehaller mandel, behover detta klargoras i ingrediensférteckningen.

For mer information om tolkning av allergimarkningsreglerna, se vagledningen till
markningsforeskrifterna, framst avsnitt 5.10 — 5.11.14.1 men aven vid de avsnitt i vigledningen dar
det ar relevant att ta hansyn till allergena ingredienser.

Allergimarkningen behoéver beaktas i fraga 11b, 12a, 18, 18a, 22a och 23a. Kompletterande text kring
allergimarkningen finns i vissa fall langre fram i hjalptexten.
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8.

10.

Finns ingrediensforteckning?
Se 16 § markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.7.5.

I den har kontrollpunkten ska ni endast notera om ingrediensforteckning finns.

Enligt 23 § finns det fall dar fardigforpackade livsmedel inte behdver ha nagon
ingrediensforteckning. Inget av dessa undantag kommer att bli aktuella for de produkter som ni
granskar i detta projekt (kottprodukter och fardiglagad mat). Ddremot kan undantaget bli aktuellt
for till exempel ost, nér ost ingar som ingrediens i de granskade produkterna. Livsmedel som
uppfyller kriterierna i 23 § punkt b beh6ver inte ha nagon ingrediensforteckning, varken nar de
saljs i sin forpackning som sadana eller nér de ingar som ingrediens i annat livsmedel. Detta ar
narmare beskrivet under punkt 11 b.

Foregas ingrediensférteckningen av en rubrik som innehaller ordet ingrediens?
Se 26 § markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.9.5.

Forteckningen ska foregas av en lamplig rubrik som innehaller ordet ingrediens, t.ex.
Ingredienser eller ingrediensforteckning.

Anges ingaende ingredienser i fallande storleksordning?
Se 26 § markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.9.5 for huvudregeln.

For att besvara den har fragan behdver ni eventuellt titta pa recept, men det kan ocksa vara
tillrackligt att fraga livsmedelsféretagaren hur de gor for att uppfylla det har kravet och bedoma
om det ar troligt att de uppraknade ingredienserna ar angivna i fallande storleksordning, aven
utan receptgranskning. Ingrediensférteckningen ska omfatta samtliga ingredienser i fallande
storleksordning efter den vikt de hade vid tillverkningstillfallet. Definitionen av vad som ar en
ingrediens och vad som inte anses vara en ingrediens framgar av 4 § 4 punkten
markningsforeskrifterna. Observera dock att 39 § andrar pa begreppet ingrediens, och gor sa att
VARJE AMNE som anvints vid tillverkningen och som harrér frn en ingrediens som fértecknas i
bilaga 1 i foreskrifterna blir en ingrediens, trots att liknande @mnen, som inte ar allergener pa
listan har ett undantag. Till exempel tillsats som tillforts ett livsmedel som sedan anvands som
ingrediens i en slutprodukt och dar tillsatsen inte har nagon teknisk funktion i slutprodukten, sk
"carry over-effekt”.

Det finns ndgra undantag fran att ange samtliga ingredienser i fallande ordning och de framgar av
27-32 §§ och markningsvagledningen avsnitt 5.9.6 — 5.9.11.

Livsmedelsverket har fatt en del fragor om undantaget som framgar av 32 §. Den vanligaste
fragan ar om olika sammansatta ingredienser i ett livsmedel innehaller samma ingrediens och
den totala halten av denna ingrediens dr mindre dn 2 % i slutprodukten, kan man da ange den
ingrediensen endast en gang? Svaret ar att det beror pa hur man anger de sammansatta
ingredienserna (se dven fraga 11a).

Satt 1: Foretagaren véljer att ange varje sammansatt ingrediens pa sin plats i den fallande skalan.
Da maste varje sammansatt ingrediens ha sina ingredienser uppraknade i en parentes efter
beteckningen pa ingrediensen.

Satt 2: Om foéretagaren daremot véljer att ange alla enskilda ingaende ingredienser i totalt
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11.

fallande skala jamfort med slutproduktens totala innehall, alltsa inte uppdelat per sammansatt
ingrediens, kan bidraget fran varje sammansatt ingrediens av ett visst amne slas ihop och endast
anges en gang. | det fallet kan ingredienser som ingar med mindre dn 2 % anges i annan
ordningsféljd efter de 6vriga ingredienserna. Det kan till exempel rora sig om tillsatser som
far samlas efter ett och samma funktionsnamn, i de fall tillsatserna har samma funktion.

Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?

Om sammansatta ingredienser och undantag fran att beh6va ange ingredienser, se 4 § 4
punkten, 23, 24, 35 och 38 §§ markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt
5.9.3.1,5.9.14-5.9.14.6 och 5.9.17.1-5.9.17.4.

Forsok att bedoma om det ingar sammansatta ingredienser i produkten. Det &r inte alltid det
direkt framgar av ingrediensforteckningen att sammansatta ingredienser har anvénts i
produkten. Livsmedelsverkets erfarenhet ar att det forekommer att sammansatta
ingredienser som till exempel sirap, margarin, citronpeppar, senap, marinerade oliver och
ansjovis felaktigt inte har sina ingredienser angivna nar de ingar i annat livsmedel. Observera
dock att det finns undantag da de ingdende ingredienserna i en sammansatt ingrediens inte
maste anges. Det géller t.ex. nar livsmedelsforetagaren anvander sig av kategoribeteckningar
(se vidare under fraga 12). Andra undantag framgar av hanvisningarna ovan.

| den hér fragan vill vi veta om det ingar nagra sammansatta ingredienser, dven om de
ingdende ingredienserna i den sammansatta ingrediensen inte maste skrivas ut, alltsa dven
om den sammansatta ingrediensen omfattas av nagot av undantagen som det hanvisas till
ovan.

Extrakt av olika slag skulle kunna vara en sammansatt ingrediens. Ett extrakt som varken ar en
tillsats eller en arom utan en “vanlig ingrediens” ska ha samtliga ingredienser uppraknade om
den bestar av flera ingredienser. Till exempel finns ett undantag fran att behdva ange barare och
I6sningsmedel i ingrediensforteckningen for livsmedelstillsatser, enzymer och aromer men detta
undantag géller inte for “vanliga ingredienser”, se 484 d i markningsforeskrifterna (LIVSFS
2004:27).

a) Hur anges de sammansatta ingredienserna?
Alternativ 1: Foretagaren valjer att ange varje sammansatt ingrediens pa sin respektive
plats i den fallande skalan. Da maste varje sammansatt ingrediens ha sina samtliga
ingredienser uppraknade i en parentes efter beteckningen pa ingrediensen. Undantag
finns — se Ovrig stodtext under fraga 11.
Alternativ 2: Foretagaren valjer att ange alla enskilda ingaende ingredienser i totalt
fallande skala jamfért med slutproduktens totala innehall, alltsa inte uppdelat per
sammansatt ingrediens. Alternativ 2 borde bara vara mojligt om livsmedelsforetagaren
tillagar allt fran grunden utan nagra inképta sammansatta ingredienser, eftersom en
livsmedelsforetagare vanligtvis inte kan veta receptet for alla inkdpta sammansatta
ingredienser.
4 § 4 méarkningsforeskrifterna sager att “om en ingrediens i ett livsmedel bestar av
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flera ingredienser, skall dessa anses som ingredienser i livsmedlet”. Eftersom ett
livsmedel ska ha samtliga ingredienser upprdknade, galler detta daven samtliga
ingredienser i de sammansatta ingredienserna. Fran denna regel finns undantag som
redan papekats ovan. Dels ar livsmedel som framgar av 23 § undantagna krav pa
ingrediensforteckning, oavsett om de séljs som sadana eller ingar som en sammansatt
ingrediens i ett annat livsmedel. Ett annat undantag fran att ange samtliga
ingredienser som finns i sammansatta ingredienser nar de ingar som bestandsdelar i
ett annat livsmedel ar nar de ar definierade som kategoribeteckningar enligt vad som
framgar av 35 § och bilaga 2.

b) Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?
Denna fraga kan vara lamplig att aterkomma till nar senare fragor om
kategoribeteckningar, tillsatser och aromer ar besvarade.
En tankbar avvikelse ar att ingredienserna for en sammansatt ingrediens inte anges.
Viinser att denna fraga (11 b) ar mycket omfattande — avsikten &r att ni sa gott det gar
ska gora en bedémning. Tank pa att ta hansyn till de beteckningar som anvands for de
sammansatta ingredienserna — se texten i detta stdddokument under fraga 5.
Glom inte bort det som skrivits tidigare om allergener.

12. Anvander sig tillverkaren av méjligheten att anvdnda kategoribeteckningar?
Att anvanda sig av kategoribeteckningar ar en majlighet for livsmedelsféretagaren, men ingen
skyldighet.
Ett undantag fran att ange samtliga ingredienser som finns i sammansatta ingredienser, nar de
ingdr som bestandsdelar i ett annat livsmedel, &r nar de &r definierade som kategoribeteckningar
enligt vad som framgar av 35 § och bilaga 2 markningsféreskrifterna. Undantaget omfattar inte
allergener, som alltid maste anges. Kategoribeteckningar kan dven anvandas nar olika
enkomponents-ingredienser anvands. Det kan vara till exempel olika arter av fisk som, om de
inte framhé&vs pa nagot annat stélle i markningen, far anges i ingrediensforteckningen med
kategoribeteckningen “fisk”. Kategoribeteckningen kott ska kombineras med namnet pa det
djurslag som kottet kommer ifran samt uppfylla kraven som anges i bilaga 2. Observera att det
som avses med ordet kott har dr den definition som finns i markningsféreskrifterna. Det gar inte
att anvanda den definition som finns i forordning 853/2004 och t.ex. pa en blodpudding ange att
den innehaller kétt och da avse blod.
En ganska vanlig fraga kring kategoribeteckningar ar om salt raknas som en krydda. Svaret ar nej,
salt ar ingen krydda.

a. Anges kategoribeteckningarna pa ratt sitt i ingrediensférteckningen?
Se stodtexten till fraga 12, samt 35 § och bilaga 2 méarkningsforeskrifterna samt
markningsvagledningen avsnitt 5.9.14 - 5.9.14.6.
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Allman information om livsmedelstillsatser

Vilka regler galler for livsmedelstillsatser?

Under en 6vergangsperiod till dess att bilagorna till den nya tillsatsférordningen ar klara och
beslutade sa regleras tillsatsomradet av bade Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
1333/2008 av den 16 december 2008 om livsmedelstillsatser och Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2007:15) om livsmedelstillsatser. Fortsattningsvis kallas de for tillsatsférordningen respektive
tillsatsforeskrifterna.

Tillsatsforordningen tradde ikraft den 20 januari 2009 men behdvde inte borja tillampas forrdn den
20 januari 2010 och da endast i vissa delar. Exempel pa delar i tillsatsférordningen som ska bérja
tilldmpas den 20 januari 2010 ar definitionen av tillsats och tillsatskategorier, dverféringsprincipen
(carry-over), markningskrav nar tillsatser saljs som sadana och villkor for godkdnnande av tillsatser. |
tillsatsforordningen framgar mer i detalj vilka artiklar som ska tillampas.

Detta innebar att vissa § i tillsatsforeskrifterna (LIVSFS 2007:15) har upphavts och tagits 6ver av
artiklar i tillsatsférordningen (1333/2008). Dessa andringar framgar av Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2010:2) om andring i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2007:15) om livsmedelstillsatser.
Pa Livsmedelsverkets webbplats www.slv.se finns en konsoliderad version av tillsatsforeskrifterna dar
de senaste dndringarna ar inforda.

Detaljreglerna om vilka livsmedelstillsatser som far anvandas i vilka livsmedel och under vilka villkor
regleras av bilagorna i tillsatsforeskrifterna fram till dess att bilagorna i tillsatsférordningen som ska
reglera detta ar klara. Bilagorna beréknas vara klara och beslutade i juli/augusti 2011. Néar bilagorna
ar klara aterkommer vi med information om detta. Innhallet i de nya bilagorna ska inte skilja sig
namnvart fran det innehall som finns i tillsatsforeskrifternas bilagor férutom att det kan ha blivit
nagra nya godkannanden av tillsatser som lagts till under arbetet med bilagorna till
tillsatsforordningen. Det som ar nytt ar att bilagorna i férordningen kommer att fa en ny utformning
jamfort med bilagorna i tillsatsforeskrifterna.

Tidigare fanns en vagledning till tillsatsféreskrifterna men den har blivit inaktuell i vissa delar i och
med att delar i tillsatsférordningen har bérjat tillampats och finns pa grund av detta inte langre.
Livsmedelsverket planerar att paborja arbetet med att ta fram en ny vagledning till
tillsatsforordningen under 2011.

13. Anvands/ingar det nagon/nagra livsmedelstillsatser i produkten?

Forsta steget blir att ta reda pa om tillverkaren anvander nagra livsmedelstillsatser.

Vad dr da en livsmedelstillsats?

Livsmedelstillsatser ar amnen som tillsatts for ett tekniskt andamal till exempel for att 6ka
hallbarheten (konserveringsmedel och antioxidationsmedel), paverka konsistensen
(emulgeringsmedel, stabiliseringsmedel, fértjockningsmedel, klumpférebyggande medel),
paverka smaken eller ge farg (fargamnen, smakforstarkare, sétningsmedel).
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I artikel 3 i tillsatsforordningen finns en definition pa vad en livsmedelstillsats &r. For att ett dmne
ska klassas som en tillsats ska @mnet uppfylla de kriterier som anges i denna artikel. | borjan av
varje forordning finns bakgrund till vissa av artiklarna i forordningen sa kallade beaktandesatser.
Genom att lasa dessa far man en battre forstaelse for bestammelserna. Bakgrunden till
tillsatsdefinitionen hittar ni i beaktande sats (5).

|n

”Vanliga livsmedel” som kan anvandas for att ha en teknisk funktion anses inte vara tillsatser
t.ex. vetemjol, potatismjol, natriumklorid (salt), socker. I artikel 3 i tillsatsforordningen finns en
lista Gver vissa dmnen som inte anses vara tillsatser. Denna lista 6ver amnen tar endast upp
exempel pa dmnen som ligger tillsatser ndra men inte klassats som tillsatser. Observera att detta

inte ar en fullstandig lista.

Aven om ett dmne star utan funktionsnamn i en ingrediensférteckning sa kan &mnet vara en
livsmedelstillsats. Livsmedelsverket har i flera fall sett att tillverkare felaktigt uteldamnar
funktionsnamnet for tillsatserna. Exempel pa sddana tillsatser &r pektin, citronsyra, askorbinsyra
och attiksyra.

Det ar endast de livsmedelstillsatser som ar godkdanda som far anvandas i livsmedel. Vilka som ar
godkanda framgar av bilagorna i tillsatsforeskrifterna fram till dess att bilagorna till
tillsatsforordningen ar klara. Dar framgar dven under vilka villkor de far anvandas.

Extrakt som kan klassas som livsmedelstillsats.

Efter de diskussioner som varit kring anvandningen av tillsatser i livsmedel de senaste aren och
med anledning av konsumenternas oro for tillsatser sa har allt fler tillverkare valt att ta bort
livsmedelstillsatser eller ersatta dem med “vanliga ingredienser” eller med t.ex. vaxtextrakt av
olika slag med samma tekniska funktion som tillsatser. Livsmedelsverket far allt fler fragor kring
detta och vad som géller. Om ni i er kontroll dyker pa detta ar det bra att veta att nar extrakt
anvands for att ha teknisk funktion pa samma satt som tillsatser sa kan de komma att klassas
som tillsatser och da omfattas av tillsatsbestimmelserna. Detta innebdr att ett vaxtextrakt som
klassas som tillsats maste vara godkdnd som tillsats for att fa anvandas.

Hur vet man da om ett extrakt som anvéands ar en livsmedelstillsats?

Da far man boérja med att ga till definitionen av livsmedelstillsats i artikel 3 i tillsatsférordningen.
Uppfyller extraktet definitionen ar det en tillsats och maste vara godkadnd for att fa anvandas. |
beaktandesats 5 som dr ndmnd ovan star bland annat féljande: ....”Beredningar som framstalls
fran livsmedel och andra naturliga ursprungsmaterial, som ar avsedda att ha en teknisk verkan pa
slutprodukten och som framstalls genom en selektiv extraktion av bestandsdelarna (t.ex.
pigment) i foérhallande till de ndringsmassiga eller aromatiska bestandsdelarna, bor dock anses
vara tillsatser enligt denna férordning”...

Detta innebar att ett vaxtextrakt av nagot slag dar till exempel smakgivande bestandsdelar tagits
bort och de &mnen som har en teknisk funktion som livsmedelstillsats pa olika satt koncentrerats
kan komma att klassas som livsmedelstillsats och maste forst godkdnnas for att fa anvandas.
Denna klassificering far avgoras fran fall till fall. Extrakt av olika slag skulle ju dven kunna vara
t.ex. en arom om de anvands for att ge smak eller en ”vanlig ingrediens”.
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Livsmedelsverket vill gora er uppmarksamma pa detta eftersom det inte r tilldtet att anvanda
tillsatser utan att de ar godkdnda och att detta dven galler vaxtextrakt som klassats som tillsatser.
Det finns redan extrakt som varit godkdnda ldnge som livsmedelstillsatser t.ex. fairgdmnen som
lykopen och rodbetsrott som i specifikationerna beskrivs som extrakt av tomater respektive
extrakt ur rédbetor.

Ett exempel pa klassificering av vaxtextrakt som diskuterats i EU i varas ar ett fermenterat
gronsaksextrakt med hoga halter nitrit som ar tankt att anvdndas som konserveringmedel i
charkprodukter. Har var medlemslanderna éverens om att detta skulle klassas som en tillsats och
maste i och med detta forst bli godkand for att fa anvandas. Detta extrakt &r annu inte godkant
for anvandning i livsmedel.

Extrakt av rosmarin ar ett annat exempel pa ett vaxtextrakt som klassats som livsmedelstillsats
och som nyligen blivit godkdnd som tillsats (antioxidationsmedel). Har har man tagit bort de
smakgivande delarna och koncentrerat de &mnen som har antioxidativ effekt. Extrakt av
rosmarin har nyligen blivit godkdnd men har dnnu inte forts in i svensk lagstiftning.

Om en tillverkare anvander ett extrakt sa maste tillverkaren kunna informera om varfoér han
anvander detta vaxtextrakt och hur extraktet har tillverkats. Det ar livsmedelsféretagaren som
ska visa att det extrakt som anvéands inte ar en livsmedelstillsats.

Tillsatter livsmedelsforetagaren sjilv tillsatsen/tillsatserna i den bedémda produkten, eller
ingar de i ingdende sammansatta ingredienser?

Livsmedelstillsatser kan dels tillsattas av tillverkaren sjalv men kan daven komma fran nagon
sammansatt ingrediens som tillverkaren véljer att képa in fran nagot annat foretag.

Vilka tillsatser tillsdtts, i vilken/vilka mangder och till vilken grupp (funktionsnamn) anser
livsmedelsforetagaren att tillsatsen/tillsatserna hor?

| forsta kolumnen i denna tabell ska ni fylla i vilka livsmedelstillsatser som tillverkaren sjalv
tillsatter med namn och E-nummer i den bedémda produkten. Livsmedelstillsatsers vedertagna
namn och E-nummer hittar ni i tillsatsforeskrifterna. Livsmedelstillsatser som kommer fran
sammansatta ingredienser som kommer fran annan tillverkare ska redovisas i tabellen som hor
till fraga 16.

I ndsta kolumn ska ni fylla i varfor tillverkaren anvander tillsatsen. Vilken funktion har tillsatsen i
det fardiga livsmedlet? Med funktion menar vi anvands tillsatsen som t.ex. konserveringsmedel,
stabiliseringsmedel, s6tningsmedel o.s.v. Ni ska utga fran de funktionsnamn som finns i bilaga 3 i
markningsforeskrifterna (LIVSFS 2004:27). Om tillsatsen har flera funktioner véljs det
funktionsnamn som bast beskriver vilken funktion tillsatsen har i det aktuella livsmedlet.
Livsmedelsforetagaren ska kunna upplysa er om vilken grupp/funktionsnamn tillsatsen ska anses
hora till.

| sista kolumnen anger ni i vilkken mangd tillsatsen anvands (d.v.s. vilken méngd
livsmedelsforetagaren tillsatter) . For alla tillsatser finns en maximihalt som inte far 6verskridas
men for att fa en bild av vilka mangder som verkligen anvands ar det intressant att veta den



16.

17.
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tillsatta mangden. Detta ger oss kunskap om tilldten maximihalten alltid anvands, om en lagre

halt anvands eller om maximihalterna dverskrids, se dven fraga 20 nar det galler maximihalter.
Reglerna ar ju uppbyggda sa att man inte ska anvanda mer an man behover for att uppna den

tekniska effekt som man vill uppna.

Att ta reda pa och skriva upp dessa uppgifter underlattar bedémningen fér kommande fragor och
Livsmedelsverket far en bild av vilka tillsatser som anvands och hur mycket som anvands av olika
tillsatser.

Avgrdnsning: | denna tabell behdver ni inte ange om livsmedelsféretagaren anvant
forpackningsgaser. Forpackningsgaser regleras ocksa av tillsatsbestimmelserna, men de ska inte
deklareras i ingrediensforteckningen sa som andra tillsatser, se vidare under fraga 17.

Vilka tillsatser deklareras i de sammansatta ingredienserna i produkten?

Till skillnad fran foregaende tabell kan ni vélja att skriva livsmedelstillsatsens namn eller E-nr i
forsta kolumnen beroende pa hur tidigare led har angett tillsatsen i den sammansatta
ingrediensen. Har tidigare led angett bade namn och E-nummer kan ni skriva in bada dessa.

| ndsta kolumn skriver ni det funktionsnamn som anvants for tillsatsen. Om de av nagon
anledning inte skrivit ut ndgot funktionsnamn for tillsatsen i den sammansatta ingrediensen kan
ni skriva in det som en kommentar. | sista kolumnen fyller ni i vilken sammansatt ingrediens som
tillsatsen kommer ifran.

Anges tillsatserna pa ratt satt i ingrediensforteckningen?
Hur tillsatser ska anges i en ingrediensféreteckning framgar av 36 § i Livsmedelsverkets
foreskrifter (LIVSFS 2004:27) om méarkning och presentation. (Markningsforeskrifterna).

Livsmedelstillsatser (ingredienser som tillhér ndgon av de grupper som anges i
markningsforeskrifternas bilaga 3) ska anges med lampligt funktionsnamn och antingen
livsmedelstillsatsens vedertagna namn eller E-nummer. | markningsfoéreskrifternas bilaga 3 anges
vilka funktionsnamn som ska anvandas. Om tillsatsen har flera funktioner valjs det
funktionsnamn som bast beskriver vilken funktion tillsatsen har i det aktuella livsmedlet. Som
redan namnts i stodtexten till fraga 15 ar det livsmedelsforetagaren som ska kunna upplysa om
vilket funktionsnamn som ska véljas. Det ar tillatet att frivilligt ange bade vedertaget namn och E-
nummer. Vilka namn som ar vedertagna framgar av tillsatsforeskrifterna.

Exempel pa hur en tillsats kan anges i markningen:

- "Konserveringsmedel natriumbensoat”,

- "konserveringsmedel E 211",

- "konserveringsmedel natriumbensoat (E 211)” eller
- "konserveringsmedel E 211 (natriumbensoat)”.

For modifierad starkelse kravs varken uppgift om vedertaget namn eller E-nummer, men de far
frivilligt anges. Om annat funktionsnamn battre beskriver funktionen i det aktuella livsmedlet far
detta anvandas dven i detta fall, t ex “fortjockningsmedel”, kompletterat med vedertaget namn
eller E-nummer. Beteckningen modifierad starkelse ska dock alltid kompletteras med en uppgift
om vilken véxtart den framstalls fran, nar denna ingrediens kan innehalla gluten.
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Det ar inte tilldtet att ange en tillsats utan funktionsnamn i ingrediensforteckningen. Tillsatsens
vedertagna namn eller E-nr ska alltid foregas av ett funktionsnamn som beskriver vilken funktion
som tillsatsen har i livsmedlet. Det finns nagra exempel pa tillsatser dar vi sett att man av nagon
anledning inte skriver ut nagot funktionsnamn och det ar framforallt for pektin, citronsyra,
askorbinsyra och ittiksyra. Aven dessa ar tillsatser och skall anges med ett funktionsnamn féljt av
tillsatsens vedertagna namn eller E-nr.

Forkortningar som till exempel emulg.medel fér emulgeringsmedel eller kons.medel for
konserveringsmedel ar inte tillatet att anvanda. Det blir svart for konsumenten att for forsta
vilket funktionsnamn som avses om forkortningar anvands. Det ar heller inte tillatet att skriva till
exempel farg istéllet for fargamne.

Det ar heller inte tilldtet att endast skriva funktionsnamnet t.ex. endast fargdmne utan att
specificera vilket fairgdmne som anvants. Funktionsnamnet ska féljas av vedertaget namn eller E-
nr. Med undantag for modifierad starkelse, se ovan.

Markning av livsmedelstillsatser i sammansatta ingredienser.

Livsmedelstillsatser i ssmmansatta ingredienser som ingadr som ingrediens i ett livsmedel ska
anges som ovan men det finns ett undantag nar tillsatserna fran sammansatta ingredienser inte
behdver anges enligt 4 § punkt 4b i markningsforeskrifterna. Detta undantag galler for
livsmedelstillsatser som “foljer med” en sammansatt ingrediens som i sin tur anvands som
ingrediens i ett annat livsmedel och dar de medféljande tillsatserna inte har nagon teknisk
funktion i det fardiga livsmedlet. Detta undantag galler inte om tillsatserna kommer fran nagon
allergen som listas i bilaga 1 i markningsfoéreskrifterna. Om livsmedelsféretagaren inte med
sakerhet vet att en tillsats inte dven har funktion i det fardiga livsmedlet ska tillsatsen deklareras.
Det ar livsmedelsforetagaren som ska visa, forklara eller beratta varfor undantaget skulle kunna
anvandas.

Sarskilda markningskrav for forpackningsgaser

Om tillverkaren anvander sig av forpackningsgaser som till exempel koldioxid och kvave for att
forlanga livsmedlets hallbarhet sa ska dessa forpackningar markas enligt bilaga i
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2002:47)om markning av vissa livsmedel. Dar framgar att
livsmedel vars hallbarhet har forlangts genom anvandning av forpackningsgaser ska ha uppgiften
"Forpackat i skyddande atmosfar” pa forpackningen. De forpackningsgaser som far anvandas ar
klassade som livsmedelstillsatser. Ytterligare férpackningsgaser som ar godkanda i livsmedel
framgar av tillsatsforeskrifterna. Aven om férpackningsgaser inte behéver specificeras i
ingrediensforteckningen sa omfattas de av tillsatsbestammelserna t.ex. att de maste vara
godkanda for att fa anvandas och folja de krav som finns for identitet och renhet.

Fraga 18-20 ska bara besvaras av dem som bedémer en produkt dér
tillverkaren/livsmedelsféretagaren sjdlv tillsétter en eller flera tillsatser.

18. Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsforetagaren sjilv tillsdtter, fran nagon allergen?
Om nagon tillsats ingar i ett livsmedel och harror fran ndgon av de ingredienser som finns listade
i bilaga 1 i méarkningsforeskrifterna som kan ge 6verkanslighetsreaktioner ska detta framga. Se
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19.

39 § i markningsforeskrifterna och den allmanna informationen om allergimarkning i borjan av
detta stoddokument.

a. Anges allergenet i beteckningen eller ingrediensférteckningen?
Se 39 § markningsforeskrifterna och 5.10.1.5 i markningsvagledningen.

Ar tillsatsen/tillsatserna godkiinda for den livsmedelsprodukt som beddéms?

Om ni inte ar vana vid tillsatsforeskrifterna sa kan det vara klokt att bara fylla i tabellerna som
hor till fraga 15 pa plats vid kontrollen och sedan kontrollera om tillsatserna ar godkanda nar ni
ar tillbaka pa kontoret.

For att ta reda pa vilka tillsatser som ar godkanda i vilka livsmedel och under vilka villkor sa far
man ga in i bilagorna till tillsatsforeskrifterna fram till dess att bilagorna till tillsatsférordningen ar
klara, se ovan under vilka regler som galler for livsmedelstillsatser.

| de fall dar en tillverkare anvander sig av sammansatta ingredienser som ar tillverkade av nagot
annat foretag behover ni inte i detta projekt kontrollera om tillsatserna som anvants ar
godkdnda. Detta bor ha gjorts i tidigare led. T.ex. om skinka anvdnds som en ingrediens i en paj
dar tillverkaren av pajen kopt in skinka fran en annan tillverkare behéver ni inte kontrollera att
de tillsatser som anvands i skinkan ar godkdanda men daremot att de anges pa ratt satt i
ingrediensforteckningen pa slutprodukten, se fraga 17.

Om man tycker att det ar svart att hitta i tillsatsforeskrifterna sa kan man i den konsoliderade
version som ligger pa var webbplats www.slv.se anvanda sokfunktionen for att hitta var i
foreskrifterna olika tillsatser regleras. Skriv in vedertaget namn eller E-nr i s6krutan. Observera
att om man inte anvander det vedertagna namn som finns i tillsatslistan ar det inte sdkert att
man hittar tillsatsen, darfor kan det vara sakrare att anvanda tillsatsens E-nr nar ni soker.
Observera att det ska vara ett mellanslag mellan E och numret for att det ska ga att soka.

| samband med de flesta av tillsatserna finns en lista 6ver vilka livsmedelgrupper tillsatsen ar
godkand i och under vilka villkor den far anvandas. Listorna ar uppbyggda pa lite olika satt
beroende pa vilken tillsats det géller. Det finns dven listor over tillsatser som ar godkanda till de
flesta livsmedel men med vissa undantag. Har listas inte till vilka livsmedelsgrupper de ar
godkdnda, ddaremot hanvisas till eventuella undantag dar dessa tillsatser inte ar godkanda.

Livsmedelsgrupperna i bilagorna ger utrymme for tolkningar av vad dessa kan omfatta. Detta
innebar att man inte alltid hittar den specifika produkt som man séker. En livsmedelgrupp som
t.ex. kottprodukter kan omfatta flera olika livsmedel sdsom leverpastej, korv och rokt skinka m.fl.
Men dessa produkter kan dven sta for sig beroende pa vilken tillsats det géller, t.ex. nar det galler
fargamnen sa star det korv och inte kottprodukt. Ibland hanvisas till sarskilda forordningar eller
foreskrifter som definierar vissa livsmedel t.ex. foreskrifterna om juice och nektar.
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20. Anvinds tillsatsen/tillsatserna i tillditen mangd?

Nar man hittat i tillsatsforeskrifterna att en tillsats som anvands i en produkt ar godkdnd i den

produkten framgar dven dar hur mycket man hogst far tillsatta, en maximihalt. Maximihalterna

kan anges pa tva olika satt:

- Endera star det g.s. (quantum satis). Quantum satis innebér att ingen numerisk maximihalt
finns angiven och @mnena ska anvandas i enlighet med god tillverkningssed och inte i storre
mangd dn som ar nédvandigt for att uppna det 6nskade syftet och under forutsattning att
konsumenterna inte vilseleds.

- Ett annat satt ar att den tillatna mangden anges med en numerisk maximihalt t.ex. 10 g/kg.

Maximihalten far inte 6verskridas. Hur maximihalterna anges i de olika delarna framgar av 11 §,
17 § och 29 § i tillsatsforeskrifterna. P4 samma satt som ovan behover ni i detta projekt inte
kontrollera mangderna av tillsatser som anvants i de sammansatta ingredienserna som
eventuellt anvants och som kopts in fran annan tillverkare, utan endast mangderna av de
tillsatser som tillsatts vid den anlaggning ni kontrollerar. Att maximihalterna inte 6verskrids i de
sammansatta ingredienserna som anvands ska vara kontrollerat i tidigare led.

Om ni inte ar vana vid tillsatsforeskrifterna sa kan det vara klokt att bara fylla i tabellerna som
hor till fraga 15 pa plats vid kontrollen och sedan kontrollera om de halter som anvands av olika
tillsatser ar tilldtna, nar ni ar tillbaka pa kontoret.

21. Har livsmedelsféretagaren vetskap om att det finns krav pa renhet pa tillsatser?
Nar en tillsats blir godkand inom EU tas det alltid fram en specifikation for denna tillsats som
tillsatsen maste uppfylla for att fa anvandas i livsmedel. Av 36§ i tillsatsforeskrifterna framgar det
att livsmedelstillsatser som anvénds i livsmedel ska uppfylla krav pa identitet och ha en for
livsmedelsandamal lamplig renhet.

Det ar viktigt att de tillsatser som anvands i livsmedel uppfyller dessa krav eftersom samma damne
som kan anvadndas som tillsats dven kan finnas for andra anvandningsomraden dar renhetskraven
inte ar lika hoga, vilket skulle kunna innebdra en halsorisk for konsumenten om man anvander en
tillsats som inte ar av livsmedelskvalitet. Exempelvis kan dessa @mnen innehalla fér hoga halter
av tungmetaller.

| bilaga 6 i tillsatsforeskrifterna finns en lista dver vilka direktiv som reglerar vilka krav som finns
for identitet och renhet pa tillsatser. Observera att bilaga 6 ar andrad genom LIVSFS 2010:2. Det
finns ett direktiv med specifikationer for fargamnen, ett for sdtningsmedel och ett for 6vriga
tillsatser. | specifikationerna finns dels synonymer, beskrivning av tillsatsen, renhetskrav t.ex.
gransvarden for vissa tungmetaller m.m. | detta fall gdller direktiven direkt istallet for att vara
inforda i nagon svensk foreskrift.

I denna kontrollpunkt behéver ni endast ta reda pa om livsmedelsféretagen har vetskap om att
det finns krav pa renhet for tillsatser. Ni behover inte ga vidare till direktiven for att kontrollera
exakt vilka krav som géller och inte folja upp att de uppfylls genom dokumentationskontroll eller
liknande.
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a. Hur sdkerstaller livsmedelsforetagaren att anvanda tillsatser uppfyller lagstadgade krav
pa renhet?
Detta kan goras pa olika satt - se svarsalternativen i frdgan. Denna fraga behover endast
stallas till de livsmedelsforetag som sjalva képer in och anvander tillsatser i sin
tillverkning. | de fall dar tillverkaren anvander sig av sammansatta ingredienser, som
kopts in fran ndgot annat foretag, behover ni i det har projektet inte kontrollera denna
uppgift eftersom detta lampligen gors tidigare led.

Allman information om aromer

Vad dr aromer?

Aromer ar produkter som inte ar avsedda att d4tas som sadana, utan som alltid forst tillsatts till andra
livsmedel eller livsmedelsingredienser innan de konsumeras. De tillsatts till livsmedel i syftet att
forstarka eller modifiera ett livsmedels lukt och smak. Rokaromer ar aromer men regleras av en egen
forordning.

Vad finns det for olika typer av aromer?

Aromdamnen

Aromamnen ar amnen med kemiskt definierad sammansattning. De kan framstéllas antingen
artificiellt eller genom de metoder som anges i aromférordningen for framstallning av naturliga
aromamnen.

Naturliga aromdamnen

Naturliga aromamnen definieras som aromdamnen som har identifierats i naturen. Naturliga
aromamnen kan framstéllas fran material av vegetabiliskt, animaliskt eller mikrobiellt ursprung.
Detta material kan forst genomga nagot eller nagra av de sa kallade traditionella metoderna for
livsmedelsberedning, som anges i bilaga Il till férordning 1334/2008, innan materialet darefter
genomgar lampliga fysikaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska processer. Grundmaterialet till
aromdmnet/aromdmnena kan dven genomga lampliga fysikaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska
processer utan att forst ha genomgatt nagon av de beredningsmetoder som anges som traditionella
metoder for livsmedelsberedning.

Aromberedningar

Aromberedningar ar en blandprodukt som bestar av manga aromgivande komponenter som
gemensamt bildas vid tillverkningen av aromen. Aromberedningar framstalls fran antingen livsmedel
eller annat ursprungsmaterial av vegetabiliskt, animaliskt eller mikrobiellt ursprung som inte ar
livsmedel. Aromberedningar tillverkas pa samma schematiska satt som naturliga aromamnen, se
stycket ovan. Aromberedningar tillverkas alltsa inte genom att utvalda framstallda naturliga
aromamnen blandas.

Varmereaktionsaromer
Varmereaktionsaromer framstalls genom upphettning av livsmedel eller ingredienser med en viss
sammansdttning
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Rokaromer

Rokaromer framstalls genom langsam férbranning av trd, och dar rokgasen kondenseras och

separeras i flera faser. Definitionen av r6karomer ges i férordning 2065/2003 om rokaromer.

Rokaromer far bara anvandas i vissa grupper av livsmedel. Aromféreskrifterna, SLVFS 1993:34 anger i

4 § och Bilaga 1 de livsmedelsgrupper som rokaromer far tillsattas.

Annan arom

Annan arom omfattas av aromreglerna men har ingen specifik definition.

22.

23.

Anvands eller ingar aromer i produkten?

Fragan omfattar bade sadana aromer som livsmedelsféretagaren sjalv tillsatter och sadana
aromer som ingar i de sammansatta ingredienser som livsmedelsforetagaren koper in och
anvander vid tillverkningen. Information om hur aromer definieras ges under stycket ”Allman
information om aromer” ovan.

| detta projekt har vi valt att inte fordjupa fragestallningen kring markningsreglerna for aromer
(utom avseende rékaromer — se vidare fraga 23). Ni behover alltsd INTE bedéma om 6vriga
aromer anges pa ratt satt.

a. Hur anges aromen/aromerna pa produkten?
Har vill vi fa in information om hur foretagare har angivit att aromer finns i produkten. Skriv
av den text som star i ingrediensférteckningen eller pa annan plats pa férpackningen som ror
aromer. Om texten inte star i ingrediensforteckningen vill vi att ni noterar det sarskilt.

Anvands eller ingar rokaromer i produkten?

Livsmedel kan ges roksmak genom rokning, inklusive rékning i aterskapad rok med rokaromer
(rokkondensat). Roksmaken kan dven astadkommas genom att livsmedlet tillfors rokaromer
genom inblandning, duschning, sprayning, pensling eller andra liknande metoder.

a. Anges rokaromen/rokaromerna pa ritt sitt i ingrediensférteckningen?
Se 37 § (LIVSFS 2004:27) d.v.s. markningsforeskrifterna. OBS var noga med att ha senaste
versionen eftersom reglerna dndrats! Markningsvagledningen ska dndras sa att
regelandringen beaktas — kontrollera darfor daven versionen pa vagledningen (det ar inte
sdkert att den nya vagledningen har hunnit publiceras nar ni laser detta)

Reglerna for hur rokaromer ska anges i ingrediensforteckningen ges i
markningsforeskrifterna. Reglerna for markning av aromer och rékaromer @ndras den 20
januari 2011 i och med att aromférordningen (Férordning (EG) nr 1334/2010) ska bérja
tilldmpas. De tidigare reglerna som anges i 37 § markningsforeskrifterna kommer att galla
under en 6vergangsperiod for sadana livsmedel som férpackats fore den 20 januari 2011.
Livsmedel som forpackats senast den 19 januari 2011 och som markts enligt de dldre
markningsreglerna far fortsatta att foras ut pa marknaden fram till bast fore datum eller sista
forbrukningsdag. Eftersom de dldre och de nya reglerna for hur aromer och rokaromer
kommer att galla parallellt en period in i 2011 behoéver ni vara uppmarksamma pa
forpackningsdatumet for de kontrollerade produkterna, for att géra bedémningen utifran
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ratt markningsregler. Ett tips ar att granska sadana produkter som markts efter den 20
januari 2011, eftersom stédtexten nedan avser den nya lydelsen av lagstiftningen.

Om rékaromer har anvants vid beredning av produkten eller i en sammansatt ingrediens i
produkten ska rékaromer i markningen anges med uttrycken” rokaromer” eller “rékarom(er)
framstalld(a) av féljt av namn pa ”livsmedel/livsmedelskategori/ursprungsmaterial”. Denna
markning ska goras under férutsattning att narvaron av rokarom ger livsmedlet en arom av
rok (annars anses rékaromen bara vara en arom och ingen rokarom). Uttrycken “rokextrakt”,
"rok”, "flytande rok” och liknande ar inte tillatna for att ange rékaromer.

Exempel pa méarkning nar en rokarom framstalld av span av al och ek har anvants och da
livsmedlet fatt rokt smak ar; 1) rokarom(er) eller 2) rokarom framstalld av al och ek.
Exempel pa méarkning om rokarom ingar i livsmedlet, men inte ger livsmedlet en arom av rok
ar; arom.

Anvinds rékaromer ska detta alltsd alltid framga av ingrediensférteckningen (fast ibland
med markningen arom, om inte livsmedlet fatt roksmak).

Det satt pa vilket roksmaken har tillforts livsmedlet avgor vilka markningsregler som ska
tilldampas;

1) Livsmedel som har tillférts rokarom enbart genom inblandning, duschning, sprayning,
pensling med rékaromer eller andra likande metoder far inte anges som rokta. For dessa
livsmedel far uttrycket “med roksmak” anvandas, till exempel ”ost med réksmak”.
(Rokaromen ska anges i ingrediensférteckningen)

2) Den 20 april 2010 gavs information pa Livsteck.net om nya markningsregler for livsmedel
som har rokts i aterskapad rok. Fran och men den 20 januari 2011 ska produkter som har
rokts i aterskapad rok av rékaromer ha beteckningarna “rokarom” eller “rokarom (er)
framstalld(a) av...” i ingrediensforteckningen. Tidigare behodvde detta inte anges i
ingrediensforteckningen utan produkterna kunde markas som rékta utan att det framgick att
rokningen skett med hjalp av rokaromer. Detta ar en foérandring av markningsreglerna som
har sin grund i artikel 3f och artikel 29 andra strecksatsen i aromférordningen. Ingen
Overgangstid anges for denna regelandring men foretagarna bor marka enligt de nya reglerna
sa snart som praktiskt mojligt. Denna regelandring ar anledningen till att vi valt att ta med
beddmningen av ingrediensforteckningen avseende rékaromer i detta projekt!

For livsmedel som har genomgatt rékning (bade ”vanlig”/traditionell rékning och rékning i
aterskapad rok)och darmed fatt en rokt karaktar ska uttrycket ”rokt” ges i anslutning till
livsmedlets beteckning, om avsaknad av den uppgiften kan riskera att vilseleda
konsumenterna (20 § markningsféreskrifterna). En livsmedelsféretagare som vill framhava
att en produkt ar rokt far gora det, dven om livsmedlet inte har en pataglig roksmak.

24. Anges 6vriga ingredienser (”vanliga ingredienser”) i produkten med rattvisande beteckningar?
Samma regler géller for beteckningar pa ingredienser som for beteckningar pa hela livsmedlet,
d.v.s. 17-19 §§ markningsféreskrifterna. Aven fardiglagad mat kan innehélla ingredienser som har
beteckningar som ar skyddade som geografiska beteckningar, ursprungsbeteckningar eller
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25.

26.

27.

traditionella specialiteter. Se stodtexten till fraga 5. Det kan till exempel rora sig om skyddade
ostar eller oliver.

Saknas nagot i ingrediensférteckningen, utéver det du redan fyllt i under tidigare fragor?
Har kan ni fylla i 6vriga fel och brister med avseende pa deklarationen i
ingrediensforteckningen och som inte redan fyllts i pa annat stélle i fragelistan

Finns det nagot i markningen som gor att miangdangivelse behover anges?
Se 40-44 §§ markningsforeskrifterna och markningsvagledningen avsnitt 5.12 - 5.12.10.

For kottprodukter ska mangden kott anges, oavsett om “kott” anges i livsmedlets beteckning
eller inte. Andra ingredienser i kottprodukter ska mangdanges om de framhavs i markningen pa
det satt som framgar av lagstiftningen. Fardigratternas beskrivande beteckningar medfér inte
per automatik att alla ingredienser som ingar i beteckningen ska mangdanges. Bedomning maste
gbras om det ar avgorande for kopet. Exempel 1)”kottbullar, potatis, tomatsas och saltgurka”
bor ha mangden kottbullar angiven. Exempel 2) ”"Lasagne med extra kryddig kottfarssas” bor ha
maéangden kottfarssas angiven. Reglerna ger visst utrymme for subjektiva bedomningar och ett
visst matt av “sunt férnuft” behover anvandas. Det géller bade avseende vad som ska
mangdanges och dven noggrannheten i uppgiften. Det finns inga klara regler om hur val det
faktiska innehallet far avvika fran den mangd som anges. (Till skillnad fran angivande av nettovikt
dar Swedac har regler kring accepterade avvikelser).

Finns mangdangivelse?

Mangdangivelsen ska anges i procent och kan anges som del av beteckningen, i anslutning till
beteckningen, i ingrediensférteckningen eller pa separat rad i omedelbar anslutning till
ingrediensforteckningen i de fall den ingrediens eller grupp av ingredienser inte ingar i
ingrediensforteckningen.

Ingredienser som hor till samma kategoribeteckning behover inte deklareras var for sig i fallande
skala i ingrediensférteckningen, utan de ingredienser som hor till samma kategoribeteckning t.ex.
kott kan deklareras ihop bade med avseende pa angivande av ingrediensen och med avseende pa
mangddeklarationen. Da ska den sammanlagda mangden av de ingredienser som tillhér samma
kategoribeteckning deklareras pa ratt stélle i ingrediensforteckningen d.v.s. i fallande skala.
Anvands exempelvis bade notkott och griskott kan de skrivas ihop som ”n6t- och griskétt” och
deras bidrag raknas ihop vid angivande av kottmangden och det ska anges pa ratt plats i
ingrediensforteckningen jamfort med andra ingredienser. (Ex Ingredienser: ..., n6tkétt 40 %, ...,
griskott 15 %, ... kan anges som Ingredienser: N6t- och griskott 55 %, ..., ...).

a. Ar mingdangivelsen rimlig?
Fragan ar inte om mangdangivelsen ar korrekt, utan om den ar rimlig. Det ar inte meningen
att ni ska behova gora nagra kontroller av att mangddeklarationen stammer exakt, eller
granska livsmedelsféretagarens dokumentation och eventuella utrakningar. Meningen ar att
ni efter att ha pratat med foretagaren om hur han gor for att sdkerstalla mangddeklarationen
ska bedéma om det ar troligt att den ar korrekt.
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Bilaga A

Kontrollerna ska ske hos tillverkare som dven ansvarar fér markningen!

Exempel pa firdigforpackade kéttprodukter som kan inga i projektet:

Korv, skinka, blodpudding, leverpastej, paté, kalvsylta, kéttbullar, kdldolmar, grillad kyckling,
olika animaliska paldgg (fran gris, not, kalkon, kyckling o0.s.v.).
Listan kan fyllas pa med fler produkter...

Exempel pa fardigforpackad firdiglagad mat som kan granskas i projektet:
(Bdde kyld och fryst mat ingadr)

Olika sorters "matiga” sallader, matratter sa som kottbullar med sas och potatis, korvgryta
med ris, kadldolmar med potatis och sas, fiskgratanger med tillbehor, vegetariska fardigratter,
olika matpajer och soppor. Aven matlddor inom hemtjinsten kan granskas i den man de
omfattas av projektet, d.v.s. ar fardigférpackade (se definition -observera att en kantin INTE
ar en fardigforpackning) och levereras ut for att konsumeras senare an samma dag som de
tillagades (se 12 § markningsfoéreskrifterna (LIVSFS 2004:27) och vagledningen till denna
paragraf).

Listan kan fyllas pa med fler matratter...

Med produktgruppen férdiglagad mat avses inte smérgdsar, smérgdstdrtor, wraps och
liknande utan mer hela (kompletta) maltider.



Fardiglagad mat

2. Vilken typ av anlaggning sker kontrollen i?

Detaljhandel (Butik) 99
Storhushall 46
Industriell anlaggning (852) 14
Industriell anlaggning (853) 22
Totalt 181
3. Vilken riskklass ar anlaggningen placerad i?

1 11
2 106
3 59
4 3
5 2
Totalt 181

Bilaga 4

2. Vilken typ av anliggning sker kontrollen i?
181

14 2
e |
KK Al &2) ) A
‘B“de\ fkﬁ“ \)5“ \ g(\\f\g\‘% \ agg{\\ngk% 1o
pe \ “\e\\,an “\e\\,a“
\ou® \0Ou®
3. Vilken riskklass ar anldggningen placerad i?
181
106
59
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1 2 3 4 5 Totalt




4. Vilken storlek ar det pa anldggningens
livsmedelsverksamhet (riskfaktor 2)?
Mycket_stor

Stor

Mellan

Liten

Mycket_liten

Ytterst_liten

Totalt

5. Finns en rattvisande beteckning?
Ja

Nej

Totalt

36
83
48

181

164
17
181
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4. Vilken storlek &r det pa anldaggningens livsmedelsverksamhet

(riskfaktor 2)?
181
83
48
36
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5. Finns en rattvisande beteckning?
181
164
17
Ja Nej Totalt




6. Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fore

dag eller sista forbrukningsdag i samma synfalt?
Ja

Nej, nagon uppgift saknas

Nej, inte i samma synfalt

Totalt

7. Anges bast fore dag eller sista foérbrukningsdag pa
korrekt satt?

Ja

Nej, datumen ar skrivna pa fel satt

Nej, datummarkningen ar otydlig

Nej, nagon uppgift saknas

Totalt

119
60
2
181

157
16

181

Bilaga 4

6. Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fore dag eller
sista forbrukningsdag i samma synfalt?
181
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60

2 2\ < ot
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8. Finns ingrediensforteckning?
Ja

Nej

Totalt

9. Foregas ingrediensforteckningen av en rubrik
som innehaller ordet ingrediens?

Ja

Nej

Totalt

178

181

126
55
181

Bilaga 4

8. Finns ingrediensférteckning?

181

Ja Nej Totalt

9. Foregas ingrediensforteckningen av en rubrik som innehaller
ordet ingrediens?

Ja Nej Totalt




10. Anges ingaende ingredienser i fallande storleksordning?

Ja 105
Nej 76
Totalt 181

11. Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?

Ja 160
Nej 16
Totalt 176

10. Anges ingaende ingredienser ifallande
storleksordning?

181

Ja Nej Totalt

Bilaga 4

11. Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?

176
160

Ja Nej Totalt




11a. Hur anges de sammansatta ingredienserna?

Varje sammansatt ingrediens for sig i fallande skala 135
Totalt fallande skala 8
Totalt 143

11b. Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?

Ja 67
Nej 88
Totalt 155

Bilaga 4

11a. Hur anges de sammansatta ingredienserna?

143

135

Varje sammansatt ingrediens for sig Totalt fallande skala Totalt
ifallande skala

11b. Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?

155

88
67

Ja Nej Totalt




12. Anvander sig tillverkaren av majligheten
att anvanda kategoribeteckningar?

Ja

Nej

Totalt

12a. Anges kategoribeteckningarna pa
ratt satt i ingrediensférteckningen?

Ja

Nej

Totalt

13. Anvands/ingar det ndgon/nagra
livsmedelstillsatser i produkten?

Ja

Nej

Totalt

88
79
167

71
19
90

136
43
179
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12. Anviander sig tillverkaren av mojligheten att anvanda
kategoribeteckningar?

167

88 79

Ja Nej Totalt

12a. Anges kategoribeteckningarna pa ratt satt i
ingrediensférteckningen?

90
71

19

Ja Nej Totalt

13. Anvands/ingar det ndgon/nagra livsmedelstillsatser i

produkten?
179
136
43
Ja Nej Totalt




14. Tillsatter livsmedelstagaren sjalv tillsatsen/tillsatserna
i den bedémda produkten eller ingar de i ingdende samman-
satta ingredienser, valj ett av de tre alternativen nedan?

Alla tillsatser i den fardiga produkten tillfors
Genom att de ingér i de sammansatta ingre-
dienser som anvands vid tillverkningen 124

Foretagaren tillsatter tillsatser men det till-
kommer ocksa tillsatser genom ingaende
sammansatta ingredienser 8

Alla tillsatser som ingar i produkten tillfors av fore-
tagaren vid tillverkningen 1

Totalt 133

17. Anges tillsatserna pa ratt satt i ingrediensférteckningen?

Ja 60
Nej - alla tillsatser anges ej 21
Nej - funktionsnamn saknas 37
Nej - felaktigt funktionsnamn anges 6
Nej - vedertaget namn eller E-nummer saknas 8
Totalt 132

Bilaga 4

14. Tillsitter livsmedelstagaren sjilv tillsatsen/tillsatserna i den
bedémda produkten eller ingar de i ingdende sammansatta
ingredienser, vilj ett av de tre alternativen nedan?

124 133

8 1
Allatillsatser i den fardiga Foretagaren tillsdtter Allatillsattser som ingar i Totalt
produkten tiliférs genom att tillsatser men det tillkommer produkten tillférs av
de ingar i de sammansatta ocksatillsatser genom foretagarenvid
ingredienser som anvands ingdende sammansatta tillverkningen
vid tillverkningen ingredienser

17. Anges tillsatserna pa ratt sitt i ingrediensforteckningen?

132
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37
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18. Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsforetagaren
sjalv tillsatter, fran nagon allergen?

Ja 4
Nej 44
Totalt 48

18a. Anges allergenet i beteckningen eller
ingrediensforteckningen?

Ja - i beteckningen

Ja -iingrediensforteckningen

Nej - allergenet anges €j

Totalt

[T R SR
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18. Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsféretagaren sjilv
tillsatter, fran nagon allergen?

48

a4

Ja Nej Totalt

18a. Anges allergenet i beteckningen eller ingrediensforteckningen?

3
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20. Anvands tillsatsen/tillsatserna i tillaten mangd?

Ja 11
Nej 0
Totalt 11

19. Ar tillsatsen/tillsatserna godkidnda for den
livsmedelsprodukt som bedéms?

Ja 14
Nej 0
Totalt 14

21. Har livsmedelsféretagaren vetskap om att det finns krav
pa renhet pa tillsatser?

Ja 25
Nej 76
Totalt 101

Bilaga 4

20. Anvands tillsatsen/tillsatserna i tillaiten méangd?

11 11

Ja Nej Totalt

19. Ar tillsatsen/tillsatserna godkinda for den
livsmedelsprodukt som bedéms?

Ja Nej Totalt

21. Har livsmedelsforetagaren vetskap om att det finns krav
pa renhet pa tillsatser?

101
76

Ja Nej Totalt

10



Bilaga 4

21a. Hur sdkerstéller livsmedelsféretagaren att anvdnda
tillsatser uppfyller lagstadgade krav pa renhet? 21a. Hur sdkerstéller livsmedelsforetagaren att anvanda tillsatser uppfyller
lagstadgade krav pa renhet?
Genom medféljande dokumentation t.ex. analysresultat 13
fran tillverkaren/férsaljaren 7
Genom egna analyser -
Annat satt 1 5
Livsmedelsforetagaren sakerstaller inte att kraven pa
renhet ar uppfyllda 5 1
Totalt 13 —
Genom medféljande Genom egna analyser Annat satt Livsmedelsforetagaren Totalt
dokumentation t.ex. sakerstiller inte att
analysresultat fran kraven pa renhet ar
tillverkaren/forsiljaren uppfyllda
22. Anvinds eller ingdr arom/aromer i produkten? 22. Anvéndseller ingdr arom/aromer i produkten?
Ja 53 176
Nej 123
Totalt 176

53

Ja Nej Totalt

11



Bilaga 4

23. Anvands eller ingar rokarom/rékaromer i produkten? 23. Anvinds eller ingar rokarom/rékaromer i produkten?
Ja 8
Nej 147 147 155
Totalt 155

8

Ja Nej Totalt
23a. Anges rokaromen/rékaromerna pa ratt satt
i ingrediensforteckningen? 23a. Anges rokaromen/rékaromerna pa ratt satt
Ja i ingrediensforteckningen?
Nej
Totalt 10 7

3

Ja Nej Totalt

12
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24. Anges Gvriga ingredienser (”vanliga ingredienser”) L. . . L. . .
i produkten med rattvisande beteckningar? 24. Anges oOvriga mgred!-ens.er( vanliga |ng_red|enser ) i produkten
med rattvisande beteckningar?
Ja 141
Nej - beteckningen ar ett fantasinamn 4 179
Nej - beteckningen ar inte tillrdckligt klargérande 10 141
Nej - beteckningen ar ett handelsnamn 10
Nej - annat 14
Totalt 179
4 10 10 14
| BN |
Ja Nej - beteckningen ar Nej - beteckningen ar Nej - beteckningen ar Nej - annat Totalt
ett fantasinamn inte tillrackligt ett handelsnamn
klargérande

25. Saknas nagot i ingrediensforteckningen, utéver det
25. Saknas nagot i ingrediensférteckningen, utéver det du redan fyllti

du redan fyllt i under tidigare fragor? L .
under tidigare fragor?

Ja 34
Nej 140 174
Totalt 174 140

34

Ja Nej Totalt

13



26. Finns det nagot i markningen som gor att
mangdangivelse behéver anges?

Ja - via beteckningen

Ja - via en illustration

Ja - via 6vriga information

Nej

Totalt

27. Finns mangdangivelse?
Ja

Nej

Totalt

Bilaga 4

26. Finns det nagot i markningen som gor att mangdangivelse
122 behoveranges?
1 178
10 122
45 45
178 1 10
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. 27. Finns mangdangivelse?
107
164 107
57
Ja Nej Totalt

14




27a. Ar miangdangivelsen rimlig?
Ja

Nej

Totalt

54

57

Bilaga 4

27a. Ar mingdangivelsen rimlig?

Ja

Nej

Totalt

15




Kottprodukter

2. Vilken typ av anlaggning sker kontrollen i?

Detaljhandel_(Butik) 165
Storhushall 1
Industriell_anlaggning(852) 6
Industriell_anlaggning(853) 54
Totalt 226

3. Vilken riskklass ar anlaggningen placerad i?
16
85

120

“u b W N -

Totalt 226

Bilaga 4

2. Vilken typ av anlaggning sker kontrollen i?

226
165
54
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3. Vilken riskklass ar anlaggningen placerad i?
226
120
85
— IS
1 2 3 4 5 Totalt

16




4. Vilken storlek ar det pa anlaggningens livsmedelsverksamhet
(riskfaktor 2)?

Mycket_stor 1
Stor 15
Mellan 32
Liten 71
Mycket_liten 82
Ytterst_liten 25
Totalt 226

5. Finns en rattvisande beteckning?

Ja 215
Nej 11
Totalt 226

Bilaga 4

4. Vilken storlek ar det pa anldggningens livsmedelsverksamhet

(riskfaktor 2)?
226
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5. Finns en rattvisande beteckning?

215 226

Ja Nej Totalt

17




6. Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fore dag
eller sista forbrukningsdag i samma synfalt?

Ja 159
Nej, nagon av uppgifterna saknas 63
Nej, inte i samma synfalt 4
Totalt 226

7. Anges bast fore dageller sista forbrukningsdag pa
korrekt satt?

Ja 202
Nej, datumen ar skrivna pa fel satt 9
Nej, datummarkningen ar otydlig 2
Nej nagon uppgift saknas 11
Totalt 224

Bilaga 4

6. Finns beteckning, nettokvantitet och uppgift om bast fore dag eller
sista forbrukningsdag i samma synfait?

226
159
63
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7. Anges bist fore dag ellersista forbrukningsdag pa korrekt satt?

224
202
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8. Finns ingrediensforteckning?

Ja 222
Nej 4
Totalt 226

9. Foregas ingrediensforteckningen av en rubrik som
innehaller ordet ingrediens?

Ja 138
Nej 88
Totalt 226

Bilaga 4

8. Finns ingrediensforteckning?

226

Ja Nej Totalt

9. Foregas ingrediensforteckningen av en rubrik som innehaller ordet

ingrediens?
226
138
J -
Ja Nej Totalt

19




10. Anges ingaende ingredienser i fallande storleksordning?

Ja 172
Nej 54
Totalt 226

11. Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?

Ja 108
Nej 106
Totalt 214

Bilaga 4

10. Anges ingaende ingredienser i fallande storleksordning?
226

54

Ja Nej Totalt

11. Ingar nagra sammansatta ingredienser i produkten?

214

Ja Nej Totalt

20




11a. Hur anges de sammansatta ingredienserna?

Varje sammansatt ingrediens for sig i fallande skala 70
Totalt fallande skala 23
Totalt 93

11b. Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?

Ja 61
Nej 46
Totalt 107

Bilaga 4

11a. Hur anges de sammansatta ingredienserna?

93

Varje sammansatt ingrediens fér Totalt fallande skala Totalt
sig i fallande skala

11b. Anges de sammansatta ingredienserna pa ratt satt?
107

61
46
Ja Nej Totalt




12. Anvander sig tillverkaren av méjligheten att
anvanda kategoribeteckningar?

Ja 112
Nej 96
Totalt 208

12a. Anges kategoribeteckningarna pa ratt satt
i ingrediensforteckningen?

Ja 96
Nej 11
Totalt 107

Bilaga 4

12. Anviander sig tillverkaren av mojligheten att anvanda
kategoribeteckningar?

208
112 9%
Ja Nej Totalt
12a. Anges kategoribeteckningarna pa ratt satt
i ingrediensforteckningen?
96 107
11
Ja Nej Totalt

22




13. Anvands/ingar det nagon/nagra
livsmedelstillsatser i produkten?

Ja 145
Nej 76
Totalt 221

14. Tillsatter livsmedelstagaren sjalv
tillsatsen/tillsatserna i den bedémda

produkten eller ingar de i ingdende sammansatta
ingredienser, vilj ett av de tre alternativen nedan?

Alla tillsatser i den fardiga produkten
tillférs genom att de ingar i de sammansatta
ingredienser som anvands vid tillverkningen 95

Foretagaren tillsatter tillsatser men det
tillkommer ocksa tillsatser genom ingaende
sammansatta ingredienser 14

Alla tillsattser som ingar i produkten
tillfors av féretagaren vid tillverkningen 37
Totalt 146

Bilaga 4

13. Anvinds/ingar det ndgon/nagra livsmedelstillsatser
i produkten?

221
145
76
Ja Nej Totalt

14. Tillsatter livsmedelstagaren sjalv tillsatsen/tillsatserna i den bedémda produkten eller
ingar de i ingdende sammansatta ingredienser, vilj ett av de tre alternativen nedan?

146
95
37
14
Alla tillsatser i den fardiga produkten Foretagaren tillsatter tillsatser men  Alla tillsattser som ingar i produkten Totalt
tillférs genom att de ingar i de det tillkommer ocksa tillsatser genom tillfors av foretagaren vid
sammansatta ingredienser som ingdende sammansatta ingredienser tillverkningen

anvands vid tillverkningen

23




17. Anges tillsatserna pa ratt satt i ingrediensforteckningen?

Ja 95
Nej - alla tillsatser anges ej 9
Nej - funktionsnamn saknas 30
Nej - felaktigt funktionsnamn anges 7
Nej - vedertaget namn eller E-nummer saknas 5
Totalt 146

18. Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsféretagaren
sjalv tillsatter, fran nagon allergen?

Ja 7
Nej 93
Totalt 100

Bilaga 4

17. Anges tillsatserna pa rétt satt i ingrediensforteckningen?

146
95
30
9 7 5
— ||
Ja Nej-alla Nej - Nej - felaktigt Nej-vedertaget Totalt

tillsatser anges ej funktionsnamn funktionsnamn  namneller E-
saknas anges nummer saknas

18. Harror tillsatsen/tillsatserna, som livsmedelsféretagaren sjalv
tillsatter, fran nagon allergen?

100

Ja Nej Totalt

24




18a. Anges allergenet i beteckningen eller ingrediensforteckningen?

Ja - i beteckningen 1
Ja -iingrediensforteckningen 6
Nej -allergenet anges €j 0
Totalt 7

19. Ar tillsatsen/tillsatserna godkénda fér den livsmedelsprodukt
som beddms?

Ja 60
Nej 1
Totalt 61

Bilaga 4

18a. Anges allergenet i beteckningen eller ingrediensférteckningen?
7

6

19. Ar tillsatsen/tillsatserna godkinda for den livsmedelsprodukt
som bedéms?

Ja Nej Totalt

25




20. Anvands tillsatsen/tillsatserna i tillaten mangd?

Ja 44
Nej 1
Totalt 45

21. Har livsmedelsforetagaren vetskap om att det finns krav

pa renhet pa tillsatser?

Ja 46
Nej 57
Totalt 103

Bilaga 4

20. Anviands tillsatsen/tillsatserna i tillaten mangd?

24

Ja

Nej

45

Totalt

21. Har livsmedelsféretagaren vetskap om att det finns krav pa

46

s

renhet pa tillsatser?

57

103

Ja

Nej

Totalt

26




21a. Hur sakerstaller livsmedelsforetagaren att anvanda
tillsatser uppfyller lagstadgade krav pa renhet?

Genom medféljande
dokumentation t.ex. analysresultat

fran tillverkaren/férsaljaren 27
Genom egna analyser 0
Annat satt 10

Livsmedelsforetagaren sakerstaller

inte att kraven pa renhet ar

uppfyllda 3
Totalt 40

22. Anvénds eller ingar arom/aromer i produkten?

Ja 25
Nej 193
Totalt 218

Bilaga 4

21a. Hur sdkerstaller livsmedelsforetagaren att anvanda tillsatser
uppfyller lagstadgade krav pa renhet?

40
27
10
0 ] :
Genom medféljande Annat satt Totalt

dokumentation t.ex. analysresultat
fran tillverkaren/forsaljaren

22. Anviénds eller ingar arom/aromer i produkten?

193

25

Ja Nej Totalt

27




23. Anvéands eller ingar rokarom/rékaromer i produkten?

Ja 12
Nej 170
Totalt 182

23a. Anges rokaromen/rékaromerna pa ratt satt i
ingrediensforteckningen?

Ja
Nej 3
Totalt 11

Bilaga 4

170

23. Anvands eller ingar rokarom/rokaromer i produkten?
182

12
Ja Nej Totalt
23a. Anges rokaromen/rokaromerna pa ratt sitt i
ingrediensforteckningen?

11

8
3

Ja Nej Totalt

28




24. Anges Ovriga ingredienser (”vanliga ingredienser”)

i produkten med rattvisande beteckningar?

Ja

Nej - beteckningen ar ett fantasinamn

Nej - beteckningen ar inte tillrdckligt klargérande
Nej - beteckningen ar ett handelsnamn

Nej - annat

Totalt

25. Saknas nagot i ingrediensforteckningen,
utéver det du redan fyllt i under tidigare fragor?

Ja 45
Nej 168
Totalt 213

198

10
218

Bilaga 4

198

Ja

24. Anges ovriga ingredienser (”vanliga ingredienser”)
i produkten med rattvisande beteckningar?

0 9 1 10

218

Nej - Nej - Nej - Nej - annat
beteckningen ar beteckningen ar beteckningen ar
ett fantasinamn inte tillrackligt ett handelsnamn
klargoérande

Totalt

25. Saknas nagot i ingrediensforteckningen, utéver
det du redan fyllt i under tidigare fragor?

213
168

45

Ja Nej Totalt

29




Bilaga 4

26. Finns det nagot i markningen som gor att mangdangivelse
behover anges?

26. Finns det nagot i markningen som goér
att mangdangivelse behover anges?

Ja - via beteckningen 72 224
Ja - via en illustration 1
Ja - via 6vriga information 15 136
Nej 136 72
Totalt 224 - 1 15
I
. ) \\d
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NV _\\a Lot
ya ya v ©
a
27. Finns mangdangivelse? 27. Finns mangdangivelse?
Ja 71
Nej 125 196
Totalt 196
125
¢ -
Ja Nej Totalt

30




27a. Ar mangdangivelsen rimlig?
Ja

Nej

Totalt

65

68

Bilaga 4

27a. Ar mingdangivelsen rimlig?

Ja

Nej

Totalt

31




Rapporter som utgivits 201 |

11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

29.
30.

31.

Lunch och larande — skollunchens betydelse for elevernas prestation och situation i klassrummet
av M Lennernis.

Kosttillskott som siljs via Internet — en studie av hur kraven i lagstiftningen uppfylls av

A Wedholm Pallas, A Laser Reutersward och U Beckman-Sundh.

Vetenskapligt underlag till rdd om bra mat i dldreomsorgen. Sammanstillt av E Lovestram.
Livsmedelssvinn i hushall och skolor — en kunskapssammanstillning av R Modin.

Riskprofil fér material i kontakt med livsmedel av K Svensson, Livsmedelsverket och G Olafsson,
Rikisendurskodun (Environmental and Food Agency of Iceland).

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2011 av C Normark,
och I Boriak.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 47.
Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-22 by C Astrand

and Lars Jorhem.

Riksprojekt 2010. Listeria monocytogenes i kyld dtfardig mat av C Nilsson och M Lindblad.

. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,

A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstrom-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjélund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2011 av C Normark,

I Boriak, M Lindqvist och I Tillander.

Bir — analys av niringsimnen av V Ohrvik, I Mattisson, A Staffas och H S Strandler.
Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:1, mars av T Slapokas

C Lantz och M Lindgpvist.

Kontrollprogrammet for tvaskaliga blotdjur — Arsrapport 2009-2010 - av av I Nordlander,

M Persson, H Hallstrom, M Simonsson, Livsmedelsverket och B Karlsson, SMHI.

Margariner och matfettsblandningar — analys av fettsyror av R Asgard och S Wretling.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 48.

Kontroll av bekdmpningsmedelsrester i livsmedel 2009 av A Jansson, X Holmback

och A Wannberg.

Klimatpaverkan och energianvandning fran livsmedelsforpackningar av M Wallman och K Nilsson.
Klimatpaverkan i kylkedjan — fran livsmedelsindustri till konsument av K Nilsson och U Lindberg.
Forvara maten ratt sd haller den lingre — vetenskapligt underlag om optimal férvaring av livs-
medel av R Modin och M Lindblad.

Rad om mat for barn 0-5 4r. Vetenskapligt underlag med risk- och nyttovirderingar och kunskaps-
oversikter.

Rad om mat for barn 0-5 4r. Hanteringsrapport som beskriver hur risk- och nyttovirderingar,
tillsammans med andra faktorer, har lett fram till Livsmedelsverkets rad.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-23 by C Astrand

and L Jorhem.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Vitamins in Food, Round V-9 by A Staffas and H S Strandler.
Nordiskt kontrollprojekt om nyckelhdlsmirkning 2011 av I Lindeberg.

Rapport fran GMO-projektet 2011. Undersokning av forekomsten av GMO i livsmedel

av Z Kurowska.

Fat Quality — Trends in fatty acid composition over the last decade by I Mattisson, S Trattner and
S Wretling.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:2, september

av T Slapokas och M Lindqvist.

Kontrollen roll skiljer sig mellan livsmedelsbranscherna av T Ahlstrom, G Jansson och S Sylvén.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2010 av C Svird och

L Eskilsson.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Oktober 2011 av C Normark

och I Boriak.



Rapporter som utgivits 2012

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

Fisk, skaldjur och fiskprodukter — analys av niringsimnen av V Ohrvik, A von Malmborg,

I Mattisson, S Wretling och C Astrand.

Normerande kontroll av dricksvattenanlidggningar 2007-2010 av T Lindberg.

Tidstrender av tungmetaller och organiska klorerade miljéféroreningar i baslivsmedel av ] Alander,
I Nilsson, B Sundstrom, L Jorhem, I Nordlander, M Aune, L Larsson, ] Kuivinen, A Bergh,

M Isaksson och A Glynn.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2012 av C Normark,

I Boriak och L Nachin.

Mogel och mogelgifter i torkad frukt av E Fredlund och J Spang.

Mikrobiologiska dricksvattenrisker ur ett kretsloppsperspektiv — behov och dtgarder

av R Dryselius.

Market Basket 2010 — chemical analysis, exposure estimation and health-related assessment of
nutrients and toxic compounds in Swedish food baskets.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2012 av L Nachin,

C Normark, I Boriak och I Tillander.

Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,
A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstrom-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjélund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

Rad om fullkorn 2009 — bakgrund och vetenskapligt underlag av W Becker, L Busk, I Mattisson
och S Sand.

Nordiskt kontrollprojekt 2012. Markning av allergener och ”kan innehélla spar av allergener”

— resultat av de svenska kontrollerna av U Fager.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2012:1, mars

av T Slapokas, M Lindqvist och K Mykkinen.

Linsstyrelsens rapportering av livsmedelskontroll inom primarproduktionen 2010-2011 av

L Eskilsson och K Bicklund Stalenheim.

Vetenskapligt underlag for rdd om mangden frukt och gronsaker till vuxna och barn av H Eneroth.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2011 av L Eskilsson.
Sammanstallning av resultat fran en projektinriktad kontrollkurs om skyddade beteckningar 2012
av P Elvingsson.

Nordic Expert Survey on Future Foodborne and Waterborne Outbreaks by T Andersson, A Fulke,
S Pesonen and J Schlundt.

Riksprojekt 2011. Kontroll av mirkning — redlighet och sikerhet av C Spens, U Colberg,

A Goransdotter Nilsson och P Bergkvist.
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