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Förkortningar   

Substrat 
DG 18 Dichloran Glycerol Agar  
DRBC Dichloran Rosbengal Agar 
MPCA Milk Plate Count Agar 
MRS de Man, Rogosa and Sharpe agar 
MRS-aB de Man, Rogosa and Sharpe agar with amphotericin 
PCA  Plate Count Agar  
TSA Trypticase Soy Agar 
TGE Tryptone Glucose Extract agar 

Organisationer 
IDF   International Dairy Federation 
ISO  International Organization for Standardization 
NMKL Nordisk Metodikkomité for Næringsmidler 
SLV  Livsmedelsverket/National Food Agency, Sweden 
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Inledning 
I all analysverksamhet är det viktigt att arbetet håller dokumenterat hög standard. 
För detta ändamål har de flesta laboratorier någon form av internt system för 
kvalitetssäkring. Hur väl analyserna fungerar måste dock utvärderas av oberoende 
parter. En sådan extern kvalitetskontroll av laboratoriers kompetens krävs också i 
regel av ackrediteringsorganen. Ett sätt är då att delta i den typ av provningsjäm-
förelser som kallas kompetensprovningar (KP). 

Vid en kompetensprovning analyseras ett eller flera likadana provmaterial av 
ett antal laboratorier. Dessa laboratorier ska följa instruktioner, utföra analyser på 
erhållet provmaterial och rapportera sina analysresultat tillbaka till organisatören. 
De förutsätts använda sina rutinmetoder. Organisatören sammanställer och utvär-
derar resultaten i form av en rapport. 

Syften med Livsmedelsverkets mikrobiologiska kompetensprovningar 
1. Laboratorierna får en extern utvärdering av delar av sin analyskompetens, 

inklusive metodanvändning, dokumentation och allmän noggrannhet.  
2. Ackrediteringsorganen i laboratoriernas respektive länder får ett instrument att 

använda vid inspektioner för nyackreditering och upprätthållande av 
ackreditering.  

3. Laboratorierna och organisatören ökar sina kunskaper om hur olika metoder 
fungerar, med avseende på olika typer av organismer, på laboratorier som 
rutinmässigt utför motsvarande analyser. 

Utformning och analyser 
Denna kompetensprovning genomfördes under april 2012 och har diarienummer 
867/2012 vid Livsmedelsverket, Uppsala. 
 
Kvantitativa analyser 
 

Aeroba mikroorganismer 30 ºC 
Enterobacteriaceae 
Escherichia coli 
Presumtiv Bacillusu cereus 
Koagulaspositiva stafylocker 
Mjölksyrabakterier 
Clostridium perfringens 
Anaeroba sufitreducerande bakterier 
Aeroba mikroorganismer vid 20-25°C i fiskprodukter  
Vätesulfidbildare i fiskprodukter 
Jäst  
Mögel   
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Testmaterial 
Varje laboratorium undersökte tre frystorkade mikroorganismblandningar, A-C. 

Testmaterialet tillverkades och frystorkades portionsvis (0,5 ml) i vialer 
enligt beskrivning av Peterz och Steneryd (1). Varje laboratorium erhöll en vial av 
varje blandning. Före provansättning skulle innehållet i en vial lösas upp i 254 ml 
steril spädningsvätska. Innehållet i provblandningarna framgår av tabell 1. 
 
Tabell 1. Mikroorganismer i respektive provblandning 
Blandning1  Mikroorganism Stambeteckning 
A Pseudomonas aeruginosa SLV-395 
 Escherichia coli SLV-085 
 B.weihenstephanensis SLV-563 
 Lactobacillus plantarum SLV- 475 
 Clostridium perfringens SLV-442 
 Candida glabrata SLV-052 

B Brochotrix thermosphacta SLV-220 
 Enterococcus hirae SLV-536 
 Shewanella putrefaciens SLV-520  
 Hanseniaspora uvarum SLV-555 

C Escherichia coli SLV-477 
 Serratia marcesens SLV-040 
 Staphylococcus aureus SLV-185 
 Aspergillus flavus SLV-480 
 Penicillium rouqueforti SLV-510 
1. För koppling av slumpad provbeteckning till respektive provblandning hänvisas till Appendix 1. 
 
Kvalitetskontroll av provblandningarna 
Homogena provblandningar och lika volym i varje vial är förutsättningar för att 
samtliga tillverkade frystorkade prov från en provblandning ska vara jämförbara. 
Kvalitetskontroll av provblandningarna utfördes i samband med tillverkningen 
enligt verksamhetens protokoll (2). Resultatet anges i tabell 2.  

Standardavvikelsen i de olika blandningarna varierade mellan 0,03 och 0,13 
tiologaritmenheter. Kravet på homogenitet för samtliga analyser är att standard-
avvikelsen för 10 analyserade prov inte får överstiga 0,15 tiologaritmenheter och 
att differensen mellan högsta och lägsta värdet inte får överstiga 0,5 tiologaritm-
enheter.  
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Tabell 2: Medelvärden av halter (m) och standardavvikelser (s) för ingående 
analyser erhållna vid kvalitetskontroll av 10 vialer per blandning. m och s anges i 
log10 cfu (colony forming units) per ml prov.  

Analys och metod 
A B C 

m s m s m s 
Aeroba mikroorganismer, 30˚C  

NMKL-metod nr. 86 4,5 0,05 4,4 0,06 5,2 0,04 

Enterobacteriaceae  

NMKL-metod nr. 144 3,8 0,03 – – 4,7 0,05 

Escherichia coli  

NMKL-metod nr. 125 3,9 0,05 – – 4,3 0,05 

Presumptiv Bacillus cereus  

NMKL-metod nr. 67 3,3 0,05 – – – – 

Koagulaspositiva stafylokocker 
NMKL-metod nr. 66 

– – – – 5,0 0,05 

Mjölksyrabakterier  

NMKL-metod nr. 140 3,9 0,04 4,3 0,04 – – 

Clostridium perfringens  
NMKL-metod nr. 95 

3,1 0,04 – – – – 

Anaeroba sulfitreducerande bakterier 
NMKL-metod nr. 56 

3,5 0,09 – – – – 

Aeroba mikroorganismer i fiskprodukter 
NMKL-metod nr. 184 4,5 0,10 4,6 0,12 5,3 0,04 

H2S-producerande bakterier i fiskprodukter 
NMKL-metod nr. 184 

– – 4,2 0,13 – – 

Jäst 
NMKL-metod nr. 98, DRBC 

3,6 0,04 3,6 0,06 – – 

Mögel 
NMKL-metod nr. 98, DRBC 

– – – – 4,1 0,10 

–  Målorganism saknas 

 
  



8 Livsmedelsverkets rapport 8/2012 

Laboratoriernas analysresultat  

Generellt om analysresultaten 
Provmaterial sändes ut till 187 laboratorier, varav 44 i Sverige, 128 i övriga 
Europa och 15 laboratorier i övriga världen.  

Av de 184 laboratorier som rapporterade utvärderade svar hade 97 (53 %) 
minst ett analyssvar med anmärkning. Vid det senaste provtillfället med ungefär 
samma parametrar (April 2011) var andelen 58 %. Provtillfällen som innehåller 
analys av jäst och mögel ger vanligen upphov till fler avvikande resultat än andra 
provtillfällen.  

Värden som ligger utanför en strikt normalfördelning faller ut som 
extremvärden (svarta staplar i frekvensdiagrammen). De förekommer i de flesta 
analyser. För att identifiera extremvärden har Grubbs' test med modifiering av 
Kelly (3) använts. Metoden är i princip objektiv, men för att man ska få korrekta 
extremvärden förutsätts att resultaten är normalfördelade. I en del gränsfall görs 
subjektiva justeringar för att sätta rätt gräns utifrån den kunskap som finns om 
innehållet i blandningarna. Antalet falska svar och extremvärden för varje enskilt 
laboratorium redovisas under respektive laboratoriums boxdiagram (Figur 5). 
Falska svar och extremvärden inkluderas inte i beräkningarna av medelvärden och 
standardavvikelser. Resultat som har rapporterats “> värde” kan inte utvärderas. 
Resultat som rapporterats “< värde” betraktas som noll (negativt utfall). Alla 
rapporterade resultat finns i Appendix 1. 

Beskrivning av provblandning A 
 

Provblandningen innehåller Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa, Bacillus 
weihenstephanensis, Lactobacillus plantarum, Clostridium perfringens och 
Candida glabrata. 

Erhållna resultat visar att analys av blandningen inte orsakade några större 
problem. Resultaten för respektive analys är ganska bra fördelade med små 
standardavvikelser (Tabell 3 och Figur 1). 

Analys av Enterobacteriaceae och E. coli 
E. coli var målorganism i båda analyserna och de flesta laboratorierna 
rapporterade också ungefär samma resultat för analyserna. Blandningen innehöll 
dock även P. aeruginosa, som är en gramnegativ men oxidaspositiv stav och 
tillhör därmed inte familjen Enterobacteriace. Dess närvaro kan förklara de höga 
extremvärden som några laboratorier rapporterade för analys av 
Enterobacteriaceae. 

Analys av presumtiv B. cereus 
Även om blandning B inte innehöll någon B. cereus är ett positivt resultat korrekt 
för analys av presumtiv B. cereus. Provblandningen innehöll nämligen 
B. weihenstephanensis, som inte kan särskiljas från B. cereus (eller B. 
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thuringensis) med metoderna ISO 7932 och NMKL 67. Alla tre arterna ger 
hämolys på blodagar och lecitinasreaktion på egg yolk-agar. Dessutom producerar 
ingen av arterna syra från mannitol.  

Analys av C. perfringens och anaeroba sulfitreducerande bacterier 
C. perfringens var målorganism i båda analyserna och de flesta laboratorierna 
rapporterade också ungefär samma resultat för båda analyserna. Låga 
extremvärden rapporterades av några laboratorier (3 st) som fick låga 
extremvärden för båda analyserna eller av laboratorier som bara utförde en av 
analyserna. Utvärdering av metodsvaren för de två analyserna visar ingen tydlig 
orsak till dessa låga värden. 
 
 
Tabell 3. Utfallet för varje analys i provblandning A 
Analys Organism m1 s2 F+ F− Ext< Ext> n3 

Aeroba mikroorg. 30˚C  E. coli 
P. aeruginosa 4,31 0,12 0 0 5 7 169 

Enterobacteriaceae E. coli 3,73 0,17 0 0 2 6 148 

Escherichia coli E. coli 3,80 0,16 0 0 4 3 131 

Presumtiv B. cereus 
B. weihenstephanensis 3,12 0,25 0 7 0 2 132 

Koagulaspositiva staf. – – – 0 0 0 0 119 

Mjölksyrabakterier L. plantarum 3,92 0,21 0 6 1 0 65 

C. perfringens C. perfringens 3,36 0,18 0 0 6 1 70 

Anaeroba sulfitred. bakt. C. perfringens 3,32 0,22 0 0 6 0 75 

Aeroba mikroorg. i fiskprod.  E. coli 
P. aeruginosa 4,20 0,13 0 0 0 0 23 

H2S-bildande bakt. i fiskprod. – – – 0 0 0 0 21 

Jäst C. glabrata 3,59 0,14 0 2 6 3 152 

Mögel – – – 3 0 0 0 148 
1 Medelvärde beräknad från laboratoriernas svar angivet i log10 cfu/ml (Appendix 1) 
2 Standardavvikelse beräknad från laboratoriernas svar angivet i log10 (Appendix 1) 
F+ och F− är antalet falskt positiva respektive negativa svar 
Ext < och Ext > är antalet låga respektive höga extremvärden 
3 Antal rapporterade resultat 
– Målorganism saknas 
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Figur 1. Frekvensdiagram över samtliga analyssvar för blandning A,  
    värden inom accepterade intervall (appendix 1),      falskt negativa resultat, 
    extremvärden, *extremvärden utanför X-axelns intervall. Analysens 
medelvärde anges ovanför staplarna.
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Beskrivning av provblandning B 
 

Provblandningen innehåller Brochotrix thermosphacta, Shewanella putrefaciens, 
Enterococcus hirae och Hanseniaspora uvarum. 
 
Tabell 4. Utfallet för varje analys i provblandning B 
Analysis Organism m1 s2 F+ F− Ext< Ext> n3 

Aeroba mikroorg., 30˚C  
B. thermosphacta 
S. putrefaciens 
E. hirae 

4,43 0,31 0 1 3 3 169 

Enterobacteriaceae – – – 2 0 0 0 147 

Escherichia coli – – – 0 0 0 0 130 

Presumtiv B. cereus – – – 1 0 0 0 132 

Koagulaspositiva staf. – – – 1 0 0 0 120 

Mjölksyrabakterier E. hirae 4,21 0,09 0 17 4 5 64 

C. perfringens – – – 0 0 0 0 71 

Anaeroba sulfitred. bakt. – – – 1 0 0 0 76 

Aeroba mikroor.  i fiskprod.  
B. thermosphacta 
S. putrefaciens 
E. hirae 

4,67 0,33 0 0 0 0 23 

H2S-bildande bakt. i fiskprod. S. putrefaciens 3,61 0,32 0 0 0 0 22 

Jäst H. uvarum 3,32 0,13 0 6 6 2 150 

Mögel – – – 3 0 0 0 148 
1 Medelvärde beräknad från laboratoriernas svar angivet i log10 cfu/ml (Appendix 1) 
2 Standardavvikelse beräknad från laboratoriernas svar angivet i log10 (Appendix 1) 
F+ och F− är antalet falskt positiva respektive negativa svar 
Ext < och Ext > är antalet låga respektive höga extremvärden 
3 Antal rapporterade resultat 
– Målorganism saknas 

Analys av aeroba mikroorganismer 
Frekvensdiagrammet som presenterar resultaten för analys av aeroba mikro-
organismer vid 30oC visar en stor topp runt medelvärdet log10 cfu 4,4 och en 
mindre topp runt 5,0 (Figur 2). Dessutom ger resultaten från analys av aeroba 
mikroorganismer i fiskprodukter vid 20-25oC ett högre medelvärde, log10 cfu 4,7, 
fastän det teoretiskt är samma organismer som kan påvisas i båda analyserna.  

I blandningen ingår emellertid B. thermosphacta, som växer bättre vid 20-
25oC än vid 30oC. B. thermosphacta har den högsta koncentrationen i blandningen 
och det borde därför vara den som ger höga resultat i analysen av aeroba 
mikroorganismer vid 30oC. En korrelation mellan dessa högen värden och metod 
diskuteras i avsnittet “Metodutfall”.  
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Analys av mjölksyrabakterier 
Vart fjärde laboratorium som utförde analysen rapporterade negativt resultat för 
blandning B trots att blandningen innehöll Enterococcus hirae. Enligt metoden 
NMKL 140 är Carnobacterium, Lactobacillus, Lactococcus, Leuconostoc, 
Pediococcus och Weisella de mest vanliga släkterna av mjölksyrabakterier som 
orsakar förruttnelse av mat, men gruppen inkluderar även Enterococcus. De 
laboratorier som rapporterade negativt resultat för analysen har troligen inte tolkat 
Enterococcus som mjölksyrabakterier.  

Analys av H2S-producerande bakterier i fiskprodukter 
Endast 22 laboratorier utförde analysen. Standardavvikelsen för rapporterade 
resultat är ungefär lika stor som för analyserna av aeroba mikroorganismer vid 
30oC och aeroba mikroorganismer i fiskprodukter vid 20-25oC. I denna analys var 
dock S. putrefaciens målorganism. Bakterien bildar svarta kolonier på järnagar. 
Bakgrundsfloran, som var i en halt 10 gånger högre än S. putrefaciens, kunde 
försvåra avläsningen. Dessutom kan kolonierna blekna om plattorna inte 
övergjutes eller om de inkuberas i för hög temperatur. Substratets pH har också 
betydelse för resultatet, eftersom den fällning av järnsulfid som organismen 
producerar från cysteinet i järnagarn är löslig i syra.  
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Figur 2. Frekvensdiagram över samtliga analyssvar for blandningen B.För 
förklaringar se figur 1.
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Beskrivning av provblandning C 
 

Provblandningen C innehåller Escherichia coli, Serratia marcesens, 
Staphylococcus aureus, Aspergillus flavus och Penicillium roqueforti. 
 
Tabell 5. Utfallet för varje analys i provblandning C 
Analysis Organism m1 s2 F+ F− Ext< Ext> n3 

Aeroba mikroorg., 30˚C  
E. coli 
S. marcesens 
S. aureus 

5,18 0,24 0 0 3 3 169 

Enterobacteriaceae E. coli 
S. marcesens 4,50 0,14 0 0 4 5 148 

Escherichia coli E. coli 4,17 0,17 0 1 2 4 132 

Presumtiv B. cereus – – – 10 0 0 0 131 

Koagulaspositiva staf. S. aureus 5,10 0,31 0 2 3 2 118 

Mjölksyrabakterier – – – 16 0 0 0 63 

C. perfringens – – – 0 0 0 0 71 

Anaeroba sulfitred. bakt. – – – 0 0 0 0 76 

Aeroba mikroorg., i fiskprod 
E. coli 
S. marcesens 
S. aureus 

5,14 0,19 0 0 0 0 23 

H2S-bildande bakt. i fiskprod. – – – 0 0 0 0 21 

Jäst – – – 20 0 0 0 150 

Mögel A. flavus 
P. roqueforti 3,64 0,32 0 2 1 0 149 

1 Medelvärde beräknad från laboratoriernas svar angivet i log10 cfu/ml (Appendix 1) 
2 Standardavvikelse beräknad från laboratoriernas svar angivet i log10 (Appendix 1) 
F+ och F− är antalet falskt positiva respektive negativa svar 
Ext < och Ext > är antalet låga respektive höga extremvärden 
3 Antal rapporterade resultat 
– Målorganism saknas 

Analys av presumtiv B. cereus 
Tio laboratorier rapporterade att det fanns presumtiv B. cereus fastän blandningen 
inte innehöll någon. Däremot ingick en stam av Serratia marcesens, som kan 
misstolkas, eftersom den ger lecitinasreaktion på egg yolk-agar. På blodagar 
bildar dock S. marcesens atypiska kolonier utan hämolys, vilket särskiljer den från 
B. cereus. 

Analys av koagulaspositiva stafylokocker 
Det är stor spridning på laboratoriernas resultat med log10 cfu-värden från 4,1 till 
6,1. Den stora spridningen ger en stor standardavvikelse. Frekvensdiagrammet för 



 

16 Livsmedelsverkets rapport 8/2012 

analysen visar två grupper av resultat runt log10 4,7 och 5,1 (Figur 3). Utvärdering 
av laboratoriernas metoduppgifter för analysen visar dock ingen tydlig korrelation 
mellan resultat och rapporterade metoder. 

Analys av mjölksyrabakterier 
En fjärdedel av de rapporterade resultaten var falskpositiva. På Livsmedelsverket 
växte ingen av stammarna som fanns i blandningen på MRS-aB, men på MRS 
bildade både E. coli och S. aureus kolonier. Enligt referensmetoderna NMKL 
140:2007 och ISO 15214:1998 ska MRS-aB respektive MRS användas för analys 
av mjölksyrabakterier. 

Analys av mögel 
Provblandningen innehöll A. flavus och P. roqueforti men ingen jästsvamp. 
Halten A. flavus var 10 gånger högre än halten P. roqueforti. På DG 18 och 
DRBC bildar A. flavus stora gröna kolonier och P. roqueforti ljusa kolonier med 
blågrön mitt. Svårigheter vid avläsning av plattor kan delvis förklara att 
spridningen av resultaten blev stor. Vid tät växt på plattorna kunde det vara svårt 
att räkna enskilda kolonier av A. flavus. Dessutom kunde A. flavus på grund av 
kolonistorleken dölja kolonier av P. roqueforti. Enskilda kolonier av P. roqueforti 
kan därför vara lättare att urskilja vid avläsning av plattor underifrån.  

Vid analys av mögel ska agarplattorna inkuberas med ovansidan upp. 
Plattorna bör även stå orörda fram till det är dags för avläsning, så att inga 
mögelsporer kan spridas och ge upphov till ”nya” kolonier. 

Analys av jäst  
Provblandningen innehöll ingen jästsvamp. Många laboratorier rapporterade dock 
förekomst av jäst.  

På Livsmedelsverket växte ingen av bakterierna som fanns i blandningen på 
DG 18 eller DRBC. Dessutom bildade mögelsvamparna A. flavus och P. 
roqueforti utan tvekan typiska kolonier på dessa substrat (se ovan).  

På mindre selektiva substrat som Sabouraud eller Malt extract agar kan 
eventuellt kolonier av bakterier växa fram och misstolkas som jäst. De flesta 
laboratorierna som rapporterade ett falskt positivt resultat använde emellertid 
selektiva substrat för analysen. En annan möjlighet till falskpositiva resultat kan 
vara att P. rougeforti felaktigt tolkades som en jäst vid avläsning av plattor 
underifrån (se ovan). 
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Figur 3, Frekvensdiagram över samtliga analyssvar for blandningen C. För 
förklaringar, se figur 1 
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Metodutfall  

Allmänt om metoduppgifterna 
Enligt EN ISO/IEC 17043 som Livsmedelsverkets kompetensprovningar är 
ackrediterade mot från och med 2012 är det obligatoriskt för deltagande 
laboratorier att rapportera metodinformation för alla analyser som de rapporterar 
analyssvar för (Tabell 6). Metoduppgifterna är dock ibland svåra att tolka, 
eftersom många laboratorier t.ex. har uppgivit substrat som skiljer från vad den 
refererade standarden anger. 
 
Tabell 6. Fördelning av metoder som användes för respektive analys 
Analys n1 NMKL ISO/IDF Petrifilm Annan Flera 
Aeroba mikroorg., 30˚C  169 63 53 25 25 2 

Enterobacteriaceae 148 82 29 20 13 4 

Escherichia coli 132 44 27 42 19 0 

Presumtiv B. cereus 132 85 24 0 22 1 

Koagulaspositiva staf. 120 60 33 13 12 2 

Mjölksyrabakterier 65 41 9 0 15 0 

C. perfringens 71 48 18 0 5 0 

Anaeroba sulfitred. bakt 76 49 16 0 11 0 

Aeroba mikroorg. i fiskprod 23 23 0 0 0 0 

H2S-bildare bakt. i fiskprod. 22 22 0 0 0 0 

Jäst 152 60 58 10 24 0 

Mögel 150 58 58 8 26 0 
1Antal metodsvar för respektive analys 
 
I denna rapport är fokus på metodutfall för analys av aeroba mikroorganismer vid 
30oC. 

Analys av aeroba mikroorganismer 
De flesta deltagande laboratorierna (69 %) använde endera NMKL- eller 
ISO/IDF-metoder för analysen, dessutom använde flera laboratorier (15 %) 
Petrifilm TM rutinmässigt (Tabell 6). Vid jämförelse av dessa tre metoder var det 
ingen skillnad med avseende på blandning A och C. Däremot var resultaten från 
blandning B betydligt högre när valet av analysmetod var Petrifilm än med 
NMKL- eller ISO/IDF-metoderna (Figur 4 och Tabell 7). Skillnaden syns tydligt i 
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frekvensdiagrammet med resultat från blandning B, där 20 av 23 rapporterade 
resultat är över log10 4,5 (Figur 4). 

Blandning B innehöll bakterien B. thermosphacta i den högsta koncentration. 
Det är den bakterie som huvudsakligen växer fram i analys av aeroba 
mikroorganismer i fiskprodukter vid 20-25oC (Figur 2). Enligt dessa resultat 
verkar det som om bakterien även förekommer vid 30oC, framför allt vid 
användning av PetrifilmTM. Det är känt att stammar kan ha olika beteende och 
tillväxthastighet beroende på vilken metod och/eller substrat som används för 
detektion. Det är möjligt att B. thermosphacta växer bättre på PetrifilmTM än på 
traditionella plattor eller att de vanligen bildar mycket små kolonier vid 30oC, men 
att närvaron av tetrazolium i PetrifilmTM underlättar avläsningen. I vilket fall är 
detta ett bra exempel på olikheter i resultatberäkningar, som kan förekomma 
beroende på vilken metod och/eller substrat som används för en enskild analys.  
 
Tabell 7. Analysresultat för aeroba mikroorganismer vid 30oC vid användning av 
olika metoder och substrat.  

 Blandning A B C 
  n1 m2 s3 N1 m2 s3 N1 m2 s3 

M
et

od
 PetrifilmTM 22 4,31 0,14 23 4,84 0,25 23 5,22 0,22 

NMKL 59 4,32 0,29 62 4,33 0,26 62 5,17 0,31 

ISO/IDF 49 4,31 0,09 53 4,33 0,28 51 5,16 0,29 

Su
bs

tr
at

 

PCA 105 4,32 0,12 108 4,33 0,23 110 5,17 0,24 

PetrifilmTM 21 4,32 0,12 22 4,82 0,24 22 5,21 0,22 

MPCA 13 4,31 0,11 13 4,38 0,27 12 5,18 0,16 

TSA 9 4,25 0,16 9 4,52 0,31 9 5,24 0,21 

TGE 3 4,23 - 3 4,22 - 3 5,11 - 

TEMPO® 3 4,41 - 3 4,45 - 3 5,24 - 
1 Antal metodsvar  

2 Medelvärde angivet i log10 cfu/ml 
3.Standardavvikelse 
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Figur 4. Analysresultat för aeroba mikroorganismer vid 30oC för tre blandningar 
vid användning av olika metoder och substrat.    NMKL,    ISO/IDF,    PetrifilmTM. 
*: värde >6. 
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Utfallet av laboratoriernas analysresultat – bedömning 
För att göra det möjligt att jämföra resultat från olika analyser och 
provblandningar med varandra omräknas laboratoriernas resultat från samtliga 
analyser till standardvärden (z-värden). Standardvärdet blir positivt eller negativt 
beroende på om resultatet ligger över eller under laboratoriernas gemensamma 
medelvärde. Z-värden redovisas i Appendix 2 och används med fördel vid 
laboratoriernas egen uppföljning av resultaten. 

En sammanfattande bild över varje enskilt laboratoriums resultat – 
extremvärde inkluderas, men inte falska svar – ges av ett boxdiagram i figur 5, 
som baseras på z-värden i Appendix 2. Ju mindre variationsbredd diagrammet har 
från lägsta till högsta värde och ju mer centrerat kring standardvärdet noll boxen 
ligger, desto större likhet är det generellt mellan laboratoriets resultat och de 
medelvärdena av samtliga laboratoriers svar. 

Laboratorierna är inte grupperade eller rangordnade utifrån sina resultat. 
Varje enskilt laboratorium bedöms i klartext med antalet falska svar och 
extremvärden i tabellerna under boxdiagramen. Svaren med anmärkning är 
dessutom markerade i Appendix 1, där alla laboratoriers samtliga inrapporterade 
svar redovisas, även lägsta respektive högsta accepterade värde för varje analys. 

Verksamhetsprotokollet (2) beskriver hur analysresultaten är bearbetade och 
ger kortfattade rekommendationer om hur resultaten kan följas upp. Extra prov för 
uppföljning av analyser med avvikande svar kan beställas utan kostnad via e-post 
till PT-micro@slv.se. 
 
Figur 5. Boxdiagram och antal avvikande värden för varje laboratorium. 
- Diagrammen är baserade på laboratoriernas svar från samtliga analyser. 

Svaren är omräknade till standardvärden (z-värden) enligt formeln: z = 
(x m)/s, där x är enskilt laboratoriums resultat, m är medelvärde beräknat 
från deltagande laboratoriers svar och s är standardavvikelse beräknad från 
deltagande laboratoriers svar. 

- Laboratoriets medianvärde markeras med horisontellt streck i boxen. 
- Boxens volym innesluter 25 % av svaren över medianvärdet och 25 % av 

svaren under medianvärdet. Resterande 50 % av svaren innesluts av de från 
boxen utskjutande strecken och ringarna. 

- Mycket avvikande värden markeras med en ring och beräknas enligt formeln: 
boxens minsta värde −1,5 × (boxens största värde − boxens minsta värde) 
eller boxens största värde + 1,5 × (boxens största värde − boxens minsta 
värde). Standardvärden högre än +4 respektive mindre än −4 har i figuren fått 
värdena +4 respektive −4. 

- Bakgrunden är uppdelad med linjer och i olika skuggade fält för att visa inom 
vilket intervall ett laboratoriums värden hamnat. 

mailto:PT-micro@slv.se�
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Appendix 1 - 1 (5)

Lab    
nr.

A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C
1081 3 2 1 4,41 4,34 5,2 3,94 0 4,34 3,95 0 3,94 3 0 0 0 0 5,56 - - - 2,38 0 0 2,38 0 0 - - - - - - 3,53 2,95 0 0 0 2,99 1081
1149 1 2 3 4,33 4,31 5,25 3,95 <1 4,66 3,7 <1 3,94 3,6 <1 <1 <1 <1 5,19 - - - - - - - - - - - - - - - 3,35 3,1 <1 <1 <1 3,61 1149
1254 2 3 1 - - - 3,75 <2 4,48 3,83 <2 4,18 - - - <3 <3 4,95 - - - 3,43 <1 <1 - - - - - - - - - 3,71 3,28 <1 <1 <1 3,78 1254
1290 3 2 1 4,3 4,1 5,4 3,8 <1 4,4 3,7 <1 4 - - - <1 <1 5,3 - - - 3,2 <1 <1 - - - - - - - - - 3,6 3,3 <1 <1 <1 3,5 1290
1594 1 2 3 4,34 4,26 5,34 3,71 <2 4,58 3,89 <2 4,23 3,32 <1 <1 <3 <3 5,26 - - - - - - 3,67 <1 <1 - - - <2 3,3 <2 3,63 3,36 <1 <1 <1 3,81 1594
1970 1 2 3 4,45 4,14 5,48 3,76 <2 4,43 3,91 <2 4,3 3,32 <1 <1 <3 <3 5,11 <1 4,91 4,63 3,54 <1 <1 3,4 <1 <1 4,46 5,28 5,45 <2 3,34 <2 3,79 3,46 <1 <1 <1 4,08 1970
2035 3 1 2 - - - - - - 3,8 <1 4,1 - - - - - - 3,7 4,3 <1 3,2 <1 <1 2,9 <1 <1 - - - - - - 3,5 3,3 <1 <1 <1 3,6 2035
2058 3 2 1 4,22 4,28 5,34 - - - 3,87 0 3,99 3,05 0 0 0 0 5,26 - - - 3,36 0 0 - - - - - - - - - 3,53 3,08 0 0 0 3,34 2058
2072 1 2 3 4,3 4,15 5,3 4,04 <2 3,7 3,9 <2 4,2 3,04 <1 3,53 <3 <3 5,2 - - - 2,7 <1 <1 - - - - - - - - - 3,6 3,3 <1 <1 <1 3,7 2072
2086 3 2 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2086
2324 1 2 3 4,28 4,2 5,11 3,79 0 4,54 - - - 3,15 0 0 0 0 3,15 - - - - - - - - - - - - - - - 3,67 3,36 0 0 0 2,97 2324
2344 1 2 3 4,28 4,46 5,1 3,46 0 4,6 3,46 0 3,79 3,08 0 - 0 0 5,11 3,93 - - 3,54 0 0 3,49 0 0 - - - - - - 3,57 3,43 3,7 0 0 3,78 2344
2386 3 2 1 4,49 4,93 5,3 - - - 3,85 <2 4,24 3,2 <1 <1 <3 <3 5,11 - - - - - - 2,3 <1 <1 - - - - - - - - - - - - 2386
2402 1 2 3 4,5 4,48 4,68 3,94 <1 4,18 4,08 <1 4,35 - - - - - - - - - 1,54 <1 <1 - - - - - - - - - 3,62 3,26 <1 <1 <1 3,72 2402
2459 2 3 1 5,12 6,29 6,34 - - - 0,9 0 5,26 - - - 0 0 6,09 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2459
2553 1 2 3 - - - - - - 3,2 <2 4,04 3,1 <1 <1 <3 <3 5,6 3,9 4,1 <1 3,4 <1 <1 3,4 <1 <1 - - - - - - - - - - - - 2553
2637 2 3 1 4,36 4,36 5,26 3,82 <1 4,58 3,95 <1 4,2 3,15 <1 <1 <1 <1 4,86 3,87 4,2 <1 3,18 <1 <1 2,93 <1 <1 - - - - - - 3,61 3,38 <1 <1 <1 3,4 2637
2720 3 1 2 4,28 4,32 5,1 3,67 <1 4,55 - - - 3,18 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2,93 2,59 <1 <1 <1 3,58 2720
2745 3 2 1 4,12 4,15 5,12 3,79 <2 4,54 3,75 <2 4,2 3,36 <1 <1 <3 <3 5,2 - - - 3,71 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - 2745
2764 2 3 1 3,98 4,41 5,15 3,7 <1 4,64 3,67 <0,60 3,89 3,08 <0 <0 - - - 3,84 <2 <2 - - - 3,2 <0 <0 - - - - - - 3,45 3,32 <1 <1 <1 3,28 2764
2842 2 3 1 3,26 4,08 4,65 3,54 <1 4,15 3,4 <1 3,23 2,86 <1 <1 <1 <1 5,51 3,78 3,79 <2 3,08 <1 <1 3,3 <1 <1 - - - - - - 3,08 3,04 <1 0 0 3,18 2842
2920 2 1 3 4,41 4,34 5,25 3,79 <1 4,48 3,85 <1 4,19 - - - - - - - - - - - - 3,17 <1 <1 - - - - - - - - - - - - 2920
3055 3 2 1 4,11 4,29 4,88 3,54 <1 4,32 - - - 3,29 <1 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,54 3,32 <1 <1 <1 3,35 3055
3225 3 1 2 4,2 4,22 5,18 3,72 <1 4,46 - - - 2,9 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,45 3,25 <1 <1 <1 3,43 3225
3243 2 1 3 4,34 4,28 5,21 3,79 <1 4,5 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3243
3305 1 2 3 4,5 4,2 5,1 4 <2 4,6 3,8 <2 4,2 <1 <1 <1 <3 <3 <3 3,3 4,1 4,5 3,4 <1 <1 3,6 <1 <1 4,4 4,7 5,2 <2 3,3 <2 3,6 3,2 <1 <1 <1 3,6 3305
3346 2 1 3 4,19 4,31 5,33 3,8 <1 4,64 3,85 <1 4,31 3,11 <2 <2 <2 <2 5,2 3,92 4,18 <2 3,38 <1 <1 3,53 <1 <1 - - - - - - 3,61 3,32 <2 <2 <2 3,59 3346
3457 2 3 1 4,56 4,25 5,16 3,63 <2 4,44 - - - - - - <3 <3 4,93 3,87 4,19 <1 3,54 <1 <1 - - - 4,16 4,54 5,2 <2 3,55 <2 <1 3,39 <1 <1 <1 3,66 3457
3511 1 3 2 - - - 3,74 <1 4,51 3,65 <1 <1 - - - <1 <1 5,45 - - - - - - - - - 4,29 4,33 5,23 <1 3,23 <1 3,6 3,29 <1 <1 <1 3,99 3511
3543 3 2 1 4,28 4,54 5,22 4,12 <1 4,71 - - - 3,06 <1 <1 <1 <1 4,68 - - - - - - 3,23 <1 <1 - - - - - - 4 3,45 <1 <1 <1 4,2 3543
3587 3 1 2 4,18 4,2 5,01 3,61 <1 4,44 3,6 <1 4,06 <1 <1 <1 <1 <1 4,7 - - - - - - 2,15 <1 <1 - - - - - - 3,41 3,11 <1 <1 <1 - 3587
3588 3 1 2 4,3 4,3 5,15 3,89 <2 4,58 3,96 <2 3,31 2,98 <1 <1 <3 <3 4,12 3,86 <1 <1 - - - 3,15 <1 <1 - - - - - - 3,62 3,27 <1 <1 <1 3,66 3588
3626 2 3 1 4,4 4,3 5 3,7 <2 4,6 3,9 <2 4,1 3,1 <1 <1 <3 <3 5,4 - - - 3,3 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - 3626
3803 2 1 3 4,32 4,35 5,08 - - - 3,85 <2 4,14 3,19 <1 <1 <1 <1 5,04 4,01 4,23 <1 3,19 <1 <1 3,28 <1 <1 4,06 4,8 5,06 <2 3,44 <2 3,68 3,47 <1 <1 <1 4,06 3803
3831 1 3 2 5,09 4,28 4,31 - - - 4,33 <1 3,68 - - - - - - <1 <1 3,58 - - - - - - - - - - - - <1 3,43 3,59 3,72 <1 <1 3831
4047 2 3 1 4,22 5,06 5,2 3,84 <1 4,56 3,95 <1 4,17 3,43 <1 4,85 <1 <1 4,73 - - - - - - - - - - - - - - - 3,45 3,2 <1 <1 <1 3,3 4047

m 4,31 4,43 5,18 3,73 – 4,50 3,80 – 4,17 3,12 – – – – 5,10 3,92 4,21 – 3,36 – – 3,32 – – 4,20 4,67 5,14 – 3,61 – 3,59 3,32 – – – 3,64 m
s 0,12 0,31 0,24 0,17 – 0,14 0,16 – 0,17 0,25 – – – – 0,31 0,21 0,09 – 0,18 – – 0,22 – – 0,13 0,33 0,19 – 0,32 – 0,14 0,13 – – – 0,32 s
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Appendix 1.   
Laboratoriernas analyssvar.  
Alla värden är log10  cfu per ml uppspätt prov.   
Svar angivna som <"ett värde" har betraktats som noll. 
Svar angivna som >"ett värde" är inte medtagna i beräkningar.  
Streck i tabellen indikerar att analysen inte har utförts.   
Extremvärden, falskpositiva och falsknegativa svar är markerade och summerade i slutet av tabellen. 
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4050 2 3 1 4,4 4,31 5,17 3,72 <2 4,52 - - - 3,3 <1 <1 - - - 4,17 4,35 <1 - - - - - - - - - - - - 3,69 3,37 <1 <1 <1 3,61 4050
4064 3 2 1 4,12 4,19 5,04 3,66 <1 4,59 3,68 <1 4,06 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4064
4153 3 1 2 4,45 4,28 5,26 3,69 <2 4,69 3,83 <2 4,34 3,11 <1 <1 <3 <3 5,11 3,97 4,18 <1 3,18 <1 <1 3,32 <1 <1 - - - <2 3,91 <2 3,57 3,32 <1 <1 <1 3,63 4153
4171 2 3 1 4,28 4,83 5,11 3,7 <1 4,7 4,15 <0,60 4,71 <0 <0 <0 - - - 3,81 <2 <2 - - - >3,18 <0 <0 - - - - - - 3,61 3,28 <1 <1 <1 3,86 4171
4246 2 3 1 4,3 4,28 4,91 - - - - - - - - - <2 <2 4,62 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4246
4278 3 1 2 3 3,15 3,57 2,6 0 3,36 - - - 2,78 0 0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2,54 2,15 0 0 0 2,78 4278
4288 1 2 3 5,38 5,3 6,26 4,96 0 5,3 4,93 0 4,95 3,08 0 0 0 0 6,3 - - - 4,1 0 0 3,74 0 0 - - - - - - 3,78 4,39 0 0 0 4,62 4288
4305 2 1 3 4,16 4,28 5,24 3,76 <2 4,38 - - - <1 <1 <1 - - - 4,12 4,25 5,16 - - - 3 <1 <1 - - - - - - 3,71 3,29 3,23 <1 <1 3,62 4305
4339 2 1 3 4,3 4,4 4,9 3,9 <2 4,5 3,9 <2 4,1 3,4 <1 <1 <3 <3 4,7 4 4,3 <1 3,4 <1 <1 3,7 <1 <1 4,2 5 4,9 <2 3,6 <2 3,8 3,3 <1 <1 <1 3,9 4339
4352 2 3 1 - - - - - - - - - 3,18 <2 <2 <3 <3 5,04 - - - - - - - - - 4,23 4,52 5,18 <2 3,7 <2 3,65 3,11 <2 <2 <2 3,66 4352
4353 2 3 1 4,43 4,04 5,63 - - - - - - 3,23 <1 <1 - - - - - - - - - 3,4 <1 <1 - - - - - - 3,52 3,43 <1 <1 <1 3,23 4353
4356 3 1 2 4,28 4,87 5,04 3,79 <2 4,58 3,8 <2 4,08 2,92 <1 <1 <3 <3 4,86 - - - 2,98 <1 <1 - - - - - - - - - 3,23 3,43 3,94 <1 <1 3,81 4356
4400 2 1 3 4,4 4,2 4,8 3,8 0 4,4 - - - 4,2 0 0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,5 3,1 0 0 0 3,5 4400
4562 1 3 2 4,26 4,41 5,04 3,73 <1 4,32 3,69 <1 3,79 3,2 <1 <1 <1 <1 4,91 3,98 4,15 <1 3,4 <1 <1 - - - - - - - - - 3,75 3,4 <1 <1 <1 3,11 4562
4633 1 3 2 4,44 4,2 5,33 3,82 <1 4,33 3,88 <1 4,15 3,2 <1 <1 <1 <1 5,34 - - - 3,43 <1 <1 3,36 <1 <1 - - - - - - 3,61 3,35 2,44 <1 <1 3,44 4633
4635 2 3 1 3,46 5,34 5,41 3,72 <2 4,45 - - - 3,16 <1 <1 <3 <3 5,32 4 4,3 <1 - - - 3,41 <1 <1 - - - - - - 3,56 3,36 <1 <1 <1 3,58 4635
4658 2 3 1 4,33 4,62 5,51 3,46 <2 4,49 3,82 <2 4,49 - - - <3 <3 5,06 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4658
4689 1 2 3 - - - 4,1 0 4,5 - - - 2,9 0 0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4689
4713 2 3 1 4,4 4,18 5,36 3,68 <1 4,61 2,85 <2 4,28 3,48 <1 <1 <3 <3 5,18 4,11 <1 - 3,2 <1 <1 3,2 <1 <1 4,15 3,92 4,77 - 3,3 - 3,64 3,38 <1 <1 <1 3,4 4713
4817 2 3 1 4,32 4,2 5,17 3,74 <2 4,59 3,84 <2 4,48 <1 <1 <1 <3 <3 4,98 - - - 3,11 <1 <1 - - - - - - - - - 3,68 3,36 <1 <1 <1 3,76 4817
4840 2 3 1 4,34 4,32 5,45 3,75 <1 4,67 3,82 <1 4,2 - - - <1 <1 5,18 4,04 4,34 <1 3,28 <1 <1 - - - - - - - - - 4,41 3,2 4,04 <1 <1 3,28 4840
4889 3 1 2 4,3 4,36 5,34 3,85 0 4,62 3,94 0 4,38 3,3 0 0 0 0 0 - - - - - - 3,48 0 0 4,18 4,96 5,38 0 3,97 0 3,6 3,38 0 0 0 3,26 4889
4951 1 3 2 4,15 4,05 4,9 3,29 <1 4,19 3,82 <1 3,87 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,04 2,85 <1 <1 <1 3,24 4951
4955 1 2 3 4,25 4,96 5,39 3,74 <2 4,64 3,76 <2 4,11 3,18 <1 <1 <3 <3 5,07 4,1 4,3 <1 3,34 <1 <1 3,34 <1 <1 - - - - - - 3,61 3,38 <1 <1 <1 3,72 4955
4980 2 3 1 4,23 4,82 5,09 3,76 <2 4,3 3,69 <2 3,98 3,08 <1 <1 <3 <3 4,92 - - - - - - - - - - - - - - - 3,57 3,24 <1 <1 <1 3,7 4980
5018 1 3 2 4,21 4,24 5,04 3,62 <1 4,34 3,51 <1 4,15 2,72 <1 <1 <1 <1 4,9 4,1 4,88 <1 3,08 <1 <1 3,12 <1 <1 - - - - - - 3,58 3,31 <1 <1 <1 3,76 5018
5100 2 1 3 4,22 4,25 5,48 - - - 3,73 - 4,31 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4,52 3,36 - - - 4,29 5100
5119 2 3 1 4,35 4,31 5,29 - - - 4,03 <1 4,3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5119
5162 3 2 1 4,37 5,83 5,71 - - - - - - 2,97 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,56 3,37 <1 <1 <1 3,37 5162
5197 3 1 2 4,6 4,5 5,2 4,1 <1 4,7 4 <1 4,3 - - - <1 <1 5,2 - - - - - - - - - - - - - - - 3,6 3,4 <1 <1 <1 4,4 5197
5201 2 1 3 4,25 5 5,15 3,57 <2 4,5 3,45 <2 4,2 2,51 <1 <1 <3 <3 5,1 - - - - - - - - - - - - - - - 3,58 3,38 <1 <1 <1 3,47 5201
5204 1 3 2 4,2 4,9 5,2 3,7 <2 4,4 3,8 <2 4 3,3 <2 <2 <3 <3 4,9 <1 <1 4,1 3,2 <1 <1 - - - - - - - - - 3,5 <1 <1 <1 <1 2,7 5204
5220 2 3 1 4,19 4,01 5,2 - - - 3,74 0 4,06 - - - 0 0 5,04 - - - - - - - - - - - - - - - 3,55 3,19 0 0 0 3,27 5220
5250 3 2 1 - - - 5,22 >1,0 4,42 4,24 >1,0 4,31 - - - - - - 4,34 4,23 5,23 - - - - - - - - - - - - 3,13 >1,0 5,57 >1,0 >1,0 3,61 5250
5304 1 2 3 4,51 4,67 5,26 - - - 3,96 <1 4,14 - - - - - - - - - 3,57 <1 <1 - - - - - - - - - 3,72 3,46 <1 <1 <1 4 5304
5329 1 2 3 4,4 4,24 5,57 3,99 <2 4,6 - - - 2,82 <1 <1 <2 <2 5,64 3,96 <1 <1 - - - - - - - - - - - - 3,65 3,4 <1 <1 <1 3,48 5329
5333 3 1 2 4,32 4,28 4,03 3,62 <2 4,49 - - - 2,99 <1 4,96 <3 <3 4,71 - - - - - - - - - - - - - - - 3,26 3,32 <1 3,26 2,3 4,04 5333
5338 2 3 1 4,5 4,3 5,4 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,8 3,6 <1 <1 <1 4,32 5338
5350 2 1 3 4,3 4,4 5,56 - - - 3,98 <2 4,37 3,16 <1 <1 - - - - - - - - - 3,3 <1 <1 - - - - - - 2,53 2,45 <1 <1 <1 2,26 5350
5380 2 1 3 3,95 5,28 5,41 3,85 <2 4,54 3,74 <2 4,26 3 <1 <1 <2 <2 5,31 - - - - - - - - - - - - - - - 3,71 3,18 - - - - 5380
5545 2 1 3 4,3 4,2 4,9 3,7 <1 4,6 - - - 3,1 <1 4,5 <1 <1 5,4 3,9 3,1 4,9 - - - - - - - - - - - - 3,5 3,2 <1 <1 <1 3,7 5545
5553 1 2 3 - - - 3,36 <1 4,44 3,6 <1 4,04 3,19 <1 <1 <1 <1 5,01 - - - 3,79 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - 5553
5615 3 2 1 4,4 5,11 5,43 3,81 <2 4,54 3,7 <2 4,32 3,23 <1 <1 <3 <3 5,18 - - - 3,23 <1 <1 3,18 <1 <1 - - - - - - 3,65 3,32 4,15 <1 <1 3,08 5615
5647 1 3 2 4,47 4,33 4,77 4,17 0 4,41 3,34 0 4,07 - - - 0 0 5,28 - - - 2,46 0 0 3,77 0 0 - - - - - - 3,72 3,42 0 0 0 3,6 5647
5701 1 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5701
5764 2 3 1 - - - 3,94 <1 4,31 - - - 2,85 <2 <2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5764

m 4,31 4,43 5,18 3,73 – 4,50 3,80 – 4,17 3,12 – – – – 5,10 3,92 4,21 – 3,36 – – 3,32 – – 4,20 4,67 5,14 – 3,61 – 3,59 3,32 – – – 3,64 m
s 0,12 0,31 0,24 0,17 – 0,14 0,16 – 0,17 0,25 – – – – 0,31 0,21 0,09 – 0,18 – – 0,22 – – 0,13 0,33 0,19 – 0,32 – 0,14 0,13 – – – 0,32 s
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5774 1 3 2 - - - 3,81 <2 4,41 - - - - - - <3 <3 5,36 - - - - - - - - - - - - - - - 3,59 3,4 <1,70 <1,70<1,70 3,74 5774
5801 3 1 2 4,11 4,15 4,74 3,6 <2 4,34 - - - 3,18 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,18 3,16 <1 <1 <1 3,18 5801
5883 1 3 2 4,24 4,26 5,22 3,66 <2 4,46 3,68 <2 4,12 2,98 <1 <1 <3 <3 5,08 - - - 3,23 <1 <1 - - - - - - - - - 3,66 3,36 <1 <1 <1 3,59 5883
5893 2 1 3 4,4 3,3 5,8 3,7 0 4,3 4 0 4,7 - - - - - - - - - - - - 1,9 0 0 - - - - - - 3,8 3,2 0 0 0 3,7 5893
5993 1 3 2 - - - - - - - - - - - - 0 0 8,89 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5993
6052 3 2 1 4,74 4,98 5,14 3,91 <1 4,64 3,84 <1 4,3 - - - <1 <1 5,11 4 3,2 <1 - - - - - - - - - - - - 4,24 4,2 4,84 <1 <1 3,5 6052
6109 3 1 2 4,18 4,43 5,57 - - - 3,52 <1,6 3,87 3,32 <1 <1 - - - 4,11 <2 <2 - - - 3,36 <1 <1 - - - - - - 3,62 3,41 <1 <1 <1 3,79 6109
6138 2 3 1 4,14 4,9 5,38 3,79 <2 4,34 3,85 <1 4,13 3,18 <2 <2 <2 <2 5,23 - - - 3,54 <1 <1 - - - - - - - - - 3,6 3,41 <2 <2 <2 3,48 6138
6175 3 2 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,49 3,36 0 0 0 3,57 6175
6220 3 2 1 4,25 5,25 5,17 - - - 3,2 <1 4,04 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6220
6224 2 3 1 4,5 5,2 5,3 3,9 <1 4,5 - - - 3,1 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6224
6232 2 1 3 4,19 4,15 4,91 3,49 <1 4,41 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6232
6253 3 1 2 4,25 4,36 5,17 3,89 <1 4,7 3,81 <1 4,18 3,04 <1 <1 <1 <1 5,15 - - - - - - 3,2 <1 <1 - - - - - - 3,69 3,38 <1 <1 <1 3,9 6253
6343 2 1 3 4,32 4,22 5,11 3,81 <1 4,56 3,81 <1 4,15 3 <2 <1 <3 <1 5,04 - - - 3,28 <1 <1 3,04 <1 <1 - - - - - - 3,54 3,18 <1 <1 <1 3,8 6343
6352 1 2 3 4,27 4,19 5 3,7 <2 4,4 3,8 <2 4,1 3 <2 <2 <3 <3 4,74 3,9 4,16 <1 3,3 <1 <1 - - - - - - - - - 3,54 3,37 <1 <1 <1 3,55 6352
6368 2 1 3 4,3 4,3 5,19 3,66 <2 4,64 3,85 <2 4,28 3,28 <1 <1 <3 <3 5,08 3,91 4,2 <1 - - - 3,32 <1 <1 4,08 4,84 5,28 <2 4 <2 3,62 3,26 <1 <1 <1 3,73 6368
6456 2 3 1 4,39 4,33 5,19 3,81 <1 4,11 3,78 <1 4,27 3,13 <1 <1 <1 <1 5,18 - - - 3,35 <1 <1 3,43 <1 <1 - - - - - - 3,63 3,36 <1 <1 <1 3,85 6456
6490 1 3 2 4,26 4,2 5,23 3,67 <2 4,42 - - - 3,18 <1 <1 <3 <3 5,6 - - - - - - 3,45 <1 <1 - - - - - - 3,72 3,4 <1 <1 <1 3,72 6490
6594 2 3 1 4,3 4,83 5,11 3,93 4,34 4,45 3,62 <2 4,04 2,86 <1 <1 - - - - - - - - - 3,4 <1 <1 - - - - - - 3,58 3,26 <1 <1 <1 4 6594
6628 2 3 1 4,29 4,36 5,07 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,33 3,19 0 0 0 3,73 6628
6658 3 1 2 5,17 4,28 4,83 3,82 <1 4,14 - - - 2,86 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6658
6707 2 3 1 4,36 4,38 5,08 3,76 <2 4,32 3,76 <2 4,28 3,11 <1 <1 <3 <3 5,53 - - - 3,54 <1 <1 3,48 <1 <1 4,16 4,26 5,06 <2 3,85 <2 3,51 <1 <1 <1 <1 3,58 6707
6720 2 1 3 4,41 4,35 5,13 3,83 <1 4,6 3,73 <1 4,21 3,16 <1 <1 <1 <1 5,14 - - - 3,48 <1 <1 3,49 <1 <1 - - - - - - 3,65 3,42 <1 <1 <1 4,13 6720
6762 2 1 3 3,66 4,76 5,08 3 <1 4,41 3,95 <1 4,11 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6762
6852 1 2 3 4,5 4,4 5,4 3,9 0 3,9 4 0 4 - - - - 4,2 - - - - - - - - - - - - - - - - 3,8 3,4 0 0 0 3,8 6852
6944 3 1 2 - - - - - - 3,77 <1 4,14 3,58 <1 <1 <1 <1 5,02 3,86 4,14 <1 - - - - - - 3,86 4,01 4,95 <1 2,9 <1 3,41 3,26 <1 <1 <1 3,65 6944
6958 2 3 1 4,21 4 5,04 3,86 <1 4,83 - - - 2,95 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,51 3,13 <1 <1 <1 3,18 6958
6971 3 1 2 2,48 3,28 3,53 2,3 0 2 - - - 2,15 2,86 3,43 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6971
6992 3 2 1 4,51 4,53 5,63 4,04 <1 4,48 4,04 <1 4,32 2,98 <2 <2 <0,48 <0,48 5,7 - - - 3,23 <1 <1 - - - - - - - - - 3,62 3,23 <1 <1 <1 3,67 6992
7024 3 1 2 4,38 4,42 5,11 3,75 <1 4,64 - - - 3,05 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,54 3,31 3,85 <1 <1 3,28 7024
7096 1 3 2 4,36 4,79 5,34 - - - 3,74 <2 4,3 - - - <3 <3 5,32 - - - - - - - - - 4,18 4,4 5,18 <2 3,95 <2 - - - - - - 7096
7182 3 2 1 4,45 4,9 5,24 3,82 <1 4,19 3,82 <1 3,99 - - - - - - 4,14 4,29 <1 - - - - - - - - - - - - 3,61 <1 <1 <1 3,35 3,99 7182
7207 1 3 2 4,36 5,32 5,9 3,43 <1 4,4 - - - - - - - - - 3,78 <1 <1 - - - - - - - - - - - - 3,41 3,12 <1 <1 <1 3,59 7207
7232 1 2 3 4,51 5,16 5,4 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,76 3,37 3,69 <1 <1 3,52 7232
7242 2 3 1 4,26 4,37 4,99 3,4 0 4,65 3,38 0 4,2 2,48 0 3,75 - - - - - - 3,44 0 0 - - - - - - - - - 3,61 3,46 0 0 0 3,7 7242
7248 3 1 2 4,19 4,24 4,99 3,66 <2 4,48 3,88 <2 4,15 3,03 <1 <1 <3 <3 4,85 3,56 4,05 4,62 3,09 <1 <1 3,16 <1 <1 - - - - - - 3,67 3,39 <1 <1 <1 3,64 7248
7253 1 3 2 4,33 4,25 4,98 3,4 <1 4,48 3,32 <1 4,01 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,55 3,36 <1 <1 <1 3,83 7253
7334 2 1 3 4,26 4,17 5,1 - - - >1 <1 >1 2,6 <1 3,54 <1 <1 >1 - - - - - - 3,52 <1 <1 - - - - - - 3,04 3,2 <1 <1 <1 3,47 7334
7438 3 1 2 4,2 4,11 5,05 3,59 <1 4,29 3,83 <1 4,09 3,08 <1 <1 <1 <1 5,03 - - - 2,63 <1 <1 2,6 <1 <1 - - - - - - 3,74 3,18 3,64 <1 <1 3,8 7438
7449 3 1 2 4,26 4,28 5,29 3,68 <2 4,49 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,57 3,38 4 <2 <1 3,81 7449
7533 2 1 3 4,39 4,63 5,59 - - - - - - 2,9 <1 <1 <1 <1 5,56 - - - - - - - - - - - - - - - 3,7 3,28 <1 <1 <1 3,57 7533
7543 2 3 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7543
7564 1 2 3 4,28 4,23 5,2 3,72 <2 4,57 3,87 <2 4,46 3,04 <1 <1 <3 <3 5,11 3,89 4,93 5,04 3,41 <1 <1 3,26 <1 <1 4,11 4,6 5,3 <2 4,04 <2 3,7 3,26 <1 <1 <1 3,38 7564
7596 3 2 1 4,4 4,2 5,6 3,8 <2 4,8 4 <2 4,3 3,2 <2 <2 <3 <2 5,5 - - - - - - 3,6 <1 <1 4,2 5,1 5,6 <2 3,8 <2 - - - - - - 7596
7627 2 3 1 4,5 4,4 5,2 - - - - - - <1 <1 <1 - - - - - - - - - 3,4 <1 <1 - - - - - - 3,7 3,4 <1 <1 <1 3,6 7627
7688 3 2 1 4,23 4,35 5,2 3,6 <1 4,61 3,93 <1 4,34 3,1 <1 <1 - - - 3,98 4,36 <1 3,41 <1 <1 3,36 <1 <1 - - - - - - 3,65 3,45 <1 <1 <1 3,41 7688

m 4,31 4,43 5,18 3,73 – 4,50 3,80 – 4,17 3,12 – – – – 5,10 3,92 4,21 – 3,36 – – 3,32 – – 4,20 4,67 5,14 – 3,61 – 3,59 3,32 – – – 3,64 m
s 0,12 0,31 0,24 0,17 – 0,14 0,16 – 0,17 0,25 – – – – 0,31 0,21 0,09 – 0,18 – – 0,22 – – 0,13 0,33 0,19 – 0,32 – 0,14 0,13 – – – 0,32 s
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Lab    
nr.

A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C

Lab  
nr.
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Clostridium 
perfringens
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sufitred. bakt. Jäst MögelProv Aeroba mikroorg. 

30 °C
Entero-

bacteriaceae Escherichia coli Presumtiv  
Bacillus cereus

Koagulaspos. 
stafylokocker

Aeroba m.o.          
20-25 °C, i fisk

Vätesulf.bildare i 
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7728 1 2 3 4,21 4,19 5,27 - - - 3,95 <1 4,42 2,96 <1 <1 <1 <1 5,29 - - - 3,2 <1 <1 2,93 <1 <1 - - - - - - 3,64 3,36 3,83 <1 <1 3,5 7728
7825 2 1 3 4,24 4,34 5,13 3,82 <1 4,68 - - - - - - <1 <1 5,01 3,95 4,15 <1 - - - - - - - - - - - - 3,3 3,11 <1 <1 <1 3,48 7825
7876 3 1 2 4,26 4,34 5,19 3,48 <2 4,53 3,9 <2 4,17 3,3 <1 <1 <3 <3 5,16 - - - 3,38 <1 <1 - - - - - - - - - 3,71 3,23 <1 <1 <1 4,08 7876
7906 1 3 2 4,2 4,9 5,3 3,7 <2 4,6 3,7 <2 4,3 4,9 <1 <1 <3 <3 5,2 4,5 3,9 <1 - - - - - - - - - - - - 3,5 3,4 <1 <1 <1 3,8 7906
7930 2 3 1 4,3 4,29 5,26 3,71 <1 4,53 3,98 <1 4,46 3,18 <1 <1 <1 <1 5,11 - - - 3,46 <1 <1 3,48 <1 <1 - - - - - - 3,75 3,4 <1 <1 <1 3,44 7930
7940 3 2 1 4,37 4,38 5,04 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7940
7946 1 3 2 5,62 5,48 5,87 4,88 0 5,16 4,55 0 4,85 3,81 0 0 0 0 5,78 4,03 0 0 - - - - - - - - - - - - 4,76 0 0 0 0 4,25 7946
7962 3 2 1 4,32 4,34 5,09 3,79 <2 4,72 3,73 <2 4,2 2,64 <1 <1 <3 <3 4,88 - - - - - - - - - - - - - - - 3,32 2,72 <1 <1 <1 3,61 7962
8066 2 3 1 - - - 3,89 0 4,39 3,8 0 4,16 - - - 0 0 1,64 3,93 4,56 4,61 - - - - - - 4,14 4,68 5,02 0 3,91 0 - - - - - - 8066
8068 1 2 3 4,13 4,24 5,34 3,48 <2 4,95 3,82 <2 4,17 3,4 <1 <1 <3 <3 5,49 4,02 4,2 <1 3,22 <1 <1 2,95 <1 <1 - - - - - - 3,6 3,32 <1 <1 <1 3,2 8068
8105 1 3 2 4,16 4,72 5,03 - - - 3,69 >1,0 4,12 - - - <1 <1 4,68 - - - - - - - - - - - - - - - 3,84 3,5 <1 <1 <1 3,3 8105
8255 1 2 3 4,3 4,3 5,18 3,49 <2 4,84 3,78 <2 4,26 3,46 <1 <1 <3 <3 5,15 3,95 <1 <1 3,18 <1 <1 3,45 <1 <1 - - - - - - 3,65 3,52 <1 <1 <1 3,28 8255
8260 3 1 2 4,18 4,13 5,14 3,75 <1 4,46 3,68 <1 4,15 3,06 <1 <1 <1 <1 5,16 - - - 3,06 <1 <1 3,06 <1 <1 - - - - - - 3,63 3,54 <1 <1 <1 3,48 8260
8313 2 3 1 4,13 4,62 5,08 3,69 <2 4,35 3,51 <2 3,85 3,11 <1 <1 <3 <3 3,83 - - - - - - 3,3 <1 <1 - - - - - - 3,48 3,48 <1 <1 <1 3,76 8313
8333 3 1 2 4,44 4,16 5,34 3,82 <2 4,45 3,84 <1,6 4,14 3,3 <1 <1 - - - 3,41 <2 <2 - - - 3,31 <1 <1 - - - - - - 3,64 3,44 <1 <1 <1 4,24 8333
8352 2 1 3 4,24 5,03 5,57 3,8 <1 5,26 3,8 <1 5,15 3,2 <1 <1 <1 <1 5,34 4,07 <1 <1 - - - 2,16 <1 <1 - - - - - - 3,58 3,32 <1 <1 <1 3,5 8352
8380 3 1 2 4,26 4,34 5,18 3,53 <2 4,11 3,9 <2 4,14 3,11 <1 <1 <3 <3 4,94 3,36 <1 <1 3,23 <1 <1 3,31 <1 <1 - - - - - - 3,66 3,06 <1 <1 <1 3,94 8380
8397 1 3 2 4,4 4,8 5,2 3,7 <1 4,4 3,7 <1 4,3 3,2 <2 <2 <1 <1 5,1 3,8 4,3 <1 3,3 <1 <1 - - - 4,4 4,7 5,2 <1 3,6 <1 3,5 3,2 <1 <1 <1 3,5 8397
8428 3 1 2 4,37 4,22 5,04 3,7 <2 4,54 3,7 <2 4,08 3,28 <1 <1 <3 <3 4,85 3,9 <2 <1 3,49 <1 <1 3,45 <1 <1 - - - - - - 3,65 3,21 <2 <2 <2 3,82 8428
8435 1 2 3 5,36 4,54 5,45 3,76 <1 4,74 3,95 <1 4,3 3,3 <1 <1 <3 <3 4,45 - - - - - - 3,17 <1 <1 - - - - - - 3,59 3,38 <1 <1 <1 3,6 8435
8523 1 2 3 4,52 <1 4,56 4,44 5,79 5,16 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,49 3,41 4 <1 <1 <1 8523
8529 1 2 3 4,36 4,29 4,68 3,77 <2 4,51 3,8 <2 3,76 3,23 <1 <1 <3 <3 4,7 <2 4,25 <2 3,72 <1 <1 3,72 <1 <1 - - - - - - 3,79 3,18 <1 <1 <1 3,79 8529
8568 1 2 3 4,16 4,49 5 3,55 <2 4,44 3,72 <2 4,09 3,39 <1 <1 - - - 4 <2 <2 - - - 3,2 <1 <1 - - - - - - 3,59 3,28 <1 <1 <1 3,62 8568
8626 3 2 1 4,32 4,36 5,15 4,76 <1 4,52 3,66 <0,3 4,04 - - - - - - - - - - - - - - - 4,36 4,88 5,12 - - - - - - - - - 8626
8628 1 2 3 4,45 4,31 5,02 3,63 <2 4,51 3,94 <2 4,25 3,51 <1 <1 <3 <3 4,65 - - - 3,6 <1 <1 3,56 <1 <1 4,17 4,7 4,97 <2 3,45 <2 3,65 3,22 <1 <1 <1 3,85 8628
8657 2 1 3 4,56 4,38 5,56 3,98 <1 4,57 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,71 3,51 <1 <1 <1 3,6 8657
8676 2 1 3 4,44 4,41 5 3,79 0 4,57 - - - 3,09 0 0 0 0 4,77 - - - - - - - - - - - - - - - 3,6 3,29 3,98 - - - 8676
8734 2 1 3 4,4 4,9 5,3 3,8 0 4,6 - - - - - - - - - 3,9 4,2 0 - - - - - - - - - - - - 3,5 3,5 4,4 0 0 3,5 8734
8742 3 1 2 4,17 4,19 5,01 4 <1 4,53 3,66 <1 4,04 2,88 <1 4,08 <1 <1 4,78 3,76 4,18 4,62 2,4 <1 <1 2,41 1 <1 4,14 4,61 4,89 - - - 3,43 3,45 <1 <1 <1 3,58 8742
8756 2 3 1 5,38 5,78 6,32 5,32 <1 4,69 3,96 <1 4,48 3,39 <1 <1 <1 <1 5,01 - - - - - - - - - - - - - - - 3,6 3,65 3,08 3,6 3,65 3,08 8756
8766 3 1 2 4,4 4,4 5,2 3,7 <1,3 4,4 3,8 <2 3,9 3,3 <1 <1 <3 <3 5,3 - - - 3,5 <1 <1 - - - - - - - - - 3,6 1,9 <1 <1 <1 4 8766
8891 3 1 2 4,48 4,25 4,94 3,54 <3 4,16 3,76 <3 4,22 3,59 <2 <2 <4 <4 4,93 - - - - - - - - - - - - - - - 3,78 3,42 <2 <2 <2 4,62 8891
8909 2 3 1 4,36 4,29 5,19 3,81 <1 4,57 3,85 <1 4,23 3,06 <1 <1 <1 <1 5,2 - - - - - - - - - - - - - - - 3,69 3,17 3,76 <1 <1 3,74 8909
8918 1 2 3 4,28 4,86 5,03 - - - 3,78 <2 4,11 2,95 <1 <1 <3 <3 4,78 3,76 4,18 <1 3,32 <1 <1 3,32 <1 <1 - - - - - - 3,51 3,3 <1 <1 <1 3,92 8918
9002 3 1 2 4,28 4,29 5,33 3,82 <2 4,63 4,84 <2 4,4 3,28 <1 <1 <3 <3 5,23 3,36 4,2 <1 - - - 3,13 <1 <1 - - - - - - 3,55 3,21 3,19 <1 <1 3,53 9002
9034 1 2 3 4,3 4,26 5,04 3,6 <2 4,6 3,71 <2 4,19 - - - - - - <1 4,19 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9034
9217 2 1 3 4,2 4,3 5,2 3,8 <1 4,5 - - - - - - <3 <3 5,1 - - - - - - - - - - - - - - - 3,5 3,3 <1 <1 <1 3,4 9217
9245 2 3 1 4,35 4,34 5,26 3,68 <2 4,54 3,82 <2 4,16 3,3 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,7 3,42 <1 <1 <1 3,56 9245
9359 3 2 1 4,18 4,23 4,89 3,62 <2 4,46 3,79 <2 4,23 3,11 <1 <1 <3 <3 4,76 - - - 3,42 <1 <1 3,38 <1 <1 - - - - - - 3,57 3,32 <1 <1 <1 3,54 9359
9408 2 3 1 - - - - - - 3,86 <2 4,23 - - - - - - - - - - - - - - - 4,28 5 5,05 <2 3,97 <2 - - - - - - 9408
9420 2 1 3 4,36 4,36 5,26 3,78 <2 4,54 3,86 <1 4,2 - - - - - - - - - - - - 3,11 <1 <1 - - - - - - - - - - - - 9420
9429 2 1 3 4,32 4,4 5,28 3,59 <1 4,59 3,76 <1 4,41 3,26 <1 <1 <2 <2 5,11 - - - 3,52 <1 <1 3,32 <1 <1 - - - - - - 3,63 3,45 <1 <1 <1 3,72 9429
9436 1 2 3 4,15 4,32 5,23 3,14 <1 4,32 3,75 <1 4,14 3,32 <1 <1 <1 <1 5,49 3,9 3,34 4,11 3,59 <1 <1 3,11 <1 <1 - - - - - - 3,59 2,3 <1 <1 <1 4,14 9436
9441 3 1 2 4,26 4,3 5,18 3,43 <2 4,49 3,72 <2 4,36 3,04 <1 <1 <3 <3 5,08 4 4,18 4,04 3,48 <1 <1 3,28 <1 <1 4,11 4,81 5,2 <2 3,3 <2 3,63 3,64 <1 <1 <1 3,86 9441
9451 1 3 2 4,6 4,73 4,91 3,75 <1 4,53 3,9 <1 4,23 3,08 <1 <1 <1 <1 4,72 - - - 3,45 <1 <1 3,38 <1 <1 4,28 4,89 4,95 - - - - - - - - - 9451
9453 2 3 1 4,14 4,29 5,02 3,65 <1 4,54 - - - 3,32 <1 <1 <1 <1 5,1 <1 <1 5,04 - - - - - - - - - - - - 3,65 3,36 <1 <1 <1 3,61 9453

m 4,31 4,43 5,18 3,73 – 4,50 3,80 – 4,17 3,12 – – – – 5,10 3,92 4,21 – 3,36 – – 3,32 – – 4,20 4,67 5,14 – 3,61 – 3,59 3,32 – – – 3,64 m
s 0,12 0,31 0,24 0,17 – 0,14 0,16 – 0,17 0,25 – – – – 0,31 0,21 0,09 – 0,18 – – 0,22 – – 0,13 0,33 0,19 – 0,32 – 0,14 0,13 – – – 0,32 s
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9465 1 2 3 4,3 4,23 5,06 3,7 <2 4,45 3,75 <2 4,1 3,5 <1 <1 <3 <3 4,42 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9465
9512 3 2 1 4,3 4,21 5,11 3,7 <1 4,52 - - - 3,6 <1 4,6 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,59 3,15 <1 <1 <1 3 9512
9555 1 3 2 4,11 4,09 5,09 3,72 <1 4,32 3,74 <1 4,2 2,98 <1 <1 <1 <1 5,11 - - - 3,59 <1 <1 - - - - - - - - - 3,55 3,21 <1 <1 <1 3,71 9555
9559 3 2 1 4,62 4,32 5,01 3,73 <1 4,62 3,87 <1 4,16 3,02 <1 <1 <1 <1 5,49 2,77 5,51 4,2 - - - 3,63 <1 <1 - - - - - - 3,43 3,22 <1 <1 <1 4,34 9559
9569 1 2 3 4,34 4,44 5,35 3,74 <1 4,7 3,96 <1 4,26 3,11 <1 <1 <1 <1 5,22 3,93 4,18 <1 3,19 <1 <1 3,2 <1 <1 - - - - - - 3,67 3,35 <1 <1 <1 3,45 9569
9747 1 3 2 4,14 4,14 4,73 - - - - - - <1 <1 <1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,51 <1 <1 <1 <1 3,6 9747
9763 2 3 1 4,35 4,26 5,06 3,85 <1 4,58 - <1 3,8 3,14 <1 <1 <1 <1 5,56 - - - - <1 <1 3,26 <1 <1 - - - - - - 3,66 - <1 <1 <1 3,91 9763
9783 1 3 2 4,22 4,22 5,12 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9783
9886 2 3 1 4,43 4,95 5,27 3,88 <1 4,61 3,88 <1 4,27 3,11 <1 <1 <1 <1 5,15 3,96 4,2 <1 3,56 <1 <1 3,51 <1 <1 - - - - - - 3,11 <1 <1 <1 <1 3,75 9886
9890 2 3 1 4,37 4,22 5,49 3,82 0 4,53 3,74 0 4,35 3,18 0 0 - - - 3,88 4,16 0 - - - - - - - - - - - - 3,61 3,33 0 0 0 3,6 9890
9903 3 1 2 4,29 4,27 5,23 3,73 0 4,63 3,84 0 4,27 3 0 0 0 0 4,67 - - - 3,25 0 0 - - - - - - - - - 3,48 3,31 0 0 0 3,74 9903
9923 3 1 2 4,28 4,26 4,72 3,57 <2 4,38 3,74 <2 4,08 3,13 <1 <1 <3 <3 4,65 4,09 4,22 4,72 - - - - - - - - - - - - 3,58 3,44 <1 <1 <1 3,75 9923
9950 3 1 2 4,3 5 5,6 - - - - - - 2,2 <1 <1 - - - 4 4,4 <1 - - - - - - - - - - - - 3,7 3,4 <1 <1 <1 3,7 9950

m 4,31 4,43 5,18 3,73 – 4,50 3,80 – 4,17 3,12 – – – – 5,10 3,92 4,21 – 3,36 – – 3,32 – – 4,20 4,67 5,14 – 3,61 – 3,59 3,32 – – – 3,64 m
s 0,12 0,31 0,24 0,17 – 0,14 0,16 – 0,17 0,25 – – – – 0,31 0,21 0,09 – 0,18 – – 0,22 – – 0,13 0,33 0,19 – 0,32 – 0,14 0,13 – – – 0,32 s

n 169 169 169 148 147 148 131 130 132 132 132 131 119 120 118 65 64 63 70 71 71 75 76 76 23 23 23 21 22 21 152 150 150 148 148 149 n
Min 2,48 0 3,53 2,3 0 2 0,9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1,54 0 0 1,9 0 0 3,86 3,92 4,77 0 2,9 0 0 0 0 0 0 0 Min
Max 5,62 6,29 6,34 5,32 5,79 5,3 4,93 0 5,26 4,9 2,86 4,96 0 4,2 8,89 4,5 5,51 5,23 4,1 0 0 3,77 1 0 4,46 5,28 5,6 0 4,04 0 4,76 4,39 5,57 3,72 3,65 4,62 Max

4,3 4,32 5,18 3,74 0 4,51 3,81 0 4,18 3,11 0 0 0 0 5,11 3,93 4,2 0 3,38 0 0 3,32 0 0 4,18 4,7 5,18 0 3,6 0 3,6 3,33 0 0 0 3,61 Median

m 4,31 4,43 5,18 3,73 – 4,50 3,80 – 4,17 3,12 – – – – 5,10 3,92 4,21 – 3,36 – – 3,32 – – 4,20 4,67 5,14 – 3,61 – 3,59 3,32 – – – 3,64 m
s 0,12 0,31 0,24 0,17 – 0,14 0,16 – 0,17 0,25 – – – – 0,31 0,21 0,09 – 0,18 – – 0,22 – – 0,13 0,33 0,19 – 0,32 – 0,14 0,13 – – – 0,32 s

F+ 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 1 10 0 1 0 0 0 16 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20 3 3 0 F+
F- 0 1 0 0 0 0 0 0 1 7 0 0 0 0 2 6 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 2 F-

Ext< 5 3 3 2 0 4 4 0 2 0 0 0 0 0 3 1 4 0 6 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 0 0 0 1 Ext<
Ext> 7 3 3 6 0 5 3 0 4 2 0 0 0 0 2 0 5 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 2 0 0 0 0 Ext>

3,95 4 4,31 3 0 4,11 3,32 0 3,68 2,15 0 0 0 0 4,12 3,3 3,9 0 2,98 0 0 2,6 0 0 3,86 3,92 4,77 0 2,9 0 3,11 2,85 0 0 0 2,7 L. OK
4,74 5,48 5,9 4,17 0 4,84 4,33 0 4,71 3,81 0 0 0 0 6,09 4,5 4,4 0 3,79 0 0 3,77 0 0 4,46 5,28 5,6 0 4,04 0 4,24 3,65 0 0 0 4,62 H. OK

n = antal utförda analyser
Min = lägsta rapporterade resultat
Max = högsta rapporterade resultat

Max = högsta rapporterade resultat
Median = medianvärde
m = medelvärde 
s = standardavvikelse
F+ = falskpositiv
F-  = falsknegativ
Ext< = låga extremvärden
Ext> = höga extremvärden
L. värde OK = lägsta accepterade värde
H. värde OK = högsta accepterade värde

L. värde OK
H. värde OK

Median
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Lab    
nr.

A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C
1081 0,765 -0,292 0,068 1,200 0 -1,108 0,926 0 -1,362 -0,489 0 0 0 0 1,495 <4 0 0 <4 0 0 -0,453 -2,888 0 0 0 -2,024 1081
1149 0,122 -0,388 0,278 1,258 0 1,116 -0,643 0 -1,362 1,950 0 0 0 0 0,285 -1,703 -1,713 0 0 0 -0,092 1149
1254 0,111 0 -0,135 0,173 0 0,035 0 0 -0,500 0,401 0 0 0,797 -0,302 0 0 0 0,437 1254
1290 -0,119 -1,058 0,907 0,398 0 -0,691 -0,643 0 -1,013 0 0 0,645 -0,906 0 0 0,033 -0,146 0 0 0 -0,435 1290
1594 0,203 -0,547 0,655 -0,119 0 0,560 0,550 0 0,326 0,812 0 0 0 0 0,514 1,597 0 0 0 -0,966 0 0,241 0,325 0 0 0 0,531 1594
1970 1,086 -0,930 1,242 0,168 0 -0,483 0,675 0 0,733 0,812 0 0 0 0 0,023 >4 1,026 0 0 0,361 0 0 1,992 1,822 1,614 0 -0,841 0 1,352 1,108 0 0 0 1,372 1970
2035 -0,015 0 -0,431 -1,027 0,973 0 -0,906 0 0 -1,928 0 0 -0,661 -0,146 0 0 0 -0,123 2035
2058 -0,761 -0,483 0,655 0,424 0 -1,071 -0,285 0 0 0 0 0,514 0,003 0 0 -0,453 -1,870 0 0 0 -0,933 2058
2072 -0,119 -0,898 0,487 1,774 0 <4 0,613 0 0,151 -0,326 0 0 0 0,318 -3,747 0 0 0,033 -0,146 0 0 0 0,188 2072
2086 2086
2324 -0,279 -0,739 -0,310 0,340 0 0,282 0,121 0 0 0 0 <4 0,519 0,325 0 0 0 -2,086 2324
2344 -0,279 0,091 -0,352 -1,552 0 0,699 -2,150 0 -2,235 -0,163 0 0 0 0,023 0,062 1,026 0 0 0,773 0 0 -0,175 0,873 0 0 0,437 2344
2386 1,407 1,590 0,487 0,299 0 0,384 0,324 0 0 0 0 0,023 <4 0 0 2386
2402 1,487 0,155 -2,113 1,200 0 -2,221 1,743 0 1,024 <4 0 0 0,172 -0,459 0 0 0 0,250 2402
2459 >4 >4 >4 <4 0 4,000 0 0 3,228 2459
2553 -3,783 0 -0,780 -0,082 0 0 0 0 1,626 -0,080 -1,193 0 0,231 0 0 0,361 0 0 2553
2637 0,363 -0,228 0,319 0,512 0 0,560 0,926 0 0,151 0,121 0 0 0 0 -0,794 -0,222 -0,110 0 -1,019 0 0 -1,790 0 0 0,103 0,481 0 0 0 -0,746 2637
2720 -0,279 -0,356 -0,352 -0,348 0 0,352 0,243 0 0 <4 <4 0 0 0 -0,186 2720
2745 -1,564 -0,898 -0,268 0,340 0 0,282 -0,329 0 0,151 0,975 0 0 0 0 0,318 1,992 0 0 2745
2764 -2,688 -0,069 -0,142 -0,176 0 0,977 -0,832 0 -1,653 -0,163 0 0 -0,364 0 -0,555 0 0 -1,009 0,011 0 0 0 -1,120 2764
2842 <4 -1,121 -2,239 -1,093 0 -2,429 -2,527 0 <4 -1,058 0 0 0 0 1,331 -0,648 <4 0 -1,588 0 0 -0,097 0 0 -3,578 -2,183 0 0 0 -1,432 2842
2920 0,765 -0,292 0,278 0,340 0 -0,135 0,299 0 0,093 -0,692 0 0 2920
3055 -1,644 -0,451 -1,274 -1,093 0 -1,247 0,690 0 -0,384 0,011 0 0 0 -0,902 3055
3225 -0,921 -0,675 -0,016 -0,061 0 -0,274 -0,895 0 0 -1,009 -0,537 0 0 0 -0,653 3225
3243 0,203 -0,483 0,110 0,340 0 0,004 3243
3305 1,487 -0,739 -0,352 1,544 0 0,699 -0,015 0 0,151 0 0 0 0 -2,921 -1,193 0,231 0 0 1,276 0 0 1,532 0,074 0,327 0 -0,966 0 0,033 -0,929 0 0 0 -0,123 3305
3346 -1,002 -0,388 0,613 0,398 0 0,977 0,299 0 0,792 -0,041 0 0 0 0 0,318 0,015 -0,327 0 0,117 0 0 0,956 0 0 0,103 0,011 0 0 0 -0,155 3346
3457 1,969 -0,579 -0,100 -0,577 0 -0,413 0 0 -0,566 -0,222 -0,219 0 1,026 0 0 -0,306 -0,408 0,327 0 -0,186 0 0,560 0 0 0 0,064 3457
3511 0,053 0 0,073 -0,957 0 0 0 1,135 0,690 -1,041 0,482 0 -1,184 0 0,033 -0,224 0 0 0 1,091 3511
3543 -0,279 0,346 0,152 2,232 0 1,464 -0,245 0 0 0 0 -1,383 -0,417 0 0 2,811 1,030 0 0 0 1,746 3543
3587 -1,082 -0,739 -0,729 -0,692 0 -0,413 -1,271 0 -0,664 0 0 0 0 -1,318 <4 0 0 -1,286 -1,635 0 0 0 3587
3588 -0,119 -0,420 -0,142 0,914 0 0,560 0,989 0 <4 -0,570 0 0 0 0 -3,215 -0,269 0 -0,783 0 0 0,172 -0,381 0 0 0 0,064 3588
3626 0,684 -0,420 -0,771 -0,176 0 0,699 0,613 0 -0,431 -0,082 0 0 0 0 0,972 -0,338 0 0 3626
3803 0,042 -0,260 -0,436 0,299 0 -0,198 0,284 0 0 0 0 -0,206 0,441 0,215 0 -0,963 0 0 -0,188 0 0 -1,072 0,376 -0,394 0 -0,529 0 0,589 1,187 0 0 0 1,309 3803
3831 >4 -0,483 -3,665 3,312 0 -2,876 0,873 0 3831
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Appendix 2.   
Laboratoriernas z-värden     
Standardvärden har beräknats enligt formeln: z = (x-m)/s. 
x = enskilt laboratoriums resultat.   
m = medelvärde beräknat från deltagande laboratoriers svar.  
s = standardavvikelse beräknad från deltagande laboratoriers svar. 
Korrekt negativa resultat har erhållit z-värdet noll.  
Falska resultat har inte genererat något z-värde. 

    2 < |z| ≤ 3,       |z|>3 
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4047 -0,761 2,005 0,068 0,627 0 0,421 0,926 0 -0,023 1,259 0 0 0 -1,220 -1,009 -0,929 0 0 0 -1,058 4047
4050 0,684 -0,388 -0,058 -0,061 0 0,143 0,731 0 0 1,199 1,514 0 0,658 0,403 0 0 0 -0,092 4050
4064 -1,564 -0,770 -0,603 -0,405 0 0,630 -0,769 0 -0,664 4064
4153 1,086 -0,483 0,319 -0,233 0 1,325 0,173 0 0,966 -0,041 0 0 0 0 0,023 0,252 -0,327 0 -1,019 0 0 -0,005 0 0 0 0,937 0 -0,175 0,011 0 0 0 -0,030 4153
4171 -0,279 1,271 -0,310 -0,176 0 1,394 2,182 0 3,120 0 0 -0,506 0 0 0 0,103 -0,302 0 0 0 0,687 4171
4246 -0,119 -0,483 -1,148 0 0 -1,579 4246
4278 <4 <4 <4 <4 0 <4 -1,390 0 0 <4 <4 0 0 0 -2,683 4278
4288 >4 2,771 >4 >4 0 >4 >4 0 >4 -0,163 0 0 0 0 3,915 >4 0 0 1,917 0 0 1,283 >4 0 0 0 3,054 4288
4305 -1,243 -0,483 0,236 0,168 0 -0,830 0 0 0,962 0,431 -1,470 0 0 0,797 -0,224 0 0 -0,061 4305
4339 -0,119 -0,101 -1,190 0,971 0 0,004 0,613 0 -0,431 1,137 0 0 0 0 -1,318 0,394 0,973 0 0,231 0 0 1,734 0 0 0,001 0,979 -1,217 0 -0,030 0 1,422 -0,146 0 0 0 0,811 4339
4352 0,243 0 0 0 0 -0,206 0,230 -0,468 0,224 0 0,282 0 0,380 -1,635 0 0 0 0,064 4352
4353 0,925 -1,249 1,871 0,446 0 0 0,361 0 0 -0,523 0,873 0 0 0 -1,276 4353
4356 -0,279 1,399 -0,603 0,340 0 0,560 -0,015 0 -0,547 -0,814 0 0 0 0 -0,794 -2,156 0 0 -2,536 0,873 0 0 0,531 4356
4400 0,684 -0,739 -1,610 0,398 0 -0,691 >4 0 0 -0,661 -1,713 0 0 0 -0,435 4400
4562 -0,440 -0,069 -0,603 -0,004 0 -1,247 -0,706 0 -2,235 0,324 0 0 0 0 -0,631 0,299 -0,652 0 0,231 0 0 1,075 0,638 0 0 0 -1,650 4562
4633 1,005 -0,739 0,613 0,512 0 -1,178 0,487 0 -0,140 0,324 0 0 0 0 0,775 0,401 0 0 0,178 0 0 0,103 0,246 0 0 -0,622 4633
4635 <4 2,898 0,949 -0,061 0 -0,344 0,162 0 0 0 0 0,710 0,394 0,973 0 0,407 0 0 -0,245 0,325 0 0 0 -0,186 4635
4658 0,122 0,601 1,368 -1,552 0 -0,066 0,110 0 1,839 0 0 -0,140 4658
4689 2,118 0 0,004 -0,895 0 0 4689
4713 0,684 -0,802 0,739 -0,291 0 0,769 <4 0 0,617 1,463 0 0 0 0 0,252 0,915 -0,906 0 0 -0,555 0 0 -0,382 -2,276 -1,887 -0,966 0,311 0,481 0 0 0 -0,746 4713
4817 0,042 -0,739 -0,058 0,053 0 0,630 0,236 0 1,781 0 0 0 0 -0,402 -1,417 0 0 0,589 0,325 0 0 0 0,375 4817
4840 0,203 -0,356 1,116 0,111 0 1,186 0,110 0 0,151 0 0 0,252 0,583 1,406 0 -0,451 0 0 >4 -0,929 0 0 -1,120 4840
4889 -0,119 -0,228 0,655 0,684 0 0,838 0,864 0 1,199 0,731 0 0 0 0 0,727 0 0 -0,153 0,858 1,254 0 1,125 0 0,033 0,481 0 0 0 -1,183 4889
4951 -1,323 -1,217 -1,190 -2,527 0 -2,151 0,110 0 -1,770 -3,856 -3,672 0 0 0 -1,245 4951
4955 -0,520 1,686 0,865 0,053 0 0,977 -0,267 0 -0,373 0,243 0 0 0 0 -0,108 0,867 0,973 0 -0,110 0 0 0,086 0 0 0,103 0,481 0 0 0 0,250 4955
4980 -0,681 1,239 -0,394 0,168 0 -1,387 -0,706 0 -1,129 -0,163 0 0 0 0 -0,598 -0,175 -0,616 0 0 0 0,188 4980
5018 -0,841 -0,611 -0,603 -0,635 0 -1,108 -1,836 0 -0,140 -1,627 0 0 0 0 -0,664 0,867 >4 0 -1,588 0 0 -0,921 0 0 -0,106 -0,067 0 0 0 0,375 5018
5100 -0,761 -0,579 1,242 -0,455 0,792 >4 0,325 2,026 5100
5119 0,283 -0,388 0,445 1,429 0 0,733 5119
5162 0,443 >4 2,207 -0,611 0 0 -0,245 0,403 0 0 0 -0,840 5162
5197 2,290 0,219 0,068 2,118 0 1,394 1,240 0 0,733 0 0 0,318 0,033 0,638 0 0 0 2,369 5197
5201 -0,520 1,814 -0,142 -0,921 0 0,004 -2,213 0 0,151 -2,480 0 0 0 0 -0,010 -0,106 0,481 0 0 0 -0,528 5201
5204 -0,921 1,495 0,068 -0,176 0 -0,691 -0,015 0 -1,013 0,731 0 0 0 0 -0,664 -0,906 0 0 -0,661 0 0 0 -2,927 5204
5220 -1,002 -1,345 0,068 -0,392 0 -0,664 0 0 -0,206 -0,314 -1,008 0 0 0 -1,151 5220
5250 >4 -0,587 2,722 0,803 2,014 0,160 -3,231 -0,083 5250
5304 1,567 0,761 0,319 0,989 0 -0,198 1,197 0 0 0,866 1,108 0 0 0 1,123 5304
5329 0,684 -0,611 1,620 1,487 0 0,699 -1,220 0 0 0 0 1,756 0,204 0 0,380 0,638 0 0 0 -0,497 5329
5333 0,042 -0,483 <4 -0,635 0 -0,066 -0,529 0 0 0 -1,285 -2,328 0,011 0 1,247 5333
5338 1,487 -0,420 0,907 1,422 2,206 0 0 0 2,119 5338
5350 -0,119 -0,101 1,578 1,115 0 1,141 0,162 0 0 -0,097 0 0 <4 <4 0 0 0 <4 5350
5380 -2,929 2,707 0,949 0,684 0 0,282 -0,392 0 0,500 -0,489 0 0 0 0 0,677 0,797 -1,086 5380
5545 -0,119 -0,739 -1,190 -0,176 0 0,699 -0,082 0 0 0 0,972 -0,080 <4 -0,661 -0,929 0 0 0 0,188 5545
5553 -2,125 0 -0,413 -1,271 0 -0,780 0,284 0 0 0 0 -0,304 2,446 0 0 5553
5615 0,684 2,165 1,032 0,455 0 0,282 -0,643 0 0,850 0,446 0 0 0 0 0,252 -0,735 0 0 -0,646 0 0 0,380 0,011 0 0 -1,743 5615
5647 1,246 -0,324 -1,736 2,519 0 -0,622 -2,904 0 -0,606 0 0 0,579 <4 0 0 2,055 0 0 0,866 0,795 0 0 0 -0,123 5647
5701 5701
5764 1,223 0 -1,296 -1,119 0 0 5764
5774 0,455 0 -0,622 0 0 0,841 -0,036 0,638 0 0 0 0,313 5774
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5801 -1,644 -0,898 -1,861 -0,749 0 -1,108 0,243 0 0 -2,883 -1,243 0 0 0 -1,432 5801
5883 -0,600 -0,547 0,152 -0,405 0 -0,274 -0,769 0 -0,315 -0,570 0 0 0 0 -0,075 -0,735 0 0 0,450 0,325 0 0 0 -0,155 5883
5893 0,684 -3,610 2,584 -0,176 0 -1,387 1,240 0 3,062 <4 0 0 1,422 -0,929 0 0 0 0,188 5893
5993 0 0 >4 5993
6052 3,414 1,750 -0,184 1,028 0 0,977 0,236 0 0,733 0 0 0,023 0,394 <4 0 >4 >4 0 0 -0,435 6052
6109 -1,082 -0,005 1,620 -1,773 0 -1,770 0,812 0 0 0,915 0 0,178 0 0 0,172 0,717 0 0 0 0,468 6109
6138 -1,403 1,495 0,823 0,340 0 -1,108 0,299 0 -0,256 0,243 0 0 0 0 0,416 1,026 0 0 0,033 0,717 0 0 0 -0,497 6138
6175 -0,731 0,325 0 0 0 -0,217 6175
6220 -0,520 2,611 -0,058 -3,783 0 -0,780 6220
6224 1,487 2,452 0,487 0,971 0 0,004 -0,082 0 0 6224
6232 -1,002 -0,898 -1,148 -1,380 0 -0,622 6232
6253 -0,520 -0,228 -0,058 0,914 0 1,394 0,047 0 0,035 -0,326 0 0 0 0 0,154 -0,555 0 0 0,658 0,481 0 0 0 0,811 6253
6343 0,042 -0,675 -0,310 0,455 0 0,421 0,047 0 -0,140 -0,489 0 0 0 0 -0,206 -0,451 0 0 -1,287 0 0 -0,384 -1,086 0 0 0 0,500 6343
6352 -0,359 -0,770 -0,771 -0,176 0 -0,691 -0,015 0 -0,431 -0,489 0 0 0 0 -1,187 -0,080 -0,544 0 -0,338 0 0 -0,384 0,403 0 0 0 -0,279 6352
6368 -0,119 -0,420 0,026 -0,405 0 0,977 0,299 0 0,617 0,650 0 0 0 0 -0,075 -0,032 -0,110 0 -0,005 0 0 -0,918 0,496 0,739 0 1,218 0 0,172 -0,459 0 0 0 0,282 6368
6456 0,604 -0,324 0,026 0,455 0 -2,707 -0,141 0 0,559 0,040 0 0 0 0 0,252 -0,054 0 0 0,498 0 0 0,241 0,325 0 0 0 0,655 6456
6490 -0,480 -0,742 0,194 -0,337 0 -0,587 0,227 0 0 0 0 1,639 0,576 0 0 0,839 0,646 0 0 0 0,263 6490
6594 -0,119 1,271 -0,310 1,143 -0,344 -1,146 0 -0,780 -1,058 0 0 0,361 0 0 -0,106 -0,459 0 0 0 1,123 6594
6628 -0,199 -0,228 -0,477 -1,842 -1,008 0 0 0 0,282 6628
6658 >4 -0,483 -1,484 0,512 0 -2,499 -1,058 0 0 6658
6707 0,363 -0,164 -0,436 0,168 0 -1,247 -0,267 0 0,617 -0,041 0 0 0 0 1,397 1,026 0 0 0,727 0 0 -0,306 -1,252 -0,394 0 0,750 0 -0,592 0 0 0 -0,186 6707
6720 0,797 -0,247 -0,247 0,587 0 0,713 -0,480 0 0,227 0,170 0 0 0 0 0,112 0,668 0 0 0,778 0 0 0,346 0,779 0 0 0 1,540 6720
6762 <4 1,048 -0,436 <4 0 -0,622 0,926 0 -0,373 6762
6852 1,487 -0,101 0,907 0,971 0 <4 1,240 0 -1,013 1,422 0,638 0 0 0 0,500 6852
6944 -0,204 0 -0,198 1,869 0 0 0 0 -0,271 -0,269 -0,760 0 -2,603 -2,005 -0,960 0 -2,214 0 -1,286 -0,459 0 0 0 0,032 6944
6958 -0,841 -1,377 -0,603 0,742 0 2,298 -0,692 0 0 -0,592 -1,478 0 0 0 -1,432 6958
6971 <4 -3,680 <4 <4 0 <4 -3,960 6971
6992 1,567 0,314 1,871 1,774 0 -0,135 1,492 0 0,850 -0,570 0 0 0 0 1,953 -0,735 0 0 0,172 -0,694 0 0 0 0,095 6992
7024 0,524 -0,037 -0,310 0,111 0 0,977 -0,285 0 0 -0,384 -0,067 0 0 -1,120 7024
7096 0,363 1,144 0,655 -0,392 0 0,733 0 0 0,710 -0,153 -0,830 0,224 0 1,062 0 7096
7182 1,086 1,495 0,236 0,512 0 -2,151 0,110 0 -1,071 1,057 0,864 0 0,103 0 0 1,091 7182
7207 0,363 2,834 3,003 -1,724 0 -0,691 -0,648 0 -1,286 -1,556 0 0 0 -0,155 7207
7232 1,567 2,324 0,907 1,144 0,403 0 0 -0,373 7232
7242 -0,408 -0,193 -0,834 -1,908 0 1,068 -2,652 0 0,134 -2,586 0 0,452 0 0 0,082 1,124 0 0 0 0,197 7242
7248 -1,002 -0,611 -0,813 -0,405 0 -0,135 0,487 0 -0,140 -0,367 0 0 0 0 -0,827 -1,690 -1,735 -1,531 0 0 -0,738 0 0 0,519 0,560 0 0 0 0,001 7248
7253 0,122 -0,579 -0,855 -1,896 0 -0,135 -3,029 0 -0,955 -0,314 0,325 0 0 0 0,593 7253
7334 -0,440 -0,834 -0,352 0 -2,115 0 0 0 0,910 0 0 -3,856 -0,929 0 0 0 -0,528 7334
7438 -0,921 -1,026 -0,561 -0,807 0 -1,456 0,173 0 -0,489 -0,163 0 0 0 0 -0,239 <4 0 0 -3,301 0 0 1,005 -1,086 0 0 0,500 7438
7449 -0,440 -0,483 0,445 -0,291 0 -0,066 -0,175 0,481 0 0 0,531 7449
7533 0,604 0,633 1,703 -0,895 0 0 0 0 1,495 0,727 -0,302 0 0 0 -0,217 7533
7543 7543
7564 -0,279 -0,643 0,068 -0,061 0 0,491 0,424 0 1,665 -0,326 0 0 0 0 0,023 -0,127 >4 0,287 0 0 -0,280 0 0 -0,689 -0,227 0,842 0 1,343 0 0,727 -0,459 0 0 0 -0,809 7564
7596 0,684 -0,739 1,745 0,398 0 2,090 1,240 0 0,733 0,324 0 0 0 0 1,299 1,276 0 0 0,001 1,280 2,386 0 0,594 0 7596
7627 1,487 -0,101 0,068 0 0 0,361 0 0 0,727 0,638 0 0 0 -0,123 7627
7688 -0,681 -0,260 0,068 -0,749 0 0,769 0,801 0 0,966 -0,082 0 0 0,299 1,622 0 0,287 0 0 0,178 0 0 0,380 1,030 0 0 0 -0,715 7688
7728 -0,841 -0,770 0,361 0,926 0 1,432 -0,651 0 0 0 0 0,612 -0,906 0 0 -1,790 0 0 0,311 0,325 0 0 -0,435 7728
7825 -0,568 -0,308 -0,226 0,512 0 1,262 0 0 -0,307 0,176 -0,630 0 -2,043 -1,603 0 0 0 -0,507 7825
7876 -0,440 -0,292 0,026 -1,437 0 0,213 0,613 0 -0,023 0,731 0 0 0 0 0,187 0,117 0 0 0,797 -0,694 0 0 0 1,372 7876
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7906 -0,921 1,495 0,487 -0,176 0 0,699 -0,643 0 0,733 >4 0 0 0 0 0,318 2,762 -3,359 0 -0,661 0,638 0 0 0 0,500 7906
7930 -0,119 -0,451 0,319 -0,119 0 0,213 1,115 0 1,665 0,243 0 0 0 0 0,023 0,572 0 0 0,727 0 0 1,075 0,638 0 0 0 -0,622 7930
7940 0,443 -0,164 -0,603 7940
7946 >4 3,345 2,878 >4 0 >4 >4 0 3,935 2,804 0 0 0 0 2,214 0,536 0 >4 0 0 0 1,901 7946
7962 0,042 -0,292 -0,394 0,340 0 1,533 -0,455 0 0,151 -1,952 0 0 0 0 -0,729 -1,911 <4 0 0 0 -0,092 7962
8066 0,914 0 -0,761 -0,015 0 -0,082 0 0 <4 0,062 3,788 -0,459 0,014 -0,600 0 0,937 0 8066
8068 -1,483 -0,611 0,655 -1,437 0 3,132 0,110 0 -0,023 1,137 0 0 0 0 1,266 0,489 -0,110 0 -0,792 0 0 -1,699 0 0 0,033 0,011 0 0 0 -1,369 8068
8105 -1,243 0,920 -0,645 -0,706 -0,315 0 0 -1,383 1,700 1,422 0 0 0 -1,058 8105
8255 -0,119 -0,420 -0,016 -1,380 0 2,368 -0,141 0 0,500 1,381 0 0 0 0 0,154 0,157 0 -1,019 0 0 0,590 0 0 0,380 1,579 0 0 0 -1,120 8255
8260 -1,082 -0,962 -0,184 0,111 0 -0,274 -0,769 0 -0,140 -0,245 0 0 0 0 0,187 -1,701 0 0 -1,195 0 0 0,241 1,735 0 0 0 -0,497 8260
8313 -1,483 0,611 -0,423 -0,233 0 -1,025 -1,868 0 -1,880 -0,025 0 0 0 0 <4 -0,092 0 0 -0,800 1,265 0 0 0 0,363 8313
8333 1,005 -0,866 0,655 0,512 0 -0,344 0,236 0 -0,198 0,731 0 0 -2,400 0 -0,051 0 0 0,311 0,952 0 0 0 1,870 8333
8352 -0,600 1,909 1,620 0,398 0 >4 -0,015 0 >4 0,324 0 0 0 0 0,775 0,725 0 <4 0 0 -0,106 0,011 0 0 0 -0,435 8352
8380 -0,440 -0,292 -0,016 -1,151 0 -2,707 0,613 0 -0,198 -0,041 0 0 0 0 -0,533 -2,637 0 -0,735 0 0 -0,051 0 0 0,450 -2,026 0 0 0 0,936 8380
8397 0,684 1,176 0,068 -0,176 0 -0,691 -0,643 0 0,733 0,324 0 0 0 0 -0,010 -0,553 0,973 0 -0,338 0 0 1,532 0,074 0,327 0 -0,030 0 -0,661 -0,929 0 0 0 -0,435 8397
8428 0,443 -0,675 -0,603 -0,176 0 0,282 -0,643 0 -0,547 0,650 0 0 0 0 -0,827 -0,080 0 0,742 0 0 0,590 0 0 0,380 -0,851 0 0 0 0,562 8428
8435 >4 0,346 1,116 0,168 0 1,672 0,926 0 0,733 0,731 0 0 0 0 -2,135 -0,692 0 0 -0,036 0,481 0 0 0 -0,123 8435
8523 1,648 -2,616 >4 >4 -0,731 0,717 0 0 8523
8529 0,363 -0,451 -2,113 0,226 0 0,073 -0,015 0 -2,410 0,446 0 0 0 0 -1,318 0,431 0 2,049 0 0 1,826 0 0 1,352 -1,086 0 0 0 0,468 8529
8568 -1,243 0,187 -0,771 -1,036 0 -0,413 -0,518 0 -0,489 1,097 0 0 0,394 0 -0,555 0 0 -0,036 -0,302 0 0 0 -0,061 8568
8626 0,042 -0,228 -0,142 >4 0 0,143 -0,894 0 -0,780 1,226 0,617 -0,085 8626
8628 1,086 -0,388 -0,687 -0,577 0 0,073 0,864 0 0,442 1,585 0 0 0 0 -1,481 1,367 0 0 1,093 0 0 -0,229 0,074 -0,857 0 -0,498 0 0,380 -0,772 0 0 0 0,655 8628
8657 1,969 -0,164 1,578 1,430 0 0,491 0,797 1,500 0 0 0 -0,123 8657
8676 1,005 -0,069 -0,771 0,340 0 0,491 -0,123 0 0 0 0 -1,089 0,033 -0,224 8676
8734 0,684 1,495 0,487 0,398 0 0,699 -0,080 -0,110 0 -0,661 1,422 0 0 -0,435 8734
8742 -1,162 -0,770 -0,729 1,544 0 0,213 -0,894 0 -0,780 -0,976 0 0 0 -1,056 -0,743 -0,327 <4 0 0 <4 0 -0,459 -0,197 -1,269 -1,147 1,030 0 0 0 -0,186 8742
8756 >4 >4 >4 >4 0 1,325 0,989 0 1,781 1,097 0 0 0 0 -0,304 0,033 2,597 -1,743 8756
8766 0,684 -0,101 0,068 -0,176 0 -0,691 -0,015 0 -1,595 0,731 0 0 0 0 0,645 0,799 0 0 0,033 <4 0 0 0 1,123 8766
8891 1,327 -0,579 -1,023 -1,093 0 -2,360 -0,267 0 0,268 1,910 0 0 0 0 -0,566 1,283 0,795 0 0 0 3,054 8891
8909 0,363 -0,451 0,026 0,455 0 0,491 0,299 0 0,326 -0,245 0 0 0 0 0,318 0,658 -1,164 0 0 0,313 8909
8918 -0,279 1,367 -0,645 -0,141 0 -0,373 -0,692 0 0 0 0 -1,056 -0,743 -0,327 0 -0,224 0 0 -0,005 0 0 -0,592 -0,146 0 0 0 0,873 8918
9002 -0,279 -0,451 0,613 0,512 0 0,908 >4 0 1,315 0,650 0 0 0 0 0,416 -2,637 -0,110 0 -0,875 0 0 -0,314 -0,851 0 0 -0,342 9002
9034 -0,119 -0,547 -0,603 -0,749 0 0,699 -0,581 0 0,093 -0,219 0 9034
9217 -0,921 -0,420 0,068 0,398 0 0,004 0 0 -0,010 -0,661 -0,146 0 0 0 -0,746 9217
9245 0,283 -0,292 0,319 -0,291 0 0,282 0,110 0 -0,082 0,731 0 0 0,727 0,795 0 0 0 -0,248 9245
9359 -1,082 -0,643 -1,232 -0,635 0 -0,274 -0,078 0 0,326 -0,041 0 0 0 0 -1,122 0,344 0 0 0,269 0 0 -0,175 0,011 0 0 0 -0,310 9359
9408 0,361 0 0,326 0,613 0,979 -0,445 0 1,125 0 9408
9420 0,363 -0,228 0,319 0,283 0 0,282 0,361 0 0,151 -0,967 0 0 9420
9429 0,042 -0,101 0,403 -0,807 0 0,630 -0,267 0 1,374 0,568 0 0 0 0 0,023 0,912 0 0 -0,005 0 0 0,241 1,030 0 0 0 0,250 9429
9436 -1,323 -0,356 0,194 -3,387 0 -1,247 -0,329 0 -0,198 0,812 0 0 0 0 1,266 -0,080 <4 1,310 0 0 -0,967 0 0 -0,036 <4 0 0 0 1,559 9436
9441 -0,440 -0,420 -0,016 -1,724 0 -0,066 -0,518 0 1,083 -0,326 0 0 0 0 -0,075 0,394 -0,327 0,685 0 0 -0,188 0 0 -0,689 0,406 0,327 0 -0,966 0 0,241 2,519 0 0 0 0,687 9441
9451 2,306 0,959 -1,136 0,099 0 0,219 0,594 0 0,326 -0,168 0 0 0 0 -1,239 0,498 0 0 0,269 0 0 0,598 0,653 -0,965 9451
9453 -1,403 -0,451 -0,687 -0,463 0 0,282 0,812 0 0 0 0 -0,010 0,380 0,325 0 0 0 -0,092 9453
9465 -0,119 -0,643 -0,519 -0,176 0 -0,344 -0,329 0 -0,431 1,544 0 0 0 0 -2,233 9465
9512 -0,119 -0,707 -0,310 -0,176 0 0,143 1,950 0 -0,036 -1,321 0 0 0 -1,992 9512
9555 -1,644 -1,090 -0,394 -0,061 0 -1,247 -0,392 0 0,151 -0,570 0 0 0 0 0,023 1,310 0 0 -0,314 -0,851 0 0 0 0,219 9555
9559 2,451 -0,356 -0,729 -0,004 0 0,838 0,424 0 -0,082 -0,407 0 0 0 0 1,266 <4 >4 1,414 0 0 -1,147 -0,772 0 0 0 2,182 9559
9569 0,203 0,027 0,697 0,053 0 1,394 0,989 0 0,500 -0,041 0 0 0 0 0,383 0,062 -0,327 0 -0,963 0 0 -0,555 0 0 0,519 0,246 0 0 0 -0,591 9569
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Lab    
nr.

A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C

Lab  
nr.

Mjölksyra-   
bakterier

Clostridium 
perfringens

Anaeroba 
sufitred. bakt. Jäst MögelAeroba mikroorg.          

30 °C
Entero-

bacteriaceae Escherichia coli Presumtiv  
Bacillus cereus

Koagulaspos. 
stafylokocker

Aeroba m.o. i      
fiskprod. 20-25 °C

Vätesulf.bildare i 
fiskprod.

9747 -1,403 -0,930 -1,903 0 0 -0,592 0 0 0 -0,123 9747
9763 0,283 -0,547 -0,519 0,684 0 0,560 0 -2,177 0,081 0 0 0 0 1,495 0 0 -0,280 0 0 0,450 0 0 0 0,842 9763
9783 -0,761 -0,675 -0,268 9783
9886 0,925 1,654 0,361 0,856 0 0,769 0,487 0 0,559 -0,041 0 0 0 0 0,154 0,204 -0,110 0 1,140 0 0 0,865 0 0 -3,369 0 0 0 0,344 9886
9890 0,443 -0,675 1,284 0,512 0 0,213 -0,392 0 1,024 0,243 0 0 -0,174 -0,544 0 0,103 0,090 0 0 0 -0,123 9890
9903 -0,199 -0,515 0,194 -0,004 0 0,908 0,236 0 0,559 -0,489 0 0 0 0 -1,416 -0,622 0 0 -0,800 -0,067 0 0 0 0,313 9903
9923 -0,279 -0,547 -1,945 -0,921 0 -0,830 -0,392 0 -0,547 0,040 0 0 0 0 -1,481 0,820 0,106 -0,106 0,952 0 0 0 0,344 9923
9950 -0,119 1,814 1,745 -3,741 0 0 0,394 2,056 0 0,727 0,638 0 0 0 0,188 9950
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