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Forkortningar

Substrat

ALOA Agar Listeria Ottaviani & Agosti

BGA Briljantgront-agar

BPV Buffrat peptonvatten

BriS Brilliance-Salmonella-agar

CT-SMAC Cefixime-Tellurite-Sorbitol-MacConkey-agar
FR Fraser-buljong

HF Half Fraser-buljong

KTTn Kauffmann-Tetrationat-Novobiocin-buljong
LB Laktos-buljong

MKKTn Muller-Kauffmann-Tetrationat —Novobiocin-buljong
MLCB Mannitol-Lysin-Kristallviol ett-Briljantgront-agar
MSRV Rappaport-Vassiliadis, modifierat semi-fast substrat

mTSB Modifierad Trypton-Soja-buljong

RV Rappaport-Vassiliadis-buljong

RVS Rappaport-V assiliadis-sojapepton-buljong
XLD Xylos-lysin--desoxychol at-agar

Organisationer
AFNOR Association Francaise de Normalisation
AOAC Association of Analytical Communities

IDF International Dairy Federation

ISO International Organization for Standardization
NMKL Nordisk Metodikkomité for Naaringsmidler

SLV Livsmedel sverket/National Food Agency, Sweden
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| nledning

| al analysverksamhet & det viktigt att arbetet haller en dokumenterat hog stan-
dard. For detta andama har de flestalaboratorier nagon form av internt system for
kvalitetssakring. Hur vé analyserna fungerar maste dock utvérderas av oberoende
parter. En sadan extern kvalitetskontroll av laboratoriers kompetens kravs ocksa i
regel av ackrediteringsorganen. Ett sétt & da att deltai den typ av provningsjam-
forelser som kallas kompetensprovningar (KP).

Vid en kompetensprovning analyseras ett eller fleralikadana provmaterial av
ett antal laboratorier. Dessa laboratorier ska foljainstruktioner, utféra analyser pa
erhdllet provmaterial och rapportera sina anal ysresultat tillbakatill organisatoren.
De férutsétts anvanda sina rutinmetoder. Organisatoren sammanstaller och utvér-
derar resultaten i form av en rapport.

Syfte med Livsmedel sverkets mikrobiol ogiska kompetensprovningar

1. Laboratoriernafar en extern utvardering av delar av sin anal yskompetens,
inklusive metodanvandande, dokumentation och allman noggrannhet.

2. Ackrediteringsorganen i laboratoriernas respektive lander ges ett instrument
vid inspektioner for nyackreditering och uppratthallande av ackreditering.

3. Laboratorierna och organisatoren far dkade kunskaper om hur bra anvanda
metoder fungerar, med avseende pa olikatyper av organismer, pa laboratorier
som rutinmassigt utfér motsvarande analyser.

Utfor mning och analyser

Denna kompetensprovning genomférdes under oktober 2011 och har
diarienummer 4600/2011 vid Livsmedel sverket, Uppsala.

Provmaterial sdndes ut till 172 laboratorier, varav 28 i Sverige, 1321 6vriga
Europa och 12 laboratorier i 6vrigavarlden. Analyssvar har kommit in fran 159
laboratorier.

Analyser

Kvantitativa analyser Kvalitativa analyser

Aeroba mikroorganismer Salmonella

Enterobacteriaceae Escherichia coli O157
Termotol eranta Campyl obacter Termotol eranta Campyl obacter
Listeria monocytogenes Listeria monocytogenes
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Testmaterial

Varje laboratorium undersokte tre frystorkade mikroorganismblandningar, A-C.

Testmaterialet tillverkades och frystorkades portionsvis (0,5 ml) i vialer
enligt beskrivning av Peterz och Steneryd (1). Varje laboratorium erhdll en via av
varje blandning. Fore provansattning skulle innehallet i en vial 16sas upp i 254 ml
steril spadningsvétska. Innehdlet i provblandningarna framgar av tabell 1.

Tabdl 1. Mikroorganismer i respektive provblanadning

Blandning” Mikr oor ganism Stambeteckning

A Escherichia coli SLV-165
Campylobacter coli SLV-271
Listeria monocytogenes SLV-361
Salmonella agona SLV-318

B/C Klebsiella pneumoniae SLV-537
Campylobacter jgjuni SLV-540
Listeria monocytogenes SLV-444
Listeria innocua SLV-312
Salmonella bovismorbificans SLV-443
Escherichia coli 0157 SLV-515

1. For koppling av slumpad provbeteckning till respektive provblandning hanvisastill Appendix 1.
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Kvalitetskontroll av provblandningarna

Homogena provblandningar och likavolym i varje vial utgér forutséttningar for
att samtliga tillverkade frystorkade prov fran en provblandning skavara
jamforbara.

Kvalitetskontroll av provblandningarna utférdesi samband med
tillverkningen enligt verksamhetens protokoll (2). Resultatet angesi tabell 2.

Standardavvikelsen i de olika blandningarna varierade mellan 0,03 och 0,14
tiologaritmenheter. Krav pa homogenitet for samtliga analyser &r att standard-
avvikelsen for 10 anayserade prov inte far 6verstiga 0,15 tiologaritmenheter samt
att differensen mellan hogsta och lagsta vardet inte far Gverstiga 0,5 tiologaritm-
enheter.

For kvalitativa analyser géller att malorganismen ska pavisasi samtliga
analyserade prov. Halten av salmonella och E. coli O157 bestamdesi pardlella
blandningar utan bakgrundsflora.

Tabell 2: Medelvarden av halter (m) och standardawvikelser (s) for ingaende
analyser erhallna vid kvalitetskontroll av 10 vialer per blandning. m och s angesi
logso cfu (colony forming units) per ml prov.

Analys och metod A BIC
m S m S

Aeraoba mikroorganismer, 30 °C

NMKL-metod nr. 86 47 0,07 4.4 0,08
Enterobacteriaceae

NMKL-metod nr. 144 47 0,07 45 0,09
Termotol eranta campylobacter, kvant,

NMKL-metod nr, 119 14 0,08 2.8 0,14
Termotol eranta campylobacter, kvanl, oS B o5 B

NMK L-metod nr. 119 P P
Listeria monocytogenes, kvant,

NMKL-metod nr. 136 28 0,03 2.7 0,04
Listeria monocytogenes, kval, pos B pos B

NMKL-metod nr. 136
Salmondlla

NMKL-metod nr. 71
Escherichia coli 0157

NMKL-metod nr. 164

*  Vérde baserat pa resultat fran parallella blandningar
— Vérdekan inte beréknas

0,8* 0,05* 1,0 0,04*

neg - 1,5* 0,03*
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L aboratoriernas analysr esultat

Generellt om analysresultaten

Av de 159 laboratorier som rapporterade utvarderade svar hade 61 |aboratorier
(38 %) minst ett anal yssvar med anmaérkning. Efter de preliminéra resultaten,
meddelade flera laboratorier att de inte hade tagit hansyn till spadningsstegen vid
berékningen av resultat i kvantitativaanalyser. Vid de senaste provtillfallena med
samma parametrar (oktober 2008 och oktober 2010) var andelen 31 %.

Vérden som ligger utanfor en strikt normalfordelning faller ut som
extremvarden (svarta staplar i frekvensdiagrammen). De forekommer i de flesta
analyser. For identifiering av extremvéarden har Grubbs' test med modifiering av
Kelly (3) anvants. Metoden &r i princip objektiv, men for att korrekta
extremvarden ska erhdllas forutsétts att resultaten & normalfordelade. | en del
gransfall gors subjektiva justeringar for att sitta rétt grans utifran den kunskap
som finns om innehdllet i blandningarna. Antal falska svar och extremvarden for
varje enskilt laboratorium redovisas under respektive laboratoriums boxdiagram
(figur 5). Falska svar och extremvérden inkluderas inte i berdkningarna av
medelvarden och standardavvikel ser. Resultat som rapporterats “> varde” kan inte
utvarderas. Resultat som rapporterats “< varde” betraktas som noll (negativt
utfall).

For att gora det majligt att jamfora resultat frén olika analyser och provbland-
ningar med varandra omréknas laboratoriernas resultat fran samtliga kvantitativa
analyser till standardvarden (z-vérden). Standardvérdet blir positivt eler negativt
beroende pa om resultatet ligger 6ver eller under |aboratoriernas gemensamma
medelvérde. Standardvarden redovisasi Appendix 2 och anvands med férdel vid
laboratoriernas egen uppfoljning av resultaten enligt verksamhetens protokoll (2).

Beskrivning av provblandning A

Allméant

Provblandningen innehaller Escherichia coli, Campylobacter coli, Listeria
monocytogenes och Salmonella agona

Analys av aeroba mikroorganismer, Enterobacteriaceae och L.
monocytogenes orsakade inga storre problem. Resultaten frén dessa analyser
redovisas endast i tabell 3 och efterfoljande frekvensdiagram. Analys av
termotol eranta Campylobacter diskuteras nedan. Anayser av Salmonella och E.
coli 0157 kommenteras under stycket "M etodutfall”.
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Tabell 3. Utfallet for varje analysi provblandning A

Analys Or ganism m' s° F+ F- Exi< Ext> n
Aeroba mikroorg., 30°C E. coli 481 013 - 0 6 4 14
Enterobacteriaceae E. coli 469 014 - 0 9 3 119
Campylobacter, kvant. C. cali 0,74 048 - 6 0 0O 18
Campylobacter, kval. C. coli pos - - 7 - - 39
L. monocytogenes, kvant. L. monocytogenes 2,76 009 — 0 8 3 76
L. monocytogenes, kval. L. monocytogenes pos - - 1 - - 101
Salmonella, kval. S agona pos - - 13 - - 127
E. coli 0157, kval,. - ng - 6 - - — 35

1 Medelvarde berdknad fran laboratoriernas svar angivet i logyo cfu/ml (Appendix 1)
2 Standardavvikelse bergknad fran laboratoriernas svar angivet i log,, (Appendix 1)
F+ och F— dr antalet falskt positiva respektive negativa svar

Ext < och Ext > & antalet |3ga respektive hoga extremvarden

n Antal rapporterade resultat

— Numeriskt resultat kan g beréknas

Analys av termotoleranta Campylobacter

- Maorganism: C. coli. Deltagarnas medelvarde var 5 cfu/ml prov.
Livsmedel sverkets medel vérde vid analys av 10 viaer med spiralspridare var
25 cfu/ml prov (tabell 2).

- Kvantitativ analys utfordes av bara 18 laboratorier, varav 6 inte pavisade
organismen. Liksom vid tidigare provtillfallen & spridningen av resultat stor
(figur 1).

- Plattornas fuktighet kan paverka resultatet. Campylobacter &r kansliga for
uttorkning, darfor ar fuktiga plattor att foredra. Lat dock provet torkain pa
plattornainnan de inkuberas. Om plattorna &r for fuktiga finns en tendens att
koloniernaflyter ut och forsvarar avlasningen.

- Spridningen pa plattorna bor ske varsamt. Forsok pa Livsmedel sverket har
visat att kraftig rackling ger farre kolonier én vid varsam spridning.
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Figur 1. Frekvensdiagram dver samtliga analyssvar foér blandning A.

varden inom accepterade intervall (appendix 1),[1 falskt negativa resultat,
B extremvarden, *extremvarden utanfor X-axelnsintervall.

Analysens medel var de anges ovanfér staplarna.
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Beskrivning av provblandning B/C

Allmant

Prov B och C &r ett dubbelprov. Provblandningen innehdller Klebsiella
pneumoniae, Campylobacter jejuni, Listeria monocytogenes, Listeria innocua,
Salmonella bovismorbificans och Escherichia coli O157.

Analys av aeroba mikroorganismer och Enterobacteriaceae orsakade inga
storre problem. Resultaten fran dessa analyser redovisas endast i tabell 4 och
efterfoljande frekvensdiagram. Analys av termotoleranta Campylobacter och L.
monocytogenes diskuteras nedan. Resultaten for Salmonella och E. coli 0157
kommenteras i nasta stycke ”Metodutfall”.

Medelvéarden, standardavvikelser och antal avvikande varden fran
provblandning B/ C & beraknade for var analys pa samtliga resultat fran de bada
blandningarna (tabell 4 och figur 2). De flesta laboratorierna rapporterade
overensstammande resultat for bada proven. Samtliga resultat fran de kvantitativa
analyserna presenteras ocksa med Y ouden-diagram i figuren 3.

Tabell 4, Utfallet for varje analysi provblandning B; for férklaringar setabell 3,

Analys Organism m' s® F+ F- Ext Ext n
< >

Aeroba mikroorg,, 30°C K. pneumoniae 460 022 - 1 12 5 281

Enterobacteriaceae K. pneumoniae 455 022 - 1 4 136

Campylobacter, kvant, C.jguni 224 027 - 0 0O 0O 3b

Campylobacter, kval, C. jguni pos - - 2 - - 78

L. monocytogenes, kvant, L. rponocytogenes 261 014 — 2 11 1 152
[L. innocua]

L. monocytogenes, kval, L. rTlonocytogenes pos - - 12 - — 202
[L. innocua]

Salmonella, kval, S bovismorbificans pos - - 5 - - 156

E. coli 0157, kval, E. coli 0157 pos - - 13 - - 68

[1 Organismen kan fungera som falskpositiv fére konfirmering

Analys av termotoleranta Campylobacter

- Baraett |aboratorier rapporterade falsknegativa resultat. Andelen falska resultat
var hégre for blandning A. Troligen & anledningen att halten av C. jgjuni i
blandning B/C var mer an tio ganger hdgre an haten av C. coli i blandning A
(tabell 2). Dessutom kan C. jgjuni ofta varal&ttare att detektera én C. coli.
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Analys av Listeria monocytogenes
- Provblandningen innehdll bade L. monocytogenes och L. innocua.

- L. innocua fannsi en l&gre koncentration &n L. monocytogenes. Stammen av
L. innocua har dock snabbare tillvéxthastighet an L. monocytogenes och kan
darfér i kvalitativ analys mer eller mindre konkurrera ut L. monocytogenesi
anrikningsstegen.

- PaLivsmedelsverket vaxte pA ALOA fler kolonier av L. monocytogenes efter
anrikning i HFr 1 dygn an efter anrikning i HFr och dérefter i Fr 1 eller 2 dygn.

- Av 101 laboratorier som utforde kvalitativ analys rapporterade ett laboratorium
falskt negativt resultat i b&de kvalitativ och kvantitativ analys. Ovrigasju
laboratorier, som rapporterade falskt negativa resultat for en eller bada
blandningarna utforde bara kvalitativ analys.

12 Livsmedelsverketsrapport nr 4/2012
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Figur 2. Frekvensdiagram 6ver samtliga analyssvar for blandningen B/C. For
forklaringar se legend av figur 2.
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Figur 3. Youden-diagram for analyser i provblandning B och C. En del vardepar
ligger ovanfor eller nedanfor den markerade anhopningen av varden men nara
eller langs med den inritade 45 °-linjen. Laboratorier som erhallit dessa varden
awiker systematiskt i sina analyser i férhallandetill Gvriga laboratorier. Enstaka
laboratorier erhdll olika resultat vid analys av de tva blandningarna (Iangt fran
45 °-[injen).
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M etodutfall

Allméant om metoduppgifterna
Enligt EN 1SO/IEC 17043 som Livsmedel sverkets kompetensprovningar &r
ackrediterade mot fran och med 2012 &r det obligatoriskt for deltagande
|aboratorier att rapportera metodinformation for alla analyser som de rapporterar
analyssvar for (tabell 5).

Metoduppgifterna & dock ibland svéra att tolka. Fér manga laboratorier
skiljer t ex uppgivet substrat fran vad som den refererade standarden anger.

Tabell 5. Fordelning av metoder som anvandes for respektive analys.

Analys Metod- NMKL- ISO/IDF- Petrifilm- Annan Flera
svar® metod metod metod metod metoder
Aeraba mikroorg,, 30°C 141 56 45 22 18 0
Enterobacteriaceae 119 71 19 17 12 0
Campylobacter, kvant. 18 9 8 - 0
Campylobacter, kvanl. 39 21 14 - 4 0
L. monocytogenes, kvant, 76 21 35 - 20 0
L. monocytogenes, kval. 101 20 28 1 45 7
Salmonella, kval. 128 42 33 - 44 9
E. coli 0157, kval. 35 8 10 3 14 0

& Antal metodsvar for respektive analys

Vid detta provtillfélle redovisas metodutfall for analys av Salmonella och E. coli
0157.

M etodutfall —analys av Salmonella

De flestalaboratorierna uppgav metodreferenserna NMKL nr 71 eller 1ISO 6579
(tabell 6). NMKL-metoden féreskriver preanrikning i BPV, selektiv anrikning i
RV S och dérefter utstryk pa XLD och ett valfritt andra substrat. |SO-metoden
foreskriver preanrikning i BPV och dérefter selektiv anrikningi RVS och MKTTn
med isolering pa X LD och ett valfritt andra substrat. Manga laboratorier
modifierade metoderna genom att utesluta ett anrikningssteg eller isoleringsplatta.
Femton laboratorier som uppgav ”annan metod” anvande i stort samma substrat.
Tabell 6 visar resultat med olika metoder och tabell 7 visar resultat for
traditionella odlingsmetoder med olika kombinationer av substrat.

PCR, VIDAS, ELISA och TECRA bygger pa andra principer an traditionella
odlingsmetoder. Anrikningssteg och konfirmering av positivaresultat med odling
pa selektiv agar forekommer i dessa metoder.
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Tabell 6: Analys av Salmonella. Falsknegativa resultat med olika metoder.

Metod Antal Antal falsknegativa resultat
metodsvar A B C
NMKL 71 43 6 0 1
SO 6579 33 3 1 1
NMKL 187 0 0 0
ISO 6579 D 0 0 0
Ovriga 15 2 1 1
PCR 13 1 0 0
VIDAS 12 1 0 0
ELISA 3 0 0 0
TECRA 0 0 0
Flera metoder 9 0 0 0
Samtliga resultat ® 128 13 2 3

& Samtliga resultat oberoende av metod och substrat, se tabell 3-4 och Appendix 1

- Fler laboratorier rapporterade fal skt negativt for blandning A an foér blandning
B/C. Anledningen kan vara att det var svérare att identifiera stammen av S,
agonai blandning A &n stammen av S. bovismorbificansi blandning B/C.

- Deflesta Salmonella spp. producerar svavelsulfid (H,S) och jéser inte laktos
och bildar darmed pa X LD-agar rosa kolonier med svart centrum. Stammen av
S agona & dock H,S-negativ och bildar rosa kolonier utan svart centrum.
L aktospositiva stammar som S. bovismorbificans bildar rosa kolonier med
svart centrum.

- For att inte missa H,S-negativa stammar ska alla rosa kolonier bade med och
utan svart centrum pa X LD betraktas som misstankt saimonella. Det & ocksa
lampligt att valja ett andra substrat som &ven detekterar H,S-negativ och
laktospositiva stammar (figur 4).

- Av de 13 |aboratorier som rapporterade fal skt negativt resultat for blandning A
utforde 9 laboratorier analysen, med eller utan modifieringar, enligt NMKL nr
71 eller 1SO 6579 med utstryk pa XLD samt BGA, Rambach, Onéz eller inget
annat valfritt substrat. De flesta laboratorierna utesl 6t ett anrikningssteg (tabell
7).

- Ytterligare 6 falskt negativa resultat rapporterades av laboratorier som anvande
PCR-, VIDAS- och annan metod (tabell 6).

- Tvalaboratorier uppgav att de anrikade i One broth och isolerade pa BriS
enligt metoden “Salmonella Precis’ validerad av AFNOR (# 03/06). Bada
laboratorierna rapporterade fal skt negativt resultat for blandning B/C. Det &r
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okant om bakgrundsfloran konkurrerade ut salmonellai anrikningssteget (18
tim vid 42 °C), stammen bildade kolonier med atypiskt utseende pa
agarplattan eller gav ett felaktigt resultat i konfirmeringssteget.

Figur 4. Isolering av salmonella i blandning A pa XLD, MLCB och BriSpa
Livsmedel sver ket.

Tabell 7: Analys av salmonella. Falsknegativa resultat med olika substrat.

Val av substrat Antal Falsknegativa

Anrikning I solering metodsvar A B C
BPV, RVSRV XLD + vafritt 19 1 0 0
BPV, RVS/RV + MKTTn XLD+ valfritt 16 3 0 0
BPV,RVSRV + KTTn XLD+ valfritt 3 0 0 0
BPV, RV XLD dler valfritt 3 0 0 0
BPV,RVSMSRV XLD+ valfritt 1 0 0 0
BPV, MSRV XLD+ valfritt 7 0 0 0
BPV, MSRV XLD dler valfritt 3 0 0 0
BPV XLD + vafritt 12 2 1 0
BPV XLD eler valfritt 3 0 0 0
RVSRV+ MKTTn XLD + valfritt 0 0 0
RVS/RV XLD + valfritt 12 2 0 0
RVS XLD/XLT-4 1 0 0
LB, RV XLD + vafritt 1 0 0
One broth BriS 0 2 2
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Metodutfall —analysav E. coli 0157
De flestalaboratorierna uppgav metodreferenserna 1SO 16654 eller NMKL nr 164
(tabell 8). Metoderna foreskriver anrikning i mTSB, immunomagnetisk separation
och déarefter utstryk pa CT-SMAC och ett valfritt andra substrat.

Fem laboratorier anvande traditionella metoder for analys av E. coli. Dessa
metoder kan inte pavisa E. coli 0157 specifikt.

Tabell 8: Analysav E. coli O157. Falska resultat i med olika metoder

Metod Antal Antal falska resultat
metodsvar A B C
SO 16654/EB-SM-5036 13 1 1 3
NMKL 164 8 0 0 0
PCR 3 0 0 0
VIDAS 3 0 0 0
AOAC 996.09 VIP 2 0 1 1
Annan metod 1 0 0 0
o
Samtliga resultat ® 35 6 6 7

& Samtliga resultat oberoende av metod och substrat, se tabell 3-4 och Appendix 1

- Endast provblandningen B/C innehéll E. coli serotyp O157.

- Den obligatoriska rapporteringen av metodinformation visar att nastan alla
falskt positivaresultat i blandning A och manga falskt negativa resultat i
blandning B/C beror pa att |aboratorierna anvande metoder som inte & avsedda
for analys av E. coli O157.

- Vidtidigare provtillfdlen har falska resultat forklarats med forvaxling av
resultat, korsreaktioner och kontaminering av prov. Da fullstandig
metodinformation saknas fran dessa provtillfallen kan man inte utesluta att en
del falska resultat &ven da berodde pa fel metodval.
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Utfallet av laboratorierna analysresultat —bedémning

Allalaboratoriers samtliga inrapporterade svar redovisasi appendix 1. En

sammanfattande bild dver varje enskilt laboratoriums resultat — extremvarde
inkluderas men inte falska svar — ges av ett box-diagram i figur 5, som baseras pa
z-véarden i appendix 2. Ju mindre variationsbredd diagrammet har fran lagstatill
hogsta varde och ju mer centrerat kring standardvérdet noll boxen ligger, desto

storre likhet &r det generellt mellan laboratoriets resultat och de medelvérden som
erhdllits genom utnyttjande av samtliga laboratoriers svar.

L aboratorierna & inte grupperade eller rangordnade utifran sinaresultat. Den

bedomning som gors bestéar i att i klartext informeraom Antalet falska svar och
extremvarden for varje enskilt laboratorium framgar dock av tabellerna under
boxdiagramen. Svaren med anmérkning &r dessutom markerade i appendix 1, dar
aven |agsta respektive hogsta accepterade varde anges for varje analys.

V erksamhetsprotokollet (2) beskriver hur analysresultaten & bearbetade och

ger kortfattade rekommendationer om hur uppféljning av resultaten kan ske.

Extra prov for uppfdljning av analyser med avvikande svar kan bestéllas utan

kostnad via e-post till PT-micro@slv.se.

Figur 5. Boxdiagram och antal awikande varden for varje deltagande labora-
torium.

Diagrammen &r baserade pa laboratoriernas svar fran samtliga analyser.
Svaren ar omraknade till standardvarden (z-varden) enligt formeln: z= (x-
m)/s, dar x &r enskilt laboratoriums resultat, m ar medelvéarde beraknat fran
deltagande laboratoriers svar och s &@r standardawvikel se beréknad fran
deltagande laboratoriers svar.

For kvalitativa analyser har korrekta resultat erhallit z-vardet noll och
bidragit till "Antal varden".

Laboratoriets medianvarde markeras med horisontellt streck i boxen.

Boxens volym innesluter 25 % av svaren 6ver medianvérdet och 25 % av
svaren under medianvar det, Resterande 50 % av svaren innesluts av de fran
boxen utskjutande strecken och ringarna.

Mycket awikande vérden markeras med en ring och beré&knas enligt formeln:
boxens minsta varde —1,5 x (boxens stérsta virde — boxens minsta virde)
eller boxens storsta varde + 1,5 x (boxens storsta varde — boxens minsta
varde). Standardvarden hdgre an +4 respektive mindre an —4 har i figuren fatt
véardena +4 respektive —4.

Bakgrunden &r uppdelad med linjer och i olika skuggade félt for att lattare
visa inomvilket intervall ett laboratoriums varden hamnat.
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Appendix 1.

Laboratoriernas analyssvar.
Allavarden ar log,, cfu per ml uppspéatt prov.

Svar angivna som <"ett varde" har betraktats som noll.
Svar angivna som >"ett varde" &r inte medtagna i berakningar.

Sreck i tabellen indikerar att analysen inte har utforts.

Extremvarden, fal skpositiva och fal sknegativa svar ar markerade och finns med i summeringen av resultat i slutet av tabellen..

Lab nr. [Provnr. Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B D
1081 2 1 3| 49 495 493 | 486 491 484 - - - - - - 272 258 2.88 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 1081
1254 2 1 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 1254
1594 1 3 2| 481 485 483 | 472 482 A77 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 1594
1970 1 3 2| 497 457 452 | 479 457 4.6 0.7 2.65 2.36 Neg Pos Pos 3.2 272 276 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 1970
2002 2 31 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2002
2035 3 1 2 - - - 4.6 4.6 4.4 - - - Pos Pos Pos 2.7 2.7 25 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 2035
2050 2 1 3| 484 4.7 447 | 464 468 454 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 2050
2058 2 1 3 - - - - - - - - - - - - 262 261 1.5 Pos Pos Pos - - - - - - 2058
2072 1 3 2 45 456 465 | 436 451 4.6 <1 179 178 Pos Pos Pos | 269 262 264 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 2072
2151 1 2 3 - - - - - - - - - Neg Pos Pos - - - - - - Pos Pos Pos - - - 2151
2372 3 1 2| 459 441 462 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2372
2386 1 3 2| 497 475 458 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Neg Pos Pos - - - 2386
2402 1 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 2402
2459 2 1 3| 6.03 596 5.89 - - - - - - - - - - - - - - - - - - Pos Neg Pos 2459
2553 3 2 1 472 462 4.47 463 453 4.47 - - - Pos Pos Pos 271 256 2.66 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 2553
2637 3 1 2| 489 479 481 | 481 481 476 - - - - - - 272 262 272 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 2637
2704 1 3 2| 469 486 482 | 465 471 A77 - - - - - - 281 262 267 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 2704
2720 1 2 3| 469 418 425 4.7 418 4.27 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2720
2745 1 2 3| 485 448 445 | 481 4.4 4 - - - - - - 277 266 253 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 2745
2757 1 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2757
2764 3 2 1| 476 452 4.45 441 445 4.34 - - - - - - - - - Pos Neg Neg Pos Pos Pos Neg Pos Neg 2764
2842 2 3 1| 462 4.4 418 | 438 434 411 <1 2.18 2.18 Neg Pos Pos | 265 263 264 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Neg 2842
2908 2 3 1| 489 4385 5.04 485 4.76 4.68 0.6 2.04 2.18 Pos Pos Pos 274 263 2.68 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 2908
2920 1 2 3| 478 479 451 | 477 467 441 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 2920
3159 3 2 1| 49 479 431 | 471 467 443 - - - - - - 272 265 259 Pos Pos Pos - - - - - - 3159
3188 3 2 1| 48 4.9 4.6 4.7 4.4 4.3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3188
3305 1 2 3| 48 4.5 5.9 4.7 4.5 4.4 - - - Neg Pos Pos 3 2.4 2.6 Pos Pos Pos Neg Pos Pos - - - 3305
3327 3 2 1| 467 418 467 - - - - - - - - - 1.75 2.88 2.9 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 3327
3346 2 3 1 4386 4.8 4.69 4.72 4.7 4.54 - - - Pos Pos Pos 273 238 258 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 3346
3457 1 3 2| 478 474 4.8 471 472 473 - - - - - - 2.8 261 272 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 3457
3511 3 1 2 - - - 4.8 4.4 4.52 - - - - - - 282 267 271 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 3511
m 481 461 459 | 469 454 455 | 074 224 224 pos pos pos 276 260 263 pos pos pos pos pos pos neg pos pos m
S 0.13 021 024 ] 014 020 023 | 049 025 0.29 - - - 0.09 014 0.15 - - - - - - - - - S




Lab nr. |Provnr. Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant
A B A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B D
3588 3 1 2| 476 458 4.4 466 454 459 - - - - - - 279 272 269 Pos Pos Pos Neg Pos Pos - - - 3588
3595 1 2 3| 49 467 485 | 479 4.7 4.93 - - - - - - 283 255 242 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 3595
3626 1 2 3| 48 4.3 4.2 4.8 4.3 4.2 11 2.1 2.3 Pos Pos Pos 2.8 2.6 2.7 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 3626
3803 2 3 1 438 4.53 4.62 461 454 4.61 0.3 2.49 2.61 Pos Pos Pos 269 257 261 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 3803
3925 2 3 1| 495 484 468 - - - - - - - - - - - - - - - Neg Pos Pos - - - 3925
4064 3 2 1| 471 463 451 | 467 468 457 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4064
4153 2 1 3| 485 476 4.8 481 469 4.79 - - - Pos Pos Pos 186 162 1.71 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 4153
4171 1 3 2| 492 448 456 | 494 A77 A76 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Neg Pos Pos 4171
4246 2 1 3| 437 397 402 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4246
4288 2 3 1| 482 313 479 | 471 3.29 4.9 - - - - - - - - - Pos Pos Pos - Pos Pos - - - 4288
4339 1 2 3| 465 4.3 476 | 4.41 4.4 4.72 - - - Pos Pos Pos | 273 264 251 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4339
4352 1 3 2 5 4.84 4.9 483 467 4.89 - - - Pos Pos Pos | 273 258 273 Pos Pos Pos Neg Pos Pos Neg Pos Pos 4352
4353 1 2 3| 49 489 483 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Neg Neg 4353
4356 3 2 1| 484 443 432 | 464 441 432 - - - Pos Pos Pos | 279 253 252 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4356
4562 2 1 3| 46 449 453 | 4.64 4.6 4.67 - - - Pos Neg Neg | 279 275 2.63 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 4562
4605 3 21 - - - 1.11 >30 >30 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 4605
4635 3 1 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 4635
4683 3 2 1| 48 478 487 | 3.83 458 473 - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4683
4689 2 1 3 - - - 5.65 5.8 5.71 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 4689
4713 1 3 2 534 533 5.3 493 536 5.15 - - - - - - 3.26 33 3.04 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4713
4817 3 1 2| 486 472 463 | 472 469 457 - - - Pos Pos Pos | 285 2.68 2.65 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 4817
4840 3 2 1] 338 3.68 382 | 3.62 366 3.48 <1 2.65 2.6 Neg Pos Pos | 256 2.64 248 Pos Pos Pos Neg Pos Pos - - - 4840
4889 3 1 2| 481 474 4.8 7.8 465 475 - - - - - - 257 215 234 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4889
4955 1 2 3| 504 475 486 | 488 477 475 - - - - - - 282 276 266 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4955
4980 2 1 3| 487 481 457 | 465 457 441 - - - - - - 2.77 2.6 2.63 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 4980
5018 1 2 3| 467 4.28 4.15 456 4.43 4.13 - - - Pos Pos Pos 281 266 271 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 5018
5100 3 1 2| 28 3 2.95 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 5100
5120 2 3 1| 469 461 4.62 4.8 4.46 4.49 - - - Pos Pos Pos 2.72 2.7 2.65 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5120
5188 1 2 3 - - - - - - 048 208 215 Pos Pos Pos - - - - - - - - - - - - 5188
5197 2 3 1| 468 448 454 | 3.89 442 458 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 5197
5204 3 1 2 5 4.6 4.5 4.8 4.4 4.5 <1 2.1 2.1 Pos Pos Pos 25 2.4 2.6 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 5204
5220 3 1 2| 481 477 4.72 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5220
5221 3 21 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5221
5304 3 2 1| 5.04 4.6 4.41 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5304
5329 3 1 2| 492 471 469 | 488 462 4.69 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5329
5333 1 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5333
5342 1 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5342
5350 3 2 1| 6.03 5.77 5.83 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 5350
5447 1 2 3 - - - - - - 1 2.15 1.7 Pos Pos Pos - - - - - - - - - - - - 5447
5545 1 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5545
5553 2 1 3| 462 448 435 - - - - - - Pos Pos Pos 2.7 2.65 2.6 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Neg 5553
5615 2 1 3 5 4.76 4.8 492 465 4.72 - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5615
m 481 461 459 | 469 454 455 | 074 224 224 pos pos pos 276 260 263 pos pos pos pos pos pos neg pos pos m
S 013 021 024 ] 014 020 023 | 049 025 0.29 - - - 0.09 014 0.15 - - - - - - - - - S




Lab nr. |Provnr. Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B D
5647 3 1 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - Neg Pos Pos - - - 5647
5701 3 2 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 5701
5774 1 2 3 - - - 472 4.64 4.76 0.01 1.9 1.79 Pos Pos Pos 279 262 258 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 5774
5850 3 2 1| 488 447 455 - - - <1 2.08 227 - - - 2.8 273 259 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5850
5883 1 2 3| 481 466 465 | 459 458 455 - - - - - - 238 236 229 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 5883
5993 1 2 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5993
6109 2 1 3| 492 458 456 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Neg Pos Pos 6109
6138 2 1 3| 516 472 491 | 475 468 4.89 - - - - - - 1.6 14 1.62 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 6138
6232 1 2 3| 47 433 456 | 476 432 443 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 6232
6253 3 1 2| 482 452 449 | 464 454 451 - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 6253
6343 2 3 1| 469 443 464 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Neg Neg Pos Pos - - - 6343
6352 2 3 1| 48 4.55 4.4 4.6 4.5 4.3 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Neg Pos Pos Pos 6352
6368 2 3 1| 508 482 459 ( 493 471 456 - - - - - - 286 252 251 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 6368
6443 2 3 1| 47 455 418 | 459 451 437 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 6443
6456 1 2 3| 472 469 461 | 469 466 454 - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 6456
6527 2 1 3 - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - - - - Pos Pos Pos - - - 6527
6594 3 21 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6594
6707 3 2 1| 473 472 465 | 472 472 463 - - - - - - 1.3 232 226 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 6707
6751 3 2 1| 461 474 489 | 4.08 469 476 1.54 - 2.15 Pos Pos Pos 2.7 254 257 Pos Pos Pos Neg Pos Pos Neg - - 6751
6762 2 1 3| 485 442 428 | 474 419 416 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6762
6860 3 1 2| 5.06 474 4.9 495 472 4.8 <0,1 252 2.71 Neg Pos Pos | 277 272 275 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 6860
6944 1 2 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6944
6971 2 3 1/ 168 216 213 | 1.79 1.6 2.24 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6971
7024 1 2 3| 469 458 453 | 462 451 4.46 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7024
7096 2 1 3| 494 482 461 | 453 463 462 - - - - - - 277 259 267 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 7096
7182 1 2 3| 485 482 493 | 472 479 4.9 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Neg Neg 7182
7207 3 2 1| 484 483 484 | 473 473 473 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7207
7232 2 1 3| 486 464 454 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 7232
7242 3 1 2| 471 0 4.44 | 4.37 0 4.48 - - - - - - - - - Pos Neg Pos - - - - - - 7242
7244 3 1 2| 49 4.69 4.7 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 7244
7248 2 1 3| 475 428 457 | 462 421 458 | 1.03 229 227 Pos Pos Pos | 284 262 264 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 7248
7253 2 31 - - - 461 4.64 4.53 - - - Pos Pos Pos 3.08 298 296 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 7253
7282 3 1 2| 484 4.6 4.7 4.08 4.34 4.3 - - - - - - 296 266 2.79 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 7282
7330 2 1 3| 48 4.85 4.8 474 483 4.8 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 7330
7334 2 3 1| 475 448 4.8 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 7334
7438 3 1 2 452 435 4.35 416 4.43 4.34 0.01 2.24 2.19 Pos Pos Pos 284 263 263 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 7438
7449 3 2 1| 488 446 4.3 4.7 4.4 4.41 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7449
7543 3 1 2| 198 201 1.98 - - - - - - - - - - - - Neg Neg Neg Neg Pos Pos Neg Neg Neg 7543
7564 3 2 1| 476 423 426 | 475 4.28 4.2 0.85 2.4 2.54 Pos Pos Pos | 2.76 2.6 2.76 Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 7564
7596 3 1 2| 4 - 4.8 4 4.6 4.8 - - - - - - 2.8 2.8 25 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 7596
7627 1 3 2| 48 4.4 4.4 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Neg Pos Pos 7627
7631 1 3 2| 484 461 463 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7631
m 481 461 459 | 469 454 455 | 074 224 224 pos pos pos 276 260 263 pos pos pos pos pos pos neg pos pos m
S 0.13 021 024 ] 014 020 023 | 049 025 0.29 - - - 0.09 014 0.15 - - - - - - - - - S




Lab nr. Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A A B C A B C A B C A B A B C A B C A B C
7688 3 2 1| 486 467 465 | 475 475 465 - - - Pos Pos 1.82 156 1.54 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 7688
7728 2 1 3| 49 4.89 4.76 - - - - - - Pos Pos - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 7728
7762 3 1 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos 7762
7793 2 3 1| 478 474 469 | 457 465 45 - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos 7793
7825 2 3 1| 487 431 4.4 474 435 433 - - - - - 272 247 234 Pos Pos Pos - - - 7825
7876 1 2 3| 49 4.8 4.9 4.7 4.7 4.7 - - - - - 2.6 2.6 2.6 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 7876
7930 3 2 1| 484 458 477 | 459 443 4.46 - - - - - 269 278 239 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 7930
7940 1 3 2| 483 459 4.2 - - - - - - - - - - - - - - - - - 7940
7946 3 2 1| 73 29 3.1 233 277 2.2 - - - - - - - - Pos Pos Neg - - - 7946
7962 3 1 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 7962
8066 1 3 2 - - - 451 398 3.86 - - - - - 2.65 0 0 Pos Neg Neg Pos Neg Neg 8066
8068 1 2 3| 5.06 485 469 | 488 467 458 - - - - - 278 254 266 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8068
8165 3 1 2 - - - - - - 1.3 2.4 25 Pos Pos - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8165
8255 3 2 1| 479 456 475 4.7 464 471 - - - - - 285 264 259 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8255
8260 2 1 3| 48 4.8 4.9 4.5 4.7 4.8 - - - - - 2.9 2.6 2.8 Pos Pos Pos Neg Pos Pos 8260
8313 1 3 2| 477 417 411 | 443 419 412 - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8313
8333 3 2 1| 507 467 446 | 476 434 419 - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos 8333
8380 2 1 3| 49 466 485 | 483 454 471 - - - Pos Pos 2.8 223 249 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8380
8397 2 3 1| 504 484 456 | 484 472 443 - - - - - 271 225 245 Pos Pos Pos - - - 8397
8428 2 1 3| 456 463 459 | 456 456 4.52 - - - Neg Pos 276 265 2.69 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8428
8435 1 2 3[ 503 472 481 | 466 464 4.86 - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8435
8528 1 2 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - Neg Pos Pos 8528
8529 3 1 2| 477 487 481 | 472 492 478 - - - - - 282 268 2.7 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8529
8568 3 1 2| 48 4.7 498 | 559 5.44 5.1 - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos 8568
8626 2 1 3| 491 4.6 4.8 486 446 4.68 - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8626
8628 2 1 3| 495 464 476 | 474 43 4.61 - - - - - 2.7 261 261 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8628
8657 1 2 3[ 501 496 493 | 485 491 4.9 - - - - - - - - - - - - - - 8657
8734 1 2 3| 477 452 423 | 466 436 4.18 - - - - - - - - Pos Neg Pos - - - 8734
8742 1 3 2| 463 448 428 | 462 445 443 - - - - - 254 243 248 Pos Pos Pos Neg Pos Pos 8742
8756 2 1 3| 486 478 481 | 467 466 452 - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos 8756
8766 3 1 2| 47 4.3 4.2 4.6 4.3 4.2 - - - - - 2.9 2.6 2.7 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8766
8865 1 2 3| 484 459 448 4.7 451 4.42 - - - - - - - - - - - - - - 8865
8918 3 2 1| 476 436 446 - - - - - - - - 2.8 258 261 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8918
8955 1 3 2| 481 461 476 | 456 457 465 - - - Pos Pos 276 272 243 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 8955
9002 1 2 3| 467 4.7 463 | 474 466 4.63 - - - - - 272 267 279 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 9002
9034 3 1 2| 47 4.2 4.3 4.5 4.2 4.3 - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 9034
9051 3 2 1| 469 478 466 | 453 471 464 - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos 9051
9245 3 2 1| 488 478 471 | 451 468 4.66 - - - - - - - - - - - - - - 9245
9359 1 3 2474 472 472 | 451 4.6 451 - - - - - 283 262 266 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 9359
9420 1 3 2| 492 4.7 4.71 4.9 4.61 4.7 - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos 9420
9429 1 2 3| 487 463 464 | 483 457 452 - - - - - 276 264 261 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 9429
9436 2 1 3| 471 459 4.6 443 442 4.5 - - - - - 277 266 254 Pos Pos Pos Pos Pos Pos 9436
m 481 461 4.59 469 454 4.55 0.74 2.24 2.24 pos pos 276 260 2.63 pos pos pos pos pos pos m
S 013 021 024 ] 014 020 023 | 049 025 0.29 - - 0.09 014 0.15 - - - - - - S




Lab nr. |Provnr. Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B D
9441 3 2 1| 481 423 4.3 473 423 432 - - - - - - 267 264 282 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 9441
9451 1 3 2| 461 4.2 436 | 456 439 425 - - - - - - 278 269 274 Pos Pos Pos Pos Neg Neg - - - 9451
9453 1 2 3| 474 472 453 | 473 4.4 451 - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 9453
9465 2 3 1| 472 441 439 | 461 4.4 4.34 - - - - - - - - - Pos Neg Neg Pos Pos Pos - - - 9465
9512 3 21 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9512
9555 2 3 1| 475 453 459 | 461 439 453 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 9555
9569 3 2 1| 486 473 436 | 471 4.68 4.7 - - - - - - 1.88 1.81 1.6 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 9569
9589 3 1 2| 467 415 432 | 4.68 4.2 4.28 - - - Pos Pos Pos | 191 1.63 173 Pos Pos Pos Pos Pos Pos - - - 9589
9655 2 1 3| 19 1.95 1.86 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos Pos Pos Pos Neg Pos Pos 9655
9716 2 1 3| 486 485 467 - - - - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 9716
9747 3 1 2| 448 423 4.2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9747
9783 2 3 1| 472 467 449 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9783
9890 2 3 1| 492 469 494 | 493 476 4.89 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9890
9903 2 3 1| 478 428 4.6 462 419 462 - - - - - - - - - - - - Pos Pos Pos - - - 9903
9950 1 2 3| 5.06 482 444 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 9950
n 141 140 141 119 118 118 18 17 18 39 39 39 76 76 76 101 101 101 127 128 128 35 34 34 n
Min 1.68 0 186 | 1.11 0 2.2 0 1.79 1.7 - - - 1.3 0 0 - - - - - - - - - Min
Max 7.3 5.96 5.9 7.8 5.8 571 | 154 265 271 - - - 3.26 33 3.04 - - - - - - - - - Max
Median 481 4633 461 4.7 457 4565|0775 218 223 - - - 277 262 263 - - - - - - - - - Median
m 481 461 4.59 469 454 4.55 0.74 2.24 2.24 pos pos pos 276 260 2.63 pos pos pos pos pos pos neg pos pos m
s 013 021 024 | 014 020 023 | 049 025 0.29 - - - 0.09 014 0.15 - - - - - - - - - 5
F+ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 0 0 F+
F- 0 1 0 0 1 0 6 0 0 7 1 1 0 1 1 1 6 6 13 2 3 0 6 7 F-
Ext< 6 7 5 9 3 3 0 0 0 8 5 6 - - - - - Ext<
Ext> 4 2 3 3 3 1 0 0 0 - - - 3 1 0 - - - - - - - - - Ext>
L. varde OK 437 397 382 | 416 366 386 | 001 179 1.7 - - - 25 215 215 - - - - - - - - - L. varde
H. varde OK 5.16 5.33 5.3 495 492 515 | 154 265 271 - - - 3 298 3.04 - - - - - - - - - H. varde

n = antal utférda analyser

Min = lagsta rapporterade resultat

Max = hdgsta rapporterade resultat
Median = medianvarde

m = medelvarde

s = standardavvikelse

F+ = falskpositiv

F- = falsknegativ

Ext< = laga extremvarden

Ext> = hoga extremvéarden

L. varde OK = lagsta accepterade vérde
H. varde OK = hogsta accepterade varde







Appendix 2.

Laboratoriernas z-varden
Sandardvérden har beréknats enligt formeln: z= (x-m)/s.
X = enskilt |aboratoriums resultat

m = medelvarde beréknat fran deltagande laboratoriers svar

s = standardawvikelse beraknad fran deltagande laboratoriers svar
Korrekt negativa resultat i bade kvantitativa analyser har erhallit z-vardet noll.

Lab nr. Prov Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C A B C A A B C A B C A B C B D
1081 2 1 3(0651 1,588 1,43 | 1,223 1,831 1,2442 -04 -0,177 1,757 0 0 0 0 0 0 1081
1254 2 1 3 1254
1594 1 3 2|-0019 1,12 1,006 0,243 1,388 0,9403 1594
1970 1 3 2|1172 -0,191 -0,309| 0,733 0,155 0,2021 [ -0,089 1,652 0,404 4 0,836 0,929 0 0 0 0 0 0 0 0 1970
2002 2 3 1 2002
2035 31 2 -0,597 0,303 -0,6664 0 -0,603 0,691 -0,865 0 0 0 0 0 0 2035
2050 2 1 3(0205 0418 -0,522|-0,317 0,698 -0,0585 0 0 0 2050
2058 2 1 3 -1,412 0,04 -4 0 0 0 2058
2072 1 3 2|-2,324 -0,238 0,242 |-2,278 -0,14 0,2021 -1,803 -1,606 0 -0,704 0,112 0,101 0 0 0 0 0 0 2072
2151 1 2 3 0 0 0 2151
2372 3 1 2(-1655 -094 0,115 2372
2386 1 3 2|1,172 0,652 -0,055 0 0 0 0 0 2386
2402 1 3 2 0 0 0 2402
2459 2 1 3 4 4 4 0 2459
2553 3 2 1(-0688 0,043 -0,522|-0,387 -0,042 -0,3624 0 -0,501 -0,322 0,239 0 0 0 0 0 0 0 0 2553
2637 3 1 2(0577 0839 0,921| 0,873 1,338 0,8968 -04 0,112 0,653 0 0 0 0 0 0 2637
2704 1 3 2/-0911 1,167 0,963 |-0,247 0,845 0,9403 0,511 0,112 0,308 0 0 0 0 0 0 2704
2720 1 2 3|-0911 -2,016 -1,455| 0,103 -1,767 -1,2309 2720
2745 1 2 3|0279 -0,612 -0,606| 0,873 -0,683 -2,4033 0,106 0,402 -0,658 0 0 0 0 0 0 2745
2757 1 3 2 2757
2764 3 2 1(-039 -0425 -0,606|-1,928 -0,436 -0,9269 0 0 0 0 0 2764
2842 2 3 1(-1,432 -0,986 -1,752|-2,138 -0,978 -1,9257 -0,236 -0,22 -1,109 0,185 0,101 0 0 0 0 0 0 0 2842
2908 2 3 1(0577 112 1,897| 1,153 1,092 0,5495|-0,295 -0,799 -0,22 0 -0,198 0,185 0,377 0 0 0 0 0 0 0 0 2908
2920 1 2 3|-0,242 0,839 -0,352| 0,593 0,648 -0,623 0 0 0 2920
3159 3 2 1(0651 0839 -1,2 | 0,173 0,648 -0,5361 -04 0,329 -0,244 0 0 0 3159
3188 3 2 1(-0,093 1,354 0,03 | 0,203 -0,683 -1,1006 3188
3305 1 2 3|-0,093 -0518 4 0,103 -0,19 -0,6664 2,433 -1,479 -0,175 0 0 0 0 0 3305
3327 3 2 1|-1,06 -2,016 0,327 -4 1,993 1,895 0 0 0 0 0 0 3327
3346 2 3 1(0353 0,886 0412| 0,243 0,796 -0,0585 0 -0,299 -1,624 -0,313 0 0 0 0 0 0 0 0 3346
3457 1 3 2|-0,242 0,605 0,879 0,173 0,895 0,7666 0,409 0,04 0,653 0 0 0 0 0 0 3457
3511 31 2 0,803 -0,683 -0,1453 0,612 0,474 0,584 0 0 0 0 0 0 3511
3588 3 1 2|-039 -0,144 -0,818|-0,177 0,008 0,1586 0,308 0,836 0,446 0 0 0 0 0 3588




Lab nr. Prov Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C A B C A A B C A B C A B C B D
3595 1 2 3|1097 0,277 1,091 0,733 0,796 1,635 0,713 -0,394 -1,417 0 0 0 0 0 0 3595
3626 1 2 3|-0,093 -1,455 -1,667| 0,803 -1,175 -1,5348( 0,734 -0,558 0,196 0 0,409 -0,033 0,515 0 0 0 0 0 0 3626
3803 2 3 1(-0,093 -0,378 0,115 |-0,527 0,008 0,2455|-0,913 1,009 1,271 0 -0,704 -0,25 -0,106 0 0 0 0 0 0 0 0 3803
3925 2 3 11023 1,073 0,369 0 0 3925
4064 3 2 1(-0762 0,09 -0,352|-0,107 0,698 0,0718 4064
4153 2 1 3(0279 0,699 0,879| 0,873 0,747 1,0271 0 -4 -4 -4 0 0 0 0 0 0 0 0 4153
4171 13 2| 08 -0612 -0,14 | 1,783 1,141 0,8968 0 0 0 0 0 4171
4246 2 1 3]-32291 -2,999 -2,431 4246
4288 2 3 1/0,056 -4 0,836 | 0,173 -4 1,5048 0 0 0 0 0 4288
4339 1 2 3/-1,209 -1,455 0,709 | -1,928 -0,683 0,7231 0 -0,299 0,257 -0,796 0 0 0 0 0 0 4339
4352 1 3 2139 1,073 1,303]| 1,013 0,648 1,4613 0 -0,299 -0,177 0,722 0 0 0 0 0 0 0 4352
4353 1 2 3|1,097 1,307 1,006 0 0 0 4353
4356 3 2 10205 -0,846 -1,158|-0,317 -0,633 -1,0138 0 0,308 -0,539 -0,727 0 0 0 0 0 0 4356
4562 2 1 3|-158 -0565 -0,267|-0,317 0,303 0,506 0 0,308 1,053 0,032 0 0 0 0 0 0 0 0 4562
4605 3 2 1 -4 0 0 0 4605
4635 31 2 4635
4683 3 2 1(0353 0,792 1,175 -4 0,205 0,7666 0 0 0 0 0 0 4683
4689 2 1 3 4 4 4 0 0 0 4689
4713 1 3 23924 3367 3 1,713 4 2,5903 4 4 2,861 0 0 0 0 0 0 4713
4817 3 1 2(0353 0,511 0,157 | 0,243 0,747 0,0718 0 0,915 0,546 0,17 0 0 0 0 0 0 0 0 4817
4840 3 2 1 -4 -4 -3279| -4 -4 -4 1,652 1,236 -2,019 0,257 -1,003 0 0 0 0 0 4840
4889 3 1 2|-0,019 0,605 0,879 4 0,55 0,8534 -1,918 -3,288 -1,969 0 0 0 0 0 0 4889
4955 1 2 31692 0652 1,133| 1,363 1,141 0,8534 0,612 1,125 0,239 0 0 0 0 0 0 4955
4980 2 1 3|0428 0,933 -0,097|-0,247 0,155 -0,623 0,106 -0,033 0,032 0 0 0 0 0 0 4980
5018 1 2 3|-106 -1,548 -1,879|-0,877 -0,535 -1,8388 0 0,511 0,402 0,584 0 0 0 0 0 0 0 0 5018
5100 31 2 -4 -4 -4 0 0 0 5100
5120 2 3 1(-0911 -0,004 0,115| 0,803 -0,387 -0,2756 0 -04 0691 0,17 0 0 0 0 0 0 5120
5188 1 2 3 -0,542 -0,638 -0,323 0 5188
5197 2 3 1(-0985 -0,612 -0,225| -4 -0,584 0,1152 0 0 0 5197
5204 3 1 2(139% -005 -0,394| 0,803 -0,683 -0,2322 -0,558 -0,497 0 -2,627 -1,479 -0,175 0 0 0 0 0 0 0 0 5204
5220 3 1 2(-0019 0,746 0,539 0 0 0 0 0 0 5220
5221 3 21 5221
5304 3 2 1(1692 -005 -0,776 0 0 0 0 0 0 5304
5329 3 1 2| 08 0465 0412| 1,363 0,402 0,5929 5329
5333 1 3 2 0 0 0 0 0 0 5333
5342 1 3 2 5342
5350 3 2 1 4 4 4 0 0 0 5350
5447 1 2 3 0,528 -0,357 -1,883 0 5447
5545 1 3 2 5545
5553 2 1 3(-1,432 -0,612 -1,031 0 -0,603 0,329 -0,175 0 0 0 0 0 0 5553
5615 2 1 3(139% 0699 0879| 1,643 055 0,7231 0 0 0 0 0 0 5615
5647 31 2 0 0 5647
5701 3 2 1 0 0 0 5701
5774 1 2 3 0243 05 08968 | -151 -1,362 -1,571 0 0,308 0,112 -0,313 0 0 0 0 0 0 0 0 5774




Lab nr. Prov Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella . coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C A B C A B A B C A B A C B D
5850 3 2 10502 -0659 -0,182 -0,638 0,092 0,409 0,908 -0,244 0 0 0 0 0 5850
5883 1 2 3|-0,019 0,231 0,242 |-0,667 0,205 -0,015 -3,841 -1,769 -2,314 0 0 0 0 0 0 5883
5993 1 2 3 5993
6109 2 1 3| 08 -0144 -0,14 0 0 0 0 0 6109
6138 2 1 3(258 0,511 1,345| 0,453 0,698 1,4613 -4 -4 -4 0 0 0 0 0 0 6138
6232 1 2 3|-0,837 -1,314 -0,14 | 0,523 -1,077 -0,5361 0 0 0 6232
6253 3 1 2(0056 -0425 -0,437|-0,317 0,008 -0,1887 0 0 0 0 0 0 6253
6343 2 3 1(-0911 -0,846 0,2 0 0 0 0 6343
6352 2 3 1(-0,093 -0,284 -0,818|-0,597 -0,19 -1,1006 0 0 0 0 6352
6368 2 3 1( 199 09 -0012| 1,713 0,845 0,0284 1,017 -0,611 -0,796 0 0 0 0 0 0 6368
6443 2 3 1(-0837 -0,284 -1,752|-0,667 -0,14 -0,7967 0 0 0 6443
6456 1 2 3|-0688 0,371 0,072 | 0,033 0,599 -0,0585 0 0 0 0 0 0 6456
6527 21 3 0 0 0 0 0 6527
6594 3 21 6594
6707 3 2 1(-0614 0,511 0,242 | 0,243 0,895 0,3323 -4 -2,058 -2,521 0 0 0 0 0 0 6707
6751 3 2 1(-1506 0,605 1,26 -4 0,747 10,8968 [ 1,64 -0,323 0 0 -0,603 -0,467 -0,382 0 0 0 0 0 6751
6762 2 1 3(0279 -0,893 -1,328| 0,383 -1,718 -1,7085 6762
6860 3 1 2(1841 0,605 1,303| 1,853 0,895 1,0705 1,13 1,617 0 0,106 0,836 0,86 0 0 0 0 0 0 0 0 6860
6944 1 2 3 6944
6971 2 31 -4 -4 -4 -4 -4 -4 6971
7024 1 2 3|-0911 -0,144 -0,267|-0,457 -0,14 -0,4059 7024
7096 2 1 3(0949 0,98 0,072]|-1,088 0,451 0,2889 0,106 -0,105 0,308 0 0 0 0 0 0 7096
7182 1 2 3/0279 098 143 | 0,243 124 15048 7182
7207 3 2 1(0205 1,026 1,048| 0,313 0,944 0,7666 7207
7232 2 1 3(0353 0,118 -0,233 0 0 0 7232
7242 3 1 2(-0,755 -0,653 | -2,201 -0,332 0 0 7242
7244 3 1 2|0651 0371 0454 0 0 0 7244
7248 2 1 3|-0,465 -1,548 -0,097|-0,457 -1,619 0,1152 | 0,59 0,206 0,092 0 0 0,814 0,112 0,101 0 0 0 0 0 0 7248
7253 2 31 -0,527 05 -0,1019 0 0 3,243 2,717 2,309 0 0 0 0 0 0 7253
7282 3 1 2(0205 -0,05 0454 -4 -0,978 -1,1006 2,029 0,402 1,136 0 0 0 0 0 0 7282
7330 2 1 3(-0093 1,12 0,879 0,383 1,437 1,0705 0 0 0 7330
7334 2 3 1/-0,465 -0,612 0,879 0 0 0 7334
7438 3 1 2(-2175 -1,22 -1,031|-3,678 -0,535 -0,9269| -1,51 0,005 -0,185 0 0 0,814 0,185 0,032 0 0 0 0 0 0 0 0 7438
7449 3 2 10502 -0,706 -1,243| 0,203 -0,683 -0,623 7449
7543 31 2 -4 -4 -4 0 0 7543
7564 3 2 1|-039 -1,782 -1,412| 0,453 -1,274 -1,5348| 0,22 0,648 1,028 0 0 0,005 -0,033 0,929 0 0 0 0 0 0 0 0 7564
7596 31 2 -4 0,879 -4 0,303 11,0705 0,409 1,414 -0,865 0 0 0 0 0 0 7596
7627 1 3 2/-0,093 -0,986 -0,818 0 0 0 0 0 7627
7631 1 3 2|0,205 -0,004 0,157 7631
7688 3 2 1(0353 0,277 0,242 | 0,453 1,043 0,4192 0 0 -4 -4 -4 0 0 0 0 0 0 0 0 7688
7728 2 1 3|(0651 1,307 0,709 0 0 0 0 0 0 0 0 7728
7762 31 2 0 0 0 7762
7793 2 3 1(-0,242 0,605 0,412|-0,807 0,55 -0,2322 0 0 0 7793
7825 2 3 1[/0458 -1,408 -0,81| 0,383 -0,919 -0,979 -0,4 -0,973 -1,955 0 0 0 7825




Lab nr. Prov Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C A B C A B A B C A B A C B
7876 1 2 3|0651 0,88 1,303]| 0,103 0,796 0,6363 -1,615 -0,033 -0,175 0 0 0 0 0 7876
7930 3 2 1(0205 -0,144 0,751 |-0,667 -0,535 -0,4059 -0,704 1,27 -1,624 0 0 0 0 0 0 7930
7940 1 3 2| 013 -0,097 -1,667 7940
7946 3 21 4 -4 -4 -4 -4 -4 0 0 7946
7962 31 2 7962
8066 1 3 2 -1,228 -2,753 -3,0112 -1,109 0 0 8066
8068 1 2 3|1841 1,12 0412 1,363 0,648 0,1152 0,207 -0,467 0,239 0 0 0 0 0 0 8068
8165 31 2 1,146 0,648 0,889 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8165
8255 3 2 1(-0,167 -0,238 0,666 | 0,103 0,5 0,6797 0,915 0,257 -0,244 0 0 0 0 0 0 8255
8260 2 1 3(-0,093 0,886 1,303 |-1,298 0,796 1,0705 1,421 -0,033 1,205 0 0 0 0 0 8260
8313 1 3 2/-0,316 -2,063 -2,049]|-1,788 -1,718 -1,8822 0 0 0 0 0 0 8313
8333 3 2 11915 0,277 -0,564| 0,523 -0,978 -1,5783 0 0 0 0 8333
8380 2 1 3(1097 0,231 1,091 | 1,013 0,008 0,6797 0 0 0,409 -2,709 -0,934 0 0 0 0 0 0 8380
8397 2 3 1(1692 1,073 -0,14 | 1,083 0,895 -0,5361 -0,501 -2,565 -1,21 0 0 0 8397
8428 2 1 3(-1878 0,09 -0,012|-0,877 0,106 -0,1453 0 0,005 0,329 0,446 0 0 0 0 0 0 0 8428
8435 1 2 3|1618 0,511 0,921]-0,177 05 11,3311 0 0 0 0 0 0 8435
8528 1 2 3 0 0 8528
8529 3 1 2(-0316 1,214 0,921 | 0,243 1,88 0,9837 0,612 0,546 0,515 0 0 0 0 0 0 8529
8568 3 1 2(-0,093 0418 1,642 4 4 2,3732 0 0 0 0 8568
8626 2 1 3(0725 -005 0,879 | 1,223 -0,387 0,5495 0 0 0 0 0 0 8626
8628 2 1 3(1023 0,137 0,709 | 0,383 -1,175 0,2455 -0,603 0,04 -0,106 0 0 0 0 0 0 8628
8657 1 2 31469 1635 1,43 | 1,153 1,831 1,5048 8657
8734 1 2 3|-0316 -0425 -154|-0,177 -0,88 -1,6217 0 0 8734
8742 1 3 2/|-1,357 -0,612 -1,328]|-0,457 -0,436 -0,5361 -2,222 -1,262 -1,003 0 0 0 0 0 8742
8756 2 1 3(0353 0,792 0,921 |-0,107 0,599 -0,1453 0 0 0 8756
8766 3 1 2(-0,837 -1,455 -1,667|-0,597 -1,175 -1,5348 1,421 -0,033 0,515 0 0 0 0 0 0 8766
8865 1 2 3|0205 -0,097 -0,479| 0,103 -0,14 -0,5795 8865
8918 3 2 1(-039 -1,174 -0,564 0,409 -0,177 -0,106 0 0 0 0 0 0 8918
8955 1 3 2/-0,019 -0,004 0,709 | -0,877 0,155 0,4192 0 0 0,005 0,836 -1,348 0 0 0 0 0 0 8955
9002 1 2 3|-1,06 0,418 0,157 | 0,383 0,599 0,3323 -0,4 0,474 1,136 0 0 0 0 0 0 9002
9034 3 1 2(-0837 -1,923 -1,243|-1,298 -1,668 -1,1006 0 0 0 0 0 0 9034
9051 3 2 1(-00911 0,792 0,285 |-1,088 0,845 0,3758 0 0 0 0 0 0 9051
9245 3 2 1(0502 0,792 0,497 |-1,228 0,698 0,4626 9245
9359 1 3 2|-0539 0,511 0,539 ]-1,228 0,303 -0,1887 0,713 0,112 0,239 0 0 0 0 0 0 9359
9420 1 3 2| 08 0418 0497|1503 0,353 0,6363 0 0 0 9420
9429 1 2 30428 0,09 0,2 | 1,013 0,155 -0,1453 0,005 0,257 -0,106 0 0 0 0 0 0 9429
9436 2 1 3(-0,762 -0,097 0,03 |-1,788 -0,584 -0,2322 0,106 0,402 -0,589 0 0 0 0 0 0 0 9436
9441 3 2 1(-0,019 -1,782 -1,243| 0,313 -1,52 -1,0138 -0,906 0,257 1,343 0 0 0 0 0 0 9441
9451 1 3 2|-1,506 -1,923 -0,988]|-0,877 -0,732 -1,3177 0,207 0,619 0,791 0 0 0 0 9451
9453 1 2 3|-0539 0,511 -0,267]| 0,313 -0,683 -0,1887 0 0 0 0 0 0 9453
9465 2 3 1(-0688 -094 -0,861|-0,527 -0,683 -0,9269 0 0 0 0 9465
9512 3 21 9512
9555 2 3 1(-0465 -0,378 -0,012|-0,527 -0,732 -0,1019 0 0 0 9555
9569 3 2 1[/0353 0,558 -0,988| 0,173 0,698 0,6363 -4 -4 -4 0 0 0 0 0 0 9569




Lab nr. Prov Aeroba Enterobacteriaceae Campylobacter Listeria monocytogenes Salmonella E. coli 0157 Lab nr.
mikroorganismer Kvant Kval Kvant Kval
A B C A B C A B C C B A B C A B A B C B
9589 3 1 2|-106 -2157 -1,158|-0,037 -1,668 -1,1875 0 -4 -4 -4 0 0 0 0 0 9589
9655 2 1 3 -4 -4 -4 0 0 0 0 0 0 0 9655
9716 2 1 3(0353 1,12 0,327 0 0 0 9716
9747 3 1 2(-2473 -1,782 -1,667 9747
9783 2 3 1(-0688 0,277 -0,437 9783
9890 2 3 1| 08 0371 1,472| 1,713 1,092 1,4613 9890
9903 2 3 1(-0,242 -1,548 0,03 |-0,457 -1,718 0,2889 0 0 0 9903
9950 1 2 3|1841 098 -0,649 9950
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Lunch och lirande — skollunchens betydelse for elevernas prestation och situation i klassrummet
av M Lennernis.

Kosttillskott som siljs via Internet — en studie av hur kraven i lagstiftningen uppfylls av

A Wedholm Pallas, A Laser Reuterswird och U Beckman-Sundh.

Vetenskapligt underlag till rdd om bra mat i dldreomsorgen. Sammanstallt av E Lovestram.
Livsmedelssvinn i hushall och skolor — en kunskapssammanstillning av R Modin.

Riskprofil for material i kontakt med livsmedel av K Svensson, Livsmedelsverket och G Olafsson,
Rikisendurskodun (Environmental and Food Agency of Iceland).

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2011 av C Normark,
och I Boriak.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 47.
Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-22 by C Astrand

and Lars Jorhem.

Riksprojekt 2010. Listeria monocytogenes i kyld atfardig mat av C Nilsson och M Lindblad.

. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,

A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstrom-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjélund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2011 av C Normark,

I Boriak, M Lindqvist och I Tillander.

Bir — analys av niringsimnen av V Ohrvik, I Mattisson, A Staffas och H S Strandler.
Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:1, mars av T Slapokas

C Lantz och M Lindqvist.

Kontrollprogrammet for tvaskaliga blotdjur — Arsrapport 2009-2010 — av av I Nordlander,

M Persson, H Hallstrom, M Simonsson, Livsmedelsverket och B Karlsson, SMHI.

Margariner och matfettsblandningar — analys av fettsyror av R Asgard och S Wretling.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 48.

Kontroll av bekampningsmedelsrester i livsmedel 2009 av A Jansson, X Holmback

och A Wannberg.

Klimatpaverkan och energianvindning fran livsmedelsforpackningar av M Wallman och K Nilsson.
Klimatpaverkan i kylkedjan — frén livsmedelsindustri till konsument av K Nilsson och U Lindberg.
Forvara maten ratt si haller den lingre — vetenskapligt underlag om optimal forvaring av livs-
medel av R Modin och M Lindblad.

Rad om mat for barn 0-5 ar. Vetenskapligt underlag med risk- och nyttovirderingar och kunskaps-
oversikter.

Rad om mat for barn 0-5 4r. Hanteringsrapport som beskriver hur risk- och nyttovirderingar,
tillsammans med andra faktorer, har lett fram till Livsmedelsverkets rad.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-23 by C Astrand

and L Jorhem.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Vitamins in Food, Round V-9 by A Staffas and H S Strandler.
Nordiskt kontrollprojekt om nyckelhdlsmarkning 2011 av I Lindeberg.

Rapport frain GMO-projektet 2011. Undersokning av forekomsten av GMO i livsmedel

av Z Kurowska.

Fat Quality — Trends in fatty acid composition over the last decade by I Mattisson, S Trattner and
S Wretling.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:2, september

av T Slapokas och M Lindqvist.

Kontrollen roll skiljer sig mellan livsmedelsbranscherna av T Ahlstrom, G Jansson och S Sylvén.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2011 av C Svird och

L Eskilsson.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Oktober 2011 av C Normark

och I Boriak.



Rapporter som utgivits 2012

1. Fisk, skaldjur och fiskprodukter — analys av niringsamnen av V Ohrvik, A von Malmborg,
I Mattisson, S Wretling och C Astrand.

2. Normerande kontroll av dricksvattenanlaggningar 2007-2010 av T Lindberg.

3. Tidstrender av tungmetaller och organiska klorerade miljéféroreningar i baslivsmedel av J Alander,
I Nilsson, B Sundstrom, L Jorhem, I Nordlander, M Aune, L Larsson, ] Kuivinen, A Bergh,

M Isaksson och A Glynn.
4. Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2012 av C Normark,

I Boriak och L Nachin.
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