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| all analysverksamhet ar det viktigt att arbetet haller dokumenterat hog standard.
For detta &ndamal har de flesta laboratorier nagon form av internt system for
kvalitetssakring. Hur val analyserna fungerar maste dock utvarderas av oberoende
parter. En sadan extern kvalitetskontroll av laboratoriers kompetens kréavs ocksa i
regel av ackrediteringsorganen. Ett satt ar da att delta i den typ av provningsjam-
forelser som kallas kompetensprovningar (KP).

Vid en kompetensprovning analyseras ett eller flera likadana provmaterial av
ett antal laboratorier. Dessa laboratorier ska folja instruktioner, utfora analyser pa
erhallet provmaterial och rapportera sina analysresultat tillbaka till organisatoren.
De fOrutsatts anvanda sina rutinmetoder. Organisatoren sammanstaller och utvér-
derar resultaten i form av en rapport.

Syften med Livsmedelsverkets mikrobiologiska kompetensprovningar

1. Laboratorierna far en extern utvardering av delar av sin analyskompetens,
inklusive metodanvandning, dokumentation och allmén noggrannhet.

2. Ackrediteringsorganen i laboratoriernas respektive lander far ett instrument att
anvanda vid inspektioner for nyackreditering och uppratthallande av
ackreditering.

3. Laboratorierna och organisatren okar sina kunskaper om hur olika metoder
fungerar, med avseende pa olika typer av organismer, pa laboratorier som
rutinmassigt utfor motsvarande analyser.

Utgava
Version 1 (2012-12-03)

Ansvarig utgivare
Annika Rimland, Chef vid Undersokningsavdelningen, Livsmedelsverket

Programansvarig
Christina Normark, Mikrobiolog vid Mikrobiologienheten, Livsmedelsverket
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FOorkortningar

Substrat

BA Blodagar

BcS Bacillus cereus Selektiv agar
BGB Briljantgrdnt buljong

BP Baird-Parker agar

BP+RPF  Baird-Parker agar + Rabbit Plasma Fibrinogen
MPCA Mjolk Plate Count agar

MPN Most Probable Number

MYP Mannitol-Egg Yolk-Polymyxin agar

P Polymyxin

PCA Plate Count agar

S&B Slanetz & Bartley agar

PCA Plate Count Agar

SFA Sockerfri agar

TBX Tryptone Bile X-Glucuronide agar
TSA Trypticase Soy agar

VRG Violettrdd galla agar
VRGG Violettrod galla glukos agar

Organisationer

IDF International Dairy Federation

ISO International Organization for Standardization
NMKL Nordisk Metodikkomité for Neeringsmidler
SLV Livsmedelsverket/National Food Agency, Sweden
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Utformning och analyser

Denna kompetensprovning genomfordes under Oktober 2012 och har
diarienummer 2822/2012 vid Livsmedelsverket, Uppsala.

Ingdende analyser

- Kvantitativa analyser

Aeroba mikroorganismer 30 °C och 20 °C
Frammande mikroorganismer
Enterobacteriaceae

Koliforma bakterier 30°C och 37°C
Termotoleranta koliforma bakterier
Escherichia coli

Presumtiv Bacillus cereus
Koagulaspositiva stafylocker
Enterokocker

- Kvalitativ analys
Gramnegativa bakterier i pastoriserad mjélk och gradde. Detektion av ater-
kontamination.

Testmaterial

Testmaterialet utgjordes av tre frystorkade mikroorganismblandningar, A-C, som
tillverkades och frystorkades portionsvis (0,5 ml) i vialer enligt beskrivning av
Peterz och Steneryd (1). Varje laboratorium erhdll en vial av varje blandning.
Fore provansattning skulle innehallet i en vial I6sas upp i 254 ml steril
spadningsvatska. Innehallet i provblandningarna framgar av tabell 1.

Tabell 1. Mikroorganismer i respektive provblandning

Blandning® Mikroorganism Stambeteckning
A Aeromonas caviae SLV-206
Enterobacter cloaceae SLV-011
Bacillus cereus group SLV-517
Enterococcus durans SLV-078
B Micrococcus sp. SLV-055
Proteus vulgaris SLV-476
Enterococcus faecalis SLV-051
C Micrococcus sp. SLV-055
Escherichia coli SLV-524
Bacillus cereus group SLV-518
Staphylococcus aureus SLV-280

1. For koppling av slumpad provbeteckning till respektive provblandning héanvisas till Appendix 1.
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Kvalitetskontroll av provblandningarna

Homogena provblandningar och lika volym i varje vial ar forutsattningar for att
samtliga tillverkade frystorkade prov fran en provblandning ska vara jamforbara.
Kvalitetskontroll av provblandningarna utférdes i samband med tillverkningen
enligt verksamhetens protokoll (2). Resultatet anges i tabell 2.

Kravet pa homogenitet for samtliga analyser ar att standardavvikelsen for 10
analyserade prov inte far overstiga 0,15 tiologaritmenheter och att differensen
mellan hogsta och lagsta vardet inte far dverstiga 0,5 tiologaritmenheter.

Tabell 2: Medelvarden av halter (m) och standardavvikelser (s) fran analys av 10
slumpmassigt utvalda vialer per blandning i logio cfu (colony forming units) per
ml prov.

A B C

Analys och metod

Aeroba mikroorganismer, 30°C

NMKL-metod nr. 86 403 006 519 0,03 488 0,03

Aeroba mikroorganismer, 30°C

NMKL-metod nr. 86 397 007 505 004 487 0,05

Frammande mikroorganismer
ISO-method nr. 13559 409 009 513 005 493 0,04
IDF-method nr. 153:2002

Enterobacteriaceae

NMKL-metod nr. 144 300 005 437 004 323 004

Koliforma bakterier 30°C

2,88 0,06 — - 3,16 0,05
NMKL-metod nr. 44
Koliforma bakterier 37°C
2,94 0,05 — - 3,17 0,04
NMKL-metod nr. 44
Termotoleranta koliforma bakterier
NMKL-metod nr.125 B a B a 324 003
Escherichia coli
NMKL-metod nr. 125 B - B - 324 003
Presumtiv Bacillus cereus
NMKL-metod nr. 67 300 003 - - 360 005
Koagulaspositiva stafylokocker : B : B 474 004

NMKL-metod nr. 66

Enterokocker

NMKL-metod nr. 68 370 003 386 004 B B

Gramnegativa bakterier i pastoriserad mjolk och
gréadde. Detektion av aterkontamination™ pos - pos - pos

NMKL-metod nr. 192

— Maélorganism saknas
* Livsmedelsverket ar inte ackrediterade for metoden
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Laboratoriernas analysresultat

Generellt om analysresultaten

Provmaterial séndes ut till 223 laboratorier, varav 54 i Sverige, 153 i Ovriga
Europa och 16 laboratorier i Ovriga vérlden. Av de 214 laboratorier som
rapporterade utvérderade svar hade 108 (50 %) minst ett analyssvar med
anmarkning. Vid det senaste provtillfallet med ungefar samma parametrar
(Oktober 2011) var andelen 46 %.

Vérden som ligger utanfor en strikt normalfordelning identifieras som
extremvarden (Grubbs' test med modifiering av Kelly (3)). | en del gransfall gors
subjektiva justeringar for att sétta ratt grans utifran den kunskap som finns om
innehallet i blandningarna. Falska svar och extremvarden inkluderas inte i
berdkningarna av medelvdarden och standardavvikelser. Resultat som har
rapporterats “> varde” kan inte utvarderas. Resultat som rapporterats “< varde”
betraktas som noll (negativt utfall). Alla rapporterade resultat finns i Appendix 1.

Beskrivning av provblandning A
Provblandningen innehdll Aeromonas caviae, Enterobacter cloaceae, presumtiv
Bacillus cereus och Enterococcus durans

Tabell 3. Utfallet fér varje analys i provblandning A

Analyser Organism m? s F+ F— Ext< Ext> n°
Aeroba mikroorganismer, 30 °C é: gi‘;:‘r‘fs 405 020 0 0 3 8 197
Aeroba mikroorganismer, 20 °C 'é 33\;2?8 399 016 0 O 2 1 42
Frdmmande mikroorganismer 'é 33\;2?8 382 027 0 2 1 1 27
Enterobacteriaceae E. cloaceae 298 023 0 1 0 3 160
Escherichia coli (E. cloaceae) - - 6 0 - - 149
Termotoleranta koliforma bakt  (E. cloaceae) - - 5 0 - - 62
Koliforma bakterier, 30°C E. cloaceae 296 026 0 3 0 1 78
Koliforma bakterier, 37°C E. cloaceae 296 023 0 5 0 2 113
Presumtiv B. cereus Pres. B.cereus 285 029 0 53 0 1 143
Koagulaspos. stafylokocker - - - 0 O - - 134
Enterokocker E. durans 3,67 012 0 11 6 3 93
——— R, ms - 0z - - ou

a
b

c

Medelvérde beraknad fran laboratoriernas rapporterade svar angivet i logyo cfu/ml (Appendix 1)
Standardavvikelse beréknad fran laboratoriernas rapporterade svar

Antal rapporterade resultat

F+ och F—: falskt positiva respektive negativa svar

Ext < och Ext > : antalet laga respektive hdga extremvirden

- - ingen mélorganism, () : falsk positiv i en presumtiv analys
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(organism) : falsk positiv

Aeroba mikroorganismer 30 °C och 20°C

I provblandningen férekom stammar av Aeromonas caviae och Enterococcus
durans i de hogsta koncentrationerna och utgjorde darfér de flesta kolonierna i
analysen. Efter inkubering vid 30 °C eller 20 °C var en del kolonier mycket sma
och pa Livsmedelsverket raknades plattorna under forstoring. De sma kolonierna
kan forklara den stora spridningen av resultat och att 11 resultat blev avvikande.

Frammande mikroorganismer

Liksom i analyserna av aeroba mikroorganismer utgjorde A. caviae och E. durans
de flesta kolonierna i analysen. Endast 27 laboratorier utférde analysen.
Medelvérdet &r nagot lagre an for aeroba mikroorganismer. Standardmetoden 1SO
13559:2002/IDF 153:2002 foreskriver ingen obligatorisk konfirmering av
kolonierna, utan bara att katalastest kan utféras om sa 6nskas. Bade de katalas-
positiva och katalasnegativa stammarna i blandning A ger kolonier pa SFA. Den
stora spridningen av resultat kan bero pa om alla eller bara katalasnegativa
kolonier ar medraknade.

Enterobacteriaceae, coliform bacteria 30°C and 37°C

Blandning A innehéll en stam av Enterobacter cloaceae som bildar typiska
kolonier pa VRGG och VRG. Nagra laboratorier rapporterade avvikande resultat,
vilket kan bero att kolonier av A. caviae kunde vaxa fram pa substraten. Dessa
kolonier var sma och saknade utfallningszon och kunde séarskiljas fran
enterobacteriaceae och koliforma bakterier i konfirmeringssteget (oxidas positiv
och ingen fermentering av laktos i BGB).

Termotoleranta koliforma bakterier och Escherichia coli

Provblandning A inneholl ingen E. coli eller annan termotolerant koliform
bakterie. Fem respektive sex falska positiva resultat rapporterades dock for
analyserna. Om plattor inkuberas vid temperaturer nagot lagre an 44 °C kan
stammen av E. cloaceae bilda kolonier, som kan tolkas som termotoleranta
koliforma bakterier. Det ar vart att notera, att alla laboratorier som rapporterade
falska positiva resultat for analys av termotoleranta koliforma bakterier
rapporterade ingen forekomst av E. coli. Det visar att de har gjort en korrekt
beddmning av konfirmeringssteget. Laboratorierna som rapporterade falska
positiva resultat for analys av E. coli hade inte utfort analys av termotoleranta
koliforma bakterier. Resultaten visar att temperaturen vid inkuberingen har varit
under 44 °C och att konfirmeringssteget misslyckades eller uteblev.
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Presumtiv Bacillus cereus

Provblandning A innehdll en stam som tillhor gruppen Bacillus cereus och é&r
isolerad fran graddsds som orsakat matforgiftning. Stammen bildar atypiska
blanka kolonier med smal hamolyszon pa BA. Pa Mossel/MYP och BcS bildar
den rosa kolonier respektive ljusbla kolonier. Pa bada substraten &r
utfallningszonen svag eller saknas helt. 53 laboratorier rapporterade falska
negativa resultat. Ingen korrelation mellan metod och falska resultat kan
faststallas.

Pa grund av svarigheten med att tolka kolonierna ingar resultaten inte i de
resultatberakningarna och ger darfor inga z-varden. Analysen paverkar inte heller
antalet resultat i tabellerna under boxdiagrammen.

Koagulaspositiva stafylokocker
Provblandningen innehdll inga koagulaspositiva stafylokocker. Analysen
orsakade inga storre problem.

Enterokocker

Provblandning A innehdll Enterococcus durans, som bildar typiska kolonier pa
SB-agar och &r positiv i test for eskulinhydrolys. 11 laboratorier rapporterade
falskt negativa resultat eller extrema varden.

Gramnegativa bakterier i pastoriserad mjolk och gradde. Detektion av
aterkontamination

E. cloaceae var malorganism i analysen. Endast elva laboratorier utforde
analysen, varav tva rapporterade falska negativa resultat.
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Figur 1. Frekvensdiagram over samtliga analyssvar for blandning A,

varden inom accepterade intervall (appendix 1), [ falskt negativa resultat,

W extremvarden, *extremvarden utanfor X-axelns intervall. Analysens medelvarde
anges ovanfor staplarna
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Beskrivning av provblandning B
Provblandningen innehaller Micrococcus sp., Proteus vulgaris och Enterococcus

faecalis.

Tabell 4. Utfallet for varje analys i provblandning B

a

b

c

Analysis Organism m s F+ F— Ext< Ext> n
Aeroba mikroorganismer, 30 °C Mlcrococ_cus 496 027 0 O 2 0 198
P. vulgaris
Aeroba mikroorganismer, 20 °C Mlcrococpus 466 040 0 O 0 0 41
P. vulgaris
Frammande mikroorganismer Mlcrococpus 481 048 0 1 0 0 28
P. vulgaris
Enterobacteriaceae P. vulgaris 410 014 0 1 4 1 160
Escherichia coli - - - 4 0 - - 149
Termotoleranta koliforma bakt - - - 0 O - - 62
Koliforma bakterier, 30°C (P. vulgaris) - - 24 0 - - 77
Koliforma bakterier, 37°C (P. vulgaris) - - 23 0 - - 115
Presumtiv B. cereus (P. vulgaris) - - 7 0 - - 143
Koagulaspos. stafylokocker (P. vulgaris) - - 14 0 - - 135
Enterokocker E. faecalis 384 010 0 O 7 2 93
Gramnegativa bakterier i P. vulgaris p0S ) 0 o0 ) i 11

mejeriprodukter

& Medelvarde berdknad fran laboratoriernas svar angivet i log;o cfu/ml (Appendix 1)
b Standardavvikelse beraknad frén laboratoriernas svar

¢ Antal rapporterade resultat

F+ och F—: falskt positiva respektive negativa svar

Ext < och Ext > : antalet laga respektive hdga extremvarden

- . ingen mélorganism, (): falsk positiv i en presumtiv analys

Aeroba mikroorganismer 30 °C och 20 °C

| provblandning B férekom stammar av Micrococcus och Proteus vulgaris i de
hogsta koncentrationerna. For bada analyserna ar laboratoriernas resultat mycket
utspridda och det finns en lang svans av laga resultat for analys vid 30 °C. Utfallet
beror pa anvandningen av olika metoder och substrat, se avsnittet “Metodutfall”.

Frammande mikroorganismer

Liksom i analyserna av aeroba mikroorganismer utgjorde Micrococcus och
P. vulgaris de flesta kolonierna i analysen. Fa laboratorier utforde analysen och
liksom i blandning A &r det en stor spridning av resultaten utan nagon tydlig topp.
Det kan bero pa att P. vulgaris bildar svarmande kolonier, som forsvarar
avlasningen av plattorna.
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Enterobacteriaceae
P. vulgaris som var malorganism och orsakade fa problem i analysen.

Termotolerant koloforma bakterier och Escherichia coli
Blandning B innehdll ingen stam av E. coli eller annan termotolerant koliform.
Fyra falskt positiva resultat rapporterades for analys av E. coli.

Koliforma bakterier 30 °C och 37 °C

Provblandningen inneh6ll inga koliforma bakterier, men en stam av P. vulgaris,
som pa VRG bildar mycket sma kolonier wutan utfallningszon. |
konfirmeringssteget bildar P. vulgaris inte gas i BGLB och kan déarmed sérskiljas
fran koliforma bakterier. Trots det rapporterade 34 laboratorier falska positiva
resultat for analyser vid 30 °C, 37 °C eller bada temperaturerna. Det tyder pa att
de tolkade kolonier av P. vulgaris pA VRG som koliforma bakterier och att
konfirmeringssteget misslyckades eller uteslots.

Presumtiv Bacillus cereus

Blandning B innehdll ingen presumtiv Bacillus cereus, men en stam av
P.vulgaris som bildar svarmande kolonier pa blodagar, vilket forsvarar
avlasningen. Vidare véxer P. vulgaris med B. cereus-liknande kolonier pa MYP.
Sju laboratorier rapporterade falska positiva resultat.

Koagulaspositiva stafylokocker

Provblandningen innehdll inte koagulaspositiva stafylokocker, men en stam av
P. vulgaris som bildar svarta kolonier med zoner pa BP och darmed kan forvaxlas
med stafylokocker. | konfirmeringssteget kan de olika bakterierna skiljas fran
varandra dd P. vulgaris ar koagulasnegativ. P4 BP+RPF bildar P. vulgaris
kolonier utan zon och kan darmed inte misstolkas som koagulaspositiv
stafylokock. Manga laboratorier (~ 10%) rapporterade falskt positiva resultat. De
anvande BP-agar (10 st) eller Petrifilm™ Staph (3 st).

Enterokocker
Enterococcus faecalis var malorganism for analysen. Flera laboratorier
rapporterade av okénd anledning extrema varden.

Gramnegativa bakterier i pastoriserad mjolk och gradde. Detektion av
aterkontamination
P. vulgaris var malorganism och orsakade inga problem i analysen.
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Figur 2. Frekvensdiagram dver samtliga analyssvar for blandningen B. For
forklaringar se figur 1.
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Beskrivning av provblandning C

Provblandningen C innehaller Micrococcus sp., Escherichia coli, presumtiv
Bacillus cereus group och Staphylococcus aureus.

Tabell 5. Utfallet for varje analys i provblandning C

c

Analysis Organism m* s° F+ F— Ext< Ext> n

Aeroba mikroorganismer, 30 °C Micrococcus 482 0,14 0 0 10 2 197

S. aureus
Aeroba mikroorganismer, 20 °C g/.li;:lrﬁgztszcus 469 021 O 0 4 0 42
Frammande mikroorganismer g/.li;:lrﬁgztszcus 448 061 O 0 0 0 27
Enterobacteriaceae E. coli 303 014 O 0 2 2 160
Escherichia coli E. coli 308 014 O 5 10 2 147
Termotoleranta koliforma bakt E. coli 308 017 O 1 1 1 61
Koliforma bakterier, 30°C E. coli 297 016 O 0 2 4 78
Koliforma bakterier, 37°C E. coli 300 023 0 1 0 1 112
Presumtiv B. cereus Pres.B.cereus 352 016 0 2 6 2 142
Koagulaspos. stafylokocker S. aureus 462 011 O 4 4 1 134
Enterokocker - - - 1 0 - - 93
Gramnegativa bakterier i E coli p0S i 0 0 ) ) 11

mejeriprodukter

a
b

c

Medelvarde beraknad fran laboratoriernas rapporterade svar angivet i logyo cfu/ml (Appendix 1)
Standardavvikelse beréknad fran laboratoriernas rapporterade svar

Antal rapporterade resultat

F+ och F—: falskt positiva respektive negativa svar

Ext < och Ext > : antalet laga respektive hdga extremvarden

() : falsk positiv i en presumtiv analys

Aeroba mikroorganismer

Det var huvudsakligen Micrococcus spp. och Staphylococcus aureus som véxte pa
plattorna. Analysen borde inte orsaka nagra problem, men &nda rapporterade flera
laboratorier laga extremvarden. Efter inkubering vid 30°C kan man inte se nagot
samband mellan metod- eller substratval och laga varden. Daremot fick alla
laboratorier, som utférde analysen vid 20°C och anvande MPCA, laga extrem-
varden for blandning C.
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Frammande mikroorganismer

Liksom i analyserna av aeroba mikroorganismer var det huvudsakligen
Microcooccus spp. och S. aureus som véxte pa plattorna. Fa laboratorier utforde
analysen och det ar stor spridning pa resultaten utan nagon riktig topp.

Enterobacteriaceae, E. coli, termotoleranta koliforma och koliforma bakterier
30°C and 37°C

| blandning C var en stam av E. coli malorganism for de fyra analyserna och
analyserna gav darfor ungefar samma medelvarden. Analys av enterobacteriaceae
orsakade inga problem. For analys av E. coli rapporterades fem falskt negativa
resultat och tio laga extremvarden. Laboratoriernas metodinformation ger ingen
tydlig forklaring till detta. For analys av koliforma bakterier vid 30°C ér resultaten
spridda i en vid topp, medan vid 37°C é&r resultaten fordelade pa en storre och en
mindre topp runt 3,0 respektive 2,5. Fordelningen av resultat kunde dock inte
kopplas till de metoder och substrat som anvéndes for analyserna.

Presumtiv Bacillus cereus

Blandning C innehéll en stam som tillndr gruppen B. cereus. Den bildade typiska
kolonier pa BA, BCSA och MYP-agar. Av okand anledning rapporterade tva
laboratorier falskt negativa resultat och atta laboratorier extremvarden.

Koagulaspositiva stafylokocker

Blandning C innehdll en stam av S. aureus, som bildar typiska kolonier pa bade
BP- och BP+RPF-agar. P4 BP+RPF-agar bildar koagulaspositiva stammar gra
eller svarta kolonier med en opak zon av fibrinutfallning, dvs koagulasreaktion. Pa
BP-agar kan inte koagulasreaktionen avlasas utan koagulastest maste utforas i
kaninplasma. Nagra laboratorier rapporterade avvikande resultat, dock inget av
dem som anvéande BP+RPF. Det tyder pa att kolonier pa andra substrat var svarare
att tolka eller att konfirmeringssteget misslyckades.

Gramnegativa bakterier i pastériserad mjolk och gradde. Detektion av
aterkontamination
E. coli var malorgnism och orsakade inga problem i analysen.
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Antal svar
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Figur 3. Frekvensdiagram déver samtliga analyssvar for blandningen C. For
forklaringar se figur 1.
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Metodutfall

Allméant om metoduppgifterna

Enligt EN ISO/IEC 17043 som Livsmedelsverkets kompetensprovningar ar
ackrediterade mot ar det obligatoriskt for deltagande laboratorier att rapportera
metodinformation for alla analyser som de rapporterar analyssvar for.
Metoduppgifterna ar dock ibland svara att tolka, eftersom manga laboratorier t.ex.
har uppgivit substrat som skiljer fran vad den refererade standarden anger. Darfor
visar tabell 6 endast férdelningen av de metoder som laboratorierna anvande for
respektive analys, medan efterféljande jamforelser &r uppdelade efter substratval.

Forkortningar i tabeller nedan:

antal laboratorier som utférde analysen

medelvérde av laboratoriernas resultat i log,, cfu/ml
standardavvikelse av laboratoriernas resultat

antal laga extremvarden och falskt negativa resultat
antal hoga extremvarden

+  Antal falskt positiva resultat

3 5

mV A©

Tabell 6. Fordelning av metoder som anvandes for respektive analys

Analys n NMKL ISO/IDF Petrifilm Annan Flera
Aeroba mikroorg., 30°C 198 70 63 39 25 1
Aeroba mikroorg., 20°C 42 25 8 4 5 0
Frammande mikroorg. 20 1 12 0 15 0
Enterobacteriaceae 160 82 33 33 12 0
Escherichia coli 149 41 20 58 30* 2
Termotoleranta koliforma 62 45 2 5 9* 1
Koliforma bakterier, 30°C 78 31 30 7 10* 0
Koliforma bakterier, 37°C 115 42 24 29 19* 1
Presumtiv B. cereus 143 90 27 0 25 1
Koagulaspositiva staf. 135 67 28 22 18 0
Enterokocker 93 70 6 0 17 0
Gram- i past. mejeriprod. 11 1 0 0 1 0

*Inklusive NMKL-MPN-metoder (koliform 30°C, 37°C) NMKLoch 1SO-MPN-metoder (koliform 37°C,
E. coli)
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Aeroba mikroorganismer

30°C Blandning A Blandning B Blandning C

n m s | <|>| n m s <|>| n m s | <|>
PCA 117 | 399|017 | 2| 4| 117 | 503|024 |1|0| 117 | 482|013 |5]| 2
Petrifilmm™ 37 |426(017|0|2| 38 |471|027|(0|0| 37 |481|017|1|0
MPCA 25 [401(020|0|2| 25 |502|0,18|0|0| 25 |484|018|1|0
TSA 9 [403|(014|0|0| 9 |49 |022|0(0| 9 [489|015|1]|0
Annan 9 - - 110 9 - - 1/0] 9 - - 110
20°C n m S <|>| n m S <|>| n m S <| >
PCA 29 [ 39 (015|0|0| 28 |481(028(0|0| 29 |471]|019|0|0
Petrifilmm™ 4 | 4,27 - 111 4 |(459|032|0(0| 4 |463|039|1|0
MPCA 3 |3,9 - 1/0f 3 (378|017|0|0| 3 - - 3|0
Annan 6 - - 0|0 6 - - 00| 6 - - 00

Oavsett vilket substrat som anvéandes for analysen, stdmmer resultaten i stort sett
overens, forutom for analys med Petrifilm™. Bade for analys vid 30°C och 20°C
ar resultaten hogre for blandning A, lagre for B och ungefar desamma for
blandning C (Figur 4). Vid analysen av blandning av A underlattades troligen
avlasningen av mycket sma kolonier av den tillsats av tetrazolium som finns i
Petrifilm™. Vid analys av blandning B kunde avlasningen forsvaras av att
P. vulgaris, bildar svarmande kolonier.

Fa laboratorier utforde analysen vid 20°C. De laboratorier som anvande MCPA
rapporterade laga extremvarden eller varden nara den nedre gransen for
accepterade resultat. Detta gallde dock inte nar analysen utfordes vid 30°C.

50

50

B

30

Antal svar

20

10

Antal svar

L

o T Ft -

T

7T

45
Iog10 CFU per ml

80

T
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16 |- -mermmmmen e n o .
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T
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Figur 4. Analysresultat for aeroba mikroorganismer vid 30°C for blandning A, B
och C vid anvandning av olika substrat # PCA,C1 MPCA, B Petrifilm™
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Frammande mikroorganismer

Blandning A Blandning B Blandning C
n m s | <|[>| n m s | <|>| n m s | <|>
SFA 22 [381(029|2|0| 23 |475]/049|1|0] 22 1436|059 |0]0
MPCA 3 [393]009|0/0] 3 |[497(022|0|0| 3 |482|008]|0]|0
Ovriga 2 - - |11 2 - - |ojo| 2 - - |0]0

De flesta laboratorierna som utférde analysen anvdnde SFA. Den hdga
standardavvikelsen visar stor spridning av resultaten, vilket kan bero pa att det pa
SFA kan var svart att rakna kolonierna pa grund av koloniernas olika storlek och
utseende. En del laboratorier valde dessutom att konfirmera kolonierna medan
andra inte utforde ndgot konfirmeringssteg.

Enterobacteriaceae

Blandning A Blandning B Blandning C
n m S | <|>| n m s | <|[>| n m s | <|>
VRGG 120 | 2,93 1021 |1|2]| 120 | 408 |0,13 |3|0] 120 |3,00|0,13 |21
Petriflm™ | 34 310|022 |0|1]| 34 | 414|015 |2|1]| 34 312|013 2|1
Annan 6 - - 0/0| 6 - - 0/|0| 6 - - 0|1

Det &r ingen storre skillnad pa resultaten fran analyser med olika substrat.

E. coli och termotoleranta koliforma bakterier

E coli Blandning A | Blandning B Blandning C
) n F+ n F+ n m S < | >
Petrifilm™ EC 32 2 33 1 32| 311 | 0,10 | 2 | 1
Petrifilm™ SEC 29 0 29 0 29| 316 | 011 |1 | O
TSA/VRG 26 1 26 1 27| 3,08 | 0,13 | 1 | 1
TBX 18 0 18 0 18] 29 | 012 | 2 | O
VRG 17 1 16 0 16| 306 | 008 | 4 | O
Annan 27 2 27 2 25 - - 510
MPN 11 0 11 0 9 | 307 | 027 | 2 | O

Blandning A | Blandning B Blandning C
Termotoleranta n Fr n Fr n m s < T >
Petrifilm™ EC 5 1 5 0 5129 | 015 |0 |1
TSA/VRG 26 1 26 0 26| 314 | 016 | 0 | O
VRG 21 3 21 0 21| 306 | 012 | 0 | O
Annan 10 0 10 0 9 - - 2 10

Det &r ingen storre skillnad pa resultaten fran analyser med olika substrat.
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Koliforma bakterier

37°C Blandning A Blandning B Blandning C

n m S <|> n F+ n m S < | >
Petriflmm CC |11 | 298 | 0,10 |0| 0| 11 1 |11 307 | 008 | 0| O
Petrifilm™ EC 19| 297 | 0,11 [ 2|0| 19 1 |19] 307 | 018 | 0 | O
TSA/VRB 7 | 303 | 020 [0]|0 7 1 71319 | 017 | 0 | O
VRB 64| 29 | 024 |2|2| 64 15 |64 | 295 | 022 | 0 | 1
Annan 12 - - 10| 13 5 |11 - - 1|0
30°C Blandning A Blandning B Blandning C

n m S <| > n F+ | n m S < | >
Petrifilm™ CC 4 1 29 | 027 |00 4 1 41300 | 021 | 0O
Petrifilm™ EC 3] 302|031 |00 3 0 31306 | 022 | 0| O
TSA/VRB 5318 | 021 |0]|0 5 1 51316 | 015 | 0 | O
VRB 61| 293 | 0,27 |3]|1| 60 22 |61] 29 | 014 | 1 | 4
Annan 5 - - 0|0 5 0 5 - - 110

For blandning A och C &r det ingen storre skillnad pa resultaten fran analyser med
olika substrat. Daremot for blandning B, rapporterade cirka 30 % av de
laboratorier som anvande VRG falskt positiva resultat. Anledningen ar att de
tolkade kolonier av P. vulgaris som koliforma bakterier, trots att de var sma och
saknade utfallningszon.

Presumtiv Bacillus cereus

Blandning A Blandning B Blandning C

n m S < | > n F+ n m S <| >
BA 77| 282 |032| 26 |1] 77 1 76 | 353 | 0,17 | 3|1
BA+P 5128 013 1 |0] 5 0 5 352 | 0,23 |0]0
BcS 4 | 2,82 - 2 |0 4 1 4 350 | 011 |0]0
BcS+P 13| 293 |032| 2 |0 13 0 13 | 348 | 014 |1]1
Chromogen. 9 |29 |036| 1 |0 9 0 9 360 | 007 |1]0
Mossel/MYP 33| 289 | 017 | 20 | 0] 33 5 33 | 347 | 013 | 3|1
Annan 2 - - 1 |0 2 0 2 - - 00

De flesta laboratorierna anvande BA eller Mossel/MYP och det var ocksa de som
rapporterade de flesta falsknegativa resultaten for blandning A. Darfor kan det
hoga antalet falska resultat inte kopplas till valet av substrat, utan det beror
snarare pa ett atypiskt utseende pa kolonierna av den stammen som ingick i

blandning A.
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Koagulaspositiva Stafylokocker

Blandning A Blandning B Blandning C
n F+ n F+ n m S < >
BP 82 2 82 10 82 462 | 0,11 5 1
BP+RPF 23 0 23 0 23 463 | 013 0 0
Petrifilm™ 22 2 22 3 22 4,61 | 0,07 1 0
Other 7 0 8 1 7 - - 2 0

Inget av laboratorierna som anvande BP+RPF rapporterade falskt positiva resultat
eller extremvarden. Det tyder pa att test av koagulasreaktionen direkt pa BP+RPF
underlattar avlasningen och minskar risken for feltolkning.

Enterokocker
Blandning A Blandning B Blandning C
n m S < |>|n m S <[>| n F+
S&B 78| 366 | 013 |17 |1|78| 384 | 0,10 |6|1| 78 1
TSA+S&B 6 | 367 |009| 0 |1| 6] 39 | 006 [0|0| 6 0
Other 9 - - 0 |1] 9 - - 1/1] 9 0

Né&stan alla laboratorierna anvande S&B med eller utan preinkubering i TSA.
Trots att alla avvikande resultat kommer fran analys utan preanrikning, &ar det
svart att dra nagon slutsats om preanrikningen paverkar resultatet, eftersom det ar
betydligt fler laboratorier som anvénde S&B &n TSA+S&B.

Gramnegativa bakterier i pastoriserad mjolk och gradde. Detektion av
aterkontamination

NMKL har tagit fram en metod for att pavisa aterkontamination av gramnegativa
bakterier i pastoriserad mjolk och gradde (NMKL 192:2011). Metoden foreskriver
forinkubering av forpackning i 25 °C i 24 timmar eller i rumstemperatur i 28
timmar och darefter utstryk av 10 respektive 100 ul pa VRGG.

Elva laboratorier utférde analysen och bara tva lamnade metodinformation.
Redovisning av metodinformation var inte obligatorisk for analysen.
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Utfallet av laboratoriernas analysresultat — bedémning

For att gora det mojligt att jamfora resultat fran olika analyser och
provblandningar med varandra omraknas laboratoriernas resultat fran samtliga
analyser till standardvérden (z-varden). Standardvérdet blir positivt eller negativt
beroende pa om resultatet ligger Gver eller under laboratoriernas gemensamma
medelvérde. Z-varden redovisas i Appendix 2 och anvénds med fordel vid
laboratoriernas egen uppféljning av resultaten.

En sammanfattande bild Over varje enskilt laboratoriums resultat —
extremvarde inkluderas, men inte falska svar — ges av ett boxdiagram i figur 5,
som baseras pa z-varden i Appendix 2. Ju mindre variationsbredd diagrammet har
fran lagsta till hogsta véarde och ju mer centrerat kring standardvardet noll boxen
ligger, desto storre likhet &r det generellt mellan laboratoriets resultat och
medelvarden av samtliga laboratoriers svar.

Laboratorierna &r inte grupperade eller rangordnade utifran sina resultat.
Varje enskilt laboratorium bedéms i klartext med antalet falska svar och
extremvarden i tabellerna under boxdiagramen. Svaren med anmérkning &r
dessutom markerade i Appendix 1, dar alla laboratoriers samtliga inrapporterade
svar redovisas, dven lagsta respektive hogsta accepterade varde for varje analys.

Verksamhetsprotokollet (2) beskriver hur analysresultaten ar bearbetade och
ger kortfattade rekommendationer om hur resultaten kan foljas upp. Extra prov for
uppféljning av analyser med avvikande svar kan bestallas utan kostnad via
webbsidan till www.slv.se/pt_extra

Figur 5. Boxdiagram och antal avvikande varden for varje laboratorium.

- Diagrammen &r baserade pa laboratoriernas svar fran samtliga analyser.
Svaren ar omraknade till standardvarden (z-varden) enligt formeln: z =
(xm)/s, dar x ar enskilt laboratoriums resultat, m ar medelvarde berdknat
fran deltagande laboratoriers svar och s ar standardavvikelse beraknad fran
deltagande laboratoriers svar.

- Laboratoriets medianvarde markeras med horisontellt streck i boxen.

- Boxens volym innesluter 25 % av svaren Over medianvardet och 25 % av
svaren under medianvardet. Resterande 50 % av svaren innesluts av de fran
boxen utskjutande strecken och ringarna.

- Mycket avvikande varden markeras med en ring och beréaknas enligt formeln:
boxens minsta varde—1,5 x (boxens storsta virde — boxens minsta vdrde)
eller boxens storsta varde + 1,5 x (boxens storsta vardéoxens minsta
varde). Standardvéarden hogre an +4 respektive mindre &n—4 har i figuren fatt
vardena +4 respektive —4.

Bakgrunden ar uppdelad med linjer och i olika skuggade falt for att visa inom
vilket intervall ett laboratoriums varden hamnade.
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Antal varden 100 - 8 20 16 17 29 6 11 6 17 17 26 20 18 19 19 11 17 8
Falskpositva 2 - 1 - - 1 - - - - 1 - - - 1 1 - - - 1
Falsknegativa 2 - - - 1 - - - - - - - 1 - 1 - - -
Laga extremer 1 - 3 2 - - - - - - 1 - - 1 - - - - - -
Hoga extremer 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - o
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o

Labnr

Antal varden
Falskpositiva
Falsknegativa
Laga extremer
Hbga extremer
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Standardvarde
o

Labnr

Antal varden
Falskpositiva
Falsknegativa
Laga extremer
Hoga extremer

9903
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9923

9950
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Appendix 1.
Laboratoriernas analyssvar.

Allavarden &r log,, cfu per ml uppspétt prov.

Svar angivna som <"ett varde" har betraktats som noll.
Svar angivna som >"ett varde" &r inte medtagna i berakningar.
Strecki tabellen indikerar att analysen inte har utforts.
Extremvarden, fal skpositiva och fal sknegativa svar ar markerade och summerade i slutet av tabellen.
Resultat fran analys av presumptiv B. cereus i blandning A ingdr varken i berdkningarna av z-varden eller i sasmmanstéliningar av antal awikande

resultat (appendix 2 och figur 5).

Lab | Prov Aeroba Aeroba Frammande Entero- A .| Termotol. kolif. Koliforma Koliforma Presumtiv Koagulaspos. Gramneg. i Lab

. . - - Escherichia coli ] - - . Enterokocker o
nr. nr. mikroorg. 30 °C | mikroorg. 20 °C mikroorg. bacteriaceae bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C Bacillus cereus stafylokocker mejeriprod. |nr-
ABC| A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|A B C

114913 2 1| 4,08 5,09 4,88 - - - - - - 3,1 419 3,05 <1 <1 286 - - - 3,056 <1 3,04 - - - 3 <1 359 | <3 <3 469 - - - - - - | 1149
125411 2 3| 3,94 514 4,88 - - - - - - - - - <1 <1 3,28 <1 <1 3,28 29 <1 298|271 <1 283|299 <1 345 - - - 3,7 393 <2 - - - | 1254
1290§1 3 2| 3,79 529 4,88 - - - - - - 2,38 4,25 3,28 <1 <1 3,04 - - - - - - 242 <1 204|281 <1 354 (<1 <1 446 - - - - - - |1290]
159412 1 3| 4,08 53 4,96 - - - 3,28 534 428292 415 3,15 <1 <1 3,2 <1 <1 32 276 <1 304|283 <1 2092 <1 <1 369 | <3 <3 458|351 378 <2 - - - | 1594
1970)2 3 1| 4,05 546 4,77 (4,04 4,16 4,56 - - - 26 389 3,06 <1 <1 3,26 <l <1 326|316 <1 3,08 (334 <1 313|271 <1 367 | <3 <3 463|372 383 <2 - - - |1970]
203513 1 2 4 51 48 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3 <1 35 <3 41 46 - - - - - - |2035]
205812 1 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - | 2058
207212 13|39 53 48 4 4,6 4,63 - - - 3,04 4,08 3,08 <1 <1 297 29 <1 3 29 <1 3 29 <1 293 (323 <1 353 <3 <3 46 38 381 <2 - - - |2072]
208613 1 2| 3,96 5,07 4,65 - - - 3,75 4,2 3,59 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,71 3,88 13| - - - | 2086
232412 3 1| 4,09 504 4,79 - - - - - - 3,1 4,17 3,03 - - - - - - - - - - - - 0 0 345 0 0O 463 (359 387 0 - - - | 2324
234412 1 3 4 511 487 |4,04 - 4,64 - 5,11 - 3,88 4,11 2,83 <1 <1 261 <1l <1 282|279 <1 291 2,7 <1 285 (349 <1 353 | <1 <1 457 (334 364 <1 - - - | 2344
2386]1 3 2| 4,18 4,93 4,92 - - - - - - - - - - - - - - - 3,01 <1 313 - - - - - - <3 <3 461 - - - - - - | 2386
240211 2 3| 4,05 4,48 4,79 - - - - - - 3,07 393 311 <1 <1 311 - - - 3 <1 311 - - - - - - - - - - - - - - - |2402]
248812 3 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - | 2488
255311 3 2 - - - - - - - - - - - - <1 <1 3 - - - - - - 29 <1 3,1 - - - - - - 3,8 39 <2 - - - | 2553
263713 2 13,96 5,08 4,93 - - - - - - 2,95 4,06 3,11 <1 <1 345 <1 <1 345 <1 <1 3,32 - - - 256 <1 33 <1 <1 461 - - - - - - |2637|
265913 2 1 - 4,72 - - - - - - - - - - - <1 - - - - - 3,9 - - - - - - - - <1 - - - - - - - |2659
267012 1 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |2670]
270412 3 1| 4,18 523 48 - - - - - - 2,95 4,09 3,08 <1 <1 3,09 - - - 3,02 <1 3,12 - - - - - - <3 <3 453 - - - - - - | 2704
272002 3 1| 4,14 511 4,88 | - - - - - - 28 421 316 | - - - - - - - - - - - 294 <1 36 | - - - - - -l - - - ]2720
274512 1 3| 3,94 482 4,81 |3,81 4,72 4,64 - - - 3,84 4,05 3,12 <1 <1 312 <1 <1 312 - - - - - - 277 <1 364 | <3 <3 48 3,86 3,79 <2 - - - | 2745
2757112 313,89 518 48 |3,26 3,59 3,45 - - - 3,08 4,26 3 - - - - - - - - - 293 411 297 | 292 41 341 - - - - - - - - - |2757]
276412 3 1| 4,08 511 4,18 - - - - - - 3,58 4,36 3,15 [<0.60<0.60 2,88 - - - 3,52 <0.6C 3,08 - - - 293 <1 357 - - - 3,67 3,86 <2 - - - | 2764
284212 1 3| 4,18 4,94 4,85 - - - 511 556 575|277 4,04 288 <1 <1 3,06 <1 <1 283 - - - 2,88 2,97 3 2,3 <1 2,79 |18 <1 464|434 443 <3 - - - |2842]
292013 12| 3,19 4,08 3,91 - - - - - - 2,96 4,06 3,09 <1 <1 3,16 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |2920]
294113 2 1| 3,83 4,84 4,67 - - - - - - 2,65 396 2091 <1 <1 3,1 - - - - - - 288 <1 3,01 <1 <1 353 | <1 <1 46 <1 479 <1 - - - |2941
305512 3 14,01 494 47 - - - - - - 3,03 4,04 3,34 - - - - - - - - - - - - 3,04 0 394 - - - - - - |Pos Pos Pos|3055
312612 1 3| 4,32 451 4,54 - - - - - - - - - <1 <1. 3,07 - - - - - - - - - - - - <1 <1 451 - - - - - - | 3126
315913 1 2| 4,13 4,96 4,81 - - - - - - 2,9 4,2 29 <1 <1 3,32 <1 <1 29 29 <1 285 - - - - - - <3 <3 464 - - - - - - | 3159
322513 12| 42 49 473 - - - - - - 2,95 3,95 3,1 - - - - - - - - - - - - <1 <1 3,6 - - - - - - |Pos Pos Pos|3225
330513 1 2 5 4,79 3,94 - - - - - - 3,08 4,18 3,02 <1 <1 3,19 <1 <1 3,19 - - - - - - <1 <1 34 <3 <3 455 - - - - - - |3305]
334612 1 3| 3,73 5,07 4,81 - - - - - - 3,12 4,24 3,08 <1 <1 3,2 <1 <1 32 32 <1 328 3,2 <1 323 (251 <2 359 (<2 39 456 <2 3,45 <2 - - - | 3346
3452112 33,78 46 4,7 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 2,43 3,65 2,69 - - - - - - - - - - - - |3452]
345711 2 3| 3,74 4,64 4,46 | 3,76 4,96 4,09 - - - 2,74 4,07 3,08 - - - <1 <1 3,24 - - - - - - - - - <3 <3 47 3,72 395 <2 - - - | 3457
3511121 3 - - - 4,08 4,53 4,68 - - - 3,09 4,14 3,12 <1 <1 312 - - - <1 <1 3,12 - - - - - - <1 <1 474 <1 3,92 <1 - - - |3511
35331213 - - - 3,82 4,68 4,23 - - - - - - <0.48<0.48 >3.04 |<0.48<0.4i >3.04 | >3.04 <0.4¢€ >3.04 - - - - - - <1 <1 3,58 - - - - - - |3533]
354313 2 1| 4,15 5,08 5 - - - - - - 3,04 4,28 3,18 - - - - - - - - - 3,11 425 3,04 <1 <1 345 | <3 <3 432|376 393 <2 - - - |3543]
358712 1 33,86 4,87 4,78 - - - - - - 283 4,12 2,88 <1 <1 2,04 - - - 276 <1 304|272 <1 283 <1 <1 338 | <3 <3 479|362 378 <2 - - - 3587
3588]1 2 3|4,06 518 4,9 - - - - - - 3,07 4,16 3,02 <l <1 3,17 <l <1 3,17 28 <1 291 | 306 <1 295 <1 <l 346 | <3 <3 4,71 | 356 391 <2 - - - ]3588|
m 40 50 48 |40 47 47 |38 48 45| 30 41 3,0 - - 31 - - 31 3,0 - 3,0 3,0 - 3,0 2,9 - 3,5 - - 4,6 37 38 - |pos pos pos| m
S 0,20 0,27 0,14 | 0,16 0,40 0,21 | 0,27 0,48 0,61 [ 0,23 0,14 0,14 - - 0,14 - - 017 | 023 - 0,23 [ 0,26 - 016 | 029 - 0,16 - - 011 (012 0,11 - - - - S
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Lab | Prov Aeroba Aeroba Frammande Entero- A .| Termotol. kolif. Koliforma Koliforma Presumtiv Koagulaspos. Gramneg. i Lab
. . - - Escherichia coli ] - - . Enterokocker o
nr. nr. mikroorg. 30 °C | mikroorg. 20 °C mikroorg. bacteriaceae bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C Bacillus cereus stafylokocker mejeriprod. |nr-
ABC| A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|A B C

362612 13| 41 51 48 - - - - - - 3 4,2 29 <1 <1 3,2 <1 <1 32 3 <1 28 3 <1 2,8 <1 <1 35 <3 <3 47 3,7 39 <2 - - - | 3626
365212 13| 44 51 47 - - - - - - - - - - - - - - - 29 38 32 - - - - - - - - - - - - - - - |3652]
372613 211391 54 481 - - - - - - 3,04 <1 2,84 <1 <1 0,85 - - - <1 <1 >3.0 - - - - - - <1 <1 449 - - - - - - |3726]
38031312 - - - - - - 4,02 513 4,93 283 4,22 3,03 <1 <1 314 - - - 3,07 <1 3,18 - - - <1 <1 3,62 - - - 3,71 38 <2 - - - 13803
3831123 1| 39 5,02 4,77 - - - - - - - - - <1 <1 312 - - - 3,056 <1 3,12 - - - - - - - - - - - - - - - 3831
386413 12| 43 4,25 4,85 - - - - - - 2,97 4,06 3,11 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |Neg Neg Pos | 3864
3868]1 2 3| 4,04 5,01 5 - - - 3,9 4,38 4,62 3 4,13 2,94 <1 <1 317 <1 <1 317 27 <1 293|298 <1 308|288 <1 392 | <3 <3 462 2 3,85 <2 - - - |3868
3923112 3387 489 483|395 504 485|391 493 488|288 381 315 <1 <1 236 <l <1 236 |28 <1 236 (318 <1 195 <1 <1 356 | <1 <1 462 3,6 36 <1 - - - |3923]
392511 3 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |3925]
404712 1 3| 4,08 4,61 4,77 - - - - - - 2,93 4 2,93 <1 <1 3,16 - - - - - - - - - 288 <1 338 | <1l <1 46 - - - |Pos Pos Pos|4047
405013 2 1| 5,11 5,11 4,87 - - - <2 513 484|294 409 278 - - - - - - - - - 29 <2 2,88 <1 <1 3,552 - - - - - - |Pos Pos Pos|4050
406411 3 2| 3,68 4,81 4,64 |3,85 4,17 4,47 - - - 3 4,1 3 <1 <1 3,05 <1 <1 3,05 - - - 282 <1 294 - - - - - - - - - - - - |4064
415313 2 1| 4,11 5,13 4,92 | 3,79 3,86 3,66 - - - 3 4,15 3,15 <1 <1 3,28 <l <1 328 (299 <1 3 2,8 <1 3,15 <1 <1 356 | <3 <3 457 34 385 <2 - - - |4153]
417113 1 2| 4,08 4,93 4,88 - - - - - - 3,18 4,41 3 <0.60<0.60 3,15 - - - 3,57 <0.6C 3,04 - - - 3,04 <1 359 - - - 3,77 393 <1 - - - 4171
424611 2 3| 4,2 4,68 4,72 - - - - - - 3,32 4,11 3,26 <1 <1 298 - - - 2,6 4 2,53 - - - - - - <3 <3 457 - - - - - - |4246]
426613 1 2| 4,06 4,93 4,99 - - - - - - - - - <1 <1 3,2 - - - - - - 3,13 <1 292 - - - 0 <1 4,68 - - - - - - |4266]
427811 2 3| 3,76 4,26 4,27 - - - - - - 2,94 3,83 3,03 - - - - - - - - - - - - 2,68 0 325 - - - - - - - - - |4278]
428811 3 2| 3,7 522 47 - - - 3,69 519 484|275 4.2 2,49 <1 <1 3,15 <l <1 315|286 <1 248 - - - 291 <1 358 | <8 <8 464|375 384 <2 - - - |4288]
430513 1 2| 4,2 5,24 5,08 - - - - - - 291 4,17 3,05 - - - - - - 298 41 294 | 315 4,11 4,02 <1 <1 3,34 3 <3 43 - - - - - - |4305]
435211 2 3 - - - 4,18 4,68 491 | 43 4 457354 4,18 2,95 <1 <1 3,04 <1l <1 274 (281 <1 3 27 411 298 [ 418 <1 334 | <2 <2 454|462 354 <2 - - - |4352]
435311 2 3| 4,04 532 4,99 - - - - - - - - - - - - - - - 264 <1 253 - - - <2 <2 3,53 - - - - - - - - - |4353]
435611 2 3| 3,9 5 4,9 - - - - - - 2,95 4,18 3,08 <1 <1 3,18 <l <1 296 304 <1 297|298 <1 3 195 <1 283 | <8 <8 4,52 - - - - - - |4356]
440013 2 1| 3,95 4,85 4,68 - - - - - - 3,01 41 3,15 - - - - - - - - - - - - 286 <1 351 - - - - - - - - - |4400|
453813 2 1| 4,01 454 4,73 - - - - - - 3,23 4,26 3,34 0 0 3,19 - - - - - - 3,07 3,77 3 - - - 0 0 461 - - - - - - |4538]
455711 2 33,88 5,02 4,75 - - - - - - - - - <1 <1 4 4,01 <1 4 - - - - - - - - - <1 33 37 2,48 2 <1 - - - |4557]
456211 2 3| 3,63 4,73 4,59 - - - - - - 2,86 4,11 3 <1 <1 267 - - - 3,48 <1 3,04 - - - 226 <1 345 | <1 <1 453383 39 <1 - - - |4562]
4586012 3| - - - - - - - - - - - - <1 <1 204 | - - - - - - - - - - - - <1 <1 519| - - - | - - - |4588
460513 2 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |4605]
463312 1 3 - - - - - - - - - - - - <1 <1 322 - - - 28 <1 293|285 <1 295 3 <1 33 <2 <2 467 3,7 382 <1 - - - |4633]
463512 1 3| 4,05 4,85 4,78 - - - - - - 2,98 4,22 3,02 - - - - - - - - - - - - <1 <1 347 | <1 <1 465|271 386 <1 - - - |4635]
465812 3 1| 4,45 45 431 - - - - - - 3,41 5,08 343 (2,78 389 3.2 - - - - - - - - - - - - 3,3 35 4,76 - - - - - - |4658|
468312 1 3| 3,78 5,14 4,84 | 3,78 5,11 4,89 - - - 2,62 3.8 2,83 <1 <1 3 <1 <1 28 299 <1 291 3 <1 2,99 <1 <1 35 <3 <3 457 - - - - - - |4683]
488911 2 3| 4,23 518 4,88 | 42 4,99 475 - - - 285 4,11 3,04 0 0 3 0 0 3 3 0 3,53 - - - 3,11 0 3,58 0 0 4,7 352 391 O - - - |4889
495113 1 2| 3,84 4,74 4,67 - - - - - - 3,24 4,08 3 <1 <1 282 - - - 3,13 <1 <1 - - - - - - - - - 3,74 354 <1 - - - |4951
495513 12| 43 485 491 - - - - - - 291 4,13 3,07 <1 <1 3,1 <1 <1 29 298 <1 3,13 - - - <1 <1 333 | <3 <3 453 - - - - - - |4955]
498011 2 3| 4,25 49 4,87 - - - - - - 2,79 4,09 3,02 <1 <1 3,07 - - - 289 <1 31 - - - 2,8 <2 341 | <3 <3 465 - - - - - - |4980]
501813 2 1| 3,94 5,06 4,84 - - - - - - 3,01 4,23 2,88 <1 <1 295 <1l <1 295|318 4,1 2098 3,2 417 291 <1 <1 388 | <1 <1 462 3,7 383 <1 - - - |5018|
510011 3 2| 4,43 552 5,18 - - - - - - - - - <1 <1 >1.0 - - - 3,19 <1 311 - - - - - - - - - - - - - - - |5100]
511912 3 1| 43 4,93 4,86 - - - - - - - - - <1 <1 343 - - - - - - 3,04 <1 323 - - - - - - - - - - - - |5119]
512011 2 3| 3,99 5,08 4,96 - - - - - - 29 4,1 3,08 <1 <1 3,08 <l <1 3,08 |293 42 3 281 42 3,15 <1 <1 34 <3 <3 46 <2 3,86 <2 - - - |5120]
514013 1 2| 4,62 4,43 4,23 |4,65 4,77 4.2 <1 41 335| 29 3,95 29 <1 31 2,2 - - - - - - - - - <1 3 1 34 37 <1 - - - |Neg Pos Pos|5140
5162]1 3 2| 5,27 5,55 5,16 - - - - - - - - - - - - - - - 4,47 <1 3,99 - - - 3,11 <1 345 - - - <1 39 <1 - - - |5162]
519711 3 23,88 5,19 4,88 - - - - - - 2,88 4,05 2,79 <1 <1 293 - - - - - - - - - - - - <1 <1 475|376 387 <1 - - - |5197]
520011 2 3382 52 497 |382 515 4,89 - - - - - - <3 <3 3,04 <3 <3 3,04 | 304 15 3,04 (251 362 269 - - - <1 <1 457 - - - - - - |5200]
520111 2 3| 4,11 503 48 - - - - - - 3,14 4,16 3,08 <1 <1 299 - - - 299 <1 31 - - - 3,02 <1 351 | <83 <3 4,66 - - - - - - |5201]
520412 13| 45 48 49 - - - - - - 3 4,2 3,3 <1 <1 3,2 <1 <1 31 <1 <1 3.2 - - - <1 <1 35 <3 <3 46 3,5 39 <2 - - - |5204
522013 123,75 512 49 3,8 4,84 473 - - - 2,73 3,88 2,88 0 0 2,88 - - - 2,8 0 2,89 - - - - - - - - - - - - - - - |5220]
522113 1 2| 4,11 523 4,85 - - - 4 5 48 | 299 4,08 299 - - - - - - 3,11 <1 3,08 - - - <1 <1 3,58 - - - - - - - - - |5221
525011 2 3 - - - - - - - - - - - - 254 <1 311 - - - 3,11 4 3,09 - - - 3,11 <1 3,74 - - - 3,856 381 <1 - - - |5250]
529011 3 2| 4,96 4,71 4,86 - - - - - - 3,69 398 2,78 (3,13 3,87 2,04 - - - 348 39 275|363 386 257 | 301 <1 - <3 44 441 - - - - - - 15290
530411 2 3| 4,41 4,18 4,92 - - - - - - - - - <1 <1 341 - - - 3,11 <1 32 - - - - - - <1 <1 4,69 - - - - - - |5304
532912 3 14,12 525 4,89 |4,17 513 48 - - - <1 4,06 3,64 - - - <1 <1 <1 - - - - - - 292 <1 352 | <1 39 4,68 <1 3,87 <1 [Pos Neg Pos|5329
533312 3 1| 4,05 4,96 4,34 - - - - - - 3,15 4,21 3 - - - - - - - - - 3,15 4,13 3 285 <1 2,74 | <8 <38 <3 2,3 2 <2 - - - 5333
533812 3 1| 3,92 5,14 4,89 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,13 <1 297 - - - - - - - - - - - - ]5338|
m 40 50 48 |40 47 47 |38 48 45| 30 41 3,0 - - 31 - - 31 3,0 - 3,0 3,0 - 3,0 2,9 - 3,5 - - 4,6 37 38 - |pos pos pos| m
S 0,20 0,27 0,14 | 0,16 0,40 0,21 | 0,27 0,48 0,61 (0,23 0,14 0,14 - - 0,14 - - 017 | 023 - 0,23 [ 0,26 - 016 | 029 - 0,16 - - 011|012 011 - - - - S
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Lab | Prov Aeroba Aeroba Frammande Entero- A .| Termotol. kolif. Koliforma Koliforma Presumtiv Koagulaspos. Gramneg. i Lab
. . - - Escherichia coli ] - - . Enterokocker o
nr. nr. mikroorg. 30 °C | mikroorg. 20 °C mikroorg. bacteriaceae bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C Bacillus cereus stafylokocker mejeriprod. |nr-
ABC| A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|A B C

534211 3 2| 3,92 4,83 4,66 - - - - - - 2,83 4,45 3,03 <1 <1 311 - - - - - - - - - - - - <1 <1.02 4,59 - - - - - - 5342
535013 2 1 - - - - - - - - - - - - 3 <1 3,15 - - - <1 <1 3,15 - - - 3,18 <1 351 - - - - - - - - - |5350]
538013 2 13,85 4,35 4,75 - - - - - - 295 4.2 3,03 <1 <1 298 - - - - - - - - - 304 <1 368 | <2 35 4,69 - - - - - - 5380
541913 2 1| 4,01 5,01 4,67 - - - 3,97 506 471|299 416 3,15 <1 <1 311 - - - - - - 3,01 <1 3,26 <1 <1 353 | <1 <1 454|372 384 <1 - - - |5419]
544613 1 2| 3,84 4,98 4,79 - - - - - - 3,42 4,27 331 <1 <1 3 - - - 309 <1 305|334 <1 326 <1 <1 3.2 <1 <1 467 - - - - - - | 5446
549413 2 13,85 5,13 4,79 - - - 383 <1 335 29 409 295 - - - - - - 281 <1 285|284 <1 289 <1 <1 4,13 - - - - - - - - - | 5494
554513 1 2| 4,08 5,23 5 - - - 4,1 521 502|286 4,11 2,78 - - - - - - - - - - - - <1 <1 348 | <1 <1 47 3,87 393 <1 - - - | 5545
555313 1 2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 269 <1 241 - - - - - - - - - - - - - - - |5553]
561513 2 1| 52 4,52 4,92 - - - - - - 283 39 3,11 <1 <1 3,15 - - - 296 <1 3,15 - - - <1 <1 359 | <3 <3 464|377 386 <2 - - - |5615]
563213 1 2 - - - - - - - - - 29 3,74 3 <1 <1 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 5632
570113 2 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |5701
577413 2 1 - - - - - - - - - 2,86 4,02 2,78 - - - - - - - - - - - - - - - <2 <2 47 - - - - - - |5774
580113 1 2| 4,11 485 3,87 - - - - - - 295 392 295 - - - - - - - - - - - - 295 <1 3,71 - - - - - - - - - |5801]
58831321389 505 48 - - - - - - 285 4,11 2,86 <1 <1 3,04 - - - - - - - - - 286 <1 345 | <8 <3 454 - - - - - - 5883
599312 1 3 - - - - - - - - - 29 4,1 3,05 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |5993]
601411 2 3 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |6014
610913 1 2| 3,97 4,54 4,95 - - - - - - - - - <0.6 <0.6 3 - - - 29 <0.6 3,04 - - - 297 <1 36 - - - - - - - - - |6109]
613812 1 3| 4,12 5,11 4,82 - - - - - - 286 385 285 <1 <1 296 - - - - - - - - - <1 <1 351 | <3 33 446 - - - - - - |6138]
622012 1 35,97 4,7 52 - - - - - - - - - - - 3,11 - - - - - - 2,68 - 3,89 - - - - - - - - - - - - |6220]
6224113 2| 45 46 49 - - - - - - 3,1 4,3 3,3 - - - - - - - - - - - - <1 <1 35 - - - - - - - - - |6224
623213 2 14,19 513 491 - - - - - - 3,06 4.2 3,01 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6232
625311 3 2| 4,08 5,18 4,97 - - - - - - 3 4,18 3,08 <1 <1 249 - - - - - - 29 4,15 3,04 <1 <1 345 | <1 <1 467 |38 381 <1 - - - |6253]
625813 2 1| 4,56 5,18 5,05 - - - - - - 3,56 4,51 3,15 - - - - - - - - - 3,17 392 2,89 - - - - - - - - - - - - |6258]
634313 1 23,95 5,11 4,76 - - - - - - - - - <1 <1 <1 - - - 3,23 <1 3,18 - - - 254 <1 33 <3 <3 47 - - - - - - |6343]
635212 13385 4,95 47 - - - - - - 2,8 3,9 3,7 <1 <1 3,1 - - - 27 <1 29 - - - <1 34 35 <2 <3 45 - - - - - - |6352]
6368]1 2 3 4 511 4,96 | 4,15 4,83 4,62 - - - 256 4,11 2,83 <1 <1 318 <l <1 318 | 248 <1 248 - - - <1 <1 352 | <3 <3 462|369 388 <2 - - - |6368|
638012 3 1| 4,04 514 481 |4,09 4,96 4,73 | 4,02 4,78 4,73 - - - 0 0 2,83 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - ]6380]
644313 2 1| 4,02 5,04 4,89 - - - - - - 2,48 4.2 3,17 <1 <1 322 - - - 3,02 <1 3,06 - - - - - - - - - 3,51 383 <2 - - - | 6443
645613 2 13,92 52 4,82 - - - - - - 284 4,15 295 <1 <1 3,05 <l <1 305|289 42 299 (277 414 3 275 <1 343 | <1 <1 464|368 384 <1 - - - | 6456
649011 3 2| 3,83 5,03 4,74 - - - - - - 295 342 3,13 - - - - - - - - - - - - 352 <1 35 <3 <3 49 456 38 <2 - - - |6490]
659411 2 33,81 4,79 4,89 - - - - - - 2,86 4 2,79 [<0.6 <0.6 2,92 - - - 2,87 <06 22 - - - 294 <1 3,67 - - - - - - - - - |6594
662813 2 1| 4,12 4,85 4,65 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,59 3,62 4,04 - - - - - - - - - - - - |6628|
6658]1 2 34,83 529 571 - - - - - - 3,09 3,97 3,08 - - - - - - - - - - - - 295 <1 3,59 - - - - - - - - - | 6658
670712 3 1| 4,26 501 4,86 |418 504 499 |3,18 4,11 3,48 | 291 4,08 3,18 0 0 3 295 0 315|361 O 3,11 | 3,57 0 3,11 | 3,08 0 0 0 42 472 | 3,65 4 0 - - - |6707]
672812 3 1|4,35 5,13 4,95 - - - - - - - - - <1 <1 317 - - - 299 <1 317 - - - - - - <2 44 481|327 357 <2 - - - |6728]
673011 2 34,38 4,7 473 - - - - - - - - - <1 <1 3,16 - - - 284 <1 3,16 - - - 283 38 326 | <3 45 4,72 - - - - - - |6730]
6762|2 3 1| 4,26 4,86 4,96 | - - - - - - | 348 427 318 | <1 <1 315 | - - - - - - - - - - - - - - - - - -l - - - |e762
688511 3 2| 4,09 462 4.8 - - - - - - 3,08 4.2 3,11 <1 <1 3 - - - - - - 3 4,11 323|304 <1 374 | <3 <3 454|367 388 <2 - - - | 6885
694412 3 1 - - - 3,71 4,62 4,63 - - - - - - <1 <1 3,1 <l <1 303|306 <1 31 - - - <1 <1 351 | <1 <1 449 <1 3,72 <1 - - - |6944
6958]1 2 33,88 4,85 4,38 - - - - - - 29 385 315 - - - - - - - - - - - - 2,7 <1 311 - - - - - - - - - |6958|
697112 3 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |6971
702412 31| 42 5,07 4,85 - - - - - - 3,11 4,27 3,14 - - - - - - - - - - - - 281 39 359 - - - - - - - - - | 7024
709612 1 34,18 513 4,9 |4,13 4,24 4,58 - - - - - - <1 <1 3,01 - - - 3,01 <1 299 - - - - - - <2 <2 466 | 394 369 <2 - - - | 7096
718212 3 1|4,18 513 484 | 42 46 4,95 - - - 35 4,27 314 <1 <1 3,08 - - - 296 <1 242 3 <1 3,08 - - - - - - - - - - - - | 7182
719112 31| 2,63 243 576 - - - - - - - - - 0,47 0,47 2,38 - - - 238 05 238 - - - - - - 0 0 0 - - - - - - | 7191
720711 2 33,87 4,97 5,18 - - - - - - 2,88 4,11 2,88 - - - - - - - - - - - - 2,11 <1 3,75 - - - 3,67 3,89 <1 - - - | 7207
723211 3 24,38 5,12 5,01 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - | 7232
724212 3 13,99 4,97 4,62 - - - - - - 291 3,82 3,08 - - - - - - - - - 3 3,91 2,98 3,4 0 3,58 - - - - - - - - - | 7242
724812 3 13,92 4,96 4,77 - - - - - - 2,83 4,16 29 0 0 3,16 0 0 307 (291 0 294|293 0 2,93 | 2,89 0 361 0 45 468 (377 399 0 - - - | 7248
725311 2 3| 4,23 5,06 5,03 - - - - - - 345 434 3,15 <1 <1 3 - - - 29 <1 304 - - - - - - <1 <1 488 - - - - - - | 7253
728213 12| 42 5,04 4,88 - - - - - - 29 4 2,83 <1 <1 285 - - - - - - - - - <2 <2 349 | <4 <4 474|374 383 <3 - - - | 7282
7330|2 1 3| 4,23 513 4,76 - - - - - - 365 414 281 [ <1 <1 294 - - - - - - - - - <2 <2 376 | <2 <2 485 (367 374 <2| - - - ]7330
7334|112 3|3,96 519 4,86 - - - - - - - - - <1 <1 >1 - - - 287 <1 312 - - - 272 <1 276 - - - - - - - - - |7334
744913 1 2| 4,11 517 4,89 - - - - - - 2,86 3,88 3,04 - - - - - - - - - 248 <1 298 - - - - - - - - - - - - |7449
7543]2 3 1| 3,9 4,38 4,57 |3,84 4,34 4,48 - - - - - - 3,18 <1 281 - - - 304 4 28229 391 28 27 <1 328 | <1l <1 474 - - - - - - |7543
m 40 50 48 4,0 47 47 38 48 45 3,0 4,1 3,0 - - 3,1 - - 3,1 3,0 3,0 3,0 - 3,0 29 - 3,5 - - 4,6 3,7 3,8 - |pos pos pos| m
S 0,20 0,27 0,14 10,16 0,40 0,21 [ 0,27 0,48 0,61 | 0,23 0,14 0,14 - - 0,14 - - 0,17 | 0,23 - 0,23 | 0,26 - 0,16 | 0,29 - 0,16 - - 0,11 | 0,12 0,11 - - - - S
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Lab | Prov Aeroba Aeroba Frammande Entero- Escherichia coli Termotol. kolif. Koliforma Koliforma Presumtiv Koagulaspos. Enterokocker Gramneg. i Lab
nr. nr. mikroorg. 30 °C | mikroorg. 20 °C mikroorg. bacteriaceae bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C Bacillus cereus stafylokocker mejeriprod. |nr-
ABC| A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|A B C
7564|3 1 2|392 508 48 |392 4,38 4,71 | 408 494 481|289 415 32 <1 <1 32 <l <1 32 |29 <1 308|332 <1 323 <l <2 33 |<8 <3 456 (352 393 <2| - - - |7564
759613 12| 39 53 5 39 47 48 - - - 2,8 4 2,9 <1 <1 21 <1 <1 29 27 13 29 - - - 3 <1 36 | <3 <3 45 - - - - - - |7596
7617|1 3 2| 4,35 511 4,84 - - - - - - - - - <1 <1 3,04 - - - 302 <1 3,04 - - - - - - <3 <3 385|352 325 <2 | - - - |7617
7627|3 2 1| 4,07 518 4,76 - - - - - - - - - - - - - - - 329 <1 339 - - - 29 <1 354 - - - 36 417 <2 | - - - |7627
7631|123 1| 39 511 4,87 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 3,01 4,08 286 - - - - - - - - - - - - ]7631
7688|1 2 3| 3,81 511 4,79 |3,87 503 4,83 - - - 283 412 294 - - - - - - 296 <1 286|272 <1 285 - - - <l <1 472 | <1 384 <1| - - - |7688
7728|121 3|393 527 5 |3,92 517 5,02 - - - - - - <1 <1 331 | <1 <1 331338 17 331 - - - 311 <1 357 | <1 <1 479 - - - - - - 7728
7793|2 3 1| 4,03 5,09 4,89 - - - - - - 287 37 283 | <1 <1 287 - - - - - - - - - <2 <2 374 | <4 <4 474 (374 375 <3| - - - |7793
780213 12| 42 4,86 4,86 - - - - - - - - - <1 <1 <1 - - - 299 <1 309 283 <1 272 - - - <3 <3 458 - - - - - - ]7802
7825|1 3 2| 4,43 522 4,94 - - - - - - 334 436 332 - - - <l <1 312 - - - - - - - - - <l <1 475 | <1 394 <1 - - - |7825
7828|1 3 2| 4,19 466 48 - - - - - - 3 42 311 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |7828
7876|123 1| 39 5,16 5,02 - - - - - - 2,78 4,11 334 [ <1 <1 3,16 - - - - - - - - - 3 <1 378 | <83 <3 467 (372 391 <2| - - - |7876
7877|113 2| 4,32 4,88 4,88 |2,85 4,13 3,59 - - - 3,65 4,16 3,05 - - - - - - - - - - - - 284 0 352 - - - - - - - - - |7877
7906|1 3 2|387 52 4,82 - - - 377 51 39 |279 421 31 <1 <1 33 - - - 3 <1 33 - - - <1 <1 32 | <3 <3 47 - - - - - - |7906
7930|1 2 3| 4,18 5,07 4,9 - - - - - - 285 4,17 293 | <1 <1 3 <1 <1 3 304 <1 323315 <1 323 <l <1 357 |<1l <1 453 (376 379 <1| - - - ]7930
7940|1 2 3| 4,98 5,04 4,94 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 0 0 304 - - - - - - - - - - - - ]7940
7962|1 2 3| 3,94 516 4,86 - - - - - - 3,02 4,13 3,08 0 0 313 0 0 313|286 0 291 (293 0 294232 0 33| 0 0 454|346 367 0 - - - |7962
798411 3 2| 4,26 4,48 49 - - - - - - 29 4,08 323 - - - - - - - - - - - - 2,74 <1 328 - - - - - - |Pos Pos Pos|7984
8066|1 2 3| - - - 388 49 4,79 - - - - - - <1 <1 32 - - - 318 <1 322 - - - - - - <3 <3 452|123 33 <2| - - - |8066
8068|2 31|383 52 49 |382 506 4,75 - - - 305 393 286 [ <1 <1 313 [ <1 <1 313 | 27 <1 29 (226 <1 281|228 <1 34 |<3 <3 456 (371 391 <2| - - - |8068
8105|3 1 2| 4,08 4,42 4,85 - - - - - - - - - <1 <1 315 - - - 302 41 31 - - - - - - <1l <1 459 - - - - - - ]8105
8213|123 1| 41 4,93 481 - - - - - - 295 304 303 [ <1 <1 294 - - - - - - - - - 292 <1 352 - - - - - - |Pos Neg Pos|8213
8228|131 2|4,09 51 394 (401 39 29 - - - - - - - - - - - - - - - 283 <2 293 <2 38 326 - - - - - - - - - |8228
8247|3 2 1| 4,38 5,02 4,88 |4,34 485 4,74 - - - 4,16 4,19 3,14 [ <0 <0 3,17 [1,78 <1 3,27 | 416 <1 321 (409 <1 322|287 <1 349 | <0 <0 47 |375 387 <2| - - - |8247
8255|3 1 2|3,95 5,08 4,84 - - - - - - 29 418 298 | <1 <1 315 | <1 <1 315|283 <1 29 28 <1 297 5] <1 348 | <83 <3 452 (357 376 <2 | - - - |8255
826003 1 2| 3,84 5,07 4,66 - - - - - - 326 417 296 [ <1 <1 301 (<1 <1 301|325 <1 312 (321 <1 303|277 <1 345 | <1 <1 455|357 378 <1| - - - |8260
8313|3 1 2| 4,18 4,45 4,79 - - - - - - 283 412 29 <1 <1 292 - - - - - - - - - <1 <1 364 | <3 <3 471 - - - - - - ]8313
8333|2 3 1|4,18 5,01 5,09 - - - - - - 284 41 28 |<06 <06 277 - - - 2,87 <06 29 - - - 245 <1 372 - - - 367 389 <2 | - - - |8333
8352|3 2 1|4,21 522 5,09 - - - - - - 28 412 317 | <1 >1.0 3,17 - - - 268 4 314 - - - 291 <1 358 | <1 <1 472|387 389 <1| - - - |8352
8380|3 2 1|3,86 508 4,84 |3,88 4,96 4,79 - - - 295 148 305 [ <1 <1 323 [<1 <1 323|333 <1 32 (333 <1 32 (232 <1 336 | <3 <3 466 - - - - - - 18380
8397|1 2 3| 4,58 4,26 4,64 - - - - - - 294 396 304 [ <1 <1 267 - - - - - - - - - 208 <2 352 | <2 <2 465|353 375 <1| - - - |8397
8428|2 3 1| 4,05 4,99 4,82 - - - 384 429 345301 424 315 | <1 <1 299 - - - - - - - - - 297 <2 36 | <3 <3 47 |373 39 <2| - - - |8428
8430|1 3 2| 3,49 4,67 4,42 - - - - - - - - - 0 0 652 - - - - - - 0 881 57 0 83 0 0 0 1,03 - - - - - - ]8430
8435|1 2 3| - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - ]8435
8523|3 21|29 24 214 - - - - - - 3,03 4,18 276 - - - - - - 331 32 325 - - - - - - - - - - - - - - - ]8528
8529|1 3 2| 4,14 5,08 4,78 - - - - - - 2,69 404 306 [ <1 <1 307 [ <1 <1 3,07 - - - - - - <l <1 364 | <3 <3 456 (315 308 <2| - - - ]8529
8568|2 1 3| 4,04 48 4,79 - - - - - - 3,2 4,08 3 [<0.60<0.60 <0.60 - - - 2,99 <0.6C 2,93 - - - 295 <1 358 - - - 366 365 <2 | - - - |8568
8626|3 1 2| 3,89 5,09 4,72 | 4,16 4,76 4,66 - - - 2,95 382 3,03 [<0.3 <0.3 3,04 [<0.3<0.2 304|238 3 304 - - - - - - - - - - - - - - - |8626
8628|1 2 3| 391 4,95 4,61 |4,12 4,27 4,49 - - - 293 396 285 [ <1 <1 312 [ <1 <1 312|295 <1 2,74 (288 <1 264|282 <1 323 | <3 <3 467 356 39 <2| - - - |8628
8657|2 1 3| 3,84 516 4,97 - - - - - - 2,79 413 292 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |8657
8676]1 3 2| 3,99 484 48 - - - - - - 3,03 4,09 326 - - - - - - - - - - - - 282 0 338 ]| 0 0 458 - - - - - - |8676
873413 12| 452 469 4,91 - - - - - - 29 391 33 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |8734
8742|3 2 1| 3,83 4,94 4,26 - - - - - - 288 4 2,9 <l <1 266 | <1 <1 266|238 44 266 - - - - - - <l <1 465 - - - - - - |8742
8756|1 3 2| 463 4,55 4,75 - - - - - - 3,17 424 312 | <1 <1 3,07 - - - - - - - - - <l <1 332 |<1l <1 468 (362 373 <1| - - - |8756
8766|132 1| 38 51 48 - - - - - - 2,7 39 3,1 <1 <1 3 <l <1 32 3 <13 31 3 <13 29 27 <1 37 |<2 <2 47 37 39 <1 - - - |8766
8891|2 1 3| 3,87 4,84 4,78 - - - 2,74 503 5 2,88 409 306 [ <1 <1 3,08 - - - - - - 282 <1 293|264 <1 345 | <3 <2 4,68 - - - - - - 8891
8909|3 2 1| 4,13 514 4,89 - - - - - - 259 4,14 301 [ <1 <1 292 - - - - - - <1 41 3 289 <1 353 | <3 <3 48 |362 37 <2| - - - |8909
8918|1 3 2| 3,99 4,88 4,78 - - - 3,32 4,85 4,78 - - - <1 <1 3,07 - - - 294 4 3,04 - - - 33 <1 364 (<3 <3 46 (363 378 <2| - - - ]8918
8955|131 2| - - - 3,99 4,94 4,79 - - - 285 4,15 288 | <1 <1 <1 <l <1 3,08 - - - - - - 32 <1 356 <3 <3 462 (362 389 <2| - - - ]8955
8961|2 1 3| 4,08 4,99 4,64 - - - - - - 2,89 4,11 318 - - - - - - - - - - - - 371 0 353 - - - - - - |Pos Pos Pos|8961
9002|3 1 2| 4,06 5,06 4,77 - - - - - - 3 413 315 | <1 <1 313 - - - 301 <1 313 - - - 29 <1 334 | <3 <3 462 - - - - - - ]9002
9003|2 3 1| 4,18 4,14 46 - - - - - - - - - <1 <1 31 - - - - - - 3 413 313 - - - - - - - - - - - - ]9003
9007|1 2 3|3,96 48 3,67 - - - - - - - - - <1 <1 3,03 - - - 304 4 297 - - - - - - - - - - - - - - - |9007
9034]2 3 1| 4,08 4,99 4,81 |4,08 4,41 4,75 - - - 289 42 311 [ <1 <1 32 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |9034
m 40 50 48 4,0 47 47 38 48 45 3,0 4,1 3,0 - - 3,1 - - 3,1 3,0 - 3,0 3,0 - 3,0 29 - 3,5 - - 4,6 3,7 3,8 - |pos pos pos| m
S 0,20 0,27 0,14 10,16 0,40 0,21 [ 0,27 0,48 0,61 | 0,23 0,14 0,14 - - 0,14 - - 0,17 | 0,23 - 0,23 | 0,26 - 0,16 | 0,29 - 0,16 - - 0,11 | 0,12 0,11 - - - - S
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Lab | Prov Aeroba Aeroba Frammande Entero- A .| Termotol. kolif. Koliforma Koliforma Presumtiv Koagulaspos. Gramneg.i |Lab
. . - - Escherichia coli ] - - . Enterokocker o
nr nr. mikroorg. 30 °C | mikroorg. 20 °C mikroorg. bacteriaceae bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C Bacillus cereus stafylokocker mejeriprod. |nr-
ABC| A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|A B C

921713 21| 38 42 46 - - - - - - 29 4,1 3,2 - - - - - - - - - - - - 2,8 <1 35 <3 <3 46 3,6 38 <2 - - - |9217]
924513 1 23,85 5,05 4,61 - - - - - - 2,72 397 291 - - - - - - - - - - - - 2,72 <1 3,78 - - - - - - - - - |9245]
935912 1 33,85 5,05 4,81 - - - - - - 2,87 4,05 2,83 <1 <1 311 <1l <1 311|279 <2 279 (279 <2 277 <1 <1 341 | <3 <3 453 - - - - - - ]9359
942012 3 1| 4,11 5,18 4,86 - - - - - - 3,08 4,18 3,11 <1 <1 3,15 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |9420]
942913 124,18 52 494 - - - 4 515 483|291 4,18 3 <1 <1 311 <1 <1 311 3 <1 3 3,34 <1 3,04 <1 <1 358 | <1 <1 475|372 343 <1 - - - |9429]
943613 2 13,82 4,93 4,75 - - - - - - 2,64 3,78 2,66 <1 <1 282 <1 <1 27 272 <1 272|276 <1 267|271 <1 354 | <1l <1 45 3,78 381 <1 - - - |9436]
945111 2 3| 4,08 5,15 4,83 - - - - - - 3,18 4,32 311 <1 <1 3,18 <l <1 318 | 304 <1 338 (293 <1 281|274 <1 404 | <1 <1 425|372 389 <1 - - - |9451
945313 1 2| 3,78 5,07 4,78 - - - 3,63 456 4,12 | 2,83 4 2,87 - - - <1 <1 2,66 - - - 3,04 <1 266 <1 <1 33 <1 <1 439|363 402 <1 - - - |9453]
946511 2 3| 4,02 5 4,75 - - - - - - 2,68 4,13 3,08 <1 <1 321 <1 <1 321 28 41 318 | 324 405 33 311 <1 3.2 <1 <1 434 - - - - - - | 9465
951211 3 2| 4,11 5,11 4,89 - - - - - - 3,01 4,32 296 - - - - - - - - - - - - 292 <1 3,69 - - - - - - - - - |9512]
955913 1 2| 4,17 485 4,76 |413 42 458 | 4,04 3,68 424|288 4,04 247 <1 <1 2091 - - - 298 43 291 - - - 276 <1 368 | <1 <1 4,67 - - - |Pos Pos Pos|9559
956913 1 2| 3,74 506 4,71 - - - 3,75 4,92 455285 395 298 <1 <1 <1 <l <1 305 (272 <1 295|276 <1 3 <1 <1 474 | <1 <1 454|351 389 <1 - - - |9569
965512 3 13,86 5,25 4,88 - - - 3,85 521 4,86 - - - <1 <1 311 - - - 26 <1 289|259 <1 288 <3 <3 336 | <3 <3 484 - - - - - - |9655]
966211 2 3| 3,92 5 4,83 - - - - - - 2,96 3,04 296 <1 <1 299 - - - 288 <1 299 - - - 2,71 <1 293 - - - <2 3,83 <2 - - - |9662]
974712 3 1 4 5 4,81 - - - - - - 3,67 3,76 2,95 - - - - - - - - - - - - <1 <1 3,46 - - - - - - - - - |9747]
975313 1 2| 4,12 4,82 4,87 - - - - - - 3,39 4,22 3,1 <1 <1 311 <l <1 315|303 <1 3,09 (301 <1 306 - - - <2 <2 462 - - - - - - |9753]
978313 1 2| 4,02 501 491 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - |9783]
989011 3 2| 4,16 5,16 4,89 | 4,27 4,87 4,76 - - - 3,24 4.2 3,2 0 0 3,16 - - - 297 0 3,1 - - - 0 0 354 - - - - - - - - - 19890
990313 1 2| 3,77 5,08 4,87 |4,08 502 4,94 - - - 2,94 4,07 3,03 0 0 3,18 - - - - - - - - - 2,84 0 3,63 0 0 461 0 3,86 0 - - - 19903
992312 3 1| 4,26 443 45 - - - - - - 299 4,11 3,15 <1 <1 3,09 - - - 296 <1 3,12 - - - <2 <2 352 | <3 <3 44 3,7 369 <3 - - - ]9923]
995011 2 3| 3,86 5,25 4,95 - - - 3,74 5,14 4,81 - - - - - - 16 <1 3,28 - - - - - - 266 <1 3,6 <l 41 <1 3,82 394 <1 - - -] 9950

n 197 198 197 | 42 41 42 27 28 27 | 160 160 160 | 149 149 147 62 62 61 113 115 112 78 77 78 143 143 142 [ 134 135 134 93 93 93|11 11 11| n
Min 263 24 214|285 359 29 0 0 335 0 0 2,47 0 0 0 0 o0 0 0 0 0 0 0 195 0 0 0 0 0 0 0 2 0 - - - | Min
Max 597 555 576 |4,65 517 5,02 | 511 556 575 4,16 508 37 |3,18 389 652 |401 O 4 447 44 399 | 409 881 57 (418 83 4,74 |34 45 519 (462 479 13| - - - |Max
m 40 50 48 4,0 47 47 38 48 45 3,0 4,1 3,0 - - 3,1 - - 3,1 3,0 - 3,0 3,0 - 3,0 29 - 3,5 - - 4,6 3,7 3,8 - |pos pos pos| m

S 0,20 0,27 0,14 10,16 0,40 0,21 [ 0,27 0,48 0,61 [ 0,23 0,14 0,14 - - 0,14 - - 0,17 | 0,23 - 0,23 | 0,26 - 0,16 | 0,29 - 0,16 - - 0,11 | 0,12 0,11 - - - - S
F+ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 4 0 5 0 0 0 23 0 0 24 0 0 7 0 4 14 0 0 0 1[0 0 O] F+
F- 0 0 0 0 0 0 2 1 0 1 1 0 0 0 5 0 o0 1 5 0 1 3 0 0 53 0 2 0 0 4 11 0 0|2 3 0 F-
Ext< 3 2 10 2 0 4 1 0 0 0 4 2 0 0 10 0 o0 1 0 0 0 0 0 2 0 0 6 0 0 4 6 7 0 - - - <
Ext> 8 0 2 1 0 0 1 0 0 3 1 2 0 0 2 0 o0 1 2 0 1 1 0 4 1 0 2 0 0 1 3 2 0 - - - >
L.varde OK | 3,49 4,08 431 (3,71 359 4,09 |318 368 335|238 37 266 0 0 266 0 0 266|238 0 22 226 0 25719 0 311| O 0 425 (327 354 0 - - - ]Lv
H.varde OK [ 463 555 52 |4,34 517 502 | 43 556 575|369 451 343 0 0 345 0O O 345361 O 353363 0 33 | 371 0 404] O 0 49 [394 417 0 - - - | Hv

n = antal utférda analyser

Min = lagsta rapporterade resultat

Max = hogsta rapporterade resultat
Median = medianvarde

m = medelvarde

s = standardavvikelse

F+ = falskpositiv

F- = falsknegativ

Ext< = ldga extremvarden

Ext> = hdga extremvéarden

L. varde OK = lagsta accepterade varde
H. varde OK = hogsta accepterade vérde
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Appendix 2.
Laboratoriernas z-véarden
Sandardvarden har beréknats enligt formeln: z= (x-m)/s.
X = enskilt laboratoriums resultat.

m = medelvarde beraknat fran deltagande laboratoriers svar.

s = standardawvikelse beréknad fran deltagande laboratoriers svar.
Korrekt negativa resultat har erhallit z-vardet noll.
Falska resultat har inte genererat ndgot z-varde

[12< |7 <3, Oz|>3

Lab [Aeroba mikroorg. 30|Aeroba mikroorg. 20 Frémmande Enterobacteriaceae | Escherichia coli Termotol.‘kolif. Koliforma Koliforma P_resumtiv Koagulaspos. Enterokocker Graflm‘neg. i | Lab
nr. °C °C mikroorg. bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C | Bacillus cereus | stafylokocker mejeriprod. | nr.
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|]A B C
1149 0,169 0,481 0,396 0,540 0,628 0,108 0 0O -1,567 0,394 0 0,189 0 0470 0O 0 0,609 1149
1254 1-0,523 0,668 0,396 0 0 1442 | 0 0 1,204|-0,269 0 -0,076/-0,955 0O -0,865 0 -0,430 0,240 0,890 O 1254
1290 |-1,266 1,228 0,396 -2,632 1,054 1,729 0 0 -0,278 -2,074 0 <4 0 0149 0 0 -1,442 1290
15941 0,169 1,266 0,966 -2,002 1,093 -0,337|-0,253 0,343 0,813 O 0O 0869( 0 0o 0,723]-0888 0 0,189|-0492 0 -0,315 0 1113 0 0 -0,372(-1,297 -0,543 O 1594
1970 0,021 1,863 -0,389( 0,283 -1,270 -0,644 -1,663 -1,505 0,178| 0 0 1298| 0 O 1084|0881 0 03661475 0 0,968 0 0984 0 0 0074|0401 -0,066 0 1970
2035 |-0,227 0,519 -0,175 0 -0,108( O -0,194 2035
2058 2058
2072 1-0,425 1,266 -0,175| 0,038 -0,158 -0,306 0,275 -0,154 0,319 O 0 -0,779 0 -0480|-0,269 0 0,012]|-0,222 0 -0,254 0 0085 0 0 -0,194( 1,048 -0,257 O 2072
2086 |-0,415 0,403 -1,224 -0,268 -1,298 -1,478 0,345 0,422 2086
23241 0,219 0,294 -0,246 0,540 0,485 -0,033 0 -0430( 0 0 0,074(-0,650 0,317 O 2324
2344 1-0,227 0,556 0,324 | 0,283 -0,257 0,611 3976 0059 -1443 0 O -3358| 0 O -1562(-0,756 O -0,386/-0,994 0 -0,743 0 008(| 0 0 -0461|-2,672 -1,880 0 2344
2386 | 0,664 -0,117 0,681 0,217 0 0,587 0 0 -0,105 2386
2402 0,021 -1,798 -0,246 0,407 -1,221 0531 0 0 0,224 0,173 0 0,499 2402
2488 2488
2553 0 0 -0564 -0,222 0 0,784 1,048 0,603 0 2553
2637 |-0,425 0,444 0,752 -0,121 -0,297 0,531| O 0 2659 (0 0 2,226 0 1,428 0 -1393( 0 0 -0,105 2637
2659 -0,901 0 0 2659
2670 2670
27041 0,664 1,004 -0,175 -0,121 -0,083 0,319 0 0 0,081 0262 0 0543 0 0 -0818 2704
2720 0,466 0,556 0,396 -0,782 0,770 0,883 0 0,534 2720
27451-0,523 -0,528 -0,104(-1,125 0,145 -0,257 3,799 -0,368 0,601 0O O 0,29 | 0 0 0,242 0 0791 0 0 1589|1534 -0,448 0 2745
2757 1-0,771 0,817 -0,175| <4 -2,710 <-4 0,451 1,125 -0,245 -0,106 -0,010 -0,687 2757
27641 0,169 0556 <-4 2,654 1,836 0,813 0 0 -1424 2,472 0 0,366 0 0,342 -0,003 0,221 O 2764
28421 0,664 -0,079 0,182 >4 1,554 2,083]-0,914 -0,439 -1,091( O 0 -0134( 0 0 -1,501 -0,299 0,173 0 <-4 0 0,163 >4 >4 0 2842
2920 | <4 -3292 <4 -0,077 -0,297 0,390 0 0 0,582 2920
2941 1-1,068 -0,453 -1,102 -1,443 -1,007 -0,879| O 0 0,152 -0,299 0 0,235 0 0085 0 0 -0,194 >4 0 2941
3055 |-0,177 -0,079 -0,888 0,231 -0,439 2,152 0 2,719 0O 0 03055
3126 | 1,356 -1,686 -2,030 0 0 -0,063 0 0 -0,996 3126
3159 | 0,416 -0,005 -0,104 -0,342 0,699 -0,950| 0 O 1,728 0 O -1,081|-0,269 0O -0,652 0 0 0,163 3159
32251 0,763 -0,229 -0,674 -0,121 -1,078 0,460 0 0,534 0 0 0 | 3225
3305| >4 -0,640 <-4 0,451 0557 -0,104f 0 O 0,797 0 0O 0,663 0 -0,751| 0 0O -0,639 3305
3346 |-1,562 0,406 -0,104 0,628 0,983 0,319 O 0 0869( 0 0 0723|1057 O 1251|093 0 1,579 0 0470 0 -0,550 -3,695 0 3346
3452 |-1,315 -1,350 -0,888 -2,035 -1,721 3452
3457 |-1,513 -1,200 -2,600(-1,431 0,752 -2,917 -1,046 -0,225 0,319 0 0 0,963 0 0 06980401 1,081 O 3457
3511 0,527 -0,335 -0,064 0,496 0,272 0,601| O 0 0,296 0 0,543 0 0 1,054 0,794 0O 3511

Appendix 2 - 1 (5)




Lab [Aeroba mikroorg. 30|Aeroba mikroorg. 20 Frémmande Enterobacteriaceae | Escherichia coli Termotol.‘kolif. Koliforma Koliforma P_resumtiv Koagulaspos. Enterokocker Grgm‘neg.i Lab
nr. °C °C mikroorg. bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C | Bacillus cereus | stafylokocker mejeriprod. | nr.
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C B C A B C|]A B C
3533 -1,064 0,044 -2,240 0 o0 0 o 0 0 0 <4 3533
35431 0,515 0,444 1,252 0,275 1,267 1,024 0,588 0,418 0 -0430( 0 0 -2,690(0,725 0,890 O 3543
3587 (-0,919 -0,341 -0,318 -0,650 0,130 -1,091| 0 O <4 -0,888 0 0,189(-0,916 0 -0,865 0 -0879| 0 0 1,500/-0,408 -0,543 0 3587
35881 0,070 0,817 0,538 0,407 0,414 -0,104( O 0 0654 (0 0 0,543]-0,711 0 -0,386/0,395 0O -0,132 0 -0,365( O 0 0,787(-0,893 0,699 O 3588
3626 | 0,268 0,519 -0,175 0,099 0699 -0950( 0 O 0869| 0 0 0723|0173 0 -0,873/0,164 0 -1,049 0 -0,108) 0 0 0,698|0,240 0,603 0 3626
3652 | 1,752 0,519 -0,888 -0,269 0,897 3652
3726 |-0,672 1,639 -0,104 0,275 -1,3721 0 0 <4 0 0 0 -1,174 3726
3803 0,717 0,653 0,733(-0,650 0,841 -0,033| O 0 0439 0,483 0 0,809 0 0,663 0,321 -0,352 0O 3803
3831(-0,721 0,220 -0,389 0 0 029 0,394 0 0543 3831
3864 | 1,257 -2,657 0,182 -0,033 -0,297 0,531 0 | 3864
3868 -0,029 0,182 1,252 0,276 -0,919 0,223 | 0,099 0,201 -0,668) 0 O 0654 0 0 0543(-1,153 0 -0,298/0,086 0 0,662 0 259%(| 0 0 -0015| <4 0126 0 3868
39231-0,870 -0,266 0,039 |-0,268 0,954 0,759 0,313 0,234 0,651]-0,430 -2,074 0,813 O 0 <-4 0 0 <4 [-0,490 0 -2,820(0,858 O <-4 0 0277( 0 0 -0,015(-0,569 -2,262 O 3923
3925 3925
4047 ( 0,169 -1,312 -0,389 -0,209 -0,723 -0,738| O 0 0,582 0 -0879( 0 0 -0,194 0 0 0 | 4047
4050 | >4 0,556 0,324 0,653 0,585 [-0,165 -0,083 -1,795 -0,222 0 -0,560 0 0,020 0O 0 0 [4050
4064 (-1,810 -0,565 -1,316(-0,880 -1,244 -1,079 0,099 -0,012 -0,245( O 0 -0,206( O 0 -0,179 -0,531 0 -0,193 4064
4153 0,318 0,631 0,681 |-1,248 -2,028 <-4 0,099 0343 0813 0 0 1442| 0 O 1,204(0129 0 0,012|-0,608 0 1,090 0 0277 0 0 -0461|-2,187 0,126 0 4153
4171 | 0,169 -0,117 0,396 0,892 2,191 -0,245( O 0 0,510 2,693 0 0,189 0 0470 0,806 0,890 O 4171
4246 | 0,763 -1,051 -0,746 1,509 0,059 1588 0 0 -0,707 -1,596 -2,068 0 0 -0461 4246
4266 | 0,075 -0,120 1,159 0 0 0,897 0,680 0 -0,322 0 0 0,528 4266
4278 | -1,414 -2,620 -3,955 -0,165 -1,931 -0,033 0 -1,714 4278
4288 -1,711 0,967 -0,888 -0,496 0,779 0,585]-1,002 0,699 -3,840| O 0O 0510 O 0 0422|-0446 0 -2,289 0 0406 0 0 0,163| 0,644 0,030 O 4288
4305| 0,763 1,042 1,822 -0,297 0,485 0,108 0,085 -0,254( 0,742 >4 0 -1,136 0 -2,868 4305
4352 1,139 0,044 1,049( 1,746 -1,715 0,140| 2,478 0,557 -0,597| O 0 -0278( O 0 -2,042|-0,667 0 0,012|-0,994 0,051 0 -1,136( O 0 -0,729( >4 -2835 O 4352
43531-0,029 1,340 1,180 -1,419 0 -2,068 0 0,085 4353
4356 -0,721 0,145 0,538 -0,121 0,557 0,319| O 0 0725 0 o0 -0,720|0,350 O -0,121|0,086 O 0,173 0 <-4 0 0 -0,907 4356
4400 |-0,474 -0,416 -1,031 0,143 -0,012 0,813 0 -0,044 4400
4538 [-0,177 -1,574 -0,674 1,112 1,125 2,152 0O 0 0,797 0,434 0,173 0 0 -0,105 4538
4557 |-0,845 0,216 -0,510 0o 0 >4 0 >4 0 <4 | <4 <4 0 4557
4562 [-2,057 -0,864 -1,673 -0,518 0,059 -0,245| O 0 -2,928 2,295 0 0,189 0 -0430( 0 0 -0,818(1,291 0,603 O 4562
4586 0o o0 <4 0 o >4 4586
4605 4605
4633 0 0 1,02 -0,490 0 -0,298/-0,415 0 -0,132 0 -1,393] 0 0 0,430|0,240 -0,161 0 4633
4635 | 0,021 -0,416 -0,318 0,011 0,841 -0,104 0 -0,301( O 0 0,252(-0,246 0,221 O 4635
4658 | 1,999 -1,723 -3,670 1,905 >4 2,787 0,869 1,233 4658
4683 [-1,315 0,668 0,110 (-1,309 1,131 0,952 -1,575 -2,145 -1,443| O 0 -0564( 0 0 -1682|0,129 0 -0,386|0,164 O 0,112 0 -0,108( O 0 -0,461 4683
4889 0,911 0,817 0,396 | 1,262 0,828 0,275 -0,562 0,059 0037| 0 0 -0564| 0 O -0480|0,173 0 2,358 0 0406 0 0 0,698|-1,216 0,699 0 4889
4951 (-1,018 -0,827 -1,102 1,156 -0,154 -0,245( O 0 -1,853 0,748 0 0,563 -2,835 0 4951
4955 | 1,257 -0,416 0,610 -0,297 0,201 0249/ 0 O 0152 0 O -1,081|0,085 0O 0,587 0 -1,201f 0 O -0,818 4955
4980 | 1,010 -0,229 0,324 -0,826 -0,083 -0,104| O 0 -0,063 -0,313 0 0455 0 -0,687( 0O 0 0,252 4980
5018 |-0,523 0,369 0,110 0,143 0912 -1,091f 0 0 -0922| 0 O -0,780( 0,969 -0,076( 0,935 -0,377 0 2333 0 0 -0015/0,240 -0,066 0 5018
5100 | 1,901 2,088 2,536 0 0 1,013 0 0,499 5100
5119 | 1,257 -0,117 0,253 0 0 2516 0318 0 1,579 5119
5120 |-0,276 0,444 0,966 -0,342 -0,012 0,319| O 0O 0009( 0 0 0,002 |-0,137 0,012 [-0,569 1,090 0 -0,751( O 0 -0,194 0,221 O 5120
5140 | 2,840 -1,985 <-4 >4 0,272 -2,385 -1,506 -1,868|-0,342 -1,078 -0,950| O <4 <-4 0 0 |5140
5162 >4 2,200 2,393 >4 0 >4 0 -0,430 0,603 0O 5162
5197 |-0,820 0,855 0,396 -0,430 -0,368 -1,725| 0 -1,066 0 0 1144|0725 0317 0 5197
5200 |-1,117 0,892 1,038 [-1,064 1,232 0,952 0O 0 -0278[ 0 0 -0,239|0,350 0,189 |-1,726 -1,721 0 0 -0461 5200
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Lab [Aeroba mikroorg. 30|Aeroba mikroorg. 20 Frémmande Enterobacteriaceae | Escherichia coli Termotol.‘kolif. Koliforma Koliforma P_resumtiv Koagulaspos. Enterokocker Grgm‘neg. i | Lab
nr. °C °C mikroorg. bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C | Bacillus cereus | stafylokocker mejeriprod. | nr.
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|]A B C
5201 0,318 0,257 -0,175 0,716 0414 0319 0 0 -0,636 0,129 0 0,455 0 -0044 0O 0 0,341 5201
5204 | 2,247 -0,602 0,538 0,099 0,699 1,870 O 0 0869 0 0 0,122 0 0,897 0 -0,108( O 0 -0,194(-1,378 0,603 O 5204
5220 |-1,463 0,593 0,538 (-1,187 0,449 0,178 -1,090 -1,576 -1,091| 0 0 -1,424 -0,711 0 -0,475 5220
52211 0,318 1,004 0,182 0,643 0,380 0,519 0,055 -0,154 -0,315 0,659 0 0,366 0 0,406 5221
5250 0 0224 0,677 0,406 0 1,408 1,412 -0,228 0 5250
5290 >4 -0,939 0,253 3,139 -0,865 -1,795 <-4 2,295 -1,094| 2,594 -2,454 0 0 -1,888 5290
5304 | 1,802 -2,919 0,681 0 0 2373 0659 0 0,897 0 0 0,609 5304
5329 0,367 1,079 0,467 (1,078 1,181 0,517 -0,297 >4 0 o 0 0020| 0 0,520 0317 0] 0 0 | 5329
5333 0,021 -0,005 -3,456 0,760 0,770 -0,245 0,742 0,173 <410 O <4 <4 0 5333
5338 |-0,622 0,668 0,467 0,665 0 -0,010 5338
5342 |-0,622 -0,490 -1,174 -0,650 2,476 -0,033| 0 0 0,224 0 0 -0,283 5342
5350 0 0,510 0 0,676 0 -0,044 5350
5380 |-0,969 -2,283 -0,532 -0,121 0,699 -0,033| 0 0 -0,707 0 1,048| 0O 0,609 5380
5419 1-0,177 0,182 -1,102 0,533 0,506 0,371 0,055 0,414 0,813| O 0 0,224 0,202 0 1,762 0 0085 0 0 -0,729( 0,401 0,030 O 5419
5446 |-1,018 0,070 -0,246 1,949 1,196 1,941 0 0 -0,564 0571 0 0233|1475 0 1,762 0 -203| 0 0 0430 5446
5494 1-0,969 0,631 -0,246 0,019 -1,868(-0,342 -0,083 -0,597 -0,667 0 -0,652|-0,454 0 -0,499 0 >4 5494
55451 0,169 1,004 1,252 1,011 0,821 0,881|-0,518 0,059 -1,795 0 -0237| 0 O 0698|1615 0,890 0 5545
5553 -1,198 0 -2,599 5553
5615| >4 -1,648 0,681 -0,650 -1,434 0531 0 0 0510 -0,004 0 0,676 0 0470/ 0O 0 0163|0806 0,221 O 5615
5632 -0,342 -2,571 -0,245| O 0 -0,564 5632
5701 5701
5774 -0,518 -0,581 -1,795 0 0 0,698 5774
5801 0,318 -0,416 <-4 -0,121 -1,292 -0,597 0 1,241 5801
5883 1-0,771 0,332 -0,175 -0,562 0,059 -1,232| O 0 -0,278 0 -0430( 0 0 -0,729 5883
5993 -0,342 -0,012 0,108 5993
6014 6014
6109 |-0,375 -1,574 0,895 0 0 -0564 -0,269 0 0,189 0 0534 6109
6138 0,367 0,556 -0,032 -0,518 -1,789 -1,302| O 0 -0,851 0 -0,044( 0 -1,442 6138
6220 | >4 -0,980 2,707 0,224 -1,071 >4 6220
6224 | 2,247 -1,350 0,538 0,540 1,409 1,870 0 -0,108 6224
623210,713 0,631 0,610 0,363 0,699 -0,174 6232
62531 0,169 0,817 1,038 0,099 0,557 0,319 O 0 <-4 -0,222 0,418 0 -0430( 0 0 0,430( 1,453 -0,257 O 6253
6258 | 2,544 0,817 1,608 2,566 2,902 0,813 0,819 -0,499 6258
6343 1-0,474 0,556 -0,460 0 0 1,190 0 0,809 0 -1,393( 0 0 0,698 6343
6352 |-0,969 -0,042 -0,888 -0,782 -1,434 >4 0 0 0152 -1,153 0 -0,431 -0,108| 0 0 -1,085 6352
6368 | -0,227 0,556 0,966 | 0,956 0,423 -0,354 -1,839 0,059 -1,443| O 0 0725 0 0 0,603]|-2,126 0 -2,289 0 0020( O 0 -0,015(0,159 0412 O 6368
6380 |-0,029 0,668 -0,104 (0,589 0,752 0,178 0,717 -0,081 0,404 0 0 -1,782 6380
6443 1-0,128 0,294 0,467 -2,192 0,699 0,954| O 0 1,012 0,262 0 0,278 -1,297 -0,066 O 6443
6456 |-0,622 0,892 -0,032 -0,606 0,343 -0597| 0 0 -0,206| 0 O -0,179/-0,313 -0,032(-0,724 0,173 0 -0558) 0 0 0,163|0,078 0,030 0 6456
6490 | -1,068 0,257 -0,603 -0,121 <-4 0,672 0 -0,108( O 0 2481 >4 | -0,352 0 6490
6594 |-1,167 -0,640 0,467 -0,518 -0,723 -1,725| 0 0 -1,137 -0,402 0 -3,528 0 0,984 6594
6628 | 0,367 -0,416 -1,245 2,439 >4 6628
6658 | 3,879 1,228 >4 0,496 -0,936 0,319 0 0470 6658
6707 | 1,060 0,182 0,253 | 1,139 0,954 1,436|-2,369 -1,485 -1,654|-0,297 -0,154 1,024 O 0 -0,564 0 042212870 0 0499|2362 0 0,846 0 0 0,876 (-0,165 1,558 0 6707
6728 1,505 0,631 0,895 0 0 0654 0,129 0 0,764 0 1,678|-3,238 -2,549 0 6728
6730 | 1,653 -0,976 -0,674 0 0 0,582 -0,534 0 0,720 -1,650( 0O 0,876 6730
6762 | 1,060 -0,378 0,966 2,214 1,196 1,024 0 0 0,510 6762
6885 | 0,219 -1,275 -0,175 0,451 0,699 0,531 0 0 -0,564 0,164 1,579 0 1434| 0 0 -0,729/-0,003 0,412 0 6885
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Lab [Aeroba mikroorg. 30|Aeroba mikroorg. 20 Frémmande Enterobacteriaceae | Escherichia coli Termotol.‘kolif. Koliforma Koliforma P_resumtiv Koagulaspos. Enterokocker Grgm‘neg.i Lab
nr. °C °C mikroorg. bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C | Bacillus cereus | stafylokocker mejeriprod. | nr.
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|]A B C
6944 -1,737 -0,107 -0,306 0O 0 0152 0 O -0,299/0438 0 0455 0 -0044 0O 0 -1,174 -1,116 0 6944
6958 |-0,820 -0,416 -3,171 -0,342 -1,789 0,813 0 -2,614 6958
6971 6971
70241 0,763 0,406 0,182 0,584 1,196 0,742 0,470 7024
7096 | 0,664 0,631 0,538 | 0,833 -1,067 -0,547 0 0 -0492 0,217 0 -0,032 0 0 0341|2181 -1,403 0 7096
71821 0,664 0,631 0,110 | 1,262 -0,158 1,242 2,302 1,196 0,742 O 0 0,009 -0,004 0 -2,555|0,164 0 0,662 7182
7191 | <4 <4 >4 <4 -2,568 -2,732 0 O 7191
7207 |-0,870 0,033 2,536 -0,430 0,059 -1,091 0 1,498 -0,003 0,508 O 7207
7232]1,653 0593 1,323 7232
7242 1-0,261 0,037 -1,438 -0,280 -1,981 0,291 0,164 0,039 0 0,406 7242
7248 |-0,622 -0,005 -0,389 -0,650 0,414 -0,950| 0 O 0582| 0 O -0,059|-0225 0O -0,254/-0,106 0 -0,254 0 0599 0 0,520| 0,806 1,463 0 7248
725310,911 0,369 1,466 2,081 1,694 0813 0 0 -0,564 -0,269 0 0,189 0 0 2,302 7253
728210,763 0,294 0,396 -0,342 -0,723 -1,443| 0 0 -1,639 0 -0173| 0 0 1,054|0,5563 -0,066 O 7282
73301 0,911 0,631 -0,460 2,962 0,272 -1,584( 0 0 -0,994 0 1562 0 0 2,035(-0,003 -0,925 O 7330
73341-0,425 0,840 0,217 0 o0 -0,402 0 0,534 0 <4 7334
74491 0,318 0,780 0,467 -0,518 -1,576 0,037 -1,842 0 0,051 7449
75431-0,721 -2,171 -1,816(-0,942 -0,815 -1,031 0 -1,925 0,350 -0,785( 0,125 -1,049 0 -1522 0 0 1,054 7543
7564 |1-0,622 0,444 -0,175|-0,452 -0,714 0,082| 0,937 0,255 0,535]-0,386 0,343 1,165 O 0 0869 0 0 0,723 |-0004 0 0366|1398 0 1,579 0 -1393( 0 0 -0,550(-1,216 0,890 O 7564
7596 |-0,721 1,266 1,252 (-0,574 0,095 0,517 -0,782 -0,723 -0,950| 0 0O <4 0 0 -1,081]-1,153 -0,431 0 05340 0 -1,085 7596
7617 | 1,505 0,556 0,110 0 0 -0,278 0,262 0 0,189 0 0 <-4 |-1,216 <-4 0 7617
76271 0,120 0,817 -0,460 1,455 0 1,738 0 0,149 -0,569 3,182 0 7627
7631 1-0,721 0,556 0,324 0,202 -0,682 7631
7688 |-1,167 0,556 -0,246(-0,758 0,929 0,662 -0,650 0,130 -0,668 -0,004 0 -0,608/-0,916 0 -0,743 0 0 0876 0,030 0 7688
7728 -0,573 1,154 1,252 |-0,452 1,282 1,581 0 0 1657 0 0 1,384]1,853 1,384 0 0342 0 0 1,500 7728
77931-0,078 0,481 0,467 -0,474 -2,855 -1,443| 0 0 -1,495 0 1434 0 0 1054|0563 -0,830 0 7793
78021 0,763 -0,378 0,253 0 0 0,129 0 0,410|-0,492 0 -1,537 0 0 -0,372 7802
7825]1,891 0,971 0,845 1,584 1,822 1,990 0 0 0,218 0 0 1,126 1,004 0 7825
78281 0,713 -1,125 -0,175 0,099 0,699 0,531 7828
7876 |-0,721 0,743 1,394 -0,870 0,059 2,152| 0 0 0582 0 1691 0 O 0430|0401 0699 O 7876
7877 1,356 -0,303 0,396 | <-4 -1345 <4 2,962 0,414 0,108 0 0,020 7877
7906 |-0,870 0,892 -0,032 -0,202 0,590 -0,962|-0,826 0,770 0,460 0 0 1,585 0,173 0 1,340 0 -203| 0 0 0,698 7906
7930 0,664 0,406 0,538 -0,562 0,485 -0,738| O 0 -0564( 0 0 -0480|0350 O 1,030|0,742 0 1,579 0 0342 0 0 -0,818( 0,725 -0,448 O 7930
7940 | >4 0,294 0,824 0 0,418 7940
7962 |-0,523 0,743 0,253 0,187 0,201 0,319 O 0 0367 0 0 0,302|-0446 O -0,386|-0,106 O -0,193 0 -1,136( O 0 -0,729(-1,702 -1,594 O 7962
7984 | 1,040 -1,809 0,560 -0,328 -0,162 1,377 0 -1,535 0 0 0794
8066 -0,697 0,600 0,468 0 0 0,869 0,969 0 0,897 0 0 -0,907( <-4 <-4 0 8066
8068 |-1,068 0,892 0,538 (-1,064 1,005 0,275 0,319 -1,221 -1,232( 0 O 0367| 0 O 0302(-1,153 0 -0,165/-2,691 0 -0,988 0 -0,751| 0 0 -0,550{0,321 0,699 O 8068
8105 0,169 -2,022 0,182 0 0 0,510 0,262 0,455 -0,283 8105
8213 0,268 -0,117 -0,104 -0,121 <4 -0,033] 0 0 -0,994 0 0,020 0 0 | 8213
8228 0,219 0,519 <-4 |0,099 -1,926 <-4 -0,492 0 -0,254 -1,650 8228
82471 1,653 0,220 0,396 | 2,119 0,474 0,227 >4 0628 0,742 0 0 0,654 0 1,144| >4 0 0941| >4 0 1,518 0 -0173] 0 0O 0,698|0,644 0,317 0 8247
8255 1-0,474 0,444 0,110 -0,342 0,557 -0,386| O 0O 0510 O 0 0422|-0579 0 -0431|-0,608 0 -0,010 0 -0,237( 0 0 -0,907(-0,812 -0,734 O 8255
8260 |-1,018 0,406 -1,174 1,244 0485 -0527( 0 0 -0492| 0 O -0419(1278 0 0543|0974 0 0357 0 -0430 0 0 -0,639(/-0,812 -0,543 0 8260
8313 0,644 -1,910 -0,282 -0,654 0,158 -0,950| O 0 -1,144 0 0791 O 0 0,760 8313
8333 0,664 0,182 1,894 -0,606 -0,012 -1,654| 0 0 -2,212 -0,402 0 -0,431 0 1,305 -0,003 0,508 0 8333
835210,812 0,967 1,894 -0,782 0,130 0,954| O 0,654 -1,242 0,632 0 0406 0 0 08761615 0,508 O 8352
8380 -0,919 0,444 0,110 (-0,697 0,752 0,468 -0,121 <4 0108/ 0 O 1084 | 0 O 0903|1632 0 0897|1436 0 1,395 0 -1,008) 0 0 0,341 8380
8397 | 2,643 -2,620 -1,316 -0,165 -1,007 0,037 0 0 -2,928 0 0020 0 0 0,252[-1,135 -0,830 O 8397
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Lab [Aeroba mikroorg. 30|Aeroba mikroorg. 20 Frémmande Enterobacteriaceae | Escherichia coli Termotol.‘kolif. Koliforma Koliforma P_resumtiv Koagulaspos. Enterokocker Grgmheg.i Lab
nr. °C °C mikroorg. bakterier bakterier 37 °C bakterier 30 °C | Bacillus cereus | stafylokocker mejeriprod. | nr.
A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C A B C|]A B C
8428 0,021 0,108 -0,032 0,056 -1,108 -1,703| 0,143 0,983 0,813| 0 0 -0,636 0 05340 0 0698|0482 0603 0 8428
8430 |-2,750 -1,088 -2,886 0 0 >4 >4 0 0 <-4 8430
8435 8435
8523 <-4 <-4 <-4 0,231 0,557 -1,936 1,544 1,119 8523
8529 | 0,466 0,444 -0,318 -1,267 -0,439 0,178/ 0 0 -0,063[ 0 0 -0,059 0 0791 0 0 -0550| <-4 <4 0 8529
8568 | -0,029 -0,602 -0,246 0,980 -0,154 -0,245( O 0 0,129 0 -0,298 0 0,406 -0,084 -1,785 O 8568
8626 |-0,771 0,481 -0,746| 1,017 0,247 -0,160 -0,121 -2,002 0,033 0 0 -0,278| 0 0O -0,239|-2,568 0,189 8626
8628 |-0,672 -0,042 -1,530( 0,772 -0,992 -0,983 -0,209 -1,007 -1,302| O 0 029 | O 0 0,242 1-0,048 0 -1,139|-0,299 0 -2,026 0 -1843( 0 0 0,430(-0,893 0,603 O 8628
8657 |-1,018 0,743 1,038 -0,826 0,201 -0,809 8657
8676 |-0,276 -0,453 -0,175 0,231 -0,083 1,588 0 -0879( 0 0 -0,372 8676
8734 |2,346 -1,013 0,610 -0,342 -1,363 1,870 8734
8742 |-1,068 -0,079 <-4 -0,430 -0,723 -0,950| O 0 -3,000| O 0 -2,523|-2,568 -1,493 0 0 0,252 8742
8756 | 2,890 -1,536 -0,532 0,848 0,983 0,601 0 0O -0,063 0 -1,265| 0 0 0,520(-0,408 -1,021 0 8756
8766 |-1,216 0,519 -0,175 -1,223 -1,434 0,460| O 0 -0564( 0 0o 07230173 0 0455|0164 0 -0,438 0 1177( 0 0 0,698( 0,240 0,603 O 8766
8891 |-0,870 -0,453 -0,318 -3,986 0,443 0,848|-0,430 -0,083 0,178| 0 0 0,009 -0,531 0 -0,254 0 -0430 0 0 0,520 8891
8909 | 0,416 0,668 0,467 -1,707 0,272 -0,174| O 0 -1,137 0,173 0 0085 0 0 1,589(-0,408 -1,307 O 8909
8918 |-0,276 -0,303 -0,318 -1,855 0,066 0,486 0 0 -0,063 -0,092 0,189 0 0791 0 0 -0,194|-0,327 -0,543 0 8918
8955 -0,024 0,701 0,468 -0,562 0,343 -1,091| O 0 0 0 0,002 0 0277( 0 0 -0,015(-0,408 0,508 O 8955
8961 0,169 0,108 -1,316 -0,386 0,059 1,024 0 0,085 0 0 0|89l
9002 | 0,070 0,369 -0,389 0,099 0,201 0,813 O 0 0,367 0,217 0 0,587 0 -1,136( O 0 -0,015 9002
9003 | 0,674 -3,083 -1,587 0 0 0181 0,156 0,968 9003
9007 | -0,406 -0,600 <-4 0 0 -0,354 0,339 -0,107 9007
9034 0,169 0,108 -0,104( 0,527 -0,638 0,275 -0,386 0,699 0531 0 0 0,869 9034
9217 |-1,216 -2,844 -1,602 -0,342 -0,012 1,165 0 -0,108) 0 0 -0,194|-0,569 -0,352 0 9217
9245 1-0,969 0,332 -1,530 -1,134 -0,936 -0,879 0 1,691 9245
9359 |-0,969 0,332 -0,104 -0,474 -0,368 -1,443] 0 0 0224 0 O 0,182|-0,756 0 -0,917(-0,646 0 -1,232 0 -0687| 0 0 -0818 9359
94201 0,318 0,817 0,253 0,451 0557 0531 0 0 0,510 9420
9429 0,664 0,892 0,824 0,643 0,695 0,568 |-0,297 0,557 -0,245| 0 O 0,224 0 O 0182|0173 0 0012|1475 0 0418 0 0406 0O 0 1,144|0401 -3,886 O 9429
9436 |-1,117 -0,117 -0,532 -1,487 -2,287 -2641| 0 O -1,853| 0 O -2,283|-1,065 0O -1,227(-0,762 0 -1,843 0 0149 0 0 -1,085|/0,887 -0,257 0 9436
94511 0,169 0,705 0,039 0,892 1552 0531 0 O 0725/ 0 O 0603(035 0 1694|-0,106 0 -0,988 0 3361 0 O -3,314(0401 0508 0 9451
9453 |-1,315 0,406 -0,318 -0,716 -0,542 -0,600|-0,650 -0,723 -1,161 0 0 -2523 0,318 0 -1,904 0 -1,393] 0 0 -2,066(-0,327 1,749 0 9453
9465 |-0,128 0,145 -0,532 -1,311 0,201 0319/ 0 O 0940| 0O O 0,783]-0,711 0,809 | 1,089 2,006 0 -2036| 0 0 -2512 9465
95121 0,318 0,556 0,467 0,143 1,552 -0,527 0 1,113 9512
9559 | 0,614 -0,416 -0,460 | 0,833 -1,168 -0,547| 0,790 -2,386 -0,403(-0,430 -0,439 -3981| 0 0 -1,209 0,085 -0,386 0 1,048 0 0 0,430 0O 0 09559
9569 |-1,513 0,369 -0,817 -0,275 0,213 0,108 |-0,562 -1,078 -0,386| 0 0O 0 0 -0179|-1,065 0 -0,209/-0,762 0 0,173 0 >4 0 0 -0,729/-1,297 0,508 0 9569
9655 |-0,919 1,079 0,396 0,092 0,821 0,618 0 0 07224 -1,596 0 -0,475/-1,418 0 -0,560 0 -1,008 0 O 1,946 9655
9662 |-0,622 0,145 0,039 -0,077 <4 -0527/ 0 0 -0,636 -0,358 0 -0,032 0 -3,770 -0,066 0 9662
9747 1-0,227 0,145 -0,104 3,050 -2,429 -0,597 0 -0,365 9747
9753 0,367 -0,528 0,324 1,817 0841 0460 0O O 0224| 0 O 0422(0306 0 0410|0202 0 0540 0 0 -0015 9753
97831-0,152 0,190 0,610 9783
9890 | 0,565 0,743 0,467 | 1,690 0,524 0,323 1,156 0,699 1,165 0 0 0,582 0,040 0 0,455 0 0,149 9890
9903 |-1,364 0,444 0,324 | 0,527 0,903 1,194 -0,165 -0,225 -0,033| 0 0 0,725 0 0727 0 0 -0,105 0221 0 9903
9923 1,060 -1,985 -2,315 0,055 0,059 0,813 0 0 0,081 -0,004 0 0,543 0 0020 0 0 -1,977[0,240 -1,403 0 9923
9950 |-0,919 1,079 0,895 -0,312 0,674 0,535 0 1,204 0 0534| 0 1,210 0,985 0 9950
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11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

29.
30.

31.

Lunch och larande — skollunchens betydelse for elevernas prestation och situation i klassrummet
av M Lennernis.

Kosttillskott som siljs via Internet — en studie av hur kraven i lagstiftningen uppfylls av

A Wedholm Pallas, A Laser Reutersward och U Beckman-Sundh.

Vetenskapligt underlag till rdd om bra mat i dldreomsorgen. Sammanstillt av E Lovestram.
Livsmedelssvinn i hushall och skolor — en kunskapssammanstillning av R Modin.

Riskprofil fér material i kontakt med livsmedel av K Svensson, Livsmedelsverket och G Olafsson,
Rikisendurskodun (Environmental and Food Agency of Iceland).

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2011 av C Normark,
och I Boriak.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 47.
Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-22 by C Astrand

and Lars Jorhem.

Riksprojekt 2010. Listeria monocytogenes i kyld dtfardig mat av C Nilsson och M Lindblad.

. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,

A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstrom-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjélund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2011 av C Normark,

I Boriak, M Lindqvist och I Tillander.

Bir — analys av niringsimnen av V Ohrvik, I Mattisson, A Staffas och H S Strandler.
Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:1, mars av T Slapokas

C Lantz och M Lindgpvist.

Kontrollprogrammet for tvaskaliga blotdjur — Arsrapport 2009-2010 - av av I Nordlander,

M Persson, H Hallstrom, M Simonsson, Livsmedelsverket och B Karlsson, SMHI.

Margariner och matfettsblandningar — analys av fettsyror av R Asgard och S Wretling.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 48.

Kontroll av bekdmpningsmedelsrester i livsmedel 2009 av A Jansson, X Holmback

och A Wannberg.

Klimatpaverkan och energianvandning fran livsmedelsforpackningar av M Wallman och K Nilsson.
Klimatpaverkan i kylkedjan — fran livsmedelsindustri till konsument av K Nilsson och U Lindberg.
Forvara maten ratt sd haller den lingre — vetenskapligt underlag om optimal férvaring av livs-
medel av R Modin och M Lindblad.

Rad om mat for barn 0-5 ar. Vetenskapligt underlag med risk- och nyttovirderingar och kunskaps-
oversikter.

Rad om mat for barn 0-5 4r. Hanteringsrapport som beskriver hur risk- och nyttovirderingar,
tillsammans med andra faktorer, har lett fram till Livsmedelsverkets rad.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-23 by C Astrand

and L Jorhem.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Vitamins in Food, Round V-9 by A Staffas and H S Strandler.
Nordiskt kontrollprojekt om nyckelhdlsmirkning 2011 av I Lindeberg.

Rapport fran GMO-projektet 2011. Undersokning av forekomsten av GMO i livsmedel

av Z Kurowska.

Fat Quality — Trends in fatty acid composition over the last decade by I Mattisson, S Trattner and
S Wretling.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:2, september

av T Slapokas och M Lindqvist.

Kontrollen roll skiljer sig mellan livsmedelsbranscherna av T Ahlstrom, G Jansson och S Sylvén.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2010 av C Svird och

L Eskilsson.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Oktober 2011 av C Normark

och I Boriak.
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

Fisk, skaldjur och fiskprodukter — analys av niringsimnen av V Ohrvik, A von Malmborg,

I Mattisson, S Wretling och C Astrand.

Normerande kontroll av dricksvattenanlidggningar 2007-2010 av T Lindberg.

Tidstrender av tungmetaller och organiska klorerade miljéféroreningar i baslivsmedel av J Alander,
I Nilsson, B Sundstrom, L Jorhem, I Nordlander, M Aune, L Larsson, ] Kuivinen, A Bergh,

M Isaksson och A Glynn.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2012 av C Normark,

I Boriak och L Nachin.

Mogel och mogelgifter i torkad frukt av E Fredlund och J Spang.

Mikrobiologiska dricksvattenrisker ur ett kretsloppsperspektiv — behov och dtgarder

av R Dryselius.

Market Basket 2010 — chemical analysis, exposure estimation and health-related assessment of
nutrients and toxic compounds in Swedish food baskets.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2012 av L Nachin,

C Normark, I Boriak och I Tillander.

Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,
A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstrom-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjélund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

Rad om fullkorn 2009 — bakgrund och vetenskapligt underlag av W Becker, L Busk, I Mattisson
och S Sand.

Nordiskt kontrollprojekt 2012. Markning av allergener och ”kan innehélla spar av allergener”

— resultat av de svenska kontrollerna av U Fager.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2012:1, mars

av T Slapokas, M Lindqvist och K Mykkinen.

Linsstyrelsens rapportering av livsmedelskontroll inom primarproduktionen 2010-2011 av

L Eskilsson och K Bicklund Stalenheim.

Vetenskapligt underlag for rdd om mangden frukt och gronsaker till vuxna och barn av H Eneroth.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2011 av L Eskilsson.
Sammanstallning av resultat fran en projektinriktad kontrollkurs om skyddade beteckningar 2012
av P Elvingsson.

Nordic Expert Survey on Future Foodborne and Waterborne Outbreaks by T Andersson, A Fulke,
S Pesonen and J Schlundt.

Riksprojekt 2011. Kontroll av mirkning — redlighet och sikerhet av C Spens, U Colberg,

A Goransdotter Nilsson och P Bergkvist.

Fran natritionsforskning till kostrad — sa arbetar Livsmedelsverket av I Mattisson, H Eneroth

och W Becker.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Oktober 2012 av L Nachin,

C Normark och I Boriak.
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