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Sammanfattning

Den arliga rapporteringen av livsmedelskontrollen gors for att fa en samlad bild av
hur den offentliga livsmedelskontrollen i Sverige fungerar och vilka brister som
kan behdva atgardas. Livsmedelsverket ar ocksa skyldig att rapportera om livsme-
delskontrollen i Sverige till EU-kommissionen i syfte att medverka till en gemen-
sam bild av hur den offentliga kontrollen fungerar inom hela EU. Denna rapport
redogor for livsmedelskontrollen i primarproduktionen 2010 och 2011.

Lansstyrelserna ansvarar sedan 2008 for livsmedelskontrollen inom tvarvill-
korsomradet och sedan 2009 for hela livsmedelskontrollen i primarproduktionen.
Lansstyrelsernas kontroll av livsmedelsanlédggningar &r fortfarande under upp-
byggnad.

I likhet med tidigare ar genomfordes kontrollerna i huvudsak som en del av
tvarvillkorskontrollen®. Tvarvillkorskontrollen omfattar inte alla branscherna i
primérproduktionen och bara ett begrénsat urval av bestdammelser i livsmedelslag-
stiftningen, vilket paverkar effekten av den offentliga kontrollen.

Positivt ar att det ar fler lansstyrelser &n tidigare som inte enbart bedriver kontroll
utifran tvarvillkoren. Antalet offentliga kontroller som genomforts utifran risk-
klassificeringsmodellen har ¢kat fran 30 kontroller 2009 till 100 kontroller 2010
och 159 kontroller 2011. Antalet ligger dock langt under den generella, nationella
malsattningen som innebar att minst en procent av alla livsmedelsforetag ska kon-
trolleras arligen.

Den offentliga kontrollen har 2010 och 2011, precis som 2009, koncentrerats
till vissa branscher. Storst andel kontrollbesdok fick anldggningar med uppfédning
av livsmedelsproducerande djur i prioritetsklass 2, det vill séga anlaggningar i den
nast hogsta prioritetsklassen. Totalt genomfordes flest kontrollen pa anlaggningar
med uppfodning av nétkreatur, foljt av mjolkproduktion och spannmalsproduk-
tion. Vissa branscher kontrollerades inte alls under 2010. Exempel pa sadana
branscher ar frilandsodling av bladgronsaker, som tillhor prioritetsklass 1, den
hogsta prioritetsklassen. Under 2011 var situationen nagot béttre. Branscher som
kontrollerats i mycket liten utstrackning under bada aren é&r frilandsodling av blad-
gronsaker, odling av bér, frukt, koksvaxter och baljvéxter, fiske och odling och av
fisk- och kréaftdjur samt uppfodning av fjaderfa. En trolig forklaring till det ar att
urvalet av kontrollobjekt i forsta hand har gjorts med utgangspunkt fran kriterierna
for kontroll av tvarvillkor istallet for enligt Livsmedelsverks och Jordbruksverkets
vagledning for riskklassificering av livsmedelsféretag och foderforetag inom pri-
marproduktionen. VVagledningen syftar till att stodja lansstyrelserna i planering av

' Tvarvillkoren &r ett begransat antal regler inom olika omraden i lagstiftningen, t.ex. foder- och
livsmedelssakerhet som lantbrukaren/primarproducenten maste folja for att fa full utbetalning av
jordbrukarstddet.
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kontrollen och val av kontrollobjekt och prioritera kontrollen dit den gor storst
nytta ur ett folkh&lsoperspektiv.

Med utgangspunkt fran resultaten i lansstyrelsernas rapportering och uppskat-
tat antal livsmedelsanlaggningar i primérproduktionen &ar Livsmedelsverkets be-
domning att lansstyrelsernas befintliga resurser fér den offentliga kontrollen &r
otillréckliga for att bygga upp register och utféra regelbunden, riskbaserad livsme-
delskontroll som omfattar samtliga branscher och kontrollomraden i livsme-
delslagstiftningen.

Bakgrund

Sedan 2009 samlar Livsmedelsverket in uppgifter fran lansstyrelserna om den
offentliga livsmedelskontrollen i landet inom primérproduktionen.

Enligt 28 i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2009:31) om rapporterings-
skyldigheter ska kontrollmyndigheterna lamna de uppgifter om kontrollen som
Livsmedelsverket fattat beslut om. Rapporteringen i denna rapport avser verksam-
heten 2010 och 2011. Lénsstyrelsernas rapportering har varit mer eller mindre
fullstallstandig. Nagra myndigheter har svarat ofullstandigt i vissa specifika frage-
stallningar vilket medfort att Livsmedelsverket ibland har haft svart att analysera
resultaten och dra slutsatser.

Definitioner

Anlaggning

Varje enhet i ett livsmedelsforetag. (artikel 2.1 c i férordning (EG) nr 852/2004)
Se &ven Livsmedelsverkets vagledning om godkannande och registrering av livs-
medelsanlaggningar

Kommentar: FOr verksamheter i primarproduktionen dér anlaggningsbegreppet

inte ar relevant, t.ex. jakt eller fiske, avses den registrerade och kontrollerade
verksamheten.

Livsmedelsverkets rapportserie nr 13/2012 3



Extra offentlig kontroll

Den kontroll som utférs utéver den planerade offentliga kontrollverksamheten for
att folja upp avvikelser fran lagstiftningen. (artikel 28 i forordning (EG) nr
882/2004)

Huvudsaklig verksamhet

Huvudsaklig verksamhet ar den verksamhet som verksamhetsutdvaren (eller kon-
trolimyndigheten) bedomer ar den storsta verksamheten pa anlaggningen, t.ex.
raknat i areal, antal kg eller antal djur. Om det &r svart att avgora vad som &r hu-
vudsaklig verksamhet bor huvudsaklig verksamhet anges efter den verksamhet
som har hdgsta prioritetsklass och hégsta branschpoang.

Kategori

Den prioritering av kontrollbehovet (riskklassificering) ett kontrollobjekt i pri-
marproduktionen ges med héansyn tagen till prioritetsklass och erfarenhetsklass
enligt prioritets-erfarenhetsmatrisen i Livsmedelsverkets och Jordbruksverkets
vagledning om riskklassificering av livsmedelsforetag och foderféretag i primar-
produktionen.

Kvalitetssakringssystem

Frivilliga forsta-, andra- och tredjepartssystem som foretag i primarproduktionen
anvander i sin egen kontroll av verksamheten, t.ex. branschriktlinjer, djurom-
sorgsprogram, mejeriforetagens kvalitetssakringssystem, t.ex. Arlagarden, eller
certifierade system (t.ex. IP Sigill mjolk, IP Sigill frukt och grént, Krav) som ar
beddémda av Livsmedelsverket och Jordbruksverket, se &ven vagledning om risk-
klassificering av livsmedelsforetag och foderféretag i primérproduktionen.

Offentlig kontroll

Varje form av kontroll som utférs av den behdriga myndigheten eller gemenska-
pen i syfte att kontrollera efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen
samt bestdammelserna om djurhélsa och djurskydd. (artikel 2.1 i férordning (EG)
nr 882/2004)

Tvarvillkor

Tvarvillkoren &r ett begransat antal regler inom olika omraden, till exempel foder-
och livsmedelssékerhet som lantbrukaren/primarproducenten maste félja for att fa
full utbetalning av jordbrukarstddet enligt férordning (EG) nr 73/2009.

Atgéard vid bristande efterlevnad

Nar myndigheten har fattat ndgon form av beslut efter det att en avvikelse fran
livsmedelslagstiftningen har konstaterats. Det kan till exempel vara ett forelag-
gande eller forbud.
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Anlaggningar

Verksamheter som bedriver odling och skérd av spannmal, frukt och gronsaker,
uppfddning av livsmedelsproducerande djur fore slakt, jakt och fiske, mjélkpro-
duktion och aggproduktion &r exempel pa verksamheter inom primarproduktionen.
Anlaggningsbegreppet anvands som ett samlingsnamn for dessa, &ven om det i
vissa fall inte finns nagon fast anlaggning i vanlig bemérkelse, t.ex. vid jakt eller
fiske.

Riskklassificering av anlaggningar

Enligt EU-lagstiftningen ska den offentliga kontrollen vara riskbaserad, utforas
regelbundet och sa ofta som det behdvs med hansyn tagen till foretagens egen
kontroll och myndigheternas erfarenheter fran tidigare kontroller.

Kontrollfrekvensen i primarproduktionen ar generellt sett 1ag och ligger for
narvarande i niva med tvarvillkorskontrollen, dar malsattningen nationellt ar att
varje ar kontrollera minst en procent av de anlaggningar som soker jordbruksstod,
vilket motsvarar ca 650 kontroller. Inom manga branscher i primarproduktionen
finns vél etablerade kvalitetssédkringssystem, vilka regelbundet ska granskas av
Livsmedelsverket och Jordbruksverket. Vid utformning av den riskbaserade kon-
trollen har stor hansyn tagits till dessa, vilket bidrar till den laga kontrollfrekven-
sen. Enligt EU-lagstiftningen ska alla led i livsmedelskedjan kontrolleras regel-
bundet. L&nsstyrelserna ansvarar for att sékerstalla att alla branscher i primarpro-
duktionen kontrolleras och att kontrollen 6kas vid behov.

For att lansstyrelserna ska kunna genomfora riskbaserad och andamalsenlig
kontroll som ger avsedd effekt, det vill sdga sakra livsmedel, har Livsmedelsver-
ket och Jordbruksverket utarbetat en modell for riskklassificering av livsmedelsfo-
retag och foderforetag i primarproduktionen. Modellen, som bestar av en priori-
tetsmodul och en erfarenhetsmodul &r beskriven i en gemensam vagledning for
riskklassificering av anldggningar i primarproduktionen. Modellen &r tankt att
anvandas for att prioritera och fordela resurserna for offentlig kontroll av primar-
producenter, men ocksa for att underlatta for lansstyrelserna att genomfora sam-
ordnade kontroller av livsmedel och foder i primérproduktionen. Modellen syftar
till att prioritera kontrollen till de branscher och féretag dar den gor storst nytta.
Inga branscher far dock undantas helt fran offentlig kontroll.

Riskklassificeringen utgar fran fyra fragestallningar
e Typ av verksamhet (bransch)
e Eventuell anslutning till frivilligt kvalitetssakringssystem
e Riskmodifierande faktorer
e Erfarenheter fran tidigare kontroller
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Primarproduktionen har delats in i 27 olika branscher eller verksamhetstyper (se
bilaga A). Baserat pa riskvardering och mojligheterna for foretagen att gora effek-
tiva forebyggande atgarder for att minska eventuella risker har branscherna i sin
tur delas in i fyra olika prioritetsklasser, 1-4. Anlaggningar som har sin huvudsak-
liga verksamhet i prioritetsklass 1 bor ges hogst kontrollprioritet och 4 lagst. For
att ta hansyn till den kontroll féretagen sjélva genomfor har ett antal kvalitetssék-
ringssystem som anvands och ar vél etablerade inom primérproduktionen be-
domts. Varje beddmt kvalitetssakringssystem har sedan tilldelats en erfarenhets-
klass, A-D, dar A &r hogsta erfarenhetsklass och D den lagsta. Baserad pa verk-
samhetstyp, kvalitetssakringssystem som féretaget anvander och myndigheternas
erfarenheter fran tidigare kontroller delas livsmedelsanlaggningarna in i fem olika
kontrollkategorier, se figur 1. Anldggningar som placeras i den roda kategorin bor
ges hogst kontrollprioritet och de som placeras i den grona lagst. Hansyn tas ocksa
till vissa riskmodifierande faktorer, t.ex. om verksamheten &r betydligt storre an
eller mindre an genomsnittet, ekologisk vaxtodling eller villkorad lakemedelsan-
vandning.

Sammantaget innebar riskklassificeringsmodellen att verksamheter som till-
hor prioritetsklass 1 och inte ar anslutet eller foljer nagot av de kvalitetssakrings-
system som ingar i modellen bor ges hogst kontrollprioritet. 1 vagledningen finns
rekommendationer om hur stor andel av totalt antal planerade kontroller som bor
utféras inom varje kontrollkategori.

Figur 1. Prioritets- och erfarenhetsmatrisen genererar en kontrollprioritet — kon-
trollkategori.

L. Erfarenhetsklass
Prioritet
A B C D

Lagsta prioritet .. a g
4 (eron) (gron) (bla) (bla)
3 (gron) (bla) (gul) (gul)
2 (bla) (gul)

Hogsta

1 (gul) prioritet (rod)

Fordelningen av kontroller ska ske enligt tabell 1. Utdver den riskbaserade kon-
trollen bor ca 10 % av de planerade kontrollerna utféras som stickprovskontroller.
Stickprovskontrollerna bor vara fordelade sa att ett visst antal anlaggningar inom
varje bransch kontrolleras varje ar. Syftet med stickprovskontrollerna &r att fa en
kompletterande bild av laget i hela landet.
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Tabell 1. Rekommenderad fordelning (procent) av kontrollerna mellan de olika
kontrollkategorierna.

Kontrollkategori Fordelning (%)
40

Oragne 20

Gul 15

Bl& 10

Grén S

Stickprov 10

Sedan 2009 sammanstélls information om hur de genomférda kontrollerna ar for-
delade mellan olika branscher, prioritetsklasser och kontrollkategorier. | dagslaget
gar det inte att utlasa hur manga anlaggningar det totalt finns i de olika kategorier-
na. Rapporteringen omfattar enbart uppgifter om anlaggningar dar offentlig kon-
troll genomforts. Det ar fortfarande fa primarproducenter som har registrerat sin
verksamhet som livsmedelsanlaggning, varfor det inte & meningsfullt att begara
in uppgifter om samtliga registrerade anlaggningar i rapporteringen.

Antal livsmedelsanlaggningar med primarproduktion

Baserat pa tillganglig statistik fran bland annat Jordbruksverket finns uppskatt-
ningsvis ca 80 000 livsmedelsanlaggningar i primarproduktionen. Nagon exakt
siffra finns inte for nérvarande eftersom olika befintlig statistik delvis 6verlappar
varandra. Sedan 2009 ska livsmedelsforetagare registrera sina anldggningar hos
lansstyrelsen. L&nsstyrelsernas register dver livsmedelsanlaggningarna ar fortfa-
rande under uppbyggnad och antal registrerade anldggningar och antal anlagg-
ningar som lansstyrelserna uppskattar finns i respektive lan varierar stort. For att
underlatta registrering av anlaggningar, planering av riskbaserad kontroll och rap-
portering av kontrollresultat pagar arbete inom lansstyrelserna med att bygga upp
ett gemensamt IT-system, som beraknas vara i drift under 2013.

Totalt registrerades 8942 anlaggningar under 2010 och 5 188 under 2011, vil-
ket &r en 6kning fran 2009 da 1725 anlaggningar registrerades. Fran 2010 saknas
det information om antalet nyregistreringar fran fem lansstyrelser, varfor uppgiften
“antal registrerade anlaggningar” &r ofullstdndig. Information om totalt antal regi-
strerade anlaggningar, bade per lan och i landet, saknas ocksa men Livsmedels-
verkets beddmning &r att det bara &r en liten andel av alla primarproducenter som
hittills har registrerats hos lansstyrelserna.

Livsmedelsverkets rapportserie nr 13/2012 7



Personella resurser

Kontroll

Enligt lansstyrelsernas rapportering sa arbetade 11 inspektorsarsarbetskrafter un-
der 2010 och 6 inspektorsarsarbetskrafter under 2011. Siffrorna ar inte jamforbara,
da Livsmedelsverket har andrat i anvisningen for rapportering. For 2010 inklude-
ras aven lansstyrelsens arbete med revision och samordning av lokala kontroll-
myndigheter. For 2011 inkluderas endast offentlig livsmedelskontroll.

Administration

Under 2010 arbetade 3,4 arsarbetskrafter med administration kopplad till livsme-
delskontrollen pa lansstyrelserna. Under 2011 minskade de administrativa arsar-
betskrafterna till 2,6 arsarbetskrafter.

Resursbehov

Kontroll

For 2010 angav lansstyrelserna att man behovde ytterligare 5 arsarbetskrafter inom
kontrollen och for 2011 var samma siffra 6 arsarbetskrafter, en 6kning av behovet
med en arsarbetskraft. For 2011 har samtliga lansstyrelser angivit resursbehov i
rapporteringen medan det for 2010 saknades rapportering fran fyra lansstyrelser.

Administration
Det resursbehov man angav 2010 for administration ar 4,7 arsarbetskrafter och for
2011 ar det 3,15 arsarbetskrafter.
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Kontroll

Bakgrund

Den offentliga livsmedelskontrollen i primarproduktionen finansieras genom l&ns-
styrelsernas budgetanslag. Extra offentlig kontroll, som till exempel genomfors
vid uppfoljning av avvikelser eller vid misstanke om brister, ar daremot avgiftsfi-
nansierad.

Den planerade offentliga kontrollen bor prioriteras dels till de branscher och
anlaggningar som har stérst mojlighet att paverka livsmedelssakerheten genom
forebyggande arbete och dels till de branscher dar atgarder for att minska riskerna
saknas senare i produktionskedjan eller har liten betydelse for livsmedelssékerhe-
ten. Exempel pa sadana risker ar forekomsten av mogelgifter i spannmal, lakeme-
delsrester i till exempel kott eller mjolk, bek&mpningsmedelsrester, bakterier eller
virus i farska bar, frukt och gronsaker. Det ar i forsta hand hanteringen i primér-
produktionen som paverkar forekomsten av dessa i livsmedlen. Den storsta ande-
len av de offentliga kontrollerna bér darfor utféras vid de anlaggningar som place-
ras i prioritetsklass 1 och kontrollkategori rod enligt riskklassificeringsmodellen.
Kontrollen ska vara riskbaserad men ingen bransch kan undantas helt fran den
offentliga kontrollen.

Samtliga lansstyrelser rapporterade resultat fran livsmedelskontrollen bade
2010 och 2011. Rapporteringen fran lansstyrelserna ar 6ver lag god, men i vissa
fall saknas uppgifter eller ar ofullstandiga. Genomgaende saknas uppgifter om
foretagens anslutning till ndgot kvalitetssakringssystem. En av de storsta lanssty-
relserna har bara rapporterat antal genomfora kontroller och resultat fran kontrol-
lerna, men inte inom vilka branscher kontrollerna genomforts, vilket delvis be-
gransat mojligheterna att dra slutsatser av resultaten.
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Antal kontroller

Totalt genomfordes 708 kontroller pa 690 anlaggningar under 2011. Under 2010
genomfordes 753 kontroller pa 737 anlaggningar. Det &r farre &n 2009 och betyd-
ligt farre an 2008. | tabell 2 presenteras hur manga kontrollbesok som utférts
2008-2011.

Tabell 2. Kontrollbestk 2008-2011

2011 2010 2009 2008
Typ av kontroll | Antal % Antal % Antal % Antal | %
Tvérvillkor 525 74 636 84 791 89 870 77
Riskbaserad 159 22 100 13 97* 11 262* | 23
Ovrig 24 3 17 2 - -
Totalt 708 100 753 100 888 100 | 1132 | 100

*Fo6r 2008 och 2009 ligger aven héndelsestyrd och extra offentlig kontroll med i siffran for risk-
baserad kontroll. 2010 och 2011 redovisas dessa i kategorin ’évrig™.

Merparten av kontrollerna utfordes enbart enligt tvarvillkoren. Det innebér att en
storre del av de utforda kontrollerna endast omfattar de krav i livsmedelslagstift-
ningen som utgér tvarvillkor, vilka &r ett mindre antal av bestimmelserna. Ar
2010 kontrollerade halften av l&ansstyrelserna enbart tvarvillkor, vilket forbattrades
2011 da det var en tredjedel som enbart kontrollerade tvarvillkor.

For 2010 valdes 100 anlaggningar ut med stod av riskklassificeringsmodellen
och 2011 var antalet 159 stycken.

Andelen féranmélda kontroller och oanmalda kontroller var i stort sett lika
stora under 2010 och 2011 med 47 % anmalda kontroller och 53 % oanmélda kon-
troller. I likhet med kontrollen 2009 visar rapporteringen att storst andel kontroll-
besok fick anlaggningar i prioritetsklass 2 (se tabell 3), vilket avviker fran Livs-
medelsverkets vagledning om riskklassificering och kontrollprioritering. Inom
prioritetsklass 2 har flest kontroller genomforts pa anlaggningar med uppfodning
av livsmedelsproducerande djur, medan anldggningar med mjélkproduktion och
véxtodling kontrollerats mer séllan. Trenden &r densamma bade 2010 och 2011 .
Riskklassificeringsmodellen utarbetades under 2008 och bérjade anvandas under
2009 varfor motsvarade information saknas for 2008.

2 Det 4r endast i tabell 2 som resultat fr&n 2008 presenteras. Vad galler 6vriga tabeller rapportera-
des inte resultaten pa samma sétt som for 2009-2011. Anledningen till att vi véljer att ha med 2008
hér ar att antalet kontroller var s mycket hogre detta ar n senare ar.
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Tabell 3. Andel bes6kta anlédggningar per prioritetsklass (%) 2009-2011
Prioritetsklass 2011 2010 2009
Prioritetsklass 1 26 24 18
Prioritetsklass 2 50 58 61
Prioritetsklass 3 20 15 16
Prioritetsklass 4 4 3 5
Totalt 100 100 100

Kommentar: Uppgift om prioritetsklass saknas for 114 st kontrollerade anléggningar 2010 och 98
st 2011.

Om man tittar pa hur kontrollerna férdelar sig mellan de olika kontrollkategorier-
na (tabell 4), sa kan man se att det ar ungefar lika mellan 2010 och 2011. De flesta
anldaggningar som kontrollerats ligger i kategori orange och gul. Foljs riskklassifi-
ceringsmodellen bor 40 % av kontrollerna ligga i kategori rod och endast 20 % i
orange och 15 % i gul. En trolig forklaring till att fordelningen blir sa har ar att
kontrollmyndigheterna stor del véljer ut de anldggningar som ska kontrolleras ut-
ifran tvarvillkorskontrollen och inte utifran vagledningen om riskklassificering.

Tabell 4. Andel besOkta anlédggningar per kontrollkategori 2009-2011 samt i jam-
forelse med végledningen for riskklassificering (%

Kontrollkategori 2011 2010 2009 Fordelning
som den ska
vara enligt
vagledning

R6d 19 19 13 40

Orange 41 49 59 20

Gul 32 27 23 15

Bla 7 4 4 10

Gron 1 1 0 5

Totalt 100 100 100 100

Uppgifter om besokta anldggningar inom olika branscher m.m. finns i tabellerna
7-10.
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Avvikelser

Totalt rapporterades 104 avvikelser pa 69 anlaggningar ar 2010 och 176 avvikel-
ser pa 94 anlaggningar 2011.

De vanligaste avvikelserna for 2010 géllde:

e Dokumentation av anvandning av ldkemedel eller annan behandling som
djuren fatt (30 st), 29 %

e Dokumentation av anvandning av vaxtskyddsmedel och biocider (12 st),
12 %

e Utformning och rengdring av lokaler och utrustning for mjélkproduktion
(12 st), 12 %

e Anvandning av lakemedel pa korrekt satt (10 st), 10 %

e Rengdring av lokaler och utrustning (8 st), 8 %

De vanligaste avvikelserna for 2011 géllde:

e Dokumentation om anvéndning av lakemedel eller annan behandling som
djuren fatt (38 st), 22 %.

e Dokumentation dver anvandning av vaxtskyddsmedel och biocider (14 st),
8 %.

e Anvandning av lakemedel pa korrekt satt (13 st), 7 %.

e Lokaler och utrustning - mjolkutrustning, kylutrustning och lokaler mini-
merar risken for kontaminering av mjolk (9 st), 5 %.

Antalet avvikelser ar storre 2011, men om man tittar pa andelen avvikelser av
samtliga kontroller &r den lika stor fér bade 2010 och 2011.

Den vanligaste avvikelsen for bada aren &r "brister i dokumentationen av la-
kemedelsanvindning” (tabell 5). Aven avvikelsen “anvindning av lakemedel pa
ett korrekt satt” ligger relativt hogt bada aren, vilket innebar att avvikelser gallan-
de lakemedelsanvandning kan ses som det storsta problemet utifran inrapporterade
avvikelser. Att manga avvikelser ar kopplade till djurhallning och mjélkproduk-
tion kan vara ett resultat av den snedfordelning av utforda kontroller som rader.
Hela 49 % av alla kontrollerna utfors pa anlaggningar med livsmedelsproduceran-
de djur och 19 procent pa anléaggningar dar man producerar animaliska livsmedel.
Endast 19 procent av kontrollerna utférs pa anlaggningar med vegetabiliska livs-
medel. Att avvikelserna géllande “dokumentation 6ver anvandning av vést-
skyddsmedel och biocider” gar sakta uppat kan anda bland annat spegla att ande-
len kontroller av vegetabiliska livsmedel har 6kat sedan 2009 och att detta &r ett
vanligt problem inom vaxtodlingen.
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Tabell 5. Antal och andel (%) avvikelser kopplade till rapporteringspunkterna for
2010 och 2011.

Avvikelser
2011 2010
Rapporteringspunkt Antal Andel Antal Andel

15:3 Lgkemedelll — dokumen- 38 29 30 29
tation Over anvanda preparat

14.2 Véxtskyddsmedel och
biocider — dokumentation 14 8 12 12
dver anvanda preparat

15.1 Lakemedel — Andamals-
enliga rutiner for anvandning
av lakemedel inkl. karensti-
der

13 7 10 10

2.1 Lokaler och utrustning —
mjolkutrustning, kylutrust-
ning och lokaler minimerar 9 5 5 S)
risken for kontamination av
mjolk.

2.2 Lokaler och utrustning —
andamalsenliga rutiner for
rengoring av utrustning, red- 7 4 4 4
skap och ytor i kontakt med
mjolk

17.4 Information — dvrigt 7 4 0 0

1.3 Rengoring och desinfek-
tion — Ovrigt

10.2 Skadedjursbekampning
— Ovrigt

13.1 Hantering och férvaring
av avfall

14.1 Véxtskyddsmedel och
biocider — andamalsenliga 6 3 2 2
rutiner for anvandning

Ovriga® 64 36 30 29

Totalt 176 100 104 100

3 Samtliga rapporteringspunkter finns i bilaga B
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Atgard vid bristande efterlevnad

Antalet rapporterade beslut som kontrollmyndigheterna fattat pa grund av bristan-
de efterlevnad var 29 stycken under 2010 och 38 under 2011 (tabell 6).

Av dessa ledde fem till beslut om férelaggande 2010 och &tta 2011. Ar 2011
rapporterades ocksa tre beslut om begransning eller forbud och en atalsanmalan.
For dvriga beslut 2010 och 2011fattade myndigheten beslut om annan atgérd en-
ligt art. 54 i EG-forordning 882/2004. Vilken eller vilka atgarder dessa gallde
framgar inte av rapporteringen. En forklaring till vad som kan ligga bakom “annan
atgard” ar att man felaktigt rapporterat beslut om avdrag pa jordbrukarstoden har.

Tabell 6. Atgarder vid bristande efterlevnad

Atgard Antal 2011 | Antal 2010
Foreldggande 8 5
Begrénsning eller forbud 3

Atalsanmélan 1

Annan atgard 26 24
Totalt 38 29

Av tabell 7 nedan framgar vad orsakerna till besluten var. Ett beslut kan ha flera
orsaker. Den vanligaste orsaken 2011 var bristande efterlevnad inom kontrollom-
rade 18 Sparbarhet, nast vanligast var bristande efterlevnad inom kontrollomrade
1 Rengoring och desinfektion. Den atalsanméalan som gjordes orsakades av bris-
tande efterlevnad inom kontrollomrade 14 Véxtskyddsmedel och biocider. For
2010 var kontrollomradena 1 Rengdring och desinfektion, 2 Infrastruktur, lokaler
och utrustning och 15 Lakemedel lika vanliga. Fler beslut har fattats under 2011
och orsakerna till besluten har ocksa angivits i storre utstrackning.
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Tabell 7. Orsaker till atgard vid bristande efterlevnad. Ett beslut kan ha flera orsa-
ker.

2011 2010
Kontrollomrade Forelaggande Bgﬁ;@?;ﬁ'gg Atalsanmalan | Forelaggande
1. Rengéring och desinfektion 3 2
2. Infrastruktur, lokaler och utrustning 2 2
3. Lagring och tranport 2
4. Hygienisk produktion 1
5. Personalhygien 1
9. Utbildning 1
10. Skadedjusrbekédmpning 1
14. Véxtskyddsmedel och biocider 1 1
15. L&kemedel 1 2
18. Sparbarhet 3 2

Slutsatser och diskussion

Sedan den 1 januari 2009 6verfordes den offentliga livsmedelskontrollen i primér-
produktionen fran kommunerna till lansstyrelserna. Tvarvillkorskontrollen, som
bland annat genomfdérs som en del av livsmedelskontrollen, 6verfordes redan
2008. Den offentliga kontrollen i primarproduktionen ar fortfarande under upp-
byggnad och utveckling. Samtliga lansstyrelser har rapporterat resultat fran kon-
trollen, men inom vissa omraden har uppgifterna varit ofullstandiga eller svara att
tolka. Detta har begransat mojligheterna att analysera och utvérdera resultaten.

Det totala antalet kontrollbesok har minskat successivt mellan 2008 och 2011
med narmare 35 procent. Det har alltsa skett sedan kontrollen fordes dver fran
kommunerna till lansstyrelserna. Nagra slutsatser om skalen till minskningen gar
inte att dra av rapporteringen, utan det kan bade handla om forandringar i lanssty-
relsernas resurstilldelning och prioritering inom lansstyrelserna.

Den generella malséttningen for kontrollen i primarproduktionen &r att minst
en procent av alla anlaggningar kontrolleras arligen med avseende pa samtliga
delar av livsmedelslagstiftningens krav. Det ar i niva med tvarvillkorskontrollen,
dar malsattningen ar att varje ar kontrollera minst en procent av samtliga anlagg-
ningar som soker jordbruksstod, vilket 2010 motsvarade ca 650 kontroller. Med
uppskattningsvis 80 000 primérproducenter innebér det att ca 800 livsmedelsan-
laggningar ska kontrolleras per ar. Den offentliga kontrollen ska dock genomforas
sa ofta som det behdvs med hansyn till risk och lansstyrelsernas erfarenheter fran
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tidigare genomférda kontroller, vilket innebér att kontrollfrekvensen kan vara hdg-
rei ett 1&n om lansstyrel sen anser att det ar befogat.

Urvalskriterierna for den riskbaserade kontrollen enligt férordning (EG) nr
882/2004 om offentlig kontroll for att sékerstélla efterlevnaden av foder- och
livsmedel slagstiftningen samt bestdmmel serna om djurhél sa och djurskydd, kon-
trollférordningen, skiljer sig fran kriteriernafor tvarvillkorskontroll enligt forord-
ning (EG) nr 73/2009. Flera branscher omfattas inte heller av jordbruksstdden och
blir alltsdinte aktuella for tvarvillkorskontroll.

Om man tittar pa hur manga kontroller som faktiskt valdes ut enlighet med
vagledningen for risklassificering, sd ser man att antalet ar |agt. Under 2010 var
det 100 kontroller (13 procent av samtliga kontroller) och under 2011 var det 159
kontroller (22 procent av samtliga kontroller). En 6kning har alltsa skett fran 2010
till 2011, men antalet & fortfarande klart under en procent.

Livsmedelskontrollen har, precis som 2009, i forsta hand varit inriktad pa
kontroll av de delar av lagstiftningen som omfattas av tvarvillkoren, vilket innebar
att bara ett mindre antal producenter har kontrollerats med avseende pa samtliga
bestammel ser.

Halften av lansstyrel serna har under 2010 enbart utfort tvarvillkorskontroller.
Denna andel har dock minskat under 2011, da en tredjedel av |ansstyrel serna en-
bart har utfort tvarvillkorskontroller. Om man jamfér med hur det sag ut 2009, s&
&r det en stor forandring. Da var det bara en |ansstyrel se uppgav att riskbaserad
kontroll utfortsi enlighet med véagledningen.

En slutstats frén arets rapportering &r att branscher och foretag som inte om-
fattas av jordbruksstéden har kontrollerats i mycket begransad omfattning, bade
under 2010 och 2011. Under 2010 fanns det flera branscher som inte kontrollerats
als, vilket inte var fallet under 2011. Exempel pa branscher som inte kontrollera-
des alls under 2010 &r frilandsodling av bladgronsaker, vilken tillhor prioritets-
klassl och darfor borde ha givits hog prioritet i kontrollen. Under 2011 fick sam-
ma bransch viss kontroll, men i mycket liten omfattning. Andra branscher som fatt
fakontrollbesok under bada dren &r frilandsodling av béar, frukt, koksvéaxter och
baljvaxter, fiske och odling av fisk- och kraftdjur samt uppfddning av fjaderfa
Antalet kontroller inom varje bransch framgér av tabell 7-10.

Vid revisionen av Sveriges kontroll i livsmedel skedjan 2010 riktade EU-
kommissionens revisionsorgan, Food and Veterinary Office (FVO) i februari 2010
kritik mot Sverige for att myndigheternainte kan sdkerstélla att samtliga branscher
i primarproduktionen kontrolleras regelbundet och att kontrollen inte omfattar alla
relevantakrav i lagstiftningen. Sarskild kritik riktades &ven mot avsaknaden av i
kontroll av fiskebatar. Livsmedel sverket gjorde under 2010 sérskildainforma-
tionsinsatser riktade till 1ansstyrelserna for att uppméarksamma dem pa vikten av
att kontrollera alla branscher och krav i lagstiftningen. Rapporteringen visar dock
att bristerna kvarstar och att FVO:s kritik fortfarande &r relevant.

2010 &r rapportering visar att ca 10 procent av konrollobjekten véajs ut enligt
riskklassificeringsmodellen for livsmedel sforetag och foderforetag i primarpro-
duktionen och att dvriga valjs ut med utgangspunkt fran tvarvillkoren. Fér 2011
ser det nagot béattre ut, da var motsvarande siffra cirka 20 procent. Urval skriterier-
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na for tvarvillkorskontrollen ger effekten att anldggningar med livsmedelsproduce-
rande djur i prioritetsklass 2 dominerat i kontrollen, sarskilt anldggningar med
uppfodning av nétkreatur. Inom vaxtodlingen dominerar kontrollen av spannmals-
producenter, medan den offentliga kontrollen inom 6vriga branscher ar marginell.
Ur ett folkhalsoperspektiv och med utgangspunkt fran riskklassificeringsmodellen
borde majoriteten av de offentliga kontrollerna, 40 procent, ha genomfors pa an-
laggningar med spannmalsproduktion, grisproduktion respektive frilandsodling av
bladgronsaker.

Det inrapporterade antalet livsmedelsforetag i primérproduktionen ér 8942.
Uppskattningsvis finns ca 80 000 primérproducenter, varav flera &r registrerade i
Jordbrukverkets olika register. De &r daremot inte ar registrerade hos lansstyrel-
serna som livsmedelsforetagare i primarproduktionen, vilket i hog grad forsvarar
planering av livsmedelskontrollen och urval av kontrollobjekt for riskbaserad kon-
troll. Flera lansstyrelser har uppgivit att de saknar tillrackliga resurser for livsme-
delskontrollen.

Livsmedelsverkets sammantagna bedémning ar att de befintliga resurserna
for livsmedelskontrollen i primérproduktionen &r otillrackliga for att bygga upp
register och for att utféra en riskbaserad offentlig kontroll som omfattar samtliga
branscher och kontrollomraden i livsmedelslagstiftningen.
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Tabeller och bilagor

Tabell 8. Antal kontrollbesok per verksamhetstyp 2009-2011 (basen for tabellerna
kontroller av riskklassificerade anlaggningar)

Kontroller
2011 2010 2009
Verksamhetstyp Antal | % | Antal | % | Antal | %
Livsmedelsproducerande djur 341 56 378 59 326 65
Animaliska livsmedel 136 22 138 22 112 22
Vegetabiliska livsmedel 133 22 122 19 67 13
Totalt 610 | 100 | 638 | 100 | 505 | 100

Tabell 9. Uppfddning av livsmedelsproducerande djur. Andel kontrollbesték per
bransch i procent av totalt antal kontroller 2009-2011.

Kontroller (%)
Verksamhetstyp 2011 | 2010 | 2009
Fjaderfa och struts 0,8 0,8 1,2
Far och get 146 | 15 | 12,7
Gris 7,3 6,6 7,7
Hégnat vilt 0,7 0 0
Hast 0,8 11 3
N6t 316 | 358 | 39,8
Livsproducerande djur, allmant 0 0,2 0,2
Totalt 56 59 65
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Tabell 10. Priméarproduktion av livsmedel av animaliskt ursprung. Andel kon-
trollbesok per bransch i procent av totalt antal 2009-2011.

Kontroller (%)
Verksamhetstyp 2011 | 2010 | 2009
Fisk/kraftdjur, odlade 2,1 1,6 0
Fisk/kraftdjur, viltfangade 0,3 0 0
Honung 0,5 0,2 0
Mjolk 16,4 | 20 19,4
Tvaskaliga blotdjur 0 0 0
Agg 3,0 0,2 2,8
Totalt 22 22 22

Tabell 11. Primérproduktion av vegetabilier. Andel kontrollbesok per bransch
i procent av totalt antal kontroller 2009-2011.

Kontroller (%)
Verksamhetstyp 2011 | 2010 | 2009
Baljvaxter 0,3 0 0
Bladgronsaker friland 0,5 0 0,2
Bér friland 1,5 0 0
Frukt friland 1,6 0 0
Koksvéxter friland 0,3 0,2 0,2
Oljevaxter 0,2 0,3 0,6
Potatis 1,6 0,6 1,2
Spannmal 16,2 | 17 | 10,1
Tradgardsvaxter, vaxthus 1,0 | 0,3 0,2
Vegetabilier, allmant 0 0,3 0,6
Totalt 22 19 13
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Bilaga A. Indelning av verksamhetstyper i prioritetsklass

Verksamhetstyp Prioritetsklass
Spannmal

[EEN

Gris

Bladgronsaker, friland
Mjolk
Notkreatur

Fjaderfa
Baljvaxter

Bar, friland

Frukt, friland

Tvaskaliga blotdjur

Koksvéxter, friland, ej bladgronsaker

Potatis
Agg

Fisk/kraftdjur, viltfangade
Far och get

Tradgardsvaxter, vaxthus *
Honung

Frilevande vilt
Fisk/kréftdjur, odlade

Ren**

Hégnat vilt

Hast

Vilda bér/svampar
Grovfoder

Odlad svamp
Oljevaxter

Sockerbetor 4

*Om bladgronsaker odlas sa flyttas verksamheten upp en klass (fara nitrat)
** Om renar halls i e] friklassade omraden flyttas verksamheten upp en klass (fara radioaktivitet)
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Bilaga B. Rapporteringspunkter

Rapporteringspunkt

Ref. kontroll-
punkt
(tvarvillkor)

1. Rengdring och desinfektion

1.1 Rengoring och desinfektion - andamalsenliga rutiner
for rengdring av utrustning, redskap och ytor i kontakt
med atfardiga vaxtprodukter

13.1

1.2 Rengoring och desinfektion - andamalsenliga rutiner
for rengdring av utrustning, redskap och ytor i kontakt
med mjolk

15.7 (Lmjolk 7)

1.3 Rengoring och desinfektion — ovrigt

13.1,14.1

2. Infrastruktur, lokaler och utrustning, aven fordon,
fartyg

2.1 Lokaler och utrustning - mjélkningsutrustning, kylut-
rustning och lokaler minimerar risken for kontaminering
av mjolk

15.5 (Lmjolk 5)

2.2 Utrustning - andamalsenliga ytor och material for kon-
takt med mjolk

15.6 (Lmjolk 6)

2.3 Infrastruktur, lokaler och utrustning, &ven fordon och 13.2,14.2
fartyg — ovrigt

3. Lagring och transport

3.1 Lagring av spannmal 13.3

3.2 Lagring av agg

19.1 (L&gg 1)

3.3 Lagring och transport av fisk

14.3

3.4 Lagring och transport — 0vrigt

13.3,14.3

4. Hygienisk produktion

4.1 Hygienisk produktion - andamalsenliga rutiner for
mjOlkningshygien (formjolkningsrutiner)

15.9 (Lmjolk 9)

4.2 Hygienisk produktion - &ndamalsenliga rutiner for att
upptacka och avskilja mjolk fran sjuka djur

15.1 (Lmjolk 1)
15.2 (Lmjolk 2)
15.11

4.3 Hygienisk produktion — andamalsenliga rutiner for 16.1, 18.1
urtag av fisk, ren och vilt

4.4 Hygienisk produktion — 6vrigt 13.4,15.12
5. Personalhygien

5.1 Personalhygien — funktionella handtvéttanordningar 13.5,15.14

vid hantering av obehandlad mj6lk och &tfardiga vaxtpro-
dukter
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Rapporteringspunkt Ref. kontroll-
punkt
(tvarvillkor)

5.2 Personalhygien — &ndamalsenliga rutiner for persona- | 13.5, 14.12

lens halsotillstand

5.3 Personalhygien — dvrigt 13.5,14.12

6. Forpackningsmaterial

6.1 FOrpackningsmaterial 13.6, 14.5

7. Vattenkvalitet

7.1 Vattenkvalitet - andamalsenliga rutiner for upptag av 14.6

tvaskaliga blotdjur fran godkant vatten

7.2 Vattenkvalitet — bevattningsvatten 13.7

7.3 Vattenkvalitet — dvrigt 13.7,14.6

8. Temperatur

8.1 Forvaringstemperatur - andamalsenlig rutin for kylfor-
varing av mjolk

15.13 (Lmjolk 10)

8.2 Forvaringstemperatur - andamalsenlig rutin for forva- | 19,2

ring av dvriga produkter av animaliskt ursprung

9. Utbildning

9.1 Utbildning 13.8,14.7

10. Skadedjursbekdmpning

10.1 Skadedjursbekampning - &ndamalsenliga rutiner for
mjolkrum

15.8 (Lmjolk 8)

10.2 Skadedjursbekdampning — 6vrigt

13.9,14.8

11. Smittskydd

11.1 Smittskydd — andamalsenliga rutiner for inforsel av
nya djur, rapportering vid misstanke om sjukdomsutbrott

14.11 (Lanimal 4)

11.2 Smittskydd — andamalsenliga rutiner for att forhindra
inférande och spridning av smittsamma sjukdomar; t.ex.
rena djur, hygienbarridrer, rengoring

14.4,14.11

12. Hantering och forvaring av farliga @mnen

12.1 Hantering och férvaring av farliga @amnen

13.10 (Lvaxt 1),
14. 9 (Lanimal 1)
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Rapporteringspunkt

Ref. kontroll-
punkt
(tvarvillkor)

13. Hantering och forvaring av avfall

13.1 Hantering och férvaring av avfall

13.11 (Lvaxt 2)
14.10 (Lanimal 2)

14. Vaxtskyddsmedel och biocider

14.1 Vaxtskyddsmedel och biocider - andamalsenliga ruti-
ner for anvandning

13.12 (Lvéxt 3)

14.2 Véxtskyddsmedel och biocider - dokumentation dver
anvanda preparat

13.13 (Lvéxt 4)

15. Lakemedel

15.1 Lakemedel - andamalsenliga rutiner for anvandning
av lakemedel inkl. karenstider

14.13 (LAnimal 3)
15.3 (Lmjolk 3)

15.2 Lakemedel - andamalsenliga rutiner for markning av
djur och avskiljande av mjolk under karenstiden

15.4 (LMjolk 4)
15.10 (LMj6lk 9)

15.3 Lakemedel - dokumentation dver anvanda preparat

14.14 (LAnimal 5)

16. Provtagning, analyser och rapporter

16.1 Provtagning, analyser och rapporter, inkl. mikrobio-
logiska kriterier for obehandlad mjolk och ramjolk

13.14 (LVéxt 5)
14.15 (LAnimal 6)
14.16 (LAnimal7)
15.15

17. Information

17.1 Information — redlighet foreskrivna mérkningsuppgif- | 13.15, 14.18
ter

17.2 Information — redlighet vilseledning 13.15, 14.18
17.3 Information — dokumentation 13.15, 14.18
17.4 Information - hélsorisker 13.15, 14.18
17.5 Information — dvrigt 13.15, 14.18

18. Sparbarhet

18.1 Sparbarhet — andamalsenlig rutin for aterkallande

13.16 (LVéxt 6)
14.19 (LAnimal 9)

18.2 Sparbarhet — 6vrigt

13.16 (LVéxt 6)
14.19 (LAnimal 9)

19. Ovrigt

19.1 Ovrigt

14.17 (LAnimal 8)
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Kommentarer till rapporteringspunkterna:
1. Rengdring och desinfektion

1.1 Rengoring och desinfektion — andamalsenliga rutiner for utrustning, redskap

och ytor i kontakt med atfardiga livsmedel.

Kontrollresultatet pa féljande fraga rapporteras: Finns dndamalsenliga rengdrings-
rutiner for utrustning, redskap och ytor som kommer i direkt kontakt med &tfardi-

ga livsmedel

1.2 Rengoring och desinfektion — andamalsenliga rutiner for rengoring av utrust-
ning, redskap och ytor i kontakt med mj6lk.

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Finns dndamalsenliga rengdrings-
rutiner for utrustning, redskap och ytor som kommer i direkt kontakt med mjolk

1.3 Reng0ring och desinfektion - dvrigt
Alla 6vriga kontrollresultat inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

2. Infrastruktur, lokaler och utrustning, aven fordon och fartyg

2.1 Lokaler och utrustning — mjélkningsutrustning, kylutrustning och lokaler mi-
nimerar risken for kontaminering av mjolk.

Kontrollresultat pa foljande fraga rapporteras: Ar utrustning och lokaler utformade
och underhallna sa att risken for kontaminering av mjélken minimeras?

2.2 Utrustning — andamalsenliga ytor och material for kontakt med mjolk.
Kontrollresultat pa foljande fraga rapporteras: Ar ytor och material som kommer i
kontakt med mjolken av slata, tvattbara och giftfria material samt val underhallna?

2.3 Infrastruktur, lokaler och utrustning, aven fordon - évrigt
Alla 6vriga kontrollresultatet inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt

3. Lagring och transport

3.1 Lagring av spannmal
Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Lagras spannmalen sa att risken
for mykotoxinbildning minimeras?

3.2 Lagring av agg
Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Forvaras dggen rent, torrt, fritt
fran fraimmande lukter samt skyddas effektivt mot stotar och solljus?

3.3 Lagring och transport av fisk

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Lagras och transporteras primar-
produkterna sa att risken for t.ex. parasiter minimeras?
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3.4 Lagring och transport - évrigt
Alla 6vriga kontrollresultat inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

4. Hygienisk produktion

4.1 Hygienisk produktion — andamalsenliga rutiner for mjolkningshygien (for-
mj6lkningsrutiner)

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Innebér primarproducentens ruti-
ner for rengdring av juver, spenar och intilliggande delar att mj6lkning sker pa ett
hygieniskt satt?

4.2 Hygienisk produktion - andamalsenliga rutiner for att upptacka och avskilja
mjolk fran sjuka djur eller djur som star under annan behandling.
Kontrollresultatet pa foljande fragor rapporteras: Finns rutiner for att upptacka
sjuka djur? Avskiljs mjolk fran djur som har sar pa juvret som kan paverka mjol-
ken? Mjolkas och hanteras ramjolk separat sa att den inte blandas med obehandlad
mjolk?

4.3 Hygienisk produktion — évrigt
Alla 6vriga kontrollresultat detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt inklu-
sive hantering av férpackningsmaterial.

5. Personalhygien

5.1 Personalhygien — funktionella handtvattanordningar vid hantering av obe-
handlad mjolk eller atfardiga vaxtprodukter

Kontrollresultatet pa féljande fraga rapporteras: Finns lampliga handtvattmojlig-
heter (rinnande kallt och varmt vatten (mjélkproduktion), rinnande rent vatten
(vaxtproduktion) tval, méjlighet till hygienisk torkning av hander i anslutning till
mjolkningsplatsen/produktionsplatsen?

5.2 Personalhygien — &ndamalsenlig rutin for personalens hélsotillstand
Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Finns andamalsenlig rutin for
att forhindra att smitta dverfors fran personer till livsmedel?

5.3 Personalhygien — dvrigt

Alla 6vriga kontrollresultat detta inom kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

6. Forpackningsmaterial
6.1 Forpackningsmaterial

Material i kontakt med livsmedel. Hela kontrollresultatet inom kontrollomradet
rapporteras i denna punkt.
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7. Vattenkvalitet

7.1 Vattenkvalitet — andamalsenliga rutiner for upptag av tvaskaliga blotdjur fran
godkant vatten

Kontrollresultat pa foljande fraga rapporters: Tas de tvaskaliga blotdjuren upp
eller aterutlaggs i godkant, 6ppet vatten?

7.2 Vattenkvalitet — bevattningsvatten

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Finns andamalsenliga rutiner for
som sékerstéller att fororenat vatten inte anvéands och att dricksvatten anvands nar
sa ar lampligt?

7.3 Vattenkvalitet - dvrigt
Alla 6vriga kontrollresultat inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

8. Temperatur

8.1 Temperatur — andamalsenliga rutiner for kylforvaring av mjélk
Kontrollresultatet pa féljande fragor rapportera: Sakerstalls temperaturen i mjolk-
tanken? Kyls och forvaras mjolken enlighet med temperaturkraven i lagstiftning-
en? (Jfr kontrollpunkt 15.14).

8.2 Temperatur — andamalsenliga rutiner for kylforvaring av évriga animaliska
livsmedel
Alla 6vriga kontrollresultat inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

9. Utbildning

9.1 Utbildning
Hela kontrollresultatet inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt

10. Skadedjursbekampning

10.1 Skadedjursbekampning — andamalsenliga rutiner for skadedjursbekampning
i mjolkrum

Kontrollresultat pa foljande fraga rapporteras: Finns &ndamalsenliga rutiner och
vidtas lampliga atgarder for att minimera risken for skadedjur mjolkrummet?

10.2 Skadedjursbek@mpning - évrigt
Hela kontrollresultatet inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt

11. Smittskydd

11.1 Smittskydd - andamalsenliga rutiner for inférsel av nya djur for att minimera
risken for inférande och spridning av smittsamma sjukdomar som kan 6verforas
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till manniskor via livsmedel; inforsel av nya djur i besattningen, rapportering vid
misstanke om sjukdomsutbrott

11.2 Smittskydd — &ndamalsenliga rutiner for att minimera risken for inférande
och spridning av smittsamma sjukdomar som kan dverforas till ménniskor via
livsmedel; rena djur, hygienbarriarer, rengdéring. Alla évriga kontrollresultat inom
detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

12. Hantering och forvaring av farliga @mnen

12.1 Hantering och férvaring av farliga @mnen
Hela kontrollresultatet inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

13. Hantering och forvaring av avfall

13.1 Hantering och forvaring av avfall
Hela kontrollresultatet inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt

14. Vaxtskyddsmedel och biocider

14.1 Véaxtskyddsmedel och biocider — andamalsenliga rutiner for anvandning
Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Anvands véxtskyddsmedel och
biocider pa korrekt satt enligt tillamplig lagstiftning? Minimeras risken for resthal-
ter over MRL genom t.ex. att ratt preparat anvénds till ratt groda, doseringsanvis-
ningar foljs, karenstider respekteras. Otillatna preparat anvands inte.

14.2 Vaxtskyddsmedel och biocider — dokumentation 6ver anvanda preparat
Kontrollresultatet pa foljande fragor rapporteras: Finns dokumentation Gver all
anvandning av vaxtskyddsmedel och biocider i vaxtodlingen och innehaller do-
kumentationen alla relevanta uppgifter? Styrker dokumentationen att vaxtskydds-
medel och biocider anvants pa ratt sétt?

15. Lakemedel

15.1 Lakemedel — andamalsenliga rutiner for anvandning av lakemedel, inkl. ka-
renstider

Kontrollresultatet pa foljande fragor rapporteras: Anvands lakemedel pa ratt sétt
enligt tillamplig lagstiftning? Respekteras karenstiderna? T.ex. genom att djur
eller grupper av djur som star under behandling kan identifieras.

15.2 Lakemedel - &ndamalsenliga rutiner for hantering av mjolk fran djur som
star under behandling

Kontrollresultatet pa féljande fragor rapporteras: Kan mjolkproducerande djur
som star under behandling identifieras? Finns rutiner som sakerstaller att mjolk
som kan innehalla restsubstanser inte levereras utan avskiljs och hanteras separat?
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Kan primarproducenten verifiera att mjolk fran djur som fatt illegal behandling
avskiljs?

15.3 Lakemedel — dokumentation

Kontrollresultatet pa foljande fragor rapporteras: Finns dokumentation Gver all

anvandning av lakemedel, inkl. naturpreparat och homeopatika, och innehaller

dokumentationen uppgifter om preparat, behandlingstid och karenstid? Styrker

dokumentationen att lakemedel anvénts pa ratt satt och att karenstider respekte-
rats?

16. Provtagning, analys och rapporter

16.1 Provtagning, analys och rapporter samt kriterier fér obehandlad mjoélk och
ramjolk.
Hela kontrollresultatet inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

17. Information

17.1 Information — redlighet féreskrivna markningsuppgifter
Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Finns markningsuppgifter som
kravs enligt lagstiftningen och som gor att konsumenten kan goéra ett medvetet
val? Gaéller alla forekommande markningsregler, inte bara LIVSFS 2004:27.

17.2 Information — redlighet vilseledning
Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Kan konsumenten vilseledas av
markningsuppgifterna pa ett avgorande satt?

17.3 Information — halsorisk

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Finns eller saknas markningsupp-
gifter som kan medfora att livsmedlet kan vara halsofarligt for en konsument att
ata? T.ex. rattvisande uppgifter om hallbarhet och forvaringsanvisning. Omfattar
aven producenters direkta leveranser av sma mangder priméarprodukter, t.ex. agg,
ramjolk, fiskeriprodukter.

17.4 Information — dokumentation

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras: Finns dokumentation som styrker
angivna markningsuppgifter eller utgoér underlag for markning i efterfoljande pro-
duktionsled? T.ex. handelsdokument, registreringsdokument (musslor).

17.5 Information - évrigt
Alla 6vriga kontrollresultat inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.
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18. Sparbarhet

18.1 Sparbarhet — andamalsenlig rutin for aterkallande

Kontrollresultatet pa foljande fraga rapporteras i denna punkt: Finns &ndamalsen-
lig rutin for att aterkalla felaktiga eller halsofarlig produkter?

18.2 Sparbarhet — 6vrigt
Alla 6vriga kontrollresultat inom detta kontrollomrade rapporteras i denna punkt.

19. Ovrigt
19.1 Ovrigt

Alla 6vriga kontrollresultat inom 6vriga kontrollomraden rapporteras i denna
punkt.
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Bilaga C. Resultat av kontrollen utford 2010 fran samtliga lansstyrelser

2010 &rs Antal | Antal kontrollerade anlégg- Antal Antal | Antal hdn | Totalt | Foran Oan- Antal | Antal | Antal | Resurs- | Antal | Resurs- | Antal
rapportering | nya ningar tvarvill- | plane- delses- antal mald mald beslut | kont-| 3&a behov aa behov | arb.
re- uppdelade i prioritetsklass kors rad tyrd/ kon- kontroll | (atgar- |roller | insp- | dainsp. | adm | daadm | insp.
gistr. kontrol- | kontroll extra troller | kon- der) m | ektion
1 2 3 4 | Okant ler kontroll troll avv.
Stockholm 430 1 11 2 0 0 12 2 14 5 9 0 1 1 1 0,1 0,1 3
Uppsala 9 14 7 0 30 0 0 30 7 23 0 3 0,2 0,2 0 0,2 3
Sédermanland 600 2 12 8 0 1 23 0 0 23 23 0 1 0,35 0,35 0,07 0,2 7
Ostergotland 2960 | 12 | 10 3 5 27 3 0 30 30 0 0 4 0,3 0,3 0 0,2 1
Jonkdping 0 34 5 1 34 4 2 40 29 11 2 5 0,37 0,37 0 0,01 3
Kronoberg 44 7 8 1 16 0 0 16 15 1 0 0,4 0,4 0 0,01 4
Kalmar 63 13 39 8 0 49 10 1 60 59 1 1 0,52 0,52 0 0 3
Gotland 6 1 3 1 11 0 0 11 4 7 0 1
Skane /
Blekinge 219 | 47 55 4 0 94 15 1 110 47 62 0 13 0,82 0,82 0,1 0,5 5
Halland 29 20 7 0 55 0 1 56 44 12 0 6 0,31 0,31 0 0 6
e 30| oo ool | 1 0 0 11 | 19 92 0 4 | 15 | 15 17
Varmland 1100 | 6 19 5 0 2 32 0 0 32 10 17 0 3? 0,75 0,75 0,3 0,3 6
Orebro 142 13 14 1 0 27 0 1 28 19 9 0 2 0,2 0,2 0,4 11 6
Véstmanland 5 8 3 0 16 0 0 16 14 2 0 2 2 1 1 3
Dalarna 219 7 10 | 10 | O 19 8 0 27 6 21 0 7 0,5 0,5 0,1 0,1 2
Gavleborg 280 3 38 3 1 38 1 6 45 6 39 0 0,21 0,21 0,29 0 16
Vésternorrland | 394 0 18 0 0 2 16 0 18 1 17 0 6 0,3 0,3 0,3 0,35 7
Jéamtland 1377 | 2 38 9 6 27 28 0 55 9 46 0 0,5 0,5 0 0 7
Vésterbotten 450 1 14 7 2 18 3 3 24 4 20 2 4 0,5 0,5 3
Norrbotten 634 0 8 0 8 0 0 8 2 6 0 0,7 0,7 0,7 0,7 3
Summa 8942 | 156 | 370 | 93 | 17 114 637 100 17 754 353 395 5 61 11 11 34 4.8 106
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Bilaga D. Resultat av kontrollen utford 2011 fran samtliga lansstyrelser

2011 ars An- | Antal kontrollerade anldgg- | Antal Antal Antal | Totalt | Féran| Oan- Antal | An- | Antal | Resurs- | Antal Re- Antal
rapportering | tal ningar tvarvill | planerad | han antal | mald mald beslut | tal aa behov da | sursbe- | arb.
nya uppdelade i prioritetsklass kors | kontroll | delses- kon- kontroll | (atgar- | kont- | insp- | dainsp. | adm hov insp.
re- tyrd/ | troller | kon- der) rol- | ektion da adm
gistr. kon- extra troll ler
troller kontroll m
1 2 3 4 | Okant avv.
Stockholm 31 6 | 11 6 2 0 9 11 5 25 12 13 0 5 11 211 0,3 0,3 3
Uppsaa 0 21| 6 3 0 0 30 0 0 30 14 16 0 0,2 0,5 0,1 0,2 3
Sodermanland | 195 | 9 | 10 1 1 0 21 0 0 21 18 3 0 2 0,15 0,52 0,12 0,2 5
Ostergétland 17 | 12| 15 7 0 0 24 8 2 34 30 4 0 14 0,2 1 0 0,1 2
Jonkoping 470 | 0 | 28 2 0 0 29 1 0 30 27 3 0 3 0,39 0,4 0,02 0,02 3
Kronoberg 15 1|12 3 2 0 17 1 0 18 18 0 0 1 0,06 0,2 0 0 1
Kamar 90 8 |18 | 11 0 0 24 10 3 37 28 9 1 8 0,4 1 0 0 3
Gotland 10 2 3 1 0 9 0 0 9 9 0 0 0,1 0,1 0,05 0,1 1
Blekinge 37 3 8 2 0 0 13 0 13 8 0 4 0,03 0,2 0 0 1
Skane 150 | 39 | 33| 23 0 0 65 25 2 95 63 29 4 20 0,85 3 0,1 0,1 6
Halland 293 | 9 | 15 3 0 10 32 0 0 32 31 1 0 4 0,07 0,07 0,06 0,06 3
wee 0 [o|o| 6 |9| 8 | 8 15 0 103 | 38 65 0 3 | 02| 025 | o0 0 1
Varmland 766 | 8 | 15 8 1 0 32 0 0 32 16 16 0 1 0,1 0,1 0,3 0,3 3
Orebro 435 | 11| 11 3 0 0 0 25 0 25 15 10 0 0 0,2 0,5 0,4 1 3
Vastmanland 1870 8 5 2 0 14 2 21 16 5 2 3 0,5 0,5 0,75 0,3 3
Dalarna 50 17 8 1 0 23 0 28 11 17 1 4 0,1 0,1 0 0 3
Géavleborg 9 |16 | 25 3 0 0 34 1 44 40 0 1 0,34 0,5 0,03 0,03 9
Vasternorrland | 28 20 2 1 0 9 13 2 24 19 0 7 0,15 0,15 0,1 0,1 5
Jamtland 3 5|27 7 0 0 19 20 0 39 10 29 1 3 0,5 0,5 0,07 0,06 5
Vasterbotten 524 21| 10 0 0 24 5 4 33 4 29 2 5 0,1 0,1 0,17 0,2 12
Norrbotten 15 2 8 4 1 0 9 6 0 15 9 6 1 3 0,12 0,36 0,07 0,08 2
Summa 5188 | 163 |311| 120 | 21 98 525 159 21 708 374 331 12 94 6 12 2,6 3.2 77
Livsmedelsverkets rapportserie nr 13/2012 31




Rapporter som utgivits 201 |
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22.
23.
24.
25.
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27.
28.

29.
30.

31.

Lunch och lirande — skollunchens betydelse for elevernas prestation och situation i klassrummet
av M Lennernis.

Kosttillskott som siljs via Internet — en studie av hur kraven i lagstiftningen uppfylls av

A Wedholm Pallas, A Laser Reuterswird och U Beckman-Sundh.

Vetenskapligt underlag till rdd om bra mat i dldreomsorgen. Sammanstillt av E Lovestram.
Livsmedelssvinn i hushall och skolor — en kunskapssammanstillning av R Modin.

Riskprofil for material i kontakt med livsmedel av K Svensson, Livsmedelsverket och G Olafsson,
Rikisendurskodun (Environmental and Food Agency of Iceland).

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2011 av C Normark,
och I Boriak.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 47.
Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-22 by C Astrand

and Lars Jorhem.

Riksprojekt 2010. Listeria monocytogenes i kyld dtfirdig mat av C Nilsson och M Lindblad.

. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,

A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstrém-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjélund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2011 av C Normark,

I Boriak, M Lindqvist och I Tillander.

Bir — analys av niringsimnen av V Ohrvik, I Mattisson, A Staffas och H S Strandler.
Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:1, mars av T Slapokas

C Lantz och M Lindgpvist.

Kontrollprogrammet for tvaskaliga blétdjur — Arsrapport 2009-2010 - av av I Nordlander,

M Persson, H Hallstrom, M Simonsson, Livsmedelsverket och B Karlsson, SMHI.

Margariner och matfettsblandningar — analys av fettsyror av R Asgard och S Wretling.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 48.

Kontroll av bekdmpningsmedelsrester i livsmedel 2009 av A Jansson, X Holmbick

och A Wannberg.

Klimatpédverkan och energianvindning fran livsmedelsférpackningar av M Wallman och K Nilsson.
Klimatpéverkan i kylkedjan — fran livsmedelsindustri till konsument av K Nilsson och U Lindberg.
Forvara maten ritt sd hdller den lingre — vetenskapligt underlag om optimal férvaring av livs-
medel av R Modin och M Lindblad.

Ré&d om mat for barn 0-5 4r. Vetenskapligt underlag med risk- och nyttovirderingar och kunskaps-
oversikter.

Ré&d om mat for barn 0-5 ar. Hanteringsrapport som beskriver hur risk- och nyttovirderingar,
tillsammans med andra faktorer, har lett fram till Livsmedelsverkets rad.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-23 by C Astrand

and L Jorhem.

Proficiency Testing — Food Chemistry, Vitamins in Food, Round V-9 by A Staffas and H S Strandler.
Nordiskt kontrollprojekt om nyckelhdlsmarkning 2011 av I Lindeberg.

Rapport frin GMO-projektet 2011. Undersokning av forekomsten av GMO i livsmedel

av Z Kurowska.

Fat Quality — Trends in fatty acid composition over the last decade by I Mattisson, S Trattner and
S Wretling.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2011:2, september

av T Slapokas och M Lindqvist.

Kontrollen roll skiljer sig mellan livsmedelsbranscherna av T Ahlstréom, G Jansson och S Sylvén.
Kommuners och Livsmedelsverkets rapportering av livsmedelskontrollen 2011 av C Svird och

L Eskilsson.

Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Oktober 2011 av C Normark

och I Boriak.



Rapporter som utgivits 2012

1. Fisk, skaldjur och fiskprodukter — analys av niringsimnen av V Ohrvik, A von Malmborg,
I Mattisson, S Wretling och C Astrand.

2. Normerande kontroll av dricksvattenanldggningar 2007-2010 av T Lindberg.

3. Tidstrender av tungmetaller och organiska klorerade miljéféroreningar i baslivsmedel av J Alander,
I Nilsson, B Sundstrom, L Jorhem, I Nordlander, M Aune, L Larsson, ] Kuivinen, A Bergh,

M Isaksson och A Glynn.

4. Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, Januari 2012 av C Normark,
I Boriak och L Nachin.

5. Mogel och mogelgifter i torkad frukt av E Fredlund och ] Spang.

6. Mikrobiologiska dricksvattenrisker ur ett kretsloppsperspektiv — behov och dtgarder
av R Dryselius.

7. Market Basket 2010 — chemical analysis, exposure estimation and health-related assessment of
nutrients and toxic compounds in Swedish food baskets.

8. Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Livsmedel, April 2012 av L Nachin,

C Normark, I Boriak och I Tillander.

9. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2010 av I Nordlander,
A Kjellgren, A Glynn, B Aspenstréom-Fagerlund, K Granelli, I Nilsson, C Sjolund Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

10. Rad om fullkorn 2009 - bakgrun och vetenskapligt underlag av W Becker, L Busk, I Mattisson
och S Sand.

11. Nordiskt kontrollprojekt 2012. Markning av allergener och “kan innehélla spar av allergener”

— resultat av de svenska kontrollerna.

12. Kompetensprovning av laboratorier: Mikrobiologi — Dricksvatten, 2012:1, mars
av T Slapokas, M Lindqvist och K Mykkinen.

13. Lansstyrelsens rapportering av livsmedelskontroll inom primarproduktionen 2010-2011 av
L Eskilsson och K Bicklund Stalenheim.
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