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Riksprojekt

Modellen med centralt organiserade riksomfattande undersokningar, Riksprojekt,
ar framtagen for att fa ett battre underlag for att véardera risker och darmed pa sikt
astadkomma en effektivare livsmedelstillsyn. Val underbyggda data ar ocksa
viktiga fOr att kunna argumentera for svenska synpunkter i det internationella
arbetet med livsmedelssakerhet.

Livsmedelsverkets arbete bygger pa riskanalyser som ska vila pa vetenskaplig
grund. Men for manga viktiga problem saknas den kunskap som behdovs for att
gora ordentliga riskanalyser. | den offentliga livsmedelskontrollen tas arligen
mellan 30 000 — 40 000 prov for mikrobiologisk eller kemisk analys. Dessa
provtagningar och efterféljande analyser ingar till overvagande del i
kommunernas tillsyn. En mindre del utgors av provtagning pa slakt- och
styckningsforetag samt livsmedelsproduktionsanlaggningar som star under
Livsmedelsverkets tillsyn. Ytterligare en del &r prov som ingar i olika projekt som
ofta drivs av ett antal kommuner gemensamt, s.k. projektinriktad kontroll (P1K).
Den projektinriktade kontrollen har i manga fall visat sig vara ett bra satt for att
belysa speciella fragestéllningar. Under arens lopp har mycket véardefull kunskap
inh&mtats inom ramen for dessa projekt.

For att fa en séker grund for att vardera risker kravs omfattande data som helst bor
vara framtagna med en enhetlig metod. Det &r har som Riksprojekten kommer in.
Genom att ett stort antal kommuner medverkar erhalls en stor mangd data med
bred geografisk tackning. Kunskapen som genereras av ett Riksprojekt &r inte
alltid direkt anvandbar i den lokala tillsynen, utan utgor en del av all den kunskap
som behdvs for att vi steg for steg ska kunna forbattra vara insatser for sakrare
livsmedel. Genom insatser som Nyhetsbrev och andra publikationer ger
Riksprojekten ocksa Livsmedelsverket mojlighet att sprida information och
generellt 6ka kunskapen om en specifik fragestallning.

De data som kommer fram inom Riksprojekt ger 6kad kunskap om férekomsten
av sjukdomsframkallande mikroorganismer i olika livsmedel samt férhallanden
som paverkar tillvaxten. En mojlighet att spara forandringar 6ver tiden ges ocksa.
Genom att samla in bakterieisolat erhallna i Riksprojekt kan férdjupad analys av
dessa ske. Exempel pa sadan analys ar molekylarbiologisk subtypning (en slags
undergruppering av en mikroorganism) for smittsparning och bestamning av
antibiotikaresistensmonster.
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Sammanfattning

Livsmedelsverket och Sveriges kommuner har undersokt hur mycket sjukdoms-
framkallande bakterier det finns i farska kryddor och bladgronsaker fran Asien.
Riksprojekt 2009 var inriktat pa Salmonella, Campylobacter och E. coli.

| prover pa farska kryddor och bladgronsaker importerade fran Asien fanns
Salmonella i fyra procent. Det &r mycket, &ven om det var mindre &n vad tidigare
undersokningar i Norge visat. Vilken betydelse forekomsten av Salmonella i
farska kryddor och bladgronsaker har for smittspridningen i Sverige ar svart att
bedéma. De varianter av Salmonella som man fann i studien, och som rapporteras
ha orsakat sjukdomsfall hos manniskor under 2009, forekommer &ven i andra
typer av livsmedel. Det innebér att vegetabiliska livsmedel fran Asien inte
behover vara smittkéllan i dessa fall.

Farska kryddor och bladgronsaker fran Asien verkar inte vara nagon betydelsefull
smittokalla for Campylobacter, vilket ocksa stods av tidigare undersokningar i
andra lander.

Salmonella och Campylobacter &r bakterier som férekommer i tarmen hos djur
och manniskor. Dessa bakterier kan infektera manniskor och ge diarré,
magsmartor, feber och krakningar. Bakterien E. coli finns i tarmen hos djur och
manniskor och framkallar oftast inte sjukdom. Men om E. coli hittas pa livsmedel
eller i vatten pekar det pa férorening med avforing, vilket medfor en 6kad risk for
att andra mer farliga bakterier ocksa forekommer.

e Salmonella fann man i 18 av 489 analyserade prover, alltsa 4 procent.
e Campylobacter fann man i 1 av 478 analyserade prover, alltsa 0,2 procent.
e E. coli fann man i 148 av 493 analyserade prov, alltsa 30 procent.

| produktgruppen mynta var det mycket vanligare med Salmonella an i andra
grupper. Produkter som oftare &n andra var férorenade med E. coli var basilika,
koriander och mynta. Citrongrés och vitlok var mer séllan férorenade med E. coli
an andra grupper. Salmonella fanns i tio procent av de prover som innehdll E.
coli, men i bara en procent av de prover dar E. coli inte hittades. Det innebdr att
forekomst av E. coli pa farska kryddor och bladgronsaker &r en bra indikator pa att
det ocksa kan finnas Salmonella.

Sextioatta kommuner, vilket motsvarar 51 procent av Sveriges befolkning, deltog
i provtagningen. De tog prover pa dver hundra olika sorters produkter i projektet.
Totalt analyserades 493 prov fran farska kryddor och bladgrénsaker importerade
fran Asien. 90 procent av proverna hade sitt ursprung i Thailand.
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Summary in English

The main aim of the national survey ”Riksprojektet 2009 was to investigate the
prevalence of the pathogens Salmonella and Campylobacter as well as the
indicator bacteria E. coli in leafy greens imported from Asia.

Sixty-eight municipalities, corresponding to 51% of the Swedish population,
participated in this nationwide survey. In total, 493 samples were analysed. Ninety
percent of the samples originated from Thailand. Over a hundred different
products were analysed.

The prevalence of Salmonella was 3.7 % (18 positive samples), the prevalence of
Campylobacter was 0.2 % (1 positive sample) and the prevalence of E. coli was
30 % (148 positive samples). Compared to other products; mint were more often
contaminated with Salmonella. Products that were more often contaminated with
E. coli compared to the others were basil, coriander and mint. Lemongrass and
garlic was less often contaminated with E. coli. There was a a statistical
significant relation between the prevalence of E. coli and the prevalence of
Salmonella.

In conclusion, the prevalence of Salmonella in leafy greens imported from
Thailand is still high; even though lower than in earlier studies from Norway. The
serotypes of Salmonella that were found in the study, and that has caused disease
during 2009, can be found in other types of foodstuff as well whereas the leafy
greens from Thailand does not have to have been a contributing cause of disease.

Fresh leafy greens imported from Thailand do not appear to be a large cause of
Campylobacteriosis in Sweden.

6  Livsmedelsverkets rapport nr 5/2010



Slutsatser ur ett
riskhanteringsperspektiv

Slutsatserna ir framtagna av Livsmedelsverkets tillsynsavdelning.

Resultatet visar att forekomsten av salmonellasmittade vegetabilier fran
framforallt Thailand fortfarande ar for hdg (3,7 %), d&ven om den i detta projekt
var lagre &n vad tidigare undersokningar i Norge visat. Den minskade
forekomsten kan eventuellt forklaras med att myndigheterna i Thailand infort
hardare krav pa undersokning av partier avsedda for export till bl.a. Sverige och
Norge. Vissa produkter, t.ex. mynta uppvisar dock en oacceptabelt hog férekomst
av salmonellapositiva prover.

Viktigt att ndmna ar att 90 % av proverna som analyserades kom fran Thailand,
vilket ocksa speglar importstatistiken generellt for farska kryddor och
bladgronsaker till Sverige. Det innebar att det enbart ar import med ursprung
Thailand som man kan dra nagra slutsatser fran i detta projekt.

Hur stor effekt pa folkhélsan som de positiva partierna hade under aret gar inte att
faststélla utifran de pavisade serotyperna. De serotyper som pavisades i studien
och som rapporteras ha orsakat sjukdomsfall under 2009 férekommer i andra
typer av livsmedel ocksa. Vegetabilier fran Thailand behéver darfor inte vara
orsak till dessa fall. Under 2009 inkom inte heller till Livsmedelsverket nagra
rapporter om utbrott orsakade av smittade gronsaker fran Thailand.

Manga av produkterna som importeras fran Asien importeras i sma mangder och
konsumeras av etniska grupper som utgor en liten del av befolkningen. Dessa
konsumenter kan i stor utstrackning forvantas vara val insatta i hur produkterna
ska hanteras for att bli sakra att fortara. Detta kan inte lika sékert forvantas av det
stora flertalet svenska konsumenter som garna ater produkterna i ratt skick. Med
tanke pa att det finns en smittrisk vid fortaring av dessa produkter i ratt skick sa ar
det viktigt att informera konsumenterna om betydelsen av att skodlja gronsaker och
frukt. Och att om man vill vara helt saker pa att undvika smitta bor produkterna
upphettas till minst sjuttio grader.

Undersokningsresultatet visar att det finns anledning for foretagen som importerar
vegetabilier fran framforallt Thailand att ha med Salmonella som en relevant fara i
sin faroanalys och infora forebyggande atgarder mot Salmonella i sin
egenkontroll. Undersokningen visar att krav pad medféljande salmonellaintyg
skulle kunna minska risken for att produkterna ar kontaminerade. Detta &r dock
ingen séker slutsats man kan dra fran projektet da det var oklart hur manga partier
som faktiskt atféljdes av intyg. Utifran tidigare genomférda undersékningar kan
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man anda konstatera att krav pa medféljande salmonellaintyg bor ingd i foretagens
egenkontrollatgarder.

Analys av E. coli &r en relevant indikator for fynd av Salmonella i dessa
produkter. Det stora antalet prov i vilka E. coli pavisades (ca 30 %) pekar pa att
fekal fororening ar relativt vanligt forekommande och att risken for att
produkterna &r kontaminerade med Salmonella darmed okar.

Gronsaker fran Thailand forefaller inte vara produkter som utgdr en stor
smittokalla for Campylobacter, vilket ocksa stods av tidigare genomforda
undersokningar i andra lander.

Livsmedelsverket anser inte att resultaten ar sadana att det i nulaget finns

anledning att lyfta fragan i forhandlingsarbetet i EU for att begara forstarkt
importkontroll av dessa varor.
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Bakgrund

Farska gronsaker finns idag tillgangliga for konsumenter aret runt. Den ckade
efterfragan pa farska gronsaker har tillgodosetts genom en 6kad internationell
handel. Internationellt har man sett att denna utveckling har foljts av ett 6kande
antal utbrott av matforgiftningar (WHO/FAO, 2008). | Livsmedelsverkets och
Smittskyddsinstitutets sammanstéllning av misstankta matférgiftningar har
andelen som misstanks vara orsakade av gronsaker ¢kat fran 1,6 % av fallen
1995-97 till 15 % av fallen 2003-06. Mellan aren 1996 och 2006 utpekades
gronsaker eller frukter som orsak till 32 matforgiftningsutbrott med totalt 1540
drabbade personer (Lindqvist et al., 2008). | de flesta fall géllde det importerade
bar och grénsaker. Orsakerna till denna uppgang ar inte kanda dven om en okad
konsumtion av exotiska farska kryddor och bladgrénsaker missténks vara en
bidragande orsak. Exotiska gronsaker anvands inte alltid pa samma satt i Sverige
som i ursprungslanderna. Kryddoérter och bladgrénsaker, som i princip alltid
tillagas i Asien, &ts ibland farska i Sverige. Ett utbrott av Salmonella som
drabbade 49 personer pa midsommarafton 2006 kunde till exempel knytas till
farska limeblad som anvénts i en kycklingmarinad (Lindqvist, 2006).

Ar 2002 genomforde Livsmedelsverket ett Riksprojekt om Salmonella i frukt och
gront, dar den storsta andelen av de drygt 2000 provtagna produkterna var produ-
cerade i Europa och ofta kom fran kategorier som inte anses vara riskprodukter
(Norberg, 2004). Resultaten visade pa en mycket liten total andel positiva prov
(< 1 %), men i atta (6 %) av de 126 prov som kom fran Thailand pavisades
Salmonella. En norsk studie genomford 2007 visade att 15 % av 159 prov av
importerade farska kryddor och bladgronsaker fran Asien inneholl Salmonella,
medan Campylobacter inte pavisades i nagot av proven (VKM, 2008). | en
tidigare norsk studie 2005 kartlades ocksa férekomsten av Escherichia coli, en
indikatorbakterie for fekal fororening, som forekom i halter éver 100 cfu/g i 35 %
av proven (VKM, 2008).
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Syfte

Syftet med Riksprojektet 2009 var att folja upp tidigare undersokningar i Sverige
och Norge och kartlagga den aktuella férekomsten av sjukdomsframkallande
bakterier och indikatorbakterier i farska kryddor och bladgrénsaker som
importeras fran Asien. Kartlaggningen ska ge ett underlag for riskvardering och
riskhantering genom att:

e undersOka forekomsten av Salmonella, Campylobacter och E. coli i farska
kryddor och bladgrénsaker som importerats fran Asien

e undersoka sambandet mellan forekomst och halter av indikatorbakterier (E.
coli) och foérekomst av patogena bakterier (Salmonella och Campylobacter).

I mélen ingick ocksa att kartlagga hur stor del av den thailandska importen som
atfoljs av ett analysintyg fran de thailandska myndigheterna samt hur detta
paverkar frekvensen av sjukdomsframkallande bakterier. Resultaten kan komma
att anvandas som ett underlag till Sveriges forhandlingsarbete i EU for att vid
behov begara listning av vissa produkter fran vissa lander for kontroll.

Salmonella och Campylobacter i bladgronsaker

Salmonella och Campylobacter ar tarmbakterier som kan forekomma hos bade
djur och ménniskor. De kan spridas till bladgrénsaker via godsel eller via bevatt-
ningsvatten som fororenats av godsel eller avforing. Symptom pa infektion med
dessa bakterier ar diarre, magsmartor, feber och krékningar. For att undvika att bli
sjuk bor man skolja bladgronsaker noggrant eller upphetta dem till minst 70 °C.

Salmonella ar den bakterie som orsakat flest utbrott med bladgrénsaker som
smittkélla (WHO/FAO 2008). Det finns cirka 2 500 olika serotyper av salmonella-
bakterien och formagan att orsaka sjukdom skiljer sig mellan olika serotyper.
Manga olika serotyper har isolerats fran bladgronsaker och patienter i utbrott med
bladgrdnsaker som smittkalla.

Campylobacter &r en mycket vanlig bakterie hos tamdjur som nétkreatur,
svin och fjaderfd, och den har identifierats som en fara i bladgronsaker
(WHO/FAO 2008). Det finns dock fa uppgifter om utbrott med Campylobacter
och kunskapen om férekomsten av bakterien i bladgronsaker &r begransad.

Andra sjukdomsframkallande mikroorganismer i
bladgronsaker

Riksprojekt 2009 avgransades till att folja upp tidigare undersékningar av fore-
komsten av Salmonella och Campylobacter i farska kryddor och bladgrénsaker
som importerats fran Asien. Andra mikroorganismer som orsakat utbrott med
bladgrénsaker som smittkélla ar framst verotoxinproducerande E. coli (VTEC),
Shigella och norovirus (WHO/FAO 2008).
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Indikatorbakterier — Escherichia coli

E. coli forekommer naturligt i tarmen hos méanniskor och djur. I avforing
(fekalier) och spillning finns ofta ett stort antal E. coli bakterier, upp till 10 biljo-
ner (10') per gram avféring. Om E. coli forekommer pé livsmedel eller i vatten
indikerar det direkt eller indirekt férorening med avfoéring, men det innebar inte
nddvéndigtvis att sjukdomsframkallande bakterier forekommer eftersom de allra
flesta E. coli stammar &r ofarliga. Forekomst av E. coli pa livsmedel ska det dock
ses som en varningssignal eftersom fekal fororening innebér att sjukdomsfram-
kallande tarmbakterier, till exempel Salmonella eller Campylobacter, ocksa kan
finnas pa livsmedlet.

Lagstiftning och vigledning

| foljande avsnitt sammanfattas géllande lagstiftning och Livsmedelsverkets
bedémning av fynd av Salmonella, Campylobacter och E. coli i bladgronsaker
oversiktligt.

Salmonella

Enligt Kommissionens forordning om mikrobiologiska kriterier for livsmedel
(EG) nr 2073/2005 ska fardigskurna atfardiga frukter och gronsaker som slappts
ut pa marknaden vara fria fran Salmonella vid analys av 25 gram. Vid fynd av
Salmonella i offentlig kontroll av livsmedel ska laboratorierna, i enlighet med
LIVSFS 2005:21, omgaende skicka isolat till Statens veterindarmedicinska
laboratorium (SVA) for serotypning och underratta provtagande
kontrollmyndighet om resultatet. Alla fynd av Salmonella i offentlig kontroll ska
anmalas till Livsmedelsverket av kontrollmyndigheten. Dessutom ska, enligt
nationella krav 37 8 i livsmedelsforordningen, alla salmonellafynd i livsmedel i
foretagens egenkontroll rapporteras till kontrollmyndigheten. Om
kontrollmyndigheten & en kommun ska denna snarast underrétta
Livsmedelsverket.

Campylobacter

Kommissionen har bedomt att det for tillfallet inte finns tillrackligt underlag for
faststéllande av mikrobiologiska kriterier for Campylobacter i livsmedel. Det
finns dock allménna krav i livsmedelslagstiftningen om att livsmedel inte ska
slappas ut pa marknaden om de inte &r sakra (férordning (EG) nr 178/2002).
Pavisas Campylobacter i ett atfardigt livsmedel bor resultatet enligt
Livsmedelsverkets vagledning till livsmedelsprovtagning i offentlig kontroll och
mikrobiologisk bedémning av livsmedelsprov bedémas som otillfredsstéllande.
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E. coli

Fynd av E. coli bor bedémas som "godtagbart med anmarkning™ oavsett vilken
halt av E. coli som finns pa livsmedlet (Livsmedelsverkets vagledning till
livsmedelsprovtagning i offentlig kontroll och mikrobiologisk beddmning av
livsmedelsprov). Eftersom E. coli ar en indikator pa fekal fororening ar det vid
positiva fynd lampligt att undersoka och forbattra processhygienen samt ta
uppfdljande prov. For gronsaker finns dock inget uttalat lagstod for detta, forutom
for fardigskurna atfardiga gronsaker under tillverkningsprocessen dar gransvarden
for E. coli finns angivna i de mikrobiologiska kriterierna, (EG) nr 2073/2005.

Utforande

Inbjudan

Alla Sveriges kommuner bjods in till att medverka i 2009 ars Riksprojekt.
Inbjudan gick ut via post till Sveriges Kommuner och Landsting samt elektroniskt
via www.livsteck.net. Information om projektet gick ut via e-post till
smittskyddsansvariga i alla 1an samt till laboratorier och berérda myndigheter.
Utskicken innehdll en detaljerad projektplan, féljesedel for provtagning, exempel
pa krydddrter och bladgront, exempel pa analysintyg for produkter importerade
fran Thailand samt en manual for inrapportering av data fran laboratoriet (se
bilagor 1-4)

Valet av produkter

Det som skulle provtas i Riksprojekt 2009 var farska krydddrter och
bladgronsaker som importerats till Sverige fran Asien. Det handlar exempelvis om
produkter sasom basilika, koriander, citrongras, spenat, varlok, kinesisk kal och
sallad. Kryddorter &r 6rter med kraftig arom och som anvénds i matlagning for sin
smaks skull. Det finns manga asiatiska farska kryddorter och bladgrénsaker som
inte ar sa valkanda i Sverige och Livsmedelsverket sammanstéllde darfor en lista
over produkter som enligt tidigare studier visat sig vara lampliga att provta (se
bilaga 2).

Provtagning

En foljesedel togs fram for Riksprojekt 2009 (se bilaga 1). Denna skulle
kommunerna anvanda som stdd vid provtagningen och den skulle ifyllas i storsta
mojliga man. Foljesedeln skulle atflja provet till analyslaboratoriet som i sin tur
ansvarade for att denna information tillsammans med analysresultatet rapporteras
till Livsmedelsverket.
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Kommunerna uppmuntrades att provta bade hos grossister och i olika typer av
butiker om det fanns mojlighet till det (stormarknader/mindre lokala butiker).
Kommunerna uppmanades ocksa att, om det finns mojlighet, att ta prov vid flera
tillfallen for att fanga arstidsvariationer.

Provet skulle omfatta minst 200 gram. Om produkten var fardigforpackad och
forpackningen innehdll mindre an 200 gram maste flera forpackningar skickas.
Kommunerna instruerades att vélja sina prov sa slumpmassigt som mojligt.
Proverna packades och skickades kylt till av ett kommunen upphandlat
analyslaboratorium.

Analys

Kommunerna skétte upphandlingen med laboratorium for analyserna.

Analyserna av Salmonella skulle ske i enlighet med den senaste upplagan av
standard EN/ISO 6579, metod nr 71 beskriven av Nordisk Metodikkommitté for
Livsmedel (NMKL) eller vara validerade mot den senaste upplagan av dessa
metoder. Isolat fran varje salmonellapostivt prov serotypades.

Campylobacter och E. coli skulle analyseras kvantitativt med NMKL eller ISO
metoder.

Rapportering av resultat

Analyslaboratoriet analyserade proven och rapporterade resultatet av analysen till
kommunen och till Livsmedelsverket.

Inrapporteringen av resultat fran laboratorierna skedde elektroniskt genom
formedling av datafiler via e-post. For att standardisera inrapporteringen tog
Livsmedelsverket fram en mall fér inrapportering (se bilaga 4). Inrapporteringen
av data till Livsmedelsverket skedde manadsvis.

Kostnader

Samtliga kostnader i samband med provtagning och transport till
analyslaboratorium har bekostats av kommunerna. Kommunerna har ocksa statt
for analyskostnaderna.

Livsmedelsverket har statt for kostnader vad galler framtagande av projektplan,

sammanstéllning av resultaten fran alla deltagande kommuner och for kostnader i
samband med aterrapportering av resultaten till medverkande kommuner.
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Resultat

Totalt inkom analysresultat fran 540 prov under aret. Efter utsortering av prov
som inte hade sitt ursprung i Asien eller inte kunde klassas som féarska kryddor
och bladgronsaker aterstod 493 prov. Nittiofem kommuner hade anmaélt sitt
intresse att delta i projektet och 68 kommuner hade vid utgangen av 2009 deltagit
med provtagning i projektet. De 68 kommuner som deltog med provtagning
motsvarade 51 % av Sveriges befolkning. Antalet prov per kommun varierade
mellan 1 och 44 och medianvérdet var 4 prov per kommun (Appendix 1).

Analyserade produkter

Over hundra olika sorters produkter provtogs i projektet. Produkterna kunde delas
in i 69 produktgrupper under forutsattning att exempelvis alla olika sorters
basilika kategoriserades som basilika och alla olika typer av chilifrukter som chili.
De produktgrupper som inneh6ll mer &n tio prov presenteras i Tabell 1. Den
absolut storsta produktgruppen var citrongras med 102 tagna prov.

Femtiofem prov (10 %) togs hos grossist och 437 (90 %) prov i butik.
Provtagningen kom igang i februari och fortsatte sedan in i slutet av december
2009. Provtagningsfrekvensen var relativt jamn under aret (Figur 1).

25

36 136

20

15

10

n

¢ Jan Feb Mar

Antal Salmonella-positiva prov == = Antal E.Coli-positiva prov =~ =®***°* Totalt antal prov

Figur 1. Antal prov 6ver tid.

Fyrahundratrettiosju (90 %) prov hade sitt ursprung i Thailand och 44 (9 %) hade
sitt ursprung i Kina. Denna fordelning stammer éverens med importstatistiken
fran Statistiska centralbyran dar Thailand ar det land i Asien som exporterar mest
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farskt frukt och gront till Sverige (personlig kommunikation, Maria Adolfsson,
Statistiska centralbyran).

Forekomst och halter

Salmonella pavisades i 18 (3,7 %) av 489 analyserade prover. Campylobacter
pavisades i 1 (0,2 %) av 478 analyserade prover. E. coli pavisades i 148 (30 %) av
493 analyserade prov (Figur 2).
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15 % 11 % 5%
10 +—— ] — —
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1-1,9 log cfu/g 2-2,9log cfu/g 3eller>3 log cfu/g

Figur 2. Antal E. coli positiva prov uppdelat efter halter. Procentsiffrorna anger
andelar av det totala antalet prov.

Alla salmonellapositiva prov, och alla E. coli positiva prov utom ett, hade sitt
ursprung i Thailand. De positiva fynden var jamnt spridda 6ver aret (Figur 1). Det
fanns ingen statistiskt signifikant skillnad mellan andelen positiva fynd av vare sig
Salmonella eller E. coli i prover fran butik respektive grossist (Chi2-test, P=0,44
respektive P=0,70).

Det fanns ett signifikant samband (Chi2-test, P < 0,001) mellan férekomst av E.
coli och forekomst av Salmonella. Salmonella pavisades i 3 (1 %) av de 343 prov
som var negativa for E. coli, men i 15 (10 %) av de 148 E. coli positiva proverna.
Sannolikheten att pavisa Salmonella i E. coli positiva prov var inte relaterad till
hur hog halten av E. coli var.

Citrongréas var den enda produktgrupp fran vilken ett stérre antal prov togs. For att
visa pa eventuella skillnader i forekomst av Salmonella och E. coli hos olika
produktgrupper berdknades den relativa risken (RR) att en produktgrupp innehdll
smitta jamfort med alla de andra produktgrupperna tillsammans.
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Jamfort med dévriga produktgrupper var forekomsten av Salmonella signifikant
hogre i produktgruppen mynta (RR=7,1 med 95 % konfidensintervall 2,6-19,6).

Jamfort med 6vriga produktgrupper var forekomsten av E. coli signifikant lagre i
produktgrupperna citrongrés (RR=0,37, med 95 % konfidensintervall 0,22-0,62)
och vitlok (RR=0,16, med 95 % konfidensintervall 0,04-0,60). Jamfort med
ovriga produktgrupper var férekomsten av E. coli signifikant hogre i
produktgrupperna basilika (RR=2,1 med 95 % konfidensintervall 1,5-2,8),
koriander (RR=2,0 med 95 % konfidensintervall 1,4-2,7), och mynta (RR=1,8
med 95 % konfidensintervall 1,2-2,8).

For dvriga produktgrupper med minst tio prov kunde inga statistiskt signifikanta
skillnader pavisas for varken Salmonella eller E. coli.

Tabell 1. Salmonella och E. coli positiva prov i olika produktgrupper

Produkt Antal prov  Antal (%) positiva prov
Salmonella E. coli

Citrongras 102 0(0) 13 (13)
Basilika 44 1(2) 25 (57)
Vitlok 40 0(0) 2 (5)
Chili 36 0(0) 12 (33)
Sparris 26 0(0) 9 (35)
Koriander 25 0(0) 14 (56)
Ingeféra 24 0(0) 4 (17)
Mynta 19 4(21) 10 (53)
Langa bonor 13 1(8) 2 (15)
Varlok 12 0(0) 2 (17)
Pennyworth 10 1(10) 5 (50)
Ovrigt 142 11 (8) 50 (35)
Totalt 493 18 (4) 148 (30)
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Tolv serotyper identifierades fran de 18 salmonellapositiva proverna. Den

vanligaste serotypen var Salmonella Augustenborg (Tabell 2).

Tabell 2. Identifierade serotyper

Serotyp Antal  Fran produkt
Salmonella Anatum 1 Margosa skott
Salmonella Augustenborg 4 Basella alba
Langa bonor
Mynta
Mynta
Salmonella Bareilly 1 Cha plu blad
Salmonella Diarizonae 61;l,v;z35 1 Mynta
Salmonella Dublin 1 Mynta
Salmonella Heidelberg 2 Basilika
Kinakal
Salmonella Hvittingfoss 2 Betelblad
Pennyworth
Salmonella Newport 2 Betelblad
Pak phaeo
Salmonella Stanley 1 Hing Choi
Salmonella Typhimurium 1 Praew blad
Salmonella Weltvreden 1 Pak phaeo
Salmonella subsp. | ej fullt typbar 1 Bananblad
Total 18

Medfoljande analysintyg frian Thailand

Analysintyg fanns for 9 % av de prov som togs i butik och for 24 % av de prov
som togs hos grossist. Andelen prov med E. coli skiljde sig inte signifikant mellan
de prov som hade medféljande analysintyg och de som inte hade det (Chi2-test,
P=0,22). Inte heller fanns det en statistiskt signifikant skillnad mellan andelen
Salmonellapositiva prov (Chi2-test, P=0,14). Man kan dock notera att inget av de
prov som hade medféljande analysintyg var positiva for Salmonella.

Tabell 3. Analysintyg och positiva fynd

Analysintyg  Salmonella positiva E. coli positiva  Totalt

Finns 0 (0 %) 12 (24 %) 51
Finns inte 14 (4 %) 111 (32 %) 349
Ej svar 4 (4 %) 25 (27 %) 93
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Diskussion

Provtagning

Proven togs med relativt jamn frekvens 6ver aret vilket ar bra da det ger mojlighet
att upptacka sasongsvariationer av positiva fynd. Fynden av bakterier var ocksa
jamt spridda 6ver aret vilket tyder pa att inga sasongsvariationer forekommer vad
géller mangd féroreningar i produktionen. Detta betyder att orsakerna till
fororeningarna troligtvis inte heller varierar med sasong vilket har betydelse for
vilka hanteringsatgarder som kan visa sig effektiva.

Huvuddelen (90 %) av proven harstammade ifran Thailand. Detta innebar att vi i
detta Riksprojekt egentligen bara kan uttala oss om hur situationen ser ut for
importerade kryddorter och bladgronsaker fran Thailand och inte fran hela Asien.
Dock importerar Sverige mestadels ifran Thailand vad géller asiatiska kryddorter
och bladgronsaker vilket innebar att proverna &r representativa for denna typ av
produkter.

Deltagandet ifran landets kommuner var tillfredsstallande. Totalt deltog 68 av 290
men dessa 68 kommuner motsvarar lite drygt héalften av Sveriges befolkning.
Kommuner fran hela landet, bade sma och stora, deltog vilket &r positivt da det
ger mojlighet att uttala sig om hur situationen ser ut generellt i Sverige. Manga
mindre kommuner hade svart att hitta farska asiatiska kryddérter och
bladgrénsaker att provta. Flera kommuner visade intresse fér Riksprojektet 2009
men blev tvungna att avboja deltagande i projektet nar de inte kunde hitta nagot
farskt bladgront fran Asien att provta.

Analyserade produkter

Valdigt manga olika slags produkter provtogs vilket speglar det stora utbud som
idag finns att tillga. For att kunna uttala sig om huruvida en specifik produkt
innehaller patogener mer eller mindre ofta 4n andra produkter maste manga prov
per produkt tas. Eftersom detta inte var fallet i detta Riksprojekt har produkterna
delats in i produktgrupper for att mojliggora statistisk bearbetning.

Jamfort med de andra produktgrupperna ar citrongrés och vitloksprodukter (ofta
farska vitloksstanglar) mindre ofta kontaminerade med E. coli. Produkter som
oftare var kontaminerade med E. coli jamfért med andra var basilika, koriander
och mynta. Mynta var dessutom ocksa oftare kontaminerat med Salmonella
jamfort med andra. Dessa resultat kan spegla olika forutséttningar vid
produktionen av de olika produkterna till exempel skillnader i bevattning.
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Forekomst och halter

Att Salmonella pavisades i knappt fyra procent av de provtagna kryddorterna och
bladgrénsakerna visar att dessa produkter relativt ofta férorenas under
produktionen. Férekomsten &r i samma storleksordning som i Riksprojektet 2002
dér sex procent av proven var positiva (Norberg, 2004), men vasentligt lagre an i
den kartlaggning som genomfordes i Norge 2007 dar Salmonella pavisades i
femton procent av proverna (VKM, 2008). Likasa var andelen prov med E. coli
halter dver 100 cfu/g (16 %) lagre an i en liten norsk kartlaggning fran 2005 (35
%)(VKM, 2008).

Vid serotypning av de positiva Salmonellafynden visade det sig att vi fann 12
olika serotyper pa de arton fynden. Detta ar i 6verensstimmelse med den tidigare
norska studien som fann 14 olika serotyper i 19 positiva fynd ifran Thailand
(VKM, 2008).

Den serotyp som var vanligast var Salmonella Augustenborg med fyra positiva
fynd. Dock har Smittskyddsinstitutet inte fatt information om nagon som
insjuknat i Salmonella Augustenborg under ar 2009. Den serotyp som flest blev
sjuka av under 2009 var istallet Salmonella Typhimurium som stod for cirka en
tredjedel av fallen. Totalt sett finns 9 av 12 (75 %) av de serotyper vi hittat med i
Smittskyddsinstitutets statistik éver inhemska fall 2009 (personlig
kommunikation, Britta Bjorkholm, SMI).

Bakterien E. coli visade sig i denna studie vara en relevant indikator for fynd av
patogena bakterier. Salmonella hittades oftare i de prov som ocksa inneh6ll E. coli
an i de prov som var negativa for E. coli. Detta ar logiskt da forekomst av E. coli
indikerar fekal fororening. Sannolikheten att pavisa Salmonella i E. coli positiva
prov var inte relaterad till hur hog halten av E. coli var. Detta indikerar att det
sannolikt ar av storre betydelse att minska frekvensen kontaminerade prov &n att
specifikt forhindra de prov som har hogst halter.

| projektet kunde endast ett enda positivt prov av Campylobacter identifieras. Det
ar ocksa vart att notera att isolat fran detta prov som skickades till Livsmedels-
verket inte kunde konfirmeras som Campylobacter. Resultaten pekar pa att krydd-
orter och bladgrénsaker &r en mindre betydande smittkalla for Campylobacter an
for Salmonella.
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Medfoljande analysintyg fran Thailand

Den stora majoriteten prov som togs i denna studie hade inte ndgot medféljande
analysintyg. Detta beror huvudsakligen pa att merparten av prov tagits i butik och
att analysintygen stannar hos importoren. Det &r dock intressant att inga fynd av
Salmonella gjordes bland de prov som hade medféljande analysintyg.

Det &r emellertid svart att dra nagra sékra slutsatser om huruvida de prov som
atfoljs av analysintyg ar mer sakra &n de som inte gor det. Detta eftersom det rader
stor osakerhet kring vilka prov som fran borjan faktiskt medféljdes av ett
analysintyg.

Tack!

Projektgruppen for Riksprojektet 2009 vill tacka alla er som bidragit till projektet.
Ett varmt tack till alla ute i kommunerna, utan er hade detta projekt inte varit
mojligt. Ett stort tack riktas ocksa till medverkande laboratorier och berérda
myndigheter for gott samarbete under projekttiden.
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Appendix 1

Deltagande kommuner och antal prov per kommun

Kommun Antal prov Kommun Antal prov
Ale 4 Linkoping 9
Borlange 28 Ljusdal 3
Boras Stad 9 Lulea 1
Brécke 5 Malmo 12
Burlév 4 Mariestad 1
Eskilstuna 1 Nacka 1
Falkenberg 12 Norrkoping 22
Finspang 4 Nybro 3
Gnosjo 2 Osby 2
Gotland 3 Oskarshamn 3
Gallivare 1 Pited 4
Goteborg 22 Skara 1
Hagfors 2 Skdvde 2
Hallsberg 9 Solleftea 1
Halmstad 14 Solna stad 5
Haninge 6 Stockholm 44
Helsingborg 33 Strangnas 2
Horby 3 Stréomsund 5
Hérnosand 2 Sundsvall 12
Hérryda 4 Sunne 2
Jokkmokk 1 Sodertalje 36
Jarfalla 7 Tanum 1
Jonkdping 9 Trelleborg 4
Kalix 5 Taby 2
Kalmar 8 Upplands Vasby 1
Karlskoga 3 Uppsala 33
Katrineholm 2 Varberg 3
Kiruna 2 Véanershorg 5
Kristianstad 5 Vérnamo 8
Kungsor 4 Vésteras 30
Kévlinge 3 Vaxjo 4
Laholm 2 Orebro 3
Landskrona 2 Qrkelljunga 1
Leksand 4 Ostersund 2
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Bilagor
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Bilaga 1 2008-10-28

Riksprojekt 2009 Patogener i importerat gront

Foljesedel provtagning

O Hirmed ges tillatelse for Statens Livsmedelsverk att ta del av uppgifterna samt av
analysresultat. OBS! Maste kryssas

Endast ett prov per foljesedel. Vénligen fyll, om mojligt, i alla uppgifter.

Kommunen skall bifoga foljesedeln till provet vidare till det mikrobiologiska
laboratoriet.

1. Kommun, adress: ...........coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i,
(kontaktperson)

2. Provtagarens NAmN: ...............ooouiiiiiiniiinieiiiiieaeneanannn,

3. Provtagningsdatum (Exempelvis 2009-01-01): we.....cooveenenn.....

4. Klockslag (Exempelvis 13:00): .......c.ccvvviiiiiiiiiiiinnnnnnn.

S, ProvID: .o
Kommunens egen bendmning, maste anges.

6. Provtagningsplats

a) O Butik
b) O Grossist
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7. Prov
Endast farska kryddgronsaker och bladgronsaker ska provtas (for exempel se bilaga 2).
Stavningen pa produkterna kan variera — skriv sasom det star pa forpackningen.

Produktnamn: ..............oo

Varumarke: ........o.oooiiiii Framgar ej [
Batchnummer: ...............oooiiiii Framgar ej [
Forpackningsdag: ........oooviiiiiiiiiiii Framgar ej [
Bést-fore-datum: ... Framgar ej [
Importor/Packare/Grossist: .........ccoovvvieiviniennnnnn. Framgar ej [
Ursprungsland: ..............ocooiiiiiiiiiiiiiiis Framgar ej [
Avsdndarland: ... Framgar ej [

8. Analysintyg avseende produkter exporterade fran Thailand
For exempel pa dessa analysintyg se bilaga 3.

a) [ Finns fran officiellt certifierat laboratorium

b) [ Finns fran ej officiellt certifierat laboratorium

c) [ Finns men det gar inte att avgora om det dr fran ett officiellt certifierat
laboratorium eller ej

d) O Finns inte

9. Typ av forpackning

a) [ Fardigforpackat

b) O Losvikt

10. Ovrig information om provets skick, provtagning eller annat
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2010-04-07

Riksprojekt 2009 Patogener i importerat gront

Exempel pa kryddérter och bladgrént

Latinskt namn Lokalt namn Svenskt Engelskt namn
namn
Acacia pennata (L.) ssp. Acacia / Cha-om
insuavis
Asparagus officinalis Sparris Asparagus
Capsicum frutescens (L.) Phrik khinu Chili Birdy chilli
Apium graveolens (L.) Selleri Celery
Piper sarmentosum Roxb. Cha-plu leaves
Allium tuberosum Roxb. Kui chai Chinese chive flowers
Allium tuberosum Roxb. Kui chai Chinese chive leaves
Coriandrum sativum(L.) Pak chee Koriander Coriander
Ocimum sanctum(L.) Holy basil / Thai basil
Limnophila aromatica Merr. Ka-yang, Pak ka-
yang
Cymbopogen citratus Lour. Citrongrés Lemongrass
Neptunia oleracea Pak kra chet Water Mimosa
Mentha cordifolia Mynta Mint
Convolvulus (Ipomoea Morning glory / Water spinach
aquatica)
Basella rubra Pak pang Marlabar Night shade / Ceylon
spinach
Amaranthus viridis (L.) Pak khom
Oxalis corniculata (L.) Pak-waen / Pak wan
Eryngium foetidum (L.) Stinking Parsley
Centella asiatica (L.) Pennywort
Polygonum odorantum Pak Praew /Pak
Paew
Allium ascalonicum (L.) Varlok Spring onion / Green onion
Ocimum basilicum (L.) Basilika Sweet basil / Common basil

Vigna unguiculata

Yard long beans
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Riksprojekt 2009 Patogener i importerat gront
Exempel pa analysintyg for produkter importerade fran Thailand

Exempel pa analysintyg fran officiellt certifierat laboratorium:

Hir finns GAP och GMP certifieringskoder

REPORT OF ANALYSIS

ARALTEE BATE : 1 M
SHIPMIENT DATE: (7 Jawe BENT

MANTFACTUREN O8N SHIFFER ADBRESS

VEMECE O CURRHINER ABTIRESS
BR-A ONER

PO (6 EHTRY (R ENRARRATHIN THANSFUMTATHIN

WERCIRT (F MR BSCLOGICAL TESTING

| LARORATORY ¢ Lakesiery Crmier far Fead aid Agihoiaral Pradaet O, L. ILCPA) recegaiod lbsraiary

ursnr ihn spprevel of die Bapariman of Agricaliers

METHOD OF AMALYSIS kT 3RS, W) Bl rr A FNOR DML B | I01-09VE2

DETERMINATHON T -
RESULT . Haard en sample v bmitied
BERCRIFTHIN (F (X008

WIGHT

HESLLT [ ANALYEIS

;__: % A4 ¥
COMMLETER Y : A ..

F/ ACDCEFTLD ] mor sexcmermn

Officiell stampel fran den
Thailéndska
jordbruksmyndigheten
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Exempel pa analysintyg fran ej certifierat laboratorium:

GAP och/eller GMP certifieringskoder saknas

DATE -
ARALYEH DATE |

[
EEFMENT DATE: (% Jaas 1o

HANUFACTURLE OF SHIFFER AnpaEss
i ] At
VERTHIN 9 DOSEIGHED ADERESS
AELANIAT GAMLE STOREA |, 4321 SANDNES, HORWAY

FIET £ ENTEY O EMBAREATION THANEFORT ATION

-ILNIM' O MR RO AL TRE TN
LARGRATIRY ! Laboritery Crier far Faa and Ageboaboaral Presduets Co.Lid, (LEFA) recogatred lsbaratary
wiwdes the spprevel of the Deparimant af Agricelises

METHOD OF ANALYSIS £ CATLAT 305, B S AFNIE T, Be-1 10 i-0eva2
DETERMINATION  Mbweergandsad
RESLLT © Hashd i sirgle b ibied

DESCRIFTION OF GO WERINT

HESULT OF ANALYSIER

alnpoviedio SpELin 25 gh von. e dctecbes],

T AT o] 7
% i m{ ACCEFTED [ roT socermes

i.?bel'I::IEl

Ej officiell stampel fran
den Thaildndska
jordbruksmyndigheten
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Riksprojekt 2009 Patogener i importerat gront

Manual fér inrapportering av data fran laboratoriet:

2008-10-28

Inrapportering av data till Livsmedelsverket ska ske elektroniskt. Inrapportering kan ske via
befintligt utrapporteringssystem (Eurofins) eller via Excel-fil. All information som efterfragas
finns pa medfoljande foljesedel eller méts pa laboratoriet. I de fall informationen saknas
kodas det som ”M” (missing).

Foljande information ska finnas for varje prov och ska rapporteras till Livsmedelsverket 1

rekommenderat format:

Rubrik for information Format for Ovriga Informationen
inrapportering rekommendationer hiimtas

Laboratorium Fritext Laboratoriet

Kommun Fritext Om informationen Foljesedel,

saknas helt skriv ”M” | Fraga 1
Ort Fritext Om informationen Foljesedel,
saknas helt skriv ”M” | Fraga 1

Provtagare Fornamn Efternamn | Om informationen Foljesedel,
saknas helt skriv "M” | Fraga 2

Provtagningsdatum YYYY-MM-DD Om informationen Foljesedel,
saknas helt skriv ’M” | Fraga 3

Klockslag TT:MM Om informationen Foljesedel,
saknas helt skriv ’M” | Fraga 4

Prov ID Maste anges! Foljesedel
Fraga 5

Provtagningsplats a/b Om informationen Foljesedel
saknas helt skriv ’M” | Fraga 6

Produktnamn Fritext. Om informationen Foljesedel
saknas helt skriv "M” | Fraga 7

Varumirke Fritext. Om Om informationen Foljesedel
“Framgar ej” ar saknas helt skriv "M” | Fraga 7
ikryssat skriv "FE”

Batchnummer Fritext. Om Om informationen Foljesedel
”Framgar ej” ar saknas helt skriv "M” | Fraga 7
ikryssat skriv "FE”

Forpackningsdag Fritext. Om Om informationen Foljesedel
”Framgar ej” dr saknas helt skriv "M” | Fraga 7
ikryssat skriv "FE”

Bist-fore-datum Fritext. Om Om informationen Foljesedel
“Framgar ej” ar saknas helt skriv "M” | Fraga 7
ikryssat skriv "FE”

Importor/Packare/Grossist | Fritext. Om Om informationen Foljesedel
”Framgar ej” dr saknas helt skriv "M” | Fraga 7

ikryssat skriv "FE”
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Ursprungsland Fritext. Om Om informationen Foljesedel
”Framgar ej” dr saknas helt skriv "M” | Fraga 7
ikryssat skriv "FE”

Avsidndarland Fritext. Om Om informationen Foljesedel
”Framgar ej” dr saknas helt skriv "M” | Fraga 7
ikryssat skriv "FE”

Analysintyg a/b/c/d Om informationen Foljesedel

saknas helt skriv ’M” | Fraga 8

Forpacking a/b Om informationen Foljesedel

saknas helt skriv ’M” | Fraga 9

Ovrig information Fritext Om informationen Foljesedel

foljesedel saknas helt skriv "M” | Fraga 10

Provets totalvikt gram Laboratorie

Ankomstdag YYYY-MM-DD Laboratorie

Temperatur vid ankomst Numeriskt Laboratorie

Ansittningsdatum YYYY-MM-DD Laboratorie

Samonella

Ansittningsdatum YYYY-MM-DD Laboratorie

Campylobacter

Ansittningsdatum E. coli YYYY-MM-DD Laboratorie

Resultat Salmonella Positivt / Negativt Om informationen Laboratorie

saknas helt skriv "M”

Resultat Campylobacter Log cfu per gram/ | Om informationen Laboratorie
Negativt saknas helt skriv "M”

Resultat E.coli Log cfu per gram/ | Om informationen Laboratorie

Negativt

saknas helt skriv ”"M”
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Avdelningen for forskning och utveckling  2009-01-27 Dnr 2931/2008
Mikrobiologiska enheten
N Karnehed

Uppdaterad Provtagningsrutin i Riksprojektet 2009-01-23

Sammanfattning av foérandringar

1. Végledande rubriker har lagts till
2. Provtagningsmangden ar andrad fran 50 gram per prov till 200 gram per prov.
3. Informationen om analysintyg fran Thailand har fortydligats

Provtagningsrutin
Vad som ska provtas

Det som ska provtas i Riksprojekt 2009 ar farska krydddrter och bladgrénsaker som
importerats till Sverige fran Asien. Det kan till exempel handla om produkter sdsom basilika,
koriander, citrongras, spenat, varlok, kinesisk kal och sallad. Kryddorter ar 6rter med kraftig
arom och som anvands i matlagning for sin smaks skull. Det kan finnas manga asiatiska
farska kryddorter och bladgronsaker som inte &r sa valkanda i Sverige och Livsmedelsverket
har darfér sammanstéllt en lista 6ver produkter som enligt tidigare studier visat sig vara
lampliga att provta (se bilaga 2).

Analysintyg for produkter fran Thailand

Salmonella i farskt bladgront kan vara en halsorisk da bladgront ofta &ts utan tillagning. Efter
en norsk studie som visade pa ett flertal fall av salmonella i bladgront fran Thailand beslot
Thailand darfor 2005 att vissa produkter (listade i bilaga 2) skulle analyseras med avseende pa
Salmonella och E. coli innan export till Norge och EU samt att produkterna skulle medféljas
av ett analysbevis.

Vi dr intresserade av hur stor andel av produkterna som verkligen atféljs av ett analysintyg

samt hur detta paverkar forekomsten av patogener. Analysintygen kan utfardas av officiellt
certifierade laboratorier eller ej certifierade laboratorier (se bilaga 3). Vi vill att inspektdren
forsoker vardera vilken typ av analysintyg som medféljer samt anger detta pa foljesedeln.

Hur ska proverna tas

Vi ser garna att proverna tas bade hos grossister och i olika typer av butiker om det finns
mojlighet till det (stormarknader/mindre lokala butiker). Om det finns méjlighet att ta prov
vid flera tillfallen for att fanga arstidsvariationer ar det positivt.

Provet ska omfatta minst 200 gram. Om produkten &r fardigforpackad och forpackningen
innehaller mindre an 200 gram maste flera forpackningar skickas, annars racker det med en
forpackning per produkt och provtagningstillfalle. Proverna ska viljas sa slumpmassigt som
mojligt. Det ar viktigt att man inte medvetet véljer forpackningar som ser ut att avvika fran de
andra.

Proverna packas och skickas kylt till av ett kommunen utvalt analyslaboratorium.



Rapporter som utgivits 2009

1. Nedkylning av slaktkroppar (not) pa gardsnira slakterier — Kartlaggning och utvirdering
av ny metodik av R Lindqvist och J-E Eriksson.

2. Kompetensprovning av laboratorier. Mikrobiologi — Livsmedel, januari 2009 av C Normark
och M Olsson.

3. Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 43
by L Merino.

4. Riskprofil — Mogel och mykotoxiner i livsmedel av E Fredlund, L Abramsson Zetterberg,
A-M Thim och M Olsen.

5. Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-18 by C Astrand
and L Jorhem.
6. Kontrollprogrammet for tvaskaliga blotdjur — Arsrapport 2008 — av M Persson och B Karlson.
7. Rapportering av livsmedelskontrollen 2008 av D Rosling.
8. Rapportering av dricksvattenkontrollen 2008 av D Rosling.
9. Kompetensprovning av laboratorier. Mikrobiologi — Livsmedel, april 2009 av C Normark,

M Olsson and I Tillander.

10. Kompetensprovning av laboratorier. Mikrobiologi —Dricksvatten, 2009:1, mars av T Slapokas,
A Jenzten och M Olsson.

11. Kontroll av restsubstanser i levande djur och animaliska livsmedel. Resultat 2008 av I Nordlander,
B Aspenstrom-Fagerlund, A Glynn, A Johansson, K Granelli, E Fredberg, I Nilsson, Livsmedelsverket
och K Girma, Jordbruksverket.

12. Fett och fettsyror i den svenska kosten i — Analyser av Matkorgar inkopta 2005 av W Becker,

A Eriksson, M Haglund och S Wretling.

13. Firdiga séser, glutenfria produkter och Aloe Vera — analys av niringsimnen av I Mattisson,

C Gard, A Staffas och C Astrand.

14. Kemisk riskprofil for dricksvatten av K Svensson, U Beckman-Sundh, P O Darnerud, C Forslund,
H Johnsson, T Lindberg och S Sand.
15. Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 44
by L Merino.
16. Matforgiftningar i Sverige — analys av rapporterade matforgiftningar 2003-2007 av M Lindblad,
A West60, R Lindqvist, Livsmedelsverket, M Hjertqvist och Y Andersson, Smittskyddsinstitutet.
17. Proficiency Testing — Food Chemistry, Vitamins in Food, Round V-7 by H S Strandler
and A Staffas.
18. Riksprojekt 2008. Transfettsyror i kakor/kex och chips — markning och hlster av L Wallin,
S Wretling och I Mattisson.
19. Utbudet av nyckelhalsmirkta firdigforpackade produkter i september 2009 av E Lovestam
och A Laser Reuterswird.
20. Hur annonseras nyckelhdsmirkningen i direktreklam till hushall av E Lovestam
och A Laser Reuterswird.
21. Rapport frain GMO-projektet 2009. Undersokning av GMO-livsmedel — férekomst, sparbarhet
och markning av Z Kurowska.
22. Indikatorer for bra matvanor — resultat fran intervjuundersokningar 2008 av W Becker.
23. Proficiency Testing — Food Chemistry, Trace Elements in Food, Round T-19 by C Astrand
and Lars Jorhem.
24. Kompetensprovning av laboratorier. Mikrobiologi — Livsmedel, oktober 2009 av C Normark
och K Mykkénen.
25. Kompetensprovning av laboratorier. Mikrobiologi — Dricksvatten, 2009:2, september
av T Slapokas, C Lantz och M Olsson.



Rapporter som utgivits 2010

1. Proficiency Testing — Food Chemistry, Lead and cadmium extracted from ceramics by C Astrand
and Lars Jorhem.
2. Fullkorn, bonor och dgg — analys av naringsimnen av C Gard, I Mattisson, A Staffas

och C Astrand.

3. Proficiency Testing — Food Chemistry, Nutritional Components of Food, Round N 45
by L Merino.

4. Kompetensprovning av laboratorier. Mikrobiologi — Livsmedel, januari 2010 av C Normark
och K Mykkinen.

5. Riksprojekt 2009. Salmonella, Campylobacter och E.coli i fiarska kryddor och bladgronsaker
fran Sydostasien av N Karnehed och M Lindblad.
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