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opastöriserad mjölk var påtaglig. Den slutliga bedömningen i denna uppdaterade riskvärdering är att 

risken per konsumtionstillfälle för infektion med campylobacter eller stec via direktkonsumtion av 

opastöriserad mjölk inte har ändrats. Detta bygger på såväl förekomstdata av stec och campylobacter i 

främst nötboskap samt allvarligheten vid infektion. Det kan finnas regionala skillnader då förekomsten 

av främst stec varierar mellan södra och norra delarna av landet. Antalet utbrott verkar vara färre än 

under jämförelseperioden och kan vara en konsekvens av en minskad konsumtion men båda dessa 

observationer bygger på data med stor osäkerhet.  

Kunskapsluckor 

 Det saknas data på förekomst av sjukdomsframkallande mikroorganismer i svensk mjölk från 
får och get. 

 Det finns inte mycket information om förekomst av sjukdomsframkallande mikroorganismer 
hos får och get, och den som finns är gammal. 

 Det behövs mer information om konsumtionen av opastöriserad mjölk är i Sverige och 
om/hur den har förändrats över den senaste tioårsperioden. 
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