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Att sdlja sma mangder

Den hdr broschyren ér till for dig som ska bérja sélja smé méangder primdarprodukter, frilevande
vilt och kétt av frilevande vilt direkt till konsumenter eller till lokala butiker, kaféer och restauranger.
Har finns ocksd information till dig som vill sdlja smda mangder kétt frén egna fiagderféin och hardijur.

Regler som underlattar for féretag
och jagare

Livsmedelsforetag och jagare behdver normalt folja bade
EU-lagstiftning och svensk lagstiftning om livsmedel.

Grundprincipen i EU-lagstiftningen 4r att verksamheter som
sdljer direkt till slutkonsument eller transporterar livsmedel
ska vara registrerade och att slakterier ska godkénnas.

Men for att gora det lattare for producenter att sélja sma
mingder finns undantag nir det giller férséljningen av

produkterna. Undantagen innebér att alla bestimmelser
i EU-lagstiftningen inte behover uppfyllas. Istéllet finns
sarskilda svenska regler som ersétter EU-lagstiftningen.

Det giller foretag och jagare som séljer sma mangder av
sina egna priméarprodukter, nedlagt frilevande vilt och
visst slags kott direkt till slutkonsumenter eller till butiker,
kaféer och restauranger i ndromréadet.

Da ricker det att du som foretagare

* har registrerat din primérproduktionsanldggning hos
lansstyrelsen och

* har registrerat din anldggning hos kommunen, nér det
géller direkta leveranser av sma méangder kott fran fjé-
derfa och hardjur.

Du som ir jagare och levererar smé& mangder frilevande
vilt eller kott fran frilevande vilt kan gora det helt utan krav
pa registrering eller godkénnande.

Vad dar priméarproduktion?

Med primédrproduktion menas att odla och skorda vegetabi-
lier, till exempel frukt och gronsaker, foda upp livsmedels-
producerande djur och producera animaliska livsmedel,

till exempel 4gg, mjolk och honung. Jakt och fiske och
insamling av bdr, svamp, musslor med mera fran naturen
raknas ocksa som priméarproduktion.

En primérproducent kan till exempel vara véxtodlare, djur-
hallare, biodlare, fiskare, fiskodlare, jagare eller bar- och
svampplockare.

Vad rdknas som smé mangder
primérprodukter?

Reglerna om direktforséljning av smé méangder primér-
produkter géller livsmedelsforetag i primérproduktionen.
Forséljning av smé mangder priméirprodukter innebér att
du som primérproducent siljer en begrdnsad médngd av dina
egna primarprodukter direkt till konsumenter for eget bruk
eller direkt till lokala detaljhandelsanldggningar. Vad som
raknas som begransad méngd &r olika for olika produkter,
las mer om vad som géller under respektive stycke lédngre
fram i texten.

Ténk pé att samma regler géller oavsett om du tar betalt for
dina produkter eller om du skénker bort dem.

Vad réknas som direktférsdljning?

Det finns olika sitt att sdlja eller skénka bort dina primér-
produkter dér reglerna géller.

Du som primérproducent kan sélja eller ge bort sma méng-
der av dina egenproducerade primarprodukter direkt till
konsumenter som kommer till garden eller anldggningen,
eller genom till exempel dorrforsiljning, bét- eller brygg-
forséljning eller lokal torg- eller marknadsforsiljning.

Reglerna géller ocksa vid distansforsiljning, till exempel
forsiljning via en REKO-ring eller en egen webbplats,
forutsatt att du har en direktkontakt med kdparen och du
séljer utan mellanhinder.



Sma méngder egenproducerade priméarprodukter kan ocksa
levereras utan mellanh@nder direkt till den lokala detalj-
handeln, till exempel butiker, kaféer eller restauranger som
levererar direkt till konsumenter.

Om du levererar sma méngder av dina priméarprodukter
direkt till konsumenter eller till den lokala detaljhandeln
ska du folja de sérskilda svenska regler, som géller for res-
pektive produkt. Lds mer om dem i avsnittet ~’Vilka regler
giller?” Det finns ocksa regler i EU-lagstiftningen som
géller alla produkter.

Vad gdller fér privatpersoner?

Om du enbart producerar primérprodukter for eget bruk,
till exempel har biodling, fiskar eller plockar bér och
svamp i skogen, omfattas du inte av bestimmelserna i
livsmedelslagstiftningen. Som privatperson kan du négra
enstaka génger per ér sélja dina produkter utan att vara
registrerad, till exempel pa torget, via REKO-ring eller
till grannar eller sléktingar. De livsmedel du séljer eller
ger bort maste dock alltid vara sikra for konsumenten och
eventuell mérkning och information fér inte vilseleda.

Vad gdller fér jadgare?

Som jégare far du sélja en begransad méngd frilevande vilt
och kétt av frilevande vilt direkt till konsumenter och till
detaljhandel som levererar till konsumenter, utan att ha en
registrerad eller godkénd livsmedelsanldggning. Lds mer
om det ldngre fram i broschyren.

Du har ansvar for att maten dar saker

Alla som serverar, siljer eller skinker livsmedel har ansvar
for att maten ar siker att dta. Den far inte medfora en risk
for ménniskors hélsa.

Det innebér bland annat att maten inte fér bli férorenad
eller utséttas for annan skadlig paverkan innan den séiljs
eller serveras. Produkterna maste till exempel forvaras sa
att flugor och andra skadedjur inte férorenar dem. Det &r
ocksa viktigt att produkterna forvaras tillrickligt svalt och
rent samt hanteras under hygieniska forhallanden.

Observeral!

Den hér broschyren tar inte upp alla regler,
utan innehdllet ar ténkt att ge en 6verblick dver
den lagstiftning som berér dig. Det finns ocksa
hdanvisningar till ytterligare regler som du kan
vara tvungen att halla reda pa.



Starta verksamheten

Kontakta Iansstyrelsen

Du far inte sélja produkter frén ditt livsmedelsforetag
innan det &r registrerat. Som primérproducent ska du
kontakta lansstyrelsen for att eventuellt bli registrerad som
livsmedelsforetagare i primédrproduktionen. Lénsstyrelsen
bedomer om din véxtodling, uppfodning, biodling, jakt el-
ler fiske har sdédan omfattning och kontinuitet att det krivs
en registrering.

I sé fall ska du folja hygienreglerna for primérproduktion
som finns i hygienférordningarna samt i bestimmelserna
om sparbarhet, markning och livsmedelsinformation om
dina produkter. Se avsnittet ’Om du vill veta mer — hygien-
regler” och ”Andra regler” i slutet av broschyren.

Sarskilda regler vid produktion av
groddar

Det finns sérskilda regler om hygien och sparbarhet for
dig som vill producera groddar. Innan du far borja silja
groddar méste du ha fatt din anldggning godkénd av léns-
styrelsen. Om du byter lokal maste du ans6ka om ett nytt
godkénnande.

Kontakta kommunen

Nér du har registrerat dig hos lénsstyrelsen ska du kontakta
kommunens livsmedelsinspektdrer innan du borjar med
gérdsforsiljning, torgforsiljning eller liknande, oavsett om
du &r lantbrukare, odlare, jagare eller fiskare. Kommunen
bedomer om sjilva forséljningen behover registreras som
ett livsmedelsforetag eller inte.

Om verksamheten beddéms som ett livsmedelsforetag i
ledet efter primarproduktionen maste du folja livsmedels-
lagstiftningens alla krav, bland annat de allménna hygien-
reglerna och de regler om sparbarhet som finns i den sa
kallade hygienforordningen samt kraven p& mérkning och
livsmedelsinformation i den sé kallade informationsférord-
ningen. Se avsnittet ’Om du vill veta mer — hygienregler”
och ”Andra regler”.

Om du bara séljer sma méngder och i 6vrigt uppfyller
reglerna om direktforsédljning av sma méngder racker det
att ditt foretag &r registrerat hos lansstyrelsen. Nar produk-
terna séljs ska de svenska reglerna om direktleveranser

av smé méngder foljas samt reglerna om mérkning och
livsmedelsinformation i informationsférordningen. Se
avsnitten ”Vad séger reglerna om forséljning direkt till
konsument?” och ”Om du vill veta mer — hygienregler”.

Gdrdsbutik eller direktférsdljning av
smd mdngder primdrprodukter

For att forsdljningen ska rdknas som direktforséljning av
sma méngder primérprodukter, och omfattas av de svenska
reglerna, maste du har registrerat din primérproduktion
hos lénsstyrelsen och du far bara sélja smd mangder av
dina egna primérprodukter pa exempelvis garden, torget,
REKO-ringar, till den lokala detaljhandeln eller vid bryg-
gan. Primédrprodukterna far inte fordndras pa nagot sitt.
Det innebér till exempel att bér, svamp, alger och orter inte
far vara torkade eller frysta.

Om du vill sélja egna, bearbetade produkter, till exempel
egentillverkad sylt eller saft, &ven om ravarorna kommer
fran din egen gérd eller inkopta produkter ska den hér
verksamheten registreras hos kommunen. Din primérpro-
duktion ska fortfarande vara registrerad hos lansstyrelsen.

Tanken med de svenska reglerna ar att underlétta for den
som vill sdlja sina primérprodukter direkt till konsumenter
eller till lokala butiker, restauranger och kaféer.

Vill du sédlja mer &n sma méngder eller sélja dina produkter
over en storre del av landet ska du alltid kontakta kommu-
nen for registrering.

Den som levererar sina produkter till bland annat grossist,
slakteri eller en kvarn omfattas inte av de svenska reglerna
utan ska f6lja alla bestimmelser i livsmedelslagstiftningen.



Vilka regler gadller?

Reglerna ér till fér att skydda
konsumenten

Det finns tva huvudsyften med livsmedelslagstiftningen:

+ att skydda konsumenten fran livsmedel som é&r otjénliga
eller skadliga for hdlsan och

+ att mirkningen ska ge konsumenten tillrdcklig informa-
tion for att kunna gora medvetna och sikra val. Mark-
ningen och informationen fér inte vilseleda konsumenten.

Las mer
Langst bak i broschyren finns hanvisningar till

lagstiftning och annan information som kan
vara viktig for dig.

Ekologisk produktion och ekologiska
produkter

Inom EU é&r huvudregeln att alla som producerar, bereder,
forvarar, importerar eller exporterar ekologiska varor ska
anmdla sig till ett godként kontrollorgan. Om du vill pro-
ducera och silja ekologiska produkter ska du dérfor, utdver
din registrering som livsmedelsforetag, vara anmald till
och sté under kontroll av ett godként kontrollorgan.

I Sverige krdvs ingen anmélan eller kontroll f6r den som
sdljer ekologiska produkter direkt till konsument, under
forutsittning att sdljaren inte forvarar (annat én i anslutning
till forsdljningsplatsen), producerar eller bereder ekologis-
ka produkter, eller importerar ekologiska produkter fran ett
land utanfoér EU. Dérfor krévs i praktiken ingen anmélan
for manga livsmedelsbutiker.

Forsiljning av ekologiska livsmedel via internet réknas
inte som forsdljning till slutkonsument, darfor ska sddan
forsiljning anmdlas till ett godként kontrollorgan. Det
géller till exempel om nér du séljer dina produkter vid en
REKO-ring.

Animaliska livsmedel

Som registrerad livsmedelsforetagare far du sélja sma
méngder av f6ljande animaliska livsmedel utan att uppfylla
samtliga bestimmelser i EU-lagstiftningen. Produkterna

ska vara sdkra och verksamheten ska istillet uppfylla vissa,
sarskilda svenska krav. Kraven géller d4ven jdgare som inte
ar livsmedelsforetagare.

Reglerna om forséljning av sma méngder géller, med
undantag for jagare enbart registrerade livsmedelsforetag.

Honung

* En biodlare som levererar mer &n 500 kg per ar ska
registrera sin primérproduktion hos lénsstyrelsen.

* En biodlare far arligen leverera sammantaget hogst
1 000 kilo honung och andra primérprodukter fran den
egna biodlingen direkt till konsument eller lokal detalj-
handel utan att behdva registrera forséljnings-verksam-
heten hos kommunen.

* De allménna hygienreglerna for primarproduktion i
hygienforordningen ska vara uppfyllda samt bestdmmel-
serna i informationsforordningen nér det géller markning
och information.

* Honungen ska uppfylla kraven i livsmedelsstandarden
for honung.

* Honungen féar inte marknadsfoéras med négra otillatna
hélsopastaenden.

* Biodlaren ska 16pande dokumentera det totala antalet
skordade kupor, den totala produktionsmangden och den
méngd produkter som har levererats direkt till konsu-
ment.

+ Lokal detaljhandel for honung och andra primérproduk-
ter fran biodling &r en anlédggning som levererar direkt
till konsumenter till exempel butiker, kaféer eller res-
tauranger och som ligger i det ldn dér biodlingen ligger,
eller i angrinsande lan.

Las mer

Leverans av smd mdngder honung och andra
biodlingsprodukter pd Livsmedelsverkets férdjupan-
de webbplats Kontrollwiki


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/459/leverans-av-sma-mangder-honung-och-andra-biodlingsprodukter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/459/leverans-av-sma-mangder-honung-och-andra-biodlingsprodukter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/459/leverans-av-sma-mangder-honung-och-andra-biodlingsprodukter
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Agg

» Som dggproducent som har registrerat sin primérproduk-
tion hos lansstyrelsen, far du leverera den arliga dggpro-
duktionen fran hogst 350 fjaderfan direkt till konsument.
Det giller d&ven om du héller fler fjiderfén én sa.

* Med fjdderfa menas hir hagnat tamfjaderfd, till exempel
varphons, géss, ander, parlhons och kalkoner samt hag-
nad vildfagel som fasaner, duvor, vaktlar och rapphons.

+ Agg fran viirphons fér siljas direkt till konsument, dgg
fran 6vriga fjdderfan far séljas bade till konsumenter och
till lokal detaljhandel, L&s mer om sérskilda regler for
honsdgg langre ned.

* Producenten ska uppfylla de allménna hygienreglerna for
primérproduktion i hygienforordningen.

+ Aggen ska forvaras rent, torrt och fritt frin frimmande
lukter, vid jamn temperatur, samt skyddas mot stdtar och
direkt solljus. En lamplig forvaringstemperatur for 4gg ar
cirka 8—15°C.

* Producenten ska 16pande dokumentera antalet fjiderfan
som halls for d4ggproduktion, den totala mingden produ-
cerade 4gg och den mingd dgg som har levererats direkt
till konsument.

» Aggen ska levereras senast 28 dagar efter att de ir virpta.

*+ Vid forséljning av dgg direkt till konsument ska produ-
centen upplysa konsumenten om édggens bést fore-dag.

* Lokal detaljhandel for 4gg (utom for honsagg) ér en an-
laggning som levererar direkt till konsumenter, till exem-
pel butiker, kaféer och restauranger och som ligger i det
lan dar 4ggproduktionen ligger, eller i angransande l4n.

Det finns regler om obligatorisk salmonella-
kontroll av fjéiderfd. Kontakta Jordbruksverket
for att ta reda p&d om du behéver ta prover pé
din besdattning.

Vill du sélja mer dgg édn fran 350 fjdderfan direkt till kon-
sumenter, ska du kontakta din kommun for registrering av
din detaljhandel. Detaljhandeln ska uppfylla de allménna

hygienkraven for detaljhandelsanlédggningar.

Ytterligare krav fér hénségg

» Honsdgg omfattas av handelsnormer, darfor finns
det sérskilda regler for honségg. Handelsnormerna
dr gemensamma inom hela EU.

» Honsdgg far inte vara sorterade efter kvalitet och vikt.

» Honsdggen ska vara hela och rena da de siljs, men dggen
far inte tvittas eller rengdras med vatten pa annat sitt.
Tvéttning av dgg kan forstéra den skyddande hinnan som
finns runt dggskalet och dgget riskerar att ruttna.

* Vid forsdljning av honsédgg ska producenten upplysa
konsumenten om dggens bést fore-dag som for honsdgg
far vara hogst 28 dagar fran varpdagen. Uppgiften ska
finnas pa ett anslag pé forséljningsstéllet, pa en etikett
fast pa forpackningen eller 6verldmnas till konsumenten.

* Vid torg- och dorrforséljning ska honsdgg vara stimp-
lade med en sérskild producentkod om producenten har
fler &n 50 hons. Det géller dven vid forsdljning via en
REKO-ring. Har producenten 50 hons eller farre behover
dggen inte stdmplas. Da riacker det med att producentens
namn och adress anges vid forsaljningsstéllet eller dér
dggen Overldmnas. Vid forséljning via en REKO-ring,
dér affdren gjorts upp mellan producent och konsument
och betalats i forvdg , behdver inte dggen stimplas. Det
kan likstdllas med att 4ggen salts fran garden.

» Honsdgg fér bara levereras direkt till konsument och
inte till detaljhandeln. Undantag dr om producenten
sdljer sina dgg direkt till konsument i en egen registrerad
gérdsbutik som ligger pa produktionsenheten, det vill
sdga alldeles i narheten av honshuset.

Las mer

Agg - forsdljning, Livsmedelsverket


https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/primarproduktion/forsaljning-av-honsagg

Fiskeriprodukter

En fiskare eller vattenbrukare som har registrerat sin
primérproduktion hos lénsstyrelsen far leverera hogst

15 000 kilo hel fisk eller fiskeriprodukter per ar, dock
hdgst 300 kilo per vecka, samt hogst 5 000 kilo kraftdjur
per ar, dock hogst 100 kilo per vecka, fran den egna
fiskebaten eller vattenbruket direkt till konsument eller
lokal detaljhandel. Forsiljningsverksamheten behdver
inte registreras hos kommunen som livsmedelsanldgg-
ning sé linge det bara handlar om sma méngder.

Havs- och vattenmyndigheten har sérskilda regler om
forséljning av fangst fran fiske.

De allménna hygienreglerna for primérproduktion i
hygienforordningen ska vara uppfyllda.

Livsmedelsforetagaren ska forsdkra sig om att fiskeri-
produkterna ar farska och parasitfria enligt de sérskilda
hélsonormerna for fiskeriprodukter i forordningen om
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

Lokal detaljhandel for fiskeriprodukter ar en anldggning
som levererar direkt till konsumenter till exempel buti-
ker, kaféer eller restauranger och som ligger i det 14n dir
odlingsomradet ligger, eller dér fiskebéten ar registrerad,
eller i angrénsande lan.

Levande musslor

En producent som vill leverera musslor direkt till konsu-
ment eller till lokal detaljhandel ska anmala detta till lans-
styrelsen for sdrskild registrering, forutom registreringen
av primérproduktionen. Forséljningsverksamheten behover
inte registreras hos kommunen som livsmedelsanldggning
sé ldnge det bara handlar om smé méngder.

Sma méngder musslor for forsiljning direkt till konsument
innebdr:

* hogst 1 000 kilo blamusslor per &r, dock hogst 20 kilo per
vecka

* hogst 400 kilo ostron per ar, dock hogst 10 kilo per vecka

* hogst 100 kilo hjartmusslor per ar, dock hogst 5 kilo per
vecka.

* Lokal detaljhandel for musslor dr en anldggning som le-
vererar direkt till konsumenter till exempel butiker, kaféer
eller restauranger och som ligger i det lan dit produk-
tionsomradet hor, eller i angrdnsande lén.

* De allminna hygienreglerna for primarproduktion i hy-
gienforordningen ska vara uppfyllda.

* De sérskilda hygienkraven pé produktionsomradena vara
uppfyllda. Producenten fér bara ta upp musslor fran sér-
skilt klassificerade omraden som &r 6ppna for upptag.

* Musslorna ska uppfylla kraven enligt de sérskilda hilso-
normerna for levande musslor i férordningen om hygien-
regler for livsmedel av animaliskt ursprung.

* Nér producenten levererar musslor till lokal detaljhandel
ska en registreringshandling f6lja med partiet. Producen-
ten ska skicka en kopia av varje registreringshandling till
Livsmedelsverket.

Dessutom ska producenten sjélv spara en kopia av registre-
ringshandlingen i minst ett ar fran leveransdatum.

* Registreringshandlingen ska innehélla information om

- producentens namn

- datum for upptagningen

- produktionsomradets lage, beskrivet sé detaljerat som
mojligt

- produktionsomradets hygieniska status

- arten av mussla och kvantiteten

- vem som dr mottagare av partiet.

Las mer

Musslor och ostron - odling och fiske,
Livsmedelsverket


https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/primarproduktion/odling-och-fiske-av-musslor-och-ostron




Ramijolk

Ré&mjolk ar den forsta mjolken efter att kon har kalvat
och ska inte forvéxlas med opastdriserad mjolk dven om
ramjdlken ocksa dr opastoriserad.

En mjdlkproducent som har registrerat sin primérpro-
duktion hos lansstyrelsen far leverera sammantaget
hogst 2 500 liter ramjolk (kolostrum) per ar direkt till
konsumenter vid produktionsanldggningen eller till lokal
detaljhandel.

Lokal detaljhandel for ram;jolk &r en anldggning som
levererar direkt till konsumenter till exempel butiker,
kaféer eller restauranger och som ligger i det ldn dér
mjolkproduktionen ligger, eller i angransande 14n.

Den lokala detaljhandeln kan antingen vara din egen
anldggning eller ndgon annans.

Den lokala detaljhandeln kan 1dgga ut mjolken till for-
sdljning pa en REKO-ring.

Producenten ska tydligt informera konsumenten eller
detaljhandeln om att rdmjolken ska virmebehandlas fore
konsumtion, antingen genom mérkning eller pa nagot
annat sétt.

Ordet ’ramjolk” ska tydligt anges i markningen nar
ramjolken séljs till detaljhandeln. Ramjolken kan dven
levereras som fryst.

De allménna hygienreglerna for primérproduktion i
hygienforordningen ska vara uppfyllda.

Det finns dven sirskilda hygienkrav pa produktionsan-
laggningen, liksom sérskilda temperaturkrav for ned-
kylning och forvaring av ramjdlken i forordningen om
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.
Producenten ska 16pande dokumentera den totala méng-

den rdmjolk som har levererats direkt till konsumenter
eller detaljhandel.

Opastériserad mjoélk

Mjoélkproducenter som har registrerat sin primérpro-

duktion hos lansstyrelsen och som tanker leverera smé
méngder opastoriserad mjolk direkt till konsument ska
anmdla detta till lansstyrelsen for sérskild registrering.

En mjolkproducent far leverera sma mingder opastori-
serad mjolk direkt till konsumenter vid produktionsan-
laggningen.

Sma méngder opastdriserad mjolk innebér hogst
70 liter per vecka.

Mjolken far inte levereras till detaljhandeln.

Mjolken ska tappas upp i en behallare i samband med
overlatelsen till konsumenten. Den far alltsa inte tappas
upp 1 forvag.

De allménna hygienreglerna for primérproduktion i
hygienférordningen ska vara uppfyllda.

De allménna hygienreglerna for primérproduktion i
hygienforordningen ska vara uppfyllda.

Det finns dven sirskilda hygienkrav for produktion av
opastoriserad mjolk, sérskilda hygienkrav pa produk-
tionsanldggningen, och sérskilda kvalitetskriterier for
opastoriserad mjolk i férordningen om hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung.

For varje leverans direkt till konsument ska producenten
l6pande dokumentera datum och mingd levererad mjolk.

Vid leverans av mjdlken ska producenten dverldmna
skriftlig information till konsumenten med

upplysning om att mj6lken inte &r pastoriserad och
dérfor kan innehélla hélsofarliga bakterier

rekommendation om att mjdlken ska kokas eller anvén-
das i matrétter som vdrms upp innan konsumtion

upplysning om att det &r sérskilt viktigt att barn och
personer med nedsatt immunforsvar inte konsumerar
mjolken innan den har varmts upp

anvisning om hur mjdlken ska forvaras.

Opastoriserad mjolk far inte sdljas genom till exempel en
REKO-ring utan far bara séljas direkt till konsument pa
produktionsplatsen.
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Lds mer
Opastériserad mjélk, Livsmedelsverket

Livsmedelsverket har tagit fram ett informa-
tionsblad som mjélkproducenter fér anvénda
fritt. Se avsnittet “Andra regler — évrig informa-
tion” i slutet av broschyren.
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https://www.livsmedelsverket.se/livsmedel-och-innehall/mat-och-dryck/mjolk-och-mejeriprodukter/opastoriserad-mjolk

Kétt av fjiderfd och hardjur

En producent far leverera kott fran sammanlagt hogst

10 000 fjaderfén och hardjur per ar direkt till konsument,
eller till detaljhandel, till exempel butiker och restauranger
i Sverige som levererar direkt till konsument.

Med fjaderfd menas tamfjaderfda som kyckling, hons,
géss, ander, parlhons och kalkoner, samt hagnad vildfa-
gel som fasaner, duvor, vaktlar och rapphéns. Strutsfag-
lar betraktas inte som fjaderfa.

Hardjur avser kaniner, harar och gnagare.

Djuren ska vara producentens egna och ska ha slaktats
pa producentens anldggning pa gérden.

I samband med slakt maste reglerna om djurskydd vara
uppfyllda. Kontakta Jordbruksverket for mer information.

Beroende pd hur manga djur du har kan din
primdrproduktion behéva vara registrerad

hos lansstyrelsen. Omfattningen pd& din 6vriga
verksamhet avgér om den ska registreras hos
kommunen eller godkdnnas av Livsmedelsver-
ket. Kontakta alltid kommunen fér att ta reda
pd vad som gadiller just din verksamhet.

Vilt och kott av frilevande vilt

En jégare far leverera nedanstdende méngder frilevande,
oflatt eller oplockat vilt samt en viss midngd kott av frile-
vande vilt direkt till konsument eller detaljhandel i Sverige
som levererar direkt till konsument:

hogst 10 000 smavilt per ar
kott fran hogst 1 000 smavilt per ar

Smavilt avser frilevande vild fagel och vilda hardjur som
lever i fritt tillstand, till exempel fasaner, duvor, vaktlar
och rapphons, hare, vildkanin och gnagare.

hdgst 25 enheter storvilt per ar eller
kott motsvarande sammanlagt en enhet storvilt.

En enhet storvilt motsvarar en vuxen &lg. For dvrigt
storvilt och kalv av storvilt gors en mdngdomrékning
enligt tabellen nedan. Kalv avser ett djur som &r yngre dn
tolv méanader.

. .. Kron- och o0

Djurslag | Alg dovhjort Radjur
Vuxet djur 1 0,333 0,1
Kalv 0,5 0,25 0,1

Storvilt avser landlevande ddggdjur som lever fritt,

till exempel #lg, radjur, kronhjort och dovhjort. Aven
déggdjur som lever fritt inom ett inhdgnat omrade under
liknande forhéllanden som vilda djur rédknas som storvilt,
till exempel hjortar i hdgn. Hagnet ska vara godként av
lansstyrelsen.

En jégare far inte leverera sma méngder oflatt vilt eller
kott fran bjorn, vildsvin och andra vilda djur som &r
mottagliga for trikinos och inte heller fran kron- och
dovhjort i hdgn som inte &r friforklarade fran tuberkulos.
Dessa djurslag ska alltid levereras till en vilthanterings-
anldggning (viltslakteri”).

Lads mer

Jakt - dlgjakt, avhudning av bjérn och lagstiftning
om vilt, Livsmedelsverket



https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/primarproduktion/jakt
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/primarproduktion/jakt

Frukt, bér, svamp, gréonsaker

och potatis

Du far sédlja sméa méangder frukt, bar, mikrogront, alger,
svamp, gronsaker och potatis direkt till konsument utan
nagra specifika krav, férutom att du ansvarar for att maten
ar siker. Sjélva odlingen ska dock vara registrerad hos
lansstyrelsen och uppfylla de allménna hygienreglerna for
primérproduktion. For sm& méngder vegetabilier finns inte
motsvarande detaljerade nationella regler. Grundprinci-
perna ér dock samma:

* Det dr sma méngder som levereras.
* Det &r bara primdrproducentens egna produkter.

» Produkterna édr inte torkade, konserverade eller bearbe-
tade pé annat sétt, som till exempel saft eller sylt.

* Det ér primérproducenten sjdlv som utfor leveransen.

* Leveransen sker direkt fran primérproducenten till
konsumenten eller till lokala detaljhandelsanldggningen,
utan nagra mellanhénder.

Vad ”sma mangder” dr bedoms i varje enskilt fall.
beddmningen ingér vilken primérprodukt foretagaren
planerar att silja, hur stor mangd det handlar om och vilka
risker som ar forknippade med produktionen. Kommu-
nen tar ocksa hénsyn till om produkterna &r &tfardiga, till
exempel jordgubbar och sallad eller om de i regel kommer
att tillagas eller bearbetas pé annat sitt och hur manga
konsumenter som kan komma att beréras.

Lokal detaljhandel for frukt, bir, svamp, gronskar och
potatis dr en anldggning som levererar direkt till konsu-
menter, till exempel butiker, kaféer eller restauranger och
som ligger i det 1&n ddr primérproduktionen ligger, eller i
angransande léan.

Sdrskilda regler for
stenmurklor och groddar

+ Stenmurklor ska alltid forvillas enligt vedertagna meto-
der innan de far siljas. Kravet giller dven privatpersoner
(icke livsmedelsforetagare) som séljer stenmurklor.

* For att fa sdlja groddar ska groddproduktionen vara
godkénd av lansstyrelsen och leva upp till de allmédnna
hygienreglerna for priméarproduktion som finns i1 hygien-
forordningen. Du fér inte starta forsdljningen innan du
har fatt ditt godkénnande.

13



Om du vill veta mer

Mer information om primérproduktion finns pé Livsmedelsverkets webbplats,
(www.livsmedelsverket.se). Ddr hittar du ocksd lagstiftning, véigledningar och Kontrollwiki.

Hygienregler

Forordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och
krav for livsmedelslagstiftning — dr EU:s grundlaggande
livsmedelslag.

Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien —
kallas "’hygienforordningen”.

Forordning (EG) nr 853/2004 om sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung.

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om
livsmedelshygien — kallas ”hygienforeskrifterna”.

Handelsnormer for vissa livsmedel

Forordning (EU) nr 1308/2013 om uppréttande av en sam-
lad marknadsordning for jordbruksprodukter —
kallas ”den samlade marknadsordningen”.
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Andra regler

Férordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation till kon-
sumenterna — kallas ”informationsforordningen”.

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:4) om livsmedelsin-
formation.

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFES 2003:10) om honung.

Bestaimmelser om obligatorisk salmonellakontroll i Jordbruksver-
kets foreskrifter (SJVES 2007:19).

Havs- och vattenmyndighetens foreskrifter (HVMFS 2014:19) om
licens och tillstand for yrkesmassigt fiske i havet. For ytterligare
information om sérskilda tillstand for fiske och forsdljning av fisk,

se Havs- och vattenmyndighetens webbplats
(www.havochvatten.se)

Vagledningar

Kontrollwiki — Livsmedelsverkets férdjupande webbplats som
riktar sig till foretag och kontrollmyndigheter.
Har finner du bland annat végledning om:

Registrering och godkédnnande

Exempel pd livsmedelsféretag i primérproduktionen

Grdnsen mellan primdrproduktion och senare led

Verksamheter som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung

Direkta leveranser av smé& mdangder primdrprodukter och visst
slags kott

Kontroll av ekologiska livsmedel

Ovrig information
Jakt - lagstiftning, vagledningar och hygienrdd, Livsmedelsverket

Livsmedelsverkets informationsblad om opastériserad mjélk —
éverlédmnas till konsument i samband med direktférsdljning av
opastériserad mjolk (pdf, 104kB)

Livsmedel som inte dr fardigférpackade,
Livsmedelsverkets férdjupande webbplats Kontrollwiki

Mdrkning av fardigférpackade livsmedel,
Livsmedelsverkets férdjupande webbplats Kontrollwiki

Livsmedelsverkets informationsblad om mdrkning av honung

df, 168kB



http://www.havochvatten.se
http://www.havochvatten.se
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/106/registrering-och-godkannande
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/634/exempel-pa-livsmedelsforetag-i-primarproduktionen
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/110/gransen-mellan-primarproduktion-och-senare-led
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/111/verksamheter-som-hanterar-livsmedel-av-animaliskt-ursprung
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/633/direkta-leveranser-av-sma-mangder-primarprodukter-och-visst-slags-kott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/633/direkta-leveranser-av-sma-mangder-primarprodukter-och-visst-slags-kott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/293/kontroll-av-ekologiska-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/primarproduktion/jakt
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/faktablad/faktablad-opastoriserad-mjolk.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/faktablad/faktablad-opastoriserad-mjolk.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/faktablad/faktablad-opastoriserad-mjolk.pdf
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/35/inte-fardigforpackade-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/33/fardigforpackade-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/faktablad/markning-av-honung.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/faktablad/markning-av-honung.pdf
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