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Generaldirektoren har ordet

Flera fortroendemétningar gjorda under 2023 visar att Livsmedelsverket har ett hogt fortroende —
hos allméanhet, kontrolimyndigheter och féretag samt bland de som arbetar med offentliga maltider
och med folkhéalsa. Fr oss som myndighet &r det oerhdrt viktigt. Den man litar pa lyssnar man pa.
Fortroende byggs i vardagen och dar gor Livsmedelsverket ett stort arbete som vilar pa vetenskaplig
grund. Vi gor riskvérderingar, provtagningar av hélsoskadliga &mnen och naringsamnen samt
matvaneundersokningar. Vi foljer ocksa aktuell forskning, konsumtionsmanster och trender.

Det &r genom att ta fram fakta och sprida kunskap som vi gor oss fortjénta av fortroendet.

Vi lever i ett komplext samhalle och foretag i livsmedelsbranschen har ett omfattande regelverk
att forhalla sig till. Livsmedelsverket har en viktig roll att fylla genom att underlatta for foretagen.
Har ser jag innovation som en nyckel. Under 2023 har vi utvecklat nya e-tjanster for foretag,

testat tjanstedesign for att fa insikter om foretagens behov och tagit fram nya former for dialog.
Aven internt har vi jobbat med innovation, dar medarbetare gatt kurser och deltagit i workshoppar.
Innovation &r ett viktigt redskap for att hanga med i utvecklingen i en snabbt foéranderlig varld.

Det sékerhetspolitiska laget i Sveriges naromrade och i Europa har forsamrats.

Tillsammans med manga andra myndigheter bygger Livsmedelsverket Sveriges beredskap
for kris och ytterst krig. Under aret har vi bland annat utvecklat var egen krisledningsfunktion,
gett stod till kommunerna i deras maltidsverksamhet och genomfort beredskapsovningar.
Arbetet med Natofragor har intensifierats, vi har fatt ett narmare samarbete med aktorerna

i beredskapssektorn och en 6kad kunskap om hotbilden mot Sverige. Vi har ocksa inrattat ett
nationellt beredskapslaboratorium for mikrobiologiska dricksvattenanalyser. Mycket aterstar
att gora, men Livsmedelsverket och sektorn har tagit stora kliv framat. Mat och dricksvatten
ar en livsviktig del av den svenska beredskapen. For att skapa en robusthet i samhéllet kravs
det att manniskor &r friska, har tillgang till vatten och far i sig den naring de behdver.

Precis som med fortroendet ar matvanor nagot som grundlaggs i vardagen. Dér ser jag hallbar
livsmedelskonsumtion som en viktig del i den beredskap och robusthet vi nu bygger i Sverige.

Annica Sohlstrom

Generaldirektor
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1 Resultatsredovisning

1.1 Livsmedelsverkets roll och uppdrag

Livsmedelsverket arbetar for att maten som produceras, séljs och serveras i Sverige ska vara
saker och arlig och for ett samhalle dar det ar latt for manniskor att ata pa ett halsosamt och
hallbart stt.

Med séker mat menar vi att ingen ska bli sjuk pa grund av farliga amnen eller smittor i mat
och dricksvatten. Arlig mat &r for oss att konsumenten far ratt information om maten, att
innehallsforteckningen stammer, att markningen inte lovar mer &n den kan halla och att det
inte forekommer fusk i livsmedelsproduktionen. For Livsmedelsverket ar hallbarhet att mat
och dricksvatten produceras sa att manniskor, djur och miljoé mar bra bade idag och i
framtiden och att alla som bor i Sverige ater pa ett satt som motverkar sjukdom och framjar
jamlik halsa.

Vara verktyg ar kunskap, rad, regler och kontroll och vara malgrupper ar konsumenter,
kontrollmyndigheter, livsmedelsforetag och aktorer inom folkhalsoomradet.

Livsmedelsverket arbetar ocksa for en trygg livsmedels- och dricksvattenforsérjning i vardag
och kris. Livsmedelsverket ar bade beredskapsmyndighet och sektorsansvarig myndighet for
Sveriges livsmedels- och dricksvattenforsérjning. Myndigheten ansvarar dven for nationell
samordning av dricksvattenfragor och leder en nationell vattenkatastrofgrupp.

Med utgangspunkt i Livsmedelsverkets uppdrag tar ledningsgruppen varje ar fram en
inriktning med langsiktiga och tredriga mal, som ligger till grund fér verksamhetsplaneringen.
Malen foljs upp kontinuerligt under aret for att bedoma verksamhetens resultat och
utveckling. Uppfoljningen gors utifran indikatorer som bland annat méater befolkningens
matvanor, laget i livsmedelskontrollen, fortroendet for Livsmedelsverket och myndighetens
egen miljopaverkan.

Livsmedelsverket lyder under Landsbygds- och infrastrukturdepartementet.
Arsredovisningen utgér fran forordning (2009:1426) med instruktion fér Livsmedelsverket
och fran myndighetens regleringsbrev.
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1.2 Ekonomisk oversikt

Livsmedelsverkets totala kostnader 2023 uppgick till 754 789 tkr.
Samtliga kostnader har fordelats pa verksamhetsomradena enligt nedan. Livsmedelsverket
har valt att &ndra indelningen av verksamhetsomraden for att battre matcha myndighetens

instruktion och malstruktur.

Tabell 1: Livsmedelsverkets kostnader och intdkter 2021-2023 (tkr)

2023
. Intdkter av  Intdkter utéver . Lamnade
Verksamhetsomrade Kostnader Uppbord )
anslag anslag bidrag
Sakra livsmedel 212 369 305 175 552110 79 331
Redlig livsmedelshantering 7 336 744 8080 1
Hallbar
. . 50743 14935 65 206
livsmedelskonsumtion
Civilt forsvar 102 810 26 445 129393
Summa 373 258 347 298 754 789 1 79331
2022
. Intdkter av Intdkter utéver . Lamnade
Verksamhetsomrade Kostnader Uppbord )
anslag anslag bidrag
Sakra livsmedel 222 145 279 607 528 806 76 327
Redlig livsmedelshantering 7 582 48 7 630 5
Hallbar
. . 55 067 12 279 65 538
livsmedelskonsumtion
Civilt forsvar 72942 22080 95 022
Summa 357 736 314014 696 996 5 76 327
2021
R Intdkter av Intdkter utover . Lamnade
Verksamhetsomrade Kostnader Uppbord )
anslag anslag bidrag
Sakra livsmedel 246 930 255 801 500 222 62 613
Redlig livsmedelshantering 5843 67 5910 55
Hallbar
. . 50776 10424 61 200
livsmedelskonsumtion
Civilt forsvar 62 005 18 859 80 857
Summa 365 554 285 150 648 188 55 62 613
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2 Sakralivsmedel

Sverige har i ett internationellt perspektiv bade saker mat och sakert dricksvatten. Det visar
bland annat de undersokningar som Livsmedelsverket har gjort under aret. Livsmedelsverket
bidrar till att uppratthalla den hdga nivan av siakerhet genom att bedriva omvarldsbevakning,
bibehalla formagan att analysera smittor och kemiska &mnen, riskvardera och vid behov vidta
atgarder, stodja aktorer i livsmedelssektorn samt genomfora offentlig kontroll.

For att malet sakra livsmedel ska uppnas behover foretagen se till att deras produkter ar sakra.
Livsmedelsverket arbetar for att underlatta for foretagen, bland annat genom att bjuda in
branscher och foretag till dialog infor framtagning av nya regelverk, bade nationellt och
internationellt. Vi arbetar ocksa aktivt med att vagleda och informera pa var webbplats,
granska branschriktlinjer samt utveckla samarbetsformer och dialogen med livsmedelssektorn.

Resultaten fran fortroendeundersokningar bland livsmedelsforetag ligger stabilt pa 6ver 70 % under
de senaste aren, vilket tyder pa ett i grunden hogt fortroende for Livsmedelsverket. Undersokningarna
visar dock att det finns utrymme for forbattringar nar det galler hur Livsmedelsverket forstar
foretagens situation och hur vi underléttar for foretagen att bedriva sin verksamhet.

En riskbaserad och likvérdig kontroll ar viktig for att mat och dricksvatten ska vara sakra.
Det finns fortfarande stora olikheter mellan kontrollmyndigheterna vad galler exempelvis
kontrollfrekvens, beddmning av avvikelser och huruvida kontrollen ar riskbaserad. De
insatser som Livsmedelsverket genomforde under 2023 har haft viss effekt pa likvardigheten,
framst nar det galler avvikelsehantering och att kontrollen fokuseras pa vissa omraden.
Inforandet av en ny riskklassningsmodell fran 2024 forvantas leda till att kontrollen inom de
narmaste aren blir mer riskbaserad och likriktad.

2.1 Riskvérdering och undersékning av livsmedel

For att minska negativa halsoeffekter av mikrobiologiska faror och kemiska risker kravs dels att vi
aktivt foljer och vérderar vetenskaplig litteratur, dels att vi har vetenskapliga underlag som visar
vad som finns i det vi &ter, och i vilka halter. Vart vetenskapliga arbete med kartlaggningar,
undersokningar och riskvarderingar ligger till grund for de hanteringsatgarder som sedan beslutas
av Livsmedelsverket och andra myndigheter for att minska riskerna och forbattra folkhélsan.

Under 2023 har arbetet bland annat bestatt av bedomningar och stéd inom ramen for
Livsmedelsverkets egen kontrollverksamhet, inklusive granskontroll, nér gransvarden for
mikrobiella agens och kemiska &mnen overskrids. Darmed har osékra livsmedel kunnat
plockas bort fran marknaden.

Vetenskapliga riskvarderingar som underlag for nya kostrad, regler och gransvarden har ocksa
tagits fram for att minska riskerna och 6ka nyttan med det vi ater.

Vara undersokningar av blod och brostmjolk visar att det dven fortsatt ar viktigt att folja den
svenska befolkningens exponering for miljéféroreningar. Under manga ar har till exempel
halterna av dioxin och PCB sjunkit, vilket betyder att atgarderna mot exponering ger effekt.
Dessa resultat kan anvandas for att ytterligare stodja lagstiftningen som syftar till att minska
mangden oonskade kemikalier i samhéllet.
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2.1.1 Nya faror ochriskvérderingar

Under 2023 har Livsmedelsverket gjort en rad mikrobiologiska riskvérderingar.
Nedan foljer nagra exempel pa dessa:

¢ Riskvardering om Salmonella i I6skokta 4gg i samband med det dggrelaterade
Salmonellautbrottet under vintern 2022/2023. Underlaget anvéandes for att ta fram rad till
konsumenter som redan hade kopt potentiellt Salmonellasmittade agg.

¢ Riskvardering om bakterietillvaxt i livsmedel som férvaras i kylskap vid elavbrott for
Livsmedelsverkets arbete med krisberedskap.

o Riskvardering om mikrobiologiska risker med utomhushantering av smaskaliga rokar i
syfte att utreda majligheten till regellattnader for smaskaliga livsmedelsproducenter.

Det femariga EU-programmet OHEJP (One Health European Joint Programme) avslutades
2023. Livsmedelsverket har bland annat deltagit i utvecklingen av riktlinjer for nationella
riskanalyser baserade pa One Health-principen. Har tas inte bara manniskohalsa, utan aven
djurhélsa och miljoaspekter med i analysen, vilket &r viktigt for att man ska kunna fa ett
helhetsgrepp om till exempel zoonotiska sjukdomar. Livsmedelsverket har hjalpt till att ta
fram information om férekomst av parasiten Toxoplasma gondi i livsmedelsproducerande
djur. Den hér informationen kommer att kunna anvandas i framtida riskvarderingar.

2.1.2 Nya kemiska faror och riskvdrderingar

Under 2022 och 2023 6kade antalet forfragningar om riskvarderingar i samband med
6verskridanden av gransvéarden fran granskontrollen, vilket har bidragit till att fler livsmedel
stoppats vid gransen. Antalet underlag vid larm i EU och andra riskvarderingar av kemiska &mnen
ligger relativt konstant 6ver aren. Underlagen bidrar till sékrare livsmedel for konsumenterna.
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Tabell 2: Riskvarderingar av kemiska amnen under aren 2021-2023 och vad de har anvants till.

Riskvarderingar Antal Antal Antal Slutsats och vad de har anvants till
2023 2022 2021

Overskridanden av gransvirden 32 19 8 Alla livsmedel med halter 6ver

for kemiska @mnen i livsmedel gransvardet stoppas. Flera har
resulteratilarm inom EU.

Underlag vid larm i EU om risker 10 10 9 Flera underlag har bidragit till att

med kemiska damnen i livsmedel livsmedel har stoppats.

Andra riskvarderingar av kemiska 3 5 7 Underlagen har bidragit till bland annat

dmnen pa uppdrag av riktvarden, konsumentrad och

avdelningarna for Rad och vagledning till kommuner och féretag.

reglering och Livsmedelskontroll

Riskvarderingar inom EU- 18 8 10 Underlagen bidrar till lagstiftning och

samarbeten gransvarden inom EU samt andra
hanteringsatgarder.

Riskbedémning i samband med 79 97 93 Underlagen har bidragit till att

produktgodkdannanden for bekdmpningsmedel inte medfor

bekampningsmedel oacceptabla risker for halsa och miljo i
Sverige.

Totalt antal riskvarderingar 142 139 127

2.1.3 Férekomst av hdlsoskadliga émnen i befolkningen
Livsmedelsverket samlar regelbundet in prover av blod, urin och modersmjolk fran den
svenska befolkningen for att analysera forekomsten av miljoféroreningar och andra
hélsoskadliga @mnen som vi kan fa i oss via maten.

Nya resultat rérande de halsofarliga &mnena PCB och dioxin i blod fran barn i Sverige visar att
halterna ligger omkring eller under de nivaer som kan anses sakra enligt Efsas riskvardering.
Detta ar gladjande eftersom teoretiska exponeringsberakningar har visat att medelexponeringen
fran livsmedel ligger 6ver det faststallda tillatliga veckointaget inom alla aldersgrupper.

En ny utvérdering har visat att redan vid halter av PFAS i dricksvatten omkring gransvérdet
(4 ng/l) kan forhojda halter ses i blod fran ungdomar i Sverige. Detta tyder pa att dricksvatten
ar en betydande kélla till PFAS-exponering. Sveriges nya gransvarde for PFAS i dricksvatten
kommer sannolikt att leda till minskad exponering i den svenska befolkningen.

2.1.4 Foérekomst av hdlsoskadliga émnen i maten

Livsmedelsverket ansvarar for ett antal nationella provtagningsprogram for livsmedel.
Nagra av dem ar reglerade i EU-lagstiftningen, medan andra ar faststallda pa nationell niva.
Programmen fokuserar pa de livsmedel dar riskerna bedéms vara storst.

Fran 2023 staller en ny EU-forordning krav pa arliga nationella provtagningsprogram for
frammande dmnen (kontaminanter). Det har lett till att antalet prover fér dessa d&mnen,
inklusive dioxiner och PCB, har ¢kat betydligt i forhallande till tidigare program.
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Tabell 3: Resultat av provtagning och analys inom ramen for nationella provtagningsprogram

2023 2022 2021
Rester av bekéimpningsmedel i vegetabilier
Antal prover 221 270 865
Antal 6verskridanden 6 13 37
Ldkemedelsrester och andra frimmande
dmnen i animalier
Antal prover 3980 4788 4968
Antal éverskridanden 2 7 2
Salmonella
Antal prover 30699 30 685 29 082
Antal 6verskridanden 21 12 15
Kontaminanter
Antal prover 557 70%** 70**
Antal 6verskridanden 8* 0 0
Kontroll av musslor och mikroalger
Antal prover 1495 1555 1453
Antal 6verskridanden 16 77 31
Totalt antal prover 36972 37 368 36 444
Totalt antal verskridanden 53 109 85
Total andel 6verskridanden (procent) 0,14 0,29 0,23

* Tre prover var vid tidpunkten for arsredovisningen 2023 inte fardiganalyserade.
** Till och med ar 2022 ingick endast dioxiner och PCB i programmet.

Andelen éverskridanden i programmet for rester av bekampningsmedel under 2023 ligger pa
2,7 %. Andelen 6verskridanden i programmet under 2021 (4,3 %) och 2022 (4,8 %) ligger
hogre an for 2023. Det ar svart att dra nagra slutsatser om trender i antalet dverskridanden da
antalet prover under 2022 och 2023 varit avsevart lagre jamfort med tidigare ar.

Livsmedelsverket kontrollerar om djur och animaliska livsmedel innehaller rester av
veterindrmedicinska lakemedel och andra restsubstanser. Syftet ar att kontrollera att godkanda
lakemedel anvands pa ratt satt och att otillatna preparat inte anvénds. Ett fatal fynd brukar
goras varje ar, men vissa av dessa kan ha naturliga orsaker eller bero pa fororeningar i miljon
som djuren fatt i sig. Under 2023 gjordes tva fynd som foranledde uppféljande atgarder:

ett fall av NSAID i n6t och ett fall av nitrofuran i far. Antalet fynd ar nagot lagre an de
foregaende aren.

Livsmedelsverket tar varje ar ett antal prover pa slakterier och styckningsanlaggningar for not,
svin och fjaderfa i syfte att kontrollera forekomsten av salmonella. Varje ar gors ett antal fynd
i kontrollen, och detta betraktas som helt normalt. Under 2023 gjordes 21 fynd, vilket var en
okning jamfort med tidigare ar.

Det nya provtagningsprogrammet for kontaminanter fran 2023 omfattar alla kontaminanter
med gransvarden och atgardsnivaer i vegetabilier och animaliska livsmedel. Programmet hade
under 2023 annu inte natt den omfattning som kravs raknat i antal vegetabilieprover.
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Atta (8) dverskridanden av gransvarden i sju (7) produkter hanterades. Samtliga
Overskridanden géllde vegetabilier. Fem (5) dverskridanden géllde mykotoxiner i
spannmalsprodukter, varav tvé (2) i svensk spannmal. Aterstdende tre (3) éverskridanden
géllde bly och PAH i ett och samma kosttillskott samt glycidylfettsyraestrar i majsolja.
Arendena 6verlamnades till kontrollmyndigheterna for hantering med instruktionen att de
provtagna partierna skulle dras tillbaka fran marknaden.

Efter att hoga halter av algtoxinet Diarrhetic Shellfish Toxin (DST) uppmatts i musslor i
manga produktionsomraden i borjan av 2023 sjonk halterna under aret. De sista hdga vardena
sags under januari och februari 2023. | borjan av 2023 6verskreds gransvardet for DST vid
fem (5) tillfallen i musslor fran tva produktionsomraden. Vérdena fortsatte sedan att sjunka
och halten var noll i slutet av maj. Omradena som drabbats av DST-halter 6ver gransvérdet
var stangda for skord vid de aktuella tillfallena, dvs. inga musslor fran dessa omraden kom ut
pa marknaden. Inga andra toxiner har 6verskridit gransvardena under 2023,

Antalet fall med hoga halter av E. coli i mussla har legat runt normala nivaer under 2023.
Vid elva (11) tillfallen har gransvardet 6verskridits. Ett (1) omrade fick stangas pa grund av
halter av E. coli 6ver gransvardet. Vid tva (2) tillfallen inférdes en restriktion som innebar att
musslorna maste renas innan de slapptes ut pA marknaden. Resterande halter dver
gransvardena uppmattes i redan stangda omraden.

I planktonprover noterades under 2023 forekomst av den toxinproducerande cyanobakterien
Nodularia spumigena. Dess toxin, nodularin, kunde aven uppmatas i ostron. For
cyanobakterier och dess toxiner finns inga gransvérden i nationell eller EU-lagstiftning.

21.5 Forebyggaq, identifiera och bekémpa utbrott av livsmedelsburna smittor

Livsmedelsverket har ett 6vergripande ansvar for att utbrott av livsmedelsburen smitta utreds.
Ansvaret for att kontrollera livsmedelsforetag delas mellan Livsmedelsverket, lansstyrelserna
och kommunala kontrollmyndigheter. Livsmedelsverket ansvarar aven foér kontrollen av
produkter vid EU-gransen.

Under 2023 utredde Livsmedelsverket i samverkan med andra myndigheter fem (5) nationella
livsmedelsburna utbrott: ett med Salmonella, ett med Listeria monocytogenes, ett med EHEC
(enterohemorragisk E. coli) och tva med Cryptosporidium (en parasit). For fyra (4) av dessa
utbrott var det mojligt att identifiera vilket livsmedel som var smittkélla. Nar smittkallan ar
kand ar det lattare att bekdampa pagaende utbrott och forhindra andra utbrott med samma typ
av smittkalla. Ett exempel &r utbrottet med Listeria monocytogenes, dar vakuumforpackad lax
identifierades som smittkalla och dar Livsmedelsverket bidrog till att bakterieisolat fran
livsmedel kunde jamforas med isolat fran manniskor som drabbats.

2.1.6 Motverka spridning av antibiotikaresistenta bakterier

Livsmedelsproduktionen bidrar i hog grad till utveckling och spridning av antibiotikaresistens
globalt. Darfor har Livsmedelsverket sedan ett par ar tillbaka inkluderat antibiotikaresistens
(AMR) som en del i arbetet med hallbar livsmedelskonsumtion.

Livsmedelsverket deltar i den nationella samverkansfunktionen mot antibiotikaresistens och
har aven en aktiv roll i det nordiska och internationella arbetet.
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Livsmedelsverket har, genom att delta i rundabordssamtal med AMR-ambassadéren om
Sveriges arbete mot antibiotikaresistens, bidragit till hognivamotet i FN:s generalférsamling
som kommer att hallas under 2024. Livsmedelsverket lyfte hallbarhetsaspekten samt vikten av
det internationella arbetet inom ramen for FAO:s och WHO:s organ for internationella
livsmedelsstandarder Codex Alimentarius.

2.1.7 Samordning och stod till myndigheter och laboratorier

Livsmedelsverket ar nationellt referenslaboratorium (NRL) for 21 omraden inom kemisk

och mikrobiologisk livsmedelsanalys, och ingar darmed i det natverk av nationella
referenslaboratorier som finns inom EU, sa kallade europeiska referenslaboratorier (EURL).

Som NRL &r Livsmedelsverkets roll att samordna verksamheten inom respektive kompetensomrade
och stédja andra myndigheter och laboratorier i landet. Syftet med detta &r att harmonisera och
sdkerstalla kvaliteten pa analyser i offentlig kontroll. Livsmedelsverket upprétthaller cirka

200 ackrediterade analysmetoder, de flesta inom ramen for NRL-verksamheten.

Under aret har Livsmedelsverket bidragit med forbattrade metoder som tar hansyn till nya
gransvarden och féljer aktuell lagstiftning. Andringar i EU-lagstiftningen fortstter att stélla
krav pd EURL/NRL-natverken. Flera nya amnen har inkluderats i ansvaromradet, till exempel
analys av lakemedelsrester, organiska miljéféroreningar, vaxttoxiner och genetiskt
modifierade organismer (GMO). Tanken ar att bredda och 6ka kvaliteten pa analyserna som
anvands inom den offentliga kontrollen. De hojda kraven &r dock mycket resurskréavande,
vilket har fatt till foljd att flera av kraven inte kunnat uppfyllas. Flera nationella
referenslaboratorier har bidragit till vagledande texter. Till exempel har det nationella
referenslaboratoriet for material i kontakt med livsmedel (FCM, Food Contact Materials) tagit
fram underlag om vilka material och substanser som kan innebé&ra risker for konsumenter och
hur detta kan kontrolleras. VVagledningarna dar ett stod for inspektorer i den nya kontrollen av
FCM, s att en tydlig och likriktad kontroll kan uppnas.

For att sékerstélla att analyssvar &r riktiga ar det viktigt att laboratorier kan testa och bevisa
sin kompetens. Vanligen gors detta genom att laboratorierna deltar i kompetensprévningar,
dar ett storre antal laboratorier samtidigt analyserar identiska prover med oként innehall.
Livsmedelsverket har sedan 1981 en val utvecklad verksamhet for framtagning och
anordnande av mikrobiologiska kompetensprévningar. Drygt en fjardedel av deltagarna &r
svenska laboratorier och ingar i uppdragsverksamheten. Resten av deltagarna ar utlandska
laboratorier och rdknas som tjénsteexport.

Tabell 4: Antal deltagande laboratorier i mikrobiologiska kompetensprévningar

2023 2022 2021
Laboratorier inom EU och EFTA 563 561 587
Laboratorier utanfor EU och EFTA 75 69 73
Totalt antal laboratorier 638 630 660

Antalet deltagare i Livsmedelsverkets kompetensprévningar har minskat nagot varije ar,
framst p& grund av sammanslagningar av laboratorier. Ar 2023 sdgs dock en 6kning av antalet
deltagare. Detta hér sannolikt samman med att laboratoriernas kvalitetsfokus har okat.
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Att laboratorierna efterfragar stod i sitt kvalitetsarbete ar ocksa tydligt genom deras intresse
for det nationella natverk for mikrobiologiska laboratorier som drivs av Livsmedelsverket.
Vid det senaste tillfallet deltog nd&rmare 100 representanter i forelasningar och diskussioner
om bland annat Livsmedelsverkets nya foreskrifter om dricksvatten och beredskap ur ett
laboratorieperspektiv. Workshoppen gav kompetensutveckling samt mojlighet att utbyta
erfarenheter och knyta nya kontakter.

2.2 Underlatta for foretag att gora ratt och skapa
goda forutsattningar fér livsmedelsféretag

2.2.1 Samverkan med bransch, myndigheter och andra berérda parter

Branschorganisationerna ar viktiga eftersom de foretrader och nar manga foretag.

De fyra storsta &r Livsmedelsforetagen (LI), Lantbrukarnas riksforbund (LRF), Visita och
Svensk dagligvaruhandel (SvDH), som foretrader olika delar av livsmedelskedjan.
Branschorganisationerna har efterfragat effektivare arbetssatt for dialogmoten, och en enklare
vag in till Livsmedelsverket. Darfoér har en koordinatorfunktion inrattats hos
Livsmedelsverket. Rollen ska bidra till en battre dialog med branschen bade i vardagen och
vid strategiska moten, samt en ékad forstaelse for foretagens behov sa att vi kan arbeta mer
proaktivt och strategiskt. Koordinatorfunktionen borjade testas i oktober 2023 och &r tankt att
utvecklas efter hand.

Under september genomfordes en fortroendemétning i form av en totalundersékning riktad till
samtliga slakterier och vilthanteringsanlaggningar. 41 procent av de tillfragade besvarade enkaten.

Tabell 5: Andel som svarat med alternativet “hog” eller “mycket hog” grad, bland de foretag som
besvarat enkaten

2023 2021 2019
Har fortroende for Livsmedelverkets kéttkontroll 70 78 63
Anser att Livsmedelsverket underlattar for
.. . 51 43 37
foretagen att bedriva verksamheten
Anser att Livsmedelsverket forstar foretagares
o 56 56 44
situation
Anser att Livsmedelsverkets personal som utfor
78 81 77

kontroll pa ens anldggning har gott bemdtande

De foretag som valt att svara pa enkaten redovisar ett nagot stérre fortroende éver tid for
Livsmedelsverkets kéttkontroll, aven om en viss nedgang noteras mellan 2021 och 2023.
Enkéten visade att de stora foretagens fortroende for Livsmedelsverket har stigit.
Slakterierna och vilthanteringsanlaggningarna upplever att forstaelsen for foretagarna har
starkts nagot. Livsmedelsverkets kontrollpersonal upplevs ha ett gott bemdtande och en god
dialog med personalen pa anlaggningen. En uppfoljande kvalitativ undersékning planeras
kring foretagens syn pa Livsmedelsverkets arbete med likriktning av kontrollen pa slakterier
och vilthanteringsanlédggningar. Livsmedelsverket behover fortsatta utveckla sin kontroll och
samverkan med slakterier och vilthanteringsanldggningar.
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2.2.2 Digitalisering och innovativa arbetssatt for att underictta fér foretag

ForRatt ar en ny nationell e-tjanst for uppgiftsinsamling och start av livsmedelsforetag.
Tjansten underlattar for bade kontrolimyndigheter och foretag. Bakgrunden &r inférandet av
en ny riskklassningsmodell under 2023 som innebar omklassning av 90 000 befintliga
anlaggningar, samt registrering av ca 10 000 nya anlaggningar arligen. Livsmedelsverket har
tillsammans med Tillvaxtverket och kommunerna tagit fram enhetliga former och
standardiserade mallar och prototyper for kommunala e-tjanster for registrering av foretag och
inlamnande av uppgifter om verksamheten. Genom att ange standarder for digitala tjanster,
snarare &n att bara vagleda och foreskriva, anvander Livsmedelsverket ett nytt innovativt
arbetssatt. Utvecklingen forvéntas &ven resultera i en mer likvérdig kontroll.

Livsmedelsverket har infort ett nytt digitalt verktyg som ger mgjlighet att bygga e-tjanster.
Med stdd av verktyget har vi utvecklat 18 nya e-tjanster. Nar vi ersatter blanketter med e-
tjanster kan foretagen utratta arenden digitalt, oberoende av tid och plats. E-tjansten sparar tid
och minskar administrationsbérdan for bade foretagen och myndigheten. Den nya digitala
[6sningen hamtar automatiskt information fran Bolagsverket, pa sikt aven fran fler kallor, och
lamnad information kan ateranvéandas flera ganger om sa 6nskas. Med e-tjansten far foretagen
dessutom en béttre 6verblick dver sina arenden och mojlighet att félja varje drendes status.
Vara tjanster kan aven nas fran verksamt.se och under 2024 kommer vi att titta pa om de
ocksa kan integreras med Mina drenden pa verksamt.se.

Innovationsprojektet om kontroll pa distans med stod av mobiltelefon har fortsatt under 2023.
Malet &r att utveckla EU-lagstiftningen, vilket skulle innebéara mindre klimatavtryck, béattre
resiliens, battre logistik for livsmedelsforetagare, battre djurskydd och minskade
kontrollkostnader. Genomforda studier visar att distanskontroll fungerar bade fore och efter
slakt. Under aret har ytterligare utvecklingssteg tagits genom en pilotstudie om att kanna lukt
pa distans. Studien genomfors i samarbete med Sveriges Lantbruksuniversitet och Linkopings
universitet med malet att ta fram ett underlag for vidare studier. En teknisk maéjlighet att
kanna lukt pa distans skulle bidra till likriktning av kontrollen.

OneStop Myndighetsshop ar en ny modell for att underlatta for ny innovativ mat.

Den har tagits fram inom ramen for Livsmedelsstrategin. Myndigheter testar nya sétt att
samarbeta med varandra och med livsmedelsféretag som har innovativa idéer. Idag brister
myndigheternas beredskap for de problem som innovativa lésningar i livsmedelsproduktionen
kan medfora. Regelverket &r inte heller anpassat efter den typen av produktion. Arbetssattet
omfattar en foretagslots for innovatoren, en utvecklingsgrupp av myndighetsexperter och en
process dar regelhinder lyfts till en dvergripande styrgrupp av hogre tjansteman.

Detta bedoms spara tid och minska administrationsbdrdan for bade innovatorer och
myndigheter. Det ndra samordnade arbetsséttet 6kar aven kvaliteten i den samlade
handlaggningen och bygger in ett larande for myndigheterna som kan underlatta for
framtida innovatorer.

Vi har under det senaste aret testat tjanstedesign som ett verktyg for framtagning av
innovativa losningar som underlattar for gardsmejerister. Tjanstedesign innebar att en tjanst
utformas efter malgruppens behov sa att den blir mer anvandarvanlig och relevant. Arbetet

genomfordes tillsammans med Naturvardsverket och Jordbruksverket och gav nya insikter om
foretagens behov och vardag. Det visade ocksa att de I6sningar vi trodde skulle vara till storst
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hjéalp var bade dyrare och krangligare an de som foretagen sjélva helst ville ha. Férslaget som
foretagen foredrog och som ska testas ar webbinarier med olika teman dar foretagen far
mojlighet att stélla fragor. Pa sa satt underlattas deras forstaelse samtidigt som det blir lattare
for dem att gora ratt.

2.2.3 Regler och villkor som motverkar maluppfyllelsenilivsmedelsstrategin

Under aret har Livsmedelsverket sammanstéallt information om hinder som foretag och
branscher har lyft vid olika typer av dialoger. Uppgifter om hinder och atgardsforslag har
aven samlats in fran medarbetare vid Livsmedelsverket och kontrollmyndigheterna.
Dessutom har information hamtats fran publicerade sammanstéalln