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1 Inledning

Detta dokument vénder sig till Lansstyrelserna som kontrollmyndighet for primar-
produktionen, enligt livsmedelslagstiftningen. Anvisningen har beslutats med st6d
av Livsmedelsverkets foreskrifter om rapporteringsskyldighet for kontrollmyndig-
heter (LIVSFS 2009:13) och galler for rapportering av den kontroll som utforts
under 2019.

2 Bakgrund

Medlemsstaterna i EU ska ha flerariga nationella kontrollplaner, vilka ska foljas
upp arligen genom att medlemsstaten Gverlamnar en rapport till Kommissionen
(artikel 44 i forordning (EG) nr 882/2004). Rapporten ska bl.a. innehalla resultatet
av de kontroller och revisioner som utforts under det foregaende aret enligt den
flerariga nationella kontrollplanen. Medlemsstaterna ska dven rapportera antal och
typ av avvikelser som har faststéllts samt atgarder som har vidtagits med anled-
ning av kontrollresultaten.

| den nationella kontrollplanen finns det fran och med 2013 gemensamma mal for
livsmedelskontrollen. Den har rapporteringen ar en del av den uppféljning som
behovs for att verifiera att vi gar at ratt hall, mot de gemensamma malen.

De uppgifter som rapporteras in kommer dven att mojliggéra analyser som kan
anvandas i Livsmedelsverkets arbete med stdd till lokala och regionala kontroll-
myndigheter. Tanken &r dven att kontrolimyndigheterna sjalva ska kunna ha nytta
av de analyser som Livsmedelsverket utfor, till exempel for sin egen verifiering
av kontrollen och for att kunna gora jamforelser med andra kontrollmyndigheter.

3 Vad ska rapporteras?

Under punkt 7 finns ett antal informationsposter. Varje punkt har en rubrik som
beskriver vad som ska rapporteras in. Dérefter foljer en kort definition av uppgif-
ten samt, i de flesta fall, ett eller flera exempel. Exemplen askadliggér med hjalp
av praktiska situationer vilken information som avses.

3.1 Information om myndigheten
Informationspost 1-15 géller uppgifter om den inrapporterande myndigheten.

3.2 Information om livsmedelsanlaggningar

Fran informationspost 16-22 &r det uppgifter om varje enskild anlaggning som ska
rapporteras, till exempel riskklass.
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3.3 Information om utfdérda kontroller

Informationspost 23-27 handlar om utférda kontroller och fragor kopplade till
dessa.

3.4 Information om atgarder vid bristande efterlevnad

Informationspost 28-31 handlar om vilka atgarder som vidtagits vid bristande ef-
terlevnad.

4 Forandringar i 2019 ars anvisning

4.1 Arsarbetskrafter och antal personer

De senaste aren har endast arsarbetskrafter efterfragats, inte antal personer. For
2019 ars anvisning har vi dels delat upp arsarbetskrafterna offentlig kontroll enligt
forordning (EU) 882/2004 och tvarvillkorskontroll inom livsmedel. Vi har dessu-
tom delat upp posterna i operativ kontroll och administrativa uppgifter. Férutom
arsarbetskrafter stéaller vi nu ocksa fragor om antal personer. Antalet personer &r
ocksa uppdelade i vilken typ av kontroller som personerna utfor.

Det kan tyckas vara manga poster och vara svart att ta fram. Om ni inte har exakta
siffror ber vi er att uppskatta. Det kanske inte blir helt exakt men uppskattningen
per myndighet kommer &nda att bli mer korrekt &n om uppskattningen sker
centralt fran Livsmedelsverket.

Syftet med att stalla dessa fragor ar att synliggora situationen ute pa myndighet-
erna och att belysa eventuella skillnader. For att fran Livsmedelsverkets sida
kunna se vilket behov som finns av t.ex. utbildningsinsatser ar det viktigt att veta
hur manga personer som arbetar pa myndigheterna och vad de utfor, inte bara hur
manga tjanster det finns. Syftet med att lagga till motsvarande fragor pa “arsar-
betskrafter” som vi stallt gallande "antal personer” &r att vi ska ha nagonting att
satta i relation till de data vi far in. Alltsa hur manga tjanster ar det som perso-
nerna delar pa.

4.2 Kontrollorsaker

Under post 26 — kontrollorsak har nya kontrollorsaker lagts till for att battre besk-
riva vilken typ av kontroller som har utforts.

4.3 Rapporteringspunkter
Nya rapporteringspunkter har tillkommit. Se bilaga 2.
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5 Rapporteringsformat

Rapporteringen sker genom att en XML-fil med uppgifterna tas ut ur Primdr och
laddas upp pa Myndighetsrapporteringens webbplats. XML-filen ska folja ett spe-
cifikt XML-schema. Informationspost 1-15 (se avsnitt 6) rapporteras i ett formular
pa webbplatsen.

Webbplatsen hittas via Livstecknet eller direkt pa foljande adress:
www7.slv.se/myndighetsrapportering

6 Begreppsforklaring

Nedan anges nagra viktiga begrepp som férekommer i anvisningen eller i rappor-
teringsmallen.

Anlaggning

Varje enhet i ett livsmedelsforetag. (artikel 2.1 ¢ i forordning (EG) nr 852/2004).
Det ar anlaggningen som ska registreras eller godkannas. Se aven Kontrollwiki
Registrering och godkénnande?.

Kommentar: FOr verksamheter i primarproduktionen dar begreppet anlaggning
inte &r relevant, t.ex. jakt eller fiske, avses den registrerade och kontrollerade
verksamheten.

Huvudsaklig produktionsinriktning

Den verksamhet som verksamhetsutdvaren (eller kontrollmyndigheten) bedémer
ar den storsta verksamheten pa anlaggningen, t.ex. raknat i areal, antal kg eller an-
tal djur. Om det ar svart att avgora vad som ar huvudsaklig produktionsinriktning,
till exempel eftersom verksamheterna bedéms vara jamnstora, bor huvudsaklig
verksamhet anges efter den verksamhet som har hdgst prioritetsklass.

Kategori

Den prioritering av kontrollbehovet (klassning) ett kontrollobjekt ges baserat pa
prioritetsklass och erfarenhetsklass enligt prioritets-erfarenhetsmatrisen i Livsme-
delsverkets och Jordbruksverkets vagledning om ”Klassning av livsmedelsforetag
och foderféretag inom primarproduktionen, prioritering och urval av kontrollob-
jekt” med faststalld datum 2017-02-23 (Livsmedelsverket) och 2017-02-27 (Jord-
bruksverket) 2, inklusive myndighetens justeringar for riskmodifierande faktorer
och erfarenheter fran tidigare utférda kontroller. .

! https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/106/registrering-och-godkannande

2 https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/vagledningar-kontroll-
handbocker/Klassning_av_livsmedelsforetag_och_foderforetag_inom_primarproduktionen_priori-
tering_och_urval_av_kontrollobjekt Vagledning.pdf
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Kvalitetssdkringssystem

Frivilliga forsta-, andra- och tredjepartssystem som foretag i primarproduktionen
anvander i sin egen kontroll av verksamheten, t.ex. branschriktlinjer, djur-
omsorgsprogram, mejeriforetagens kvalitetssakringssystem eller certifierade sy-
stem (t.ex. IP Sigill mjolk, IP Sigill frukt och gront, Krav), som &r beddmda av
Livsmedelsverket och Jordbruksverket. Se dven véagledning om Klassning av livs-
medelsforetag och foderforetag inom primarproduktionen, prioritering och urval
av kontrollobjekt” med faststallddatum 2017-02-23 (Livsmedelsverket) och 2017-
02-27 (Jordbruksverket).

Offentlig kontroll

Varje form av kontroll som utfors av den behériga myndigheten eller gemen-
skapen i syfte att kontrollera efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen
samt bestdammelserna om djurhdlsa och djurskydd. (artikel 2.1 i férordning (EG)
nr 882/2004, kontrollférordningen)

Tvarvillkorskontroll

Tvarvillkoren &r ett begransat antal regler inom olika omraden, till exempel foder-
och livsmedelssdkerhet som lantbrukaren/primarproducenten maste folja for att fa
full utbetalning av jordbrukarstodet enligt férordning (EG) nr 1122/2009.

Vite

Om ett beslut férenas med vite innebdr det att den enskilde blir skyldig att betala
ett visst belopp till staten om hen inte rattar sig efter beslutet. Vite ar saledes ett
ekonomiskt patryckningsmedel som myndigheten kan anvanda for att férma den
enskilde att folja myndighetens beslut.

Atgard vid bristande efterlevnad

Nar myndigheten har fattat nagon form av beslut efter det att en avvikelse fran
livsmedelslagstiftningen har konstaterats. Det kan till exempel vara ett forel&g-
gande, forelaggande med vite eller forbud.

7 Informationsposter

Foljande uppgifter ska rapporteras:

7.1 Information om myndigheten

1) E-post officiell

Hér anges myndighetens officiella e-postadress. Observera att det ska vara den of-
ficiella e-postadressen som inte &r bunden till en viss person. Adressen ska vara
tillganglig och kunna lasas varje arbetsdag oberoende av sjukdom och ledighet
bland myndighetens personal.
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2) Antal personer enbart offentlig livsmedelskontroll enligt forordning (EG)
882/2004

Antal personer under aret som utfort livsmedelskontroll enbart enligt férordning
(EG) nr 882/2004, men inte utfort tvarvillkorskontroll enligt (EG) nr 1122/2009
(tvarvillkor, jordbrukarstdd).

3) Antal personer enbart tvarvillkor livsmedel

Antal personer under aret som utfort livsmedelskontroll enbart inom tvarvillkors-
kontrollen (jordbrukarstéden), men inte offentlig kontroll enligt férordning (EG)
nr 882/2004.

4) Antal personer bade offentlig och tvarvillkorskontroll livsmedel

Antal personer under aret som utfort livsmedelskontroll bade enligt férordning
(EG) nr 882/2004 (offentlig kontroll) och enligt férordning (EG) nr 1122/2009
(tvarvillkor, jordbrukarstdod).

FOr posterna 2-4 galler foljande:

Antalet personer avses — inte antalet arsarbetskrafter. Varje person kan bara till-
héra en kategori.

Uppgiften galler antal personer som arbetat operativt (praktiskt) med livsmedels-
kontroll (utfort kontroll inklusive for- och efterarbete). Hit raknas alla personer
som utfor livsmedelskontroll, t ex livsmedelsinspektorer, lansveterinérer, kontrol-
lant, provtagare och handlaggare.

Arbetsuppgifterna och deras omfattning kan variera mellan olika personer, men
kannetecknas av att arbetet &r operativt och sker genom moten eller annan kontakt
medlivsmedelsfére-tagare. Om en tjanst har delats mellan flera personer anges det
totala antalet personer.

Foljande ska inte rdknas med:

e Personer med endast administrativa uppgifter (administratorer, jurister, che-
fer, handlaggare pa lansstyrelsernas lantbruksenheter)

e Personer som enbart arbetar med tvarvillkorskontroll som inte innefattar livs-
medelskontroll.

e Personer som arbetar med revision av kontrollmyndigheter

Observera att har avses endast antalet personer — inte antalet arsarbetskrafter.

Exempel: En person blir tjanstledig och erséatts med en vikarie delar av aret. |
rapporteringen ska detta anges som tva personer.

Exempel: Pa en myndighet arbetar 1 person med kompetensstod och samordning
av kontrollen i priméarproduktionen men utfor inga kontroller operativt. 2 perso-
ner utfér livsmedelskontroller enligt 882/2004 men inga tvarvillkorskontroller
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inom livsmedel pa vardera 15% av sina tjanster. 3 personer utfor tvarvillkorskon-
troller inom livsmedel pa vardera 10% av sina tjanster. 4 personer utfor bade
livsmedelskontroller enligt 882/2004 och tvarvillkorskontroller inom livsmedel pa
vardera 20% av sina tjanster. | rapporteringen anges 2 personer pa post 2, 3 per-
soner pa post 3 och personer pa post 4. Personen som arbetar med kompetensstod
och samordning av kontrollen i primarproduktionen men som inte utfér nagon
operativ kontroll ska inte réknas med under dessa poster. Hur manga procent
personerna arbetar ar inte heller relevant for dessa poster.

Exempel: En person utfor tvarvillkorskontroller inom alla omraden pa 75 % av
sin tjanst och arbetar med administrativa uppgifter pa den resterande delen an
tjansten. | rapporteringen anges detta som en person.

5) Antalet arsarbetskrafter som utfort offentlig livsmedelskontroll enligt for-
ordning (EG) 882/2004

Det totala antal arsarbetskrafter som har arbetat operativt (praktiskt) med livsme-
delskontroll under det gangna aret, dvs under 2019. Samma kategori som i post 2,
men nu vill vi fa uppgift om arsarbetskrafter.

Hit rdknas “arbetskrafter” som arbetat operativt med livsmedelskontroll inom pri-
marproduktionen enligt kontrollférordningen (ej tvarvillkor livsmedel), t ex livs-
medelsinspektorer, lansveterindrer, provtagare, handlaggare, lansveterinarer.

Om en person endast har haft en del av sin tjanst inom livsmedelskontrollen, sa
ska endast den delen réknas med.

Féljande ska inte raknas med:
e Arsarbetskrafter som arbetat med tvarvillkorskontroll livsmedel.
e Arsarbetskrafter som arbetat med revision av kontrollmyndigheter.

Exempel: Pa en myndighet lagger tre personer vardera 10 % av sin arbetstid pa
operativ livsmedelskontroll enligt forordning (EG) nr 882/2004. Myndigheten
anger darfor 0,3 arsarbetskrafter.

6) Antalet arsarbetskrafter som utfort tvarvillkorskontroll livsmedel

Antalet arsarbetskrafter som arbetat operativt (praktiskt) med tvarvillkorskontroll
(utfort kontroll inklusive for- och efterarbete) under det gangna aret, dvs under
2019. Samma kategori som i post 3, men nu vill vi fa uppgift om arsarbetskrafter.

Hit raknas alla arbetskrafter” som arbetat operativt med livsmedelskontroll inom
primérproduktionen enligt tvarvillkoren (jordbrukarstod), t ex livsmedelsinspekto-
rer, lansveterindrer, provtagare och handlaggare.

Féljande ska inte raknas med:
e Arsarbetskrafter med endast administrativa uppgifter (administratorer, juris-
ter, chefer, handlédggare som inte utfor kontroll).
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e Arsarbetskrafter som enbart arbetat med offentlig kontroll enligt férordning
(EG) nr 882/2004

e Arsarbetskrafter som enbart arbetat med tvérvillkorskontroll som inte omfat-
tar livsmedelskontroll.

e Arsarbetskrafter som arbetat med revision av kontrollmyndigheter.

Exempel: Pa en myndighet lagger en person 10 % av sin arbetstid och en person
15 % av sin arbetstid pa operativ livsmedelskontroll inom priméarproduktionen en-
ligt tvarvillkoren (jordbrukarstdd). Myndigheten anger darfor 0,25 arsarbetskraf-
ter.

7) Antal arsarbetskrafter administrativa uppgifter inom offentlig livsmedels-
kontroll

Hit raknas “arbetskrafter” som arbetat med administrativa uppgifter inom offent-
lig livsmedelskontroll, t ex administratorer, jurister, chefer, handldggare som inte
utfor kontroll.

8) Antal arsarbetskrafter administrativa uppgifter inom tvarvillkorskontroll
livsmedel

Hit raknas “arbetskrafter” som arbetat med administrativa uppgifter inom tvéarvill-
korskontroll livsmedel, t ex administratorer, jurister, chefer, handlaggare som inte
utfor kontroll.

9) Resursbehov for det kommande arets livsmedelskontroll

Det totala antal arsarbetskrafter som i verksamhetsplaneringen for 2020 uppskatt-
tas behdvas, for att den offentliga livsmedelskontrollen inom primérproduktionen
skulle kunna genomforas.

Hit raknas alla arbetskrafter” som planeras arbeta operativt eller administrativt
med livsmedelskontroll inom primarproduktionen enligt kontrollférordningen, t
ex livsmedelsinspektorer, lansveterinarer, provtagare, handldggare, lansveteriné-
rer, administratorer, sekreterare, chefer och jurister.

Det ar det resursbehov myndigheten behdver for att kunna utfora livsmedelskon-
troll enligt férordning (EG) nr 882/2004, som ska anges. Resursbehov for att ut-
fora livsmedelskontroll i samband med tvarvillkorskontroll enligt férordning (EG)
nr 1122/2009 ska inte inkluderas.

Uppgiften avser det totala behovet for rapporteringsaret 2020, inklusive de arsarbets-
krafter som myndigheten redan har.

Foljande ska inte rdknas med:

e Personal som arbetar med tvarvillkorskontroll inom livsmedelsomradet.
e Personal som arbetar med revision av kontrollmyndigheter.
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10) Budgeterad kostnad fér kontrollen

Den arliga kostnaden som budgeterats for myndighetens offentliga livsmedelskon-
troll i primarproduktionen, dvs. exklusive tvarvillkorskontroll livsmedel. Bade
budget for registrering/godkannande av livsmedelsanldggningar i primarprodukt-
ionen, operativ kontroll, eventuell planerad provtagning samt administration ska
réknas med. Posten avser 2020. Lagstdd finns i 3e § punkt 4 LIVSFS 2005:21.

11) Antal registrerade anléaggningar
Det totala antalet registrerade anldggningar som myndigheten har.

12) Totalt antal anlaggningar

Har anges hur manga anlaggningar som finns i lanet. De myndigheter som inte har
alla sina anlaggningar registrerade, far géra en uppskattning av hur manga anlagg-
ningar det finns.

13) Vilka typer av anlaggningar finns i lanet

Ange vilka typer av anldggningar som finns i l&net. De myndigheter som inte har
alla sina anlaggningar registrerade och riskklassade far géra en uppskattning av
vilka typer av anlaggningar som finns.

Svarsalternativ:
Se bilaga 1, Produktionsinriktningar

14) Provtagning

Om myndigheten har utfort offentlig provtagning inom livsmedelskontrollen i pri-
marproduktionen under aret, sa ska det anges har.

Svarsalternativen ar:
e Ja
e Nej

15) Laboratorium som myndigheten har avtal med

Om myndigheten har utfort offentlig provtagning inom livsmedelskontrollen i pri-
marproduktionen under aret, sa ska man ange vilket eller vilka laboratorium som
utfort analyserna. Om provtagning inte skett och lansstyrelsen har avtal med labo-
ratorium, ska det/de laboratorierna som myndigheten har avtal med anges.
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7.2 Information om livsmedelsanlaggningar

16) Anléaggnings ID

Den individuella kod som myndighetens diariesystem, eller som pa motsvarande
satt, tilldelats anldggningen &r anlaggningens I1D. Koden ska vara densamma som
foregaende ar. Anlaggningsnumret ar inte samma sak som produktionsplatsnum-
ret.

Da en ny livsmedelsverksamhet registreras eller godkanns, ska ett nytt ”Anlagg-
nings ID” tilldelas verksamheten.

Exempel: En mj6lkgard drivs av en foretagare och anlaggningen har tilldelats en
sarskild kod. Denna kod &ar 1179. Foretagaren saljer sin gard och en ny foreta-
gare tar 6ver verksamheten. Eftersom en ny livsmedelsforetagare registreras sa
maste ett nytt Anlaggnings ID” ges den nya verksamheten. Det nya objektet far
koden 6587.

Exempel: En stérre grisuppfodning drivs av en foretagare och anlaggningen har
tilldelats en sarskild kod. Verksamheten drivs av ett handelsbolag. Agaren ombil-
dar bolaget och startar ett aktiebolag som tar 6ver verksamheten. Samma lokaler
och samma personal ingar i det nya bolaget. Eftersom det formellt sett &r en ny
livsmedelsforetagare som tar 6ver verksamheten sa far den nya anlaggningen ett
nytt ’Anléggnings ID”’.

17) Huvudsaklig produktionsinriktning

Alla livsmedelsanlaggningar ska vara definierade och tilldelade en produktionsin-
riktning. H&r anges den huvudsakliga produktionsinriktningen. Produktionsinrikt-
ningar att valja pa finns i bilaga 1.

Huvudsaklig produktionsinriktning ar den verksamhet som verksamhetsutfvaren
(eller kontrollmyndigheten) bedomer ar den storsta verksamheten pa anlagg-
ningen, t.ex. raknat i areal, antal kg eller antal djur. Om det &r svart att avgora vad
som ar huvudsaklig verksamhet, till exempel for att verksamheterna &r jamnstora,
bor huvudsaklig produktionsinriktning anges efter den verksamhet som har hogst
prioritetsklass (se vagledningen "Klassning av livsmedelsforetag och foderforetag
inom priméarproduktionen, prioritering och urval av kontrollobjekt” med fast-
stallddatum 2017-02-23 (Livsmedelsverket) och 2017-02-27 (Jordbruksverket)).

Exempel: En priméarproducent bedriver mjolkproduktion och spannmalsproduktion
i ungefar samma omfattning. Aven uppfodning av far forekommer i mindre skala.

Produktionsinriktningen som rapporteras som huvudsaklig ar "’odling av spann-
mal for livsmedelsandamal™, eftersom mjolk- och spannmalsproduktion har unge-
far samma omfattning, men spannmalsproduktion har hégsta prioritetsklass.

LIVSMEDELSVERKET Anvisning till rapportering av livsmedelskontroll i pri-
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18) Annan produktionsinriktning

En anlaggning kan ha fler &n en verksamhet. Har anges samtliga produktionsin-
riktningar fran bilaga 1 (férutom den som angetts under punkt 13), som stammer
6verens med anldaggningen.

Exempel: En primarproducent bedriver spannmalsproduktion. Aven uppfédning
av far férekommer i mindre skala. Spannmalsproduktionen har angivits som hu-
vudsaklig produktionsinriktning. Som annan produktionsinriktning rapporteras
Uppfodning av far och get™.

19) Prioritetsklass

Av rapporteringen ska anlaggningens prioritetsklass framga. Rapporteringen ska
folja strukturen i vagledningen ”Klassning av livsmedelsforetag och foderféretag
inom primérproduktionen, prioritering och urval av kontrollobjekt” med fast-
stallddatum 2017-02-23 (Livsmedelsverket) och 2017-02-27 (Jordbruksverket)

Svarsalternativ:
o 1

o 2
e 3
o 4

Exempel 1: En priméarproducent bedriver mjélkproduktion och spannmalspro-
duktion. Mj6lkproduktionen har angivits som huvudverksamhet. Kontrollmyndig-
heten har placerat anlaggningen i prioritetsklass 2, dvs. efter huvudsaklig pro-
duktionsriktning. Denna prioritetsklass rapporteras.

Exempel 2: Primarproducenten i exempel 1 borjar leverera opastoriserad mjolk
direkt till konsumenter. Detta ar en riskmodifierande faktor som gor att anlagg-
ningen flyttas upp en prioritetsklass, dvs till prioritetsklass 1.

20) Erfarenhetsklass

Anldggningens erfarenhetsklass. Av rapporteringen ska anldggningens erfaren-
hetsklass framga. Erfarenhetsklassen beror bl.a. pa vilket eller vilka kvalitetssak-
ringssystem som tillampas vid anldggningen. Rapporteringen ska folja strukturen i
vagledningen ”Klassning av livsmedelsforetag och foderféretag inom primérpro-
duktionen, prioritering och urval av kontrollobjekt” med faststallddatum 2017-02-
23 (Livsmedelsverket) och 2017-02-27 (Jordbruksverket)

Det ar erfarenhetsklassen vid rapporteringstillfallet som anges.

Svarsalternativ:

e A

e B

e C

e D

LIVSMEDELSVERKET Anvisning till rapportering av livsmedelskontroll i pri- 13
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Exempel: En livsmedelsanlaggning i primarproduktionen har i samband med re-
gistreringen placerats i erfarenhetsklass D. Vid kontroll pa anlaggningen far

lansstyrelsen information om att foretaget foljer ett av myndigheternas bedémda
kvalitetssakringssystem och foretaget tilldelas darfor en ny erfarenhetsklass. Det
ar erfarenhetsklassen vid rapporteringstillfallet som ska anges i rapporteringen.

21) Kategori vid rapporteringstillfallet

Har anges den kategori som anldggningen placeras i utifran vagledningen "Klass-
ning av livsmedelsforetag och foderféretag inom primarproduktionen, prioritering
och urval av kontrollobjekt” med faststallddatum 2017-02-23 (Livsmedelsverket)
och 2017-02-27 (Jordbruksverket) och myndighetens egna justeringar. Det ar den
kategori som anl&dggningen har vid rapporteringstillfallet som ska anges. Om an-
laggningen har flyttats i kategori efter kontrollen, sa ar det den nya kategorin som
ska anges.

Svarsalternativ:
e Gron

Bla

Gul
Orange
Rod
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22) Kvalitetssakringssystem

Om anlaggningen tillampar ett eller flera kvalitetssakringssystem, sa ska de rap-
porteras under den hér punkten. Rapporteringen ska folja strukturen i vagled-
ningen ”Klassning av livsmedelsforetag och foderforetag inom primarprodukt-
ionen, prioritering och urval av kontrollobjekt” med faststallddatum 2017-02-23
(Livsmedelsverket) och 2017-02-27 (Jordbruksverket).

Svarsalternativ (observera att text inom parentes inte ska rapporteras in):

Branschriktlinje mjélkproduktion
Branschriktlinjer honungsproduktion
Branschriktlinjer grisproduktion

Branschriktlinjer lamm och nétkottsproduktion
Branschriktlinjer frilandsodling grénsaker och bér
Branschriktlinjer Spannmal, oljevéxter och trindsad
Rekommendationer fusariumtoxin

Miljohusesyn

Bihusesyn

Mejeriforetagens kvalitetssédkringssystem

IP Sigill Frukt och Gront

IP Sigill Spannmal och oljevaxter

IP Sigill Gris

IP Sigill Kyckling

IP Sigill Mjolk

IP Sigill Not

IP Sigill biodling

Ekologisk produktion (certifiering)
Krav

Plan och riktlinjer for frivillig salmonellakontroll Gris*

Plan och riktlinjer for frivillig salmonellakontroll Mjolk/Not*
Plan och riktlinjer for frivillig salmonellakontroll Fagel

Plan och riktlinjer for campylobakter Fagel

Smittsakrad Besattning Gris, niva 1

Smittsakrad Besattning Gris, niva 2 eller 3

Smittsakrad Besattning Not, niva 1

Smittsakrad Besattning Not, niva 2 eller 3

Svensk fagels omsorgsprogram

Svenska dggs omsorgsprogram

Tvarvillkorsradgivning

Annat KSS

*Har fran och med 2015 succesivt ersatts med programmen for smittsakrad besattning.

Exempel: En fruktodlare ar certifierad enlig IP Sigill Frukt och Gront och Krav. |
rapporteringen ska framga att foretaget tillampar bada kvalitetssakringssystemen.
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7.3 Information om utférda kontroller

23) Datum fér kontrollen

Det datum d& kontrollen utférdes. Som kontroll raknas all utford kontroll i form
av besok pa en anlaggning, detta inkluderar besok i samband med ett godkéan-

nande.

24) Kontrollorsak

Hér ska anges om den utférda kontrollen var planerad kontroll, uppféljande kon-
troll eller handelsestyrd kontroll. Det &r urvalet som styr vilken kontrollorsak som
ska anges. Aven kontroll som sker "vid skrivbordet” raknas hit, om den re-
sulterar i att man kan satta avvikelse/utan avvikelse pa en rapporterings-
punkt. Det kan till exempel handla om uppfdljning fran en tidigare kontroll.

Planerad kontroll, riskbaserad

Den normala och rutinméssigt planerade
offentlig kontroll som sker utifran an-
laggningens tilldelade kategori och kon-
trollprioritet enligt lansstyrelsens kon-
trollplan enligt férordning (EG) nr
882/2004

Planerad kontroll, stickprov

Den planerade stickprovskontroll av an-
laggningar som gors enligt vagledning
for riskklassificering av livsmedelsfore-
tag och foderforetag i primérprodukt-
ionen enligt férordning (EG) nr 882/2004

Planerad kontroll, kombinerad

Planerad kontroll av anlaggning dar man
gjort urval for riskbaserad offentlig kon-
troll, fran detta valt vilka anlaggningar
som ska kontrolleras och efter jamforelse
med tvarvillkorsurval sett att kontrollerna
gick att samordna.

Planerad tvarvillkorskontroll, normal

Den planerade kontroll av livsmedelsan-

laggningar som valts ut och kontrollerats
inom tvarvillkorskontrollen enligt forord-
ning (EG) nr 1122/2009

Planerad tvarvillkorskontroll, utdkad

Planerad kontroll av livsmedelsanlagg-
ningar som valts utmed avseende pa tvar-
villkorskontroll enligt férordning (EG) nr
1122/2009 men som utokats till att om-
fatta fler krav i livsmedelslagstiftningen.

Planerad kontroll, 6vrigt

Ovrig planerad kontroll, t ex projekt, rik-
tad kontroll enligt férordning (EG) nr
882/2004.

Uppfaéljande kontroll, platsbesok

Kontroller gjorda for att folja upp avvi-
kelser och bristande efterlevnad konstate-
rade vid den planerade eller handelse-
styrda kontrollen, inkl. den planerade
tvarvillkorskontrollen, enligt férordning
(EG) nr 882/2004

LIVSMEDELSVERKET
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Uppfoéljande kontroll, administrativ Kontroller gjorda for att folja upp avvi-
kelser och bristande efterlevnad konstate-
rade vid den planerade eller handelse-
styrda kontrollen, inkl. den planerade
tvarvillkorskontrollen, enligt férordning
(EG) nr 882/2004. Kontroller utférda pa
kontoret genom granskning av inskickade
handlingar, foton etc.

Héndelsestyrd kontroll Kontroll pakallad av yttre omstandigheter,
t.ex. klagomal, matforgiftning, resultat
fran Livsmedelsverkets kontrollprogram
enligt foérordning (EG) nr 882/2004, di-
rektiv 96/23, férordning (EG) nr
1881/2007 m.fl.

Exempel: En mjolkproducent har valts ut for tvarvillkorskontroll. Kontrollen rap-
porteras som Planerad tvarvillkorskontroll, normal.

25) Féranmald/oanmald kontroll

For varje kontroll som genomfors ska information om den varit foranmaéld eller
oanméld rapporteras. Med en foranmald kontroll avses alla kontroller dar myndig-
heten pa nagot satt i forvag aviserat att kontroll kommer att genomféras. Om myn-
digheten upp till tva timmar innan besoket meddelar att man kommer, sa kan be-
sOket betraktas som oanmalt, forutsatt att aviseringen beddémts vara ndédvéndig for
kontrollens genomférande.

26) Rapporteringspunkt

Rapporteringspunkterna dr de som anges i bilaga 2. Punkterna rapporteras tillsam-
mans med kontrollresultaten (se informationspost 28). De punkter som ska rap-
porteras &r de som kontrollerats. Aven de punkter som bedéms som “ej aktuell”
for verksamheten ska rapporteras.

Rapporteringspunkterna inkluderar kontrollpunkter som utgoér tvarvillkor. | vissa
fall har tva kontrollpunkter som finns i kontrollprotokollet for tvarvillkor slagits
samman i en rapporteringspunkt. Vilka dessa ar framgar av bilaga 2.

Rapportering av kontroll enligt de operativa malen

Kontrollomrade 20 visar att man gjort kontroll i enlighet med det opera-
tiva malet i den nationella kontrollplanen. Resultatet ska rapporteras
bade pa den rapporteringspunkt som ar tillamplig utifran gallande lag-
stiftning och pa den punkt som visar att det operativa malet blivit kon-
trollerat. Detta for att rapporteringen ska kunna visa bade vilka lagstift-
ningsomraden som blivit kontrollerade, men &ven att kontroll har skett
mot det som avses i det operativa malet. Detta betyder att ett resultat ald-
rig kan rapporteras endast pa rapporteringspunkt 20.1.
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27) Kontrollresultat
Har anges resultatet fran varje kontrollerad rapporteringspunkt.

Svarsalternativen ér:
e Avvikelse

e Utan avvikelse
e Ejaktuell

e Ej kontrollerad

Svarsalternativet “ej aktuell” ska endast anvandas om rapporteringspunkten inte &r
relevant pa anlaggningen 6verhuvudtaget. Det betyder att om en kontroll utfors pa

bara spannmalsproduktion, men anlaggningen har bade spannmalsproduktion och
mjolkproduktion, sa ar dven de rapporteringspunkter som rér mjélkproduktionen
relevanta och ska fyllas i som ”Ej kontrollerad”.

Observera att det ar utifran livsmedelslagstiftningen som punkterna ska rapporte-
ras. Det ar alltsa bara om en punkt inte ar aktuell utifran livsmedelslagstiftningen,
som den ska rapporteras som “ej aktuell”.

Nér rapporteringen sker via Primor &r det viktigt att ratt checklista/checklistor an-
vands. Annars blir kontrollresultaten felaktigt rapporterade. Samtliga checklistor
knutna till produktionsinriktningarna pa en anlaggning ska fyllas i om det &r en
riskbaserad-, stickprovs-, uppfdljande- eller hédndelsestyrd kontroll. Om det &r en
ren tvarvillkorskontroll ska bara checklistan for tvarvillkorskontroll fyllas i.

Exempel: Kontroll utférs pa en anlaggning med produktionsinriktningarna mjolk,
kottproduktion och spannmal, men kontroll utférs endast pa mjolk. Samtliga
checklistor knutna till anldggningen ska fyllas i, dvs mjolk, animal och vegetabi-

lier. Punkterna i checklistorna for animal och vegetabilier fylls i Primor i som ”Ej

kontrollerad™.

Exempel: En kontroll utfors endast i enlighet med tvarvillkorspunkterna pa en an-

laggning och kontrollresultaten fylls i endast pa tvarvillkorschecklistan.
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7.4 Information om atgarder vid bristande efterlevnad

Om myndigheten efter en kontroll har fattat nagon form av myndighetsbeslut, sa
ska det rapporteras.

28) Datum for beslut om atgérd

Datumet da beslutet expedierades anges. Flera beslut kan ha fattats efter ett kon-
trollbesok. FOr varje separat beslut ska ett datum anges.

Observera att det inte ar datumet da det man har forelagt om ska vara atgardat,
som ska rapporteras.

Exempel: Dagen efter en kontroll skriver kontrollmyndigheten ett forelaggande.
Datumet da beslutet expedieras anges i rapporteringen.

29) Atgard vid bristande efterlevnad

Har anges vilket typ av beslut som har fattats. Om kontrollen resulterar i fler &n ett
beslut, sa ska samtliga beslut anges.

Forelaggande

Begransa utslappande pa marknaden

Begréansa import/export

Forbjuda utslappande pa marknaden

Forbjuda import/export

Beordra att livsmedel aterkallas

Beordra att livsmedel dras tillbaka fran marknaden
Beordra att livsmedel destrueras

Ge tillstand till att livsmedel anvands till andra &ndamal
Tillfalligt avbryta driften under 1amplig tidsperiod
Sténga foretaget under 1&amplig tidsperiod

Sténga delar av foretaget under lamplig tidsperiod
Atgarder om séndningar fran tredje land, som avses i artikel 19 forordning
(EG) 882/2004.

e Anmalan for atal

Exempel: Allvarliga brister konstateras i anlaggningens rutiner for hantering av
lakemedel, dokumentation av lakemedelsbehandlingar och beaktande av karensti-
der. Lansstyrelsen beslutar att forbjuda utslappande av livsmedel pa marknaden.
Beslutet fattas i omedelbar anslutning till kontrollen. Darefter beslutar lansstyrel-
sen att forelagga foretagaren att gora vissa atgarder som omfattar rutiner och
dokumentation. Dessutom lamnas en atalsanmalan till polismyndigheten. | rap-
porteringen anges tre separata atgarder forbjuda utslappande pa marknaden”,
forelaggande™ och atalsanmalan”.
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30) Orsak till atgarden

Orsaken till atgarden ar att avvikelser har konstaterats pa en eller flera av rappor-
teringspunkterna. Den/de rapporteringspunkt/-er som ar orsaken till myndighetsat-
garden, dvs. beslutet, ska anges hér. Listan dver orsaker ar densamma som listan
for rapporteringspunkter (se bilaga 2). Orsakerna anges per beslut.

Exempel: En mj6lkgard kontrolleras av lansstyrelsen. Under kontrollpunkten
’Skadedjursbekampning™ konstateras att det foreligger tva “avvikelser”. Myn-
digheten forelagger livsmedelsforetagaren att atgarda problemen. Det finns tva
olika orsaker till beslutet, dvs. >’Skadedjursbekdmpning — mjélkrum” 10.1 och
’Skadedjursbekdmpning — 6vrigt™ 10.2. Orsakerna rapporteras som Orsak 10.1
och Orsak 10.2.

31) Engangsvite/l6pande vite

I de fall da ett beslut har férenats med vite ska det rapporteras om det ar ett 16-
pande vite eller ett engangsvite.

Svarsalternativ:
e Engangsvite
e Lodpande vite
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Bilaga 1 — Produktionsinriktningar

1. Uppfodning av fjaderfa och struts

2. Uppfodning av far och get

3. Uppfddning av gris, smagrisproduktion

4. Uppfodning av gris, slaktsvin

5. Uppfodning av gris, annat an slaktsvin eller smagrisproduktion

6. Uppfodning av hdgnat vilt

7. Uppfddning av héast

8. Uppfodning av notkreatur

9. Uppfodning av ren

10. Uppfoédning av kanin

11. Odling av fisk och kraftdjur

12. Honungsproduktion (biodling)

13. Mjolkproduktion, Far

14. Mijolkproduktion, Get

15. Mjolkproduktion, Not

16. Mijolkproduktion, annat produktionsdjur

17. Forsaljning av opastoriserad mjolk direkt till konsumenter, max 70 liter/vecka

18. Odling eller insamling av tvaskaliga blotdjur

19. Aggproduktion

20. Fiske (fisk och kraftdjur, viltfangade)

21. Jakt (frilevande vilt)

22. 0Odling av baljvaxter

23. Odling av oljevaxter

24. Odling av potatis

25. Odling av sockerbetor

26. Odling av spannmal for livsmedelsandamal

27. 0Odling av bladgrénsaker pa friland

28. 0Odling av bladgronsaker i vaxthus

29. Odling av koksvaxter pa friland (ej bladgronsaker)

30. Odling av bar pa friland

31. Odling av frukt pa friland

32. Odling av tradgardsvaxter i vaxthus

33. Odling av svamp

34. Produktion av groddar

35. Insamling av vilda bar och svampar

36. Uppsamlingscentraler for vilt

37. Samlingsplats/uppsamlingscentral for vegetabiliska primarprodukter

38. Packeri inom primarproduktion

39. Annat
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Bilaga 2 - Rapporteringspunkter

Kontrollomrade

Rapporteringspunkt

Hdnvisning till véigledning om offentlig
kontroll i priméirproduktionen* samt
lagstiftning

Kommentar till rapporteringspunkt

1. Rengéring och desinfektion

1.1 Rengoring och desinfektion -
dndamalsenliga rutiner for
rengoéring av utrustning, redskap
och ytor i kontakt med dtfdrdiga
véxtprodukter

13.1=852/2004, bilaga 1, pkt 5a
(vegetabilier)

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Finns andamalsenliga
rutiner/arbetssatt for regelbunden
rengoring av utrustning, redskap och
ytor som kommer i direkt kontakt med
atfardiga livsmedel?

1.2 Rengoring och desinfektion -
dndamalsenliga rutiner for
rengoéring av utrustning, redskap
och ytor i kontakt med mjélk

15.7 (Lmjolk 7)

Tvarvillkor

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
lIA, pkt 4

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Finns andamalsenliga
rutiner/arbetssatt for regelbunden
rengoring av utrustning, redskap och
ytor som kommer i direkt kontakt med
mjolk?

1.3 Rengoring och desinfektion —
ovrigt

13.1 =852/2004, bilaga 1, pkt 5a
(vegetabilier)
14.1 = 852/2004, bilaga 1, pkt 4a (animalier)

Alla 6vriga kontrollresultat inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt.

2. Infrastruktur, lokaler och
utrustning, aven fordon, fartyg
(utformning och underhadll)

2.1 Lokaler och utrustning -
mjolkningsutrustning, kylutrustning
och lokaler minimerar risken for
kontaminering av mjélk

15.5 (Lmjolk 5)

Tvarvillkor

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
A, pkt 1

Kontrollresultat pa foljande fraga
rapporteras: Ar utrustning och lokaler
utformade och underhallna sa att
risken for kontaminering av mjolken
minimeras?




2.2 Utrustning - andamalsenliga
ytor och material for kontakt med
mjélk

15.6 (Lmjolk 6)

Tvarvillkor

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
1A, pkt 3

Kontrollresultat pa foljande fraga
rapporteras: Ar ytor och material som
kommer i kontakt med mjélken av
slata, tvattbara och giftfria material
samt val underhallna?

2.3 Infrastruktur, lokaler och
utrustning, aven fordon och fartyg
— ovrigt

(utformning och underhall)

13.2 = 852/2004, bilaga |, pkt 5b
(vegetabilier)
14.2 = 852/2004, bilaga |, pkt 4b (animalier)

Alla 6vriga kontrollresultatet inom
detta kontrollomrade rapporteras i
denna punkt.

3. Lagring och transport

3.1 Lagring av spannmal

13.3 = 852/2004, bilaga |, pkt 5b
(vegetabilier)

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Lagras spannmalen s3 att
risken for t.ex. mykotoxinbildning eller
skadedjursangrepp minimeras?

3.2 Lagring av agg

19.1 (Lagg 1) = 853/2004, bilaga Ill, avsnitt
X, kap I, pkt 1
Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Forvaras aggen rent, torrt,
fritt fran frammande lukter samt
skyddas effektivt mot stotar och
solljus?

3.3 Lagring och transport av fisk

14.3 = 853/2004, bilaga Ill, avsnitt VII

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Lagras och transporteras
primarprodukterna sa att risken for
t.ex. parasiter minimeras?

3.4 Lagring och transport — Ovrigt
(6vriga anlaggningar/branscher)

13.2 = 852/2004, bilaga |, pkt 5b
(vegetabilier)
14.3 = 852/2004, bilaga |, pkt 4b (animalier)

Alla 6vriga kontrollresultat inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt.




4. Hygienisk produktion

4.1 Hygienisk produktion -
andamalsenliga rutiner for
mjélkningshygien
(formjolkningsrutiner)

15.9 (Lmjolk 9)

Tvarvillkor

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
[IB, pkt 1a

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras:

Innebar primarproducentens rutiner
for rengbring av juver, spenar och
intilliggande delar att mjolkning sker pa
ett hygieniskt satt?

4.2 Hygienisk produktion -
andamalsenliga rutiner for att
upptécka och avskilia mjélk fran
sjuka djur

15.1 (Lmjolk 1) — friska djur

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
I, pkt 1a och 1b (1b tvarvillkor)

15.2 (Lmjolk 2) - juversar

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
[1B, pkt 1c (1c tvarvillkor)

15.11 — mjélken kontrolleras, mjolken fran
sjuka djur avskiljs, ramjolk avskiljs o.
hanteras separat

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap I, stycke
1B, pkt 1b, 1c, 1f

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapporteras:

Finns rutiner/systematisk arbetssatt for
att upptacka sjuka djur?

Avskiljs mjolk fran djur som har sar pa
juvret som kan paverka mjolken?
Mijolkas och hanteras ramjolk separat
sa att den inte blandas med
obehandlad mjolk?

4.3 Hygienisk produktion —
andamalsenliga rutiner
(arbetsmetoder) for urtag av fisk,
ren och vilt

16.1 (frilevande vilt, renskotsel)
18.1 (fiske och fiskeriprodukter)

Jfr vagledningen och ffa lagstiftningen

4.4 Hygienisk produktion — 6vrigt
Ovriga branscher

13.4 = 852/2004, bilaga |, pkt 5b

15.12 = 853/2004, bilaga llI, avsnitt IX, kap |,

stycke 1B, pkt 1e (spendoppningsmedel)

Alla 6vriga kontrollresultat detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt inklusive hantering av
forpackningsmaterial.




5. Personalhygien

5.1 Personalhygien — funktionella
handtvattanordningar vid
hantering av obehandlad mjélk och
Gtfdrdiga véxtprodukter

13.5 =852/2004, bilaga |, pkt 5b

15.14 = 853/2004, bilaga llI, avsnitt IX, kap |,

stycke IIC, (pkt 1) och 2

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Finns [ampliga
handtvattmojligheter (rinnande kallt
och varmt vatten (mjolkproduktion),
rinnande rent vatten (vaxtproduktion)
tval, mojlighet till hygienisk torkning av
hander i anslutning till
mjolkningsplatsen/produktionsplatsen?

5.2 Personalhygien —
dndamalsenliga rutiner for
personalens hilsotillstand

13.5 = 852/2004, bilaga I, pkt 5d
14.12 = 852/2004, bilaga |, pkt 4h

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Finns andamalsenlig
rutin/systematiskt arbetssatt for att
férhindra att smitta éverférs fran
personer till livsmedel?

(Handlar om 6verféring av smitta fran
mdnniska till djur eller vid hantering av
dtfdrdiga primdrprodukter)

5.3 Personalhygien — 6vrigt
(6vriga anlaggningar/branscher, ej
mjolk och odling av atfardiga veg.)

13.5 = 852/2004, bilaga I, pkt 5d
14.12 = 852/2004, bilaga |, pkt 4h

Alla 6vriga kontrollresultat detta inom
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt.

6. Férpackningsmaterial

6.1 Férpackningsmaterial (FCM)

13.6 (paketering av vegetabilier inom
primarproduktionen)

14.5 (honung, ramjolk)

1935/2004, 450/2009. LIVFS 2011:7

Material i kontakt med livsmedel.
Hela kontrollresultatet inom
kontrollomradet rapporteras i denna
punkt.

7. Vattenkvalitet

7.1 Vattenkvalitet - andamalsenliga
rutiner for upptag av tvaskaliga
blotdjur fran godkant vatten

14.6
853/2004, bilaga Ill, avsnitt VII, kap. Il A

Kontrollresultat pa foljande fraga
rapporters: Tas de tvaskaliga
blétdjuren upp eller aterutlaggs i
godkant, 6ppet vatten?




7.2 Vattenkvalitet —
bevattningsvatten

13.7
852/2004, bilaga |, pkt 5¢

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras: Finns andamalsenliga
rutiner for som sakerstaller att
fororenat vatten inte anvands och att
dricksvatten anvands nar sa ar
[ampligt?

7.3 Vattenkvalitet — 6vrigt
(6vriga anlaggningar/branscher)

13.7
852/2004, bilaga I, pkt 5¢
14.6
852/2004, bilaga I, pkt 4d

Alla 6vriga kontrollresultat inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt.

8. Temperatur

8.1 Forvaringstemperatur -
dndamalsenlig rutin for
kylférvaring av mjélk (och ramjolk)

15.13 (Lmjolk 10)

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
Il B, pkt 2 och 4

Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapportera: Sakerstalls temperaturen i
mjolktanken? Kyls och forvaras mjolken
enlighet med temperaturkraven i
lagstiftningen? (Jfr kontrollpunkt
15.13).

8.2 Forvaringstemperatur -
dndamalsenlig rutin for forvaring
av ovriga primarprodukter av
animaliskt ursprung

19.2 (4gg) = 853/2004, bilaga Ill, avsnitt X,
kap I, pkt 2

(Musslor)=853/2004, bilaga Ill, Avsnitt VII,
kap VIII, pkt 1

(Fiskeriprodukter)= 853/2004, bilaga Ill,
Avsnitt VIII, Kap VI

Alla 6vriga kontrollresultat inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt.

9. Utbildning

9.1 Utbildning

13.8 = 852/2004, bilaga I, pkt 5d
14.7 = 852/2004, bilaga |, pkt 4e

Hela kontrollresultatet inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt. Personal som hanterar
livsmedel ska vara vid god hélsa och far
utbildning om halsorisker.




10. Skadedjursbekampning

10.1 Skadedjursbekdampning -
andamalsenliga rutiner for
mjélkrum (specifikt krav)

15.8 (Lmjolk 8) =

853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX, kap |, stycke
Il A, pkt 2

Tvarvillkor

Kontrollresultat pa foljande fraga
rapporteras:

Finns andamalsenliga rutiner /
arbetssatt och vidtas lampliga atgarder
for att minimera risken for skadedjur
mjolkrummet?

10.2 Skadedjursbekdampning —
ovrigt

(6vriga anlaggningar/branscher,
allmént krav)

13.9 = 852/2004, bilaga |, pkt 5e,
852/2004, bilaga |, pkt 9b
14.8 = 852/2004, bilaga |, pkt 4f

Hela kontrollresultatet inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt

11. Smittskyddsatgéarder

11.2 Smittskydd — andamalsenliga
rutiner for att forhindra spridning
av smitta genom att
produktionsdjuren ar rena och
framfor allt att djuren &r rena nar
de skickas till slakt.

14.4 = 852/2004, bilaga |, pkt 4c (rena djur)

Kontrollera att det finns rutiner for att
djuren ar rena nar de skickas till slakt
samt att produktionsdjuren (t ex
mjolkkor och varphons) i mojligaste
man ar rena.

12. Hantering och férvaring av
farliga amnen

12.1 Hantering och férvaring av
farliga émnen

13.10 (Lvaxt 1) = 852/2004, bilaga I, pkt 5f
Tvarvillkor

14.9 (Lanimal 1) = 852/2004, bilaga I, pkt
4g

Tvarvillkor

Hela kontrollresultatet inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt (se vdgledning till kontroll i
primdrproduktionen).

13. Hantering och férvaring av
avfall

13.1 Hantering och foérvaring av
avfall

13.11 (Lvaxt 2) = 852/2004, bilaga |, pkt 5f
Tvarvillkor

14.10 (Lanimal 2) = 852/2004, bilaga I, pkt
4g

Tvarvillkor

Hela kontrollresultatet inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt (se vdgledning till kontroll i
primdrproduktionen).




14. Vaxtskyddsmedel och
biocider

14.1 Vaxtskyddsmedel och biocider
- dndamalsenliga rutiner for
anvdndning

13.12 (Lvaxt 3) = 852/2004, bilaga |, pkt 5h
Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras:

Anvands vaxtskyddsmedel och biocider
pa korrekt satt enligt tillamplig
lagstiftning? Minimeras risken for
resthalter 6ver MRL genom t.ex. att
ratt preparat anvands till ratt gréda,
doseringsanvisningar féljs, karenstider
respekteras.

Otillatna preparat anvands inte.

14.2 Vaxtskyddsmedel och biocider
- dokumentation 6ver anvanda
preparat

13.13 (Lvaxt 4) = 852/2004, bilaga |, pkt 7
och 9a
Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapporteras:

Finns dokumentation 6ver all
anvandning av vaxtskyddsmedel och
biocider i vaxtodlingen och innehaller
dokumentationen alla relevanta
uppgifter? Styrker dokumentationen
att vaxtskyddsmedel och biocider
anvants pa ratt satt?

15. Likemedel

15.1 Likemedel - andamalsenliga
rutiner for anvéndning av
lakemedel inkl. karenstider

14.13 (LAnimal 3) = 852/2004, bilaga |, pkt
4j

Tvarvillkor

15.3 (Lmjolk 3) = 853/2004, bilaga IIl,
avsnitt IX, kap I, stycke Il B, pkt 1d
Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapporteras: Anvands lakemedel pa
ratt satt enligt tillamplig lagstiftning?
Respekteras karenstiderna? T.ex.
genom att djur eller grupper av djur
som star under behandling kan
identifieras.




15.2 Likemedel - andamalsenliga
rutiner for mdrkning av djur och
avskiljande av mjélk under
karenstiden

15.4 (LMjolk 4) 853/2004, bilaga Ill, avsnitt
IX, kap I, stycke I, pkt 1e
Tvarvillkor

15.10 (LMjolk 9) 853/2004, bilaga I, avsnitt
IX, kap |, stycke Il B, pkt 1d
Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapporteras: Kan mjélkproducerande
djur som star under behandling
identifieras?

Finns rutiner som sakerstaller att mjolk
som kan innehalla restsubstanser inte
levereras utan avskiljs och hanteras
separat? Kan primarproducenten
verifiera att mjolk fran djur som fatt
illegal behandling avskiljs?

15.3 Lakemedel - dokumentation
over anvanda preparat

14.14 (LAnimal 5) = 852/2004, bilaga I, pkt 7
och 8b samt LIVSFS (2009:3) om karenstider
Tvarvillkor

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapporteras: Finns dokumentation 6ver
all anvandning av lakemedel, inkl.
naturpreparat och homeopatika, och
innehaller dokumentationen uppgifter
om preparat, behandlingstid och
karenstid? Styrker dokumentationen
att lakemedel anvéants pa ratt satt och
att karenstider respekterats?

16. Provtagning, analyser och
rapporter

16.1 Provtagning, analyser och
rapporter, exklusive
mikrobiologiska kriterier for
obehandlad mjolk och ramjolk

13.14 (LVaxt 5)

= 852/2004, bilaga I, pkt 5g

= 852/2004, bilaga I, pkt 9c (dok)=
Tvarvillkor

14.15 (LAnimal 6)

= 852/2004, bilaga |, pkt 4i

= 852/2004, bilaga I, pkt 8d (dok) =
Tvarvillkor

14.16 (LAnimal7) = 852/2004, bilaga I, pkt
8e. Tvarvillkor

Hela kontrollresultatet inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt (se vdgledning till kontroll i
primdrproduktionen).




16.2 Provtagning, analyser och
rapporter avseende
mikrobiologiska kriterier for
obehandlad mjolk och ramjolk

15.15 = 853/2004, bilaga Ill, avsnitt IX,
avsnitt mikrobiologiska kriterier

Kontrollresultatet pa féljande fragor
rapporteras:

Tas prover med den frekvens som
foreskrivs i lagstiftningen? Finns
analysresultat och vidtas atgarder om
de mikrobiologiska kriterierna inte
uppfylls? Informeras lansstyrelsen om
kraven inte uppfylls?

17. Information

17.1 Information — uppfylls
marknings- och informationskraven
(alla branscher de generalla -
underlag fér spdrbarhet, de
specifika fér musslor, viss fet fisk
frén Ostersjéomrddet — fiskezon,
dgg, ramjolk)

13.15

14.18

178/2002, art. 8 och 16

LIVSFS 2014:4

Informationsforordningen 1169/2011
LIVSFS (2011:19) om utforsel och export av
viltfangade fiskarter fran Ostersjpomradet
LIVSFS (2003:10) om honung

Sarskilda krav pa markning i avsnitten om
musslor, dgg, ramjolk i 853/2003, bilaga IlI
208/2003 Sparbarhetskrav for groddar

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras:

Ar markningsuppgifterna och
informationen i enlighet med
lagstiftningen och sa att konsumenten
kan gora ett medvetet val, inte
vilseledas av uppgifterna eller utsatts
for nagon hilsorisk?

Galler alla féorekommande
markningsregler och alla
primarprodukter som férpackas i
primarproduktionen, antingen i
transportférpackningar
(grossistférpackningar) eller i
fardigforpackningar. Omfattar bade
fysisk méarkning pa varan, foljesedlar
och transportdokument

(se vdgledning till kontroll i
primdrproduktionen).




17.5 Information — 6vrigt

13.15

14.18

178/2002, art. 8 och 16

SLVFS 2004:27

Informationsforordningen 1169/2011
LIVSFS (2011:19) om utférsel och export av
viltfangade fiskarter fran Ostersjpomradet
LIVSFS (2003:10) om honung

Sarskilda krav pa markning i avsnitten om
musslor, agg, ramjolk i 853/2003, bilaga Il

Ovriga kontrollresultat inom detta
kontrollomrade rapporteras i denna
punkt (se vdgledning till kontroll i
primdrproduktionen).

Inkluderar frivillig markning som t ex IP,
for att upptacka ev.
livsmedelsbedragerier.

18. Sparbarhet

18.1 Sparbarhet — dokumentation i
enlighet med kraven pa sparbarhet

13.16 (LVaxt 6 och 8)

14.19 (LAnimal 8 och 10)

Tvarvillkor

178/2002, art. 18 och 19 och KOM.
Riktlinjer till dessa artiklar

LIVSFS (2011:19) om utforsel och export av
viltfangade fiskarter fran Ostersjdomradet
LIVSFS (2003:10) om honung

208/2003 Sparbarhetskrav for groddar

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt:

Uppfyller dokumentationen kraven pa
sparbarhet?

18.2 Sparbarhet — aterkallande,
ovrigt

13.16 (LVaxt 7)

14.19 (LAnimal 9)

Tvarvillkor

178/2002, art. 19 och KOM. Riktlinjer till
dessa artiklar

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt:

Forvaras dokumentationen pa ett
sadant satt sa att uppgifterna snabbt
kan anvandas for information om
och/eller aterkallande av felaktiga eller
halsofarlig produkter?

Ovriga kontrollresultat inom detta
kontrollomrade rapporteras dven i
denna punkt (se vdgledning till kontroll
i primdrproduktionen).




19. Ovrigt

19.2 Ovrigt — Ovrigt

Alla 6vriga kontrollresultat inom 6vriga
kontrollomraden rapporteras i denna
punkt. (Allménna krav enligt 852/2004
rapporteras enligt ovan, specifika krav
enligt 853/2004, som inte finns med
som separata rapporteringspunkter,
rapporteras hdr. Fér évriga specifika
krav se nedan.)

20. Operativa mal

20.1 Mykotoxin vid
spannmalstorkning

Operativt mal 12

Har rapporteras kontrollresultatet for
kontroll av det operativa malet. Se
dven punkt 23 kontrollresultat.

21. Direktleverans av sma
mangder primarprodukter

21.1 Fisk och kraftdjur

46-48 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?

21.2 Honung

49-52 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?

21.3 Agg

53-57 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?

21.4 Frilevande vilt

59-62 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?

21.5 Levande musslor

65-70 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?

21.6 Ramjolk

71-75 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?

21.7 Opastoriserad mjolk

76-81 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollresultatet pa féljande fraga
rapporteras i denna punkt: Uppfylls
bestammelserna i lagstiftningen?




*13-serien = vegetabilier (852/2004, bilaga 1)
14-serien = animalier (852/2004, bilaga )
15-serien = mj6lkproduktion (853/2004, bilaga IIl, avsnitt IX)

Kommentar: Samtliga tvarvillkorskrav ar rapporteringspunkter

16-serien = Frilevande och hagnat vilt samt renskotsel
17-serien = Musslor och 6vriga tvaskaliga blotdjur
18-serien = Primarproduktion fiskeriprodukter
19-serien = Aggproduktion

(20-serien = Priméarproduktion groddar)
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