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I\/Iyndigheternas gemensamma malbilder for arbetet
med ett hallbart livsmedelssystem

Genom att verka for att mat och dryck produceras och konsumeras pa ett satt som &r
langsiktigt hallbart for manniskan, planeten och ekonomin har vi mojlighet att l6sa manga av
dagens samhallsproblem samtidigt. Det handlar till exempel om att minska var
klimatpaverkan, 6ka manniskors hélsa och starka var formaga att fa fram livsmedel i bade
vardag och kris. Men for att klara det behover vi arbeta pa nya satt. En grupp myndigheter har
utvecklat tio malbilder som ska ge vagledning i arbetet for en hallbar omstéllning for foretag,
organisationer och konsumenter i det svenska livsmedelssystemet.
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Attraktiv, jamlik, hallbart
jamstélld och innovativ
livsmedelsbransch med
god tillgéng till arbetskraft
med rétt kompetens

Livsmedlen
Robust och uthalli och livsmedels-
S8HS ocuu“ a .Ig produktionen framjar

God kunskap
om vérdet av hallbar
mat hos samhéllets
alla aktérer

livsmedelsférsérjning . .
manniskors, djurs

och véxters halsa

Malbilder for
Lénsamt att Livsmedels-
systemet skapar

ett hallbart
Ilvsmedelssystem
producera, distribuera
sysselsdttning och

och sélja hallbar mat
och dryck hallbar utveckling
. i hela Sverige

Livsmedels-
produktionen bevarar
och stérker ekosystemen
Hallbart och gynnar biclogisk
nyttjande av mangfald
naturresurser
och ékad

Livsmedelssystemet
bidrar till minskad
klimatpaverkan i
alla led

cirkularitet

Myndigheterna avser att fram till 2030

e lata dessa malbilder vara vagledande inom verksamheten som har koppling till
livsmedelssystemet

e bidra till atgarder for att na malbilderna inom ramen for sitt befintliga uppdrag

e delta i fortsatta dialoger for att vidareutveckla malbilderna och samverkansatgarder for

att na dem.
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Alla kan ata hallbart

Befolkningen har jamlika forutsattningar
att ata hallbar mat. Skillnaderna i halsa
relaterat till livsmedelskonsumtionen
minskar. Hela samhéllet erbjuder en fysisk
och social matmiljé som underlattar hallbar
konsumtion, exempelvis genom ett
tillgangligt och hallbart utbud for alla dar
priser, exponering, markning,
marknadsforing, information och sociala
normer framjar en hallbar konsumtion.

God kunskap om véardet av hallbar
mat hos samhallets alla aktorer

Samhallets alla aktorer fran offentlig sektor
till civilsamhélle och néringsliv och
konsument forstar matens och
livsmedelsproduktionens varde och roll for
att na de globala malen. Manga samverkar
I arbetet med att styra produktionen och
konsumtionen till att bli mer hallbar.

Livsmedlen och
livsmedelsproduktionen framjar
manniskors, djurs och vaxters halsa

Hélsosam och sdker mat och dryck som
produceras pa ett satt som framjar
maéanniskors, djurs och vaxters hélsa och
forebygger spridning av smittsamma
sjukdomar. Pa detta sétt bidrar
livsmedelssystemet till en ansvarsfull
anvéandning av lakemedel som exempelvis
antibiotika, att riskerna fran
vaxtskyddsmedel minskar, till en god
djurvalfard samt till goda arbetsvillkor.
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Livsmedelssystemet skapar
sysselsattning och hallbar utveckling
i hela Sverige

Det finns en mangfald av foretag i hela
landet som bidrar till 6kade, jamstéllda och
jamlika mojligheter fér manniskor i alla
generationer att leva och bo pa
landsbygden, inklusive i fjall- och
kustsamhallen.

Livsmedelsproduktionen bevarar
och starker ekosystemen och gynnar
biologisk mangfald

Mat produceras och vatten nyttjas pa ett
sétt som varnar och sammanlénkar en
mangfald av vilda arter samt deras
livsmiljoer pa land och i vatten.
Produktionsmetoder och fiskemetoder &r
hallbara och utvecklas sa att
milj6belastningen minimeras. Miljomassigt
hallbara produktionsmetoder, bade
ekologiska och konventionella, utvecklas
och okar. Ekosystemtjanster bevaras och
stérks och bidrar till bland annat rent
vatten, pollinerade vilda vaxter och grddor,
véxtskydd genom naturliga fiender, bordig
akermark samt dampad effekt av
extremvader.

Malbilderna har utarbetats inom ramen for Syntesarbete for ett hallbart livsmedelssystem, ett programomrade
inom Miljomalsradet 2021 — 2022. Medverkande myndigheter; Folkhalsomyndigheten, Havs- och
vattenmyndigheten, Jordbruksverket, Kemikalieinspektionen, Konsumentverket, lansstyrelserna,
Naturvérdsverket, Tillvaxtverket samt Upphandlingsmyndigheten.



Hallbart nyttjande av naturresurser
och okad cirkularitet

Sverige har ett véalfungerande och resilient
livsmedelssystem som bidrar till
valmaende for nutida och framtida
generationer. Vi hushaller med jordens
resurser genom att nyttja
ekosystemtjanster, mark och vatten pa ett
hallbart satt. Det gor vi genom att inte
Overkonsumera, genom att férebygga
matsvinn i alla led samt genom ett
resurseffektivt, vattenbesparande och sa
langt som majligt cirkulart
livsmedelssystem. Forlusterna av
vaxtnaring minskar liksom riskerna fran
vaxtskyddsmedel.

Livsmedelssystemet bidrar till
minskad klimatpaverkan i alla led

Livsmedelssystemet &r klimateffektivt
genom att utslappen av vaxthusgaser
minskar, kolinlagringen 6kar, produktionen
ar mer resurseffektiv samt genom att det
bidrar med ravaror till bioekonomin.
Sverige ar ett foregangsland géllande
atgarder och innovationer for minskade
nettoutslapp inom livsmedelssystemet,
samtidigt som vi ar lyhorda och lar av
andra.

Lonsamt att producera, distribuera
och sélja hallbar mat och dryck

En sund marknad skapar konkurrenskraft i
alla led, mojliggér omstéllining och
investeringar i hallbar teknik, framjar
handel och ger hallbar tillvéxt i hela

Maj 2022

Sverige. Regler, stodsystem och
affarsmodeller bidrar till langsiktigt
I6nsamma foretag dar social, miljomassig
och ekonomisk hallbarhet r en
sjalvklarhet. Styrning av
livsmedelssystemet bygger pa tillit och
fortroende genom fokus pa transparens,
service, bemotande och réttssékerhet.

Robust och uthallig
livsmedelsforsorjning

Sverige har ett livsmedelssystem som har
resurser och kan hantera och anpassa sig
till &ndrade forutsattningar och ge en
langsiktigt tryggad nationell
livsmedelsforsorjning under ett forandrat
klimat, kriser och krig. Avgorande resurser
ar tillgangen till mark och vatten.

Attraktiv, jamlik, jamstalld och
innovativ livsmedelsbransch med
god tillgang till arbetskraft med ratt
kompetens

Svenska livsmedelsforetag leder
omstallningen till ett hallbart
livsmedelssystem. Sverige exporterar bade
livsmedel och kunskap for en global
hallbar utveckling, men tar dven tillvara pa
kompetens och erfarenheter fran andra
lander. Livsmedelssektorn &r jamstalld och
bidrar till jamlikhet genom mangfald. Ett
gott samarbete mellan forskning,
grundutbildning, myndigheter och féretag
ger forutsattningar for innovation och
utveckling.

Malbilderna har utarbetats inom ramen for Syntesarbete for ett hallbart livsmedelssystem, ett programomrade
inom Miljomalsradet 2021 — 2022. Medverkande myndigheter; Folkhalsomyndigheten, Havs- och
vattenmyndigheten, Jordbruksverket, Kemikalieinspektionen, Konsumentverket, lansstyrelserna,
Naturvérdsverket, Tillvaxtverket samt Upphandlingsmyndigheten.



Livsmedel paverkar alla tre dimensioner av en hallbar utveckling: miljomassig, social och
ekonomisk hallbarhet. En omstéllning av livsmedelssystemet ar nodvandig for att vi ska
kunna na FN:s globala hallbarhetsmal och de nationella miljomalen, folkhalsomalen och
malen i livsmedelsstrategin. Det behdvs nya stt att samverka och hantera komplexa fragor pa
livsmedelsomradet for att pa sa satt bidra till en omstallning och utveckling av samhallet.

Malbilderna har utarbetats inom ramen for Syntesarbete for ett hallbart livsmedelssystem, ett
programomrade inom Miljomalsradet 2021 — 2022. Medverkande myndigheter;
Folkhalsomyndigheten, Havs- och vattenmyndigheten, Jordbruksverket,
Kemikalieinspektionen, Konsumentverket, lansstyrelserna, Naturvardsverket, Tillvaxtverket
samt Upphandlingsmyndigheten.
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