Livsmedelsverkets

forfattningssamling

Foreskrifter om andring i LIVSFS 2002:27
Livsmedelsverkets foreskrifter och (H 190)
allmanna rad (SLVFS 1996:32) om Utkom frén trycket

den 31 maj 2002

slakt av tamboskap och hagnat vilt; Omtryck

beslutade den 17 maj 2002.

Med stdd av 49 och 53 8§ livsmedelsforordningen (1971:807)1 foreskriver2
Livsmedelsverket ifraga om verkets foreskrifter och allménna rad (SLVFS
1996:32) om slakt av tamboskap och hdgnat vilt

dels att nuvarande punkt 17.1.2 skall betecknas 17.1.3,

dels att punkten 17.1.1 skall ha féljande lydelse,

dels att det skall inforas en ny punkt, punkt 17.1.2, av féljande lydelse.

Foreskrifterna kommer darfor att ha foljande lydelse fran och med den dag
de trader i kraft.

1. Omfattning

Bestammelserna i dessa foreskrifter galler vid besiktning och annan tillsyn
I samband med hantering av kott av tamboskap och hagnat vilt i slakteri,
sanitetsslaktavdelning, styckningsanlaggning, kyl- och fryshus samt

1 Férordningen omtryckt 1990:310. Senaste lydelse av 53 § 2001:747.

2 Jfr kommissionens beslut 2001/471/EG (EGT L 165, 21.6.2001, s. 48, Celex 301D0471). Se

aven foljande EG-rattsakter:

- Radets direktiv 64/433/EEG om hygienproblem vid produktion och utsldppande pa marknaden
av farskt kott (EGT B 121, 29.7.1964, s. 2012, Celex 364L0433), konsoliderat i radets
direktiv 91/497/EEG (EGT L 268, 24.9.1991, s. 69, Celex 391L0497).

- Radets direktiv 77/96/EEG (EGT L 26, 31.1. 1977, s. 67, Celex 377L0096).

- Radets direktiv 91/495/EEG (EGT L 268, 24.9. 1991, s.41, Celex 391L.0495).

- Radets direktiv 91/498/EEG (EGT L 268, 24.9. 1991, s.105, Celex 3911L.0498).

- Kommissionens beslut 95/50/EG (EGT L 53, 9.3.1995, s. 91, Celex 395D0050).

- Radets direktiv 96/93/EG (EGT L 13, 16.1.1997, s. 10, Celex 396L0093).

- Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 999/2001 (EGT L 147, 31.5.2001, s. 1,
Celex 301R0999).
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forpackningscentral. | foreskrifterna finns dven krav pa olika slags
anlaggningar.

2. Definitioner

| dessa foreskrifter forstas med

kott, alla som livsmedel avsedda delar av de djurslag som omfattas av
dessa foreskrifter,

farskt kott, kott inklusive vakuumforpackat kott samt kott som forpackats
i kontrollerad atmosfar och som inte behandlats pa annat satt dn att det kyl-
eller fryslagrats,

kott av hagnat vilt, kott av klévbérande vilt som fotts upp i hdgn och som
efter slakt &r avsett att anvandas som livsmedel,

maskinurbenat kott, kott som maskinellt avskilts fran styckningsben och
som &r avsett att anvandas vid produktion av kottprodukter. Kott fran skall -
ben, ben nedanfoér framknan och hasleder samt kott fran svinsvansar
innefattas inte i begreppet maskinurbenat kott,

slaktkropp, hela kroppen av det slaktade djuret efter att det avblodats,
tagits ur, benen kapats vid framknén och hasleder samt huvud, svans och
juver avlagsnats,

atliga organ, de delar av kottet som inte omfattas av definitionen for
slaktkropp,

besiktningsveterinar, veterindr som forordnas av Livsmedelsverket att
utféra besiktning och annan tillsyn av verksamhet som omfattas av dessa
foreskrifter,

besiktningsassistent, assistent som forordnas av Livsmedelsverket att
bitrada besiktningsveterinaren,

anlaggning, godkant slakteri, fristdende sanitetsslaktavdelning, styck-
ningsanlaggning, kyl- och fryshus, férpackningscentral eller anldggning som
omfattar flera av de namnda verksamheterna (integrerad anlaggning),

forpackningscentral, lokal eller lager dar forpackat kott grupperas om,
emballeras eller ateremballeras,

inslagning, att skydda farskt kott genom att anvénda innerforpackning
som har direkt kontakt med det farska kottet,

innerférpackning, inslagningsmaterial eller behallare som har direkt kon-
takt med det farska kottet,

emballering, att placera det inslagna farska kottet i en ytterbehallare eller
ytterkartong,

emballage, den ytterférpackning som det inslagna kottet placeras i,

transportutrymme, lastutrymme i motorfordon, tag, flygplan eller bat
samt container for land-, sjo- eller lufttransport,

slakt, bedévning, avtappning av blod samt vidare hantering av
djurkroppen fram till besiktningen av kottet,
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laceration, bearbetning, efter beddvning, av vavnad i centrala
nervsystemet med ett stavformat instrument som fors in i hjarnskalen,

normalslakt, slakt av djur som bedéms vara friska eller som har
forandringar som beddms vara utan betydelse for kottets tjanlighet och dar
hanteringen av djurkropparna inte menligt paverkar annan hantering vid
anlaggningen.

slakt i sarskild ordning, slakt som med iakttagande av givna villkor har
beslutats av besiktningsveterinar i varje enskilt fall,

sanitetsslakt, slakt av tamboskap som transporteras levande till slaktert,
och som av hygieniska eller andra skal sker under sérskilda former,

nodslakt, bedovning och avblodning av tamboskap som sker pa annat
stalle an slakteri,

sanitetsslaktavdelning, fristaende avdelning eller i slakteri sarskilt in-
rattad avdelning for slakt av djur som avlivas till foljd av olycksfall, skada
eller sjukdom eller for slakt av djur som av hygieniska eller andra skal skall
slaktas under sérskilda former,

kottbesiktningstvang, att djuren besiktigas levande fore slakt samt att
kropp och organ genomgar besiktning efter slakt innan kottet saluhalls eller
hanteras vidare i avsikt att anvandas som livsmedel,

husbehovsslakt, slakt av enstaka djur som en uppfddare for sitt eget hus-
halls behov sjalv utfor eller later utfora pa den fastighet som han brukar och
dar djuret ar uppfott. (SLVFS 2000:36)

3. Tillampningsomrade m.m.

3.1 Reglerna i dessa foreskrifter skall tillampas pa foljande djurslag;
a) notkreatur inklusive vattenbuffel och bison, svin, far, get samt hast
inklusive asna, mula och mulasna (tamboskap),
b) hjort, vildsvin och annat klovbarande vilt i hagn (hagnat vilt).

3.2 Kaottbesiktningstvang galler for de djurslag som omfattas av dessa
foreskrifter. Slakt och annan hantering enligt dessa foreskrifter skall, om inte
annat anges i 7 och 8, ske vid godkand anl&ggning.

3.3 Reglerna i dessa foreskrifter géller inte vid husbehovsslakt. Reglerna om
styckning och lagring galler inte sadan verksamhet i detaljhandeln eller
liknande dar farskt kott efter hanteringen saluhalls direkt till konsument.

3.4 Livsmedelsverket kan
— medge undantag (dispens) fran bestammelserna i dessa foreskrifter,
— besluta att foreskrifterna skall tillampas pa andra djurslag an de som
angesi 3.1,
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— besluta att ytterligare kontroll skall ske av de djurslag som omfattas av
dessa foreskrifter.

4. Godkannande m.m.

4.1 Tillsynsmyndigheten far godkanna livsmedelslokal i anlaggning som
omfattas av dessa foreskrifter om
1. lokalerna uppfyller de inrednings- och utrustningskrav som finns i
dessa foreskrifter, samt
2. det kan antas att verksamheten i den anlaggning som lokalen ingar i
kan bedrivas enligt de krav som finns i livsmedelslagen, dessa
foreskrifter eller andra regler som meddelats med stéd av
livsmedelslagen.

4.2 Bestdammelser om lokaler med inredning och utrustning samt hantering
m.m. for foljande anlaggningar finns i bilaga 1:

— slakterier, sanitetsslaktavdelningar, styckningsanlaggningar, kyl- och

fryshus samt forpackningscentraler, allmanna bestdmmelser, 1.1,

— slakterier for tamboskap, sarskilda bestammelser, 1.2,

— slakterier for hagnat vilt, sarskilda bestammelser, 1.3,

— sanitetsslaktavdelningar, sarskilda bestdammelser, 1.4,

— styckningsanlaggningar, sarskilda bestammelser, 1.5,

— kyl- och fryshus, sarskilda bestammelser, 1.6,

— forpackningscentraler, sérskilda bestammelser, 1.7,

— smaskaliga anlaggningar, allménna bestammelser, 1.8,

— smaskaliga slakterier, sarskilda bestammelser, 1.9, samt

— smaskaliga kyl- och fryshus, sérskilda bestammelser, 1.10.

Allmanna rad

Som underlag for den ritningsgranskning som bor forega ett lokalgodkéan-
nande bor ritningar i skala hogst 1:100 sandas in till den godkannande myn-
digheten i tre exemplar. Forutom uppgifter om agare, fastighet m.m. bor
verksamhetens inriktning och omfattning redovisas. Varu- och personal-
floden liksom en teknisk beskrivning av bland annat anvanda ytmaterial i
golv, vaggar och tak bor ocksa redovisas vid ritningsgranskningen. De
ovriga uppgifter som bér 1amnas i samband med ritningsgranskningen
framgar av kraven i bilaga 1 for olika anlaggningar.

4.3 Livsmedelsverket tilldelar de anldggningar som omfattas av dessa
foreskrifter ett kontrollnummer samt uppréttar forteckningar éver anlagg-
ningarna. Styckningsanldggningar som enbart styckar kott av hagnat vilt for
den nationella marknaden tilldelas inget kontrollnummer.
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Allmanna rad

I livsmedelsforordningen (1971:807) finns bestammelser om i vilka fall ett
lokalgodkannande far aterkallas.

5. Besiktning fore slakt (antemortem-besiktning)

5.1 Krav padjur m.m.

5.1.1 I slaktstall far endast finnas djur som skall slaktas.

5.1.2 Djuren skall besiktigas inom 24 timmar fran ankomsten till slakteriet
och hogst 24 timmar fore slakt. Besiktningen skall utforas i till fredsstallande
belysning och med mojlighet till dverblick av djuren.

5.1.3 Den som ansvarar for verksamheten vid slakteriet skall underlatta
besiktningen och bitrdda med nédvandig djurhantering.

5.1.4 Slakteriet och den som lamnar djur till slakteriet skall ansvara for att
djuren kan identifieras genom ett tillforlitligt markningssystem. Mérkningen
skall gora det mojligt att harleda djuren till den &gare och beséttning varifran
djuren direkt eller genom uppkopare levererats till slakt.

Den som till slakt lamnar notkreatur som importerats eller inforts till
Sverige fore den 1 januari 1995 skall vid lamnandet ange

1. i vilka lander djuret vistats,

2. datum for inforsel eller import samt

3. djurets fodelsedatum. (SLVFS 2000:40)

5.1.5 Den som lamnar djur till slakt skall férsakra att djur som skall slaktas i
normalslakt ar friska, inte kommer fran en besattning i vilken salmonella
konstaterats, att eventuell bovin tuberkulinundersékning inte utfallit positivt
samt att leverans av djuren inte sker inom for lakemedel faststéllda karens-
tider.

Forsakran skall vara skriftlig och sanningsenlig.

5.1.6 Djur fran sparrad besattning, djur med positiv bovin tuberkulinreaktion
samt djur som behandlats med lakemedel for vilket karenstiden inte har gatt
ut skall slaktas i sanitetsslaktavdelning. Om tillgang till sanitets-
slaktavdelning inte finns far dock sadana djur i stallet slaktas i sarskild
ordning i normalslaktavdelning vid slakteri som inte &r smaskaligt.

Den som avser att lamna djur till slakt i sarskild ordning skall i férvag
inhamta besiktningsveterinarens medgivande till sadan slakt. Djur skall vid
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leveransen atféljas av en handling av vilken skall framga varfor besattningen
ar sparrforklarad eller varfor djur skall slaktas innan karenstiden for anvant
lakemedel har gatt ut. Som villkor for slakt i sarskild ordning galler i samt-
liga fall att djuren skall vara kliniskt friska. | det fall karenstiden for anvant
likemedel inte har gatt ut skall det i landet finnas analysmetoder med till -
forlitlig metodik for lakemedlet i fraga. (SLVFS 2000:3)

Allmanna rad

Besiktningsveterinaren skall kontrollera att djurskyddsforeskrifter efterlevs.
Djur som levereras till slakteri skall hanteras enligt Statens jordbruksverks
foreskrifter (SJVFS 2000:160, L 22) om hanteringen av vissa djurarter vid
slakt eller annan avlivning.

5.2 lakttagelser och atgarder

5.2.1 Djur som misstanks eller konstateras ha sjukdom som finns upptagen i
epizootiforordningen (1999:659) skall behandlas pa satt som foreskrivs i
epizootilagen (1999:657) eller dess foljdforfattningar. Besiktningsveterinéren
skall i sadana fall isolera slaktdjuret samt vidta nodvandiga atgarder for att
hindra direkt eller indirekt 6éverfoéring av smitta. Jordbruksverket,
Livsmedelsverket och lansveterindren i det lan varifran djuret kommer skall
underrattas utan drojsmal. Levande djur skall darefter slaktas eller avlivas
och destrueras i enlighet med Jordbruksverkets beslut.

5.2.2 Om det vid besiktning av notkreatur fore slakt uppstar misstanke om
centralnervos sjukdom dér Bovin spongiform encefalopati (BSE) inte kan
uteslutas, skall djuret isoleras. Darefter skall utan dréjsmal kontakt tas med
Jordbruksverket, Livsmedelsverket, Statens veterindrmedicinska anstalt
(SVA) och berord lansveterinar.

5.2.3 Besiktningen skall ocksa faststalla om djuren visar symptom pa
sjukdom som kan overfdras till manniskor eller djur eller om djuren kan
misstéankas vara smittade med sadan sjukdom. Vidare skall besiktningen
klarlagga om djuren visar tecken pa sjukdom eller storning i allméntillstandet
som skulle kunna gora kottet otjanligt som livsmedel. Uppmérksamhet skall
riktas mot tecken som tyder pa att djuren tillforts lakemedel eller att de upp-
tagit nagot &mne som kan gora kottet skadligt for manniskors halsa.

Djur som visar tecken pa sjukdom eller tillstand som avses i forsta stycket
skall slaktas i sanitetsslaktavdelning. Om mojlighet till sanitetsslakt inte
finns skall djuret avlivas och destrueras.

Om symptom, skador eller sjukliga forandringar &r av sadan art och grad
att kottet med sakerhet kommer att bedémas som otjanligt som livsmedel
skall djuret avlivas och destrueras.
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5.2.4 Upphavd genom (SLVFS 2000:3)

5.2.5 Fororenade djur och djur med lokala sjukliga forandringar far, om
besiktningsveterinaren sa beslutar, forutom i sanitetsslaktavdelning dven
slaktas i normalslakten i sarskild ordning. Besiktningsveterinaren skall i sa-
dana fall noggrant 6vervaka slakten och besiktningen.

5.2.6 Utover vad som foreskrivs i 5.2.1-5.2.5 skall vid besiktningen fast-
stéllas om djuren &r utmattade, upphetsade eller skadade. Om inte besikt-
ningsveterindren beslutar annat skall utmattade eller upphetsade djur vila
minst 24 timmar fore slakt.

5.2.7 Upphavd genom (SLVFS 2000:3)

6. Slakt m.m.

6.1 Djur som tagits in i beddvningsutrymme eller i drivgang i anslutning till
sadant utrymme skall slaktas omgaende. Djuret skall avblodas, avhudas eller
i forekommande fall avharas samt tas ur pa sadant sétt att risk inte foreligger
for att kottet fororenas.

Bestammelser om férbud mot laceration finns i del A punkt 4 i bilaga Xl
till Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 999/2001 av den 22
maj 2001 om faststallande av bestammelser fér forebyggande, kontroll och
utrotning av vissa typer av transmissibel spongiform encefalopati.

(SLVFS 2001:21)

6.2 Djuret skall avblodas sa fullstandigt som mojligt. Om uppsamlat blod
réres om for att darefter anvéndas som livsmedel, skall omrérningen ske med
teknisk utrustning som uppfyller de hygieniska kraven i dessa foreskrifter.

6.3 Notkreatur, far, getter, hastar och hagnat vilt skall avhudas. Avhud-
ningen skall goras fullstandig och utan dréjsmal. Svin som inte flas skall av-
haras genast efter att de avlivats. Medel som avlagsnar borsten far anvandas
om kropparna rengdrs noggrant efterat med rent vatten. Skallar av kalv och
far som inte skall anvandas som livsmedel behover inte avhudas om
hanteringen av dem sker sa att farskt kott inte fororenas.

6.4 Indlvorna skall tas ur omedelbart efter det att kroppen avhudats eller
avharats. Urtagningen skall vara slutférd inom 45 minuter efter beddvningen.
Efter urtagningen skall indlvornas samhorighet med slaktkroppen vara saker-
stalld. Detta galler aven i fraga om skalle, tunga, magar, tarmar och 6vriga
delar av slaktdjuret som erfordras for besiktningen eller for att undersoka
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forekomst av lakemedel eller andra frammande &mnen i slaktkroppen.
Organen skall finnas tillgdngliga i nérheten av slaktkroppen tills
besiktningen ar klar. Penis behdver inte besiktigas efter slakt om den inte &r
skadad eller har onormalt utseende. F6r samtliga djurslag géller att njurarna
skall frigoras fran omgivande fett. Njurkapseln skall lossas fran not-, svin-
och héstnjurar.

6.5 Knivar eller andra verktyg far inte lamnas kvar instuckna i eller i direkt
kontakt med kott. Kottet far inte torkas med tyg eller liknande material.

6.6 Vid avhudning av lamm och killingar med en levande vikt understigande
15 kg far renad tryckluft anvandas for uppblasning av huden om hygien-
kraven ar uppfyllda.

6.7 Slaktkroppar av héast, notkreatur 6ver sex manaders alder samt svin som
ar aldre an fyra veckor skall fére besiktningen klyvas langs rygglinjen.
Ytterligare delning av slaktkroppen eller bortskarning av kroppsdelar far inte
goras fore besiktningen. Besiktningsveterindren kan medge att svin med en
levande vikt understigande 25 kg inte behdver klyvas langs rygglinjen. Krop-
par av svansbitna svin skall dock alltid klyvas. Vid smaskaliga slakterier och
sanitetsslaktavdelningar far slaktkroppen delas i fjardedelar samt hjartat
Oppnas fore besiktningen.

Efter besiktningen far halv slaktkropp delas i hogst tre delar innan den
lamnar slakteriet.

6.8 Skallar av svin behover klyvas fore besiktningen endast om besikt-
ningsveterinaren kréver detta. Skallar samt ben nedanfér framknan behdver
inte avlagsnas fran svinkroppar som skall anvandas till framstéllning av kott-
produkter.

6.9 Innan besiktningen ar avslutad far slaktkroppar och &tliga organ inte
komma i kontakt med godké&nda kroppar och organ.

6.10 Godkant kott far inte komma i kontakt med beslagtaget eller kasserat
kott, magar samt tarmar. Beslagtaget kott, kasserat kott, magar och tarmar
skall snarast mojligt och utan att férorena féarskt kott placeras i sarskilda be-
hallare eller utrymmen.

6.11 Blod och &tliga organ fran flera djur som fore besiktningen samlas i
samma behallare skall kasseras om nagon tillhérande slaktkropp kasseras.

6.12 Trimning, vidare behandling samt 6vrig hantering av kott och &tliga
organ skall ske pa ett hygieniskt tillfredsstallande sétt.
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7. Slakt av hagnat vilt

7.1 Héagnat vilt far slaktas vid godkant slakteri for tamboskap om slakten
utfors skild fran slakt av tamboskap.

7.2 Héagnat vilt far avlivas i anslutning till hagnet och transporteras till
slakteri fOr vidare hantering under forutséttning

— att Livsmedelsverket medger detta,

— att djuren star under fortlépande veterinarkontroll,

— att djurgruppen inte ar sparrad med avseende pa bland annat halter av
lakemedel eller frammande amnen,

— att besiktningsveterindren informeras i férvdg om de dagar néar djur
skall slaktas,

— att det i de fall djuren fods upp pa begransade markytor finns en falla
dar djuren kan besiktigas tidigast 24 timmar fore slakt. Om djuren
lever under forhallanden som kan liknas vid forhallanden for
frilevande vilt behover djuren inte besiktigas fore slakt. | dessa fall far
djuren avlivas i hagnet,

— att transporten till slakteriet sker snabbt och under hygieniskt
acceptabla former. Om transporttiden dverstiger en timme skall
transportutrymmet vara kylt och halla en temperatur av + 0°C - +4°C,

— att indlvorna tas ur inom tre timmar efter det att djuren avlivats, samt

— att de avlivade djuren i forekommande fall atfoljs av ett halsointyg som
ar utformat i enlighet med bilaga 2.

7.3 Kott av hagnat vilt som skall avsattas enbart pa den nationella
marknaden far besiktigas pa annan plats an vid slakteri (viltbesiktning). |
sadant fall skall slaktkroppen atféljas av huvud, hjarta, lungor, lever, njurar,
mjalte samt magar och tarmar. (SLVFS 2000:3)

Allmanna rad

Korsningar mellan vildsvin och tamsvin vilka fods upp under viltliknande
former betraktas som vildsvin. Detta innebar att dessa djur inte behdver
besiktigas fore slakt, och att kottet kan besiktigas pa annat stalle an vid
slakteri (viltbesiktning).

8. Slakt i sanitetsslaktavdelning

8.1 Sanitetsslaktavdelning far endast efter beslut av besiktningsveterinar i
varje enskilt fall anvéndas for slakt av djur som beddéms vara friska. Besikt-
ningsveterinaren beslutar i dessa fall om vilka laboratorieundersékningar
som skall utforas.
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8.2 For att kott av sanitetsslaktade djur skall fa avsattas utanfor den
nationella marknaden maste
— sanitetsslaktavdelningen uppfylla lokalkraven i bilaga 1, 1.1 och 1.2,
— nedkylning och forvaring av slaktkroppar och atliga organ ske i kylrum
som &r helt avskilda fran nodslaktkylen,
— djuren transporteras in levande under tider da besiktningsveterinar har
mojlighet att besiktiga djuren fore och kottet efter slakt.

8.3 Djur som fors in levande till sanitetsslaktavdelning utanfor ordinarie
arbetstid for besiktningsveterinar skall atféljas av ett veterinarintyg utformat
I enlighet med bilaga 3.

8.4 Djur som avlivas pa annat stalle &n slakteri skall atfoljas av
veterinarintyg som foreskrivs i 8.3. For att kottet fran ett sadant djur skall
kunna anvéandas som livsmedel maste bedévning och avblodning utféras av
behorig slaktpersonal. Sanitetsslaktrapport utformad i enlighet med bilaga 4
skall atfolja det avlivade djuret till sanitetsslaktavdelningen.

(SLVFS 2001:13)

Allménna rad
Utgar genom (SLVFS 2001:13).

8.5 Djur som skall slaktas i sanitetsslaktavdelning skall atfoljas av en
sanitetsslaktrapport utformad i enlighet med bilaga 4 och, om djuret har av-
livats pa annat stélle an vid slakteri, av ett veterinarintyg utformat i enlighet
med bilaga 3.

8.6 Besiktningsveterinar skall besluta om kassation av djur som nodslaktats
om sanitetsslaktrapporten eller veterinérintyget saknas eller inte &r full-
standigt ifylld. Uppgifterna far kompletteras genom slakteriets forsorg
skriftligen i efterhand. De skall ha inkommit senast den dag da besiktnings-
veterinéren tar slutgiltig stallning till om kottet skall godkénnas som livs-
medel.

8.7 Kott av djur som nodslaktats far endast saluhallas pa den nationella
marknaden och under forutsattning att
— djuret har beddvats och avblodats av behorig slaktpersonal,
— djurkroppen pa ett hygieniskt och snabbt satt har transporterats till ett
slakteri eller en fristaende sanitetsslaktavdelning,
— urtagningen har gjorts inom tre timmar efter avlivningen, samt att
— obesiktigad slaktkropp inte kommit i kontakt med vare sig andra
obesiktigade slaktkroppar eller med slaktkroppar, kott eller atliga
organ som godkénts som livsmedel.
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9. Smaskalig verksamhet

9.1 Slakteri med begransad slakt av tamboskap (smaskaligt slakteri) skall
uppfylla de lokal- och hanteringsbestammelser for smaskalig verksamhet
som finns i bilaga 1, 1.8 och 1.9.

9.2 Vid ett smaskaligt tamboskapsslakteri far slaktas hogst 20 slaktenheter
per vecka och hogst 1000 slaktenheter per ar.
Slaktenheterna beréknas enligt foljande:

- vuxna notkreatur samt hast = 1 slaktenhet,

- Odvriga notkreatur = 0,5 slaktenheter,

- svin med levande vikt 6ver 100 kg = 0,2 slaktenheter,

- spadgris med levande vikt under 15 kg = 0,05 slaktenheter,

- dvriga svin = 0,15 slaktenheter,

- far och get = 0,1 slaktenheter, samt

- lamm och killing med levande vikt under 15 kg = 0,05 slaktenheter.

9.3 Om flera slaktforetag onskar utnyttja ett smaskaligt slakteri kan Livs-
medelsverket medge att hogst 30 slaktenheter per vecka respektive 1500
slaktenheter per ar far slaktas vid anldaggningen under forutsattning att det
vid varje slakttillfélle finns en ansvarig slaktledare narvarande som
genomgatt en av Livsmedelsverket godkand sérskild hygienutbildning.

9.4 Den som ansvarar for verksamheten ar skyldig att fora register éver och
halla uppgifter tillgangliga for besiktningsveterinaren vad galler

— slaktdjur som tas in och slaktprodukter som férs ut,

— de kontroller som gors i egentillsynen, samt

— resultaten av dessa kontroller.

9.5 Forutom vid slakteri far besiktning fore slakt utféras dven hos
uppfodaren om besiktningsveterinaren bedémer att samma sékerhet uppnas
som vid besiktning vid slakteriet.

Efter slakt skall kottet besiktigas av besiktningsveterindren inom 24
timmar.

9.6 Styckningsanlaggningar som levererar ut hogst fem ton benfritt kott per
vecka anses som smaskaliga, och skall uppfylla de allméanna lokal- och
hanteringskrav som finns i bilaga 1, 1.8.

Allmanna rad

Om utleverans sker av styckningsdetaljer med ben far kvantiteten omréknas
till vad som motsvaras av benfritt kott.
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9.7 Kaott fran smaskaliga anlaggningar far endast saluhallas pa den nationella
marknaden.

10. Kottbesiktning (postmortem-undersdkning)

10.1 Alla delar av djuret, inklusive blodet i hjartat, skall undersokas efter
slakt for bedomning om kottet ar tjanligt som livsmedel. Ytterligare bestam-
melser om kottbesiktning finns i bilaga 6.

11. Laboratorieundersdkning

11.1 Parasitologisk undersékning

11.1.1 Trikinundersokning enligt bilaga 7 skall utforas pa svin, vildsvin,
hé&st samt andra slaktdjur som kan befaras vara trikinsmittade.

11.1.2 Naér trikiner patraffas skall besiktningsveterinaren omedelbart med-
dela Livsmedelsverket detta. Dessutom skall undersdkningsméangden utdkas
till 2 g per djur pa de djur fran samma beséattning som finns pa slakteriet och
som annu inte slaktats eller trikinundersokts.

11.2 Bakteriologisk undersokning

11.2.1 Bakteriologisk undersokning skall ske vid foljande tillfallen och med
metod som anges i bilaga 8:
a) | normalslakt
— om sadana forandringar pavisas vid besiktningen som ger
anledning till misstanke att sepsis eller akut infektion foreligger,
sasom akut pneumoni, pleurit, mastit, metrit eller enterit eller om
sadana sjukliga forandringar iakttas som kan antas ha minskat
djurets motstandskraft,
— om det pa grund av dalig avblodning, av kéttets allmanna utseende
eller i Ovrigt kan antas att infektion foreligger,
— nér djur som behandlats med antibiotika eller kemoterapeutika
slaktas i sarskild ordning innan karenstiden for lakemedlet gatt ut,
— med avseende pa salmonella nar djur fran salmonellaspéarrad
besattning slaktas i sarskild ordning.
b) I samtliga fall vid nddslakt. (SLVFS 2000:3)
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Allmanna rad

Bakteriologisk undersékning behdver inte utforas vare sig i normalslakt eller
vid nédslakt om kropp och organ skall kasseras oberoende av resultatet fran
en bakteriologisk undersdkning.

11.2.2 Bestammelser om salmonellakontroll efter normalslakt av ndtkreatur
och svin samt efter styckning av kott av sadana djur finns i bilaga 16.
Tillsynsmyndighet skall tva ganger per ar sammanstélla resultaten av
genomfdrda kontroller. Sammanstallningen skall inséndas till
Livsmedelsverket. (SLVFS 1997:17)

11.3 Kontroll av antibiotika- och kemoterapeutikarester

11.3.1 Undersokning av antibiotika- och kemoterapeutikarester skall ske vid
foljande tillfallen och med metod som anges i bilaga 9:
a) Pasamtliga slaktdjur som genomgar bakteriologisk undersékning i
sanitets- och normalslakt.
b) Pasamtliga djur som behandlats med antibiotika eller kemoterapeutika
och som slaktats i sérskild ordning.
c) Stickprovsvis i normalslakt. (SLVFS 2000:3)

11.3.2 Stickprov i normalslakten enligt 11.3.1 skall tas med en frekvens om
lagst 0,2 % av beraknat antal slaktdjur. Provtagningen galler for samtliga
djurslag.

Provet skall markas sa att djuridentiteten ar sékerstélld. Provtagna slakt-
kroppar samt som livsmedel avsedda organ skall hallas kvar i avvaktan pa
undersdkningsresultatet.

11.3.3 Verifierande undersokning skall utféras om bakterieh&mmande
substanser patraffas vid undersokning av prov i normalslakt samt vid
sanitets- och nddslakt. Motsvarande galler nar bakteriehammande substanser
patraffas i prov fran djur som slaktats i sarskild ordning i
normalslaktavdelning.

Prov fran njure och muskel skall sandas for undersokning till laboratorium
som Livsmedelsverket sarskilt anger. (SLVFS 2000:3)

11.3.4 Om antibiotika- eller kemoterapeutikarester pavisas enligt 11.3.3
skall besiktningsveterinéren for vidare utredning snarast underratta lans-
veterinaren i det lan varifran djuret kommer.

11.4 Prov till referenslaboratorium

11.4.1 Prov till referenslaboratorium skall tas ut
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— om salmonellabakterier pavisas vid bakteriologisk kottkontroll.
Bakteriestammen sénds in till Statens veterindrmedicinska anstalt
(SVA) for verifiering av diagnosen och for typbestamning,

— om lymfom missténks eller konstateras hos notkreatur. Diagnosen skall
verifieras virologiskt och histopatologiskt vid SVA, samt

— om i Oovrigt beddmningen av kottets tjanlighet forutsatter kompletteran-
de laboratorieundersékningar.

Allmanna rad

For histopatologisk undersékning bér material sdndas in till SVA i fixerat
tillstand (10-procentig formalin = 1 del sol. formaldehyd + 3 delar vatten).
Nar prov tas och sands in for undersékning avseende lymfom boér foljande
lakttas:

— fixerat material bor utgOras av misstankt forandrad vavnad samt prov

fran tva kroppslymfknutor, hoger hjartora, lever och mjalte,

— ofixerat material fran forandrad vavnad samt blodprov bor tas ut for

virologisk undersokning,

— uppgift lamnas om djuret ar kvarhallet eller kasserat.

Fran slaktdjur med férekomst av forandringar som kan misstankas vara
tuberkulos av bovin eller human typ skall farskt och aven formalinfixerat
material tas ut och sandas in till SVA.

pH-matning i muskulatur, och vid behov hallbarhetskontroll, bor utforas
pa kott och organ fran sanitetsslaktade djur.

12. Koéttbedémning

Allmanna rad

| bilaga 10 finns allménna rad om kéttbedémning och atgarder vid kottbe-
siktning.

12.1 Totalkassation

12.1.1 Hela slaktkroppen med blod och samtliga indlvor skall kasseras nar
foljande sjukdomar eller tillstand pavisas:

— generaliserad aktinobacillos eller aktinomykos,

— mjélt- eller frasbrand,

— generaliserad tuberkulos (hdgnad hjort se bilaga 10, Mykobakterios),

— BSE,

— allmén lymfadenit,

—  rots,

— salmonellos eller da salmonellabakterier pavisats i kétt, organ eller

lymfknutor,
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brucellos,

akut rédsjuka,

botulism,

septik&mi, pyami, toxami eller virami,

akuta forandringar vid bronkopneumoni, pleurit, peritonit, metrit,
mastit, artrit, perikardit, enterit eller meningo-encefalomyelit som fast-
stallts genom en noggrann inspektion och eventuellt foljts upp med en
bakteriologisk undersékning och undersékning avseende restsubstanser
med farmakologiska effekter. Om resultatet av dessa sarskilda under-
sokningar visar att allmén infektion inte foreligger, och rester av l&ke-
medel inte pavisats kan kottet godkannas efter lokala kassationer,
generaliserad makroskopiskt synlig sarkosporidios,

utbredd dyntférekomst i muskulatur,

trikinos,

sjalvdott, ofott eller dodfott djur eller nyfott, ofullstdndigt utvecklat
djur med 6dematds muskulatur,

tecken pa kraftig avmagring eller kraftig anemi,

otillracklig avblodning,

allmén hydrops, utbredda 6dem och cirkulationsrubbningar,

utbredd myosit,

hoggradig fororening,

otillaten halt av lakemedel, bekdmpningsmedel, tungmetaller eller
andra frammande d&mnen,

multipla tumorer, abscesser eller andra forandringar av betydelse i
olika delar av slaktkroppen eller i olika organ,

febrila djur med tecken pa allméan infektion,

hoggradigt paverkat allmantillstand,

tydlig avvikelse i farg, lukt, smak eller konsistens, samt

kott med uttalad konslukt. Betréffande galt se 12.4.1.

Vidare skall hela slaktkroppen med blod och samtliga inédlvor kasseras i de
fall n&r misstanke om rabies eller tetanus uppkommit vid klinisk
undersdkning.

12.1.2 Slaktkropp, blod och indlvor skall kasseras om tillhérande organ inte
besiktigats efter slakt.

12.1.3 Om besiktningsveterindren konstaterar att hel eller del av slaktkropp
eller nagot atligt organ &r sjukligt eller pa annat satt forandrat och som inte
berdrs ovan under 12.1.1 skall total eller partiell kassation foretas enligt
besiktningsveterindrens beslut.
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12.1.4 Kott som behandlats med ultraviolett ljus eller joniserande stralning
skall kasseras.

12.1.5 Slaktkropp, blod och inélvor skall kasseras om djuret eller kottet
tillforts
— amnen med hormonell eller thyreostatisk verkan i tillvaxtbeframjande
syfte,
— amnen som kan gora kottet halsovadligt, eller
— morningsdmnen for kott.

12.2 Partiell kassation samt kassation av organ

12.2.1 Slaktkropp och organ far godkannas efter partiell kassation av sjuk-
liga eller pa annat satt forandrade delar om forandringarna ar av lokal natur
utan tecken pa allmén paverkan. Vid kaseds lymfadenit (pseudotuberkulos)
eller annan varbildande process i slaktkropp eller i atliga organ, utan att till -
standet ar generaliserat eller medfort avmagring, foretas partiell kassation.
Pavisas forandringarna pa eller i ett organ eller i lymfknuta skall organ och
tillhérande lymfknuta kasseras. | annat fall kasseras férandringen och om-
givande vavnad i den omfattning som besiktningsveterinaren bestammer.

12.2.2 Kott som putsats bort kring sticksaret skall kasseras.

12.2.3 Om bakteriehammande substanser inte pavisas, trots att medfdljande
behandlingsbevis visar att djuret behandlats med intramuskular eller
subkutan injektion av antibiotika eller kemoterapeutika och den faststéllda
karenstiden &nnu inte gatt ut, skall kroppen godkannas efter det att hals-
muskulaturen kasserats.

12.2.4 Lever och njurar av hastar som &r dldre an tva ar skall kasseras.

Allmanna rad

Regler om karenstider, tillampningen i vissa fall av karenstider och om
maximala resthalter (MRL) finns i Livsmedelsverkets foreskrifter (SLVFS
1999:34) med karenstider vid hantering av livsmedel fran djur som
behandlats med lakemedel, H 65.

12.3 Behandling av kott med notdynt

12.3.1 Vid ringa forekomst av nétdynt skall slaktkroppen, efter rensning av
forandrade delar samt kassation av skalle, mellangérde, hjarta och foder-
strupe, lagras vid —18°C under minst 10 dagar innan den kan godk&nnas som
livsmedel.
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Allmanna rad

Vid héggradig notdyntforekomst kasseras hela slaktkroppen med organ.
Hoggradig forekomst av nétdynt anses foreligga om i flera storre snitt pa
skilda stallen i kroppsmuskulaturen mer an ett dynt per snitt pavisas.

12.4 Anvandning av galtkott

12.4.1 Kott fran avelsgaltar, kryptorkida och dubbelkdnade svin far endast
anvandas som ravara i processade kottvaror.

13. Hantering av kasserat kott

13.1 Kott som vid kottbesiktning bedéms otjanligt som livsmedel skall
under besiktningsveterinarens kontroll snarast avskiljas fran 6vrig slakt-
hantering for destruktion eller for anvandning som djurfoda. Sadant kott far
inte atertas av eller utlamnas till djuragaren.

Allmanna rad

Foreskrifter om utlamnande av kasserat kott till djurféda finns bl.a. i

— Livsmedelsverkets foreskrifter och allméanna rad (SLVFS 1997:38) om
utlamnande av animaliskt avfall, H 250.

— Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 1998:34) om hantering av
djurkadaver och annat animaliskt avfall, K 14.

13.2 Besiktningsveterinaren skall utfarda ett skriftligt beslut i saval normal -
som sanitetsslakt

— vid alla totalkassationer,

— vid partiella kassationer omfattande 10 kg eller mer av slaktkropp, och

— pa sarskild begaran av djuragare eller slakteri.

Beslutet skall innehalla de uppgifter som framgar av bilaga 11 till dessa
foreskrifter.

Allmanna rad

Djuragaren eller dennes ombud bor utan drojsmal informeras per telefon,
telefax eller skriftligen om
— kassationsorsaker som kan ha betydelse for bekAmpning av akut
allvarlig sjukdom i besattningen,
— totalkassationer av framst storboskap i normalslakten da anledningen
till kassationen inte kunnat férutses (t.ex. onormal lukt, eosinofil
myosit, vissa tumaorer),
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— overforing av djur fran normal- till sanitetsslakt nar detta kan antas

vara ovantat for djuragaren.

Om djuragaren 6verklagar ett kassationsbeslut skall skrivelsen séandas till
besiktningsveterinaren for eventuell omprévning av beslutet. Om beslutet
inte andras skall besiktningsveterinaren vidarebefordra skrivelsen till-
sammans med ett eget yttrande till Lansstyrelsen i det 1an dar besiktningen
skett.

14. Sjukdomsregistrering

14.1 Besiktningsveterindren ansvarar for sjukdomsregistreringen som skall
utféras i den omfattning och pa det satt Livsmedelsverket foreskriver i bilaga
12 till dessa foreskrifter.

14.2 Om registrering vid varje besiktningsposition inte utfors med hjélp av
datateknik skall ett av Livsmedelsverket sarskilt faststéllt registreringssystem
I enlighet med bilaga 13 anvéndas.

15. Styckning

15.1 Styckning av slaktkropp i mindre delar &n halvkropp delad i tre delar,
urbening samt styckning och skivning av atliga organ skall utforas i godkéand
styckningsanldggning.

15.2 Utdver kott som godkants enligt dessa foreskrifter far aven annat kott
hanteras i en styckningsanlaggning om hanteringen av sadant kott sker helt
atskild i tid eller rum fran hanteringen av kott av tamboskap och hagnat vilt.
Med annat kott avses dels godként besiktningspliktigt kott, dels kott av
djurslag som inte behdver besiktigas. (SLVFS 2000:3)

15.3 Kott som kommer till en anldggning skall kontrolleras och vid behov
putsas med kniv fran fororeningar innan det fors in i styckningslokalen. In-
spektionsplatsen skall ha god belysning samt vara utrustad med bland annat
handtvattstall och knivsteriliseringsutrustning.

15.4 Kaott skall tas in kontinuerligt i styckningslokalen. Efter styckningen
skall kottet efter eventuell inslagning och emballering omgaende tas in i kyl-
rum.

15.5 Temperaturen i styckningslokalen far inte 6verstiga +12°C. Kéarn-

temperaturen i kottet skall under hela tiden fran styckning till emballering
hallas vid +7°C eller lagre. Vid hantering av atliga organ far karntemperatu-
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ren i organen inte dverstiga +3°C. Sistndamnda temperatur galler aven for
skallkott saval under skallskarningen som under den efterféljande han-
teringen om skallskarningen inte sker i varmt tillstand i direkt anslutning till
slaktlinjen.

15.6 Styckning av varmt eller delvis nedkylt koétt kan, efter medgivande av
Livsmedelsverket, fa ske vid styckningsanlaggning som ligger i samma
byggnadskomplex som slakteri. | sadana fall skall den sammanlagda tid som
kottet hanteras i stycknings- och packningslokalen understiga en timme.
Tiden fran avslutad slakt till att det styckade kottet kylts ned till hogst +7°C
skall understiga 48 timmar fér notkott och 20 timmar for svinkott.

15.7 Vid styckningsarbete far kottet inte fororenas. Kasserade delar, t.ex.
bortskurna blédningar och bensplitter, skall placeras i sarskilda, markta be-
hallare eller i kassatrum.

15.8 For att underlatta styckningsarbetet far tryckluft anvandas under
foljande forutsattningar.

Utrustningen skall ha

— en vattenavskiljare,

— en oljeavskiljare,

— ett partikelfilter som upptar 99,5 % av ett fint damm med en

partikelstorlek ned till 0,08 mikron, samt

— ett kolfilter med en porstorlek av 0,01 mikron.

Kolfiltret skall vara placerat nara munstycket. Slangens langd far inte
overstiga tva meter. Munstycket skall desinfekteras mellan varje slaktkropp
(82°C vatten, 10 sekunder). Munstycke och slang skall forvaras i
desinfektionsldsning nér delarna inte anvénds. Desinfektionsldsningen skall
bytas dagligen.

Vattenavskiljare, oljeavskiljare och partikelfilter skall blasas ur dagligen.
Kolfilter skall bytas vid behov eller efter hogst 200 timmars anvéndning.

| samband med byte av kolfilter gors en bakteriologisk kontroll av insidan
av den mandvrerbara delen av slangen enligt foljande. Slangen skall skéljas
med 100 ml steril fysiologisk koksaltlosning eller motsvarande. Losningen
skall undersdkas med membranfiltermetoden for vattenundersokning. Vid
bakterievaxt skall den rorliga delen av slangen som &r placerad efter
kolfiltret bytas.

Tryckluftens mikrobiologiska kvalitet skall undersokas minst en gang per
vecka enligt foljande. Luften blases under halvt tryck ner i 250 ml steril
fysiologisk koksaltlésning under en minut. Losningen undersoks darefter
med avseende pa koliforma och totala antalet bakterier enligt membranfilter-
metoden for vattenundersdkning. Kontrollen av utrustningen skall dokument-
eras.
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16. Hygienbestammelser for personal, lokaler, utrustning
m.m.

Allmanna rad

I 21 § livsmedelslagen foreskrivs att i livsmedelshantering far inte vara
sysselsatt person som har eller kan antas ha sjukdom eller smitta, sar eller
skada som kan gora livsmedlet som han hanterar otjanligt till manniskofdda.
Enligt Livsmedelsverkets regler om personalhygien skall personal som
hanterar oférpackat kott i tillverkningslokal forete ett av lakare utfardat
nyanstallningsintyg samt dessutom genomga arlig halsokontroll.

16.1 Personal som hanterar inslaget eller oférpackat farskt kott eller som
arbetar i lokaler dar sadant kott hanteras, emballeras eller transporteras skall
ha ljusa arbetsklader, harskydd samt skor som ér latta att rengora. Vid behov
skall dessutom harnéat och annan skyddskladsel anvéandas. Slakteripersonal
och personal som hanterar kott skall vid arbetsdagens bodrjan ha rena arbets-
klader. Vid behov skall ombyte ske under arbetsdagen.

16.2 Personalen skall tvétta och desinfektera sina hander flera ganger under
arbetsdagen och alltid efter att arbetet aterupptas efter avbrott. Efter kontakt
med sjuka djur eller kott fran infekterat djur skall handerna tvéttas om-
sorgsfullt med varmt vatten och dérefter desinfekteras.

16.3 Tobaksrokning ar forbjuden i produktions-, lager-, expeditionslokaler,
korridorer samt pa 6vriga stéallen dar transport av kott sker.

16.4 Insekter, gnagare och andra skadedjur skall bekdmpas systematiskt.

16.5 Utrustning och verktyg som anvands vid hantering av kott skall hallas
rena och i bra skick. De skall reng6ras och desinfekteras vid arbetsdagens
borjan, flera ganger under dagen samt vid dagens slut. Efter eventuell
fororening skall de omgaende rengoras.

16.6 Enbart slaktdjur far tas in i anlaggningen. Lokaler, utrustning och
verktyg far endast anvandas for hantering av farskt kott av tamboskap och
hé&gnat vilt. Denna begransning galler dock inte for
— transportutrustning i fryshus dar allt kott ar emballerat,
— styckning av kott av fjaderfa, fritt levande vilt, ren eller kanin eller vid
produktion av kottberedningar under forutsattning att detta sker atskilt
i tid fran styckning av farskt kott av tamboskap och hagnat vilt.
Lokalerna skall rengoras och desinfekteras helt innan de ater anvands for
styckning av farskt kott av tamboskap och hagnat vilt.
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16.7 Vid kylning eller kylférvaring av slaktkroppar far vatten inte tillforas.
16.8 Styckningsverktyg far enbart anvéandas for styckning av kott.
16.9 Kott och kéttbehallare far inte komma i direkt kontakt med golvet.

16.10 Vatten som anvands skall uppfylla A-kraven i Livsmedelsverkets
foreskrifter och allméanna rad (SLVFS 1989:30) om dricksvatten. |
undantagsfall far vatten av annan kvalitet anvandas for angproduktion,
brandbek&mpning och kylning av kylutrustning. | dessa fall skall ror

med sddant vatten vara tydligt markta och installationerna utférda sa att
vattnet inte kan anvandas for annat andamal. Nagon risk for att fororena kott
far inte finnas.

16.11 Sagspan eller liknande material far inte anvandas pa golv i
produktions- och lagerlokaler for farskt kott.

16.12 Rengorings- och desinfektionsmedel skall anvandas pa sadant satt att
farskt kott inte fororenas eller sa att utrustning och verktyg inte tar skada.
Efter rengdring och desinfektion skall utrustning och verktyg spolas av
grundligt med rent vatten, om desinfektionsmedlets egenskaper inte gor
avspolning obehdvlig.

16.13 Den som ansvarar for verksamheten vid anldggningen skall utarbeta
och genomfora utbildningsprogram i produktionshygien for sina anstallda.

Tillsynsmyndigheten skall medverka vid utarbetandet av programmen samt
vid genomforandet av utbildningen, som skall dokumenteras.

Allmanna rad

Livsmedelsverket gér bedémningen att personal vid slakteri och styck-
ningsanlaggning normalt bér genomga en grundlaggande hygienutbildning
omfattande atminstone atta timmar. Utbildningen bor darefter upprepas
arligen, och da omfatta minst fyra timmar.

LIVSES 2002:27



22

17. Annan tillsyn

17.1 Egentillsyn

17.1.1 Den som ansvarar for verksamheten skall infora och tillampa fasta
rutiner for regelbundna kontroller av de allméanna hygieniska férhallandena
vid anlédggningen. Kontrollerna, som skall omfatta alla produktionsled, skall
vara fastlagda i ett HACCP-baserat kontrollprogram som &r grundat pa
foljande principer.

Identifiering av de faror som maste forebyggas, undanrdéjas eller
minskas till en godtagbar niva.

Identifiering av kritiska styrpunkter i det eller de steg dar kontroll &r av
yttersta vikt for att forebygga eller undanréja en fara eller minska den
till en godtagbar niva.

Faststdllande av kritiska griansviarden mellan kategorierna ”godtagbart”
och ”ej godtagbart” for de kritiska styrpunkterna 1 syfte att forhindra,
undanrgja eller minska de faror som identifierats.

Inférande och tillampning av effektiva rutiner for att 6vervaka de
kritiska styrpunkterna.

Faststallande av vilka korrigerande atgarder som skall vidtas nar
overvakningen visar att styrningen av en kritisk styrpunkt gatt forlorad.
Inférande av rutiner for att regelbundet kontrollera att atgarderna enligt
strecksatserna ovan fungerar effektivt.

Dokumentering anpassad efter anldggningens storlek och verksamhet
for att kunna styrka att kontrollatgarderna tillampas effektivt och for
att underlatta tillsynen vid anldggningen. (LIVSFS 2002:27)

17.1.2 Mikrobiologisk kontroll av slaktkroppar i slakteri samt av rengdring
och desinfektion av arbetsytor, inredning och utrustning i slakterier och
styckningsanlaggningar skall ske i enlighet med vad som anges i bilaga till
kommissionens beslut 2001/471/EG. Andra metoder &n de som anges i
bilagan far dock tillampas om det for tillsynsmyndigheten kan visas att
metoderna ar atminstone likvardiga med dem som anges i bilagan.

(LIVSFS 2002:27)

17.1.33 Produktionsansvarig vid anldggningen skall forse tillsynsmyndig-
heten med information om typ, frekvens och resultat av utférda undersok-
ningar. Uppgift skall ocksa lamnas om vilket laboratorium som anlitats.

3 Tidigare betecknad 17.1.2.
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Allmanna rad

Allmanna regler om tillsyn, bl.a. gallande egenkontrollprogram finns i
Livsmedelsverkets foreskrifter och allméanna rad (SLVFS 1990:10) om
livsmedelstillsyn m.m.

17.2 Offentlig tillsyn

17.2.1 Tillsynspersonal ansvarar for hygienévervakning, besiktningar och
annan tillsyn vid godkénda anldaggningar. Vid slakteri kan besiktnings-
assistenter bitrada besiktningsveterinéren i tillsynsarbetet.

Resultaten fran egentillsynen skall regelbundet kontrolleras av tillsyns-
personalen. Den skall ocksa ta uppfdljande prov for mikrobiologisk under-
sokning i den omfattning det bedéms nédvéndigt efter produktionslinjen eller
pa slutprodukterna. Gjorda iakttagelser skall meddelas till den som ansvarar
for verksamheten i en rapport med krav pa de atgarder som maste vidtas for
att forbattra hygienen.

17.2.2 Vid slakteri skall besiktningsveterinar vara tillganglig under den tid
som slakt pagar. For smaskaligt slakteri galler sarskilda bestammelser (se 9.5
dessa foreskrifter).

Styckningsanlaggning skall sta under fortlépande tillsyn av tillsyns-
personal. Veterinar skall ansvara for tillsynen av styckningsanlaggning for
tamboskapskott som inte ar smaskalig.

Kyl- och fryshus skall sta under regelbunden tillsyn av tillsynspersonal.
Veterinar skall ansvara for tillsynen av kyl- och fryshus som inte &r
smaskaligt.

Forpackningscentral skall regelbundet besokas av tillsynspersonal.
(SLVFS 1997:7)

17.2.3 Vid styckningsanldggning samt kyl- och fryshus skall tillsynen inne-
fatta féljande uppgifter:
— kontroll av in- respektive utgaende farskt kott,
— hygienkontroll av slaktkroppar och styckningsdetaljer,
— kontroll av den allménna hygienen vad géller lokaler, inredning och
utrustning liksom i fraga om personalens hygien, samt
— all dvrig kontroll som tillsynspersonalen finner nddvandig for att
kunna garantera att foreskrifterna efterlevs.

17.2.4 Vid forpackningscentral skall tillsynen innefatta
— kontroll av in- respektive utgaende farskt kott,
— kontroll av den allménna hygienen och personalens hygien,
— kontroll av anvandningen av kontrollmérken och forseglingsetiketter,
samt
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— all 6vrig kontroll som tillsynspersonalen finner nédvéndig.

17.2.5 Besiktningsassistent far utfora vissa arbetsuppgifter under besikt-
ningsveterindrens ledning och ansvar, ndmligen
— en forsta kontroll av slaktdjuren fore slakt samt bitrdda med praktiska
uppgifter vid besiktningen fore slakt,
— besiktning efter slakt,
— hygienisk kontroll av styckat och lagrat kott, samt
— 0Overvakning och kontroll av godkanda anlédggningar inom ramen for
offentlig tillsyn.
Besiktningsassistenterna skall uppfylla de kompetenskrav som anges i
bilaga 14.

17.2.6 Livsmedelsverket faststaller sammansattningen av den besiktnings-
organisation bestaende av besiktningsveterinarer och besiktningsassistenter
som skall ansvara for tillsynen vid varje slakteri. Antalet besiktningsassisten-
ter per besiktningsveterinar far inte vara storre an att besiktningsveterinaren
kan Overvaka besiktningsassistenternas arbete.

Allmanna rad

Faststallande av bemanningen vid en anlaggning sker efter bedémning av de
lokala forutsattningarna i det enskilda fallet.
For att samma person skall kunna besiktiga bade s.k. réda organ och
mag-tarmpaket pa svin erfordras
— att de bada transportbanden I6per i direkt anslutning till varandra
forbi besiktningspositionen,
— att bandhastigheten ar avpassad sa att besiktningsmomenten rent prak-
tiskt hinner utféras samtidigt,
— att misstankta mag-tarmpaket pa ett tillforlitligt satt kan kopplas in pa
en sidobana eller pa annat satt kvarhallas for narmare undersokning
genom t.ex. snittlaggning i kroslymfknutorna.

17.2.7 Livsmedelsverket kan medge att besiktning av kott fran hagnat vilt
far utforas av annan veterinar an besiktningsveterinar. Behorighet att utfora
besiktning av kott av hagnat vilt pa annan plats an slakteri kan erhallas av
varje i landet legitimerad veterindr som innehar besiktningsveterinarkompe-
tens, samt av annan veterinar som efter legitimationen genomgatt en av Livs-
medelsverket godkand kurs i viltbesiktning och som dessutom tjanstgjort
minst tre manader som besiktningsveterinar vid slakteri.

17.2.8 Undersokning av prover som tagits i den offentliga tillsynen vid
slakterier skall utforas av ett laboratorium som &r ackrediterat av Styrelsen
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for ackreditering och teknisk kontroll (SWEDAC). Trikinundersokningar far
dock utforas av ett laboratorium som &r godkant av Livsmedelsverket enligt
7 § Livsmedelsverkets foreskrifter och allméanna rad (SLVFS 1990:10) om
livsmedelstillsyn m.m.

Allmanna rad

Av 50 8 livsmedelsférordningen framgar att laboratorier som anlitas vid
offentlig kontroll enligt huvudregeln skall vara ackrediterade av SWEDAC.
Livsmedelsverket far om sarskilda skal foreligger foreskriva att laboratorium
I stallet skall vara godkant av Livsmedelsverket. Av Livsmedelsverkets
foreskrifter och allmanna rad (SLVFS 1990:10) om livsmedelstillsyn m.m.
framgar att godkannande av Livsmedelsverket i enskilda fall bland annat kan
ske i foljande fall:
— akuta fall dar etablerad analysteknik saknas,
— situationer nar substanserna som skall undersokas ar nya pa
marknaden,
— situationer ndr analysmetodik enbart beharskas av laboratorier som
har unik specialistkompetens och som normalt inte utfor rutinanalyser.

17.2.9 Om hygienen vid en anlédggning inte ar acceptabel, om besiktningen
fore och efter slakt inte kan genomforas pa ett tillfredsstallande satt eller om
tillsynen annars forsvaras, kan besiktningsveterinaren, eller den som i évrigt
utfér den omedelbara tillsynen vid anldggningen, for hogst ett dygn besluta
om anvandningen av lokalerna eller utrustningen. Beslutet kan innebdra att
slakthastigheten tillfalligt minskas, produktionen avbryts eller att andra
atgarder vidtas for att sakerstéalla hygienen vid anlaggningen.

Allmanna rad

Om besiktningspersonalens atgarder enligt 17.2.9 inte ar tillrackliga kan
tillsynsmyndigheten med stdd av 25 § livsmedelslagen begransa eller for-
bjuda verksamheten vid anlaggningen.

18. Inslagning och emballering av farskt kott

18.1 Inslagning och emballering av kott skall ske pa ett hygieniskt till -
fredsstallande sétt.

18.2 Emballage skall utgora ett effektivt skydd for kottet under transport och
vid 6vrig hantering. Emballaget far inte forandra kottets organoleptiska
egenskaper och far inte heller 6verféra @mnen som skulle kunna vara
skadliga for manniskors halsa.
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Emballage far ateranvandas endast om det har tillverkats av korrosions-
bestandigt material som ar latt att rengdra och desinfektera.

18.3 Kott och organ som inte transporteras hangande skall vara inslagna
eller placerade i behallare som uppfyller hygienkraven under transport. Be-
stammelserna géller inte for spack och sidflask. Om styckat kott och organ
skall slas in skall inslagningen ske omedelbart efter styckningen och pa ett
hygieniskt satt. Material som anvands vid inslagning skall vara
genomskinligt och farglost och far inte ateranvandas for inslagning av kott.
Om lever, njurar och hjarta skall avsattas i annat EU-land eller i ett land som
omfattas av avtalet om det Europeiska ekonomiska samarbetsomradet far
varje innerférpackning endast innehalla ett komplett organ.

18.4 Inslaget kott skall emballeras. Om innerforpackningen utgor ett
effektivt transportskydd for kottet behdver innerférpackningen inte vara farg-
16s och genomskinlig. | sadana fall ar emballering inte nédvéndig.

18.5 Inslagning och emballering far ske i samma lokal som styckning och
urbening under féljande férutsattningar:

— lokalen maste vara tillrackligt stor och utformad sa att hanteringen kan
ske pa ett hygieniskt sétt,

— allt forpackningsmaterial skall under transporten till anldggningen vara
skyddat av ett tatt och slutet omslag,

— lager for férpackningsmaterial skall vara dammfritt och skyddat mot
skadedjur. Lagret far inte ha luftforbindelse med lokal i vilken det
finns &mnen som skulle kunna fororena kottet. Forpackningsmaterial
far inte lagras direkt pa golvet,

— kartonger skall resas och tas in i styckningslokalen pa ett hygieniskt
satt samt anvandas utan dréjsmal,

— personal som hanterar kartonger far inte samtidigt hantera oférpackat
kott, samt

— kottet skall placeras i kylrum omedelbart efter emballering.

18.6 En forpackning far endast innehalla styckat kétt fran ett och samma
djurslag.
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19. Stamplar och méarken

19.1 Allméant

19.1.1 Koétt av djurslag som omfattas av dessa foreskrifter och som godkénts
vid besiktning skall forses med stampel i enlighet med vad som foreskrivs i
19.1.2-19.6.3.

19.1.2 Fore utleverans fran slakteri, fristaende sanitetsslaktavdelning och
styckningsanlaggning skall kroppar, styckningsdetaljer, atliga organ samt
som livsmedel avsedda slaktbiprodukter vara kontrollmérkta. Kontrollmark -
ningen skall ske under 6verinseende av den som ansvarar for tillsynen.

19.1.3 Stamplar skall forvaras i sarskilda skap av sakerhetstyp till vilka
endast besiktningspersonalen far ha tilltrade. En forteckning éver stamplarna
skall forvaras i skapet.

Etiketter, banderoller och material for inslagning och emballering som ar
forsedda med kontrollméarken skall forvaras i last utrymme och under den
tillsynsansvariges tillsyn.

19.1.4 Nar fargstampel anvands far nagon av foljande fyra stampelfarger
anvandas:

— E 155 Brun HT

— E 133 Brilliantbla FCF

— E 129 Allura réd

— Blandning av E 133 och E 129.

19.1.5 Stamplar som beskrivs i 19.2-19.6 tillhandahalls av Livsmedels-
verket mot ersattning efter rekvisition fran den som ansvarar for tillsynen.

19.2 Kott av tamboskap och hagnat vilt

19.2.1 Slaktkroppar som godkants skall forses med farg- eller brannstampel
enligt féljande mdnster.
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Stdmpeln skall vara oval, ha en bredd av 6,5 cm och en hdjd av 4,5 cm.
Stampelns 6vre del skall innehalla ordet "SVERIGE" alternativt
bokstavsgruppen "SE". Versalerna skall vara 0,8 cm hdga. Stampelns
centrumdel skall innehalla anlaggningens kontrollnummer med 1,0 cm hdga
siffror. Stampelns nedre del skall innehalla bokstavsgruppen "EEG" med 0,8
cm hoga versaler.

19.2.2 Slaktkroppar som véager mer an 65 kg skall markas pa varje kropps-
halva med minst fem stamplar. Markningen skall ske pa utsidan av laret, lan-
den, ryggen, brdstet och bogen.

Slaktkroppar av lamm, killingar och spédgrisar med slaktvikt under 15 kg
skall markas med minst en stampel pa vardera kroppssidan antingen pa larets
utsida eller pa bogen. Som ett alternativ till stampling direkt pa kroppsytan
far kontrolimarkningen av dessa kroppar ske genom anvandning av
fortryckta etiketter eller brickor. Dessa skall vara tillverkade sa att
ateranvandning inte ar mojlig.

Ovriga slaktkroppar skall markas atminstone pd utsidan av bada laren och
pa vardera bogen.

19.2.3 Lever av notkreatur, svin och héstdjur skall mérkas med brann-
stampel enligt 19.2.1 om varorna ar avsedda att séandas till annat EU-land
eller till ett land som omfattas av avtalet om det Europeiska ekonomiska
samarbetsomradet.

19.2.4 Styckat kott och atliga organ som emballeras skall mérkas enligt
19.2.1 pa emballaget. Markningen kan vara fortryckt pa en forseglingsetikett
eller forseglingstejp eller fortryckt direkt pa emballaget pa sadant satt att
kontrollmarket forstors nar emballaget 6ppnas. Forseglingstejp far anvandas
endast om det kan sdkerstallas att tejpen anvands pa ett korrekt satt. Hur
detta skall sékerstéllas skall framga av egenkontrollprogrammet. Anvéandning
av forseglingstejp skall ocksa dokumenteras i egenkontrollen.

Om innerférpackningen utgor ett fullgott skydd vid transport och annan
hantering far markningen i stallet ske direkt pa forpackningen.
(SLVFS 2002:6)

19.2.5 Slaktbiprodukter avsedda som livsmedel skall markas enligt 19.2.1
antingen pa varans yta, pa innerférpackningen eller pa emballaget. Mark-
ningen far vara fortryckt pa etikett som kan fastas pa innerforpackningen
eller pa emballaget. Méarkningen far ocksa vara fortryckt direkt pa
emballaget.

Om produkterna ar emballerade skall emballaget vara kontrollméarkt pa
sadant satt att kontrollmarket forstérs nar emballaget dppnas.
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19.2.6 Konsumentfoérpackningar som innehaller kétt och atliga organ skall
forses med kontrollméarke. Market far vara mindre an vad som foreskrivs i

19.2.1. Om konsumentférpackningarna ar emballerade galler motsvarande

méarkning av emballaget som foreskrivs i 19.2.5.

19.2.7 Vid omemballering i forpackningscentral skall det nya emballaget
forses med forpackningscentralens kontrollnummer. Innerférpackningen
skall vara forsedd med slakteriets eller styckningsanldggningens
kontrollmarke.

19.3 Kott som godkants for export till USA

Vid slakterier, styckningsanlaggningar samt kyl- och fryshus som ar god-
kénda for export till USA skall markning ske med stampel enligt féljande
monster och med de matt som anges i 19.2.1.

19.4 Kott som godkéants for den nationella marknaden

19.4.1 Kott av djur som godkants vid besiktning i smaskaligt slakteri, i
sanitetsslaktavdelning dar kraven i 8.2 inte &r uppfyllda, eller efter nodslakt
samt kott som producerats vid en smaskalig styckningsanlaggning skall
forses med stampel eller marke enligt féljande monster och med en sida pa
3,5 cm. Utéver ordet STATSKONTROLL skall anldggningens
kontrollnummer framga. Foreskrifterna i 19.2.4-19.2.6 galler i tillampliga
delar.

STATS-
0000
KONTROLL
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19.4.2 Kott av djur som harror fran omraden belagda med restriktioner pa
grund av mul- och klévsjuka, klassisk svinpest, afrikansk svinpest, swine
vesicular disease eller svinlamhet (Teschensjuka) skall markas pa foljande
satt.

Stampeln enligt 19.2.1 skall forses med ett diagonalt kors bestaende av tva
raka linjer som korsas i rat vinkel med skarningspunkten mitt i stampeln.
Korset skall anbringas sa att informationen i stampeln inte skyms.

19.4.3 Kott av hagnat vilt som godkénts vid besiktning pa annan plats &n
slakteri skall forses med sexkantig stampel enligt féljande monster. Varje
sida i stampeln skall vara 2,5 cm och stampeln skall innehalla orden "VILT"
och "KONTROLL" samt det nummer som tilldelats den veterinar som utfor
besiktningen.

KONTROLL

19.4.44 Upphéavd genom (SLVFS 2001:13). Se 6évergangsbestammelser.

19.5 Galtstampel

Stampel som asatts svin av hankon - galt, kryptorchid eller hermafrodit -
skall utéver vad som foreskrivs i 19.2.1 dven vara forsedd med tva parallella
linjer med ett inb&rdes avstand av minst 1 cm.

Stampel som asatts slaktsvin behdver inte vara forsedd med dessa
parallella linjer om avsaknad av ornelukt faststéallts med en av
Livsmedelsverket godkédnd metod.

4 Punkt 19.4.4 inférd genom SLVFS 2001:1.
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( 000 )
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Vid slakterier godkanda for export till USA skall stampeln enligt 19.3 vara
utformad pa motsvarande satt.

oo
Y

m

( 000 )
EEG

19.6 Trikinstampel

19.6.1 Kott av svin, vildsvin och héast som vid undersdkning konstaterats
vara fritt fran trikiner skall, forutom tillamplig kontrollstampel forses med
stampel enligt féljande monster.

Stampeln skall ha en diameter av 2,5 cm. Dess 6vre del skall innehalla
bokstaven T, med en stapelbredd av 0,2 cm och med en hojd av 1,0 cm.
Stampelns nedre del skall innehalla bokstavsgruppen EEG med 0,4 cm hoga
versaler.

19.6.2 Vid kottbesiktning vid smaskaligt slakteri, sanitetsslaktavdelning déar
kraven i 8.2 inte ar uppfyllda eller pa annan plats an slakteri skall kott av
svin, vildsvin och hést som godkénts endast for den nationella marknaden,
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och som vid undersokning konstaterats vara fritt fran trikiner férses med
stampel enligt féljande monster.
Stampeln skall ha en sida pa 3,5 cm och innehalla bokstavsgruppen TU,

TU

19.6.3 En trikinstampel skall asattas varje kroppshalva.

20. Lagring

20.1 Efter slakt skall kott och &tliga organ omedelbart kylas ner och kyl-
forvaras vid en karntemperatur som for slaktkroppar och styckat kétt inte far
dverstiga +7°C. Motsvarande temperatur for atliga organ skall vara hogst
+3°C.

20.2 Livsmedelsverket kan i sérskilda fall medge transport av slaktkroppar

till nérliggande styckningsanléaggningar eller kéttbutiker utan att kropparna

ar nerkylda till i 20.1 angiven karntemperatur. Transporttiden far darvid inte
éverstiga tva timmar.

20.3 Kott och organ som skall frysas in skall komma direkt fran godkéand
slakteri- eller styckningsanléaggning.

Infrysning skall ske med andamalsenlig utrustning antingen i lokaler i
direkt anslutning till slakteriet, styckningsanléaggningen eller i godkant kyl -
och fryshus.

Infrysning av hela och parterade slaktkroppar skall ske utan drojsmal efter
temperaturutjimning. Styckat kott skall frysas in efter eventuell mognads-
lagring. Organ, som &r avsett for infrysning, skall frysas in snarast mojligt.

20.4 Fryst kott eller frysta organ far inte lagras vid hdgre temperatur dn
—12°C.
Fryst kott och frysta atliga organ skall markas med infrysningsmanad och

o

ar.

20.5 Ofdrpackat kott far inte forvaras i samma utrymmen som emballerat
kott. Om kott lagras samtidigt som andra produkter an kott vilka skulle
kunna paverka kottet menligt fran hygienisk synpunkt, skall kéttet vara
emballerat och lagras separat.
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20.6 Temperaturen i kyl- och fryslagerutrymmen skall registreras med
automatisk temperaturmaétningsutrustning.

21. Handelsdokument m.m.

Allméanna rad
Utgar genom (LIVSFS 2002:13).

21.1 Kott skall under transport atfoljas av ett handelsdokument.
Handelsdokumentet skall uppréttas av avsandande anlaggning och innehalla
uppgifter om den avsandande anldggningens kontrollnummer samt, nar det
galler fryst kott, en uppgift om ar och manad for infrysningen.

Handelsdokumentet skall forvaras under minst ett ar hos mottagaren, och
skall pa begéaran visas upp for tillsynsmyndigheten. (LIVSFS 2002:13)

21.2 Bestammelser om krav pa uppgift om numret pa vissa slaktkroppar av
notkreatur i handelsdokument finns i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 999/2001 av den 22 maj 2001 om faststéllande av
bestdmmelser for forebyggande, kontroll och utrotning av vissa typer av
transmissibel spongiform encefalopati.s (LIVSFS 2002:13)

22. Transport

22.1 Transportutrymme skall vara dammtatt vid transport av farskt kott samt
utformat och utrustat sa att foreskrivna temperaturkrav kan uppfyllas under
hela transporten.

22.2 Transportutrymme for kott skall uppfylla féljande krav:

— utrymmet skall invandigt vara beklatt med slatt och korro-
sionsbestandigt material som &r l&tt att rengOra och desinfektera. Ytor
som kan komma i kontakt med kottet skall inte kunna &ndra kottets
organoleptiska egenskaper eller gora koéttet otjanligt som mannisko-
foda,

— utrymmet skall ha effektiva anordningar for att skydda mot insekter
och damm. Konstruktionen skall vara vattentat, samt

— vid transport av hela och parterade slaktkroppar samt av styckat oftr-
packat kott skall det finnas korrosionsbestéandiga upphéngningsanord-
ningar pa sadan hojd att kottet inte kan komma i kontakt med golvet.
Detta krav galler inte fryst kott som ar hygieniskt emballerat eller vid

SEGT L 147, 31.5.2001, s. 1, Celex 301R0999. Jfr sérskilt bilaga X1, del A, punkt 12.
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flygtransport om det finns korrosionsbestéandiga anordningar for en
hygienisk lastning, transport och lossning av kottet.

22.3 Transportutrymme for kott far inte anvandas for transport av levande
djur eller av produkter som skulle kunna paverka eller fororena kottet.

22.4 Emballerat kétt far samtransporteras med oférpackat kott endast under
forutsattning att det atskiljs pa sadant satt att det oférpackade kottet skyddas
mot fororening. Sker samtidig transport av kott och andra produkter som
skulle kunna paverka hygienen eller fororena kottet skall nédvandiga
forsiktighetsatgarder ha vidtagits for att skydda kottet. Magar far transport-
eras tillsammans med kott endast om de ar skallade och rengjorda. Skallar
och fotter fran svin skall vara fladda eller skallade och avharade. For 6vriga
djurslag skall skallen vara fladd.

22.5 Farskt kott skall transporteras i fordon eller container som rengjorts och
desinfekterats fOre transporten.

22.6 Hela och parterade slaktkroppar som inte &r frysta och emballerade
skall transporteras hdngande. Bestdmmelsen géller inte vid flygtransport.

22.7 Styckat kott och atliga organ skall transporteras hangande eller
placerade pa stallningar om de inte &r emballerade eller ligger i korrosions-
bestandiga behallare. Stéallningar, behallare och emballage maste uppfylla de
krav som foreskrivs i dessa foreskrifter.

22.8 Indlvor skall transporteras i emballage som &r starkt, vattentatt och
ogenomtrangligt for fett. Ateranvandning av sddant emballage far endast ske
efter att det rengjorts och desinfekterats.

22.9 Fore transport skall tillsynspersonalen kontrollera att transportmedlet
och lastningsforhallandena uppfyller de hygienregler som foreskrivs
I dessa foreskrifter.

23. Journalfdring och rapportering

23.1 Besiktningsveterindren ansvarar for journalféring och rapportering.
23.2 Slakteriet ansvarar for att besiktningsveterinaren far del av de uppgifter
som krévs for journalféring. Sjukdomsregistrering och registrering av

kassationer skall rapporteras till Jordbruksverket enligt bilaga 12 till dessa
foreskrifter.
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23.3 Journaler skall foras lI0pande och var for sig for normalslaktade och
sanitetsslaktade djur samt innehalla féljande uppgifter:

— tillforsel av djur per djurslag,

— kassationer,

— bakteriologisk kottkontroll,

— kontroll av antibiotika- och kemoterapeutikarester,

— trikinundersokningar,

— vattenundersdkningar, samt

— andra uppgifter som Livsmedelsverket beslutar om eller som bor

komma till verkets kdnnedom.

23.4 Uppgifterna i journalen skall sammanstéllas till en kvartalsrapport som
skall omfatta foljande uppgifter:
— tillforsel av djur per djurslag,
— kontroll av antibiotika- och kemoterapeutikarester samt
— andra uppgifter som Livsmedelsverket beslutar om eller som bor
komma till verkets k&nnedom.

23.5 Kvartalsrapporteringen skall folja den av Jordbruksverket faststéallda
indelningen av aret i 13 redovisningsperioder.

Rapporten skall dverlamnas till Livsmedelsverket fyra ganger per ar och
omfatta tre eller fyra perioder. Rapporteringen skall ske senast tre veckor
efter utgangen av dessa tre eller fyra perioder pa blankett som Livsmedels-
verket faststaller eller 6verforas till verket med hjalp av automatisk data-
teknik.

23.6 Resultat av vattenundersokning dar vattnet bedémts som otjanligt skall
omedelbart rapporteras till Livsmedelsverket.

23.7 Besiktningsveterinaren skall varje manad sanda in underlag for
ekonomisk uppfoljning till Livsmedelsverket.

23.8 Journaler, rapporter och liknande handlingar skall arkiveras i tre ar.

23.9 Viltbesiktning av hagnad hjort skall kvartalsvis rapporteras via
lansveterinéren till Livsmedelsverket och Jordbruksverket.

24. Avgifter

Upphavd genom (SLVFS 1998:32).
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Dessa foreskrifters trader i kraft den 1 juli 2001.

Forpackningsmaterial eller liknande med rektanguldrt kontrollmérke
utformat enligt upphavda punkten 19.4.4 far dock anvandas till och med den
30 juni 2002 under forutsattning att materialet ifraga endast anvands till
produkter som saluhalls pa den nationella marknaden. (SLVFS 2001:34)

Dessa foreskrifter? trader i kraft den 8 juni 2002.
For smaskaliga slakterier och styckningsanlaggningar trader foreskrifterna
I kraft den 8 juni 2003.

BERTIL NORBELIE

Susanne Carlsson
(Regelavdelningen)

6 SLVFS 2001:13.
T LIVSFS 2002:27.
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Bilaga 1
(till SLVFS 1996:32)

GODKANNANDE AV ANLAGGNINGAR

1.1 Allmanna bestammelser for godkdnnande av anlaggningar
(allmanna bestammelser for godkannande av smaskaliga anlaggningar
finns i 1.8)

1. Golv skall utgoras av vattentatt material, som inte kan ruttna och som é&r
latt att rengOra och desinfektera. Golven skall ha tillracklig lutning mot
gallerférsedda golvbrunnar med vattenlas for att forhindra lukt. Kylrum och
emballeringsrum for &tliga organ behdver inte ha golvavlopp. Golven i
kylrummen skall dock vara utformade sa att vattnet latt kan avlagsnas. |
frysrum och transportgangar for kott ar det tillrackligt att golven ar av
vattentétt material som inte kan ruttna.

2. Véggar skall vara slata, hallbara och vattentata med ljus och tvéttbar yta
upp till minst tva meters hojd. I slakthallar skall motsvarande galla upp till
tre meters hojd samt i kyl- och frysrum och i lagerlokaler upp till stapelhdjd.
Overgangen mellan golv och végg skall vara rundad utom i frysrum. Véaggar
i fryslager for emballerat kott som &r byggda fore den 1 januari 1983 far vara
trabekladda.

3. Dorrar skall vara tillverkade av hart korrosionsbestandigt material. Tré-
dorrar skall pa alla sidor vara kladda med slétt och vattentétt material.

4. Isolering skall utg6ras av material som inte kan ruttna och som inte
avger lukt.

5. Ventilation skall vara tillfredsstallande och avledningen av vattenanga
skall vara god.

6. Belysning skall vara tillfredsstallande. Artificiell belysning far inte
andra de naturliga fargerna.

7. Tak skall vara slata och latta att gora rena. Om undertak saknas galler
motsvarande krav for yttertakens undersida.

8. Tvétt- och desinfektionsanordningar for att reng6ra hander och arbets-
redskap skall finnas i tillrackligt antal sa nara arbetsplatserna som mojligt.
Handtvattstall skall ha rinnande férblandat tempererat vatten eller rinnande
kallt och varmt vatten i blandarkran. Kranarna far inte vara hand- eller
armmandvrerade. Vid tvattstallen skall det finnas tvallgsning,
desinfektionsmedel och d&ndamalsenliga anordningar for torkning av
hénderna. FOr desinfektion av arbetsredskap skall det finnas anordningar
med vatten som haller en temperatur av minst +82°C.

9. Skyddsanordningar skall finnas mot skadedjur sasom insekter och
gnagare.

LIVSES 2002:27



38

10. Inredning, arbetsutrustning och verktyg sdsom styckningsbord, bord
med utbytbara skéarskivor, behallare, transportband och sagar skall vara
tillverkade av korrosionsbestandigt material. De skall inte kunna fororena
kottet samt vara latta att rengdra och desinfektera. Ytor inklusive skarvar och
svetsfogar som kommer eller kan komma i kontakt med kott skall vara slata.

11. Korrosionsbestandig inredning och utrustning som uppfyller hygien-
kraven skall finnas for kétthantering och lagring av kottbehallare. Kottet
eller behallarna far inte komma i direkt kontakt med golv eller véaggar.

12. Mottagnings- och expedieringsutrymmen skall vara utformade och ut-
rustade sa att kottet hanteras hygieniskt och ar skyddat under mottagning och
utleverans.

13. Behallare for kassat skall vara vattentata och tillverkade av korrosions-
bestandigt material. Behallarna skall vara tydligt markta. Om
kassatmangderna ar stora eller om kassatet inte bortfors eller destrueras varje
dag skall det dessutom finns ett lasbart rum for kassatet. Om kassat forvaras
under langre tid &n ett dygn skall rummet vara kylt. Om stértar eller rénnor
anvands for borttransport av kassatet skall de vara sa konstruerade och
installerade att det farska kottet inte skall kunna fororenas.

14. Mojligheter skall finnas att forvara inslagnings- och emballagematerial
pa ett hygieniskt satt om forpackning sker vid anlaggningen.

15. Kylutrustning skall finnas med sadan kapacitet att kottets karntempera-
tur kan hallas vid de temperaturer som foreskrivs i denna forfattning.
Kondensvattnet fran kylaggregaten skall avledas pa sadant satt att det inte
finns nagon risk att kottet fororenas.

16. Anlaggningen skall ha riklig tillgang till vatten som uppfyller A-
kraven i dricksvattenforeskrifterna (SLVFS 1989:30). Vattnet skall finnas
tillgangligt under tryck. I undantagsfall far vatten av annan kvalitet anvandas
for angproduktion, brandbekampning eller kylning av kylutrustning. | sadana
fall skall roren vara tydligt markta och installationerna utforda sa att detta
vatten inte kan anvandas for annat andamal. Risk for att férorena kott far inte
finnas.

17. Det skall finnas tillracklig mangd varmvatten av dricksvattenkvalitet
(A-krav).

18. Det skall finnas fran hygienisk synpunkt tillfredsstallande system for
avlopp och fast avfall.

19. Tillsynspersonalen skall ha tillgang till eget lasbart rum. Vid kyl- och
fryshus &r det tillrackligt om tillsynspersonalen forfogar dver skrivplats,
lasbart skap samt saker forvaringsplats for kontrollstamplar.

20. Tillsynspersonalen skall alla tider pa dygnet ha majlighet att utfora
kontroller i enlighet med dessa foreskrifter.

21. Det skall finnas tillréackligt antal omkladningsrum med sléta, vatten-
tata, tvattbara vaggar och golv. Dessutom skall det finnas tillrackligt antal
handtvattstall med kranar som inte far vara hand- eller armmandvrerade,
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samt duschar och vattentoaletter som &r utrustade sa att fara inte féreligger
for att byggnadens rena avdelningar kan fororenas. Toaletter far inte 6ppnas
direkt mot produktionslokal. I anslutning till toaletter skall det finnas
tillrackligt antal handtvattstall. Tvéttstallen skall ha rinnande forblandat
tempererat vatten eller rinnande kallt och varmt vatten i blandarkran.
Kranarna far inte vara hand- eller armmandvrerade. Vid tvattstallen skall det
finnas tvallosning, desinfektionsmedel och d&ndamalsenliga anordningar for
torkning av handerna. Vid kyl- och fryshus som enbart hanterar férpackat
kott erfordras inga duschar.

22. Det skall finnas en speciell plats med &ndamalsenlig utrustning for ren-
goring och desinfektion av transportmedel for kott. Dessa krav galler dock
inte fryshus som enbart hanterar forpackat kott. Vid slakterier skall det
finnas en tvattplats for djurtransportfordon.

23. Rengorings-, desinfektionsmedel och liknande &mnen skall férvaras i
ett separat rum eller pa annan séker plats.

1.2 Sarskilda bestammelser for godkdnnande av slakterier for
tamboskap (sarskilda bestammelser for godkannande av smaskaliga
slakterier finns i 1.9)

Utéver de allmdnna kraven i 1.1 géller féljande for slakterier for tamboskap.

1. Det skall finnas ett &ndamalsenligt slaktdjursstall eller dar klimatet sa
medger slaktdjursfallor utomhus. | stallet skall golv och véggar vara taliga
och vattentata samt latta att reng6ra och desinfektera. Djuren skall ha standig
tillgang till vatten och kunna utfodras vid behov. Héglakterande kor skall
kunna mjélkas vid uppstallning éver natt. Andamalsenliga anordningar skall
finnas for borttransport av urin och godsel.

2. For uppstallning av sjuka eller misstankt sjuka djur skall det finnas
separata arrestboxar med separata avlopp.

3. Det skall finnas en slakthall med avskild plats for beddvning som ér till -
rackligt stor for att arbetet skall kunna utféras pa ett hygieniskt korrekt satt.
Om svin slaktas samtidigt med andra djurslag maste svinslakten ske i en
separat avdelning. Denna atskillnad ar inte nédvandig om slakt av svin och
andra djurslag sker vid olika tidpunkter. Dock skall skallning, avharning,
skrapning och svedning i dessa fall ske pa sarskilda platser vilka &r skilda
fran andra slaktlinjer antingen med en tre meter hog skiljevagg eller genom
en minst fem meter bred fri golvyta.

4. Det skall finnas tillrackligt stora separata rum fér tomning och ren-
goring av magar och tarmar. Krav pa avskilt rum for tarmrenseriverksamhet
foreligger inte om behandling av magar och tarmar sker i ett slutet mekaniskt
system med tillfredsstéallande ventilation, och under forutsattning att foljande
villkor ar uppfyllda:
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— utrustningen skall vara installerad och placerad sa att magar och tarmar
kan separeras fran varandra och magarna témmas och rengoras pa ett
hygieniskt satt. Utrustningen skall vara avskarmad fran ytor dar farskt
kott hanteras genom en minst tre meter hog skiljevagg runt det omrade
dar tarmrenseriarbetet utfors,

— utrustningen skall vara sa utformad att risk for fororening av farskt kott
inte foreligger,

— luften skall sugas ut effektivt med flakt for att forhindra att dalig lukt
och aerosoler kommer ut i slakthallen,

— utrustningen skall vara konstruerad sa att avledningen av maginnehall
och spillvatten kan ske via ett slutet system ner i avloppet,

— hanteringen av magar och tarmar till och fran maskinen skall vara helt
avskild och ske pa tillrackligt langt avstand fran hantering av farskt
kott. Omedelbart efter tomning och rengoring skall magar och tarmar
foras undan pa ett hygieniskt satt,

— den personal som hanterar magar och tarmar far inte hantera farskt
kott.

5. Det skall finnas sarskilda lokaler for vidare beredning av magar och tar-
mar om detta utfors vid slakteriet. Om korskontaminering kan forhindras far
beredningen ske i samma lokal dar tdmning av magar och tarmar sker.

6. Det skall finnas sarskilda lokaler for rengéring och putsning av atliga
organ om detta inte utfors vid slaktlinjen. Om skallar forvaras i
organrummet skall detta ske pa avskild plats pa tillrackligt avstand fran
andra atliga organ. Sker emballering av organen vid anldggningen skall detta
utforas pa avskild plats.

7. Det skall finnas sarskilda lokaler for forvaring av hudar, horn, kldvar,
hovar och svinborst om dessa inte efter varje slaktdag fors ut fran anlagg-
ningen i slutna vattentata behallare.

8. Det skall finnas sarskilda lokaler for nedkylning av koétt. Kylrummen
skall vara tillrackligt rymliga och férsedda med sadana anordningar av
korrosionsfritt material som forhindrar att kottet vid forflyttning eller lagring
kan komma i kontakt med golv eller vaggar.

9. Det skall finnas avskilda kylda utrymmen for arresterat kott. Dessa ut-
rymmen skall kunna lasas.

10. Det skall finnas sérskilda lokaler for slakt av sjuka eller misstankt
sjuka djur med tillhérande lashara kylrum och 6vriga utrymmen
(sanitetsslaktavdelning). Separat sanitetsslaktavdelning erfordras dock inte
vid slakterier som av Livsmedelsverket inte godkéants for slakt av sadana
djur.

11. Transporter till samt ut- och inpasseringar vid slakteriet skall kunna
kontrolleras.

12. Rena och orena zoner inom anlaggningen skall vara tydligt atskilda for
att forhindra att de rena omradena fororenas.
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13. Efter beddvning skall den vidare uppslaktningen i storsta méjliga man
utforas pa hangande djur. Upphangda djur far inte komma i kontakt med
golvet.

Slaktkropparna skall vara upphéangda vid den fortsatta hanteringen vid
slakteriet.

14. Om godsel lagras vid slakteriet maste lagringen ske i ett separat rum.

15. Laboratorium dar trikinundersékningar utférs skall uppfylla féljande
Krav.

a) Det skall finnas ett lasbart rum for forberedande av prover. Vaggarna skall
vara ljusa och tvattbara upp till tva meters hojd.

b) Det skall finnas ett lampligt utrustat lasbart undersokningsrum eller
utrymme som kan maorklaggas, om trikinoskop anvénds vid under-
sokningarna.

c) Det skall finnas ett diskrum for rengéring och desinfektion av under-
sokningsutrustning med samma krav pa vaggbekladnad som i forbe-
redelserummet. | diskrummet skall golvet dessutom vara tatt och latt
reng0rbart.

d) Lokalerna skall ha tillfredsstallande ventilation och rumstemperaturen
skall kunna hallas under +25°C.

e) Belysningen i lokalerna skall vara tillfredsstallande. Direkt solljus bor
undvikas.

f) Pa trikinlaboratoriet skall det finnas atminstone ett handtvattstall med
rinnande vatten ur blandarkran. Tillgang till flytande tval, handdesinfektions-
medel och engangshanddukar skall finnas i anslutning till tvattstallet.

g) Laboratoriepersonal skall ha tillgang till omkladningsrum med toalett.

h) Ett trikinoskop som anvéands vid trikinundersokningar skall uppfylla
foljande kriterier:

— det skall vara enkelt att arbeta med,

— det skall ha hog ljusintensitet,

— forstoringsgraden i normalt arbete skall vara 50 ganger och

— projektionsduken skall ha en diameter pa minst 54 cm. Den skall ha hdg

reflektionsférmaga, vara hallbar, latt att rengdra och vara utbytbar.

1.3 Sarskilda bestammelser for godkdnnande av slakterier for hagnat
vilt

Utdver de allménna kraven i 1.1 skall slakteri for hagnat vilt allt efter verk-
samhetens art och omfattning uppfylla kraven fér tamboskapsslakteri i 1.2.

1.4 Sarskilda bestammelser for godkdnnande av sanitetsslaktavdelningar

Utdver de allménna kraven i 1.1 skall féljande lasbara lokaler samt utrust-
ning finnas vid en sanitetsslaktavdelning.
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1. Utrymme for uppstallning av levande djur om sadana fors till sanitets-
slaktavdelningen.

2. Lokal for slakt som ér tillrackligt stor samt inredning och utrustning
som mojliggor hygienisk hantering av varje enskilt slaktfall.

3. Lokal for forvaring av magar och tarmar under kyla samt lampliga
anordningar som mojliggor besiktning av dessa.

4. Lokal for forvaring av kroppar och organ under kyla. Lokalen skall vara
inredd och dimensionerad sa att slaktfall kan forvaras atskilda fran varandra.

5. Utrymme avsett for partering och kottbesiktning som skall ha tillrécklig
belysning och vara utrustat med handtvattstall och desinfektionsanordning
(vatten, +82°C) for verktyg.

6. Kylt utrymme for forvaring av godkanda kroppar i avvaktan pa ut-
lastning eller for styckning om sadan hantering utfors vid anlaggningen.

7. Kylt utrymme for férvaring av kasserade delar och annat avfall om
avfallet inte dagligen transporteras bort.

8. Separata omkladnings- och pausrum avsedda enbart for personal vid
sanitetsslaktavdelningen.

9. Separat styckningslokal om styckning utfors vid anldaggningen.

10. Ovriga utrymmen som kan behévas beroende pé verksamhetens art och
omfattning.

1.5 Séarskilda bestammelser for godkdnnande av styckningsanlagg-
ningar

Utover de allmanna kraven i 1.1 skall styckningsanlaggningar uppfylla
foljande krav.

1.Vid inlastningen skall sa kallad vadertatning finnas mot transport-
fordonet om slaktkropparna inte levereras inslagna. Mottagningslokalen skall
uppfylla livsmedelslokalstandard.

Vid positionen for kontroll och erforderlig putsning av slaktkroppar fére
styckning skall det bland annat finnas handtvéttstall och knivdesinfektions-
utrustning (vatten +82°C).

2. Det skall finnas tillrackligt stora kylrum. Om emballerat kott lagras vid
anlaggningen skall det finnas ett separat kylrum for detta. Oforpackat kott far
tas in i kylrum dar emballerat kott har forvarats forst efter att lokalen ren-
gjorts och desinfekterats.

3. Det skall finnas ett rum for styckning, urbening och inslagning. Rummet
skall vara utrustat med termograf eller annan registrerande
temperaturmatningsutrustning.

4. Det skall finnas ett emballeringsrum om emballering sker vid anlagg-
ningen. Om férutsattningarna i 18.5 ar uppfyllda erfordras inget separat
emballeringsrum.
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5. Det skall finnas lagerrum for packningsmaterial om inslagning
respektive emballering sker vid anldggningen.

1.6 Sarskilda bestammelser for godkdnnande av kyl- och fryshus

Utéver de allmanna kraven i 1.1 skall kyl- och fryshus uppfylla féljande
Krav.

1.Vid in- och utlastning av oférpackat kott galler i tillampliga delar vad
som foreskrivs under punkten 1.5.1 om styckningsanldggningar.

2. Det skall finnas tillrackligt stora kylrum som &r latta att reng6ra och
desinfektera. Vid lagring skall temperaturkraven i dessa foreskrifter for
farskt kott och &tliga organ vara uppfyllda. Varje kylrum skall vara utrustat
med termograf eller annan registrerande temperaturméatningsutrustning.

3. Det skall finnas tillrackligt stora infrysnings- och fryslagerrum som ar
latta att reng6ra och desinfektera. Kylkapaciteten skall vara tillracklig for att
efter infrysningen halla koéttet vid hogst —12°C. Temperaturen i varje frysrum
skall registreras med termograf eller annan registrerande temperatur-
matningsutrustning.

1.7 Sarskilda bestammelser for godkdnnande av férpackningscentraler

For forpackningscentraler géller kraven i 1.6 i tillampliga delar.

1.8 Allmanna bestammelser for godkannande av smaskaliga
anlaggningar

Foljande krav galler for smaskaliga anlaggningar.
1. Rum i vilka farskt kott produceras eller hanteras skall ha
— vattentéta golv som ar latta att rengdra och desinfektera. Golv skall
inte kunna ruttna och skall vara lagda pa sadant satt att vatten-
avrinningen underlattas. Golvavloppen skall ha galler och vattenlas,
— slata, taliga, tata vaggar med ljus och tvattbar yta upp till minst tva
meters hojd. | slaktlokaler skall motsvarande krav galla upp till minst
tre meters hojd. Fryslager for forvaring av forpackat kott far ha tra-
vaggar om lokalerna &r byggda fore den 1 juli 1991,
— dorrar av latt rengOrbart och luktfritt material som inte kan ruttna,
— isoleringsmaterial som inte kan ruttna eller avge lukt,
— tillfredsstéllande ventilation och vid behov effektiv avledning av
vattenanga,
— tillfredsstallande naturligt eller artificiellt ljus med god fargatergiv-
ningsférmaga.
Om lagring av kott sker vid anlaggningen skall lagringsutrymmena upp-
fylla ovan uppstallda krav vad galler golv, vaggar och dorrar.
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2. Tvaétt- och desinfektionsanordningar for att reng6ra hander och arbets-
redskap skall finnas i tillrackligt antal sa nara arbetsplatserna som mdgjligt.
Handtvéttstall skall ha rinnande forblandat tempererat vatten eller rinnande
kallt och varmt vatten i blandarkran. Kranarna far inte vara hand- eller
armmanovrerade. Vid tvittstallen skall det finnas tvallosning, desinfek-
tionsmedel och andamalsenliga anordningar for torkning av handerna.

3. | produktionslokalen skall det finnas anordningar for desinfektion av
verktyg i vatten som haller en temperatur av minst +82°C.

4. Det skall finnas lampliga anordningar som skyddar mot skadedjur sa-
som gnagare och insekter.

5. Inredning, utrustning och verktyg skall vara tillverkade av korrosionsbe-
standigt material som inte kan fororena kottet och som &r Iatt att reng6ra och
desinfektera. Tra far inte anvandas.

6. Det skall finnas forutsattningar for att lagra kottbehallare sa att varken
behallarna eller kéttet kommer i direkt kontakt med golv eller véaggar.

7. Det skall finnas speciella, tydligt méarkta, vattentata kassatbehallare till-
verkade av korrosionsbestandigt material. Kassatet skall transporteras bort,
destrueras efter varje arbetsdag eller forvaras under kyla i separat kylrum.

8. Det skall finnas kylutrustning for att uppfylla temperaturkraven i dessa
foreskrifter. Kondensvattnet fran kylbatterierna skall avledas pa sadant satt
att det inte finns nagon risk att det farska kottet skall kunna férorenas.

9. Det skall finnas riklig tillgang till vatten av dricksvattenkvalitet (A-
krav) under tryck. I undantagsfall far vatten av annan kvalitet anvéandas for
angproduktion, brandbekampning eller kylning av kylutrustning. | sadana
fall skall réren vara tydligt markta och installationerna utférda sa att detta
vatten inte kan anvéandas for annat andamal. Risk for att férorena kott far inte
finnas.

10. Det skall finnas tillracklig mangd varmvatten av dricksvattenkvalitet
(A-krav).

11. Det skall finnas hygieniskt avloppssystem for avloppsvatten.

12. Det skall finnas minst en vattentoalett. Toaletter far inte 6ppnas direkt
mot produktionslokal. I anslutning till toaletter skall det finnas tillrackligt
antal handtvattstall. Tvattstallen skall ha rinnande forblandat tempererat
vatten eller rinnande kallt och varmt vatten i blandarkran. Kranarna far inte
vara hand- eller armmandvrerade. Vid tvattstallen skall det finnas tval-
I6sning, desinfektionsmedel och andamalsenliga anordningar for torkning av
h&nderna.

1.9 Sarskilda bestammelser for godkannande av smaskaliga slakterier

Utdver de allmanna kraven i 1.8 skall smaskaliga slakterier uppfylla foljande
Krav.
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1. Det skall finnas ett tillrackligt stort slaktdjursstall i anslutning till
slakteriet. Kravet pa slaktdjursstall bortfaller dock vid s.k. gardsslakterier dar
enbart djur som fotts upp pa den egna garden slaktas. Ett ytterligare villkor
ar att uppfédningsstallet ligger i slakteriets omedelbara nérhet.

2. Det skall finnas en slaktlokal och ¢vriga utrymmen som ér tillrackligt
stora for att hantering i samband med slakt kan utféras pa ett hygieniskt sétt.

3. Det skall finnas en tydligt avskild plats inom slaktlokalen for bed6vning
och avblodning.

4. Vaggarna i slaktlokalen skall vara tvéttbara upp till minst tre meters
hojd. Vattenanga som bildas under slakt skall avledas pa ett fullgott satt.

5. Det skall finnas utrustning som gor det mojligt att i storsta mojliga ut-
strackning ha slaktkropparna upphéangda under den vidare uppslaktningen
efter beddvning. Upphéngda slaktkroppar far inte komma i kontakt med
golvet.

6. Det skall finnas kylrum for slaktkroppar, som i storlek och utférande ar
anpassade till det antal och storleken pa de slaktkroppar som skall kylas ner.
Tillgang till arresteringsmojlighet for beslagtagna slaktkroppar skall finnas.

7. Tomning eller rengdring av magar och tarmar far inte ske i slaktlokalen.
Rengdring av tomda magar och tarmar far dock utféras om detta sker atskilt i
tid i forhallande till slakten. Hudar, horn, kldvar, hovar och svinborst far inte
forvaras i slaktlokalen.

8. Om godsel inte kors bort fran slakteriomradet dagligen skall forvaring
ske pa en tydligt avskild plats.

9. Djur som tas in i slaktlokalen skall omgaende beddvas, avblodas och
slaktas upp.

10. Besiktningspersonalen skall ha tillgang till lokal med lasbart skap.

1.10 Sarskilda bestammelser for godkannande av smaskaliga kyl- och
fryshus

Tillsynsmyndigheten far medge avsteg fran de allmanna bestammelserna i
1.1 och de sarskilda bestdmmelserna i 1.6 for kyl- och fryshus som endast
mottar och lagrar emballerat fryst respektive kylt kott och andra livsmedel
avsett for den nationella marknaden.
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Bilaga 2
(till SLVFS 1996:32)

HALSOINTYG
for kroppar av hagnat vilt som transporterats fran hagnet till slakteriet

|. Djuridentitet
D] 11 Lt oSSR PPUPPRRSRR
ANTAL QJUI e e e e a e e e e e

IdentitetSMAIKNING: ..ooeiii e e e e e e

Il. Leverantor

HEAGNETLS A0S  ooiiiiiiiiiieiee e e e e e e e e e e e e e s s raaeeas

I1l. Mottagare
Djuren skall sandas till foljande slakteri: ...

Med foljande transportmedel: ..o

V. Intyg
Undertecknad veterinér intygar hdrmed att ovan angivna djur besiktigats fore avliv-

ningen vid ovan angivet hagn den ..........cccccoeiiiiiiiiiin e, och befunnits vara
friska.

(veterindrens namnteckning)
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Bilaga 3
(till SLVFS 1996:32)

VETERINARINTYG VID NODSLAKT

— Intyget skall - utom da friskt djur drabbats av olycksfall - alltid atfélja ett nodslaktat djur till
slakteri.

— Intyget skall ocksa atfélja varje sanitetsslaktfall som intransporteras levande utanfor ordinarie
arbetstid for besiktningsveterinar.

— Tiden mellan undersokningen av djuret och avlivningen far inte éverstiga 24 timmar.

DJURIDENTITET

Djurslag: ........cccoovvviiininiinennns KOn: ..o, ID-nUMMEr: ..........cccovvveeeennnn

LEVERANTOR (namn, adress, telefonnummer, medlemsnummer och produktionsplatsnummer)

MOTTAGANDE SLAKTERI: et e e e

KLINISK UNDERSOKNING OCH BEHANDLING

TidpunKt FOr UNAEISOKNINGEN: .. .ot reeee e
(Datum, klockslag)

ATMANTITISTANG: .ottt ettt et e et e b et e teaneeneaneaneeneas

SYMPLOM OCN BTGNS, ...ttt e et e e et e ettt e e e anae seeeennnees

Sista DENANAIINGSAG: ... e e

KArenStid ULGAT QBN ........oooiiiiiiiiiiiite ettt ettt ettt

Undertecknad intygar att ovan lamnade uppgifter ar riktiga

Ort, datum Veterindr/namnfortydligande

Beddvning och avblodning har utférts av undertecknad

Datum, klockslag Behdorig slaktare/namnfortydligande
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Bilaga 4
(till SLVFS 1996:32)

SANITETS-/NODSLAKTSRAPPORT

Endast behorig slaktpersonal far avliva djur som skall transporteras in till sanitetsslaktavdelning.

Datum Medl.nr Slaktnr
Djurslag Alder Kén Id nr

Djuragare, namn, adress, tel.nr

Nodslakt/sanitetsslaktorsak

Nér borjade sjukdomen Senaste forlossn.dag Kroppstemp i dag

Typ av olycka:

Ligger
Svart att ga
Aptitlds
Feber
Bolder
Juverinfl.
Diarré

Hosta

oooooooor
oooogoose

[

a
Beséttningen sparrad pga. salmonella

Veterinar radfragad per tel.

Veterinér har undersokt djuret

oo
Oooose

Veterinérintyg bifogas (obligatoriskt utom vid rena olycks-

fall vid avlivning pa garden samt nar besiktning fore slakt
inte kan paréknas vid slakteriet)
Namn veterinér:

Djuret har behandlats
med medicin

Antibiotika
(penicillin m.m.)

Parasitmedel

Lugnande medel

Annat

[

a

pd
2,

O odo o o

Sista behandlingsdag:

Anvant lakemedel:

Behandlingsbevis bifogas om slakt Ja |:|
sker fore karenstidens utgang
(djuret kan totalkasseras)

Obduktionen betalas av djurégaren Ja |:| Nej |:|

Obduktions-
intyg onskas

Dréktighets-
intyg 6nskas

O ox0 g g O

0 0

pd
2,

Av annan:

Undertecknad intygar att ovan l&mnade uppgifter &r riktiga

Djurdgarens eller annan ansvarigs underskrift

Behorig slaktpersonal

Anmadlan den

Avlivat péa garden
Avlivat pé slakteri
Urtaget pa garden
Urtaget pa slakteri

kl. Tranport har skett med
godkant fordon for nédslakt |:|
kl.
kl.
kl.
kl.

Transportérens namn

Slaktarens namn
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Bilaga 5
(till SLVFS 1996:32)

DJURAGARFORSAKRAN
Upphavd genom (SLVFS 2001:13)
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Bilaga 6
(till SLVFS 1996:32)

KOTTBESIKTNING (POSTMORTEM-UNDERSOKNING)

Besiktningen skall omfatta
1. Granskning av slaktkropp och organ.
2. Palpation av de organ som anges i nedanstaende foreskrifter.
3. Anskarning av vissa organ och lymfknutor.
Om det vid granskning och palpation pavisas sjukliga forandringar som
vid anskarning kan férorena slaktkropp, utrustning, personal eller arbets-
lokal skall anskarning inte ske i slaktlokalen eller i andra delar av anlagg-
ningen dar farskt kott kan bli fororenat.
4. Undersokning avseende avvikelser i konsistens, farg, lukt och even-
tuellt smak.

Besiktning efter slakt - storboskap aldre an 6 veckor

a) Granskning av huvud och svalg. Anskérning och granskning av paroti-
deal-, kdk- och svalglymfknutorna (Lnn parotidei, mandibulares et
retropharyngei).

Granskning av den yttre tuggmuskulaturen genom tva med underkaks-
grenarna parallella snitt och av den inre tuggmuskulaturen genom ett likartat
snitt.

Granskning och palpation av tungan efter avlossning sa att munhalan,
mun- och svalgslemhinnorna noggrant kan granskas. Tonsillerna skall
avlagsnas efter besiktningen.

b) Granskning av luftstrupe.

Granskning och palpation av lungor och foderstrupe.

Granskning efter anskarning av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn
bifurcationes, eparteriales et mediastinales). Luftstrupe och huvudbronker
oppnas genom ett langdsnitt. | bakre delen av diafragmaloberna laggs ett
tvartsnitt genom de stora bronkerna.

Lungorna behover anskéras endast i de fall de &r avsedda att anvéndas som
livsmedel.

¢) Granskning av hjartsack och hjarta. | hjartat laggs langdsnitt sa att
kamrarna 6ppnas och skiljevaggen genomskars.

d) Granskning av mellangérdet.

e) Granskning och palpation av lever och portalymfknutor (Lnn portales).
Anskarning av levern vid porta hepatis och vid basen av lobus caudatus for
undersokning av gallgangarna. Vena cava caudatus 6ppnas utefter levern.

Granskning och palpation av pankreaslymfknutorna.
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f) Granskning av mag-tarmkanalen, kréset, magens och krdsets lymfknutor
(Lnn gastrici et mesenterici craniales et caudales).

Palpation och om nédvéndigt anskérning av mag- och kréslymfknutor.

g) Granskning och om nédvéndigt palpation av mjalten.

h) Granskning av njurarna och om nédvéandigt anskérning av njurar och
njurlymfknutor (Lnn renales)

1) Granskning av brést- och bukhinna.

J) Granskning av kdnsorganen. Om det bedoms nédvéandigt skall
livmodern palperas och anskaras.

k) Granskning och om noédvandigt palpation och anskérning av juvret och
dess lymfknutor (Lnn supramammarii). Hos kor 6ppnas i dessa fall varje
juverhalva med ett langt och djupt snitt in till mjoélkcisternen (Sinus
lactiferes).

Besiktning efter slakt - storboskap yngre an 6 veckor

a) Granskning av huvud och svalg. Anskérning och granskning av svalg-
lymfknutorna (Lnn retropharyngei). Granskning av munhala, mun- och
svalgslemhinnor samt palpation av tungan. Tonsillerna skall avlagsnas efter
besiktningen.

Granskningarna behover endast utforas i de fall skallmuskulatur, tunga
eller hjarna &r avsedd att anvandas som livsmedel.

b) Granskning av lungor, luftstrupe och foderstrupe.

Lungor palperas.

Granskning efter anskarning av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn
bifurcationes, eparteriales et mediastinales).

Luftstrupe och huvudbronker 6ppnas genom ett langdsnitt. | bakre delen
av diafragmaloberna l&ggs ett tvarsnitt genom de storre bronkerna.

Lungorna behdver anskéras endast i de fall de ar avsedda att anvéandas som
livsmedel.

c¢) Granskning av hjartsack och hjarta. | hjartat laggs langdsnitt sa att kam-
rarna 6ppnas och skiljevaggen genomskars.

d) Granskning av mellangérdet.

e) Granskning och palpation av lever och portalymfknutor (Lnn portales).

Om det beddéms nodvandigt skall lever och portalymfknutor anskaras.

f) Granskning av mag-tarmkanalen, kréset, magens och krésets lymfknutor
(Lnn gastrici, mesenterici craniales et caudales).

Palpation och om nddvandigt anskarning av mag- och kréslymfknutor.

g) Granskning och om nddvéndigt palpation av mjélten.

h) Granskning av njurarna och om nddvéndigt anskéarning av njurar och
njurlymfknutor (Lnn renales).

1) Granskning av brost- och bukhinna.

J) Granskning och palpation av navelregionen och av leder.
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Vid tveksamhet anskars navelregionen och 6ppnas leder for undersokning
av ledvétskan.

Besiktning efter slakt - svin

a) Granskning av huvud och svalg. Anskérning och granskning av
k&klymfknutorna (Lnn mandibulares).

Granskning av munhala, mun- och svalgslemhinnor och tunga.

Tonsillerna skall avlagsnas efter besiktningen.

b) Granskning av lungor, luftstrupe och foderstrupe.

Palpation av lungor och bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn
bifurcationes eparteriales et mediastinales).

Luftstrupe och huvudbronker 6ppnas genom ett langdsnitt. | bakre delen
av diafragmaloberna 1&ggs ett tvarsnitt genom de stora bronkerna.

Lungorna behover anskéras endast i de fall de ar avsedda att anvandas som
livsmedel.

¢) Granskning av hjartsack och hjarta. | hjartat laggs langdsnitt sa att
kamrarna 6ppnas och skiljevaggen genomskars.

d) Granskning av mellangérdet.

e) Granskning och palpation av lever och portalymfknutor (Lnn portales).

f) Granskning av mag-tarmkanalen, kréset, magens och krésets lymfknutor
(Lnn gastrici, mesenterici craniales et caudales), och om nédvéandigt
palpation och anskérning av mag- och kréslymfknutor.

g) Granskning och om nédvéndigt palpation av mjalten.

h) Granskning av njurarna och om nddvéndigt anskérning av njurar och
njurlymknutor (Lnn renales).

1) Granskning av brést- och bukhinna.

J) Granskning av kénsorgan. Om det bedoms nddvandigt skall livmodern
palperas och anskéras.

k) Granskning av juvret och dess lymfknutor (Lnn supramammarii). Hos
sugga anskars juverlymfknutorna.

I) Granskning och palpation av navelregionen och av leder hos unga djur.
Vid tveksamhet anskars navelregionen och 6ppnas leder.

Besiktning efter slakt - far och get

a) Granskning av huvudet efter avhudning. Vid tveksamhet granskning av
svalg, munhala och tunga samt svalg- och parotideallymfknutor (Lnn
retropharyngei et parotidei).

Dessa granskningar behover endast utforas i de fall skallmuskulatur, tunga
eller hjarna &r avsedd att anvandas som livsmedel.

b) Granskning av lungor, luftstrupe och foderstrupe.

Palpation av lungor och bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn
bifurcationes, eparteriales et mesenteriales).
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Vid tveksamhet anskérs dessa organ och lymfknutor.

¢) Granskning av hjartsack och hjarta. Vid tveksamhet granskas hjartat
efter anskérning.

d) Granskning av mellangéardet.

e) Granskning och palpation av lever och portalymfknutor (Lnn portales).
Anskarning av levern vid porta hepatis for undersokning av gallgangarna.

f) Granskning av mag-tarmkanalen, kréset, magens och krésets lymfknutor
(Lnn gastrici et mesenterici craniales et caudales).

g) Granskning och om nédvéndigt palpation av mjalten.

h) Granskning av njurarna och om nédvéndigt anské&rning av njurar och
njurlymfknutor (Lnn renales).

1) Granskning av brost- och bukhinna.

J) Granskning av kénsorganen. Om det beddms nddvandigt skall livmo-
dern palperas och anskéras.

k) Granskning av juvret och dess lymfknutor.

I) Granskning och palpation av navelregionen och av leder hos unga djur.
Vid tveksamhet anskars navelregionen och 6ppnas leder.

Besiktning efter slakt - tama hastdjur

a) Granskning av huvud och svalg efter att tungan lossats.

Palpation och om nédvéndigt anskérning av svalg-, kék- och parotideal-
lymfknutor (Lnn retropharyngei, mandibulares et parotidei).

Granskning och palpation av den lossade tungan sa att munhalan, mun-
och svalgslemhinnan noggrant kan granskas.

Tonsillerna skall avlagsnas efter besiktningen.

b) Granskning av lungor, luftstrupe och foderstrupe.

Palpation av lungorna.

Palpation av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn bifurcationes,
eparteriales et mediastinales) och om nddvandigt anskéarning av dessa lymf-
knutor.

Luftstrupe och huvudbronker éppnas genom ett langdsnitt.

¢) Granskning av hjartsack och hjarta. | hjartat laggs langdsnitt sa att
kamrarna 0ppnas och skiljevdaggen genomskars.

d) Granskning av mellangérdet.

e) Granskning och palpation av lever och portalymfknutor

(Lnn portales).

Om det beddms nddvandigt skall lever och portalymfknutor anskaras.

f) Granskning av mag-tarmkanalen, kréset, magens och krésets lymfknutor
(Lnn gastrici, mesenterici craniales et caudales).

Om det bedéms nddvandigt skall mag- och kroslymfknutor anskéaras.

g) Granskning och om nddvéndigt palpation av mjélten.
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h) Granskning och palpation av njurarna och om nédvéndigt anskéarning av
njurar och njurlymfknutor (Lnn renales).

1) Granskning av brést- och bukhinna.

J) Granskning av kénsorganen hos hingstar och ston. Om det beddéms n6d-
vandigt skall livmodern palperas och anskéras.

k) Granskning av juvret och dess lymfknutor (Lnn supramammarii) och
om nddvéndigt anskérning av juverlymfknutorna.

I) Granskning och palpation av navelregionen och av leder hos unga djur.
Vid tveksamhet anskars navelregionen och 6ppnas leder.

m) Undersodkning av alla vita och gra hastar avseende melanosarkom och
melanos genom avlossning av ena bogen och granskning av bogmuskulatur
och lymfknutor (Lnn subromboidei) under bogbrosket. Njurarna frildggs och
undersoks genom insnitt genom hela njuren.

Besiktning efter slakt - hagnad hjort

a) Granskning av huvud efter avhudning. Anskarning och granskning av
huvudets och halsens lymfknutor.

b) Granskning och palpation av lungor, luftstrupe och foderstrupe.

¢) Anskéarning och granskning av bronkial- och mediastinallymfknutor
(Lnn bifurcationes, eparteriales et mesenteriales).

d) Granskning av hjartats ut- och insida inklusive hjartklaffar.

e) Granskning av mellangéarde.

f) Granskning och palpation av lever och portalymfknutor. Anskérning av
levern vid porta hepatis for undersokning av gallgangarna.

g) Granskning av mag-tarmkanalen och krdset. Anskarning och granskning
av magens och krosets lymfknutor (Lnn gastrici et mesenterici craniales et
caudales).

h) Granskning av mjalte.

i) Granskning av konsorgan och njurar, som skall vara frigjorda fran
kapseln.

J) Granskning av buk- och brésthinna.

k) Granskning av kroppsmuskulatur med tillhérande fett, bindvav, ben och
leder.

Besiktning efter slakt - 6vrigt hagnat vilt

Djurslag for vilka besiktningsgang inte ar sarskilt angiven besiktigas pa det
satt och i1 den omfattning som galler for besiktning av likartat djurslag.
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Utvidgad besiktning efter slakt

| tveksamma fall kan besiktningsveterinéren féreta de ytterligare anskar-
ningar och undersokningar av kropp och organ som kravs for att na en slutlig
kottbeddomning.

Allmanna rad
Den utvidgade besiktningen bor omfatta foljande.

Varbildande processer hos svin

Om det finns skador eller inflammatoriska férandringar som kan miss-
tankas ha gett upphov till metastatiska eller utbredda processer, bor
abscessundersokning utforas. Det kan vara svansbitningsskador, abscesser
och flegmon i hud, muskulatur eller klovar, purulenta inflammationer t.ex.
artrit, osteomyelit, diskospondylit, endokardit, embolisk nefrit eller meta-
statisk pneumoni.

Abscessundersokning bor utforas efter klyvning av slaktkropp och huvud
samt goras utanfér den egentliga slaktlinjen. Uppmarksamheten riktas sar-
skilt mot rygg- och kotpelare, brost- och backenben, ben och leder i extremi-
teterna, ryggmuskulaturens exponerade ytor samt kroppslymfknutorna.
Granskning och palpation bor vid behov kompletteras med anskarning forut-
satt att kontaminering av kottet kan undvikas.

Tuberkul®s primarhard

Vid misstankt tuberkulos forandring hos nagot djur bér samtliga slaktdjur
fran berord besattning noggrant undersokas rérande eventuell spridning av
milidra tuberkler i lungor, lever, njurar eller mjalte med tillhérande regio-
nala lymfknutor (akut generalisation). Hos svin kontrolleras aven parotideal -
och svalglymfknutor (Lnn. parotideie et retropharyngeum mediales).

Vid misstanke om tuberkulos av human eller bovin typ skall diagnosen
bekréftas enligt Jordbruksverkets foreskrifter (VF 1961:22, K62) angaende
atgarder mot notkreaturstuberkulos hos klévbarande husdjur och hast. Det-
samma galler for atypisk mykobakterios om den férekommer allmant spridd,
det vill séga ar generaliserad.

Akut-kronisk lymfadenit i inre backenlymfknutorna

Hos svin bor kné- och larleder samt andra leder éppnas och undersokas
pa den sida som lymfadeniten féreligger.

Hos mindre kalv bor flank- och boglymfknutor samt kottets lukt under-
sokas.

Blodresorption i inre backenlymfknutorna hos svin
Forekomst av frakturer undersoks.
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Artrit hos mindre kalv
Samtliga stora extremitetsleder bor 6ppnas och undersokas.

Gra och vit hast, melanom hos hast

Kropp av gra eller vit hast bor markas sarskilt for att kunna identifieras
vid besiktning.

Om melanom pavisas under ena bogbladet bér &ven andra bogen lossas
och undersokas. Svansrot och perineum bor undersdkas sarskilt.

Onormal lukt och farg m.m.

Vid tveksamhet eller lindriga forandringar i fraga om lukt, ikterus eller
annan avvikelse i farg samt PSE (Pale Soft Exsudative), bor slaktkropp och
organ kyllagras minst ett dygn fore slutgiltig bedomning.

Anskarning av lymfknutor

Nar lymfknutorna anskars skall anskarningen ske systematiskt med flera
parallella snitt samtidigt som snittytorna granskas.

Cysticerkos hos svin

Vid misstanke om férekomst av Cysticercus cellulosae hos svin undersoks
frilagda muskelytor, larmuskulatur, diafragmapelare, interkostalmuskulatur,
hjarta, tunga och struphuvud samt om nédvéndigt bukvéagg och psoasmusku-
latur efter att fettvdvnaden avlagsnats.

Rots hos hést

Vid misstanke om rots hos hést foretas noggrann granskning av slem-
hinnor i luftstrupe och svalg samt av nashala och bihalor efter att huvudet
klyvts i mittlinjen och nasskiljevdggen avlégsnats.
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Bilaga 78
(till SLVFS 1996:32)

METODREGLER FOR TRIKINUNDERSOKNING

1. Provmaterial

Fran varje slaktkropp av svin och vildsvin som skall trikinundersokas skall
muskelprover tas ut fran mellangardets muskuldsa del (de s.k. diafragma-
pelarna, njurtapparna). Om dessa muskeldelar saknas, tas provet i forsta hand
fran revbens- eller brostbensdelen av mellangérdet, eller i andra hand fran
tung-, tugg- eller bukmuskulatur.

Vid undersokning av hastkott skall prov i forsta hand tas fran tung- eller
kédkmuskulatur.

2. Metoder

2.1 Vid trikinundersokning av hastkott skall i forsta hand nagon av de nedan
beskrivna digestionsmetoderna anvandas. Provmangden som skall under-
sOkas skall vara lagst fem gram fran varje hast och ett gram fran svin.

2.2 Undersokning enligt den s.k. Stomachermetoden (enligt Thomsen)

2.2.1 Utrustning och material:

— homogeniseringsapparat Colsworth Stomacher 3500 Thermomodell
utrustad med tidur,

— plastpasar passande till Stomachern,

— utrustning for framstallning av skalis,

— sikt, 0,18 mm maskstorlek, (mesh 80),

— 2,51 glasbégare,

— matglas,

— 2| separertratt av glas,

— termometer med precisionen + 0,5°C i temperaturintervallet 1 till
100°C,

— vag med precisionen 0,1 g,

— stativ for separertratten forsett med vibrationsanordning (ex. rakappa-
rat, oscillerande typ eller luftpump till akvarium), vilken genom
relastyrd strombrytare skall installas pa vibration 1 min, paus 1 min,

8 Senaste lydelse SLVFS 1997:7.
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— 20 ml engangsspruta forsedd med plastror vars langd ar sa avpassad att
15 ml vatska blir kvar i ett 100 ml matglas vid uppsugning om sprutans
flans vilar pa matglasets ovre kant,

— trikinrékningsbassang format 40x180 mm,

— trikinoskop monterat sa att undersokningsbordet &r horisontellt eller
stereomikroskop med petriskalar, vars bottnar &r rutformigt indelade i
kvadrater med 1 cm sida,

— plastpasar ca 10x15 cm, ex. tillverkade av folieslang (materialtjocklek,
0,05 mm),

— foliesvetsapparat,

— saltsyra, HCI, 17,5 %,

— pepsin, med en styrka av 30 000 U/g, motsvarande 1:10 000 NF (US
National Formulary), 1:12 500 BP (British pharmacopoea) eller 2 000
FIP (Fédération internationale de pharmacie), samt

— skalis.

2.2.2 Utforande

Dubbla plastpasar monteras i Stomachern och forvarms ca 2 minuter (40-
41°C).

Observera att momenten maste utforas i nedanstaende ordningsfoljd.

1,5 1 32-35°C varmt vatten hélls i den inre plastpasen, luckan till
Stomachern stangs och pasens innehall varms till 40-41°C (ca 10 minuter).

25 ml 17,5 % HCI fors over till pasen.

100 muskelprover om 1 g (storre provmangd fran vilt och i misstankta fall
enligt 11.1.2 ) med en temperatur av 25-30°C fors dver till pasen. De angivna
méngderna forutsatter att 100 g diafragmamuskel anvénds. Farre prov an 100
maste kompletteras med diafragmamuskelbitar till 100 g t.ex. genom storre
provmangd per djur.

6 g pepsin tillsatts.

Plastpasarna toms pa luft i gorligaste man.

Stomacherbearbetning i 25 minuter vid temperaturen 40-41°C.

Efter bearbetning kontrolleras att digestionen varit effektiv. Mer &n 3 g
bottensats far inte finnas i pasen.

Pasens innehall silas genom sikt 0,18 mm ner i en 2,5 | glasbégare.

Plastpasen skdljs med ca 100 ml vatten, som darpa anvands till efterskolj-
ning av sikten ner i glasbagaren.

Skalis (300-400 ml) fylls pa i glasbagare tills bagarens innehall &r ca 2 000
ml.

Bégarens innehall rérs om tills isen smailt.

Den avkylda digestionsvatskan fors over till en separertratt monterad i
stativ med vibratoranordning. Separertratten skoljs med ytaktivt medel
mellan varje prov.
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Digestionsvatskan far sta i separertratten 30 minuter for sedimentering
under omvéaxlande 1 minut vibration och 1 minut paus via reléstyrd
strombrytare.

40 ml sediment avtappas snabbt (inte droppande) i ett 100 ml métglas.

Innehallet i matglaset far sedimentera i ytterligare 10 minuter.

Av Overskottet avsugs med hjalp av 20 ml engangsspruta sa mycket att 15
ml sediment aterstar i matglaset.

Aterstdende 15 ml i matglaset fors éver till larvrakningsbehallare. Denna
placeras i trikinoskop och avsynas noggrant.

2.2.3 ldentifiering av enskilda positiva prov ur samlingsprov vid anvandning
av den s.k. Stomachermetoden

Identifiering utfors om trikiner pavisas i samlingsprov.

En inledande identifiering kan utforas genom att de 100 proverna delas i
tre grupper. Varje grupp om 33 prov behandlas darefter enligt ovanstaende
anvisningar, dock att provmangden okas till 3 g. Den eller de positiva
grupperna behandlas enligt féljande.

Digestionsvatska: Till 1,5 | vatten (40-41°C) tillsattes 25 ml 17,5 % HCI
och 6 g pepsin i ndamnd ordning. Vétskan blandas val. Temperatur 32-35°C.

Fran varje i samlingsprovet representerad slaktkropp tas 3 g muskelvévnad
(som klipps i max 1 g bitar) ur mellangardets muskul6sa del. Varje prov (3 g)
placeras i var sin liten plastpase.

45 ml digestionsvatska fors over till varje plastpase som darefter tillsluts
med foliesvetsapparat efter att sa 1angt som mojligt ha tomts pa luft.

Ett papper med uppgift om slaktkroppens identitet 1aggs i plastpasen ovan-
for svetsfogen. Déarefter anbringas ytterligare en svetsfog varefter papperet
skall vara helt inneslutet.

33-34 fardiga pasar laggs i en dubbel 3,5 | digestionsplastpase.

600 ml 35°C vatten fylls pa i pasen sa att totalméngden blir 1,5 1.

Stomacherbearbetning i 25 minuter vid temperaturen 40-41°C.

Innehallet i varje pase silas genom sikt 0,18 mm eller via glasbégare ner i
ett matglas och far sedimentera i minst 10 minuter .

Darefter utfors vad som anges i de tva sista styckena under 2.2.2.

Ovan angivna atgarder upprepas tills alla prov analyserats.

Utrustningen skall reng6ras noggrant mellan varje prov.
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2.3 Undersbdkning enligt den s.k. magnetomrérarmetoden

2.3.1 Utrustning och material:

— stereomikroskop eller trikinoskop monterat sa att undersékningsbordet
ar horisontellt och med trikinrdkningsbassang,

— petriskalar, vars botten ar rutformigt indelad i kvadrater med 1 cm
sida,

—  mixer,

— vatten med en temperatur av 46-48°C,

— saltsyra HCI, (25 %),

— pepsin (30 000 U/g) eller motsvarande styrka (se under Stomacher-
metoden),

— magnetomrdrare med reglerbar varmeplatta och en 5 cm lang teflon-
dverdragen magnetomrorarstav,

— en bdgare av glas dar magnetomrorarstaven kan rotera stérningsfritt, -
bégaren skall rymma ca 3 | och skall reng6ras foére varje anvandning,

— flera 2 | separertrattar med pasattbara pafyllningstrattar. Till pafyll-
nings-trattarna skall finnas passande silar med en maskvidd om 0,18
mm,

— flera 50 ml centrifugror,

— vag med precisionen 0,1 g,

— aluminiumfolie.

2.3.2 Utforande

100 prover om vardera 1 g finfordelas i en mixer i sa korta intervaller att
materialet inte blir uppvarmt. Det b6r noga tillses att apparatens knivar alltid
ar vassa.

Det finférdelade undersokningsmaterialet fors dver till en glasbagare som
rymmer 3 I.

Undersékningsmaterialet bestrés med 10 g pepsin.

Glasbagaren fylls pa med 2 | 46-48°C varmt vatten.

16 ml HCI (25 %) tillsatts.

Insatsen i mixern doppas i digestionsvatskan i glasbdgaren sa att even-
tuella kvarvarande rester fran undersokningmaterialet fors over till glasbéga-
ren.

Magnetomrorarstaven laggs i glasbégaren vilken tacks med aluminium-
folie.

Glasbagaren stalls pa magnetomrorarens forvarmda platta och omror -
ningen startas. Magnetomrdrarens varmeplatta skall, innan undersékningarna
paborjas, stdllas in sa att den sa konstant som mdjligt haller en temperatur av
44-46°C under arbetets gang. Innehallet i bagaren skall réras om intensivt
med en djup central virvel utan att stank uppstar.
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Under hela omrorningstiden, 30 minuter, skall varmeplattan halla under-
sokningsmaterialet vid en temperatur av 44-46°C, som kontrolleras vid flera
tillfallen under omrorningstiden. Enklast satts en termometer fast pa stativ
och sticks ned genom aluminiumfolien i ytterkanten av bégaren.

Efter 30 minuters rotation stdngs magnetomroraren av och glasbagarens
innehall halls genom en sil (maskvidd 0,18 mm) ner i en separertratt.

Efter 30 minuters sedimentering avtappas 40 ml av sedimentet i ett smalt
karl, exempelvis ett matglas och far sedimentera i ytterligare 10 minuter.
Darefter sugs 30 ml upp fran vatskans 6vre del och kvarvarande 10 ml hélls i
en petriskal med rutformigt monstrad botten. Méatglaset skoljs med 10 ml
vatten och aven denna vétska halls i petriskalen.

Innehallet i petriskalen granskas noggrant under ett stereomikroskop i 20
eller nar sa erfordras, 40 gangers forstoring.

2.3.3 ldentifiering av enskilda positiva prov ur samlingsprov vid anvandning
av magnetomrorarmetoden

Om trikiner eller bildningar som kan tolkas som trikiner pavisas i sam-
lingsprovet skall nya prover tas ut och undersdkas i grupper om 10 enkel-
prover, vart och ett med en vikt av 10 g.

Metodforeskrifterna i 2.3.2 skall foljas. Upptécks trikiner i ett grupprov,
eller bildningar som tyder pa forekomst av trikiner, skall fran var och en av
de kroppar som tillhér denna grupp tas ut nya prover, vart och ett med en
vikt av 50 g. Prov fran varje djur skall nu undersokas separat enligt 2.3.2.

2.4 Undersokning enligt automatisk digestionsmetod med
Trichomatic 35

2.4.1 Utrustning och material:

— trichomatic 35 med filterinsats och filter (14 mikron),

— saltsyra, HCI, 8,5 % + 0,5,

— pepsin, 30 000 U/g eller motsvarande (se under Stomachermetoden),

— vag med noggrannheten 0,1 g,

— anatomisk pincett (slat fattning),

— ett antal objektglas, minst 5x5 cm eller ett antal petriskalar, minst 6 cm
i diameter och med inristade rutor 10x10 mm pa undersidan,

— stereomikroskop med genomfallande ljus, forstoring 15-60 ganger eller
trikinoskop med horisontellt bord,

— Kaérl for uppsamling av avfallsvatten eller direkt anslutning till avlopp.

2.4.2 Utfoérande

Anslut ledningen for avfallsvatten.
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Oppna och stang bottenvredet i reaktionskammaren (vdnstra kammaren).
Sla pa Trichomatic 35 och uppvarmningen borjar.

Observera att foljande moment maste utforas i nedanstaende ordningsfoljd.
Tillsétt 35 prov om ca 1 g vardera (25-30°C) i vanster kammare. Stérre
bitar av senvdavnad maste avlagsnas for att undvika tilltappning av membran-

filtret.

Tillsatt vatten, ca 400 ml, upp till vatskekammarens kant (hoger
kammare).

Tillséatt ca 30 ml HCL, 8,5 %, upp till kanten i roret i hOger kammare.

Placera ett membranfilter i filterinsatsen.

Tillsatt 7 g pepsin i vanster kammare.

Stang locken till bada kamrarna.

Vélj digestionstid, kort digestionstid, 5 minuter, for slaktsvin och langre
tid, 8 minuter, for andra prov.

Vid tryck pa startknappen igangsétts den automatiska blandningen och
digestion och efterfoljande filtrering sker automatiskt. Efter 10-13 minuter &r
processen klar och avstannar automatiskt.

Oppna locket till vanster kammare for kontroll av att kammaren ar tom.
Om skum eller digestionsrester finns kvar, skall forfaras i enlighet med 2.4.4.

Lossa filterhallaren och for 6ver filtret med pincett till ett objektglas eller
en petriskal.

Undersok filtret i mikroskop eller trikinoskop.

Rengor utrustningen om trikiner pavisas. Fyll vanster kammare till 2/3
med kokande vatten. Tillsétt vanligt kranvatten i hoger kammare sa att den
nedre nivasensorn tacks. Genomfor det automatiska rengoringsprogrammet.
Desinfektera filterhallare tillsammans med kvarvarande utrustning t.ex. med
formalin.

Efter dagens arbete fylls hoger kammare med vatten varefter det auto-
matiska rengdringsprogrammet genomfors.

2.4.3 Anvandning av membranfilter

Ett polykarbonatmembranfilter far anvandas hogst fem ganger. Filtret skall
vandas mellan varje anvandning efter det att filtret forst noga kontrollerats.
Ett skadat filter far inte anvandas pa nytt.

2.4.4 Foreskrifter vid ofullstdndig digestion

Stang bottenvredet i vanster kammare.

Lossa filterhallaren och for éver filtret med pincett till ett objektglas eller
en petriskal.

Sétt in nytt filter.

Tillsatt vatten i hoger kammare sa att den nedre nivasensorn tacks.
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Genomfor det automatiska rengdringsprogrammet.

Oppna locket till vanster kammare for kontroll av att kammaren &ar tom.

Lossa filterhallaren och fér 6ver filtret med pincett till ett objektglas eller
en petriskal.

Undersok de tva filtren i mikroskop eller trikinoskop. Om filtren inte kan
undersOkas upprepas hela digestionsprocessen med forlangd digestionstid
enligt 2.4.2.

2.4.5 ldentifiering av enskilda positiva prov ur samlingsprov vid anvéndning
av Trichomatic 35-metoden

Om trikiner eller bildningar som kan tolkas som trikiner pavisas i sam-
lingsprov, tas ytterligare 20 g prov ut fran varje djur och undersoks. Dessa
prov undersoks individuellt enligt ovanstaende foreskrifter.

2.5 Undersdkning enligt den s.k. kompressionsmetoden

2.5.1 Utrustning och material:

— ett glodlampstrikinoskop med 40 till 80 gangers forstoring och/eller ett
mikroskop,

— ett kompressorium bestaende av tva glasplattor varav den ena ar
uppdelad i lika stora falt, sax, pincett, kniv for uttagning av prover,
pipett, attiksyra och kaliumhydroxidlosning for upplésning av
eventuella forkalkningar eller for att mjuka upp torkat kott.

2.5.2 Utférande

Vid undersdkning med mikroskop skall fran varje muskelprov tas ut 14
havrekornsstora bitar varav ett preparat bereds med en yta av minst 24 cmz2,

Vid undersokning med trikinoskop skall fran varje muskelprov i muskel-
tradarnas langdriktning klippas havrekornsstora bitar till en sammanlagd vikt
av ca 1 g. Dessa fordelas pa motsvarande antal falt pa kompressoriet och
anses darvid utgora ett preparat. Om kottprover som skall undersdkas &r torra
och gamla, skall de mjukas upp i en blandning bestaende av en del kalium-
hydroxidlosning och tva delar vatten i 10 till 20 minuter innan de pressas.

Preparaten undersoks antingen med mikroskop som ar forsett med
mekanisk anordning for preparatféring eller - nar det galler
kompressoriepreparat - med trikinoskop.

Den trikinoskopiska undersokningen skall utforas pa sadant satt att varje
preparat studeras langsamt och noggrant. Om den trikinoskopiska undersok -
ningen avslojar misstankta omraden vars natur inte bestamt kan fastslas ens
genom trikinoskopets kraftigaste forstoring, skall dessa omraden undersokas
I mikroskop.
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Den mikroskopiska undersokningen skall utforas sa att varje preparat
studeras langsamt och noggrant i 30-40 gangers forstoring.

Nar undersokning sker med mikroskop far mikroskopist, med undantag for
den tid som behovs for att fardigstélla preparat, underséka hogst 25 preparat
per timme och hdgst 150 per dag samt vid undersékning med trikinoskop
hogst 40 respektive hdgst 200 preparat per dag. Mikroskopist far sysselsattas
med undersdkning av preparat under hégst en timme i oavbruten foljd,
varefter uppehall i undersokningsarbetet skall goras under minst en halv
timme.

2.6 Andra undersokningsmetoder

Andra godkanda undersokningsmetoder finns beskrivna i bilaga 1 till
radets direktiv 77/96/EEG om trikinundersokning vid import fran tredje land
av farskt kott av tamsvin.

3. Frysning av kott

Som alternativ till trikinundersokning enligt 2.1-2.6 far kétt for avdodning
av trikiner frysas och lagras i enlighet med vad som foreskrivs i bilaga 4-5 i
radets direktiv 77/96/EEG om trikinundersokning vid import fran tredje land
av farskt kott av tamsvin.

4. Atgarder vid trikinfynds

Foreskrifter om atgarder som skall vidtas vid trikinfynd aterfinns i 11.1.2
(se forfattningens inledande del).

9 Punkt 4 i bilaga 7 tidigare betecknad punkt 3 i samma bilaga.
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Bilaga 810
(till SLVFS 1996:32)

METODREGLER FOR BAKTERIOLOGISK
UNDERSOKNING

1. Uttagande av prov

Foljande prov tas ut:
1.1 Mjélte, om denna &r tillganglig.

1.2 Kroppslymfknutor, om mjélten inte ar tillganglig.

Prov skall alltid komma fran vardera kroppshalvan, om mgjligt det ena
fran framre och det andra fran bakre delen av kroppen. Lymfknuta i vars
upptagningsomrade det finns en lokal inflammatorisk process bor inte an-
vandas vid den rutinméssiga undersokningen.

Storboskap och storre kalv:

Boglymfknuta (Ln. cervicalis superficialis caudalis), flanklymfknuta (Ln.
subiliacus).

Mindre kalv:

Samma prov som av storboskap och storre kalv. Flanklymfknutan kan ut-
bytas mot popliteallymfknutan (Ln. popliteus).

Hast:

Samma prov som av storboskap och storre kalv. Boglymfknutan kan
utbytas mot axillarlymfknutan (Ln. axillaris).

Svin:

Yttre inguinallymfknutorna (Lnn. inguinales superficiales).

1.3 Lever fran samtliga djurslag samt fem kroslymfknutor fran nét och svin
fran nod- respektive sanitetsslaktade djur, for salmonellaundersokning.

1.4 Sarskilda prov.

Finns sarskilda skal kan provtagningen utdkas pa lampligt satt. Prov fran
muskulatur kan i vissa fall vara av vérde, t.ex. vid misstanke om clostridios,
vid misstanke om bakterievéxt fran tarmen eller vid dalig avblodning. Lamp-
ligen bor ett prov tas fran vardera kroppshalvan, det ena fran kroppens
framre och det andra fran dess bakre del. Prov bor tas fran muskelbuk som

10 Senaste lydelse SLVFS 1997:17.
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évergar i sena och som ar éverdragen med aponeuros. Om provet omedelbart
blir undersokt vid eget laboratorium kan det tas fran annan lamplig del av
muskel.

Om salmonellakontamination misstanks skall svabbprov tas fran ytan av
de slaktkroppar eller organ som kan ha kontaminerats.

2. Hantering av prov

Prov for bakteriologisk undersokning skall tas ut pa sadant satt att konta-
minering av materialet inte sker.

Instrumenten skall vara lampligt utformade och antingen bytas eller nog-
grant rengdras och steriliseras mellan varje enskilt prov.

Nar kroppslymfknutor tas ut skall tillses att de inte skadas t.ex. genom
anskéarning och att provet om mojligt omges av fett.

Prov fran mjélte och lever tas ut sa att endast en snittyta uppstar.

Muskelprov som inte omedelbart undersoks bor tas sa att muskelfascian sa
langt mojligt ar oskadad. For att endast en snittyta skall uppsta i sjalva
muskeln ar det lampligt att provets ena ande utgoérs av den avskurna senan.

Prov hanteras sa att kontaminering mellan dem eller fran omgivningen
undviks. Om prov inte omedelbart kan undersokas, bor de forvaras sa att
temperaturen i dem inte Overstiger +4,0°C.

Sadana atgarder skall vidtas i de olika leden att provens identitet i for-
hallande till aktuell slaktkropp alltid med sékerhet kan styrkas.

3. Insdndande av provmaterial till laboratorium

3.1 Om prov sands till laboratorium som inte ligger i anslutning till slakteri
skall foreskrifterna i 3.2—-3.4 foljas.

3.2 Varje prov flamberas for sig omedelbart innan det forpackas, lampligen
genom antandning av sprit som droppats pa provet. Fore forpackning skall
provet kylas ned sa att dess inre delar med sékerhet kan anses ha en
temperatur av hogst +4,0°C. Provet far dock inte frysas.

3.3 Varje prov forpackas for sig, t.ex. i plastpase som forslutes sa att
kontaminering mellan proven férhindras. Prov fran samma slaktfall 1aggs i
en gemensam ytterférpackning.

3.4 Det enskilda provet forses med beteckning pa slaktfallet, t.ex. 16p-

nummer, och benamning pa provet, t.ex. "lymfknuta, framdel", "muskulatur,
bakdel". Ytterforpackningen mérks med slaktfallets beteckning.
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Prov med tillhérande foljesedel skickas till laboratoriet under iakttagande
av det temperaturkrav som anges i 3.2 (vid behov i kylt utrymme i fordon, i
isolerad transportlada forsedd med kylkroppar eller dylikt).

Postforsandelse bor om mojligt undvikas. Om saddan maste anvandas skall
ytterforpackningen vara ogenomtranglig for vata. Dessutom skall kravet pa
kylforvaring enligt 3.2 kunna uppréatthallas.

Da prov fran bakterieodling skickas skall de sarskilda foreskrifter som
galler for sadan forsandelse iakttas.

4. Undersokning av prov

4.1 Medier, reagenser m.m.

Blodagar (Blood Agar Base med 5-7 % defibrinerat nétblod eller
citratblod).

Preanrikningsmedium for salmonellaundersékning: Buffrat peptonvatten.

Anrikningsmedium for salmonellaundersokning: Rappaport-Vassiliadis-
buljong.

Selektiva agarmedier fér salmonellaundersokning: XLD-agar (xylos-lysin
deoxikolatagar). BG-agar (briljantgront-fenolrott-agar).

Diagnostiska reagens: Polyvalent salmonellaserum.

For biokemisk konfirmering kan anvéandas saval kommersiella kits som
konventionella medier for biokemiska reaktioner.

Substrat bereds enligt tillverkarens rekommendationer.

4.2 Spridningsteknik

Undersokningsmaterialet renklipps fran fett etc. och avbranns sedan sprit
droppats 6ver provet. Med en steril skalpell gors ett snitt i materialet och
snittytorna skrapas sa att en viss mangd I6st material samlas pa skalpell-
bladets ena sida. En del av detta material 6verfors med hjélp av dgla eller
direkt fran knivbladet till fardiggjutna plattor for aerob och anaerob odling.
Material fran mjalte (lymfknuta, muskelprov) sprids 6ver blodagarplatta sa
att isolerade kolonier erhalls.

Ytspridningstekniken skall tillampas vid aerob och anaerob primarodling
vid bakteriologisk kottkontroll om inte sérskilda skél talar for annan teknik i
det enskilda fallet.

4.3 Aeroba bakterier

Plattor inkuberas vid 37,0+1,0°C i 24 timmar varefter avlasning sker. Om
odlingen gett negativt resultat inkuberas plattan i ytterligare ett dygn.
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4.4 Anaeroba bakterier

Plattor skall i minst 24 timmar fore inokulering ha forvarats i anaerob
miljo i anaerobklocka vid rumstemperatur. Omedelbart efter inokulering
overfors plattan (plattorna) till anaerob miljo i anaerobklocka som placeras i
termostat och inkuberas i 37,0+1,0°C i 24 timmar varefter avlasning sker.

4.5 Salmonellaundersokning

Material fran mjalte (lymfknuta) och lever fran samtliga djurslag samt fem
kroslymfknutor fran nét och svin finfordelas. Materialet blandas samman
varefter 25 g (eller den méngd som finns tillganglig) av det samlade provet
fors over till kolvar med 225 ml preanrikningsbuljong (buffrat peptonvatten).
Forhallandet mellan provmangd och preanrikningsbuljong skall vara 1:9. Vid
misstanke om salmonella som ytkontamination pa helt kott anvands den sa
kallade svabbmetoden vid provtagningen.

Preanrikningsbuljongen inkuberas vid 37,0+1,0°C i 16-20 timmar.
Darefter fors efter omblandning 0,1 ml preanrikningsbuljong 6ver till ett ror
med 10 ml anrikningsbuljong som férvarmts till inkuberingstemperatur.

Anrikningsbuljongen inkuberas i vattenbad vid 42,0+0,2°C eller i
inkubator vid 41,5+0,5°C i 24+ 3 timmar med mojlighet till férlangd
inkubationstid upp till hégst 48 timmar. Temperaturen skall kontrolleras
dagligen da den ar en mycket viktig faktor for att anrikningen skall fungera
pa basta satt.

Material tas upp fran anrikningsbuljongen med en 6gla och stryks pa ytan
av en XLD-agarplatta och/eller en BG-agarplatta. Plattorna inkuberas vid
37,0+1,0°C i 18-24 timmar. Misstankta kolonier renstryks pa icke selektivt
medium. Dessa konfirmeras darefter med biokemisk undersokning och poly-
valent salmonellaantiserum.

4.6 ldentifiering

Identifiering av isolerade mikroorganismer sker enligt vedertagen metodik.
| de fall da laboratoriets resurser inte racker till for att identifiera en isolerad
bakteriestam, och detta beddms 6nskvért, bor bakteriestammen sandas till
SVA. Vid bekréftat eller misstankt fynd av salmonella skall detta alltid ske.
Dérvid skall foreskrifterna i 3.3 iakttas.
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Bilaga 9
(till SLVFS 1996:32)

METODREGLER FOR ANTIBIOTIKA- OCH
KEMOTERAPEUTIKAUNDERSOKNING

1. Provmaterial - rutinprov

Vid undersdkningen skall farska prov av njurvdvnad (inte frysta) anvan-
das. Dessa skall vara ca 10 mm i diameter och aseptiskt uttagna i gransskik-
tet mellan njurbark och mérg pa sa séatt att bada vavnadsslagen ingar.

Om analys inte sker omedelbart skall provet kylas ned varefter det skall
transporteras under kyla till ett laboratorium.

2. Utforande

Undersodkningen skall utforas enligt foljande metod.

2.1 Medium, tillsatser m.m.

Testbakterie: Bacillus subtilis ATCC 6633 eller BGA sporsuspension.

Medium: ett medium med sammansattning motsvarande den som finns i
Isosensitest-agar.

Tillsats i mediet: Trimetoprim.

2.2 Beredning av medium

Mediet bereds enligt anvisning pa forpackningen. Fore autoklavering
justeras pH med hjélp av 1 molar HCI till pH 6,0. Efter autoklavering
kontrolleras pH och korrigeras vid behov. Mediet kan anvandas direkt eller
hallas upp i lampliga forradsflaskor och forvaras i kyla hogst 2 manader.

2.3 Beredning av testplattor

Smaltning av mediet i mikrovagsugn &r inte lampligt. Mediet smalts i
stallet pa sedvanligt satt genom att forradskarlen placeras i kokande
vattenbad varefter temperering sker till mellan +55°C och +58°C. Till 100 ml
medium satts 0,5-1 ml av en lamplig spadning av B. subtilis sporsuspension
sa att slutkoncentrationen blir 1,5-2,5 x 104 CFU (kolonibildande enheter)
per ml medium. Det &r 6nskvart att koncentrationen &r sa lag som mojligt for
att ge metoden god kénslighet. Den maste dock vara tillrackligt hog for att ge
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sammanhangande véaxt med méatbara hamningszoner pa plattorna.
Omedelbart fore plattgjutningen sétts 0,15 ml trimetoprimldsning
(koncentration 100 pug/ml) till 100 ml medium. Allt blandas val.
Petriskalar (9 cm i diameter) laggs ut pa plant underlag. 7 ml medium fors
over till varje petriskal sa att ett jamnt, ca 1 mm tjockt skikt uppkommer.
Plattorna kan forvaras upp till fem-sex dygn i plastpase i kyla innan an-
véndning, men resultatet &r sékrast de forsta dygnen efter tillverkningen.

2.4 Applicering av prov

Plattorna tempereras i rumstemperatur 30-60 minuter fore anvdndning om
de har tagits fran kylskap. Eventuella stérre droppar av kondensvatten pa
agarytan avlagsnas.

Provet placeras med en latt tryckning pa mediet i petriskalarna. | varje
petriskal kan 2-3 prov placeras med noggrant angivande av providentitet. Ett
filtrerpapper laggs i skalens lock fér uppsugning av kondens och plattorna
far sta i rumstemperatur ca 1 timme. Déarefter placeras de i inkubator vid en
temperatur av 30,0+1,0°C och inkuberas 18-24 timmar. F6r att minska risken
for uttorkning av plattorna kan det i vissa fall vara lampligt att ldgga dessa i
plastpase eller att ha en bagare med vatten i inkubatorn.

3. Beddomning av undersékningsresultat

3.1 Innehaller njurprovet bakteriechammande substanser, framtrader en klar
zon (h&mningszon) narmast provet. For att provet skall bedémas som positivt
skall hamningszonen vara minst 2 mm bred raknat fran provets kant till
h&mningszonens yttre begrénsning.

Ibland kan resultatet vara svartolkat pa grund av diffusa zongranser eller
forekomst av flera zoner med olika hamningsgrad. Njurvavnad fran en del
obehandlade djur, framfor allt svin och hést, kan ge falska positiva resultat
beroende pa exempelvis lackage av vavnadsspecifika substanser fran ett
mekaniskt skadat prov.

3.2 Kontroll av metodens kanslighet

Kontroll av metodens kénslighet for kemoterapeutika skall goras vid varje ny
tillverkningssats av plattor (minst en gang per vecka). Kontrollen utfors
enligt 2., men da skall njurproven erséttas med antibiotikalappar for
resistensundersokningar.

Vid kontrollen bor foljande minsta hamningszoner erhallas (raknat fran
antibiotikalappens kant till hdmningszonens kant):
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Hamningszon

Penicillin 1 ug per lapp 18 mm
Oxitetracyklin 30 pg per lapp 20 mm
Sulfisoxazol 250 pg per lapp 24 mm
Streptomycin 30 pg per lapp 11 mm

3.3 Kompletterande utredning (verifiering)

Verifiering skall, enligt 11.3.3 i kungdrelsens inledande del, utféras vid
positiva eller osakert positiva undersékningsresultat av alla stickprov fran
djur i normalslakt samt i 6vrigt da uppgift om antibiotika- eller kemoterapeu-
tikabehandling inte foreligger eller uppgift foreligger om att karenstid har
lakttagits.

| samtliga ovan angivna fall skall prov fran njure och muskelvavnad
sandas in till laboratorium. Muskelprovet skall utgéras av ca. 200 gram ren
muskulatur som befriats fran fett och eventuella senor.

4. Atgarder

Om atgarder vid forekomst av antibiotika- eller kemoterapeutikarester
finns foreskrifter i 11.3.4 i kungorelsens inledande del.
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Bilaga 10
(till SLVFS 1996:32)
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