3

S?atens !ivsmede!sverks LIVSMEDELS
forfattningssamling VERKET

ISSN 0346-119X

Statens livsmedelsverks kungorelse SLV FS 1996:6
med foreskrifter och allmiinna rid om (H 70)
livsmedelslokaler; Utkom frén trycket

1996-06-14

beslutad den 10 maj 1996.

Med stod av 37 och 45 §§ livsmedelsforordningen (1971:807)! meddelar
Statens livsmedelsverk foljande regler.

OMFATTNING

1§  Denna kungérelse innehaller allméinna regler om livsmedelslokaler.
Finns i andra kungorelser som Livsmedelsverket beslutat sirskilda regler om
livsmedelslokaler skall dessa tillimpas 1 stallet for reglerna i denna
kungorelse.

Allminna rad

Grundliggande bestimmelser om livsmedelslokaler finns i 22-23 §§
livsmedelslagen och 35-44 §§ livsmedelsforordningen. Ddr finns definition
av begreppet livsmedelslokal, krav pa godkdnnande, regler om anmdlnings-
plikt vid dverlatelse m.m.

GODKANNANDE AV LIVSMEDELSLOKAL

2§  Godkannande av livsmedelslokal erfordras inte for sadant forsalj-
ningsstalle som avses 1 5 kap 2 § alkohollagen (1994:1738).

IForordningen omtryckt 1990:310, 37 § 4ndrad 1993:1376. Jfr radets direktiv 93/43/EEG (EGT
nr L 175, 19.7.1993, 5. 1).
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Allmdinna rad

Paragrafen syftar pa Systembolagets butiker och utldmningsstdllen.

3§  Ansokan om godkinnande av livsmedelslokal skall innehélla foljande
upplysningar:

1. Uppgifter om namn, adress och personnummer eller organisations-
nummer for den som ansoker om godkénnande samt fér fastighetens dgare.

2. Uppgifter om lokalens belidgenhet, fastighetens beteckning och adress.

3. Uppgifter om dndamalet med och omfattningen av den avsedda verk-
samheten.

4. Skalenlig ritning 6ver lokalen samt beskrivning av dess utformning och
inredning.

5. Uppgift om lokalen blivit fardigstilld eller nir sa beriknas ske.

Betriffande upplysningar i ansokan om godkinnande av livsmedelslokal i
fordon finns bestimmelser i 23 §.

Allmdnna rad

Av 41 § livsmedelsforordningen framgar att ansokan skall giras skrifi-
ligen hos den myndighet som privar godkdnnandet.

Myndigheten kan med stid av 26 § livsmedelslagen begdra ytterligare
upplysningar utver de som angetts ovan, om det behivs for privningen av
fragan om godkdnnande eller fir den tillsyn som avses bedrivas betrdiffande
verksamheten. Exempel pa underlag for godkinnandeprivningen som kan
begdras sérskilt dr

- kortfattad teknisk beskrivning betrdffande ytmaterial pa golv, viggar, tak

och inredning,

- dversiktlig redovisning av vatten-, avlopps- och ventilationsinstallatio-

ner,

-om tillverkning eller beredning forekommer, kortfattad beskrivning av

produktion och produktfloden,

- redovisning av avfallshantering.

Det dr ofta praktiskt att handldggningen av ansokan om godkdnnande
innefattar ett forberedande stadium som utmynnar i att den handldggande
ljdnstemannen avfattar ett granskningsutlatande vilket tillstills sékanden for
synpunkter. Rakning pa avgiften for godkdnnandeprovningen, faststdlld
enligt 11 § Livsmedelsverkets kungorelse (SLV FS 1990:10) med foreskrifter
och allménna rad om livsmedelstillsyn m. m., kan lampligen éverldmnas
tillsammans med granskningsutlatandet. Sedan lokalen firdigstdllts och
myndigheten besiktat den beslutar myndigheten i fragan om godkcdnnande.

Godkdnnandet kan forenas med villkor enligt 37 § livsmedelsfirordningen.
Villkoren kan exempelvis innehalla begrdnsningar av hanteringens omfatt-
ning eller av det antal personer som stadigvarande far sysselsdttas i lokalen,
om detta dr motiverat med hdnsyn till utrymmet eller andra forhallanden.
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4§  Om ansokan inte innehéller de uppgifter som anges i 3 eller 23 §§,
eller om sokanden inte inkommer med uppgifter som sérskilt begirts av den
myndighet som har att prova godkannandet, och vilka behévs for provningen,
kan myndigheten forelagga sokanden att komplettera ansokan inom viss tid
vid paféljd att ansokan annars avslas.

5§  Den myndighet som meddelar ett beslut om godkéinnande av livsme-
delslokal skall utfarda ett bevis harom. Beviset skall innehélla foljande upp-
gifter:

1. Lokalens beldgenhet, fastighetsbeteckning och adress.

2. Namn och adress for verksamhetens innehavare.

3. Andamalet med och omfattningen av den verksamhet for vilket lokalen
godkiints.

4.1 forekommande fall de villkor som godkannandet forenats med.

For bevis om godkdnnande av livsmedelslokal i fordon finns bestimmelser
i24§.

Beviset skall forvaras i lokalen och pa anmodan uppvisas for tillsynsmyn-
dighet.

6§  Den myndighet som har att priva fragan om godkéinnande kan medge
att en lokal, som annu inte 4r helt fardigstilld, far tas i bruk for sitt dndamal
innan den blivit godkand. En forutsittning for sadant medgivande ir att de
atgarder som kvarstar uppenbarligen har ringa betydelse ur livsmedelshygie-
nisk synpunkt.

I fraga om fardigstalld lokal som skall godkénnas av en sidan kommunal
namnd som utdvar tillsyn enligt livsmedelslagen, kan medgivande att lokalen
far tas i bruk for sitt andamal lamnas i avvaktan pa nimndens beslut.

Betraffande godkind lokal kan tillsynsmyndigheten medge att lokalen till-
falligt far anviandas for annat dndamal 4n det som angetts i godkidnnandet.

Medgivande enligt denna paragraf skall tidsbegrinsas, vara skriftligt och
kan férenas med villkor.

Allmiénna rad

Paragrafen anger vissa undantag fran bestimmelsen i 37 § livsmedels-
Jforordningen, som stadgar att en livsmedelslokal inte far tas i bruk forrdn
lokalen med dess inredning blivit fardigstilld och godkdnd for sitt dndamal.

Andra stycket innebdr att en kommunal ndmnd kan delegera at en tjdnste-
man eller ledamot i ndmnden att medge att lokaler far tas i bruk i avvaktan
pa att beslut om godkdnnande fattas vid nidmndens sammantrde.

Tredje stycket avser exempelvis det fall att en som for skolmaltidsverksam-
het godkdnd lokal skall anvéndas for annan livsmedelshantering viss kviill,
Om lokalen permanent skall anvéindas for annat dndamal bor en fornyad
godkdnnandeprdvning ske.
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ALLMANNA KRAV FOR GODKANNANDE AV LIVSMEDELS-
LOKAL

78§  En livsmedelslokal far godkannas endast om lokalens konstruktion,
utformning och inredning 4r sddan att en god livsmedelshygien kan uppriitt-
hallas med hansyn till verksamhetens art och omfattning. Bland annat skall
foljande krav vara uppfyllda.

1. Lokalens konstruktion, utformning och inredning skall skydda mot
ansamling av smuts, kontakt med giftiga material, avgivande av partiklar till
livsmedel och bildande av kondens eller oonskat mégel pa ytor.

2. Lokalens konstruktion, utformning och inredning skall mojliggora god
livsmedelshygien. Detta innebér bland annat att korskontamination mellan
livsmedel, utrustning, inventarier, vatten, luft och personal skall férhindras.
Aven fororeningar fran yttre kallor, sasom insekter och andra skadedjur, skall
forhindras.

3. Lokalens konstruktion, utformning och inredning skall méjliggora effek-
tiv rengoring och, vid behov, desinficering. Detta innebér bland annat att in-
redningen antingen skall sluta tatt mot golv eller viagg, eller vara sa beskaffad
att underliggande eller bakomvarande utrymmen litt kan rengéras.

4. Dir sa erfordras skall finnas kyl- och frysutrymmen, anordningar for
infrysning och upptining samt f6r varmhallning och nedkylning. Lokalens
konstruktion, utformning och inredning skall i 6vrigt vara sddan att limpliga
temperaturforhallanden kan uppritthéllas.

5. Tillfredstallande dagsljus eller belysning skall finnas.

6. Tillfredstillande ventilation skall finnas. Mekanisk luftstromning fran
tororenat till rent omrade skall undvikas. Kondensutfallning skall férhindras.
Ventilationssystemet skall vara sa utformat att filter och andra delar som
behover rengoras eller bytas ut ar littillgangliga.

7. Det skall finnas tillgang till rinnande kallt och varmt vatten av erforderlig
méngd och kvalitet.

8. Det skall finnas lampligt placerade tvattstall for handtvitt. De skall ha
rinnande kallt och varmt vatten och vara utrustade med tvalautomat och
dndamalsenlig anordning for hygienisk torkning av hiinder, exempelvis hand-
dukar for engangsbruk.

9. Det skall om sa erfordras finnas sarskilt utrymme for rensning, skéljning
eller tvittning av gronsaker, rotfrukter, potatis och liknande.

10. Lampliga anordningar for rengoring och, om sa erfordras, desinficering
av utrustning och arbetsredskap skall finnas.

11. Det skall finnas ett tillrackligt antal toaletter forsedda med mojlighet till
handtvitt. Toalett fir inte sta i direkt forbindelse med utrymme dér livsmedel
hanteras.
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12. Avlopp med tillricklig kapacitet skall finnas och vara sé placerade,
konstruerade och utformade att risk for fororening av livsmedel inte fore-
ligger.

13. Det skall finnas ett sarskilt utrymme av tillfredstillande beskaffenhet
for personalens ombyte och forvaring av klader. Gangklader och arbetsklader
skall kunna férvaras atskilda.

14. Dar sa erfordras skall finnas tillrackliga utrymmen for forvaring av livs-
medel och forpackningsmaterial samt anordning for lastning och lossning.

15. Dir sa erfordras skall finnas utrymme for férvaring av stidredskap
samt rengdrings- och desinfektionsmedel. Stidutrymme skall vid behov vara
forsett med utslagsvask med rinnande varmt och kallt vatten.

16. Dir sa erfordras skall finnas utrymmen for forvaring av returembal-
lage, torrt avfall samt ruttnande och vatt avfall. Utrymme for ruttnande och
vatt avfall skall vara avskilt, latt rengérbart och ventilerat samt medge kyld
forvaring,

SARSKILDA KRAV FOR GODKANNANDE AV TILLVERKNINGS-
LOKALER M.M.

88§  Om lokalen ar avsedd for framstallning eller beredning av livsmedel
giller for godkannande foljande krav utover kraven i 7 §.

1. Ytor i lokalen skall vara slita, tita och litta att rengéra och om sa erford-
ras, latta att desinficera. Detta galler savil golv, dérrar och fonster som ytor
pa utrustning, samt vaggar intill en hojd som ér hygieniskt motiverad med
hiansyn till hanteringen och, om si erfordras, innertak. Golv skall vara for-
sedda med tillrackliga avlopp och ha tillfredstillande lutning mot golvbrunn.

2. Innertak och installationer som ar fistade 1 tak skall vara utformade, kon-
struerade och behandlade sa att inte smuts ansamlas och att kondensbildning,
uppkomst av mégel och avgivande av partiklar begriansas.

3. Om det i lokalen finns fénster som kan 6ppnas mot omgivningen, skall de
vara forsedda med insektsnit som latt kan avlagsnas for rengéring.

4. Ravaror skall allt efter verksamhetens art forvaras i sarskilt, for anda-
mélet avsett utrymme pa sadant satt att ravarorna inte utsattes for fororening
eller annan menlig paverkan eller sjilva menligt paverkar livsmedel.

5. I lokal dar oférpackade kott- eller fiskvaror hanteras skall berednings-
och arbetsbord vara korrosionsresistent samt slitt och ogenomtrangligt for
vata. Styckningsbord och huggblock far dock vara av boktri eller motsvarande
material utan belaggning, under férutsittning att de ar litt rengérbara. Salt-
ningskar skall vara av rostfri plat eller annat lampligt material. Krok for upp-
hiangning av kott skall vara av rostfritt stal eller annat limpligt material samt
vara litt 16stagbar och anbragd sa att kottet hanger fritt.
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6. Om sa erfordras skall finnas enligt 17 § sirskilt avsett utrymme for
plockning och urtagning av fagel eller avhudning och urtagning av vilt och
kanin.

SARSKILDA KRAV FOR GODKANNANDE AV FORSALJNINGS-
LOKAL

9§  Till lokal eller betjaningsavdelning for saluhallande huvudsakligen av

oforpackade kottvaror skall hora sarskilt kylutrymme och, om styckning sker,
erforderligt styckningsutrymme. Mot kundsidan skall finnas kyld forsaljnings-
disk. Kottvaror far inte forpackas i sidan lokal eller avdelning p4 annat stille
an 1 sarskilt utrymme eller pa sarskild arbetsplats.

10 § Till lokal eller betjaningsavdelning for saluhéllande huvudsakligen av
oférpackade fiskvaror skall hora sirskilt kylutrymme och, om rensning sker,
erforderligt rensutrymme. Utrymmena skall i erforderlig omfattning vara
forsedda med anordning for vattenspolning. Mot kundsidan skall finnas kyld
forséljningsdisk som medger 1sning,

11§ Till lokal eller betjaningsavdelning fér saluhallande huvudsakligen av
bréd eller annat bakverk skall hora sirskilt kylt utrymme for forvaring av
varmekansliga produkter.

12§ Betjaningsavdelning for saluhallande av oférpackade livsmedel skall
vara avskild fran omgivande utrymme och mot kundsidan vara forsedd med
forsaljningsdisk, som ér sa anordnad att allmanheten inte far tilltrade till betja-
ningssidan.

13§ Vid forsaljningsdisk for oforpackade livsmedel skall finnas varuskydd
av glas eller annat andamalsenligt material.

Bestammelsen giller inte forsiljningsdisk for farska bar, gronsaker, frukt,
rotfrukter, potatis, svamp eller dgg.

14 § Ilokal for saluhallande skall ytor pa forsaljningsdisk, hylla och skylt-
bord, som anvands for uppliaggning av oférpackade livsmedel, samt rensbink
for fisk vara belagda med ett korrosionsresistent material som ar slatt och
ogenomtrangligt for vata. De niamnda anordningarna skall i forséljningslokal
for fiskvaror vara s& anordnade att spillvatten litt rinner av till golvbrunn eller
uppsamlingskarl som ar lamplhigt for indamalet.
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LOKALHYGIEN

15§ Lokalen med dess inredning och utrustning skall hallas i gott skick och
regelbundet rengoras sa att livsmedel som hanteras i lokalen inte menligt
paverkas.

Denna rengoring skall omfatta moment som fran livsmedelshygienisk syn-
punkt dr motiverade for att minimera riskerna for personer som ér allergiska
eller pa annat sitt dverkinsliga mot vissa livsmedelsingredienser.

16 § Lador, pallar, kartonger, backar, sickar och liknande samt utrustning
far inte placeras sa att livsmedel kan fororenas eller att rengoring forsvéras
eller ventilationen paverkas.

Om sa erfordras skall fonster 1 yttervaggar hallas stangda och lasta under tid
da of6rpackade livsmedel hanteras i lokalen.

17§ Plockning och urtagning av fagel samt avhudning och urtagning av wilt
och kanin far i livsmedelslokal endast utforas i helt avskilt utrymme.

18 § Hundar, katter eller andra ovidkommande djur far inte medféras eller
tillatas uppehalla sig i livsmedelslokal. Férestandare for serveringslokal kan
dock medge att synskadad medfér ledarhund i lokalen.

Tobaksrokning dr férbjuden i alla till livsmedelslokal horande utrymmen
utom serveringslokal och personalrum.

19 § Personaltoalett i livsmedelslokal far inte annat én i undantagsfall upplatas
till personer som inte tillhér personalen.

Allmiinna rad

Med personal avses i forsta hand livsmedelspersonal. Vid mindre anlédgg-
ningar, med hogst omkring femton arbetstagare, kan dock accepteras att
personaltoalett anvands gemensamt av livsmedelspersonal och annan per-
sonal, under forutsdttning att nagra sdrskilda hygieniska risker dirmed ej
fareligger.

20 § 1 livsmedelslokal far inte hanteras annat kétt 4n sadant som visas ha
godkints vid kottbesiktning.

Bestiammelsen giller inte

1. for hantering av kott av smavilt och radjur, under forutsittning att hante-
ringen sker atskild i tid eller rum fran 6vrig hantering 1 lokalen. Om hantering-
en sker atskild i tid skall lokalen noggrant rengéras innan den ater anviinds for
hantering av andra livsmedel,

2. for sadan hantering av fjaderfiikott som avses i 2 kap 3 § forsta stycket
forsta punkten Livsmedelsverkets kungorelse (SLV FS 1994:11) med fore-
skrifter och allmanna rad om slakt m.m. av fjaderfs,
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3. for sddan hantering av tamkaninkott som avses i 3 kap 2 § forsta stycket
andra punkten Livsmedelsverkets kungorelse (SLV FS 1994:42) med fore-
skrifter och allmanna rad om slakt av tamkanin och hantering av firskt tam-
kaninkott.

Allmdinna rad

Bestdmmelserna innebdr att t ex obesiktigat kott fran s.k. husbehovs-
slaktade djur av tamboskap och héignat vilt, inte far tas in i en godkdnd
livsmedelslokal (exempelvis styckningslokal, butik eller liknande) for att diir
styckas, malas, rokas eller hanteras pa nagot annat sdtt. Detsamma giller
Jor obesiktigat katt av frilevande storvilt (ilg, dov- och kronhjort, vildsvin
och bjorn) samt for obesiktigat renkott. For att kott av ovan namnda djurslag
skall fa hanteras, till exempel rokas, i livsmedelslokal krévs att den som
lamnar in kdttet genom filjesedel, intyg eller liknande visar att kottet har
besiktigats. Rutiner for att utfora och dokumentera sadana kontroller tas
lampligen in i foretagets egenkontrollprogram.

Det bor observeras att forbudet mot hantering av obesiktigat kitt giiller
daven i det fall en livsmedelslokal tidigare har blivit godkdnd for sadan
hantering. Forbudet i kungdrelsen har saledes firetrade framfor vad som
angeltts i ett godkdnnandebesiut. Tillsynsmyndigheten bor i ett sadant fall
uppmana verksamhetens innehavare att upphira med hantering av obesik-
tigat kott samt, om uppmaningar om detta inte efterfolfs, utfarda ett vites-
forbud mot hanteringen.

Andra stycket forsta punkten i paragrafen innebdr att kott av smavilt (t ex
hare, vildkanin och fagel) samt av radjur far hanteras, t ex rikas, i en god-
kand livsmedelslokal under iakttagande av angivna sdrskilda forsiktighets-
matt. Samma forsiktighetsmatt bor tillampas for kiétt av samtliga djurslag
som godkdnts vid kittbesiktning och som privatpersoner ddrefier lamnar in
Jor viss hantering i livsmedelslokal, exempelvis rékning, och som ddrefter
atertas av inldmnaren.

21§ I lokal dar livsmedel hanteras eller i utrymme som star i direkt for-
bindelse med lokalen far inte anvindas eller férvaras

1. produkt som enligt 8 § férordningen (1985:835) om kemiska produkter
skall klassificeras som hivsfarlig, mycket farlig eller farlig,

2. livsmedelstillsats som inte godkénts for nagot av de livsmedel som han-
teras 1 lokalen,

3. berikningsmedel for vilket tillstand inte finns for anvindande i nagot av
de livsmedel som hanteras 1 lokalen,

4. bekdmpningsmedel eller annat frimmande 4mne som inte omfattas av
forsta punkten men vars forekomst i livsmedel begransats,

5. livsmedel som inte 4r avsett att anvindas i den i lokalen bedrivna verk-
samheten,
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6. utrustning, material, féremal eller annan vara som dr ovidkommande for
den i lokalen bedrivna verksamheten.

Utan hinder av forsta stycket far i lokalen eller angransande utrymme for-
varas vara, som normalt ingér 1 en i lokalen bedriven livsmedelshantering
enligt vedertagen metod eller som uppenbarligen fordras for underhall, ren-
goring eller annan skotsel av lokalen samt av dess inredning och évriga ut-
rustning. Forutsittning harfor ar att varan forvaras i sarskilt utrymme och att
den dr markt pa lampligt sétt.

Bestammelserna i forsta stycket skall inte heller hindra saluhallande i livs-
medelsbutik av sadana kemiska produkter, djurféda, krukvixter och jord som
normalt ingar i en livsmedelsbutiks sortiment. Férutsittning hirfor dr att dessa
varor inte forvaras i utrymmen dar livsmedel styckas, bereds eller férpackas,
samt dven 1 6vrigt halls val avskilda fran livsmedlen. Kemiska produkter, djur-
foda och jord skall dessutom alltid vara forpackade.

Allméinna riad

Enligt Kemikalieinspektionens foreskrifter (KIFS 1986:3) om klassificering
och om mdrkning vid overlatelse av hdlsofarliga kemiska produkter skall
forpackningar innehallande livsfarliga, mycket farliga och farliga produkter
vara mdrkta med bl a riskupplysning innefattande farosymbol (didskalle,
fritsymbol eller andreaskors).

LIVSMEDELSLOKAL I FORDON

22§ Ansokan om godkannande av livsmedelslokal i fordon skall géras av
den som avser att bedriva verksamhet i lokalen. Friga om godkannande av
livsmedelslokal i fordon prévas av den kommunala namnd som utévar tillsyn
enligt livsmedelslagen i fordonsdgarens hemortskommun eller, efter verens-
kommelse mellan ndmnderna, i den kommun fordonet huvudsakligen anvinds,
eller avses att anvindas, for livsmedelshantering. Om fordonséigaren flyttar
eller den huvudsakliga verksamheten forldggs till annan kommun 4n den som
meddelat godkannandet skall det anses meddelat av ndmnden i den nya
kommunen.
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Allmiinna rad

Forsta meningen innebdr att myndigheten inte skall prova exempelvis
ansckningar om godkdnnande av livsmedelslokal i fordon fran eit foretag
som utrustar fordon men som inte sjdlv avser att bedriva verksamhet med
livsmedelshantering i fordonen. Det bor observeras att om ett fordon god-
kdnts i en viss kommun, och fordonsdgaren flyttar eller verksamheten dcir-
efter huvudsakligen forldggs till en annan kommun, kan den kommunala
ndmnden i den senare kommunen inte utan vidare besluta om nya villkor for,
eller andra inskrdnkningar i, det meddelade godkinnandet. Fér att man skall
kunna ta upp en fraga om att begrdinsa ett beslutat godkinnande krdvs att
omstandigheterna dr sadana att det i och for sig skulle vara mojligt att ater-
kalla godkdannandet med stod av 44 § livsmedelsforordningen, till exempel att
verksamheten, lokalen eller dess inredning viisentligt dndrats.

23§ Ansokan om godkannande av livsmedelslokal i fordon skall innehalla
foljande upplysningar

1. Uppgifter om namn, adress och personnummer eller organisations-
nummer for den som ansoker om godkinnande.

2. Fordonets registreringsnummer eller motsvarande uppgift samt fordonets
stationeringsort,

3. Uppgifter om dndamalet med och omfattningen av den avsedda verksam-
heten, innefattande bland annat uppgifter om varusortiment.

4. Uppgift om fordonet ar avsett fir ambulerande forsaljning eller for an-
vandning med en fast uppstillningsplats.

5. Ritning 6ver lokalen samt beskrivning av dess utformning och inredning.

6. Uppgift om vilka utrymmen f6r rengoring och forvaring enligt 25 § som
finns.

Allméinna rad

Med ambulerande forsdljning avses att fordonet flyttas med korta tids-
intervaller for att en bofast kundkrets skall kunna uppsdkas. Sa dr fallet
exempelvis med vissa glassbilar och varubussar.

24§ 1 bevis om godkinnande av livsmedelslokal i fordon skall i stillet for
de 1 5 § angivna uppgifterna framga foljande

1. fordonets registreringsnummer eller motsvarande uppgift,

2. fordonets stationeringsort,

3. namn, hemvist och postadress for fordonets dgare och verksamhetens
innehavare,

4. det andamal for vilket lokalen i fordonet har godkints, innefattande upp-
gift om fordonet ar avsett for ambulerande forsaljning eller for anvindning
med en fast uppstillningsplats,

5. sarskilda villkor for beredning av livsmedel,
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6. uppgift om utrymmen for forvaring och rengéring enligt 25 §,

7. erinran om krav pa sarskilt tillstand i vissa fall enligt 27 §,

8. forekommande skyldighet att uppvisa fordonet for inspektion enligt 26 §,
9. de ovriga villkor for nyttjande av lokalen 1 fordonet som kan ha beslutats.

25§ Godkinnande av livsmedelslokal i fordon far endast meddelas om den
sokande i erforderlig omfattning forfogar 6ver utrymme for forvaring av de
livsmedel som skall hanteras i lokalen samt utrymme for rengéring av fordon,
utrustning och dylikt.

26 § Beslut om godkannande av livsmedelslokal i fordon far forenas med
villkor att fordonet efter viss tid skall visas upp for inspektion.

27§ For uppstillning av fordon krivs sirskilt tillstind av den kommunala
namnden i varje kommun dir fordonet skall stéllas upp. Vid prévning av sa-
dant tillstand skall beaktas om platsen for uppstillning dr lampligt fran livs-
medelshygienisk synpunkt, om den sékande 1 erforderlig omfattning forfogar
dver de biutrymmen som anges 1 25 § och om det finns forutsittningar for god
personlig hygien, bland annat tillgang till toalett.

Den kommunala namnden kan besluta att tillstand enligt forsta stycket inte
behdvs for uppstallning pé salutorg, marknadsplats eller annan upplaten for-
séljningsplats.

Allmdnna rdd
Tillstand for uppstdllning fordras inte vid ambulerande forsdljning.

28 § En livsmedelslokal i ett fordon far godkinnas endast om fordonets
konstruktion, utformning och inredning ér sddan att en god livsmedelshygien
kan uppritthallas med hinsyn till verksamhetens art och omfattning. Det inne-
bar bland annat att kraven i 29-35 §§ skall vara uppfyllda.

29§ Fordon ska utformas och konstrueras pa sadant sitt att livsmedel inte
fororenas eller paverkas av insekter och andra skadedjur.

Livsmedelsutrymmet 1 fordonet skall vara utformat sa att det under fard kan
hallas helt slutet.

Dérrar och luckor i livsmedelsutrymmet skall ha tatningslister. Finns venti-
lationsanordning skall den ha utbytbart dammfilter och vara anordnad sa att
det inte blir undertryck i livsmedelsutrymmet under fird. Om forbindelse finns
mellan forarutrymme och livsmedelsutrymme skall tittslutande dorr finnas
mellan utrymmena.

SLV FS 1996:6



12

30§ Goly, vaggar och tak samt bord, hyllor och annan fast inredning i livs-
medelsutrymmet skall vara litt rengorbara och utgoras av icke vitskeabsor-
berande material som ar anpassat till utrymmets anvindning.

Ytor som kommer 1 kontakt med livsmedel skall vara slita, tita, latta att
rengéra och om nédvindigt desinficera.

I utrymme for hantering av oférpackad kéttvara eller av annan oforpackad
fiskvara an hel farsk fisk skall viggar, tak och inredning vara slata, tita och
tvittbara. Ytan bor ha ljus firg.

Utrymme for isad fiskvara skall ha dndamalsenlig anordning fér avrinning
och uppsamling av smaltvatten.

31 § Det skall finnas forutsattningar for att uppratthalla god personlig
hygien. Fordonet skall ha lamplig och latt tillganglig anordning for handtviitt-
ning. Utrymme for hantering av oforpackade livsmedel skall ha anordning for
handtvattning i eller omedelbart intill utrymmet och ha en fast monterad
vattenbehallare av erforderlig storlek. Anordning for handtvattning skall ha
rinnande saval varmt som kallt vatten, savida det inte 4r uppenbart onodigt.

Om sa erfordras skall det finnas anordningar for skéljning av grénsaker och
motsvarande.

33§ Det skall finnas tillrackliga anordningar for rengoring av arbetsredskap
och utrustning.

348§ Det skall om sa erfordras finnas tillrackliga mojligheter for forvaring
av avfall.

35§ Om sa erfordras skall finnas kyl och frys, vars temperatur skall kunna
kontrolleras.

36§ Livsmedelslokal 1 fordon skall hallas ren och underhéllas sa att livs-
medel inte utsatts for menlig paverkan. Livsmedel skall placeras pa sa sitt att
risken for fororeningar undviks sa langt det ar praktiskt mojligt.

Nir fordonet stannas eller parkeras for saluhallande, skall undvikas starkt
trafikerade eller andra platser dér livsmedlen latt kan fororenas av damm eller
utsittas for annan menlig paverkan,

Vid saluhallandet skall dorr mellan forarutrymme och livsmedelsutrymme
om majligt hallas stangd.

DISPENS

378§ Livsmedelsverket kan medge undantag (dispens) frin bestimmelserna i
denna kungorelse.
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Denna kungorelse trader i kraft den 1 juli 1996.

ARNE KARDELL

Per Mattsson
(Tillsynsenhet 2)
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