Livsmedelsverkets (’ LIVSMEDELSVERKET

forfattningssamling

ISSN 1651-3533

) ] L LIVSFS 2015:2
Foreskrifter om indring i Livsmedelsverkets H 156:2
foreskrifter (LTVSFS 2003:10) om honung; (H 156:2)

Utkom fran trycket
beslutade den 8 juni 2015. den 15 juni 2015

Med stod av 6 och 7 §§ livsmedelsférordningen (2006:813) fore-
skriver' Livsmedelsverket att 8 § och bilaga 1 till Livsmedelsverkets
foreskrifter (LIVSFS 2003:10) om honung ska ha f6ljande lydelse.

8§ Det ursprungsland eller de ursprungsldnder dar honungen har
skordats ska anges som del av beteckningen.

Om honungen har sitt ursprung i mer dn en medlemsstat inom
Europeiska unionen eller i mer 4n ett tredje land, far dock denna upp-
gift i forekommande fall erséttas med foljande beteckning:

‘ — blandning av EU-honung,

— blandning av icke-EU-honung, eller
— blandning av EU-honung och icke-EU-honung.

1. Dessa foreskrifter trader i kraft den 24 juni 2015.

2. Produkter som har sldppts ut pd marknaden eller mérkts enligt
dldre bestimmelser fore den 24 juni 2015 far saluforas till dess att lag-
ren &r slut.

STIG ORUSTFJORD
Claudia Gardberg Morner

! Jfr Europaparlamentets och rddets direktiv 2014/63/EU av den 15 maj 2014
om dndring av radets direktiv 2001/110/EG om honung. 1
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Bilaga 1
(till LTVSFS 2003:10)

Produktbeteckningar och definitioner

1. Honung ir det naturliga s6ta &mne som Apis mellifera-bin bereder
av nektar frén vixter eller av sekret fran levande vixtdelar eller av
exkret av véxtsugande insektsarter pd de levande vixtdelarna, som
bina samlar och omvandlar genom att férena dem med egna sarskilda
dmnen, deponerar, torkar, lagrar och later utvecklas i vaxkakor.

I honung ingdr pollen som en naturlig och specifik bestdndsdel.
Pollen utgor saledes inte en ingrediens i den mening som avses i arti-
kel 2.2 f i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/
2011.

2. Honung kan indelas i f6ljande huvudsorter:

a) Beroende pa ursprung

— Blomhonung eller nektarhonung: Honung som kommer fran véx-
ters nektar.

— Bladhonung: Honung som huvudsakligen kommer frén exkret
frdn sugande insektsarter (Hemiptera) pa levande vixtdelar eller
sekret av levande vixtdelar.

b) Beroende pa hur den produceras och/eller presenteras

— Honung i vaxkakor: Honung som bina forvarat i cellerna i ny-
byggda vaxkakor utan yngel eller i tunna bottenplattor for vaxkakor
enbart gjorda av bivax och som séljs i hela eller delade tickta vaxka-
kor.

— Honung i bitar av vaxkakor: Honung som innehaller en eller flera
bitar av honung i vaxkakor.

— Sjdlvrunnen honung: Honung som fatt sjdlvrinna ur avtickta vax-
kakor utan yngel.

— Slungad honung: Honung som utvinns genom att centrifugera av-
tickta vaxkakor utan yngel.

— Pressad honung: Honung som utvinns genom att under svag
virme (hogst 45 °C) eller utan virme pressa vaxkakor utan yngel.

— Filtrerad honung: Honung som utvinns genom att avlédgsna frim-
mande oorganiska och organiska d&mnen pa ett sddant sitt att avse-
vérda méingder pollen avligsnas.

3. Bagerihonung

Med bagerihonung avses honung
a) som &r lamplig for industriellt bruk eller som ingrediens i andra
livsmedel som dérefter bearbetas och



b) som kan LIVSFS 2015:2
—ha en frimmande smak eller lukt, eller

— ha borjat jésa eller har jast, eller

— ha 6verhettats.
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