Kokssvinn

Ink6p
| Agardiatigon | Amvaig

Kontrollera lager, planerad franvaro, tidigare atgang och recept fore inkop.
Omsatt era livsmedelslager.

Bestall farskvaror sa att de levereras nara anvandning.

Kop forpackningar i olika storlekar.

K6p mindre styckevikter.

Kop livsmedel i saisong med bra kvalitet.

Stall rimliga krav pa hur lang hallbarhet livsmedlen ska ha vid leverans.

Forvaring

Atgird/att gira | Ansvarig

Placera varorna enligt principen forst in - forst ut.

Ha bra ordning sa att ni har god dverblick.

Frys in farskvaror som inte gar at.

Mark 6ppnade forpackningar med datum och innehall.
Skilj pa bast fore och sista forbrukningsdag.

Ha 4°Ci kylen.

Ha en rutin for att radda maten om frysen gar sonder.

Forvara maten ratt.

Tillagning
Chghamigom | e
Laga lagom mycket.
Laga och skicka mat i karl av olika storlek.
Anvand termometer vid tillagningen.
Laga maten i omgangar om det ar majligt.
Utvardera recept och lamna synpunkter till receptansvarig.
Lat djupfryst mat tina langsamt i kylen.
Vdg och mat all mat som skickas. Ta inte till “lite extra”.
Laga mindre styckevikter.

Skala och ansa inte frukt och gront mer an nédvandigt.
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