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1 Inledning

Syftet med vagledningen

Livsmedelsverket vill med denna vagledning ge rad och stod at dem som planerar
och utfor livsmedelskontroll inom priméarproduktionen. Vagledningen kan éven ge
stod at andra intressenter, till exempel till foretag och branschorganisationer.

| vagledningen och pa Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjup-
ning, hittar du den lagstiftning som galler och Livsmedelsverkets tolkning av, och
végledning till, reglerna och hur de kan tillampas.

Beskrivning av kontrollomradet

Den har vagledningen omfattar offentlig kontroll av livsmedelsféretag som bedri-
ver primarproduktion och ddrmed sammanhéngande verksamhet.

Kontrollomradet omfattar de allmanna hygienreglerna for livsmedelsforetag som
bedriver primérproduktion och de sérskilda hygienreglerna for livsmedel av ani-
maliskt ursprung enligt hygienférordningarna och vissa 6vriga relevanta forord-

ningar och foreskrifter.

Hur kontrollen av grundvillkor! ska utféras beskrivs i instruktionen for Grundvill-
kor - Jordbruksverket.se. Livsmedelsverket ansvar for vagledning till kontrollen
av de bestammelser i livsmedelslagstiftningen som utgor grundvillkor. Malsatt-
ningen ar att vagledning/instruktioner till kontroll av livsmedelslagstiftningen ska
dverensstamma sa langt som majligt, oavsett om du laser om den hér eller i
grundvillkorsinstruktionen, men i vissa skiljer de sig at. Det bero pa att det &r del-
krav i en bestammelse som utgor grundvillkor och inte hela bestimmelsen.

Den offentliga kontrollen omfattar inte

a) primarproduktion for anvandning inom hushallet,

b) aktdrer som inte ar livsmedelsforetag men som slapper ut livsmedel pa mark-
naden.

Exempel pa livsmedelsforetaq i primarproduktionen - Kontrollwiki (livsmedels-

verket.se)

Primarproducenter som levererar sma mangder av sina primarprodukter

Med undantag for jagare ar det bara livsmedelsforetag i primarproduktionen som
omfattas av reglerna om sma mangder. Det framgar av 45 § LIVSFS 2005:20.
Reglerna innebér lattnader fran kraven i EU-lagstiftningen nar en procent saljer el-
ler sénker bort sma méangder av sina primarprodukter direkt till slutkonsumenter
eller till lokala detaljhandelsanlaggningar.

L Grundvillkor ar vissa regler som maste foljas for att fa full utbetalning av jordbrukarstod.

LIVSMEDELSVERKET Vagledning om livsmedelskontroll i primarproduktionen
Avdelning R&d och Reglering Faststalld: 2023-07-04 av chefen for Enheten for Livsme-
Enheten for Livsmedelshy- delshygien

gien


https://jordbruksverket.se/stod/jordbruk-tradgard-och-rennaring/sam-ansokan-och-allmant-om-jordbrukarstoden/grundvillkor
https://jordbruksverket.se/stod/jordbruk-tradgard-och-rennaring/sam-ansokan-och-allmant-om-jordbrukarstoden/grundvillkor
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/634/exempel-pa-livsmedelsforetag-i-primarproduktionen
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/634/exempel-pa-livsmedelsforetag-i-primarproduktionen

Direkta leveranser av sma méngder priméarprodukter och visst slags kott -
Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Privatpersoner som saljer eller ger bort en begrdnsad méangd av sina egna primar-
produkter omfattas inte av bestimmelserna om direkta leveranser av sma mang-
der. Som privatperson ansvarar man daremot alltid for att livsmedlen &r sékra. Se
artikel 14 férordning (EG) nr 178/2002.

For att sakerstalla att livsmedel som slapps ut pa marknaden ar sakra finns dock
viss krav som daven galler privatpersoner. Det ar till exempel nar jagare saljer eller
ger bort nedlagt frilevande vilt eller kott av frilevande vilt direkt till konsumenter
eller till detaljhandelsanlaggningar och nér privatpersoner séljer eller ger bort
murklor. Se LIVSFS 2005:20.

Syftet med kontrollen

Livsmedelslagstiftningens syfte ar att skydda konsumenterna sa att de inte blir
sjuka eller lurade av maten de ater. Reglerna ar utformade sa att den inre mark-
naden och den fria rorligheten ska fungera och skyddas. Det &r foretagarna som
har ansvaret for att deras produkter &r sékra och att ingen blir lurad av dem. Kon-
trollmyndigheternas uppgift ar i sin tur att kontrollera hur féretagarna tar det an-
svaret och hur de lever upp till lagstiftningens krav. Den offentliga livsmedelskon-
trollen omfattar alla foretag i hela livsmedelskedjan, fran primérproduktionen
fram tills att livsmedlen nar slutkonsument.

Overgripande bestammelser om hur offentlig kontroll ska utforas finns i artikel 9 i
forordning (EU) 2017/625. Dar framgar det att kontrollen ska ske med en lamplig
frekvens och att den ska vara riskbaserad. Nar kontrollmyndigheterna utfér kon-
trollen ska de bland annat ta hansyn till:

 Identifierade risker

o Uppgifter som tyder pa att konsumenten vilseleds
o Tidigare kontrollresultat

« Resultaten fran foretagens egenkontroll

e Information om bristande efterlevnad

Kontrollmyndigheterna ska dven utfora offentlig kontroll for att identifiera even-
tuella avsiktliga 6vertradelser och kontrollera att foretagen inte fuskar med livs-
medel.

Metoder och tekniker for att utfora offentlig kontroll beskrivs i Kontrollwiki pa si-
dan Metoder och tekniker for att utfora offentlig livsmedelskontroll.

Pa sidan Kontrollprocessen beskrivs hur du lagger upp ditt kontrollbesok utifran
forordning (EU) 2017/625. Dér beskrivs en modell for kontrollprocessen for det
enskilda kontrollbesoket och vad som ingar i varje steg.

>Kontrollmyndigheternas uppdrag och uppgifter
>God kontrollsed - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

LIVSMEDELSVERKET Vagledning om livsmedelskontroll i primarproduktionen 10
Avdelning Rad och Reglering Faststalld: 2023-07-04 av chefen for Enheten for Livsme-
Enheten for Livsmedelshy- delshygien

gien


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/633/direkta-leveranser-av-sma-mangder-primarprodukter-och-visst-slags-kott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/633/direkta-leveranser-av-sma-mangder-primarprodukter-och-visst-slags-kott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/604/kontrollmyndigheternas-uppdrag-och-uppgifter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/556/god-kontrollsed-

>Kontrollprocessen
>Metoder och tekniker for att utfora offentlig livsmedelskontroll

>Nationella kontrollplanen - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)
>Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll primarproduktion
>Myndighetsrapportering - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)
>Livsmedelsanlédggning, livsmedelsféretag och livsmedelsféretagare
>Exempel pa Livsmedelsforetag i primérproduktionen

>Direkta leveranser av sma mangder primérprodukter och visst slags kot -
Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

>Honung - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

2 Om lagstiftningen

Nedan foljer en sammanstéllning av de viktigaste styrande och végledande doku-
menten for primérproduktionen.

EU-férordningar och nationell lagstiftning

e Forordning (EG) nr 178/2002 allménna principer och krav for livsmedelslag-
stiftning

e Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien

e Forordning (EG) nr 853/2004 om faststallande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung EU-forordning 2017/625 om offentlig kon-
troll och annan offentlig verksamhet for att sakerstalla tillampningen av livs-
medels- och foderlagstiftningen och av bestdammelser om djurs hdlsa och djur-
skydd, vaxtskydd och vaxtskyddsmedel

e Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011 om tillhandahal-
lande av livsmedelsinformation till konsumenterna.

e Forordning (EU) nr 931/2011 om de sparbarhetskrav som faststélls i Europa-
parlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 for livsmedel av anima-
liskt ursprung

e Forordning (EU) 2023/915 om grénsvérden for vissa frammande amnen i livs-
medel och om upphdvande av forordning (EG) nr 1881/2006

e Forordning (EG) nr 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma
i kontakt med livsmedel

e Kommissionens forordning (EU) nr 10/2011 om material och produkter av

plast som &r avsedda att komma i kontakt med livsmedel

Livsmedelslagen (2006:804)

Livsmedelsforordningen (2006:813)

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2003:10) om honung

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien

Livsmedelsverkets foreskrifter (2014:4) om livsmedelsinformation

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2011:7) om material och produkter i

avsedda att komma i kontakt med livsmedel

LIVSMEDELSVERKET Vagledning om livsmedelskontroll i primarproduktionen 11
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/599/kontrollprocessen
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/101/metoder-och-tekniker-for-att-utfora-offentlig-livsmedelskontroll
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/595/nationella-kontrollplanen
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/580/nationell-planering-av-foder-och-livsmedelskontroll-primarproduktion
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/633/direkta-leveranser-av-sma-mangder-primarprodukter-och-visst-slags-kott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/458/honung

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:21) om offentlig kontroll av
livsmedel

o Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2022:8) om registrering och godkén-
nande

e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2009:13) om rapporteringsskyldighet
for kontrollmyndigheter
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Véagledande dokument

EU-kommissionen har tagit fram véagledningar for att ge tolkningshjalp till vissa
artiklar i férordningarna och visa hur kommissionen har tankt nar férordningstex-
ten arbetades fram. VVagledningarna ar avsedda att verka for enhetlig tillampning
inom EU och avsteg fran dessa bor vara val motiverade. Livsmedelsverkets vag-
ledningar ska ses som ett komplement till kommissionens véagledningar. VVagled-
ningar ar aldrig bindande.

e Vagledningar och information fran EU-kommissionen (livsmedelsverket.se)

Codex Alimentarius

Codex, eller Codex Alimentarius Commission som det egentligen heter, ar ett pro-
gram for livsmedelsstandarder som bildades i borjan av 1960-talet av FN-organen
FAO och WHO i syfte att ta fram internationella standarder for sékra livsmedel,
vilseledande och bedrégligt forfarande i livsmedelshanteringen och frihandel med
livsmedel pa ett globalt plan. Samlingen av alla godkéanda standarder kallas Codex
Alimentarius. Codexreglerna &r inte obligatoriska men ska vara ett riktmarke vid
en handelstvist i Varldshandelsorganisationen, WTO.

Codexstandarderna ar inte juridiskt bindande for foretag. Inte heller for EU eller
nagot medlemsland. Daremot har de indirekt effekt. Nar en Codextext, till exem-
pel en standard, en riktlinje eller ett gransvérde antagits av Codexkommissionen
sa trader den i kraft omedelbart. EU maste anpassa sina regler sa att de inte va-
sentligen avviker fran Codexreglerna. Exempel pa standarder som inom primar-
produktionsomradet ar:

General Principles of Food Hygiene (CXC 1-1969)

Codex of Hygienic Practice for Eggs and Egg products (CXC 15-1976)
Code of Hygienic Practices for Fresh Fruit and Vegetables (CXC 53-2003)
Codex of Hygienic Practice for Milk and Milk products (CXC 57-2004)

Codes of Practice | CODEXALIMENTARIUS FAO-WHO - (FAQO:s webbplats)

3 Ansvarsfordelning inom kontrollomra-
det

Livsmedelskontrollen i Sverige utférs av Livsmedelsverket, l&nsstyrelserna och de
lokala kommunala kontrollmyndigheterna (11 § Livsmedelslagen (2006:804)).
Ansvaret for den offentliga kontrollen av livsmedelsanlaggningar fordelas enligt
23 § i Livsmedelsforordningen (2006:814).

Nationella kontrollplanen (livsmedelsverket.se)
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https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/sa-kontrolleras-ditt-foretag/vagledningar_och_kontrollhandbocker/vagledningar-och-information-fran-eu-kommissionen
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/sa-kontrolleras-ditt-foretag/nkp-webben

Allmanna hygienregler for primarproduktion och sarskilda
hygienregler for livsmedel med animaliskt ursprung

De allménna hygienreglerna for primarproduktion och ddrmed sammanhéngande
verksamhet finns i bilaga I, del A, i férordning (EG) nr 852/2004.

Bilagan ska tillampas pa

a) transport, lagring och hantering av primarprodukter pa produktionsplatsen, un-
der forutsattning att primérprodukternas natur inte véasentligt andras darigenom,

b) transport av levande djur, nar detta ar nddvandigt for att uppna syftena med
denna forordning,

c) i frdga om produkter av vegetabiliskt ursprung, fiskeriprodukter och frilevande
vilt, transportverksamhet for leverans av primarprodukter, vars natur inte va-
sentligt har andrats, fran produktionsplatsen till en anlaggning

Bilagan innehaller mycket allméant hallna regler om hygien och dokumentation
(journalforing). Hygienreglerna innebéar bland annat att livsmedelsforetagare sa
langt som mojligt ska se till att primarprodukter skyddas fran kontaminering (for-
orening).

For att avgora vilka atgarder som ar lampliga och vilka rutiner som behovs for att
skydda produkterna ska foretagaren ta hansyn till eventuell bearbetning som pro-
dukterna kommer att genomga senare i livsmedelskedjan. Olika atgarder kan till
exempel behovas vid produktion av en produkt som normalt betraktas som atfér-
dig, till exempel jordgubbar eller ostron, jamfort med en produkt som vanligtvis
upphettas eller genomgar annan beredning eller bearbetning, till exempel kott eller
fisk.

Bilaga I11'i forordning (EG) nr 853/2004 innehaller mer detaljerade regler for
vissa priméarprodukter av animaliskt ursprung, daribland frilevande vilt, uppsam-
lingscentraler, levande musslor, fiskeriprodukter, obehandlad (opastoriserad)
mjolk och dgg.

Del B i bilaga I till férordning (EG) nr 852/2004 finns rekommendationer om rikt-
linjer for god hygienpraxis och vad de bor innehalla. Branschriktlinjer ar bran-
schens forslag till hur livsmedelsforetag kan utforma sin verksamhet for att upp-
fylla livsmedelslagstiftningens krav och producera sékra livsmedel. De ar frivil-
liga att folja och kan vara ett bra stdd i arbetet och i den offentliga kontrollen.

Branschriktlinjer (livsmedelsverket.se)
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https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/branschriktlinjer2

Sarskilda regler om groddar och fron for groddning

Det finns sarskilda hygienkrav och andra nér det géller om groddar och fron av-
sedda for groddning som kompletterar de allménna hygienkraven. Végledning till
dessa finns i Kontrollwiki.

Groddar, skott och microgreens - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Offentlig kontroll av livsmedelsforetag i primarprodukt-
jonen

I Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for foérdjupning, har vi samlat vég-
ledning och information om
e Kontrollmyndigheternas uppdrag och uppgifter
Radgivning till foretag
Riskbaserad foder- och livsmedelskontroll i primarproduktionen
Planera kontroll av livsmedelsforetag
Kontrollprocessen
Atgarder vid bristande efterlevnad
Fo6lja upp livsmedelskontroll

Utfora kontroll - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)
God kontrollsed - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Samordnad planerad offentlig kontroll

Léansstyrelserna ansvarar for kontrollen av livsmedelsforetag och foderforetag i
primarproduktionen.

For att underlatta samordning foder- och livsmedelskontrollen i primarprodukt-
ionen och for att den offentliga kontrollen av livsmedels- och foderlagstiftningen
ska bli riskbaserad och enhetlig i hela Sverige har Livsmedelsverket, Jordbruks-
verket och lansstyrelserna gemensamt tagit fram en modell for nationell planering
av kontrollen i primarproduktionen. Det finns ocksa en gemensam modell for
klassning av livsmedelsforetag och foderforetag i primérproduktionen.

Den nationella kontrollplaneringen omfattar risk, vilseledande och bedragligt for-
farande och andra faktorer som har betydelse for efterlevnaden av lagstiftningen
for sakra livsmedel, sékert foder och att ingen blir lurad. Kontrollplaneringen tar
ocksa hansyn till operativa mal och aktiviteter for att na malen, ny och kommande
lagstiftning, resultat fran offentliga kontroller, 6vervakning och revisioner, krav
fran regering eller myndigheterna i livsmedelskedjan och annan omvarldsbevak-
ning, som till exempel oro fran konsumenter, fragor fran branschorganisationer
och media.

Hur den offentliga kontrollen ska genomforas regleras bland annat i férordning
(EU) 2017/625. | forordningen anvéands begreppet aktor. Med aktor menas pa den
har sidan livsmedelsforetag och foderforetag i primarproduktionen och darmed
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/502/groddar-skott-och-microgreens
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/58/utfora-kontroll
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/556/god-kontrollsed-

sammanhdangande verksamhet. | vissa fall anvéands &ven ordet verksamhetsuto-
vare.

Den nationella planeringen bestar dels av en fyraarig 6vergripande planering, dels
av en ettarig, mer detaljerad planering. Den ettariga planeringen anger vilka
branscher som ska kontrolleras det kommande aret, hur manga kontroller som ska
utforas i varje bransch och om kontrollen av branschen ska ha nagot specifikt fo-
kus. Den ettariga kontrollplaneringen faststalls i september aret innan den ska an-
vandas.

Det finns ca 36 000 registrerade livsmedelsanlaggningar i primérproduktionen.
Den nationella kontrollplaneringen omfattar arligen totalt 1000 kontroller som
fordelas mellan lansstyrelserna. Eftersom kontrollfrekvensen generellt sett ar lag
bor alla relevanta krav kontrolleras vid varje enskilt kontrolltillfalle. Kontrollen
ska vara riskbaserad. Det innebér att mer tid bor laggas pa kontroll av de bestam-
melser som har storst betydelse for livsmedelssakerheten och risken for vilsele-
dande eller bedragligt forfarande, beroende pa vilka verksamheter som bedrivs pa
anlaggningen. | den nationella kontrollplaneringen beskrivs vilka sérskilda fokus-
omraden som finns for kontrollen varije ar.

Nationell planering av foder- och livsmedelskontrollen i primarproduktionen —
NKP-webben (Livsmedelsverkets webbplats)

Hur kontrollen i primérproduktionen planeras beskrivs narmare i Kontrollwiki pa
sidan Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll primérproduktion. Har
kan du lasa om stegen fran nationell kontrollplanering till val av kontrollobjekt
och regelbunden kontroll i alla branscher.

Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll primérproduktion

Livsmedelverks och Jordbruksverket gemensamma syn hur pa riskbaserade livs-
medels- och foderkontroll i primarproduktionen kan samordnasmed grundvill-
korskontrollen beskrivs pa sidan

Val av objekt for foder- och livsmedelskontroll i primédrproduktionen

Hur resultatet av livsmedelskontrollen ska rapporteras nar kontrollerna samordnas
beskrivs i Livsmedelsverkets anvisning till rapporteringen av livsmedelskontrol-
len i primérproduktionen.

Myndighetsrapportering — Kontrollwiki (Livsmedelsverket.se)

Bristande efterlevnad

Om ett foretag inte foljer livsmedelsreglerna ska kontrollmyndigheten vidta atgéar-
der for att se till att lagstiftningen foljs. Det ar alltid livsmedelsféretagarens ansvar
att folja de regler som finns pa livsmedelsomradet.

Om kontrollmyndigheten beddmer att en livmedelsféretagare inte foljer reglerna
ska myndigheten enligt artikel 138 i férordning (EU) 2017/625 vidta atgarder for
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https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/sa-kontrolleras-ditt-foretag/nkp-webben/overgripande-mal-och-prioriteringar#Nationell_planering_av_kontrollen_i_prim%C3%A4rproduktionen
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/580/nationell-planering-av-foder-och-livsmedelskontroll-primarproduktion
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/582/val-av-objekt-for-foder-och-livsmedelskontroll-i-primarproduktionen
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/548/myndighetsrapportering

att faststalla orsak och omfattning samt utreda att ansvaret ar foretagarens. Myn-
digheten ska ocksa sakerstalla att livsmedelsforetagaren atgardar den bristande ef-
terlevnaden och forebygger upprepningar.

Atgarder vid bristande efterlevnad - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)
Administrativa atgarder - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Kontrollomraden
For att underlatta planering och genomférande av den offentliga kontrollen, even-

tuell samordning med grundvillkorskontrollen, och rapportering av utférda kon-
troller och resultat till Livsmedelsverket har hygienlagstiftningen delats upp i ett
antal kontrollomraden:

1. Rengdring och desinfektion

2. Infrastruktur, lokaler och utrustning, aven fordon och fartyg

3. Lagring och transport

4. Hygienisk produktion

5. Personalhygien

6. Forpackningsmaterial

7. Vattenkvalitet

8. Temperatur

9. Utbildning

10. Skadedjursbek&mpning

11. Awvsnittet har utgatt

12. Hantering och forvaring av farliga &mnen

13. Hantering och forvaring av avfall

14. Véaxtskyddsmedel och biocider

15. Lakemedel och andra behandlingar

16. Provtagning, analyser och rapporter

17. Information

18. Sparbarhet
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/301/atgarder-vid-bristande-efterlevnad
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/302/administrativa-atgarder

19. Ovrigt

Vagledning till kontrollen

| bilagorna till vagledningen beskrivs varje kontrollomrade och hur man kontrolle-
rar att livsmedelsfOretagaren, genom att styra och kontrollera sin egen verksam-
het, uppfyller de enskilda kraven i livsmedelslagstiftningen. For varje kontrollom-
rade ges dels vagledning till kontrollen och dels tolkning av kraven i lagstift-
ningen. Alla kontrollomraden som ar relevanta for verksamheten bor kontrolleras
vid varje planerat, ordinarie kontrolltillfalle. VVid uppfoljning av avvikelser eller
bristande efterlevnad eller utredningar kontrolleras daremot bara vissa utvalda
kontrollomraden.

Alla fragestallningar &r inte aktuella for alla typer av verksamheter, men &r tankta
att ge en bild av vad som omfattas av respektive kontrollomrade. Lagstiftnings-
hanvisningarna &r inte utttmmande och endast i vissa fall finns hanvisningar till
annan relevant lagstiftning. Eftersom kontrollfrekvensen generellt sett ar lag bor
samtliga kontrollomraden kontrolleras vid varje kontrolltillfalle. Kontrollen bor
dock vara riskbaserad och tyngdpunkten i kontrollen laggas pa de kontrollomra-
den som &r av storst betydelse vid varje enskild anlaggning.

Bilaga 1 ger allmén véagledning for kontroll av verksamheter med produktion,
skord eller insamling av véaxtprodukter och darmed sammanhangande verksamhet
(jfr bestammelserna i bilaga I i forordning EG (nr) 852/2004).

Bilaga 2 ger allmén véagledning for kontroll av verksamheter med uppfddning, in-
samling eller jakt av djur eller produktion av primérprodukter av animaliskt ur-
sprung och darmed sammanh&ngande verksamhet (jfr bestimmelserna i bilaga I i
forordning EG (nr) 852/2004).

Bilagorna 3-7 ger, végledning till kontroll av de sérskilda hygienkraven vid pri-
marproduktion av livsmedel av animaliskt ursprung (Jfr bestimmelserna i bilaga
I11i forordning EG (nr) 853/2004). Végledningen omfattar dock inte alla omraden
an.

Kontrollrapport

Kontrollprocessen

Kontroll av grundvillkor: Vid kontroller som enbart omfattar grundvillkor ska
kontrollresultaten rapporteras bade till Livsmedelsverket och till Jordbruksverket
genom att Jordbruksverkets checklista for grundvillkorskontroll fylls i och genom
att resultaten registreras i enligt instruktioner fran Jordbruksverket. Grundvillkors-
kontroll av efterlevnaden av livsmedelslagstiftningen (SMR 5) ska dven registre-
ras i Primor och rapporteras till Livsmedelsverket. Detta for att Livsmedelsverket
ska fa en fullstandig bild 6ver all livsmedelskontroll som lansstyrelserna utfort.

LIVSMEDELSVERKET Vagledning om livsmedelskontroll i primarproduktionen 18
Avdelning R&d och Reglering Faststalld: 2023-07-04 av chefen for Enheten for Livsme-
Enheten for Livsmedelshy- delshygien

gien


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/623/kontrollrapport
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/599/kontrollprocessen

4 Arlig rapportering till Livsmedelsver-
ket - myndighetsrapporteringen

Alla myndigheter lamnar en gang per ar uppgifter om sin livsmedelskontroll till
Livsmedelsverket i den sa kallade myndighetsrapporteringen.

Livsmedelsverket beslutar om vilka uppgifter som ska rapporteras och for varje ar
finns en anvisning till myndigheterna om detta. Rapporteringen gors senast den
sista januari for foregaende ars kontroll. Exempelvis rapporteras uppgifter om
2023 ars kontroll senast den 31 januari 2024.

Myndighetsrapportering - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

5 Kontroll av livsmedelslagstiftningen vid
grundvillkorskontroll

Grundvillkor &r ett begransat antal regler inom olika lagstiftningsomraden, bland
annat foder- och livsmedelssékerhet som lantbrukaren/livsmedelsféretag med pri-
marproduktion maste folja for att fa full utbetalning av jordbruksstddet. Vilka be-
stdimmelser som &r grundvillkor regleras i bilaga Il till férordning (EU) nr
1306/2013. Inom livsmedelsomradet omfattar grundvillkoren vissa regler i bilaga
I till férordning (EG) nr 852/2004 och i bilaga 111 till férordning (EG) nr
853/2004. Overtradelser av regler kan resultera i avdrag i jordbruksstodet.
Narmare information om grundvillkor och grundvillkorskontrollen finns pa Jord-
bruksverkets webbplats, www.jordbruksverket.se.

Jordbruksverket har det samordnande ansvaret for kontrollen av grundvillkor.
Livsmedelsverket stoder Jordbruksverket och vagleder lansstyrelserna i de delar
som géller kontroll av efterlevnaden av livsmedelslagstiftningen. Livsmedelsver-
ket har &ven utarbetat de specifika beddmningsvégledningar som finns vid bedém-
ning av grundvillkorsavvikelsernas allvar, omfattning och varaktighet.

Den hér védgledningen inkluderar de bestammelser i livsmedelslagstiftningen som
ar grundvillkor. Bedémningsvagledningarna vid dvertradelser finns i Jordbruks-
verkets instruktion for kontroll av grundvillkor.

Livsmedelslagstiftningen syftar till att konsumenterna ska ha tillgang till sakra
livsmedel och att ingen ska bli vilseledd. Syftet med offentlig kontroll &r att se till
att foretagen lever upp till lagstiftningens krav. Resultat fran livsmedelskontroll
som genomfors som grundvillkorskontrollen ska darfor bade rapporteras Livsme-
delsverket, som en del av den arliga rapporteringen och registreras i Jordbruksver-
kets systemstod for grundvillkorskontroll.
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13Bilaga 1. Kontroll av produktion eller
skord av vaxtprodukter och dirmed
sammanhangande verksamhet, inklu-
sive groddar och fron for groddning

Allmant

Varje kontrollomrade &r uppdelade i en kontrollpunkt, vagledning till kontrollen
och kommentarer med kompletterande information och tolkning av kraven i lag-
stiftningen.

For varje kontrollpunkt ges dven hanvisning till motsvarande bestdammelserna i
lagstiftningen, i forsta hand till férordningarna (EG) nr 852/2004 och (EG) nr
853/2004 men aven till andra forordningar. Nagra av bestammelserna ar aven
tvarvillkor/grundvillkor (fran 2023 grundvillkor). Dessa &r sarskilt markerade.

Stodmaterial for kontroll av de operativa malen finns pa Kontrollwiki.
Operativa mal for livsmedelskontrollen 2023-2025

Kontroll av primérproducenter

Med hjalp av nedanstaende fragor kan myndigheten kontrollera om livsmedelsfo-
retagaren sakerstaller att kraven och malen i lagstiftningen uppfylls.

1)Finns rutiner? 2)F6ljs rutinerna? 3)Ar rutinerna d&ndamalsenliga?

Dérefter gors en sammantagen beddmning av iakttagelserna for att ta stallning till
om bestammelserna uppfylls i verksamheten. P4 Kontrollwiki pa sidan Utfora
kontroll och efterféljande sidor har vi samlat vagledning som pa olika satt &r
kopplat till att utfora livsmedelskontroll.

Utfora kontroll

Vid beddmning av om bestammelserna i lagstiftningen uppfylls maste du ta han-
syn tas till viken typ av verksamhet kontrollen géller, vilken eller vilka primérpro-
dukter som foretagaren hanterar, verksamhetens omfattning och typ produktions-
system, till exempel frilandsodling, véxthusodling, frukt- eller gronsakspackeri el-
ler insamling av vilda bér, orter etc. Du maste ocksa ta hansyn om primarproduk-
ten normalt ar atfardiga eller om den kommer att eller kan antas kommer att bere-
das, behandlas eller bearbetas i senare led i livsmedelskedjan.

Hur kontrollen i primarproduktionen planeras beskrivs i Kontrollwiki pa sidan
Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll primérproduktion. Har kan
du lasa om stegen fran nationell kontrollplanering till val av kontrollobjekt och re-
gelbunden kontroll i alla branscher.

Nationell planering av foder- och livsmedelskontroll primarproduktion

I Primdr, lansstyrelsernas anlaggnings-och kontrollregister, finns checklistor som
underlattar vid kontroll och rapportering av kontrollresultat. Se checklista Vegeta-
bilier i Prim0or.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/731/operativa-mal-for-livsmedelskontrollen-2023-2025
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/58/utfora-kontroll
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/580/nationell-planering-av-foder-och-livsmedelskontroll-primarproduktion

Producenter av groddar och fron for groddning

Producenter av groddar och fron for groddning ska bade uppfylla de allmanna kra-
ven som den hér vagledningen omfattar och de specifika kraven i forordningarna
(EU) nr 210/2013 om godk&nnande av anldggningar som producerar groddar. In-
formation, végledning och checklistor for kontroll av groddar och frén for grodd-
ning finns pa Kontrollwiki.

Groddar, skott och microgreens

Branschriktlinjer m.m.

Branschriktlinjer eller andra kvalitetssékringssystem som foretagaren tillampar
samt codexstandarder ar ocksa stod for kontrollmyndigheterna i granskningen och
bedémningen av foretagens rutiner och egen kontroll.

Branschriktlinjer

13.1 Reng0ring och desinfektion

Bestammelser

Bilaga I del A Il punkt 5a) i férordning (EG) nr 852/2004

5. Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vaxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt:

a) Utrymmen, utrustning, behallare, transportlador, fordon och fartyg skall hallas
rena och, nar det ar nédvandigt, desinficeras pa lampligt satt efter reng6ringen.

Bilaga I del A Il punkt 5a. i forordning (EG) nr 852/2004

Utrustning, fordon och/eller behallare/containrar som anvands vid skord, transport
eller lagring av ett av de &mnen eller produkter som orsakar allergi eller intolerans
och som avses i bilaga Il till forordning (EU) nr 1169/2011 far inte anvéandas vid
skord, transport eller lagring av livsmedel som inte innehaller &mnet eller produk-
ten, savida inte utrustningen, fordonen och/eller behallarna/containrarna har ren-
gjorts och kontrollerats atminstone for att se till att det inte finns kvar synliga res-
ter av amnet eller produkten.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/502/groddar-skott-och-microgreens
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/branschriktlinjer2

Kontrollpunkt

Utrymmen, utrustning, behallare, silos, transportlador, fordon och fartyg skall hal-
las rena och, nar det ar nddvandigt, desinficeras pa lampligt satt efter rengéringen.

Vagledning

Kontrollera att det finns &ndamalsenliga rutiner for rengéring och ev. desinfice-
ring av utrymmen, utrustning, behallare, transportlador, fordon och fartyg samt att
dessa foljs. Om &mnen eller produkter som kan orsaka allergier eller intolerans
maste det dven finnas rutiner som sékerstaller att andra livsmedel som inte inne-
haller amnet eller produkten kontamineras. De kan antingen vara genom att an-
vanda separat utrustning, behallare, fordon etc. eller genom reng6ring av gemen-
sam utrustning med mera. Det far atminstone inte finnas synliga rester kvar.

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. Gér en sammantagen bedémning
av iakttagelserna och avgor om rutiner for rengéring och desinficering sakerstaller
att livsmedel inte fororenas pa sadant sétt att de blir halsofarliga eller otjanliga, el-
ler pa annat satt strider mot livsmedelslagstiftningens krav.

Omfattar rutinerna rengdring av all utrustning, redskap, behallare, transportlador,
silos och lokaler som anvands i livsmedelsproduktionen? Omfattar rutinerna ren-
goring av objekt som rengors mindre frekvent? Till exempel tak och armatur i ett
gronsakspackeri eller véxthus. Omfattar rutinerna rengéring av eventuell bevatt-
ningsanlaggning? Omfattar rutinerna rengdring av golvbrunnar? Till exempel i ett
packeri eller i ett véxthus.

Kontrollera att det finns lampliga rutiner for reng6ring av utrustning och behallare
som bade anvands for livsmedel och andra produkter sa att kontaminering und-
viks. Finns det rutiner for rengéring av vagnar som anvands bade till transport av
spannmal och for transport av andra produkter an livsmedel?

Ar rutinerna anpassade efter verksamheten? Ar rutinernas detaljeringsgrad anpas-
sade efter typ av verksambhet, till exempel frilandsodling, véxthusodling, packeri
och verksamhetens omfattning? Ar det tillrackligt rent i forhallande till vad som
kan bedomas vara rimligt for den aktuella verksamheten sa att kontaminering (for-
orening) av produkterna forhindras?

Vid sasongsverksamhet, kontrollera att rutinerna omfattar rengéring av utrustning
infor sdsongsstart sa att kontaminering via till exempel férorening eller gamla pro-
duktrester forhindras.

Kontrollera att reng6ringsutrustning och kemikalier forvaras pa angiven plats, att
rengoringsutrustningen &r i ren och lampligt skick och att utrustning, redskap och
andra foremal forvaras sa att rengdéringen underlattas.
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Kommentar

Rutinerna kan, beroende pa vilken verksamhet som bedrivs, anlaggningens storlek
och antal personer som &r sysselsatta i verksamheten, till exempel familjemedlem-
mar, anstéllda eller s&songsarbetare, vara skriftliga eller muntliga.

Rutinerna kan innehalla instruktioner for utférandet av rengéringen fér olika ren-
goringsomraden med olika hygienkrav, rengéringsfrekvens, eventuella dokument-
ationskrav och korrigerande atgarder.

13.2 Infrastruktur, lokaler och utrustning inklusive fordon

Bestammelser

Bilaga I del A Il punkt 5b i férordning (EG) nr 852/2004

5. Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar véxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt:

b) Néar det ar nddvandigt garantera hygieniska produktions-, transport- och lag-
ringsvillkor for vaxtprodukter samt se till att de &r rena.

Kontrollpunkt

Lokaler och utrustning som anvands vid skord, hantering, transport och lagring av
primarprodukter dr utformade och underhallna pa ett sadant satt att risken for kon-
taminering minimeras.

Vagledning

Kontrollera att det finns rutiner fér underhall av utrustning som anvands vid od-
ling och skord, for lokaler, inredning samt for fordon, containrar och lagringssilos
som anvands for primérprodukter.

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten och gér en sammantagen beddém-
ning av iakttagelserna och avgér om rutinerna for underhall, samt utformningen
av lokaler och utrustning, sakerstaller att livsmedel inte fororenas pa sadant satt
att de blir hélsofarliga eller otjanliga, eller pa annat satt strider mot livsmedelslag-
stiftningens krav.

Omfattar rutinerna underhall, service och funktionskontroll av eventuell bevatt-
ningsanlaggning? Omfattar rutinerna service, kalibrering och/eller funktionskon-
troll av utrustning till exempel for ventilation, torkning eller lagring av spannmal?

Ar underhallet av lokaler, utrustning m.m. synligt eftersatt? Ar frekvensen av un-
derhdllet anpassat efter verksamheten? Ar lokaler och utrustning utformade och
konstruerade s& att de mojliggor god livsmedelshygien? Ar de utformade sé att de
ar latta att rengora? Lokalerna ska vara placerade, utformade och underhallna sa
att risken for att produkterna kontamineras av skadedjur minimeras.
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Kommentar

Utrustning som anvands vid odling och skord, lokalen med dess inredning och ut-
rustning, samt fordon och containrar som anvands for transport av livsmedel, bor
hallas i sadant skick att fara inte uppkommer for att livsmedlen fororenas och de
bor vara utformade s att de ar latta att rengora. Material och utrustning som kom-
mer i1 kontakt med “konsumtionsfardiga” produkter, till exempel frukt, bér och
gronsaker ska uppfylla bestammelserna for material avsedda att komma i kontakt
med livsmedel forordning (EG) nr 1935/2004.

13.3 Lagring och transport

Bestammelser

Bilaga I del A Il punkt 5b i férordning (EG) nr 852/2004

5. Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar véxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt:

b) Néar det ar nddvandigt garantera hygieniska produktions-, transport- och lag-
ringsvillkor for vaxtprodukter samt se till att de &r rena.

Kontrollpunkt

Primarprodukter ska hanteras, lagras och transporteras pa produktionsplatsen och
till en anlaggning pa ett sadant satt att risken for skador eller kontaminering mini-
meras.

Vagledning

Priméarprodukterna ska hanteras, lagras och transporteras pa produktionsplatsen
och till en anlaggning pa ett sadant satt att risken for att produkterna skadas, kon-
tamineras, blir halsofarliga eller otjanliga genom mekanisk skada, ljus, fukt, tem-
peratur eller annat minimeras.

Kontrollera att produkterna lagras och transporteras pa ett sddant sétt att skador
inte uppstar, som kan leda till tillexempel mogeltillvéaxt och toxinbildning eller till
glykoalkaliodbildning se lagkrav i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2012:3) om frammande dmnen i livsmedel och Bilaga I till férordning (EG) nr
852/2004 om livsmedelshygien.

Kontrolleras och hanteras faror forknippade med den aktuella primarprodukten till
exempel vid lagring, buffertlagring och torkning av spannmal? Rutinerna kan till
exempel vara hamtade fran branschriktlinjer.

Finns det tillrackliga utrymmen for lagring? Finns hygienzoner om sadana ar nod-
vandiga for att forhindra kontamination? Respekterar personalen i sa fall dessa?

Lagras primarprodukten avskilt fran avfall, kemikalier och annat som kan med-
fora att produkten fororenas? Ar belysningsarmaturen i lagerutrymmen splitter-
skyddad vid behov?
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Finns det rutiner for att avskilja och omhénderta skadad eller fororenad produkt
eller produkt som misstanks vara skadad eller férorenad?

Kontrollera att rutinerna foljs. Sker lagring och transport av produkter och for-
packningsmaterial sa att primarprodukten inte kontamineras? Har korrigerande at-
garder vidtagits vid avvikelse?

Kontrollera att kraven uppfylls i verksamheten. G6r en sammantagen bedémning
av iakttagelserna och avgér om rutinerna for lagring och transport av ravaror, till
exempel utséde, forpackningsmaterial och véxtprodukter garanterar hygieniska
forhallanden och att produkterna halls rena.

Produkterna ska forvaras och transporteras under sadana forhallanden att de halls
rena i forhallande till vad som &r rimligt for en specifik produkt och produktions-
metod.

Kommentar

Produkterna ska lagras och transporteras pa ett sadant satt att risken for att pro-
dukterna skadas blir halsofarliga eller otjanliga genom mekanisk skada, ljus, fukt,
temperatur eller annat minimeras.

Beroende pa vaderforhallanden kan olika forebyggande atgarder behévas for att
skydda produkterna i samband med skord och vid efterfoljande hantering, till ex-
empel vid skord av fuktig spannmal. Mer information om riskmodifierande fak-
torer finns pa sidan:

Val av objekt for foder- och livsmedelskontroll i primérproduktionen -
Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Kraven pa hygienisk produktion vid transport omfattar bade transport i samband
med skord och transport till en férsta mottagare, till exempel kvarn, butik eller
grossist, om priméarproducenten sjalv ansvarar for transporten.

13.4 Hygienisk produktion

Bestammelser

Bilaga I del A Il punkt 5b i férordning (EG) nr 852/2004

5. Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vaxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt:

b) Nér det ar nédvandigt garantera hygieniska produktions-, transport- och lag-
ringsvillkor for vaxtprodukter samt se till att de &r rena.

Kontrollpunkt

Vid produktion, skord och paketering ska primarprodukterna hallas rena och han-
teras pa ett hygieniskt satt sa att risken for kontaminering minimeras.
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