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Séakert dricksvatten

MIKROBIOLOGISKA RISKER | DRICKSVATTEN (OPERATIVT MAL 1)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts vid alla kommunala an-
laggningar for produktion av dricksvatten® (> 100 m® dygn) som omfattas av lagen
(2006:412) om allmanna vattentjanster. Kontrollen gors for att bedéma om saker-
hetsbarriarerna vid anléaggningarna ar anpassade till mikrobiologiska faror (bak-
terier, virus och parasiter) i ravattnet. | kontrollen ingar ocksa att bedéma om
faroanalys och eventuellt 6vrigt HACCP-system valideras i den omfattning som ar
motiverat av forandrade forhallanden vid ravattentakten eller férandrad ravatten-
kvalitet.

Bakgrund till mdlet:

Beredning som inte tar hansyn till ravattnets kvalitet kan leda bade till kortsiktiga och
langsiktiga halsoeffekter. For att minska antalet dricksvattenburna sjukdomsutbrott
maste antalet mikrobiologiska sékerhetsbarriarer och darmed den sammanlagda barriar-
hojden, dvs. reduktionen av bakterier, virus och parasitara protozoer vara tillracklig. I en
utredning om klimatpaverkan pa livsmedelssektorn? pekas en 6kad risk for forekomst av
mikroorganismer av fekalt ursprung, som Campylobacter och norovirus samt parasi-
terna Giardia och Cryptosporidium, ut som en tankbar konsekvens av klimatférand-
ringar. I normalfallet analyseras inte dessa parametrar i dricksvatten eftersom de, da de
eventuellt forekommer, aterfinns i laga halter. Istallet analyseras fekala indikatorer (E.
coli, intestinala enterokocker och Clostridium perfringens).

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

! Kommunala anlaggningar som omfattas av Lagen om allmanna vattentjanster
2 Livsmedelssektorn i ett forandrat klimat — plan for vad Livsmedelsverket behéver géra (Livsmedelsverket, 2018)



Lagstiftning:
e 2¢,3,488SLVFS 2001:30

Kontrollmetod:
Revision och inspektion.

Stod och anvisningar:
Stod for att utféra kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Dricksvatten
e Checklista fran kontrollprojekt “Beredning, CCP och larm”

KEMISKA RISKER OCH CYANOTOXINER | DRICKSVATTEN (OPERATIVT MAL 2)
Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts vid alla kommunala an-
laggningar for produktion av dricksvatten® (> 100 m® dygn) som omfattas av lagen
(2006:412) om allmanna vattentjanster. Kontrollen gors for att bedéma att ke-
miska faror i ravattnet har beaktats i faroanalysen (HACCP) samt att tillrackliga
atgarder vidtagits for att eliminera eller reducera dessa faror. | kontrollen ingar
ocksa att vid vattenverk som anvander ytvattentakt eller grundvatten med konst-
gjord infiltration som ravatten, bedoma om faroanalys och eventuellt vrigt
HACCP-system valideras i den omfattning som ar motiverad av forandrade for-
hallanden vid ravattentakten eller forandrad ravattenkvalitet, vad avser faran cy-
anotoxiner.

Bakgrund till mdlet:

Beredning som inte tar hansyn till ravattnets kvalitet kan leda bade till kortsiktiga och
langsiktiga halsoeffekter. | en utredning om klimatpaverkan pa livsmedelssektorn? pe-
kas en Okad risk for forekomst av cyanotoxiner i ravatten fran bl.a. ytvattentakter ut som
en tankbar konsekvens av klimatférandringar.

Fér vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:
e 2Db-c, 388 SLVFS 2001:30

Kontrollmetod:
Revision och inspektion.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

3 Kommunala anlaggningar som omfattas av Lagen om allménna vattentjanster
4 Livsmedelssektorn i ett forandrat klimat — plan for vad Livsmedelsverket behéver gora (Livsmedelsverket, 2018)



o Kontrollwiki-artikel Dricksvatten
e Checklista till projekt ”Dricksvatten — faroanalys”
e Handbok dricksvattenrisker — cyanotoxiner i dricksvatten

SKOTSEL OCH UNDERHALL AV RESERVOARER (OPERATIVT MAL 3)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts vid alla kommunala
distributionsanlaggningar® (> 100 m3/dygn) som omfattas av lagen (2006:412) om
allmanna vattentjanster. Kontrollen ska verifiera att verksamhetsutévaren har ru-
tiner for att skota, underhalla och vid behov rengéra reservoarer for att motverka
fororening och mikrobiologisk tillvaxt.

Bakgrund till mdlet:

Fororening av reservoarer kan ge kvalitetsproblem i dricksvattnet som ofta drabbar kon-
sumenter. | manga fall ger det ocksa upphov till kokningsrekommendationer. Bristande

skatsel och underhall av reservoarer kan gora att fororeningar tillfors dricksvattnet via t

ex otata manluckor, sprickbildning och otét ventilation.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:
e 2b,5,68SLVFS2001:30

Kontrollmetod:
Revision och inspektion.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Dricksvatten
e Svenskt Vattens checklista

5 Kommunala anldggningar som omfattas av Lagen om allmanna vattentjénster


http://www.svensktvatten.se/vattentjanster/dricksvatten/dristribution/reservoarer-for-dricksvatten/

Séakerstalla information i livsmedelskedjan

RATT FISK (OPERATIVT MAL 4)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att kor-
rekt information om fiskart och fangszon finns och lamnas vidare i kedjan. Kon-
trollerna ska utforas vid minst 100 anlaggningar i tidigare handelsled, sasom gros-
sister, huvudkontor och matmaklare. Malet beror bade fisk av svenskt och annat
ursprung. Kontrollerna ska ocksa verifiera att sparbarhet (ett steg framat och ett
steg bakat) finns.

Bakgrund till mdlet:

Fisk &r ett livsmedel som EU konstaterat att det forekommer fusk med. Korrekt mark-
ning &r viktig for konsumenter. Att livsmedel motsvarar den information som ges ar
viktigt for att konsumenter ska ha fortroende for livsmedlen pa marknaden. Att det inte
fuskas, exempelvis att billigare fiskarter séljs som dyrare slag, ar ocksa en fraga om lika
konkurrensforhallanden pa marknaden. For att informationen ska vara korrekt maste in-
formationsoverforing och sparbarhet fungera i alla led. Sparbarhet ar viktigt, bland an-
nat for att kunna finna, och avlagsna fran marknaden, livsmedel som visar sig vara icke
sékra att fortara.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. For att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anviinds foljande fordelningsnyckel”:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-20 minst 50
21 — minst 25
Lagstiftning:

e Artikel 8 och 18 forordning (EG) nr 178/2002

e Artikel 7, 8 och 17 férordning (EU) nr 1169/2011

e Regler om konsumentinformation kap IV férordning (EU) nr 1379/2013,
SLVFS 2001:37 samt listan over tillfalliga handelsbeteckningar publicerad
pa verkets hemsida.

Kontrollmetod:

Verifierande kontroll i detta mal fors framst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll,
revision och inspektion. Om myndigheten finner det nddvéandigt kan verifierande prover
tas ut, men malet kraver inte detta. Samma sak géaller mera ingaende kvantitativ sparbar-
hetskontroll (mangdbalans).

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:
e Information om mérkning och mérkningskontroll i Kontrollwiki


https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/produktion-av-livsmedel/fisk--och-vattenbruksprodukter---handelsbeteckningar?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=tillf%c3%a4lliga+handelsbeteckningar&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.29&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_b1dd0b59-ea9e-4a23-9fc5-3ffada6baf65_sv&_t_hit.pos=3

SPARBARHET KOTT (OPERATIVT MAL 5)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
sparbarhet finns for farskt och fryst kétt® av nét, gris samt far och lamm. 1 fore-
kommande fall ska kontrollen ocksa verifiera pastaenden om svenskt ursprung.
Kontrollerna ska utféras i minst 500 butiker som inte ar anslutna till de stora de-
taljhandelskedjorna’.

Bakgrund till mdlet:

Korrekt mérkning ar viktig for konsumenter. Att livsmedel motsvarar den information
som ges ar viktigt for att konsumenter ska ha fortroende for livsmedlen pa marknaden.
Att det inte fuskas ar ocksa en fraga om lika konkurrensforhallanden pa marknaden.
Svenska produkter har ofta ett mervérde for konsumenter i Sverige och &r “’sdljande”.
For att informationen ska vara korrekt maste informationséverforing och sparbarhet fun-
gera i alla led. Sparbarhet ar viktigt, bland annat for att kunna finna, och avlagsna fran
marknaden, livsmedel som visar sig vara icke sékra att fortara. Kontroll utifran opera-
tiva mal 2017 — 2019 for att verifiera kottets ursprung har resulterat i avvikelse i ca 25%
av fallen. Det finns darfor skél att fortséatta kontrollen i tidigare led, samt utdka till de-
taljhandelsledet.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 238 livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. Fér att omvandla det nation-
ella malet till méal for enskilda myndigheter anvinds foljande ”férdelningsnyckel” for
restauranger och butiker:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-20 minst 75
21 — minst 50
Lagstiftning:

e Artikel 8 och 18 i férordning (EG) nr 178/2002
e Artikel 7, 8, 9 och 26 i férordning (EU) nr 1169/2011
e Artikel 3 och 5 i férordning (EU) nr 1337/2013

Kontrollmetod:

Verifierande kontroll i detta mal fors fraimst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll,
revision och inspektion. Om myndigheten finner det ndédvandigt kan verifierande prover
tas ut, men malet kraver inte detta. Samma sak galler mera ingaende kvantitativ sparbar-
hetskontroll (mé&ngdbalans).

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav &r uppfyllda:

& Avser saval helt som bitat och malet kott.
"ICA, Coop, Axfood, Bergendahls, Lidl och Netto.



e Information om mérkning och mérkningskontroll i Kontrollwiki.

SPARBARHET AGG (OPERATIVT MAL 6)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
sparbarhet finns for 4gg. Kontrollerna ska utforas vid minst 100 bagerier, i minst
100 restauranger samt i minst 200 butiker som inte ar anslutna till de stora detalj-
handelskedjorna. I forekommande fall ska kontroll i butik ocksa verifiera pastaen-
den om svenskt ursprung.

Bakgrund till mdlet:

Korrekt mérkning ar viktig for konsumenter. Att livsmedel motsvarar den information
som ges ar viktigt for att konsumenter ska ha fortroende for livsmedlen pa marknaden.
Att det inte fuskas ar ocksa en fraga om lika konkurrensforhallanden pa marknaden.
Svenska produkter har ofta ett mervérde for konsumenter i Sverige och &r “’sdljande”.
For att informationen ska vara korrekt maste informationséverforing och sparbarhet fun-
gera i alla led. Fusk med ursprungsuppgifter for 4gg ar inte enbart en fraga om att vilse-
leda konsumenter, det ar ocksa en fraga om sékerhet da agg omfattas av Sveriges salmo-
nellagaranti. Sparbarhet ar viktigt, bland annat for att kunna finna, och avlagsna fran
marknaden, livsmedel som visar sig vara icke sdkra att fortara.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. For att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anviinds foljande ”fordelningsnyckel”:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-20 minst 75
21 — minst 50
Lagstiftning:

e Artikel 8 och 18 férordning (EG) nr 178/2002
e Artikel 7, 8 och 17 férordning (EU) nr 1169/2011

Kontrollmetod:

Verifierande kontroll i detta mal fors fraimst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll,
revision och inspektion. Om myndigheten finner det ndédvandigt kan verifierande prover
tas ut, men malet kraver inte detta. Samma sak géller mera ingdende kvantitativ sparbar-
hetskontroll (mé&ngdbalans).

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav &r uppfyllda:
e Information om mérkning och mérkningskontroll i Kontrollwiki.



EKOLOGISKA VAROR (OPERATIVT MAL 7)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera pasta-
enden om ”ekologiska livsmedel” gallande foljande produkter; kaffe, kryddor och
barnmat. Produkterna &r samma som avses i malen 13, 14, 15 och 17. Kontrollerna
gors vid alla de verksamheter som omfattas av ndmnda mal nar pastaenden om
ekologiska livsmedel av aktuella slag gors.

Bakgrund till mdlet:

Ekologiska livsmedel som EU konstaterat att det férekommer fusk med. Korrekt mérk-
ning &r viktig for konsumenter. Att livsmedel motsvarar den information som ges ar
viktigt for att konsumenter ska ha fortroende for livsmedlen pa marknaden. Att det inte
fuskas dr ocksa en fraga om lika konkurrensforhallanden pa marknaden. Ekologiska
produkter har ofta ett mervarde for konsumenter och &r “’siljande”.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Malet ar kontroll av markning sa att den inte ar vilseledande. Malet galler inte sadan
kontroll som utfors av godkéanda kontrollorgan utifran speciallagstiftning om ekologisk
produktion och markning av ekologiska produkter.

Lagstiftning:
e Artikel 8 och 18 férordning (EG) nr 178/2002
e Artikel 7 férordning (EU) nr 1169/2011

Kontrollmetod:

Verifierande kontroll i detta mal fors fraimst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll,
revision och inspektion. | kontrollen utifran detta mal ingar ocksa att kontrollera att
verksamheten &r certifierad av godkant kontrollorgan och att certifikatet ar aktuellt. Att
certifikat ar dkta och aktuellt ska stammas av med aktuellt kontrollorgan. Om myndig-
heten finner det nddvandigt kan verifierande prover tas ut, men malet kraver inte detta.
Samma sak galler mera ingaende kvantitativ sparbarhetskontroll (mangdbalans).

Stod och anvisningar:
Stod for att utféra kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:
e Information om markning och méarkningskontroll i Kontrollwiki.

INFORMATION OM ALLERGENER (OPERATIVT MAL 8)

Senast den 31 december 2022 ska offentlig kontroll ha utforts vid minst 4000 stor-
hushall (restauranger, caféer, salladsbarer m.m.) for att verifiera att foretagarna
kan ge korrekt information om allergena ingredienser i matratter som serveras el-
ler pa annat satt saluhalls. Kontrollerna utfors pa sddana verksamheter som valt
att lamna uppgifter om allergena ingredienser muntligt och genom skriftligt anslag
uppmanar kunden att fraga vad maten innehaller.

Bakgrund till mdlet:

Korrekt information och uppgifter om allergena ingredienser &r av storsta betydelse for
manga konsumenters halsa. Felaktig information kan till och med vara livsfarligt for al-
lergiker. Enligt artikel 9 och artikel 44 i informationsférordningen (EU) nr 1169/2011 ar
uppgift om allergena ingredienser i bilaga Il obligatoriska ocksé for livsmedel som inte



ar fardigforpackade. Information om de allergena ingredienserna, eller en upplysning om
att informationen finns att fa, far lamnas pa olika sétt, bland annat muntligt och den ska
lamnas oavsett om konsumenten fragar efter detta (10 § LIVSFS 2014:4). Manga re-
stauranger och storhushall anvander sig av mojligheten att med skriftliga anslag anvisa
kunder att fraga om innehallet i maten.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. For att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anviinds foljande “fordelningsnyckel”:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-50 minst 75
51— minst 50
Lagstiftning:

e Artikel 9 och 44 i férordning (EU) nr 1169/2011
e 108§ LIVSFS 2014:4

Kontrollmetod:
Revision, inspektion och vid behov sparbarhetskontroll.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:
e Information om mérkning och mérkningskontroll i Kontrollwiki.

UPPGIFTER OM INGREDIENSER (OPERATIVT MAL 9)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utférts vid minst 2500 detalj-
handelsanlaggningar (butiker) och minst 1250 anlaggningar i tidigare led (tillverk-
ning och import(inforsel) som utformar markning samt marker/férpackar. Detta
for att verifiera att uppgifter som anges i ingrediensforteckningar stammer med
tillsatta ingredienser (verkligt innehall). De ingredienser som avses i detta mal ar
allergener® samt de som kvalificerar for mangdangivelse®.

Bakgrund till mdlet:

Korrekt mérkning ar viktig for konsumenter. Att livsmedel motsvarar den information
som ges ar viktigt for att konsumenter ska ha fortroende for livsmedlen pa marknaden.
Korrekt information och uppgifter om allergena ingredienser ar av storsta betydelse for
manga konsumenters halsa. Felaktig information kan till och med vara livsfarligt for al-
lergiker. Att det inte fuskas ar ocksa en fraga om lika konkurrensforhallanden pa mark-
naden. Allergena ingredienser och ingredienser som dr “sdljande” ar darfor i fokus i
detta mal.

8 Artikel 9.1.c och artikel 21 férordning (EU) nr 1169/2011
9 Artikel 9.1.d och artikel 22 férordning (EU) nr 1169/2011



Fér vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. For att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anvénds foljande “’fordelningsnyckel” for
detaljhandelsanlaggningar:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-50 minst 75
51— minst 50
For anldggningar i tidigare handelsled galler:
Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-20 minst 75
21 — minst 50
Lagstiftning:

e Artikel 9.1.c, 9.1.d, 21 och 22 i forordning (EU) nr 1169/2011
e Artikel 8 och 18 i férordning (EG) nr 178/2002

Kontrollmetod:
Revision och inspektion och vid behov sparbarhetskontroll.

Kontrollerna handlar i korthet om att verifiera sa att allergena ingredienser aterges i in-
grediensforteckning, och pa korrekt sétt, samt att ingredienser som &r av betydelse for
konsumentens val ingar i produkten, och i den omfattning som pastas. Kontrollen enligt
detta mal handlar inte om att verifiera angiven mangddeklaration, men val verifiera att
ingrediensen ingar och att mangdangivelsen ar rimlig.

Stod och anvisningar:
Stod for att utféra kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:
e Information om markning och méarkningskontroll i Kontrollwiki.



GRANSHANDEL KOTT (OPERATIVT MAL 10)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts vid minst 100 butiker
med uttalad granshandel innefattande kott!! fran nét, gris och/eller far/lamm.
Detta for att verifiera att sparbarhet finns (ett steg bakat) samt verifiera uppgifter
rorande obligatorisk markning av ursprung.

Bakgrund till mdlet:

Korrekt mérkning ar viktig for konsumenter. Att livsmedel motsvarar den information
som ges ar viktigt for att konsumenter ska ha fortroende for livsmedlen pa marknaden.
Att det inte fuskas ar ocksa en fraga om lika konkurrensférhallanden pa marknaden.
Sparbarhet ar viktigt, bland annat for att kunna finna, och avlagsna fran marknaden,
livsmedel som visar sig vara icke sdkra att fortara.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 238 livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. Fér att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anviinds foljande ”fordelningsnyckel”:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1- 100
Lagstiftning:

e Artikel 8 och 18 i férordning (EG) nr 178/2002
e Artikel 7, 8, 9 och 26 i férordning (EU) nr 1169/2011
e Artikel 3 och 5 i férordning (EU) nr 1337/2013

Kontrollmetod:
Verifierande kontroll i detta mal fors framst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll,
revision och inspektion.

Om myndigheten finner det nédvandigt kan verifierande prover tas ut, men malet kraver
inte detta. Samma sak galler mera ingaende kvantitativ sparbarhetskontroll (méangdba-
lans).

Stod och anvisningar:
Stod for att utféra kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:
e Information om markning och méarkningskontroll i Kontrollwiki.

10 Butikshandel dar kunderna till stor del ar privatpersoner fran ett land som kommer till butiken.
11 Avser saval helt som bitat och malet kott.

10



Kemiska risker

TILLSATSER — RENHET (OPERATIVT MAL 11)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att livs-
medelstillsatser som slapps ut pa marknaden uppfyller féreskrivna renhetskrite-
rier'2. Kontroll utférs vid alla tillverkare (om produkten tillverkas i Sverige), hos
foretag som genom importorer eller inforsel satter sadana tillsatser pa marknaden
I Sverige samt hos foretag som forser andra foretag med tillsatser och/eller tillsats-
blandningar. Kontrollerna inriktas pa tva tillsatser vardera inom grupperna sot-
ningsmedel och fargamnen, samt citronsyra (E330).

Bakgrund till mdlet:

Tillsatser av olika slag anvands i manga livsmedel. Att tillsatser uppfyller kraven pa
renhet &r viktigt for att férhindra forekomst av odnskade &mnen, som exempelvis tung-
metaller. Sverige har fatt kritik fran EU-kommissionens revisorer for att vi inte kontrol-
lerar tillsatslagstiftningen i tillracklig omfattning.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:
e Forordning (EG) nr 231/2012 om renhetskriterier i tillsatser

Kontrollmetod:
HACCP-revision av hur foretagarna sékerstaller att tillsatsers renhetskriterier ar upp-
fyllda. Vid behov provtagning.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Tillsatser

12 Enligt férordning (EG) nr 231/2012
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TILLSATSER - ANVANDNING, SPARBARHET, HALT, KORREKT MARKNING
(OPERATIVT MAL 12)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att end-
ast godkanda livsmedelstillsatser inom grupperna fargamnen och soétningsmedel
anvands, och inom tillatna halter i godis, isglass, lask och liknande drycker som
framst riktar sig till barn. Kontrollmyndigheterna ska ocksa verifiera att sparbar-
het bakat finns for dessa tillsatser samt att tillsatserna anges korrekt i markningen
av de produkter dar de ingar. Kontrollen utfors vid alla tillverkare (om produkten
tillverkas i Sverige), annars hos den foretagare (importor, huvudkontor, matmak-
lare) som satter produkten pa marknaden i Sverige.

Bakgrund till mdlet:

Tillsatser av olika slag anvands i manga livsmedel. Att tillsatser anvands enbart pa de
satt som ér tillatna, i korrekt mangd och med foreskriven markning ar viktigt for att
konsumenter ska kunna géra upplysta val av livsmedel och for att personer med vissa
sjukdomar ska veta vilka livsmedel de kan &ta.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Bilaga Il och bilaga Il (godkénda tillsatser och tillatna halter av tillsatser i
olika produkter) samt artikel 24 och bilaga 111 (markningskrav for vissa
fargdmnen) forordning (EG) nr 1333/2008

e Artikel 18 forordning (EG) nr 178/2002 (sparbarhet)

e Artikel 10.1 och bilaga 11 (markning ) s6tningsmedel férordning (EG) nr
1169/2011

Kontrollmetod:

Revision och inspektion av hur féretagarna sékerstaller att de fargdmnen och sétnings-
medel som anvands i deras produkter dr godkéanda for anvandningsomradet samt an-
vands i tillaten halt. Kontrollen ska ocksa omfatta sparbarhet (ett steg bakat) och att till-
satserna anges korrekt pa de produkter dar de ingar.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska halsorisker

e Kontrollwiki-artikel Tillsatser

o Kontrollwiki-artikel Sparbarhet

o Kontrollwiki-artikel Kontroll av information och mérkning

12



KAFFE — AKRYLAMID (OPERATIVT MAL 13)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
foretagarna genomfor forebyggande och reducerande atgarder sa att halterna av
akrylamid i kaffe (inklusive snabbkaffe) ligger under angivna atgardsnivaer?®,
Kontrollen utférs vid alla tillverkare (kafferosterier, om produkten tillverkas i
Sverige) samt hos foretagare som genom import eller inforsel séatter kaffe pa mark-
naden i Sverige.

Bakgrund till mdlet:

Kaffe ar ett baslivsmedel i Sverige. Medelkonsumtionen &r drygt tre koppar per person
och dag. Kaffe bidrar med en tredjedel av det totala intaget av akrylamid och det &r déar-
for viktigt att producenterna arbetar for att halla halterna pa en acceptabel niva.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Artikel 5 férordning (EG) nr 852/2004, om identifiering av faror och forfa-
randen for att eliminera eller reducera farornas férekomst till en acceptabel
niva.

e Forordning (EU) nr 2017/2158 om faststéllande av férebyggande och re-
ducerande atgarder och av atgardsnivaer for att minska forekomsten av
akrylamid i livsmedel.

Kontrollmetod:

HACCP-revision av hur foretagarna sékerstéller att provtagning utfors i enlighet med
kraven i forordning (EU) nr 2017/2158 och om férordningens atgardsnivaer dverskrids,
vidtar atgarder for att sanka halten av akrylamid i produkterna.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

o Kontrollwiki-artikel Akrylamid
e Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska halsorisker
e Kontrollwiki-artikel De sju HACCP-principerna

18 Enligt férordning (EU) nr 2017/2158
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KAFFE — MYKOTOXIN (OPERATIVT MAL 14)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
foretagarna sakerstaller att halterna av ochratoxin A i rostade kaffebonor och ma-
let rostat kaffe inte 6verskrider gransvardet'4. Kontrollen utfors vid alla tillver-
kare (kafferosterier) samt hos foretagare som genom importor eller inforsel satter
rostade kaffebonor eller rostat, malet kaffe pa marknaden i Sverige.

Bakgrund till mdlet:

Kaffe ar ett baslivsmedel i Sverige. Medelkonsumtionen &r drygt tre koppar per person
och dag. Under lagring av kaffebonor och malet rostat kaffe kan mdgelgift bildas, vilket
bland annat kan orsaka njurskador. Mdgelgifter &r stabila foreningar som inte bryts ned
under rostningen och kan alltsa finnas kvar i kaffet som séljs till konsument.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Artikel 5 férordning (EG) nr 852/2004, om identifiering av faror och forfa-
randen for att eliminera eller reducera farornas férekomst till en acceptabel
niva.

e Forordning (EG) nr 1881/2006 om faststéllande av gransvarden for vissa
frammande dmnen i livsmedel.

Kontrollmetod:
HACCP-revision. Foretagarnas rutiner for att sdkerstalla att deras produkter klarar gransvér-
dena med avseende pa ochratoxin A ska kontrolleras.

Om myndigheten finner det nédvandigt kan verifierande prover tas ut, men malet innebér
inte att det maste goras.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontroll och/eller for att beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska halsorisker
o Kontrollwiki-artikel De sju HACCP-principerna

4 Enligt férordning (EG) nr 1881/2006
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AKRYLAMID | BARNMAT (OPERATIVT MAL 15)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
foretagarna genomfor forebyggande och reducerande atgarder sa att halterna av
akrylamid i beredda spannmalsbaserade livsmedel for smabarn och spadbarn (val-
ling- och grétpulver) ligger under angivna atgéardsnivaer®®. Kontrollen utfors vid
alla tillverkare (om produkten tillverkas i Sverige) samt hos den féretagare som
genom importor eller inférsel satter produkten pa marknaden i Sverige.

Bakgrund till mdlet:

Barn far pa grund av sin lagre kroppsvikt en storre exponering for skadliga dmnen via
maten, jAmfort med vuxna. | smabarnsaren ar spannmalshaserad barnmat baslivsmedel
och forekomsten av akrylamid bor vara sa lag som majligt.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Artikel 5 férordning (EG) nr 852/2004, om identifiering av faror och for-
faranden for att eliminera eller reducera farornas férekomst till en accepta-
bel niva.

e Forordning (EU) nr 2017/2158 om faststallande av forebyggande och re-
ducerande atgérder och av atgardsnivaer for att minska forekomsten av
akrylamid i livsmedel.

Kontrollmetod:

HACCP-revision av hur foretagarna sékerstéller att provtagning utfors i enlighet med
kraven i férordning (EU) nr 2017/2158 och om férordningens atgardsnivaer overskrids,
vidtar atgarder for att sanka halten av akrylamid i produkterna.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Akrylamid
o Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska héalsorisker
e Kontrollwiki-artikel De sju HACCP-principerna

15 Enligt férordning (EU) nr 2017/2158

15



TUNGMETALLER OCH MYKOTOXIN | MJOL (OPERATIVT MAL 16)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att fo-
retagarna sakerstaller att halterna av kadmium och ochratoxin A i mjol av vete,
durumvete och bovete, som avses séljas till konsument, understiger gallande
gransvarden. Kontrollerna ska utféras vid alla kvarnar samt hos féretagare som
tillverkar eller genom import/inforsel saljer mjol av sddant slag. Motsvarande kon-
troll av mjol ska ocksa utféras nar mjolet anvands som ravara vid industriell till-
verkning av bageriprodukter och pastaprodukter.

Bakgrund till mdlet:

Spannmal kan ta upp tungmetaller som kadmium fran jordarna dér de vaxer. Kadmium
kan ge njurskador vid langvarig, hog exponering. Spannmalsprodukter &r baslivsmedel
dar forekomst av tungmetaller bor begréansas. Vid lagring av spannmal finns risk for att
mogelgifter bildas, som kan orsaka bland annat njurskador.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Artikel 5 férordning (EG) nr 852/2004, om identifiering av faror och forfa-
randen for att eliminera eller reducera farornas forekomst till en acceptabel
niva.

e Forordning (EG) nr 1881/2006 om faststéllande av gransvarden for vissa
frammande dmnen i livsmedel.

Kontrollmetod:
HACCP-revision. Foretagarnas rutiner for att sdkerstalla att deras produkter klarar
gransvardena med avseende pa kadmium och ochratoxin A ska kontrolleras.

Om myndigheten finner det nédvandigt kan verifierande prover tas ut, men malet inne-
bar inte att det maste goras.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontroll och/eller for att bedoma om lagstiftningens krav ar upp-
fyllda:

e Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska hélsorisker
e Kontrollwiki-artikel De sju HACCP-principerna
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SAFFRAN (OPERATIVT MAL 17)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att fo-
retagarna sakerstaller att saffran innehaller det som anges i markning eller i an-
nan livsmedelsinformation (&kthet), att fargamnen inte anvands samt att sparbar-
het finns. Kontrollerna ska utféras vid minst 100 importdrer, huvudkontor, gros-
sister och matméklare, samt e-handel och annan distansforsaljning.

Bakgrund till mdlet:

Kryddor &r en av de tio livsmedelsgrupper som det fuskas mest med, enligt EU-parla-
mentets utskott for miljo och hélsa. Det forekommer inblandning av annan ravara och
otillaten fargning for att vilseleda kunder. Darfor kommer kontrollen inriktas pa att veri-
fiera akthet, sparbarhet och franvaro av fargamnen.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. Fér att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anvénds foljande “fordelningsnyckel:

Antal anlaggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-20 minst 75
21 — minst 50

Verksamheter med distansforséljning kan innefatta e-handel, postorder och férsaljning
via foreningar, skolklasser eller liknande.

Lagstiftning:
e Artikel 8 och 18 férordning (EG) nr 178/2002
e Artikel 7, 8 och 17 férordning (EU) nr 1169/2011

Kontrollmetod:
Verifierande kontroll i detta mal fors fraimst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll,
provtagning, revision och inspektion.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontrollen och/eller beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:
e Information om mérkning och mérkningskontroll i Kontrollwiki.

e Information om provtagning i Kontrollwiki.
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HANDEL MED FET FISK FRAN OSTERSJON OCH DE STORA SJOARNA
(OPERATIVT MAL 18)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
sparbarhet finns ett steg framat i kedjan och att kontrollera att fisken inte saljs till
lander som inte omfattas av dioxinundantaget. Kontrollerna ska utféras vid minst
100 grossister, matmaklare, fiskauktioner och liknande i tidigare handelsled.

Bakgrund till mdlet:

Fet fisk fran Ostersjon kan innehalla halter av dioxin och PCB som 6verstiger EU-lagstift-
ningens gransvarden. Fisk med halter som 6verskrider gransvardena far séljas i Sverige,
men enbart inom landet och till andra lander som ocksa har ett undantag fran EU-lagstift-
ningen med avseende pé detta gransvarde. Det har tidigare visat sig att Ostersjolax fran Sve-
rige har salts till andra EU-lander, i strid med undantagsvillkoren.

Fér vem gdller mdlet:

Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Det antal anlaggningar som anges i malet galler nationellt. Fér att omvandla det nation-
ella malet till mal for enskilda myndigheter anvénds féljande “fordelningsnyckel”:

Antal anldggningar inom Andel som myndigheten ska
myndighetens ansvar kontrollera (%)
1-20 minst 75
21 — minst 50
Lagstiftning:

e Artikel 18 forordning (EG) nr 178/2002

e Artikel 7 férordning (EG) 1881/2006 om faststallande av gransvérden for
vissa frammande @&mnen i livsmedel

e Forordning (2011:1494) om handel med vissa fiskarter fran Ostersjoomra-
det

e Livsmedelsverkets foreskrifter om vissa fiskarter fran Ostersjéomradet
(LIVSFS 2014:22)

Kontrollmetod:

Verifierande kontroll i detta mal fors framst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll, re-
vision och inspektion, for att kontrollera att foretagarna har sparbarhet ett steg framat i han-
delskedjan och att sadan fisk inte séljs vidare till andra lander.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontroll och/eller for att beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

e Kontrollwiki-artikel Sparbarhet
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KOSTTILLSKOTT — FISKOLJEBASERADE TILLSKOTT OCH D-VITAMINTILL-
SKOTT (OPERATIVT MAL 19)

Senast den 31 december 2022 ska offentlig kontroll ha utforts vid alla anlagg-
ningar som tillverkar eller genom import/inforsel satter fiskoljebaserade kosttill-
skott och/eller tillskott med D-vitamin pa marknaden. Detta for att verifiera att fo-
retagarna sakerstaller att halterna av dioxin och PCB inte dverskrider gallande
gransvarden i fiskoljebaserade produkter. Fér D-vitaminpreparat ska kontrollen
verifiera att angivna halter av vitamin D ar korrekta samt att tillaten D-vitamin-
forening anvandst®.

Bakgrund till mdlet:

Fiskolja i olika former marknadsfors pa grund av sitt innehall av vissa fettsyror som kosttill-
skott med godkanda halsopastaenden for bland annat hjarnans funktion. Fet fisk kan acku-
mulera miljogifter som PCB och dioxin. Tillskott av D-vitamin rekommenderas for vissa
grupper och anvands av manga manniskor i Sverige. Kontrollen inriktas pa att verifiera att
angivna halter av D-vitamin ar korrekta och att det ar tillatna féreningar som anvands.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 238 livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Artikel 5 forordning (EG) nr 852/2004

e Forordning (EG) nr 1881/2006 om faststallande av gransvarden for vissa
frdimmande dmnen i livsmedel

o Direktiv 2002/46/EG, tillsammans med bilaga Il i &ndringsforordning
(EG) nr 1170/2009 om forteckningar 6ver vitaminer och mineraldmnen
och former av dessa som far tillséttas i livsmedel, inbegripet kosttillskott

e 4 8 Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2003:9) om kosttillskott

Kontrollmetod:

HACCP-revision. Foretagarnas forfaranden for att sakerstélla att deras produkter klarar
gransvardena med avseende pa PCB och dioxin ska kontrolleras. For D-vitamin ska foreta-
garna kunna visa att de anvander godkanda D-vitaminféreningar och att produkterna inne-
haller den mangd D-vitamin som anges pa forpackningen. Verifierande provtagning av D-
vitaminhalt ska utforas.

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontroll och/eller for att beddma om lagstiftningens krav ar uppfyllda:

o Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska héalsorisker

e Kontrollwiki-artikel De sju HACCP-principerna

o Kontrollwiki-artikel Kosttillskott

e Kontrollwiki-artikel Exempel pa kontroller inom kosttillskott

16 Enligt direktiv 2002/46/EG och andringsférordning (EG) nr 1170/2009
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MYKOTOXIN VID SPANNMALSTORKNING OCH LAGRING (OPERATIVT MAL 20)
Senast den 31 december 2022 ska offentlig kontroll ha utforts vid 250 anlaggningar
som torkar och/eller lagrar spannmal for livsmedelsandamal, for att verifiera att
foretagarna vidtar lampliga atgarder for att forhindra eller reducera bildning av
ochratoxin A i spannmalen.

Bakgrund till mdlet:

Spannmalsprodukter ar baslivsmedel dar forekomst av skadliga amnen som maogelgifter
bor begransas. Vid lagring av spannmal finns risk for att mogelgifter bildas, som kan or-
saka bland annat njurskador.

For vem giller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 23§ livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Bilaga |, del A, avsnitt 11 férordning (EG) nr 852/2004
e Forordning (EG) nr 1881/2006 om grénsvérden for vissa frammande am-
nen i livsmedel

Kontrollmetod:

Revision av om foretagarnas rutiner och forfaranden ar tillrackliga for att sakerstélla att
deras produkter klarar gransvardena med avseende pa ochratoxin A i spannmal. Om
myndigheten bedomer att det nédvandigt kan verifierande prover tas ut, men malet in-
nebar inte att provtagning maste goras.

Stod och anvisningar:
Stod for att utféra kontroll och/eller for att beddma om lagstiftningens krav ar upp-
fyllda:

o Kontrollwiki-artikel Kontrollmetoder for att utféra offentlig livsmedels-
kontroll

o Riskklassificering av livsmedelsféretag och foderféretag i priméarprodukt-
ionen, bilaga 4

e Vigledning livsmedelskontroll i primarproduktionen (kontrollpunkt 13.14)

o Nationella branschriktlinjer for livsmedels- och fodersékerhet vid produkt-
ion av spannmal, oljevéaxter och trindsad

e Kontrollwiki-artikel Kontroll av kemiska halsorisker
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Mikrobiologiska risker

LISTERIA | FISKPRODUKTER OCH CHARKUTERIPRODUKTER
(OPERATIVT MAL 21)

Senast den 31 december 2022 har offentlig kontroll utforts vid alla godkanda an-
laggningar'’ med produktion av kallrokt och gravad fisk eller produktion av rokt
eller kokt skivad palaggsmat (skinka och kalkon). Detta for att verifiera att foreta-
garnas har vidtagit forebyggande atgarder for att eliminera eller reducera fore-
komsten av Listeria monocytogenes sa att produkterna uppfyller livsmedelsséker-
hetskriterierna®,

Bakgrund till mdlet:

Listeria monocytogenes ar en bakterie som i vissa fall kan orsaka allvarlig sjukdom hos
personer med nedsatt immunforsvar, gravida eller aldre. Listeria kan infektera ménni-
skor via livsmedel, i synnerhet atfardiga livsmedel med lang hallbarhetstid. Flera utbrott
av listerios, dar bakterien har spritts via livsmedel har forekommit i Sverige de senaste
aren. Kallrokt och gravad fisk samt atfardiga charkprodukter hor till de livsmedel dar
kan listeria tillvédxa och orsaka sjukdom.

Fér vem gdller mdlet:
Alla myndigheter som utifran 238 livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollan-
svar for den typ av anlaggningar som anges i malet.

Lagstiftning:

e Forordning (EG) nr 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier for livsmedel
e Forordning (EG) nr 853/2004 om faststallande av sérskilda hygienregler
for livsmedel av animaliskt ursprung

Kontrollmetod:
Inspektion och revision. Kontrollerna ska besta av féljande moment:

e Beddmning av foretagens rengoéringsrutiner och rutiner for att minska ris-
ken for att eventuell listeria fran utrustning och i lokaler kontaminerar
oskyddad produkt.

e Bedotmning av foretagens provtagningsplan for kallrokt och gravad fisk
alt. rokt eller kokt skinka eller kalkonkott.

e Bedbtmning av foretagens provtagningsplan for utrustning och i lokaler dar
kallrokt och gravad fisk alt. rokt eller kokt skinka eller kalkonkott produ-
ceras.

17 Enligt férordning (EG) nr 853/2004
18 Enligt férordning (EG) nr 2073/2005

21



Beddmning av foretagets rutiner for hantering av positiva listeriaprover i
produkter.

Bedomning av foretagets rutiner for hantering av positiva listeriaprover pa
utrustning och i lokaler

Stod och anvisningar:
Stod for att utfora kontroll och/eller for att bedoma om lagstiftningens krav ar upp-

fyllda:

Kontrollwiki-artikel Riskbaserad kontroll av listeria i atfardiga livsmedel
Kontrollwiki-artikel Kontroll av mikrobiologiska kriterier
Kontrollwiki-artikel Mikrobiologiska Kkriterier

En utbildning for kontrollpersonal om listeria och kontroll med avseende
pa denna fara finns i Livsmedelsverkets utbildningsportal som nas via
Livstecknet
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30 juni 2021

Tabell 1. Verksamhetstyper som berors av malen.

Verksamhetstyper Berors av mal nr
Vattenverk + distribution | 1, 2,3
Detaljhandel 56,9,10,17
Utanfor de stora kedjorna 56,9

Inom de stora kedjorna 9

Granshandel 10
Distansforsaljning, e-han- 17

del

Grossist, huvudkontor,
importor, matméaklare

4,7,9,11,12,13,14,15,16,17,18,19

Fiskauktion

4,18

Restaurang

6,8

Tillverkning/produktion

6,7,9,11,12,13,14,15,16,17,19, 21

Bageri (smaskaliga)

6,9

Bageri (storskaliga) 6,9,16
Pastaproducenter (storska- | 9,16
liga)

Kryddor 7,17
Kafferosteri 7,13,14
Barnmatstillverkare 7,9,15
Kottberedning 9,21
Fiskanldaggning 9,21
Tillsatser/tillsatsblandare (9), 11
Kvarnar (9), 16
Kosttillskott 9,19
Godis (ej choklad) (9),12
Bryggeri (lask, ovrig sétad | (9), 12
dryck)

Isglass (9),12
Ovrig tillverkning/produkt- | 9

ion

Spannmalstorkning pa 20

gard




Samordnade kontrollprojekt

Livsmedelsverket samordnar kontrollprojekt inom vissa prioriterade omraden. Projekten
syftar till att 6ka kompetensen hos myndigheterna inom ett specifikt kontrollomrade el-
ler om en specifik kontrollmetod, exempelvis revision eller provtagning.

Myndigheterna deltar pa frivillig basis och genomfor projekten inom ramen for den or-
dinarie planerade kontrollen. Myndigheterna hanterar ocksa sjalvstandigt eventuella av-
vikelser som kommer fram i projekten. Resultaten rapporteras till Livsmedelsverket en-
ligt sérskilda anvisningar.

KONTROLLPROJEKT 2021
Foljande samordnade kontrollprojekt har beslutats for 2021:

e Kontroll av sparbarhet kott
e Kontroll skétsel och underhall av reservoarer (dricksvatten)
o Kontroll av tungmetaller och mykotoxin i mjol

Kontroll av spdrbarhet kott
Projektet har baring pa operativt mal 5 och syftar till att offentlig kontroll utférs for att

verifiera att sparbarhet finns for farskt och fryst kétt av not, gris samt far och lamm. |
forekommande fall ska kontrollen ocksa verifiera pastaenden om svenskt ursprung.
Kontrollerna ska utforas i butiker som inte &r anslutna till de stora detaljhandelsked-
jorna.

Projektet kommer att genomfdras under perioden september - november 2021. Ett ar-
betsrum kommer Gppna pa Livstecknet under varen och dar kan myndigheterna anméla
sig och hitta mer information.

Kontroll skétsel och underhdll av reservoarer (dricksvatten)

Projektet har baring pa operativt mal 3 och syftar till att offentlig kontroll utférs vid alla
kommunala distributionsanlaggningar (mer &n 100 m3/dygn) som omfattas av lagen
(2006:412) om allmé&nna vattentjanster. Kontrollen ska verifiera att verksamhetsuttva-
ren har rutiner for att skéta, underhalla och vid behov rengora reservoarer for att mot-
verka fororening och mikrobiologisk tillvéxt.

Projektet kommer att genomfdras under perioden maj till oktober 2021. Ett arbetsrum
pa Livstecknet kommer éppna under varen och dar kan myndigheterna anmala sig och
hitta mer information.

Kontroll av tungmetaller och mykotoxin i mjél

Projektet har baring pa operativt mal 16 och innebar att offentlig kontroll utfors for att
verifiera att foretagarna sékerstaller att halterna av kadmium och ochratoxin A i mjol av
vete, durumvete och bovete, som avses séljas till konsument, understiger gallande
grénsvarden. Kontrollerna ska utforas vid alla kvarnar samt hos foretagare som genom
import eller inforsel séljer mjol av sadant slag. Motsvarande kontroll av mjol ska ocksa
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utforas nar mjolet anvands som ravara vid industriell tillverkning av bageriprodukter
och pastaprodukter.

Projektet inkluderar provtagning som ska utféras under tva perioder, i maj och i augusti
2021. Anmalan till projektet kommer 6ppna i borjan av aret (2021). Under varen dppnas
ett arbetsrum for kontrollprojektet pa Livstecknet. Dar kommer att finnas instruktioner
for anmalan och stodmaterial.

SAMORDNADE KONTROLLPROJEKT 2022
Under 2022 planeras tva samordnade kontrollprojekt med inriktning mot akrylamid re-
spektive allergener.

Mer information om dessa projekt kommer att publiceras langre fram.
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