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Mal 1 — Mikrobiologiska och kemiska faror i faroanalys och beredning

av dricksvatten

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utférts vid alla anldggningar som producerar éver 100 m3
dricksvatten per dygn. Kontrollen syftar till att bedoma om faroanalysen tar hansyn till mikrobiologiska och
kemiska faror i ravattnet och att beredningen av dricksvattnet dr anpassad efter resultatet av faroanalysen.

Bakgrund till malet

En val fungerande beredning ar avgorande for att kunna producera ett sdkert dricksvatten. Det kravs kunskap
om de forutsattningar som ar unika for varje anlaggning for att kunna anpassa beredningen pa béasta satt. | de
nya dricksvattenforeskrifterna fortydligas producenternas ansvar nar det galler faroanalys och undersdkning av
ravattenkvaliteten. Att genomfdra en faroanalys som beaktar saval mikrobiologiska som kemiska faror, och ta
hansyn till resultatet av denna néar beredningen utformas, ar grundldggande och avgérande for
dricksvattensakerheten.

For vem galler malet
Malet galler alla myndigheter som utifran 25 § livsmedelsférordningen (2006:813) har kontrollansvar fér den
typ av anldaggningar som anges i malet, vilket innebar de kommunala kontrollmyndigheterna.

Alla anldggningar som producerar mer dn 100 m? dricksvatten per dygn omfattas av malet.

Lagstiftning

Relevant lagstod anges nar foreskrifterna ar beslutade. Detta beraknas ske under slutet av 2022.

Kontrollmetod
Revision och inspektion.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 1 - Mikrobiologiska och kemiska faror i dricksvatten — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 2 — Sékerhet vid vattenverk och reservoarer

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utférts vid de allmanna vattenverk och
distributionsanlaggningar som omfattas av Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2008:13) om atgarder mot
sabotage och annan skadegérelse riktad mot dricksvattenanldaggningar. Kontrollen gors i syfte att bedoma om
forebyggande, upptackande och avhjilpande atgarder vidtas for att sakerstalla skyddet mot sabotage och
skadegorelse riktat mot anlaggningarna.

Bakgrund till malet

For att sdkerstalla leveransen av dricksvatten bade nar det galler kvalitet och kvantitet behdver den som
producerar eller tillhandahaller dricksvatten genom en distributionsanlaggning ha rutiner och férfaranden for
att skydda anlaggningen mot sabotage och skadegorelse. Det handlar om att forebygga, upptacka och avhjalpa
sabotage och skadegorelse. Civilt forsvar blir allt viktigare och detta omrade har inte prioriterats vid tidigare
perioder med operativa mal. Darfor ar det angelaget att kontroll av reglerna i LIVSFS 2008:13, de sa kallade 13s-
och bomforeskrifterna, genomfors.

For vem galler malet

Malet galler alla myndigheter som utifran 25 § livsmedelsférordningen (2006:813) har kontrollansvar fér den
typ av anlaggningar som anges i malet, vilket innebar de kommunala kontrollmyndigheterna.

Samtliga allmanna vattenverk och distributionsanlaggningar som producerar respektive tillhandahaller
dricksvatten till mer dn 2 000 personer omfattas av malet.

Lagstiftning
e  4-7 §§ Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2008:13) om atgarder mot sabotage och annan
skadegorelse riktad mot dricksvattenanlaggningar.

Kontrollmetod
Inspektion och revision.

Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav dr uppfyllda kommer publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 2 — Sékerhet vid vattenverk och reservoarer — Kontrollwiki, webbplats fér fordjupning


https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/livsfs-200813
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Mal 3 — Nyckelhalsmarkning

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts hos tillverkare och huvudkontor med ansvar for
Nyckelhalsmarkning av fardigférpackade livsmedel inom féljande livsmedelsgrupper:

e  kott och produkter som innehaller kott (livsmedelsgrupp 24),
e helt eller delvis vegetabiliska produkter (livsmedelsgrupp 25) och
o fardigratter (livsmedelsgrupperna 26-30).

| samband med den senaste revideringen av LIVSFS 2005:9, som tradde i kraft 2021, var det inom dessa
livsmedelsgrupper som de storsta férandringarna av kriterierna gjordes. Syftet med kontrollerna ar att
sdkerstalla att livsmedlen uppfyller lagstiftningens krav for att fa Nyckelhalsmarkas.

Bakgrund till malet

Nyckelhalet ar ett frivilligt markningssystem. Syftet med Nyckelhalet &r att gora det enkelt fér konsumenterna
att hitta de hdlsosammare alternativen inom olika livsmedelsgrupper med nyttigare eller mindre fett, mindre
socker och salt och mer fiber och fullkorn.

Reglerna for vilken mat som far markas med Nyckelhalet bygger pa den senaste samlade forskningen om vad vi
behover ata for att ma bra. Nyckelhalet &r ett registrerat varumarke som tillhor Livsmedelsverket.

Det ar viktigt att konsumenterna kan lita pa att livsmedel som ar markta med Nyckelhalet ar ett mer halsosamt
val. Darfor ar det angeldget att kontrollera att Nyckelhalsmarkta livsmedel uppfyller kraven i lagstiftningen.

For vem galler malet
Malet géller kommunala kontrollmyndigheter och Livsmedelsverket.

Anlaggningar att kontrollera: Tillverkare och huvudkontor med ansvar fér Nyckelhalsméarkningen.
Lagstiftning

e 4§ samt bilaga 2 Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:9) om anvédndning av symbolen
Nyckelhalet.

Kontrollmetod
Revision for att kontrollera om verksamheten kan styrka att kraven i LIVSFS 2005:9 ar uppfyllda.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att finnas pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Nyckelhalet - Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning

Operativt mal 3 — Nyckelhalsmarkning — Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/395/nyckelhalet
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Mal 4 — Sparbarhet och méarkning av fet fisk fran Ostersjon

Offentlig kontroll utférs for att verifiera sparbarhet for lax och sill/strdmming fran Ostersjén vid samtliga
anlaggningar som registrerat utfoérsel i Hav- och vattenmyndighetens sparbarhetssystem. Detta i syfte att
kontrollera att fisken inte saljs till lander som inte omfattas av dioxinundantaget.

Bakgrund till malet

Fet fisk fran Ostersjon kan innehélla halter av dioxin och PCB som &verstiger EU-lagstiftningens gransvirden.
Fisk med halter som 6verskrider gransvardena far sdljas i Sverige, men enbart inom landet och till andra lander
som ocksa har ett undantag fran EU-lagstiftningen for detta gransvarde. Det har dock tidigare visat sig att
Ostersjélax fran Sverige har salts till andra EU-l4dnder, i strid med undantagsvillkoren.

Malet syftar till att producenter och grossister som handlar med fet fisk fran Ostersjon, med hogre halter
dioxiner och PCB:

e dels ska ha kinnedom om de begransningar som finns i handeln mellan lander inom EU, och
e dels darfor enbart levererar fet fisk fran Ostersjén med sparbarhet och med godkinda gransvirden for
dioxin och PCB.

For vem galler malet
Malet géller:

e Havs- och vattenmyndigheten i det att de lamnar ut uppgifter till Livsmedelsverket antingen i enlighet
med
o 5kap,1b §iforordning (1994:1716) om fisket, vattenbruket och fiskerindringen dar det ar

tillampligt, eller

o iannat fall efter ordinarie sekretessprovning.

e Myndigheter som enligt 25 § livsmedelsférordningen (2006:813) har kontrollansvar fér
livsmedelsanldggningar som for ut partier av lax fran Ostersjén. Det kan réra sig om bade kommunala
kontrollmyndigheter och Livsmedelsverket.

Lagstiftning
e Artikel 18 férordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav for livsmedelslagstiftning
e Artikel 7.4 och 7.5 férordning (EG) nr 1881/2006 om faststillande av gransvarden for vissa
frammande @mnen i livsmedel
e Foérordning (2011:1494) om handel med vissa fiskarter fran Ostersjdomradet
e Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:22) om vissa fiskarter fran Ostersjdomradet

Kontrollmetod

Genom sokningar i sparbarhetssystemet gér Havs- och vattenmyndigheten en rapport som manadsvis (eller
kvartalsvis alternativt Idpande) lamnas till Livsmedelsverket med information om fiskeriprodukter (av lax) eller
strdmming/sill fran Ostersjon som férs ut fran Sverige.

Livsmedelsverket kontaktar den kontrollmyndighet som har ansvar for offentlig kontroll vid den anldaggning
som fort ut fisken. Kontrollmyndigheten utfér en sparbarhetskontroll genom inspektion eller revision for att
kontrollera att foretagarna kanner till och foljer reglerna och har sparbarhet ett steg framat i handelskedjan.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 4 — Fet fisk fran Ostersjén — Kontrollwiki, webbplats fér férdjupning
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Mal 5 — Ekologiska varor

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att de aktérer som slapper ut
ekologiska produkter eller produkter under omstallning, har anmalt sig till Livsmedelsverket. Kontroll utfors
ocksa for att verifiera undantagen fran anmalan och krav pa certifikat. Livsmedelsverket ska omedelbart
underrattas om en aktor inte har anmalt sin verksamhet enligt reglerna. Livsmedelsverket provar da frdgan om
sanktionsavgift.

Bakgrund till malet

Ekologiska produkter har ett mervarde for konsumenter, vilket kan 6ka risken for vilseledande och bedragliga
forfaranden. Det &r viktigt att den ekologiska livsmedelsinformationen/mérkningen &r korrekt och inte
vilseleder, eftersom det ar en forutsattning for att konsumenter ska fa det som de betalar fér. Om ekologiska
livsmedel inte motsvarar den information som ges finns risk for att fortroendet hos konsumenterna minskar for
dessa produkter. Att motverka vilseledande och bedragliga forfaranden ar ocksa en fraga om lika
konkurrensférhallanden pa marknaden.

Aktorer som

e slapper ut ekologiska produkter eller produkter under omstallning,

e producerar, bereder, distribuerar eller lagrar ekologiska produkter eller produkter under
omstallning,

e importerar sadana produkter fran ett tredje land,

e exporterar sadana produkter till ett tredje land eller som

e slapper ut ekologiska produkter pa marknaden

ska anmala sin verksambhet till behdrig myndighet for ekologiska livsmedel, det vill séga Livsmedelsverket.

Aktorer som saljer fardigforpackade ekologiska livsmedel direkt till slutkonsumenter dr undantagna fran kravet
pa anmalan. Anmaélda aktorer ska ha ett certifikat for att fa slappa ut ekologiska produkter eller produkter
under omstallning pa marknaden. Foér att fa ett certifikat ska anmalda aktérer certifiera sin verksamhet hos ett
kontrollorgan. Aktoérer som séljer inte fardigforpackade livsmedel direkt till slutkonsument ar under vissa
forutsattningar undantagna fran kravet att inneha ett certifikat.

Det ar bland annat kommunerna och lansstyrelserna som kan upptacka féretag som borde vara anmalda till ett
kontrollorgan men som inte ar det. | Sverige utfér kontrollorgan den kontroll av ekologiska livsmedel som ska
ske mot det ekologiska regelverket om ett féretag ar anslutet till kontrollsystemet for ekologisk produktion.

For vem galler malet

Malet géller alla myndigheter som utifran 25 § livsmedelsférordning (2006:813) har kontrollansvar for en
livsmedelsanldggning. Lansstyrelserna omfattas inte av malet.

Lagstiftning
e Artikel 8 och 16 férordning (EG) nr 178/2002 om allmé&nna principer for livsmedelslagstiftning.
e Artikel 34 och 35 i férordning (EU) 2018/848 om ekologisk produktion.
e 2,3,4 0ch 12 §§ Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2021:12) om kontroll av ekologisk produktion.
e Artikel 7 och 36 férordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation.

Kontrollmetod
Verifierande kontroll i detta mal gérs genom kontrollmetoderna revision och inspektion.

Kontrollmyndigheten ska kontrollera och verifiera att en aktor har anmalt sig till Livsmedelsverket.
Kontrollmyndigheten kontrollerar ocksa att kraven for undantagen fran anmaélan och att inte inneha certifikat
ar uppfyllda. Fér undantagna aktérer goér kontrollmyndigheten kontroll av de produkter som séljs av dessa
aktorer och verifierar att certifikatet omfattar de produktkategorier som detaljhandeln far fran leverantéren
samt certifikatens giltighetsperiod.

En kommun ska omedelbart underratta Livsmedelsverket nar den konstaterar att en aktor inte har anmalt sin
verksamhet till Livsmedelsverket.



D Livsmedelsverket 7(23)

Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats fér fordjupning.

Operativt mal 5 — Ekologiska varor — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 6 — Livsmedelsinformation vid e-handel

Senast den 31 december 2025 har kontroll utférts hos registrerade/godkanda verksamheter som sldpper ut
fardigférpackade kosttillskott och/eller konfektyr pa marknaden via e-handel. Kontrollen syftar till att verifiera
att livsmedelsinformationen pa verksamhetens webbplats stammer med informationen pa férpackningarna.

Bakgrund till malet

Forsdljning av livsmedel via distanskommunikation (nedan kallat e-handel) har 6kat kraftigt de senaste aren.
Nar det giller kosttillskott &r e-handeln idag den stérsta férsiljningskanalen. Aven foér den 6vriga detaljhandeln
har det rapporterats att forsaljning av livsmedel via e-handel har 6kat.

Den offentliga kontrollen i samband med e-handel med livsmedel ar under utveckling och Livsmedelsverket har
ett ansvar att leda och samordna denna kontroll. Att infora ett operativt mal kan darfor vara ett satt att
implementera en mer regelbunden offentlig kontroll av e-handel.

Livsmedelsinformation ska vara korrekt, tydlig och l4tt att forsta for konsumenterna sa att de kan goéra
medvetna val. Detta géller dven vid inkdp via e-handel. Hur livsmedelsforetagarna uppfyller denna skyldighet
finns det lite kunskap om idag.

Detta operativa mal avgransas till att galla e-handel via internet av fardigforpackade livsmedel, med fokus pa
kosttillskott och konfektyr. Den information som konsumenterna far om sadana livsmedel nar de erbjuds till
forsaljning genom distanskommunikation, ska innehalla de obligatoriska markningsuppgifterna. Dessa ska
finnas tillgdngliga innan kopet avslutas, undantaget datum fér minsta hallbarhet eller sista forbrukningsdag.

For vem galler malet
Malet galler kommunala kontrollmyndigheter och Livsmedelsverket.

Lagstiftning
e Artikel 9, 10 (ytterligare markning i bilaga Ill), 14.1.a och 21.1.a och b férordning (EU) nr 1169/2011
om livsmedelsinformation.
e Artikel 24, férordning (EG) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser.
e 8.3 § Livsmedelverkets foreskrifter (LIVSFS 2003:9) om kosttillskott.
e 5och 7 §§ Livsmedelverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:4) om livsmedelsinformation.

Kontrollmetod
Kontroll av livsmedelsinformation i samband med att livsmedlen slapps ut pa marknaden via e-handel.

Verifierande kontroll for att se att livsmedelsinformationen pa verksamhetens webbplats stimmer 6verens
med maérkningen pa produkten.

Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 6 — Livsmedelsinformation vid e-handel — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 7 — Handelsnormer for konserverad tonfisk och sardiner

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts hos féretag som satter konserverad tonfisk eller
sardiner pa marknaden genom import eller inférsel fran annat EU-land. Syftet &r att verifiera att produkterna
uppfyller kraven i handelsnormerna fér markning och sammansattning.

Bakgrund till malet

De EU-gemensamma handelsnormerna for konserverade sardiner och produkter av sardintyp samt
marknadsnormerna for konserverad tonfisk och bonit syftar till att produkterna som finns pa marknaden ska
halla en tillfredsstallande kvalitet. Felaktigt innehall i konserverna och felaktig markning riskerar att vilseleda
konsumenten och riskerar att paverka konkurrensférhallandena pa marknaden. Felaktig art kan ocksa vara en
indikation pa att det férekommer oreglerat fiske, som leder till 6verfiskning av fiskbestanden.

Darfor ar det viktigt att importorer av dessa produkter kdnner till och verifierar att handelsnormerna f6ljs, samt
att kontrollmyndigheterna kontrollerar detta.

For vem galler malet

Malet géller Livsmedelsverket och kommunala kontrollmyndigheter som har kontrollansvar for importorer, till
exempel huvudkontor for livsmedelskedjor, som handlar med konserverad tonfisk och bonit och/eller
konserverade sardiner eller produkter av sardintyp. Aven féretag som fér in produkterna fran annat EU-land
inkluderas. Det ar framforallt de kommunala kontrollmyndigheterna som berors. Nagra anlaggningar finns
ocksa under Livsmedelsverkets kontrollansvar.

Lagstiftning
e Forordning (EEG) nr 1536/92 om gemensamma marknadsnormer fér konserverad tonfisk och
bonit.
e Forordning (EEG) nr 2136/89 om gemensamma handelsnormer och handelsbeteckningar for
konserverade sardiner och konserverade produkter av sardintyp.

Kontrollmetod
Verifierande kontroll i detta mal gérs framst med kontrollmetoderna revision och inspektion. Om myndigheten
finner det nodvandigt kan verifierande prover tas ut for viktkontroll och artkontroll.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 7 — Handelsnormer for konserverad tonfisk och sardiner — Kontrollwiki, webbplats for
fordjupning
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Mal 8 — Sparbarhet kott

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts for att verifiera uppgift om svenskt ursprung for
farskt och fryst kott av nét, gris, far och lamm samt fagel. Malet omfattar saval helt som bitat och malet kott,
forpackat och oférpackat. Kontrollerna ska utforas i samtliga led i livsmedelskedjan efter slakt som slapper ut
farskt eller fryst kott av svenskt ursprung pa marknaden.

Bakgrund till malet

Livsmedelslagstiftningen syftar bland annat till att konsumenter inte ska bli vilseledda och att verka fér lika
konkurrensférhallanden pa marknaden. Svenskt ursprung har ett mervarde for konsumenten. Det finns darfor
ett ekonomiskt incitament for bedragliga eller vilseledande forfaranden vad galler uppgiften om svenskt
ursprung. Sadana foérfaranden vilseleder konsumenten och sétter konkurrensvillkoren ur spel mellan féretagen
pa marknaden.

Under 2020 resulterade 14 procent av kontrollerna av det operativa malet om sparbarhet av kétt 2020-2022 i
en avvikelse enligt den arliga rapporteringen. Malet omfattade butiker utanfor de stora detaljhandelskedjorna.
Under malperioden 2017-2019 var andelen avvikelser i kontrollerna av tidigare led (styckningsanlaggningar,
grossister/importdrer och matméklare) 7 procent.

Under 2020 resulterade cirka 20 procent av alla kontroller i Sverige som rapporterades mot mal HO3 i en
avvikelse. For rapporteringspunkten H11 var antalet avvikelser som konstaterades cirka 30 procent. Bada
rapporteringspunkterna syftar till 6vertradelser mot lagstiftning som reglerar information om ursprung och
sparbarhet for kott.

For att sakerstélla uppgifterna om svenskt ursprung och sparbarhet i livsmedelskedjan utokar vi nu darfor
malet till att omfatta samtliga led efter slakt som slapper ut farskt eller fryst kott av svenskt ursprung pa
marknaden. | detaljhandelsledet ska dven butiker i de stora detaljhandelskedjorna omfattas.

For vem galler malet

Malet galler alla anldggningar som slapper ut farskt eller fryst kott av svenskt ursprung pa marknaden i leden
efter slakt, det vill sdga styckningsanlaggningar, grossister, matméaklare och butiker. Malet omfattar endast
farskt eller fryst kott och inte kott som ingar som ingrediens i andra livsmedel eller har genomgatt
varmebehandling eller annan bearbetning.

Alla myndigheter som utifran 25 § livsmedelsférordningen (2006:813) har kontrollansvar for anlaggningarna
berérs av malet, det vill sdga Livsmedelsverket och de kommunala kontrollmyndigheterna.

Lagstiftning

e Forordning (EG) nr 1760/2000 om upprattande av system for identifiering och registrering av
notkreatur.

e Forordning (EG) nr 1825/2000 om faststdllande av tillampningsforeskrifter nar det géller markning av
notkott och nétkottsprodukter.

e  Forordning (EG) nr 178/2002 artikel 18 om allmanna principer for livsmedelslagstiftning.

e Forordning (EU) nr 931/2011 om sparbarhetskrav.

e Artikel 7 och 8 férordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation.

e  Foérordning (EU) nr 1337/2013 om ursprungsland eller harkomstplats.

e Artikel 5i (EG) nr 853/2004 om faststallande av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt
ursprung.

Kontrollmetod

Verifierande kontroll i detta mal utfors framst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll, revision och
inspektion. Om myndigheten finner det nodvandigt kan verifierande prover tas ut men malet kraver inte detta.
Samma sak géller mera ingdende kvantitativ sparbarhetskontroll (mangdbalans).

Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 8 — Sparbarhet kott — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning



D Livsmedelsverket 11(23)

Mal 9 — Skyddade beteckningar

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utférts av att markningen pa utvalda férpackade produkter
med skyddade beteckningar och som har inforts till Sverige stammer 6éverens med produktspecifikationen.

Bakgrund till malet

Det europeiska samarbetet pa jordbruksomradet har bland annat medfért ett 6kat utbud av matvaror i
butikerna. For konsumenten kan det ibland vara svart att hitta ratt produkt i mangden av varor. Reglerna om
skyddade beteckningar kan bland annat bidra till att tillgodose konsumentens behov av information om
livsmedel med speciella egenskaper. Det kan rora sig om till exempel ursprungsgaranti, sarskilda
produktionsmetoder eller ravaror som harstammar fran en viss region och har ett kant geografiskt ursprung.
Det ar darfor viktigt att kontrollera att reglerna foljs och att bedragliga eller vilseledande férfaranden med
markningen av skyddade beteckningar minimeras.

Marknadskontroll av skyddade beteckningar ska utforas arligen. Aktiviteten utgar ocksa fran en av
rekommendationerna som Sverige fick som resultat av Sante F:s revision 2019 och finns dven angiven i
dokumentet ”Plan for arbetet med skyddade beteckningar” (daterad 2021-02-01).

Kontrollen ska omfatta kontroll av att markningen enligt produktspecifikationen f6ljs for ett antal utvalda
produkter som infors i Sverige.

Det finns sa kallade Gl-cards for skyddade beteckningar som kan anvandas vid kontrollen. Exempel pa
produkter dar Gl-card tagits fram ar Prosciutto di Parma, Jabugo, Roquefort och Kalamata.

For vem galler malet
Malet galler kommunala kontrollmyndigheter, som utfér kontroll vid huvudkontor och hos grossister.

Lagstiftning
e  Foérordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for livsmedel.
e  Foérordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation.

Kontrollmetod

Kontrollen ska omfatta kontroll av att markningen enligt produktspecifikationen f6ljs for ett antal utvalda
produkter som infors i Sverige.

Kontrollen av att markningen dverensstimmer med produktspecifikationen galler féljande produkter:

e Roquefort

e  Prosciutto di Parma
e Kalamata

e Halloumi

e Feta

Stoéd och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav dr uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 9 — Skyddade beteckningar — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 10 — Allergena ingredienser i fardigférpackade livsmedel

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utférts hos grossister som importerar fardigférpackade
livsmedel for att verifiera att foretagarna ger korrekt information om allergena ingredienser i markningen.

Bakgrund till malet

Livsmedel som innehaller allergena ingredienser behdver vara korrekt markta for att allergiska och 6verkansliga
konsumenter ska kunna undvika livsmedel de inte tal och slippa drabbas av allvarliga allergiska reaktioner.
Lagstiftningen har ett tydligt fokus pd information om allergena ingredienser med regler om hur dessa ska
markas ut.

Idag ar handeln med livsmedel global och det importeras manga produkter vars markning i manga fall inte &r
pa svenska. Nar livsmedlet nar slutkonsument ska den obligatoriska livsmedelsinformationen vara pa svenska.
Det innebar att importorerna som ansvarar for livsmedelsinformationen maste sakerstélla att informationen pa
forpackningen ar korrekt.

Tidigare undersokningar som fokuserat pa information och markning om allergena ingredienser har visat att
det behovs mer kontroll och stod inom detta omrade. Malet syftar till att sakerstalla information i
livsmedelskedjan.

Malet innebar att markningen pa fardigforpackade livsmedel ska kontrolleras. Alla allergena ingredienser som
finns i livsmedlet ska finnas med i ingrediensforteckningen och vara framhdvda samt korrekt 6versatta till
svenska. Om denna information inte finns eller ar felaktig kan allergiska och 6verkansliga konsumenter drabbas
av allvarliga allergiska reaktioner.

For vem galler malet

Malet géller alla myndigheter som har kontrollansvar 6ver grossister som importerar fardigférpackade
livsmedel och ansvarar for att ta fram eller lata dversatta den svenska livsmedelsinformationen. Se 25 §
livsmedelsférordningen (2006:813). Det ar framférallt de kommunala kontrollmyndigheterna som berors.
Nagra anlaggningar finns ocksa under Livsmedelsverkets kontrollansvar.

Lagstiftning
e Artikel 8,9, 18 och 21 samt bilaga Il i férordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation.
e 5§ Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:4) om livsmedelsinformation.
e Artikel 14 i férordning (EG) nr 178/2002 om allméanna principer och krav for livsmedelslagstiftning.

Kontrollmetod
Verifierande kontroll i detta mal gérs genom kontrollmetoden revision med dokumentationskontroll.

Kontrollmyndigheten ska kontrollera att information om alla allergena ingredienser i livsmedlet finns med i
markningen, att informationen om allergena ingredienser ar korrekt dversatt till svenska och att den framhévs
fran resten av ingrediensforteckningen. Innehallet av allergena ingredienser i livsmedlet ska verifieras mot det
som star pa etiketten genom dokumentationskontroll.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 10 — Kontroll av allergena ingredienser i fardigforpackade livsmedel — Kontrollwiki, webbplats for
fordjupning
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Mal 11 — Sparbarhet agg

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utférts for att verifiera att aktérer som producerar
och/eller slapper ut svenska hénsiagg pa marknaden kan visa att de uppfyller de sparbarhetskrav som finns och
att den information som medféljer dggen ar korrekt.

Bakgrund till malet

Livsmedelslagstiftningen syftar till att konsumenter inte ska bli vilseledda och till lika konkurrensférhallanden
pa marknaden. Svenska dgg och vissa typer av produktionsmetoder skapar mervérde fér konsumenten. Darfér
finns det ekonomiska incitament for bedragliga eller vilseledande férfaranden nar det galler uppgiften om
svenskt ursprung och annan information om dgg och produktionsmetoder.

Den svenska sjalvforsorjningsgraden av dgg var enligt Jordbruksverket under 2018 strax under hundra procent.
Samma rapport visar att svenska konsumenter i snitt konsumerade 235 &gg per person och &r. Agg kan darfér
anses vara ett viktigt livsmedel for svenska konsumenter och foretag.

Under varen 2020 drabbades varlden av Covid 19-pandemin, vilket medférde att konsumenter i Sverige
bunkrade vissa typer av livsmedel, bland annat dgg. Veckovisa rapporter fran Dagligvaruleverantorers Forbund
(DLF) under 2020 visade att livsmedelsforetagen befarade forsamrade mojligheter for leverans och produktion
av agg.

Under 2020-2021 drabbades Sverige ocksa av flera fagelinfluensautbrott, vilket har paverkat svenska
honsuppfédares produktionskapacitet. Forandrade férutsattningar i den svenska jordbruksbaserade
livsmedelskedjan for dgg staller darfor extra hoga krav pa kontroll av dggens ursprung och den information som
atfoljer dem for att kunna sakerstalla att reglerna foljs.

Bedragliga eller vilseledande forfaranden sker i hela den jordbruksbaserade livsmedelskedjan. Behoriga
kontrolimyndigheter behover darfor utfora kontroll av sparbarhet och verifiering av livsmedelsinformation med
lamplig regelbundenhet hos samtliga aktorer som ingar i kedjan for agg.

For vem galler malet
Malet galler kommunala kontrollmyndigheter, lansstyrelser och Livsmedelsverket.

Anlaggningar som omfattas av malet ar samtliga anlaggningar som producerar eller slapper ut svenska dgg med
skal pa marknaden och som &r producerade av honor av arten Gallus gallus. Det innefattar samtliga aktorer
som omfattas av kraven for registrering och/eller godkdnnande, till exempel detaljhandelsféretag,
transportorer, uppsamlare, forpackningscentraler och primarproducenter.

Lagstiftning

e Artikel 8 och 18 férordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav foér
livsmedelslagstiftning.

e  Foérordning (EU) nr 931/2011 om sparbarhetskrav.

e Artikel 7 och 8 férordning (EU) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation.

e  Forordning (EG) nr 589/2008 handelsnormer for dgg.

e Del VI, bilaga VIl férordning (EU) nr 1308/2013 om upprattande av en samlad marknadsordning for
jordbruksprodukter.

e  40-4188§ och 53-578§ livsmedelverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien.

Kontrollmetod

Verifierande kontroll i detta mal gors framst med kontrollmetoderna sparbarhetskontroll, revision och
inspektion.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 11 — Sparbarhet dgg — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 12 — Aktorer som slapper ut honung pa marknaden

Senast den 31 december 2025 har kontrollmyndigheterna utfért sparbarhetskontroller hos féretag som handlar
med honung. Syftet ar att sakerstalla att aktorer som slapper ut honung pa marknaden har registrerat sin
anlaggning, i de fall verksamheten har en sddan organisation och kontinuitet att den kan anses vara ett
livsmedelsforetag.

Bakgrund till malet

Enligt Livsmedelsverkets vagledning ska primarproducenter som producerar mer dn 500 kilo honung per ar vara
registrerade.

Lansstyrelsernas livsmedelskontroll av primarproducenter ska utféras enligt den nationella kontrollplaneringen
av primarproduktion av aktérer som har biodling och séljer egen honung, samt vid uppféljning av drenden fran
andra myndigheter. Det ar viktigt att de honungaktérer som ska vara registrerade ocksa ar det, bland annat
eftersom registreringen gor offentlig kontroll mojlig.

Livsmedelsforetagare ska kunna visa sparbarhet fér den honung som de handlar med. | forekommande fall kan
sparbarhetskontrollen kompletteras med verifierande provtagning.

Senast den 31 december 2025 ska kontrollmyndigheterna ha utfért minst 2 000 sparbarhetskontroller enligt
detta mal.

For vem galler malet
Malet géller kommunala kontrollmyndigheter och lansstyrelser.

Lagstiftning
e Artikel 6 i forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien.
e Livsmedelverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien (bestimmelser om registrering).
e Artikel 18 férordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav fér livsmedelslagstiftning
(bestammelser om sparbarhet).

Kontrollmetod
Inspektion och sparbarhetskontroll, samt vid behov verifierande provtagning.

Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav dr uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 12 — Kontroll av aktorer som slapper ut honung pa marknaden — Kontrollwiki, webbplats for
fordjupning
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Mal 13 — Otillatna vaxter och frammande amnen i vaxtbaserade
kosttillskott

Vid utgangen av 2025 har tolv sarskilt utvalda hélsofarliga vaxter i kosttillskott kontrollerats pa
kosttillskottsanlaggningar, inklusive sddana som bedriver e-handel, som slapper ut vaxtbaserade kosttillskott pa
marknaden. Dessutom har kosttillskott analyserats hos importérer, inforare, producenter och tillverkare av
vaxtbaserade kosttillskott, i syfte att kontrollera att gransvardet for genotoxiska och carcinogena
pyrrolizidinalkaloider inte 6verskrids.

Bakgrund till malet

Vaxtbaserade kosttillskott, i fast eller flytande form, upptar enligt branschens egna siffor narmare en fjardedel
av den svenska kosttillskottsmarknaden. Forsaljningen av vaxtbaserade kosttillskott har 6kat stadigt de senaste
aren, precis som den totala kosttillskottsforsaljningen.

Otillatna amnen och vaxter forekommer konsekvent i kosttillskott pa den svenska marknaden, bland annat hos
butiker och grossister och i hog grad inom e-handeln. Det finns ett stort antal nya, icke godkanda nya livsmedel
pa marknaden. Det finns ocksa védxter som ar forbjudna att anvandas i livsmedel genom annan lagstiftning.
Utifran en riskbedémning har Livsmedelsverket sammanstéllt en lista med tolv vaxter som kan innebdara en risk
for konsumenten. Férekomsten av de har vaxterna i kosttillskott ska kontrolleras som en del i det har operativa
malet.

Under 2022 infors nya gransvarden i lagstiftningen for pyrrolizidinalkaloider i kosttillskott. Vaxter med hog halt
av detta dmne kan kontaminera foder och livsmedel som kosttillskott och 6rtteer. Livsmedelsverket har i flera

rapporter de senaste aren pekat pa risker som finns med kosttillskott och sarskilt angett pyrrolizidinalkaloider

som en av riskerna med vixtbaserade kosttillskott. Aven kontroll av att gransvardet fér amnet inte éverskrids,

ar en del av det har operativa malet.

For vem galler malet
Malet galler kommunala myndigheter och Livsmedelsverket.

Lagstiftning

e Artikel 4.1 och 6.2 férordning (EU) 2015/2283 om nya livsmedel.

e Artikel 8 férordning (EG) nr 1925/2006 om tillsdttning av vitaminer och mineraldmnen samt vissa
andra @mnen i livsmedel.

e Artikel 14 férordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav for livsmedelslagstiftning.

e Artikel 1 och 3 férordning (EG) nr 1881/2006 faststallande av gransvarden for vissa fraimmande damnen
i livsmedel (ska ev. kompletteras nar konsoliderad version av 1881/2006 blir tillgdnglig och
andringsférordningen nedan ar inford).

o Genomférandeférordning (EU) 2020/2040 vad géller gransvarden fér pyrrolizidinalkaloider i
vissa livsmedel

Kontrolimetod
Inspektion som omfattar:

e kontroll av ingrediensforteckningar (avvikelser som konstateras i det har malet ska meddelas i EU:s
varningssystem for livsmedel och foder, RASFF),

e uppfoljande kontroll med eventuell anvandning av kdp under dold identitet,

e analys (gransvarden som Overskrids i det har malet ska meddelas i EU:s varningssystem for livsmedel
och foder, RASFF).

Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 13 — Otillatna véxter och fraimmande dmnen i vixtbaserade kosttillskott — Kontrollwiki,
webbplats for fordjupning


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32020R2040&from=SV
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32020R2040&from=SV
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Mal 14 — Fusk med tonfisk

Offentlig kontroll har utférts hos importérer och grossister som saljer farsk eller fryst tonfisk for att undersoka
om det férekommer fisk som har behandlats pa ett otillatet satt. Féretag som anvander sadana metoder
riskerar orsaka histaminbildning i fiskkottet och att vilseleda konsumenter.

Bakgrund till malet

Tonfisk har lange varit foremal for livsmedelsfusk dar det handlar om att olagligt féréandra eller manipulera
fargen pa fiskens kott. Ar 2016 kom de forsta bevisen pa att tonfisk av lagre kvalitet, tankt for konservindustrin,
behandlats med vegetabiliska extrakt som innehaller héga halter av nitrit, for att andra fargen fran brunaktig
till klarréd, sa att konsumenten tror att fisken &r farsk.

Naturligt rod farg pa tonfisk ar en farskhetsindikator. Den konstgjort roda fargen kan maskera férandringar,
inklusive bakterietillvaxt och att histamin bildas. Histaminforgiftning ger akut insjuknande i magsmartor,
krékningar och diarré. Det kan dven bildas nitrosaminer, vilka ar carcinogena.

Att tillsatta nitriter till fisk ar inte tillatet, och att anvanda vegetabiliska extrakt rika pa nitriter ar inte forenligt
med lagstiftningen for livsmedelstillsatser. Forutom att anvanda vegetabiliska extrakt, forekommer dven
behandling med kolmonoxid, sa kallad kallrékning, och olika nitritsalter i kombination med antioxidanter i form
av askorbinsyra och/eller citronsyra.

Sedan 2016 har det arligen kommit rapporter om illegalt behandlat tonfiskkott. 2018 utférdes bland annat en
EU-koordinerad operation (OPSON VIl) i samarbete mellan Europol/Interpol och EU:s Food Fraud Network, da
51 ton tonfisk omhandertogs. Det uppskattades da att det potentiellt ror sig om fusk i storleksklassen 200
miljoner euro per ar. Ar 2019-2020 utférde belgiska myndigheter ett projekt med provtagning av tonfisk som
resulterade i att 51 % av de kontrollerade partierna, motsvarande 79 ton, forelades med saluférbud.

Tonfisk vars farg har manipulerats riskerar inte bara att vilseleda konsumenter och restaurangagare, som tror
att de koper farsk tonfisk. Da fargen ar klarréd satts ocksa hallbarheten langre och risken for histaminbildning
oOkar.

Det finns ett behov av att 6ka kompetensen hos

e importérer, fiskgrossister och andra som handlar med tonfisk, sa att de vidtar atgarder mot tonfiskkott
som har behandlats pa ett otillatet satt for att kottfargen inte ska forandras under lagringen.

e myndigheter, sa att de som kontrollerar tonfisken kanner till pa vilka satt man kan fuska med tonfisk
och tillampar effektiva metoder for att upptacka detta.

For vem galler malet

Malet géller alla myndigheter som utifran 25 § livsmedelsforordningen (2006:813) har kontrollansvar for
grossister och importorer som handlar med farsk och fryst tonfisk. Framfor allt berérs de kommunala
kontrollmyndigheterna. For vissa anldggningar har Livsmedelsverket kontrollansvaret.

Lagstiftning
e Artikel 7 och 8 i férordning (EU) nr 1169/2011 om tillhandahallande av livsmedelsinformation.
e Artikel 4, 11 (bilaga Il, del E, kategorierna 09.1.1 och 09.2) i férordning (EG) nr 1333/2008 om
livsmedelstillsatser.
e Artikel 14 férordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav for livsmedelslagstiftning.

Kontrollmetod

Revision eller inspektion i kombination med provtagning for att utreda eventuellt otilldten behandling av
tonfiskkott, eller forekomst av histamin.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav dr uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning

Operativt mal 14 — Kontroll av fusk med tonfisk — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 15 — Plastprodukter med otillatna naturmaterial

Offentlig kontroll av kontaktmaterial ska utforas i ett tidigt led i livsmedelskedjan, till exempel av producenter,
importorer och grossister. Kontrollen ska forhindra att plastprodukter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel som innehaller malen bambu eller andra icke godkdnda naturmaterial slapps ut pa marknaden.
Kontrollen syftar till att fa bort dessa produkter fran marknaden da de inte ar tillatna och dessutom riskerar att
sldppa ifran sig oonskade kemiska @mnen i halter, som kan vara halsofarliga.

Bakgrund till malet

Malen bambu och andra icke godkanda naturmaterial far inte tillsattas plast som ar avsedd att komma i
kontakt med livsmedel.

For alla typer av plastprodukter avsedda att komma i kontakt med livsmedel géller, att endast amnen som ar
kontrollerade och godkdnda av EU-kommissionen far tillsdttas plasten. Malen bambu och flera andra
naturmaterial som sddana ar inte godkanda att tillsdttas sadan plast.

Produkter som bestar av en blandning av dessa icke tillatna @mnen och plast uppfyller darmed inte EU-
lagstiftningens krav och far darfor inte sldappas ut pa marknaden. Det har dven visat sig att formaldehyd
och/eller melamin kan migrera fran den har typen av produkter till livsmedel i halter som kan vara hélsofarliga.

Produkterna riktar sig ofta till sma barn, vilka kan vara kénsligare an vuxna, eftersom de har lagre kroppsvikt,
och dosen hélsofarliga amnen per kilo kroppsvikt da blir hégre. Produkterna marknadsfors ibland som 7100
procent bambu” och liknande, trots att de innehaller plast.

En sadan markning kan anses vara vilseledande fér konsumenten, som luras att tro att produkterna enbart
bestar av bambu eller annat naturmaterial.

For vem galler malet

Malet géller de kommunala kontrollmyndigheterna har kontrollansvar for de kontaktmaterialverksamheter,
som slapper ut kontaktmaterialprodukter, som innehaller plast och malen bambu eller andra otillatna
naturmaterial, pa marknaden. Se 23 och 25 § livsmedelsférordningen (2006:813).

For livsmedelsanlaggningar, som utéver livsmedelsverksamhet ocksa slapper ut kontaktmaterialprodukter som
innehaller plast och malen bambu eller andra otillatna naturmaterial pa marknaden, ska kontrollen utféras av
de myndigheter som idag ansvarar for den ordinarie livsmedelskontrollen vid anldggningarna.

Lagstiftning
e  Foérordning (EU) nr 10/2011 om material och produkter av plast som ar avsedda att komma i kontakt
med livsmedel.
e  Forordning (EG) nr 1935/2004 om material och produkter av plast som &r avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.
e Forordning (EU) 2017/625 om offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet.

Kontrollmetod
Inspektion.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav dr uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 15 — Kontroll av plastprodukter med otilldtna naturmaterial — Kontrollwiki, webbplats for
fordjupning



D Livsmedelsverket 18 (23)

Mal 16 — Glykoalkaloider i potatis

Offentlig kontroll av atgarder som livsmedelsféretagare vidtagit for att forebygga att hoga halter
glykoalkaloider bildas och hur de forhindrar att giftiga partier satts pa marknaden.

Bakgrund till malet

Potatis ar ett av vara viktigaste baslivsmedel. Tidigare kontrollprojekt under 2015-2017 har visat att branschens
atgarder har varit otillrackliga for att forebygga att hoga halter glykoalkaloider bildas och férhindra att giftiga
partier satts pa marknaden. Branschen och detaljhandeln har sedan dess angett att de vidtagit olika
forbattringsatgarder for att styra upp situationen och det finns darfor skal att nu granska effekten av dessa
atgarder. For att effektivt planera och utforma framtida kontroller, finns ocksa ett behov av mer kunskap om
potatissorter.

For vem galler malet
Malet géller kommunala kontrollmyndigheter, lansstyrelser och Livsmedelsverket.

Lansstyrelserna ansvarar for kontrollen av primarproducenter som odlar potatis.
Kommunala kontrollmyndigheter ansvarar fér kontrollen av:

e potatispackare som koper in potatis fran primarproducenter,

e producenter av forddlade potatisprodukter som chips och pommes frites,

e butiker som férvarar och séljer potatis i I6svikt eller som férpackad vara direkt till konsumenter,

e andra detaljhandelsféretag, har sarskilt huvudkontor, som ansvarar for centrala inkdp av potatis och
potatisprodukter.

Livsmedelsverket ansvarar for kontrollen av storre foradlingsféretag, som producerar potatisprodukter som
chips och pommes frites.

Lagstiftning
e Tabell AiLivsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2012:3) om frammande a@mnen i livsmedel.
e Bilaga | till férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien.

Kontrollmetod
Kontrollmetoden &r revision och inspektion, med mdjlighet till verifierande provtagning.

Hos primarproducenterna gors kontroll och provtagning under 2024.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 16 — Kontroll av glykoalkaloider i potatis — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 17 — Kontaktmaterialverksamheter

Innan utgangen av 2025 har offentlig kontroll utforts av kontaktmaterialverksamheter som behorig
kontrollmyndighet har fértecknade eller registrerade. Kontrollen gors for att sdkerstalla att materialen och
produkterna uppfyller lagstiftningens krav och inte avger sina bestandsdelar i halter som skulle kunna utgéra
en fara fér manniskors hélsa eller paverka livsmedel negativt.

Bakgrund till malet

Kontaktmaterial ar alla material och produkter som ar avsedda eller rimligen kan férvdntas att komma i direkt
eller indirekt kontakt med livsmedel. Fran den 15 juli 2021 har Sverige utpekade myndigheter som ansvarar for
att kontrollera verksamheter som tillverkar, foradlar och distribuera material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.

Regeringen foresprakar att kontrollen ska byggas upp succesivt med en ambitionsniva som tar sin utgangspunkt
i de faktiska risker som dessa material och produkter innebar for manniskors halsa. All kontroll ska vara
riskbaserad och det ar darfor viktigt att verksamheter med stoérst risk prioriteras.

For vem galler malet

Malet géller kommunala kontrollmyndigheter som har ansvar for att utéva offentlig kontroll och annan
offentlig verksamhet nar det géller foretag som tillverkar, foradlar och distribuerar material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel. Malet géller ocksa de myndigheter som utfér motsvarande
kontroll vid livsmedelsanldggningar, som utdver livsmedelsverksamhet dven tillverkar, foradlar eller
distribuerar kontaktmaterial. Det vill sdga de kontrollmyndigheter som idag ansvarar for den ordinarie
livsmedelskontrollen vid anldggningarna. Se 23 och 25 §§ livsmedelsférordningen (2006:813)

Till en borjan kontrolleras de kontaktmaterialverksamheter som finns tidigt i kedjan och som ar férknippade
med storst risker, det vill sdga exempelvis sadana som tillverkar, forddlar, konverterar eller importerar
kontaktmaterial fran tredje land.

Lagstiftning

e  Forordning (EG) nr 1935/2004 om material och produkter av plast som &r avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.

e Forordning (EG) nr 2023/2006 om god tillverkningssed nar det galler material och produkter avsedda
att komma i kontakt med livsmedel.

e Forordning (EU) 2017/625 om offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet.

e Livsmedelslagen (2006:804).

e Livsmedelsforordning (2006:813).

Kontrollmetod
Inspektion.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedoma om lagstiftningens krav dr uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 17 — Kontroll av kontaktmaterialverksamheter — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 18 — Bladgronsaker — bevattningsvatten och hygien vid odling

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utférts enligt nationell kontrollplanering for
primarproduktionen hos livsmedelsforetag som odlar bladgronsaker. Kontrollen gors i syfte att bedéma om
produkterna skyddas mot mikrobiologisk kontaminering och for att bekrafta att féretagen uppfyller
bestammelserna vad géller bevattningsvatten, personalhygien och hygienférhallanden vid produktion.

Bakgrund till malet

Bladgronsaker ar olika gronsaker dar bladet dr det som man ater. Dit raknas alla typer av sallat och spenat samt
kalvaxter, fran vilka bladen ats. Bladgronsaker ar livsmedel som ofta ats utan varmebehandling och som kan
fororenas med patogena mikroorganismer nar de odlas och skordas. Detta kan bland annat ske genom
bevattning med férorenat vatten eller spridning av bekdmpningsmedel, eller genom férorening fran personal
och utrustning vid skord och vidare hantering.

Livsmedelsforetagare ar skyldiga att sa [angt som mojligt se till att primarprodukter skyddas mot
kontaminering. De &r skyldiga att vidta dtgarder for att kontrollera kontaminering fran olika tankbara killor.

For vem galler malet
Malet galler lansstyrelserna.

Antalet planerade riskbaserade kontroller som ska utféras per ar bestdms inom ramen for den nationella
kontrollplaneneringen for primarproduktion.

Lagstiftning
Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien:

e Bilaga|—del A—Il.2 "Livsmedelsforetagare skall sa langt som majligt se till att primarprodukter
skyddas mot kontaminering, och darvid ta hansyn till all eventuell bearbetning som
primarprodukterna darefter kommer att genomga”.

e Bilagal—del A—11.3a"... skall livsmedelsforetagare iaktta tillampliga bestammelser i
gemenskapslagstiftning och nationell lagstiftning i fraga om kontroll av faror i primarproduktionen och
darmed sammanhangande verksamhet, inbegripet a) atgarder for att kontrollera kontaminering fran
luft, jord, vatten, foder, gddningsmedel, veterindrmedicinska preparat, vaxtskyddsmedel och biocider
samt lagring, hantering och bortskaffande av avfall,”

e Bilaga|l—del A—IL.5 a "Livsmedelsforetagare som producerar eller skérdar vaxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt: [...] Utrymmen, utrustning, behallare, transportlador,
fordon och fartyg skall hallas rena och, nar det ar nédvandigt, desinficeras pa lampligt satt efter
rengoringen.”

e Bilaga|l—del A—I11.5 b “Livsmedelsféretagare som producerar eller skérdar vaxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt: [...] Nar det ar nédvandigt garantera hygieniska
produktions-, transport- och lagringsvillkor for vaxtprodukter samt se till att de &r rena.”

e Bilaga|—del A—Il.5 c ”"Livsmedelsforetagare som producerar eller skdrdar vaxtprodukter skall vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt: [...] Anvénda dricksvatten, eller rent vatten, nar sa kravs
for att forhindra kontaminering”.

e [Bilaga | —del A—11.5 d] ”Livsmedelsféretagare som producerar eller skordar vaxtprodukter ska vidta
foljande adekvata atgarder nar sa ar lampligt: [...] Se till att personal som hanterar livsmedel ar vid god
halsa och far utbildning om hélsorisker.”

Kontrollmetod
Revision eller inspektion.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 19 — Bladgronsaker, bevattning och hygien vid odling — Kontrollwiki, webbplats fér fordjupning
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Mal 19 — Opastoriserad mjolk
Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts hos livsmedelsforetag i primarproduktionen som
levererar opastoriserad mjolk och ramjolk direkt till slutkonsumenter.

Kontrollen gors for att bekrafta

e att endast sma mangder séljs eller skanks direkt till slutkonsumenter och

e att konsumenterna bland annat far information om att den opastoriserade mjolken och ramjolken ska
varmebehandlas fore konsumtion samt

e  att 6verlatelsen i 6vrigt sker i enlighet med bestammelserna i Livsmedelsverkets foreskrifter om
livsmedelshygien (LIVSFS 2005:20).

| det operativa malet ingar dven

e attidentifiera anlaggningar som borde vara registrerade for direktleverans av opastoriserad mjolk
men inte ar det.

Bakgrund till malet

Opastoriserad mjolk bendmns ofta "mer naturlig" och darfor extra bra for halsan. Men opastoriserad mjélk och
ramjolk (kolostrum) kan innehalla bakterier som till exempel ehec och campylobacter. Bakterierna kan ge akuta
magsmartor, illamaende, diarré, som kan vara blodblandad, krdkningar och feber. | vissa fall kan de orsaka
svara sjukdomar, som ledinflammation och njurskador. Barn och aldre |6per sarskilt stor risk att bli allvarligt
sjuka.

For att skydda konsumenterna finns sarskilda nationella bestimmelser som reglerar hur mycket opastériserad
mjolk och ramjolk som far levereras direkt till konsumenter och vilka hygienkrav och andra krav som maste
vara uppfyllda vid sddana leveranser. Till exempel krav pa sarskilt registrering, information om risker med
konsumtion av opastoriserad mjolk samt dokumentationskrav. Producenter som 6éverlater sma mangder
opastoriserad mjolk direkt till konsumenter maste ha en sarskild registrering hos lansstyrelsen for denna
verksamhet, utover registrering som livsmedelsforetag i primarproduktionen.

For vem galler malet
Malet galler lansstyrelserna.

Antalet planerade riskbaserade kontroller som ska utféras per ar bestdms inom ramen for den nationella
kontrollplaneringen fér primarproduktion.

Lagstiftning
e Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien.
e  LIVSFS (2005:20) om livsmedelshygien:
o Direkta leveranser av sma mangder ramjolk, 71-75 §§ LIVSFS 2005:20
o Direkta leveranser av sma mangder opastoériserad mjolk, 76-81 §§ LIVSFS 2005:20

Kontrollmetod

Kontrollen gors framst med hjalp av kontrollmetoderna revision och inspektion med fokus pa kontroll av
sparbarhet, information och dokumentation. Malet omfattar dven kartlaggning for att hitta mjolkproducenter
som levererar opastoériserad mjolk direkt till slutkonsumenter utan att ha registrerat detta hos sin lansstyrelse.

I samband med den planerade offentliga kontrollen av mjélkproducenter ska lansstyrelserna kartlagga aktérer
som levererar sma mangder ramjolk till slutkonsumenter och lokala detaljhandelsanlaggningar, samt aktérer
som levererar sma mangder opastoériserad mjolk till slutkonsumenter.

For att identifiera aktérer som omfattas av det operativa malet kan kartlaggningen dven komma att utvidgas till
att omfatta andra metoder, till exempel kartlaggning av forsaljning via sociala medier.

Kontrollen innebér att kontrollera att aktorerna foljer bestimmelserna om direkta leveranser av sma mangder
opastoriserad mjolk och ramjolk i LIVSFS 2005:20 och att vidta atgarder vi bristande efterlevnad inklusive
eventuella beslut, som sanktionsavgift vid bristande efterlevnad av dokumentationskrav.
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Stod och anvisningar

Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav ar uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats fér fordjupning.

Operativt mal 19 — Opastoériserad mjolk — Kontrollwiki, webbplats for fordjupning
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Mal 20 — Nationell kontrollplanering primarproduktion

Lansstyrelserna genomfér vare ar alla sina planerade kontroller enligt den nationella kontrollplaneringen for
primarproduktion.

Bakgrund till malet

Enligt forordning (EU) 2017/625 ska den offentliga kontrollen vara regelbunden och riskbaserad. For att
kontrollen av livsmedels- och foderlagstiftningen ska bli riskbaserad och enhetlig i hela Sverige finns en
gemensam nationell kontrollplanering for kontrollen av primarproducenter av livsmedel och foder. Denna tas
fram av Livsmedelsverket, Jordbruksverket och lansstyrelserna tillsammans.

Syftet ar att sdkerstalla att alla branscher kontrolleras regelbundet och riskbaserat, att kontrollen blir enhetlig
och att livsmedels- och foderkontrollerna hos primarproducenterna samordnas sa langt som magjligt. Pa sa satt
minimeras antalet kontrollbesdk hos den enskilda aktéren. Varje enskild lansstyrelse ansvarar for att planen
genomfors.

Den nationella planeringen bestar dels av en fyraarig 6vergripande planering, dels av en ettarig, mer detaljerad
planering. Den ettariga planeringen anger vilka branscher som ska kontrolleras det kommande aret, hur manga
aktérer som ska kontrolleras i varje bransch, i vilka lan kontrollerna ska utféras och om det finns nagra sarskilda
fokusomraden fér kontrollen.

Den nationella kontrollplaneringen omfattar risk, redlighet och andra faktorer som har betydelse for
efterlevnaden av livsmedels- och foderlagstiftningen. Kontrollplaneringen tar ocksa hansyn till specifika
operativa mal och aktiviteter inom vissa fokusomraden, ny och kommande lagstiftning, resultat fran offentliga
kontroller, 6vervakning och revisioner, krav fran regering eller myndigheterna i livsmedelskedjan och annan
omvarldsbevakning, som till exempel oro fran konsumenter eller fragor fran branschorganisationer och media.

For vem galler malet
Malet géller lansstyrelserna.

Malet omfattar de branscher (produktionsinriktningar) inom primarproduktionen som ingar i den nationella
kontrollplaneringen av primarproducenter det aktuella aret. Antalet planerade riskbaserade kontroller per ar
och per produktionsinriktning bestams inom ramen for den nationella kontrollplaneringen for
primarproduktion.

Lagstiftning

e Forordning (EG) nr 178/2002 om allméanna principer och krav for livsmedelslagstiftning.

e Bilaga |, férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien.

e Bilaga lll, férordning (EG) nr 853/2004 sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

e Forordning (EG) nr 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier.

e  Forordning (EG) nr 1169/2011 om livsmedelsinformation.

e  Foérordning (EU) nr 208/2013 om sparbarhetskrav fér groddar och for fron avsedda for produktion av
groddar.

e  Foérordning (EU) nr 210/2013 om godkannande av anldggningar som producerar groddar.

e Forordning (EU) 2020/2235 om férlagor till officiella intyg for vissa djur och varor (tidigare férordning
(EU) 2019/628, se 6vergangsbestammelser i artikel 35 forordning (EU) 2020/2235).

e 46-57 §§ och 65-81 §§ i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien.

Kontrollmetod
Kontrollen gors med de kontrollmetoder myndigheten angivit i sin kontrollplan (jfr 3 e § LIVSFS 2005:21).
Verifierande provtagning gors nar myndigheten beddémer att det behovs.

Stod och anvisningar
Stod for att utfora kontrollen och/eller bedéma om lagstiftningens krav &r uppfyllda kommer att publiceras pa
Kontrollwiki, Livsmedelsverkets webbplats for fordjupning.

Operativt mal 20 — Nationell kontrollplanering primarproduktion — Kontrollwiki, webbplats for férdjupning



