Produktspecifikation for Svensk Vodka/Swedish Vodka

Den beteckning som ar registrerad

Svensk Vodka/Swedish Vodka

Kategori av spritdryck

Vodka

Beskrivning av spritdrycken
-Fysikaliska, kemiska och/eller organoleptiska egenskaper

Svensk Vodka/Swedish Vodka (harefter Svensk Vodka), ar en klar och farglos dryck med en
alkoholhalt pa mellan 37,5 och 60 volymprocent, som har en torrsubstans pa maximalt 1,0 gram per
hektoliter och en metanolhalt om hogst 5 gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent). Den har
en svag men fornimbar karaktar av sad eller potatis, som skiljer den fran helt neutral sprit.

Svensk Vodka ar normalt os6tad men sackaros far tillsdttas med hogst tva gram per liter i syfte att
runda av smaken. Drycken har historiskt framst konsumerats outspadd i anslutning till maltider, ofta
vid sidan av annan maltidsdryck, men konsumeras numera ocksa som ingrediens i drinkar. Genom sin
lena och mjuka karaktar lampar sig Svensk Vodka val for blandning med juicer och andra
fruktdrycker.

En vodkas karaktar bestdms i avgérande utstrackning av ravarorna for destillering, samt av
producentens exakta receptur och yrkesskicklighet. Den svenska jordbruksmarken har en lang
historia och praglades langt in pa 1800-talet av sjalvhushallning.

-Sarskilda egenskaper (jamfort med andra spritdrycker i samma kategori)

Alkoholhalten, destilleringskvaliteten och spritravaror ger Svensk Vodka en, i jamforelse med andra
vodkor fran traditionella vodkalander, len smak utan brannande eftersmak. Den ger i stillet en len
och mjuk textur, det vill sdga munkansla.

Klarheten, det vill sdga total franvaro av grumlighet, i Svensk Vodka ar ett resultat av den hoga
destilleringskvaliteten.

Geografiskt omrade

Sveriges territorium. Spadning med vatten och buteljering far dock ske utanfor det geografiska
omradet.

Framstadllningsmetod for spritdrycken



Utover de generella reglerna for vodka i forordning (EU) 2019/787 galler for Svensk Vodka foljande
tillaggskrav.

All etylalkohol som anvands for tillverkning av Svensk Vodka ska vara framstalld i Sverige av vete, rag,
korn, havre eller potatis odlad i Sverige.

Utvecklingen pa 1800-talet av en process for kontinuerlig destillering kom att bli avgérande for
Svensk Vodkas kvalitet och renhet och ar den teknik som framst anvands. | dldre tider skedde
destillering med enkelpannor (pot still), vilket férekommer dn idag i modifierad form med kolonner
for att nd 96 volymprocent och da framst i smaskalig tillverkning. Med inférandet av kontinuerlig
destillation skapades tekniska forutsattningar for att tillverka ren sprit av hog kvalitet och dar man
med val av processparametrar dven kan bevara den unika karaktadr som finns i ravaran. | det forsta
steget vid destillationen avskiljs den under fermenteringen bildade etanolen fran masken i en
avdrivarkolonn och dérefter koncentreras etanolen i ett andra steg i en raspritskolonn. Den erhallna
raspriten med en etanolhalt pa 80—90 volymprocent, som dven innehaller lattflyktiga amnen,
finkeloljor och tyngre fraktioner, destilleras sedan kontinuerligt i flera separata kolonnsteg dar varje
kolonn bestar av ett stort antal bottnar vilket innebar att man pa ett kontrollerat satt kan separera
och avskilja dessa odonskade fororeningar. Vid kontinuerlig destillation konfigureras processen
vanligen med en extraktionskolonn, ett rektifieringssteg och en metanolkolonn fér att uppna en
slutlig etanolstyrka pa 96 volymprocent och en hog kvalitet pa produkten. Genom utvecklade och
optimerade processer kan dven de aromamnen som ar typiska for ravaran till viss del bevaras och ge
spriten en dnskad och specifik karaktar.

Tillverkningsprocessen utmarks av att en del smak fran ravaran kan aterforas efter destillering for att
ge vodkan karaktar av ravaran. Rektifiering maste ske i Sverige.

Det svenska ursprunget for spritravaran ar grundlaggande for Svensk Vodkas internationellt erkant
hoga kvalitet och goda renommé. Svensk Vodka har traditionellt tillverkats i Sverige vilket paverkar
konsumenternas férvantningar pa att spritravarorna ska ha svenskt ursprung.

Samband med den geografiska miljon eller ursprung

-Uppgifter om det geografiska omradet eller ursprunget som ar relevanta for
sambandet

En vodkas karaktar bestams i avgérande utstrackning av ravarorna for destillering samt av
producentens exakta receptur och yrkesskicklighet. Genom att forbehalla den skyddade
beteckningen Svensk Vodka for sddan vodka dar ravaran ar odlad i Sverige samt fermentering,
destillering och rektifiering utforts i Sverige och enligt traditionella svenska metoder, tillmotesgas
konsumenters forvantningar pa dryckens kvalitet och ursprung.

Kunskapen om destillering nadde Sverige omkring 1500-talet. Den kom da att tillampas pa de ravaror
som fanns tillgangliga i Sverige, det vill sdga de arter av spannmal som véaxer i det nordiska klimatet.
Produkten kom oftast att kallas "brdnnvin". Nar potatisvaxten nadde Sverige kom snart ocksa potatis
att anvandas for tillverkning av brannvin. Under krig och oférdstider har dven andra ravaror anvants,
de uppfattades dock alltid som nédldsningar och av lagre kvalitet.

Under 1900-talet vann den internationellt mer kanda beteckningen "vodka" insteg, under inflytande
av saval export som import. Med tiden har "vodka" kommit att bli en mer precis beteckning inom det
bredare begreppet brannvin.



Brannvinets roll i dldre tider var saval att anvdndas vid konservering av vaxtsdsongens ravaror som
att ge energi for hart arbete och att underlatta matsmaltning av foretradesvis fet och lagrad mat.
Med tiden har konsumtionen 6vergatt till att bli ett komplement till annan maltidsdryck, eller att
utgora en ingrediens vid blandning av drinkar som fortars fore maltider eller utan anknytning till
maltider. Saval ren vodka som kryddat brannvin utgor en viktig komponent i traditionella maltider
och hogtider i Sverige och fortars ofta just med traditionell mat.

Under storre delen av 1900-talet, aren 1917-1994, var produktionen av spritdrycker forbehallet ett
statligt monopol i Sverige. Monopolrattigheterna innehades av ett av svenska staten heldgt bolag,
som overtog och fortsatte tillverkningen av befintliga svenska spritvaruméarken och daven kom att
utveckla och lansera nya produkter. Monopoltiden har satt sin djupa pragel pa den svenska
sprittillverkningen, med avseende pa saval spritravara, som regelmassigt varit svenskodlad spannmal
eller potatis, som tillverkningsprocessen. Regleringen av tillverkningen skedde under denna period
framst genom statens styrning av monopolet liksom genom statens avtal med Sveriges lantbrukare, i
forsta hand genom 1934 ars jordbruksavtal men ocksa genom andra foreskrifter fram till och med
Livsmedelsverkets kungorelse (SLVFS 1993:39) med foreskrifter och allmanna rad om spritdrycker.

| Sveriges EES-avtal, som foregick EU-medlemskapet, forbehdll sig Sverige vissa rattigheter att
begrédnsa vad som fick sdljas under beteckningen "vodka". Den skyddade beteckningen Svensk Vodka
infordes vid Sveriges anslutning till EU bland annat for att skilja den striktare svenska synen pa vodka
fran den vidare definition som gallde inom unionen.

-Sarskilda egenskaper som kan hanforas till det geografiska omradet.

Det svenska klimatet, med korta, ljusa och relativt svala somrar och férhallandevis langa, kalla och
morka vintrar, ger de speciella odlingsférhallandena, vilket paverkar vilken typ av grodor och
sadesslag som odlas och kvaliteten hos radvarorna jamte hanteringen av dessa, vilket i sin tur skapar
en unik kvalitet hos spritravaran for Svensk Vodka.

Den langa traditionen med endast svenskodlad spritrdvara och dar fermentering, destillering och
rektifiering uteslutande skett i Sverige ar utmarkande for Svensk Vodka och utgér grunden for Svensk
Vodkas nationella och internationella renommé.

Sverige tillhor det sa kallade vodkabaltet tillsammans med ett antal Iander i norra Europa — framst
Norge, Finland, Ryssland, Baltikum, Polen och Vitryssland — dar vodka traditionellt dominerat
alkoholkonsumtionen. Gemensamt for dessa “gamla varlden”-vodkor ar att destillationen primart har
syftat till ta bort orenheter och inte till att ta bort karaktaren av ravaran. Lokala variationer i fraga om
spritravaror, destilleringsmetoder, smaktillsatser och recept har medfért distinkta skillnader i vodkan
mellan de olika ldnderna. | Norge ar den vanligaste ravaran potatis. Polsk vodka har huvudsakligen
kommit att baseras pa rag och potatis. Rysk vodka ar fraimst baserad pa rag jamte vete. Svensk vodka
ar mestadels baserad pa vete, men dven korn, rag och potatis férekommer. Vad géller vodka
producerad i Vasteuropa och Nya varlden ar dessa i regel neutrala i smak och doft, det vill saga
ravarans karaktar ar av underordnad betydelse.

Europeiska unionens eller nationella/regionala bestimmelser



- Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 110/2008 av den 15 januari 2008 om
definition, beskrivning, presentation och markning av, samt skydd av geografiska
beteckningar for, spritdrycker, samt om upphavande av radets férordning (EEG) nr 1576/89

- Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2019/787 av den 17 april 2019 om definition,
beskrivning, presentation och markning av spritdrycker, anvandning av namn pa spritdrycker
i presentationen och markningen av andra livsmedel, skydd av geografiska beteckningar for
spritdrycker, anvandning av jordbruksalkohol och destillat av jordbruksprodukter i
alkoholhaltiga drycker samt om upphéavande av férordning (EG) nr 110/2008

Sarskilda markningsregler

Svensk Vodka ska vara markt med antingen "Svensk Vodka" eller "Swedish Vodka" eller bada
sprakversionerna.



