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1. Beteckning:

” Akerdépple fran Sérmland”

2. Medlemsstat eller tredje land:
Sverige

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:

3.1 Produkttyp:

Klass 1.6 Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av produkten:

” Akerdéipple fran Sérmland” ér dpplen av sorten *Akerd’ som odlas i landskapet Sérmland och foridlade
produkter av sddana &pplen som produceras inom det geografiska omradet.

” Akerdipple fran Sormland” (figur 1) &r ett medelstort till stort dpple som mognar i september och kan vid goda
forhallanden lagras fram till januari ménad.

3.2.1 Beskrivning av "Akeréépple fran Sérmland”:

Form: Avlang, dggrund eller ibland hgt plattrund. Vanligen &r foderhdlan omgiven av tydliga kndlar som fortsétter
som &sar ned dver frukten. Omkretsen &r kantig, nistan rund.

Firg: Vitgul grundfirg. ‘Vit Akerd’ (‘Ljus Akerd’) kan sakna tickfirg. ‘Tegelrdd Akerd’ visar en sammanhéngande
mer eller mindre starkt tegelrod tickfdrg med korta, smala, lackrdda strimmor och sténk. Ibland drar ett strak av
grundfirgen ned 6ver frukten. Skalpunkterna &r 14tt nedsénkta och ser ljusa ut i stark téckfarg.

Det stora antalet mutationer (sporter) gor att variationen i firg mellan olika frukter bade fran olika odlingar och
olika trdd kan vara stor (se avsnitt 3.2.2).

Skal: Tunt, matt eller svagt glansande. Tydlig sérpraglad doft.

Foderhéla: Grund till djup, sméknélig eller ribbad.

Foder: Medelstort till stort, slutet. Foderbladen &r grona, starkt ludna, sitter tdtt. De pekar inét, uppat, ibland med
utbdjda spetsar.

Skafthala: Grund till medeldjup. Grontonad, saknar for det mesta rost.

Skaft: Olivgront till rodbrunt. Kort till langt (1,5-3,0 cm) tjockt till smalt, sitter ofta vid en kraftig svulst.

Foderror: Koniskt till trattlikt, ofta djupt. Stdndarna &r langa och sitter pa mitten eller hdgre. Pistillen ar starkt
luden.



Kérnhus: Stort till medelstort, rundat till 16kformat, 6ppet. Kérnrummen é&r regelbundet formade med ritsade
véggar. Av de kastanjebruna kdrnorna &r nagra rétt sma och runda-droppformade, 6vriga ar rudimentéra. Grona,
gula eller roda kérlstrangar.

Storlek: Medelstor till stor. Betydande storleksvarition, mellan 50 mm till 140 mm diameter. For merparten av
vélutvecklad frukt &r storleken mellan 70 mm till 100 mm.

Kétt: Gulvitt, grynig, fast, kort, saftigt, sott, syrligt. Kan bli glasigt. Hog arom. Brunfirgas snabbt.

Sockerinnehall: 8-16 °Brix. Sockerinnehallet 6kar med framskriden mognad och varierar nagot mellan ar.

Smak: S6tt, milt syrlig och aromatiskt. Balanserad fyllighet, fran sot till mycket s6t men med en syra som
balanserar, aromatiskt kryddig rik smak med en mycket létt beska i eftersmaken. Sensoriskt gér det att finna smaker
sasom mineralitet, mylla, klorofyll, ortighet, utvecklad frukt, viss sélta etc. De fullt mogna frukterna har eteriska
toner som kan forknippas med mer exotiska frukter.

Doft: Doften fran skalet dr stramt frasch med triigt inslag, fruktkottet doftar fruktigt kryddigt &t kanelhallet med ett
kdrnhus som doftar moget blommigt.

......

Figur 1.”Akerdipple fran Sérmland”
3.2.2 Mutationer (sporter)

Akerd’ 4r en sort som har en benzgenhet att bilda mutanter vilka i forsta hand skiljer sig at i skalfirgen (figur 2).
Den hir typen av variationer i skalféirgen ér typiska for dppelsorter som likt ‘Akerd’ har varit i kultur vildigt linge
men fi andra sorter forekommer i s& manga olika firgtyper som Akerdipplet. Gustaf Lind omnémner (Frukt och
bir, 1920) sju olika former av ‘Akerd’. Av dessa kan nimnas:

- “Akerd frdn Gripsholm’. Skiljer sig frin modertriidet genom att vara mer jimn och mer tegelrod.

- “Strimmigt Akerd’ har en tickfirg som ir mer utpriglat strimmig 4n frukt frin modertridet

- ‘Gult Akerd’ har vildigt lite tickfirg

- “Vit Akerd’ har ingen eller vildigt liten tickfirg, tickfirgen ar tydligt strimmig

- ‘SommarAkerd> som anses ge frukt ett par veckor tidigare &n modertridet
Samtliga dessa mutationer omfattas av benimningen ”Akerdépple fran Sérmland”.



Figur 2. Den typ av ”Akerdipple fran Sormland” som #r vanligast i odling (vinster) samt varianten Akerdépple
fran Gripsholm (hoger).

3.2.3 Sérpragel/kédnnedom

1 Handbok i varukdnnedom for alla frin 1911 skriver Anders Rosvall om Akerdipplet att det har “synnerligen
utpriglade egenskaper” och beskriver sedan dessa sasom att “’frukten dr medelstor, alldeles dggformig, gulgron
med tegelfargad rodnad, mor och saftrik och héller sig fortriffligt till varen”. Rddande klimatférandringar medfor
att idag mognar frukten tidigare och kan lagras under kortare tid.

” Akerdipple fran Sormland” sirskiljer sig tydligt frdn andra Applen bade vad giller fruktens utseende (den
langsmala, d4ggrunda formen, ibland valsformad och svulsten i skafthalan) och den karaktéristiska smaken och
doften. Trots de minga variationerna i skalfiirg som nimns ovan ir ett ”Akerdipple fran Sérmland” sa
karaktéristiskt att det 4r en av fa dppelsorter som &ven en ovan kan identifiera. Det géller &ven den aromatiska,
komplexa smaken som tydligt aterfinns dven i foridlade produkter av ”Akerdépple fran Sérmland”.

Vid provningar av ”Akerdipple frin Sérmland” pétalas hog sotma men ocksa hog syra och dessa smaker balanserar
varandra pa ett tilltalande vis som ger dpplet mycket stora anvindningsomraden pa det gastronomiska planet.

” Akeroipple fran Sormland” ér har dirmed blivit kockarnas favorit och f4 andra dpplen anvinds sé ofta och s&
giirna pa de bista restaurangerna (figur 3). Nagra exempel ir ”Akerdépple fran Sormland” med vaniljglass” pa
restaurang Rutabaga, "Silverlok & Akerdépple med terdkt anklever och maltbréd” pa restaurang Fredsgatan 12,
”Sorbet pa “Akerdipple frin Sérmland” med kardemumma, hyvlat Akerd-ipple, vaniljgridde och salt,
tillsammans med ett smordegsflarn med Akerdépple och kanel samt sirapssés hos “"Taste of Stockholm”.
“Kryddstekt radjur frin Sérmland med sisongens svamp, gruyére fylld med marmelad p4 ‘Akerdipplen fran
Sérmland’ och pumpa fran Gotland”, en ritt tillagad vid tavlingen Arets kock 2013.

3.2.4 Odling och Handelsklass

"Akerdapple frin Sérmland" produceras i sdvil nyanlagda odlingar med svagvixande eller medelstarkt vixande
grundstammar som i ildre odlingar med krontrid. Frukt som salufors som "Akerdépple fran Sérmland" ér alltid
handplockad.

Odling
Akeroipplen odlas géirna pa mark som 4r drinerad eller svagt sluttande at séder, triden trivs inte med att st blott.
Det dr att foredra ett odlingsldge dér traden &r skyddade fran nordlig och véstlig vind av ldhéckar eller skog.

Spaljeodling

Traden planteras i rader med ca 1,0—1,5 m avstand och ett radavstand pa 3—4 m. Det ger 15003000 trdd per hektar.
Trad pé svagvidxande grundstam har behov av att bli uppbundna mot lampligt stod. Jorden mellan och under triden
i raderna halls 6ppen och ogris rensas bort kontinuerligt for att hindra konkurrens om tillférd ndring samt dkad
utstralning av virme under den kénsliga perioden vid blomning.



Kérbanorna mellan raderna besas exempelvis med gris, klver och gidrna ldga vixter som blommar. Efter att
triden blommat klart klipps kérbanorna, ofta med sidoutkastare sa att grasklippet hamnar under trdden. Vid behov
bevattnas odlingen under perioden maj—september. Beskdrning sker arligen normalt under torra varvinterdagar.
Trdden tillats bli mellan 2,5-3,5 m hoga.

Frivixande krontrid

Friviixande krontrid forekommer i odlingar av "Akerdipple fran Sérmland". Aldre trid, inte sillan mellan 80-100
ar gamla, dr vanliga. Det forekommer &ven en nyetablering av krontrid, bade pa starkvidxande grundstammar och
pa grundstam som ger mindre tridd dn de som aterfinns i dldre odlingar. Stora krontrdd planteras upp till 400 trad
per ha och i nyetablerade odlingar med mindre fristdende trad &r titheten 6ver 400 trdd. Beskdrning av krontrad
utfors i huvudsak pa sensommar—host.

Marken #r oftast bevuxen i ildre odlingar och klippning genomfors 1-2 ggr per ar. Aldre odlingar vattnas séllan,
dédremot i yngre odlingar med mindre trad utfors bevattning vid behov.

Handelsklass

Minimikraven for handelsklass for dpplen med den skyddade geografiska beteckningen "Akerdipple fran
Sérmland" som &r avsedda att konsumeras farska &r de krav som faststdlls i EU-lagstiftningen for klasserna Extra
och I (forsta klass).Storleken far inte vara mindre dn 65 mm och inte storre &n 110 mm. Sockerhalten ska vara
minst 12 °Brix.

Applen som ir avsedda for foridling omfattas av alla krav i produktspecifikationen for firsk frukt utom klass,
storlek och fasthet. Dessa frukter far bira beteckningen ”Akerddpple fran Sérmland” vid forsiljning till foradlare.

Figur 3. Must av "Akeroapple fran Sormland" serverad pa Restaurang Mathias Dahlgren, Grand Hétel, Stockholm

3.2.5 Féradlade produkter

Foridlade produkter av "Akerddpple frin Sérmland" produceras i forsta hand av den frukt som inte kan klassas
som 1:a klass eller Extra (se ovan) men som uppfyller 6vriga krav géllande den skyddade beteckningen
"Akerdapple fran Sérmland”.

Must

Must framstills endast av rapressade dpplen av "Akerddpple fran Sérmland". Musten framstills genom att firsk
frukt krossas/rivs sonder och dérefter pressas musten ur fruktkéttet under hogt tryck. Musten pastdriseras genom
varsam upphettning for att uppna lang héllbarhet. Must kan &dven siljas opastoriserad.
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dpple fran Sormland" klar for forséljning

Figur 4. Must av "Aker

Must av "Akerdépple fran Sormland" kan indelas i tva kategorier
1. Syrlig (Verjus): Pressas av frukt som inte har uppnatt full mognad utan héller en sockerhalt pa mellan
8-12 °Brix. Ger en ljust barnstenfargad must med en tydlig lite vass syra. Inte fyllig men har en viss
komplexitet. En utpraglad maltidsdryck.
2. Sot: Detta dr den dominerande kategorin av must som produceras. Sockerhalt mellan 12—-16 °Brix.

Utseende: Birnstensfirgat gyllene med brandgul anstrykning. Must av ‘Akerd fran Gripsholm” blir tydligt
rodskimmrande.

Doft: Stor doft med inslag av smdrkola och grona bananer, kartigt grésig och syrligt fuktiga hostlov.

Smak: Smaken &r balanserad, sot men med en tydlig syra, hdg viskositet, toner av exotisk frukt, oxiderat moget
péron och en litt strdvhet i eftersmaken. (Figur 4)

Mos/kompott

Mos/kompott framstills endast av "Akerdépple frin Sérmland”. Den firdiga produkten fir innehalla mellan 0-30
% tillsatt socker. Da fruktkottet av "Akerdipple frin Sérmland" oxiderar vildigt snabb nér det kommer i kontakt
med syre fér juice fran citron tillséttas for att motverka oxidation. Hogst 3 % citronjuice far anvéndas. Utdver juice
frén citron samt socker far inga andra tillsatser anvindas vid framstillning av produkten. (Figur 5)

Processteknik: For att bibehalla mycket av fruktens karaktir sa rors och stts den kokta frukten. Frukten far ej
passeras.

Farg: Ljusgul

Doft: Karamell, citrus

Konsistens: Grynigt grov, tydlig kénsla av ravaran

Smak: Mogen karamelligt, sotsyrlig, som marmeladkonfekt med en ton av kryddighet och exotisk frukt.



Figur 5: Mos av "Akerdipple fran Sérmland"

Torkad frukt

Torkad frukt framstills enbart av "Akerdépple frin Sérmland”. Vid tillverkning kan en liten mingd citronjuice
anvéndas for att undvika morkfargning, pga oxidation av fruktkottet. Hogst 3% citronjuice far anvéndas vid
torkning. Frukten kérnas ur och delas i mindre delar innan torkning. Torkas varsamt till en vattenhalt mellan 15-20
%. (Figur 6)

Utseende: Ljusa, ldtt forkrympta.

Doft: Svag doft av mandel och dpple

Konsistens: Laderartat skumgodis, eller krispigt, beroende pa torktid

Smak: Sotsyrligt koncentrerad med tydligt ursprung, fruktsoppa.

Torkade

FRAN AKEROAPPLEN
UTAN TILLSATT SOCKER

Figur 6. Torkade fruktringar av "Akerdépple frin Sérmland”



3.2.6 Sékerstélla ursprung

For att att sékerstélla fruktens ursprung sa krivs f6ljande av producent och kdpare

- Varje leverans av "Akerdépple frin Sérmland” ska foljas av ett intyg dér det framgér producentens namn,
adress till odlingen, lage/GPS-koordinater for odlingen, levererad médngd, handelsklass och skyddad
beteckning. Intyget ska vara signerat av odlaren.

- Pafoljesedeln som medfoljer leverans ska det framga tydligt att leveransen avser "Akerdépple fran
Sormland" vilket dr frukt som har skyddad beteckning

- Samma uppgifter ska framgé pa faktura som sénds till kunden

- Foljesedel alternativt faktura ska kunna uppvisas for kontrollerande myndighet av sévil séljare som
kopare.

- Vid forséljning direkt till konsument ska frukten vara vil identifierad med hjilp av t.ex. férpackning
och/eller skyltmaterial

For att sékerstdlla rdvarans ursprung for forddlade produkter sé kravs foljande av producent och kdpare

- Vid mérkning av varje forddlad produkt av "Akerdépple frin Sérmland" ska det framga varifran rivaran
kommer/var frukten dr odlad. Har racker det med namn pé odlingen men producenten maste kunna visa
upp intyg frén odlaren for kontrollerande myndighet for varje batch som tillverkas.

- Vid mérkning av varje foriddlad produkt av "Akerdépple fran Sormland” ska det dven tydligt framga att
produkten ér tillverkad i landskapet S6dermanland

Foreningen Sormlandsédpplen arbetar med att utforma marknadsforingsmaterial som skall anvindas vid forséljning
och kommunikation av "Akerdépple fran Sérmland".

3.3 Ravaror

Frukten: "Akerdépple fran Sérmland"

Forddlade produkter
Must och produkter forddlade dirav skall innehalla 100 % must av "Akerdipple fran Sérmland”.

Mos/kompott skall bestd minst av 70% fruktkott frin "Akerdépple frin Sérmland" (hdgst 30% tillsatt socker). Upp
till 3% citronjuice. citron for anvéndas vid beredning innan kokning.

Torkade produkter skall bestd av endast "Akerddpple frn Sérmland" och upp till 3% citronjuice for att motverka
morkfargning.

3.4 Foder

3.5 Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste aga rum i det avgransade geografiska
omradet:

Frukten skall vara odlad inom det geografiska omradet, landskapet S6dermanland (figur 3).
Must av "Akerddpple frin Sérmland", skall vara producerad och forpackad inom det geografiska omrédet.

Mos/kompott av "Akerdipple fran Sérmland", skall vara kokad och forpackad inom det geografiska omrédet.

Torkade produkter av "Akerdépple fran Sérmland", skall vara producerade och forpackade inom det geografiska
omradet.

3.6 Sérskilda regler for skivning, rivning, férpackning eftc.:

3.7 Sérskilda regler fér mérkning:



4. Beskrivning av det geografiska omradet:
Akerdipple frén Sérmland odlas inom det geografiska omradet landskapet Sédermanland (figur 7).
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Figur 7. Landskapet Sodermanland i mellersta Sverige.

5. Samband med det geografiska omradet:

5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrédet:

Landskapet S6dermanland priglas av sin geografi och av kultur som har har sin grund i nédrheten till Sveriges
huvudstad Stockholm.

Sodermanland bestar av till stora delar av ett mosaiklandskap med inslag av sldtt, en mangfald av sjoar, rika
beteslandskap, eklandskap och skog, vilket resulterar i en fantastisk biologisk mangfald. Landskapet innehéller
bade kustomraden och inland. I S6rmland finns nagra centralorter, vilka fétt sin kraft fran olika naturresurser och
néringar som gruvdrift, fiske, tradgardsodling och lantbruk. I berggrunden dominerar granit, men med inslag av
kalkhaltiga bergarter. Det sméabrutna landskapet skapar forutséttningar for en méngfald av odlingsmojligheter och
mikroklimat. Landskapet omfattar klimatzoner fran II till IV (ndrmare V). Odlingsforutsittningarna skiljer sig
dérfor ofta inom korta avstand. Detta giller 4ven jordarter dé alla typer av jordar finns i S6dermanland. Postglacial
lera dominerar i ldgre omraden och i svaga sluttningar. Ju hdgre man befinner sig i landskapet ju léttare blir
jordarten med okat inslag av grovre partiklar. V&l ver hogsta kustlinjen s dominerar mordnmark och berg.
Historiskt har S6dermanland beskrivits som ett omrade som har lite av allt, men inte mycket av nagot.

Nobelpristagaren i litteratur, Selma Lagerl6f, omndmner Sédermanland som “Den skona lustgard” i boken Nils
Holgerssons underbara resa genom Sverige. Det varierande landskapet sitter granser men ger &ven stora
mojligheter. Den ofta forekommande stora variationen av jordarter, 4ven inom samma odlingsyta, stiller krav pa
savil grodval sasom odlingsstrategi. Odlingen i dstra Mellansverige och i synnerhet S6dermanland paverkas av
forsommartorka. Arsmedelnederborden dr 500-700 mm i landskapet och drsmedeltemperaturen 6 °C.
Vegetationsperioden &r vanligen mellan 190 och 200 dagar per ar.

Under flera arhundraden tilldelades stora gods i S6dermanland var tids maktelit som beloning for insatser for riket
och kungamakten. Den feodala maktordningen och de stora godsen utgjorde forutséttningar for mycket av det som
idag ses som sérpraglat sérmlandskt. De stora gardarna var uppbyggda som samhillen med stor arbetsstyrka. Det
skapade forutséttningar for ett mangsidigt nyttjande av landskapets variation. Allt fanns och inte minst omfattande
fruktodlingar. Skickliga trddgérdsmastare hade hog status och det &r sannolikt ett skal till att Sddermanland har
flest dldre kultursorter av dpplen bevarade. Ofta dopta efter efter namnet pa den gard dér de foradlats fram av
skickliga hantverkare.
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Figur 8. Fruktodlingar pa de sddermanlédndska Mélardarna ar 1640. Redan vid denna tid odlades frukt for avsalu till
huvudstaden.

Sddermanland har under flera hundra ar f6rsorjt huvudstaden med trddgardsprodukter och har darfor kallats
Stockholms triadgérd (figur 8). Detta, de stora gardarna och det varierande landskapet har skapat forutséttningar for
en smaskalig fruktodling vilket skiljer sig fran den mer storskaliga i sddra Sverige. I S6dermanland lever den gamla
traditionen med fruktodlingar med &ldre krontrdd kvar, samtidigt som landskapet pa senare ar dr centrum for en ny
typ av mer intensiv, men fortfarande sméskalig odling. Det hir ger S6dermanland en unik position i
fruktodlingssverige.

Samtliga nyanlagda smaskaliga intensivodlingar har planterat nya Akerdtrid. Sammanlagt har flera tusen nya trad
planterats sedan 2018. Dessa trid forvintas ge skord fran 2024 och framat. Efterfrigan pa "Akerdipple fran
Sérmland" &r mycket stor och for att kunna mota efterfragan sa ér etablering av nya trad viktig for 6kad tillgang pa
frukt.

5.2 Specifika uppgifter om produkten:

Genetiska analyser har nyligen visat att *Akerd’ har uppstitt genom en spontan korsning mellan sorterna
’Gréagylling’ och *Vitgylling’, som bada ar mycket gamla sorter inom europeisk och i synnerhet svensk
fruktodling. Modertridet av ‘Akerd’ pa Akerd gods i Sédermanland har bedémts ha en alder pa Sver 300 &r och
den ursprungliga froplantan bor darfor ha uppstatt pa 1600-talet. Trédet 4r fortfarande vid liv. Sorten ronte tidigt
stor uppskattning och spreds genom ympade plantor i stora delar av Sverige, men i synnerhet i Sodermanland. Den
legendariske pomologen Olof Eneroth (1825-1881), som omnidmner sorten forsta gdngen 1858, skrev att den da
huvudsakligen forekom i de sormléndska trédgardarna.

Redan i borjan av 1900-talet noterade ledande pomologer att sortens “fantastiska kvalitet” bast kom till uttryck om
den odlades i Mélardalen och sorten graderades i den hogsta kvalitetsklassen. Den relativt laga temperaturen under
vaxtsdsong och forsommartorkan samverkar till att frukten véxer ldngsamt och en konsekvens av detta &r att
frukten far hogre torrsubstanshalt och intensiv smak.

"Akerdapple frin Sérmland" har en smakprofil vilken gor den uppskattad av kockar, bagare, konditorer,
mathantverkare, dryckesproducenter etc. Det #r en djup komplex smak som sérskiljer "Akerddpple fran Sérmland”
frén all annan frukt (se beskrivning under punkt 3.2.1)

5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskap

Sambandet mellan det geografiska omradet och egenskaperna hos "Akerdipple fran Séormland" baseras dels pa
omradets naturgivna forutséttningar, dels pa ménskliga faktorer.



Naturgivna férutsattningar

- Det smaskaliga mosaiklandskapet skapar forutsittningar fér manga mindre odlingsytor dar mikroklimatet
ldmpar sig vl for odling av "Akerdépple fran Sérmland" .

- De sma odlingarna ligger ofta sa att de &r skyddade mot stark vind och mot frost i blomningen. Den langa
fruktodlingstraditionen har identifierat bra odlingslédgen vilka med stor odlingssédkerhet levererar frukt av
hog kvalitet.

- Férsommartorka, manga dagsljustimmar, 1ig sommartemperatur och bra mikroklimat ger "Akerdipple
fran Sormland" hog sdtma och hogre torrsubstans.

- Narheten till kust och méanga stora och smé sjoar ger upphov till lang milda héstar med optimala
forutsittningar for fruktens mognadsforlopp for "Akerdidpple fran Sérmland”.

- Sormland dr den nordliga grénsen for yrkesmassig odling. Léangre sdderut kommer sorten inte till sitt ritt
kvalitetsméssigt och langre norrut blir odlingssakerheten for lag.

Manskliga férutsattningar

- "Akerddpple fran Sérmland" #r ett levande unikt kulturarv. Applet uppstod fér Sver 300 &r sedan i
Sérmland. Det dr S6rmlands landskapsdpple och det odlas ver hela landskapet i sé vl hemtrddgardar,
dldre fruktgardar och nyanlagda intensivodlingar.

- Den langa fruktodlingstraditionen medfor dven att det finns en rad aktérer vilka foridlar “Akerd frin
Sérmland” till produkter som héller hog kvalitet. Det finns en levande och vixande kultur kring odling
och foridling av "Akerdapple fran Sérmland".

- “Akerdapple fran Sormland” har den egenskapen att litt slippa fran tradet nér frukten borjar nirma sig
mognad. Vid fallet fir den tunga frukten litt stotskador och dérmed ett forsdmrad kvalitet. Denna
egenskap stéller krav pa odlaren att vara skicklig pa att beddma mognad och ofta plocka frukten. Den
kunskap och traditionen finns i S6rmland.
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