Ansokan om skyddad ursprungsbeteckning
(SuB)

”Grebbestadostron”




Ansdékande grupp:

Br Klemmings Dykhjalp HB
(kontaktperson: Bengt Klemming)
Kraftvagen 8

45795 Grebbestad

e-post: dykhjalp@telia.com
telefon: 070 8621 217

Asa Hardin

Kalvo 24

45740 Fjallbacka
telefon: 070 7467 970

Lars Marstone
Gaseberga Gasebogen 124

453 92 Lysekil
telefon: 0523-660224

Produkttyp:

Klass 1.7 Farsk fisk, farska blotdjur och kraftdjur samt produkter darav.



Produktbeskrivning:

Den skyddade beteckningen ”"Grebbestadostron” avser vildfangade levande atlantostron (Ostrea
edulis).

"Grebbestadostron” uppvisar féljande egenskaper
Fysiska egenskaper.

Form:

Droppformad rundkullig och pdminnande om ovansidan pa en sammanhallen men ej knuten
hand. Pa andra sidan platt. Cirkulara formade markeringar i solfjadersform som utgar fran den
lite spetsigare delen av ostronet.

Storlek:

Diameter 7 - 15 cm
Vikt:

100 - 150 gram

Organoleptiska egenskaper.

Farg skalet:

Utsida: Varierar med det djup pa vilket ostronen lever. Pa grundare vatten med mycket

ljus ar ostronen vita med gronaktig lyster. Pa djupare vatten antar fargen en djupare ton

som overgar i mer lila.

Insida: parlemor skimrande vit och med violetta toner. Kanten pa skalet gar i nyanser av djupt
smaragdgron.

Farg kottet:

Ljusa toner av mylla (NCS! S2010-Y10R). Mérkare toner av Sienna brunt (NCS S6005-
Y80R). Adringen i kottet gar i guldockra (NCS S3030-Y20R). Kéttet ha en lyster som
paminner om den hos en icke transparent manet.

Smak:
Saltvatten, mineraler, tang och umami nagot notig. Lang fyllig eftersmak av umami och en
mineralisk sdlta.

Doft:
Mineral som ackompanjeras tang och farsk fisk ger en kédnsla av hav.

Textur:
Fast och kottig. Texturen varierar i olika delar av ostronet vilket ger ett bade mjuk och kort
tuggmotstand.

Munkénsla:

Upplevelsen ar speciell eftersom man vanligtvis ater hela ostronet farskt pa en gang. Ostronens

smaker ar kraftiga fylliga och ger starka associationer till hav.

Kemiska egenskaper:

Vatten: 80 - 83 g/100g ostronkott
Protein: 9,3 - 9,9 g/100g ostronkott
Kolhydrat: 2 - 4 g/100g ostronkott
Salt: 0,25 - 0,35 g/100g ostronkott

! Natural Color System



Fett: 2,0 - 2,4 g/100g ostronkott
Mattat fett: 0,5 - 0,6 g/100g ostronkott
Enkelomattat fett: 0,2 - 0,3 g/100g ostronkott
Fleromattat fett: 0,5 - 0,7 g/100g ostronkott
Varav
Omega-6: 0,05 - 0,09 g/100g ostronkott
Omega-3: 0,50 - 0,65 g/100g ostronkott

Vitaminer
Tiamin: 0,10 - 0,15 mg/100g ostronkott
Riboflavin: 0,15 - 0,20 mg/100g ostronkott
Niacin: 2, 0 - 3,9 mg/100g ostronkott
B6: 0,1 - 0,2 mg/100g ostronkott
Folat: 10 ug/100g ostronkott
B12: 14 - 18 ug/100g ostronkott
A-vitamin: 60 - 84 ug/100g ostronkott
D-vitamin: 1 - 1,5 ug/100g ostronkott
E-vitamin: 0,9 - 1,1 mg/100g ostronkott

Mineraldmnen
Kalcium: 80 - 90 mg/100g ostronkott
Fosfor: 140 - 160 mg/100g ostronkott
Jarn: 5,5 - 6,5 mg/100g ostronkott
Magnesium: 25 - 30 mg/100g ostronkott
Kalium: 110 - 130 mg/100g ostronkott
Zink: 45 - 50 mg/100g ostronkott
Selen: 60 - 70 pug/100g ostronkott

Ravaror:

Vilda europeiska ostron Ostrea edulis som handplockats av dykare eller som fangats med hav av
vadande fiskare.

Foder:

Fodan bestar huvudsakligen av mikroalger och till viss del av dott organiskt material. Ostron foredrar
partiklar av storleken 20-30 um men kan ata storre partiklar som zooplankton och fiskagg. Ett ostron
filtrerar mellan 5 och 25 liter2006 havsvatten per timme, beroende pa storlek och vattentemperatur.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgransade geografiska omradet:

Hela produktionen ska ske i det geografiska omrade som beskrivs under punkten ”Beskrivning av det
geografiska omradet”.

Sarskilda regler for skivning, rivning, férpackning etc.:

Sarskilda regler for markning:

Inga ytterligare krav utom vad som foreskrivs i allman lagstiftning.



Beskrivning av det geografiska omradet:

Produktionsomradet for ”Grebbestadostron” bestar av de delar av den bohuslanska skargarden som
ligger inom Lurs, Tanums, Fjallbacka och Kville distrikt. Till havs utgor baslinjen omradets yttre grans.
Pa land omfattar produktionsomradet den del av kusten som ligger inom 5 km fran kustlinjen vid
normalvattenstand (se bifogad karta).2

Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Produktionsomradet for ”Grebbestadostron” utgors av Grebbestads norra och sédra skargardar.
Omradet &r en del av Skagerrak. Skargarden bestar huvudsakligen av nagra enstaka lager av 6ar som
erbjuder visst skydd mot vagor och vindar fran det 6ppna havet och som i sin tur utgor
forutsattningen for de ostronbankar som ar grunden for produktion av "Grebbestadostron”.

Tre havsstrommar dominerar i Skagerrak, Baltiska ytstrommen, Jutska strommen, Atlantstrommen
och Norska kuststrommen.

Den Baltiska ytstrémmen transporterar Ostersjons naringsrika vatten fran Oresund och Bélten, vidare
genom Kattegatt och in i Skagerrak. Strommen trycks mot svenska kusten av corioliskraften.

Vid Jyllands nordspets forenar sig den Baltiska ytstrommen med det saltare vatten som fors in av den
Jutska strommen. | norra delen av Skagerrak fangas den baltiska ytstrémmen upp av den Norska
kuststrommen som transporterar vattnet vidare ut i Atlanten.

Naringsforhallandena i produktionsomradet for ”Grebbestadostron” paverkas till stor del av den
naring som fors med Baltiska ytstrommen. Under dess vag norrut langs den svenska vastkusten
tillfors ytterligare ndring genom avrinningen fran aar och alvar.

Halterna av fosfor och kvave i det aktuella geografiska omradet ar i genomsnitt 0,8 respektive ca 20
uM. Arsmedelvattentemperaturen hos ytvattnet &r ca 8 — 10 °C.

Specifika uppgifter om produkten:

Pa 60-talet slogs storre delen av det vilda europeiska bestandet av Ostrea edulis ut av parasiter. Till
foljd av det kalla vattnet och laga salthalten i produktionsomradet for ”Grebbestadostron” klarade sig
det svenska bestandet.

Ostrea edulis forekommer huvudsakligen i den norra delen av Skagerrak. Populationen uppskattas till
knappt 40 miljoner individer och den utgor ddrmed en betydande del av den aterstaende europeiska
populationen av Ostrea edulis. Ungefar 60% av populationen aterfinns pa ostronbaddar med en
tathet av (=5 ostron / m2). Den relativt sett goda statusen hos den svenska ostronpopulationen anses
framst bero pa det privata dgandet av fiskerattigheterna, det smaskaliga fisket som arligen endast
utnyttjar < 0,5% av den totala populationen samt pa att vattnet ar fritt fran parasiter (Mikrocytos
mackini).

Den population av Ostrea edulis som lever langs den svenska vastkusten ar genetiskt skild fran de
populationer som lever i sydligare vatten.

2 Omradets avgransning baseras pa det omrade inom vilket de ostron som i dag saluférs under namnet
”Grebbestadostron” fiskas.



Temperatur, salthalt och naringstillgangen ar av avgorande for ostrons livscykel.
Till foljd av den laga temperaturen och den laga salthalten lever det svenska bestandet av Ostrea
edulis pa gransen av artens utbredningsomrade.

Vid en salthalt av minst 2,4% och en alder av ca 8—10 manader samt vid en vattentemperatur av
minst 12 °C blir ostronen kénsmogna som hanar. Ar sommartemperaturen 15-16 °C kan de véxla kén
och bli honor var tredje till fjarde ar. Daremellan fungerar ostronen som hanar.

Inom produktionsomradet for ”Grebbestadostron” intraffar reproduktionsperioden under perioden
juli —augusti. For att sakra fortplantningen sker inget fiske av "Grebbestadostron” under denna
period.

Kénsmogna hanar av Ostrea edulis avger sina spermier direkt i havsvattnet. Spermierna befrukta
dggen i honans mantelhala dar dven larverna utvecklas innan de sldpps ut fritt simmande.
Ostronlarverna driver med strommarna i 10 — 20 dagar innan de bottenfaller pa ett lampligt
underlag, vanligen pa redan etablerade ostron, dar det sedan sitter under resten av sitt liv. Efter
nagra ar bildas stora kluster med ostron som vaxer pa varandra.

”Grebbestadostron” vaxer pa halvharda sedimentbottnar med en lutning av maximalt 45° ner till ca
10 meters djup. Vid storre djup 6vergar bottnarna fran att vara halvharda till dyiga. Pa dessa bottnar
trivs inte ostronen. Vaderstrecket ar ocksa avgérande och ostronen trivs inte pa bottnar som vetter
mot dster.

”Grebbestadostron” vaxer langsamt och det tar 3 — 5 ar innan ostronet kan fiskas.

Fiske av ostron far endast ske pa tva satt. En mindre del ”"Grebbestadsostron” fiskas med hav av
fiskare utrustade med vattenkikare och vadarbyxor. Huvuddelen av ostronen fiskas av erfarna dykare
som for hand plockar ostronen utan att vidrora bottnen. Darmed ror dykaren inte upp material fran
bottnen utan de ostron som I[amnas kvar kan fortsatta filtrera det rena klara vattnet i
produktionsomradet.

Det unika fisket i kombination med att fiskeratten ar begransad har gjort fisket av
"Grebbestadsostron” extremt hallbart, miljévanligt och selektivt.

| samband med att dykarna plockar "Grebbestadostron” separerar dykarna ostron som vaxer i storre
kluster och sprider ut ostronen éver en storre yta. Pa detta satt 6kar ostronens tillgang till ndring och
darmed deras chanser till 6verlevnad.

De handplockade ostronen skrapas rena fran pavaxt for hand. Pa skalen vaxer dven sma ostron som
ar for sma for att skorda. | samband med att ostronen skrapas tar ostronfiskaren tillvara de sma
ostronen och sétter tillbaka dessa pa ostronbankarna vid nasta dykning. For att inte sprida det
invasiva jatteostronet (Magallana gigas) avlagsnas alla smé ostron av denna typ? innan de sma
ostronen av arten Ostrea edulis aterfors till ostronbankarna.

Efter rengoringen av skalen férpackas ”"Grebbestadostron” i speciella tralador innan de saljs pa
fiskauktion.

Kvalitén pa ”Grebbestadostron” sakerstélls genom regelbunden analys av ostronen hos
Livsmedelsverket.

8 Ostron av arten M .gigas som uppnétt den lagstadgade minimistorleken tas till vara och sljs.



Produktens sarskilda egenskaper

”Grebbestadostron” ar vildfangade atlantostron (Ostrea edulis). Atlantostronet skiljer sig markant,
saval morfologiskt som organoleptiskt, fran de i butiken vanligt forekommande stillahavsostronet
(Magallana gigas). M. gigas &r vanligen avlanga valvda och taggiga men utseendet varier beroende
pa vaxtplatsen. "Grebbestadostron” ar droppformade, rundkulliga och slata med markerade cirkulart
formade markeringar.

| Grebbestads norra- och sédra skargardar vaxer ”Grebbestadostron” langsamt och uppnar minsta
tilldtna storlek for skérd (en diameter av 6 cm)? forst efter 3 — 5 &r. Stillahavsostronet vixer ddremot
snabbt och nar 10 cm i storlek redan under sitt forsta levnadsar.

Skillnaderna i tillvaxttakt aterspeglas i de organoleptiska egenskaperna. ”"Grebbestadostron” har en
betydligt intensivare och fylligare smak an M.gigas. Bland annat ar inslaget av mineraler och umami
patagligt mer framtradande hos ”Grebbestadostron”. Aven eftersmaken dr markant langre och
intensivare.

Texturen hos de tva typerna av ostron fiskade i Grebbestadskargarden skiljer sig ocksa at vilket
paverkar munkéanslan. "Grebbestadostron” har ett fastare kott an M. gigas och darmed ett mer
uttalat tuggmotstand.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskaper:

Egenskaperna hos ”Grebbestadostron” ar beroende pa samspelet mellan produktionsomradets
naturgivna och manskliga faktorer.

Produktens sdrskilda egenskaper:

"Grebbestadostron” ar atlantostron som vaxer pa naturliga ostronbankar i Grebbestads
norra- och sédra skargard. Till f6ljd av att vattnet i produktionsomradet ar kallt och relativt
naringsfattigt samt har lag salthalt vaxer “Grebbestadostron” langsamt. Det tar 3 till 5 ar
innan ostronet uppnar minsta lagstadgade storlek for skord. Den langsamma tillvaxten
paverkar ostronen organoleptiska egenskaper.

| jdmforelse med det i produktionsomradet snabbvaxande invasiva stillahavsostronet
(Magallana gigas) har [ldangsamtvaxande ”Grebbestadostron” en betydligt intensivare och fylligare
smak samt ett mer patagligt och framtradande inslag av mineraler och umami.
"Grebbestadostron” har ocksa en markant langre och intensivare eftersmak. Kottet ar fastare
an hos M. gigas och ”Grebbestadostron” har ddrmed ett mer uttalat tuggmotstand.

Naturgivna faktorer:

De egenskaper som kannetecknar ”Grebbestadostron” beror pa produktionsomradets naturgivna
forutsattningar.

"Grebbestadostron” utgor en del av den svenska populationen av atlantostron (O. edulis).
Populationen uppskattas omfatta ca. 40 miljoner individer. Till foljd av separation genom avstand och
evolutionadr anpassning till bland annat vattentemperatur och salthalt &r den svenska populationen av
O. edulis genetiskt skild fran de populationer av atlantostron som lever i sydligare delar av Atlanten.
Daremot ar den genetiska variation inom populationen mindre @n inom de mer sydligt vaxande
populationerna.

4 Fiskeriverkets foreskrifter FFIS 2004:36 3 kap, §§ 8 och 16.



Den relativt sett goda statusen hos den svenska populationen av O. edulis beror framst pa det privata
dgandet av fiskerattigheterna, det sméaskaliga fisket samt pa att vattnet &r fritt fr&n parasiter (M.
mackini).

Vattnet i produktionsomradet ar relativt kallt (drsmedeltemperaturen hos ytvattnet ar ca 8 — 10 °C)
och salthalten 1ag (i genomsnitt 2,7 %) vilket gor att det de ostron som fiskas vid produktion av
”Grebbestadostron” lever pa gransen av artens utbredningsomrade.

Naringsforhallandena i vattnen i produktionsomradet for Grebbestadostron” paverkas till stor del av
den Baltiska ytstrommen. Halterna av naringssalterna fosfor och kvéave &r laga (i genomsnitt 0,8
respektive 20 UM) vilket innebar begransningar i tillvaxten hos ostronens primara foda, mikroalger.

Naturforhallandena i produktionsomradet for “Grebbestadostron” (skyddade lagen, djup,
bottnar av ratt typ, ratt lutning och med placering i ratt vaderstreck) erbjuder goda
forhallanden for produktion av ostron.

De ostron som fiskas vid produktion av “Grebbestadostron” vaxer pa halvharda
sedimentbottnar med en lutning av maximalt 45° ner till ett djup av ca 10 meter. Vid storre
djup blir bottnarna mer dyiga. Pa dessa bottnar trivs inte ostronen. Ostronen trivs inte heller
pa bottnar som vetter mot Oster.

Ostronbankarna skyddas mot vagor och vindar fran det 6ppna havet av det yttre lagret av
Oar i Grebbestads norra och sédra skargardar.

Madnskliga faktorer:

Ostronfiskarnas kunskap om atlantostronets biologi och livscykel, kunskap om vatten- och
bottenforhallanden i produktionsomradet samt varden av ostronpopulationen pa de
naturliga ostronbankarna ar avgorande for saval tillgangen pa samt kvalitén hos
”Grebbestadostron”.

Det satt pa vilket "Grebbestadostron” fiskas ar unikt, skonsamt och bidrar till den kavlitet
som kannetecknar “Grebbestadostron”. Ostronen far endast fiskas med hav av vadande
fiskare eller plockas for hand av erfarna dykare. Huvuddelen av ostronen plockas fér hand av
dykare. Da dykaren inte ror upp material fran bottnen ar fisket av "Grebbestadostron”
skonsamt mot de ostron som lamnas kvar pa ostronbankarna att filtrera
produktionsomradet rena klara vatten.

Fisket av "Grebbestadostron” ar begransat till 70 000 ostron per ar och sker med stor hansyn
till atlantostronets 6verlevnad och darmed till fortsatt tillgang till “Grebbestadostron”. |
samband med fisket av ”Grebbestadostron” genomfoér fiskarna olika atgarder for att varda
ostronbankarna i produktionsomradet.

Ostron som vaxer pa varandra i storre kluster separeras och sprids ut éver en storre yta sa
att alla ostron far god tillgang till naring och darmed en 6kad chans att 6verleva. Sma ostron
som vaxer pa ytan av "Grebbestadostron” som fiskats upp skrapas av for hand, tillvaratas
och satts ater ut pa ostronbankarna. For att inte bidra till att sprida det invasiva
stillahavsostronet (Magallana gigas) avldgsnas smad ostron av denna art innan aterutsattning
av de sma ostronen pa ostronbankarna.



For att sdkra fortplantningen hos O. edulis sker Inget fiske av "Grebbestadostron” under
atlantostronets reproduktionsperiod i juli — augusti.

Genom ostronfiskarnas atgarder och hansynstagande i samband med fisket av
"Grebbestadostron” 6kar populationen av atlantostron stadigt inom produktionsomradet.
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Den norra och den sodra gransen for produktionsomradet markeras med en réd linje.
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Bilagor:

Vattenforhallandet i det geografiska omradet

Salthalt: 26,9 %o
Syrehalt: 4ml/liter
Klorofyll: 1,9 ug/liter
Temperatur (°C) Djup (m) Mars Juni September | December
2 4,2 14,8 18,1 5,8
5 4,2 13,3 17,9 5,9
10 4,3 12,1 17,9 11,1
15 4,7 11,2 17,7 11,4
20 4,8 11,0 16,4 11,2
30 5,2 9,9 15,8 6,7
Fosfor (umol/liter) Djup (m) Mars Juni September | December
2 0,77 0,32 0,55 0,64
5 0,71 0,37 0,56 0,73
10 0,68 0,16 0,47 0,31
15 0,75 0,28 0,51 0,56
20 0,77 0,24 0,42 0,47
30 0,78 0,31 0,47 0,62
Kvéve (umol/liter) Djup (m) Mars Juni September | December
2 18,7 14,1 15,2 19,2
5 17,9 12,3 14,0 20,1
10 15,5 12,7 13,1 12,8
15 17,0 11,3 12,4 12,2
20 16,6 10,9 10,7 13,0
30 16,2 10,7 10,7 11,8

(Uppmatt vid Koster)
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