PRODUKTBESKRIVNING

”Akta Grénna Polkagrisar”

Avser: Skyddad geografisk beteckning (SGB)

Produkttyp: Klass 2.4. Brod, konditorivaror, konfekt, skorpor och andra bagerivaror

Beskrivning av produkten:

”Akta Granna Polkagrisar” ar ett traditionellt bakverk med spiralvridna réda rander som
framstalls av socker smaksatt med naturlig pepparmyntsolja.

”Akta Grinna Polkagrisar” har féljande egenskaper:

Fysiska kannetecken:
Form: Rund rak stang.

Yta: Torr och slat.

Vikt: 25 - 350 gram.
Langd: 10 — 50 cm.
Diameter: 10 — 100 mm.

Farg: Neutralt vit med spiralvridna karminréda rander (nyans NCS! 1080-R) dar intensiteten
pa den réda fargen kan variera nagot mellan olika kok.

Kemiska egenskaper:
Socker: 85-99 %
Glykossisrap: 0 —15 %
Pepparmyntsolja
Naturlig rodfarg

Organoleptiska ergenskaper:

Smak: En tydlig mintsmak som efter en stund balanseras upp av sétman. En lang och frisk
eftersmak av pepparmint.

Doft: Mintdoft med s6ta toner.

1 Natural Color System



Konsistens: Hard till nagot seg. Konsistensen paverkas bland annat av en rad

omgivningsfaktorer. Insidan ar rundporig av sma fina luftbubblor. Ska kunna hackas av

med kniv utan att smulas sénder.

Atupplevelse: Initialt mycket hdrd som efter hand 6vergar till seg och mjuk. De luftfyllda
porerna framtrader tydligt. Luftbubblorna ger polkagrisen den sega konsistensen i
munnen efter en stund.

Ravaror:
Socker (renhet K5 eller J5), glykossirap, naturlig pepparmyntsolja, attika och naturlig rédfarg —
vanligen karminrott (E120).

Foder:

Séarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet:
Hela foradlingsprocessen maste dga rum i det omrade som beskrivs i punkt 4.
Sarskilda regler for skivning, rivning, férpackning etc.:

”Akta Granna Polkagrisar” ska vid férsaljning vara inslagen i papper eller cellofan méarkt ”Akta
Granna Polkagrisar”.

Sarskilda regler for markning:

Inga ytterligare krav utéver vad som foljer av allman lagstiftning.
Beskrivning av det geografiska omradet

”Akta Grénna Polkagrisar” bakas i Granna socken i nordvéstra delen av landskapet Sméland. (Se
bifogad karta).

Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Granna socken ligger utstrackt langs Vatterns 6stra strand mitt emot Visingso, Vatterns storsta 6.

Centrum i Grdanna socken ar Granna stad. Fran staden gar farjeférbindelse till Visingso.

Genom socken rinner Réttledn som avvattnar de bada sjdarna Brunn och Oren vilka till stérsta
delen ar beldgna i Granna socken.

Landskapet i Granna socken domineras av tva karaktaristiska naturtyper. Langs Véattern bestar
landskapet av fulldkersbygd med lerjordar, sand och nagon svartmylla. Innanfér den pa
skiffergrund vilande dkermarken reser sig, parallellt med Vattern, en skogskladd urbergsplata
som pa vissa stillen ndr drygt 300 meter dver havet. Overgdngen fran jordbruksbygden till
urbergsplatan ar brant och mycket dramatisk.



Granna socken inkorporerades 1659 i grevskapet Visingsborg, ett grevskap som konung Erik XIV
tilldelat &tten Brahe som grevlig forlaning 1562. Redan ar 1652 borjade greve Pehr Brahe d.y.
anlagga staden Brahe-Granna pa sin mark i Gréanna socken. Greven gav ocksa staden
stadsprivilegier. Darigenom kom Granna att bli Sveriges férsta och enda feodalstad, grundad
med grevliga snarare, dn kungliga stadsprivilegier.

Efter konung Karl XlI:s reduktion fick Granna kungliga stadsprivilegier 1693. | samband med detta
delades Grdanna socken i Granna stads- och Granna landsférsamling.

Granna stad hade redan vid anlaggandet ett gynnsamt ldge invid landsvagen mellan Stockholm
och Helsingborg. Fran stadens hamn utgick batférbindelser till bland annat Visingso. Trots det
gynnsamma laget har Granna forblivit en smastad. Smastadens charm samt det vackra och
stundtals dramatiska landskapet har gjort att Grénna blivit ett mycket populart turistmal.

Specifika uppgifter om produkten:

”Akta Grénna Polkagrisar” kokas i dppen kastrull. Ett kok far maximalt innehalla 5 kg socker. Ett
kok far maximalt innehalla 15 % glykossirap.

| Granna borjade man baka polkagrisarar vid mitten av 1800-talet. Namnet polkagris dyker for
forsta gangen upp i skrift ar 1859. Det var dnkan Amalia Eriksson som detta ar fick Magistratens
tillstand att i Granna "sdsom férsérjningsmedel med egna hénder idka Bagerihandtering af
groévre och finare brédsorter och tillverka s.k. Polkagrisar”.

Namnet polkagris kan harledas till den Bohmiska dansen polka som blev popular under forsta
halvan av 1800-talet. Populariteten hos dansen gjorde att namnet polka kom att anvdandas som
beteckning pa allehanda fina och moderna ting.

Polkagrisen, som fran borjan huvudsakligen var en lokalt férekommande produkt, kom i slutet av
1800-talet att bli kind i resten av landet. Ar 1895 kunde man i en reseskildring publicerad i
Svenska Turistféreningens arsskrift ldsa foljande: Att "Grennaboarne dfven ha god smak

[...] bevisas af tre ryktbara Grenna-specialiteter [...] [bland dessa finns] de s. k. polka-grisarne»
som dro de sétaste grisar i virlden, alldenstund det i sjélfva verket dr [...] verkliga
jattekarameller (réd- och hvitrandiga) endast tillfinnandes i staden Grenna och af féljande
hdpnadsvdckande dimensioner: Idingd 33 cm, tjocklek 1% cm (periferien), och vigt 350 gr., hvartill
kommer, att smaken dr fér karamellélskare af alla dldrar rent af beddrande ljuflig.”

Till foljd av reportaget i arsskriften borjade polkagrisar bestéllas fran dvriga stader i landet.
Produkten hamnade darfor i olika firmors priskuranter dar polkagrisen for forsta gangen
omnamns 1899.

De exklusiva bakverken sdldes inte enbart i Sverige utan ”Akta Grédnna Polkagrisar” exporterades
aven till Amerika.

| och med den 6kade efterfragan borjade allt fler av Grannas sockerbagare ta upp tillverkning av
polkagrisar, eller polkagriskdppar som de ocksa kallades. Efter Amalias déd bakade och salde
hennes dotter Ida polkagriskappar med tilligget Akta pa férpackningen for att papeka att detta
var originalet. Omslagspapperet var fran borjan brunt men ca 1910 boérjade man anvénda ett
ljusrosa omslagspapper.



Grannas lage utmed huvudvagen mellan Helsingborg och Stockholm, den s.k. riksvag ett
(senare Europavag 4) medforde att staden och dess omgivningar tidigt blev mal for den
Ookande bilturismen. Under 1930-talet kom polkagrisarna darigenom att utvecklas till en
betydande turistsouvenir. Det stora intresset for polkagrisarna medférde att bakverken dven
borjade tillverkas utanfor Granna och med industriella metoder. Industripolkagrisarna hade
emellertid annorlunda smak och konsistens.

For att skydda det traditionella hantverket och varna om den ursprungliga polkagrisen
bildades Foreningen Granna Polkgristillverkare 1946. Foreningen tog bland annat fram
kriterier fér hur ”Akta Grdnna Polkagrisar” ska framstéllas. Ett av kriterierna &r att polkagrisen
ska vara handgjord.

Féreningen registrerade 1948 varumaérket ”Akta Grénna Polkagrisar”, en beteckning som
anvéants sedan borjan av 1900-talet. Varumarket beskrevs pa foljande satt: ”En horisontalt
liggande avbildning av en polkagris, 6ver och delvis skymmande denna en vapenskéld med
féreningens initialer FGPT samt pG 6mse sidor om vapenskélden text “Akta Gridnna
Polkagrisar” och under polkagrisavbildningen ”Inregistrerat varumdrke — garanterar dkta
tillverkning.”

Foreningens verksamhet upphorde 1980. | samband med detta avregistrerades varumarket.

| dag ar det Granna Naringslivsforening, och de i féreningen verksamma polkagrisbagarna, som
svarar for att hantverkstraditionen uppratthalls och att ”Akta Grénna Polkagrisar” fortfarande
tillverkas enligt de kriterier som fastslogs av Féreningen Granna Polkgristillverkare.

”Akta Grénna Polkagrisar” bakas av socker, glykossirap, vatten, attika och pepparmyntsolja.
Luftens temperatur och fuktighet avgér mangden av de olika ingredienserna.

Socker, glykossirap, vatten och attika blandas och kokas upp i en 6ppen gryta. Vid framstallning
av "Akta Grdnna Polkagrisar” far ett kok maximalt innehélla 5 kg socker.

Nar koket uppnatt ca 150 grader halls den barnstensfargade degen ut pa ett kylbord med en
marmorskiva eller pa ett vattenkylt bord av jarn. Bagaren véljer den exakta temperaturen utifran
de egenskaper slutprodukten ska ha.

En liten del av degen tas at sidan och fargas réd med naturligt fargdmne genom att
polkagrisbagaren malar degen med en pensel. Den fargade degen anvands sedan till den roda
spiralvridna rand som kannetecknar ”Akta Grinna Polkagrisar”. Degen ar fortfarande sa pass
varm i bérjan av processen att man anvander degspadar for att arbeta in kanterna av degen sa
att temperaturen halls jamn i hela degen.

Nar degen sedan svalnat till ca 70 grader boérjar bagaren arbeta in luft i degen samtidigt som den
smaksatts med pepparmyntsolja. Luften gor att degen blir vit och pords. | borjan bearbetas
degen for hand pa kylbordet. Darefter fortsatter bagaren att arbeta in luft i degen genom att dra
och vika degen upprepade ganger runt en pa vaggen fastsatt krok. | dag ersatts detta, for armar
och axlar anstrangande, arbetsmoment delvis av en dragmaskin.

Né&r degen har fatt tillrackligt med luft flyttar bagaren over den till ett bakbord av tra. Trat gor att
degen svalnar langsammare sa att bagaren ska hinna baka polkagrisarna. Nar degen lagts pa
bakbordet har bagaren trots detta endast cirka 10 minuter pa sig fora att forma polkagrisarna.
Degen, som nu har blivit vit av den inarbetade luften, formas till en avlang langd innan den
rodfargade degen, laggs pa. Nar degen sedan viks och tvinnas skapas en stor polkagris som rullas
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ut pa bakbordet och klipps pa mitten. De tva delarna rullas ut till tunnare stanger som pa nytt
klipps av pa mitten. Denna process fortsatter till dess polkagrisarna fatt 6nskad langd och
tjocklek.

De bakade polkagrisarna laggs darefter pa ett rullband dér de far ligga och svalna. Bandet maste
vara i konstant rorelse for att ”Akta Grénna Polkagrisar” ska fa en jamn och rund form.

Nar polkagrisarna svalnat kontrolleras kvaliteten och de godkanda polkagrisarna slas in i
omslagspapper eller cellofan méarkta ”Akta Grédnna Polkagrisar”. Fargen p& omslagspapperet
varier fran rodvit till rosa. Storre polkagrisar kan ocksa ha ett yttre transparent skyddsomslag.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och en viss kvalitet, ett visst anseende, eller en viss
annan egenskap som kan hanféras till produkten:

Sambandet med det geografiska omradet grundar sig pa den i Granna uppkomna, och dn i dag
bevarade, metoden att baka ”Akta Granna Polkagrisar”.

Traditionen att baka polkagrisar kan skriftligen sparas tillbaka till 1859 da dnkan Amalia
Eriksson fick tillstand att for sin egen forsorjning tillverka s.k. polkagrisar.

Polkagrisarna hade fran borjan en lokal marknad men ryktet om de speciella polkagrisarna
spreds snabbt till de narliggande staderna inte minst vi den livliga battrafiken pa Vattern.

| slutet av 1800-talet blev ”Akta Grinna Polkagrisar” riksbekanta genom artiklar i olika
tidskrifter, bland annat i Svenska Turistféreningens tidskrift. De manga reportagen om staden
Granna och de for Grénna speciella polkagrisarna som féljde pa kungafamiljens besok i bérjan
av 1900-talet bidrog ocksa till att sprida ryktet om ”Akta Granna Polkagrisar” till stora delar av
landet. Som ett resultat bérjade bestillningar pa ”Akta Granna Polkagrisar” komma fran olika
delar av landet. Detta ledde i sin tur till att ”Akta Granna Polkagrisar” inkluderades i olika
firmors priskuranter fran och med 1899. Ryktet spred sig ocksd utanfor Sverige sa att “Akta

Granna Polkagrisar” dven saldes till Amerika.

Redan p& 1920-talet var ryktet om ”Akta Grinna Polkagrisar” s& allmant spritt i landet att
staden Granna boérjade marknadsfora sig som besoksmal for den 6kade turismen under
beteckningen polkagrisarnas stad.

| dag &r ”Akta Granna Polkagrisar” ett s& vilkdnt begrepp att de blivit en del av populdrkulturen
nagot som inte minst manifesterats i olika TV-produktioner, bland annat Sveriges televisions
mycket populdra adventskalendrar.

Konsten att baka ”Akta Granna Polkagrisar” ar ett hantverk som har traderats fran de
ursprungliga polkagrisbagarna i slutet av 1800-talet till dagens bagare. Polkagrisbagare utbildas
enligt ett larlingssystem vilket innebar att den som onskar bli en fullard polkagrisbagare far ga i
lara hos en erfaren polkagrisbagare.

En polkagrisbagare behéver bland annat kanna till hur hen kontrollerar de faktorer som var och
en for sig eller i kombination ger upphov till den speciella konsistens som kannetecknar ”Akta
Granna Polkagrisar”.

Konsistensen paverkas av mangden av de olika ingredienserna i degen. Att bestdmma den
korrekta vattenmangden innebar en utmaning da bagaren maste ta hansyn till luftfuktigheten



Kallor:

for att kompensera foér det vatten som sockret dragit at sig. Fér mycket glykos och/eller for lite
vatten gor polkagrisen hard. For lite attika gor polkagrisen grynig.

Konsistensen paverkas ocksa av hur fort degen kokas upp och degens sluttemperatur samt av
mangden luft som arbetas in i degen. Om degen kokas upp for langsamt eller om temperaturen
pa degen ar for 1ag nar degen halls ut pa kylbordet blir polkagrisen seg.

Om bagaren arbetar in for lite luft i polkagrisdegen blir den hard. Fér mycket luft ger storre och
fler luftkanaler i den fardiga polkagrisen vilket bland annat gor att den lattare gar sonder.

Polkagrisbagaren maste ocksa anpassa ovanstaende variabler till slutproduktens storlek. En
stor polkagris tenderar att plattas till av sin egen tyngd s& att den for ”Akta Grianna Polkagrisar”
runda stavformen gar forlorad. Polkagrisbagaren kan motverka detta genom att koka degen till
en hogre temperatur eller anvanda mer glykos.

En fulldrd polkagrisbagare maste ocksa behirska hantverket att baka ”Akta Granna
Polkagrisar”. Nar degen ar fardigkokad och halls ut pa kylbordet maste bagaren se till att den
svalnar jamnt genom att halla degen i rorelse och hela tiden vika in kanterna.

Nar degen svalnat till ratt temperatur borjar bagaren arbeta in ratt mangd luft i degen genom
att dra och vika degen upprepade ganger runt en pa vaggen fastsatt krok. Den inarbetade
luften gor att degen blir vit. Nar korrekt mangd luft arbetats in i degen formas den till en avlang
langd innan den rodfargade degen, laggs pa. Nar degen sedan viks och tvinnas skapas en stor
polkagris som rullas ut pa bakbordet och klipps pa mitten. De tva delarna rullas ut till tunnare
stanger som pa nytt klipps av pa mitten. Denna process fortsatter till dess polkagrisarna fatt
onskad langd och tjocklek. Hela processen kraver stor hantverksskicklighet da bagaren endast
har ca 10 minuter pa sig att forma polkagrisarna innan temperaturen pa degen sjunkit sa att
det blir oméjligt att forma ”Akta Grinna Polkagrisar”.

Amalia Erikson och polkagrisarna, Stiftelsen Grenna Museum, 2009
Diverse trycksaker och informationsbroschyrer 1950 — 1980

Granna Museum

Historiskt-geografiskt och statistiskt lexikon 6fver Sverige (1859 — 1870)
Johnson, A. 2008: Fanga platsen. Guide till Sveriges foretagsamma historia.
Jonasson, M. 1999: Kvinnliga uppfinnare. NUTEK.

Nordisk Familjebok

Svensk etymologisk ordbok

Svenska Turistféreningens arsskrift 1895



Produktionsomradet fér ”Akta Grdnna Polkagrisar” (svart linje)



BILAGOR
Produktnamnet

Namnet ”Akta Grinna Polkagrisar” férekommer i dagstidningarna sedan 1941 (férsta gdngen i Dagens
Nyheter 1941-06-22). Beteckningen forekommer totalt 67 ganger i dagspressen.

Den snarlika namnformen ”Akta Grianna Polkagris” férekommer forsta gadngen i Géteborgsposten 1967-
07-02. Beteckningen forekommer darefter sparsamt i dagspressen (totalt 11 ganger).

Beteckningen "Granna Polkagrisar” forekommer 119 ganger i dagspressen. Forsta gangen 1923-01-27 i
Aftonbladet och Svenska Dagbladet samt 1923-01-29 i G6teborgs dagblad. | dessa artiklar berdttas om
”de redan sa ryktbara Granna Polkagrisar”.

”Grenna Polkagrisar” omnamns férsta gangen i Dagens Nyheter 1922-08-07. (Totalt antal omndmnanden
11)

Beteckningen "Granna Polkagris” forekommer 18 ganger. Forsta gangen i Svenska Dagbladet 1936-12-13.

Omnamnanden i olika medier
Foretagsamheten.se - Amalia Eriksson. https://www.youtube.com/watch?v=VJ2QQWCW978

SVT:s julkalender Herkules Jonssons storverk 1969. Avsnitt 19 och 20.
https://www.oppetarkiv.se/video/2448850/herkules-jonssons-storverk-avsnitt-19-av-25 samt
https://www.oppetarkiv.se/video/2448857/herkules-jonssons-storverk-avsnitt-20-av-25

Grenna museums utstdllning om Amalia Eriksson, Grdanna och polkagrisarna.
Granna Polkagrisar 1987: https://youtu.be/VJySMqODyLw

Bland paron och polkagrisar — en kortfilm av Knut Martin. (1938)
https://www.filmarkivet.se/movies/bland-paron-och-polkagrisar-en-kortfilm-av-knut-martin/

Omnamnanden i icke svensksprakiga artiklar

http://realscandinavia.com/granna-swedens-own-candyland/

https://boernenes-sverige.dk/granna/

https://www.onfoodietrail.com/swedish-candy-polkagris-grenna/

http://www.cmariec.com/?p=1149

https://www.schwedenhappen.ch/polkagris-suesses-kommt-aus-graenna/

https://wow-voyage.com/en/granna-typical-swedish-village/



http://realscandinavia.com/granna-swedens-own-candyland/
https://boernenes-sverige.dk/granna/
https://www.onfoodietrail.com/swedish-candy-polkagris-grenna/
http://www.cmariec.com/?p=1149
https://www.schwedenhappen.ch/polkagris-suesses-kommt-aus-graenna/
https://wow-voyage.com/en/granna-typical-swedish-village/

https://sophiessuitcase.com/visiting-polkapojkarna-granna/



https://sophiessuitcase.com/visiting-polkapojkarna-granna/

Ovrig dokumentation

Bevis pa registrering av namnet Akta Grianna Polkagrisar

Brra Brénna!

L INREQISTRE RAT VARUMARKE

GARANTE RAR AKTA TIANERINNG

Ay 7,
. //{///7/. 2 "/f/;/// -vct) /‘(’ylf)/}euhf;mi/d lo'n{}ya{///zf?mr/é
all vvan milolelocle vierseerreditoe it ‘///g)'./' v l'ﬂlt;;ll-(i}/€d&efa'}/
rr/ ///N‘r/ cntalei o cle /777//.'4 / (

: //r-r///‘r-//// Aer 12 mars 1191.8.

P
inaa MML
I’I’Zu Nordlander/ i

10



Beskrivning.
Ordskydd,
Varuslag.
Anméirkningar.

29 jJanuari 1947.

12 mars 1948.

Fireningen Orénna Polkagristillverkare, Grinna.

En borisontalt liggende avbildning av en polkagris, Sver och delvis skymnande denna
en vapensksld med fireningens initidler ¥ G P T samt pé nse sidor om vapensklden
texten "Akta Grénna Polkagrisar® och under polkagrissvbildaingen "Inregistrerat varu-
mirke - Garantersar dkta tillverkning®.

Karameller sirskilt iikta s.k. Grinna polkegrisar.

drutsiittaingar fGr medloms ritt att begsgna mirket:
edlemekap av forsningen ken vipnas av persorer, som iro bosatta i Grédnna och genoa

ordrig tillverkning ev polkagrissr visat 6ig besitta erforderlige kunskeper f5r

l
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Gesallbrev

V)

Gesdlﬁﬂ» pa Grenna Polkagriskokeri AB

Kunskapsniva fir gesillbrev )
Efter tvA &r som anstilld pd fdretaget har man ritt att avligga prov for gesalibrev ?%‘
Kvalitet ;

+ Blanda och koka upp en sats polkagrissmet.

+  Smak- och firgsiitta cn sats polkagrissmet,

+ Bakaut ett 3,2 kg-kok och ur det producera 64 st Jjamnstora
polkagrisar mellan 48-34 gram och med jimnhet i firg och
form.

*  Ha kunskap om de ingredienser som ingér i produktema.

*  Hakunskap om och leva upp till rutiner och regler for
livsmedelshygien samt halla god ordning p& arbetsplatsen.

) Kvantitet
' »  Producera i snitt minst 2,5 kok 4 3,2 kg per timma (50 g)
g "'4" & unskap
+ Ha kunskap i polkagrisens historia och utveckling
o + Ha kunskap i Grenna Polkagriskokeris historia och
foretagets affirsidé och policy
+  Aviigga teoretiskt kunskapsprov skriftligt bestdende av 18
frégor om produkter och historik (max 4 fel for godkiint)
Grenna Polkagris Kokeni AB Granna Hantverksfrening (

(il Ol Yooy~ ((



Granna polkagrisar 100 ar. Info broschyr

Analia Erdaon vid sin bostad

Granna polkagrisar 100 ar.

Hundra &r har | &r fSrflutit sedas polikagristillverkningen i
Grinna biev officiellt foatstagen, Den 10 januarl LD erndll
nlimligen Ankefru Amalls Erikeon, sedermera kallad "polka-
grbarmus moder”, magateatens tilisthnd’ att "shiom  forsbri-
ningemede! med egna hiinder idka bagerihantering sy grevee
ech fina bakveric sxmt tillverkning av s k. polkogrisar.”

Det vur vid denna tld, @4 kondilorier och konfektyralfizop
var okiinda begrepp, Inte ovanligt alt ensamatbende Kvinnog
sdkte rin tirsdrjning genom. bakning av kakor och tllverkning
ty karamellor, vilka produkter sedan farsdldes i hemmen Fru
Frilsen torde dock trin birian ha incitiat foet forstibmings-
stille och wnart mog belt lgat sig 81 tillverkning av Grénoa
polkagrisar, it vilka han skinkte de ire egenskaper, som akijor
dem Irdin ph omdra B8N tillverkade katameller, nlismbigen smo-
%agr, kencistensen och formen.

Nammet polkagtis torde hiratamma fefin dansen polks, vilken
inncerades frin Hremen p& 1E3)-talot, och blev oerhiirt ponu-
Mic sart gev upphov til flers sndri namzkombinaticoer, 1. wx,
polkakir, Numnet polkagrienr hade frin birias en vidare an-
vindning och avadg en wanligen [Geekommande vit—rod kae
ramell med pepparmyntsmak. FOrst senare bar namnet niistan
helt koutite ) Griinna och dem speciella turistsouvenis; pol-
Iragriskippen,

Fru Rrikson var fram LU bécian ov 1320-talet emsam till-
vericare uv Grinoa polksgrisar, men nir tuclstirufiken | och
mod bitlamens genombrott dkade och efterfrigos dirmed steg
bérjade allt flor praktisern 1 yriet Fru Eriksons révelse fort-
saites ofter hennes dod 1523 av dod Ida men nedlades eftor
dotlerns dbd 1942

Podkagristillvericningen #ir alltfort et hantverk, vilket widvos
utan hjdlomaskiner, Avgirande fir ott gott resulat snses vara,

furutom receptet, kokni anmd bearbetnd -

av den sega andar sveval vilicen helt aker f5t
band,

2
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Granna, Paronen och polkagrisarnas stad

Q @rcinma-oisingsfj
3 5pa rbanle

GRANNA tel, 0390/10880 vdxel
Mand.-fred. 9.30-15.00, torsd. dven 17.00-18.00

VISINGSO OLMSTAD (Britjemark)
Tel. (0390/40064 Tel, 03652350

Sparbanksboken giller i alla sparbanker,

GRANNA

Grinnsbygdens historia och utveckling & starkt knuten tiil den urgamla
fardevigen mellan sbdrs och mellersta Sverige, den nuvarande E4:an
4.000-8rige graver talor om ott bygcen tidigt var bebodd, och under medel-
tiden red Sveakonungarna sin Ertkspata héir farbl och hall hov pa Visingsd.

Under 1500-talat kom Granna att Ingd | det Visingsborgska grevekapet,
foridnat landets fOrsta grevedtt Brahe, som regerade hiir med stor myndig-
het under ett drygt sekel, Den tredje Innehavaren av grevekapat, Por Brahe
d.y., anlade Or 1652 staden Criinna och gav den vérdefulla gavor, diribland
store jordomriden, varav en del alltjamt &r | stadens 8go.

Grinna forblev en obatydiip by &nda frem tiil mitten av 1800-talet, dd

Hotell BRAHE

Stadens dldsta hotell Telefon 10004
Moderna resanderum med goda bdddar

Brahe-Baren~

Matbar - Sjdlvbetjdning

I/

g Gata kanals tillkomst en batydands transport frén kringliggande bypd
droge Ull Gréinna hamn, vilket medftrde en uppryckning for staden och desa
ndringsllv. Efter jémvagamss tillkomst evtog denna trafik, och staden vak-
nade till nytt liv fdrst genom biltrafiken och det turistllv som ]Smeides
darmed utvecklats.

Grinna &r frimst kBnd genom sitt vackra lige vid foten av Holavedens
bergkedja pd sluttningen ned mot Sveriges nast stdrsta Innanhav Vattern.
Stadsbilden pragles av prydlig emistadeldyll och en betydande trédgérds-
odling, sdrskilt utveckiad genom det skyddade IBget. Allt sedan Per Brahes
tid har staden varit kiind genom sinas fruktodiingar, vilka givit staden nam-
net “'plronetaden”, och hér finnes numera landets stdrsta plantskolor for
frukt- och prydnadstrid,

Niringslivet | staden har | forsta hand rort sig kring hantverk, trid-
gérdsodling och offirsverksamhet. Flera konsthantverkare Inom metall, textll,

O&/kommem fill
Granna

IDYLLEN VID STRAKVAGEN
paronens och polkagrisarnas stad,
med rika minnen frin Brahe och
Andrée - grinnasonen som 1897
foretog sin mirkliga ballongfird
mot Nordpolen.

S e
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Guide till Sveriges foretagsamma historia/ Amalia Eriksson

[S—
| ORANNA MUSESNA

Guide till Sveriges foretagsamma historia
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Karameller: Om kulturhistoriskt godis ...

S,

Kulturhistoriskt
godis lran
skadebrid till
segda ratior

A Birgita Conradson

Nordiska musees
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Kvinnliga uppfinnare /Amalia Eriksson

Kvinnliga
uppfinnare

Margareta Jonason

NUTEK
M) ot s s 1! g e
Lilicholmavigen 32 117 86 Stockbolm

Tel U8-681 91 00 Fax 08-19 &8 16

www.nutek.se
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iz, hoo haver for frirstiks smtillasde™ och air bennes invil
skulle uppaanira aedm kvinsot Invales skedde atan vore
rng. Hemes fortsatta foreds trycks acked i Verensdips
abademicts hascdimgar.

Az 1760 hade Clas Exeblad invals | Vevenskapsakadecsien,
1 artikeln em hooom | Blagrafiskt Lesakan bar jag fumnis

rdigga hevia pd ha A & bana mes inga
vetemwkaplign cler seknisks senrer mer 3o an han 1763
skankw o reflex leakop till akad,

Amalia Eriksson

(1824-1923) ™

i Grinom bardites e om Amsda

Enlasan ‘poMagrisens moder”

1858 fick Ao agismmatons (Wsting'
att idkp bagweitaninnng samt oy
varks s kalade pokegvisar. | det |
fariyckin lormsained anle Rvutom
mecigvandel at "Dock xkall Aan
(min ondovatrykevng) WY stucisias
w0 wifgge deo Afgdl mom | veder
bong ondning & aller yardlar b
sMond” (ogen har Ancir? an 6V Aon!

Vem var Amaadio Eribsson? Fir ovanligs eller kanske pd 1820-
och 1830-zalen vanlig 6de kan man lisa om i de tadningrar-
wiklar, som jog; lase. Exr vanlige &de men en ovanliy person
Amaka Londstrim foddes | Jsakopey 1824, lida fordld-
rama dog i en kokeracgsdeamt 1834, sdr Amaka elisd var 10
At Aven bennes andra slikesgas dog och Amalia stod en-
sam. [Hoe kom 1855 till Grinna tillsammans oed lastmi-
1ar¢ Jooas Allvin och hans familj, hos vilken hon tjinade pa.

At 1857 e o sug med akriddaren Anders Eriksson, Den
%0 pepromber 1558 Saddes dotzern Ma. Redan den 12:¢ wep-

sar act dot inte finnx ndgra exaka uppgifeer om hur den spe-
ceclia karamellen frdn Grinna fick namnet palkagrs.

Acrwnn Stanley Savdar an kviason uppdlosande is och all-
tid har vany "wadernported®, Hon menar dasfor ®whanever
no male caims credis for — those inventions whose de-
scrigtions begm with the woeds™ “No one knows who
overtes the——" - may well be the work of a woman™. Det
fiows alled anledning an tro a21 A linge ingzntimg annat har
visan och sd lisge cgen tnan gion ansprik pd apphoys

ritten, var Amala Edksson den som utvedkdede och aepas.
sade recepoes, bestimde foemen och aamnet och som fdede
Granna polkagrisar un pd marknaden, Hon bley ecksd den
extreprentr som utvecklade desta ol e framgdngsnlks fore-
tag,

Maria Romell
(185G~ 1849) ="

Karemlige uppdinnare har alng Avmds. Ow som undevsdinr
och foeshar plstly oedta. Do Gnns men, sow framgdit de
eomey sig bra. Pltlslyt drker dock infressarta och fascve-
rands dden fram och par sked 4 fecriemn,

Marks Stenguist, torpardotrer frin
Gocland, kommer 1ll Seockbolm.
Hoo i acbese ph patentbyrin Zacco
och Hrekes uch enlige en personalfioe
teclaung frdn 1935 arberade hoa die
i As 1889 girer boa sig weed Lats
Romell, limre och paavionerad
wamploeskare. Samme Ar starrar
hoa en eges patentbyrd, Romells
patentbyri. Egeatiigen skulle det vs

rit en hop urropstecken hity, e det
tdane bt it uromooedenthg undr
Hessenes man bdejar senare som med.

teuber samena i dog Anclers Ere
ihson. Amsalis sod ser eneam an
med rr wyfédd dentes, Aret dirpd,
1859, fick hun & mmagisratess ull-
slad am sesres bageel. Hor vae d3
35 de Fnfiggr wlirt witt att v, var hon
i fortfarande en ung kvinms och
inte den dldre matrona man kan s
1 die foeograbier frdn sevsare Ag, som
brukas #lustrers artiklas ock boskrivaingar. Detta dr inte ovik-
tige §6r dom bald mam goc vig av donma driftge och foreativa
kvinna,

Amalia fevde nll & 1923, Dottern a, somr arbetade sam
relefonie cill dr 1915, fvertog polkagristillverkningen och
furtsatte Gl s d&d 1945, Di visade det sig att mor ech

oeter forvirval en lig Stirmdgrshct gl sin verk h
o fie het som o des till olika dndamil | Granna,

Potkagrien bley tidigg en turlstatizskion | Grinna och miega
Bar under drens Jopp (Gesdieje slg pd ats buka polkagrisar,
Nusmera kan man dveeally | Geiinna se och studera poliagrs.
tillverkzsmgen, som sker sfiir dppen i bekom seora glas-
eutor, framfde vilkz turisterna flockar uyg,

Vemn upplana sjillva recaptet, formen, namnet?

1 Granna-Jul 1958 platdr focfatiaren, Tage Grennfelk, s
potkagrsuliveckningen | Graana ar ihdre & 100 4z Man vet
dock inre nir nliverkmegeo dorjade, 183% bev berackningen
pofkagrs foesta ghogen offsciellt cmnimnd 5 och med arr
Ak Frik fick wrr ullaciod av mag Numnet
tron ha smband med dstoes polka, vom bley mycket popo-
ar under 1840 asker. Karameller har fiieseds kobses fGee 1859,
Tupe Grenndelt eager i sin artiked a2t karsmoller som kallas
polkagrinsar salis "an i dag” (1955) utan sumbuand med
Gramma, varfor polkagrisar med stoe shkerhet inte frin bor-
jan var e speciel! Geanna -prodeks, For detta tycks deot dock
mee finnay ndgra bevis och do sndr anikelforfartarma me-
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Polkagrisgava till konungens 90-arsdag

.’.‘W;““ BT T T L L5

L Grin
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Aldre omslagspapper
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Fotografier pa polkagrisbagare genom tiderna

Flickor med polkagris vid Bergsgatan 14, sannolikt i tid med Amalias polkagriskokeri i samma fastighet.
Fotografiet taget 1911 — 1915. Fotograf okdnd.
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Polkagrisbagarna Ida Erikson (dotter till Amalia Erikson) och Ester Johansson.
Fotografiet taget 1940 — 1950. Fotograf okadnd.

22



Polkagrisbagaren Amalia Erikson har besok av prins Carl, prinsessan Ingeborg och deras déttrar
Margaretha, Martha och Astrid.

23



Hembygdsfest med barn kladda som polkagrisar
Fotografiet taget pa 1920-talet

Ytterligare fotografier
https://digitaltmuseum.se/search/?q=gr%C3%A4nna+polkagris

Grenna museum
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