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Ansokan om skyddad ursprungsbeteckning (SUB) for hdnnlamb (gutefar) pa gotlandska naturbetesmarker. 3juni 2014

Ansokan om skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
o
Hannlamb

Gutefdr. Bagge till vinster och tackor med lamm till hoger.
Hdnnlamb. Bagge ti vinstar u ear me unglambi ti hygar.
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Ansodkan avser:
Skyddad ursprungsbeteckning (SUB).

Ansdkande grupp:
Kétt frdn Hannlamb - fristaende grupp inom GutefarAkademin (bilaga 1).

1. Beteckning:
Hénnlamb

2. Medlemsstat eller tredje land:
Sverige

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:
Klass 1.1: Farskt kott.

3.2 Beskrivning av produkten:

"Hannlamb” dr namnet pa slaktkroppar av och styckningsdelar fran lamm och far av rasen gutefar som
har fotts, uppfotts och slaktats inom det avgransade geografiska omradet Gotland. Hannlamb &r
gotlandska och betyder hornfar - ursprungsnamnet pa de behornade faren pa Gotland som raddades fran
utrotning under tidigt 1900-tal och sedermera fick namnet gutefar 1973. Gutefaret harstammar fran det
gamla gotlandska allmogefaret vars egenskaper under flera tusen ar anpassats till forhdllandena pa
Gotlands gallande klimat och vaxtlighet. Faren holls pa naturbetesmarker och har anpassningar till att
tillgodogora sig det som vaxer dar. Kottet har saluférts bade pa Gotland och i 6vriga Sverige.

Slaktdjuren ska vara av rasen gutefar som uppfyller ndgon av rasféreningarnas (GutefarAkademin eller
Foreningen Gutefaret) krav pa rasrenhet och ingdr i deras genbanker for att bevara rasen. Djuren ska vara
uppfodda pa gotlandska naturbetesmarker.

Arslammen slaktas normalt under hosten da de uppnatt en vikt av ca 30 - 50 kg. Aldre djur slaktas nar
som helst under aret. Slaktkroppens vikt ar cirka hélften av djurets vikt, ofta nagot lagre. Kvalitetskrav
enligt EUROP-klassificering pa hdnnlamb ar for kategori lamm att slaktkroppens form bor vara utvecklad
(O) eller battre samt att fettansattningen bor vara minst liten (2-). For kategori far ar variationen storre
och slaktkroppens form kan vara nagot mindre utvecklad medan fettansattningen bor vara minst liten (2).

3.3 Rdvaror:
Ej applicerbar.

3.4 Foder:

Gutefarens fortplantning ar arstidsbunden. Tackorna betiacks under hosten - vanligen i
oktober/november och lammen féds under varen - vanligen i mars/april. Under vintern utfodras
tackorna och baggarna med ho och/eller ensilage. Tackorna far ges tillskott av kraftfoder under perioden
en manad fore lamning till en manad efter lamning. Under vixtsdsong april till oktober/november utgors
fodret av naturbete. Beroende pa klimatfaktorer och tillviaxten i naturbetesmarkerna far stodutfodring
med ho/ensilage forekomma under var och senhdst. Bide grov- och kraftfoder ska komma fran det
utpekade geografiska omradet. Vid extrema forhdllanden som leder till foderbrist, till exempel extrem
torka pa Gotland, far dock foder fran andra geografiska omraden anvandas.

Lammen f6ljer sina mddrar pd naturbetesmarkerna. Lammen bdrjar beta vid en alder av ca en manad men
fortsatter dia som social foreteelse langt in pa hosten.

3.5 Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrdnsade geografiska omrddet:
Slaktdjuren skall vara fodda, uppvuxna och slaktas inom det geografiskt avgransade omradet pa
naturbetesmarker (dock kan de under kortare perioder hallas pa annan mark inom det geografiskt
avgransade omradet under betessdsongen och under tiden utanfér betesperioden).

3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:
Inga sdrskilda regler forekommer.
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3.7 Sdrskilda regler for mdrkning:
Vid slakt skall djuren, slaktkroppar och styckningsdelar hallas separat. Slaktkropparna skall stimplas med
logotypen for "Hannlamb” (figur 1).

Logotypen skall ocksa féastas pa slutprodukternas férpackning for att sakerstélla sparbarhet.

Hannlamb

Figur 1. Logotypen for markning av produkter fran gutefar (hannlamb). Logotypen ar inspirerad av ett
sigill fran 1200-talet for Gotlands fria bonder.

4. Beskrivning av det geografiska omrddet:
Det geografiska omradet utgors av 6n Gotland med intilliggande 6ar och holmar. Det geografiska omradet
motsvarar landskapet Gotland inklusive Gotska Sanddn (figur 2).

swepen

Figur 2. Karta 6ver Fennoskandien dar Gotland, det geografiska omradet for hannlamb, ar
markerat i gront.
5. Samband med det geografiska omradet:

5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:
Gotland ar Ostersjéns stérsta 6. On ar belagen 57°29'57”N 18°30'34"0.

Gotlands natur ar i hég grad préaglad av den senaste istiden och den postglaciala utvecklingen av det som i
dag utgdr Ostersjon.

Gotlands berggrund utgors av silurisk kalksten som éverlagrar ordoviciska och kambriska sediment.
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Djupet till urberget ar ca 300 meter pa norra 6n och 800 meter pa sédra delen. Ytlagret vaxlar mellan
revkalksten, margel och sandsten. Pa dessa ligger det 16sa jordlager som avsattes under den tid da hela 6n
lag under vatten. Jordtacket maktighet uppvisar stor variation med allt fran bérdiga moranleror, sand
grus och sandblandad grus till torv och alvarmark. Dessutom har den postglaciala utvecklingen av
Ostersjon pa sina hall limnat spar i form av betydande strandvallar. De magra jordarna, strandvallarna
och alvarmarkerna lampar sig inte for jordbruk (bilaga 6).

Till f6ljd av kalkhalten har det gotlandska naturbetesmarkerna en speciell och rik értflora. Detta galler
aven de glesa barrskogarna vars markflora till f6ljd av kalkhalten ar mycket 6rt- och grasrika.
Naturbetesmarkerna kan hysa 20-40 vaxtarter per m2. Vaxterna har ofta hogt naringsvarde och
betydande del av fodret ar artvaxter som humlelusern, en art som ofta sas in i betesmarker for att hoja
naringsvardet (bilaga 3).

5.2 Specifika uppgifter om produkten:

Gutefaret ar en lantras som harstammar fran det gamla gotlandska allmogefaret vars egenskaper under
flera tusen ar anpassats till Gotlands klimat och vaxtlighet. Farrasen har kvar manga viktiga, ursprungliga
egenskaper som inte finns kvar hos moderna farraser. Farens mag-tarmsystem har t.ex. anpassats s att
djuren formar utnyttja betet pa de magra gotlandska naturbetesmarkerna.

Naturbetet gor att kottet far en speciell karaktar. Gras och ortfloran innehaller t.ex. hoga halter
fleromaéttade fettsyror och hoga halter antioxidanter sasom E-vitamin. Kott fran lamm som féds upp pa
dessa orter och gras far darfor hogre halter av dessa substanser. Genom att E-vitamin férhindrar
nedbrytning av fettsyrorna paverkas smaken.

Vetenskapliga studier visar ocksa att kottsmaken paverkas av fodrets vatteninnehall. Det torra gotlandska
klimatet i kombination med naturbetet ger gutefaren en kraftigare kottsmak. Den rikliga forekomsten av
orter bl.a. backtimjan i de gotlandska naturbetesmarkerna gor att kottet far en tydlig smak av vilt, en
egenskap som ar historiskt omvittnad, och kottet har ansetts vara en mycket gouterad lackerhet. Smaken
av lammkott ar distinkt med en saftig kottsmak med inslag av lever och blod, en tydlig smorkaraktar
(skirat smdr), en smak av skog (jord, mossa och svamp) en syrlig smak och en tydlig metallisk eftersmak.
Dartill har lammkottet en egen sélta och kottet hade dven inslag av 6rter och kastanj. Smakpaneler har
kopplat smaken av metall, skog, smor och kottets syrlighet till smaken av lammkétt. De smaker som hade
hogst intensitet var smor, foljt av metall och skog (figur 3). Kottet ar fintradigt med en morkare farg och
mindre fettansattning an kott fran mer kommersiella raser. Gutefarkottets farg ar mattligt morkrod och
fettets farg ar vitt (AMSA Meat Color Measurment Guidelines, American Meat Science Association, 2012) i
dagsljus.

Syrlighet 8 Blod

Kastan) Metallisk eftersmak

Naturlig silta Skog

Orter Skirat smor

Figur 3. Resultat fran smakintensitetstest av gutefarkott uppfodda pa gotlandska naturbetesmarker (M.B.
Hjernquist 2014, Hur smakar Gutefdr? - en sensorisk beskrivande studie, GutefarAkademin).
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5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskap (fér SUB) eller en
viss kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hdnféras till produkten (fér SGB):
Arkeologiska fynd fran grottan Stora Forvar pa 6n Stora Karlso - 6ster om huvuddn Gotland - visar att
faravel bedrivits pa de gotldandska 6arna i mer dn 4000 ar. Fynden visar ocksa att faren redan tidigt
dominerade bland husdjuren.

Till f6ljd av naturférhallandena kom faraveln tidigt att bli av stor betydelse pa Gotland. Enligt Gutasagan -
nedtecknad omkring 1350 - férdrades Olav Haraldsson - Olav den helige, kung 1015-1028 - tolv vadurar
av den rike gotlanningen Ormika i Hejnum socken. Uppgifter fran torraret 1300 berattar att endast 40 av
de 1000-tals far som vanligen betade i Hoburgs ting (sddra delen av Gotland) 6verlevde torkan och den
foljande boskapspesten.

Att ons fria bonder redan under 1200-talet anvande Vaduren, en dldre bagge, som symbol i sitt sigill visar
ocksa pa faravelns betydelse for Gotland. Vaduren var lange symbol for sodra Gotlands tredelning innan
det prydde emblemet for hela Gotland och ar fortfarande ons officiella symbol och vaduren pryder ocksa
kommun-, landskap- och lansvapnet for Gotland (figur 4).

si1>

Linsstyrelsen
GOTLANDS LAN

Figur 4. Fran vanster: Sigillet fran 1200-talet med ett hdnnlamb eller gutefar som symbol for ons fria
bonder foljt av Region Gotlands och Lansstyrelsen i Gotlands léns logotyper som dven de har hdnnlamb
eller gutefar som symbol for Gotland.

Fran de forsta fairen som manniskan forde till Gotland utvecklades successivt en gotlandsk lantras.
Baggarna var alltid forsedda med kraftiga horn medan tackorna kunde vara kulliga eller forsedda med
korta, smala horn. I gutamalet skiljer man pa langhornade hdrna och korthornade nypel-hdnnta far.

Faren strovade aret runt omkring pa utmarkerna - strandéngar, alvarmarker, skogar. (Skogsmarkerna
skiftades forst i mitten av 1800-talet, medan manga strandomraden fortfarande dr saméagda.) Till foljd av
detta levnadssitt anpassade sig det gotlandska utegangsfaret 6ver tid till 6ns unika naturférhallanden.

Ett av karaktdrsdragen for lantrasdjur ar att djurens inbdrdes variation ar stor. De ser olika ut och ar olika
stora. De vuxna gutefaren varierar kraftigt i vikt, &ven mellan djur i samma aldersgrupp. Medelvikten &ar
50 kg, men variationen ar mellan 40-70 kg. Detta medfor naturligtvis ocksa att ocksd lammens i tillvaxt
och vikter varierar. Slaktvikterna for exempelvis gutefarlamm fran Lilla Karlso varierar mellan 16-21 kg
och ar beroende av tillvaxten, som hos lammen ar god (150-300 g/dag - figur 5), och alder vid slakt.

Figur 5. Gutefarlammens tillvixt fran ca tre till sex manaders alder. Graf fran bilaga 3.
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I landshovdingarnas femarsberattelser fran 1800-talet heter det att 6ns betesmarker lampade sig val for
farskotsel samt att farskotseln var av stor betydelse for Gotland. I beréttelserna sags det ocksa att den
gotlandska farrasen var hardig till foljd av att de gick ute aret runt samt att de var sma till vixten men
lamnade ett gott kott som hade en utpraglad smak av vilt. Den senare egenskapen ansags bland annat
bero pa naturbetesmarkernas sammansattning av érter. Aldre kallor visar att farkott - farskt, rokt eller
saltat - var en betydande gotlandsk exportvara. Farkott har regelbundet exporterats till bl.a. Stockholm
sedan mitten av 1700-talet.

Redan pa 1500-talet paborjades ett systematiskt avelsarbete i syfte att forandra farens ullkvalitet.
Avelsarbetet gick till en borjan langsamt men situationen férandrades snabbt under slutet av 1800-talet.
Korsningar med utldndska farraser blev allt vanligare samtidigt som den ursprungliga gotlandska
lantrasen forsvann i allt raskare takt. Vid forra sekelskiftet fanns det endast ett fatal besattningar med
hornfar kvar pa Gotland.

1918 togs initiativ till att ridda gotlandska hornfaret, hdnnlambi, fran utrotning. Fran de hornfar som
samlades in byggdes succesivt nya besattningar upp. Darmed var det gamla gotldandska hornfaret raddat.
1973 godkidndes bendmningen gutefar pa den behornade gotldndska lantras som pa gutamal och pa
gotlandska traditionellt kallts hdnnlambi. Hos gutefaren bar bade tackor och baggar horn.

[ dag halls gutefaren - hdnnlamb - i driftsformer som har stora likheter med gamla tiders drifthallning
men skotseln foljer det regelsystem som myndigheter och lagstiftning anger. Aveln ar strikt kontrollerad
och foljer den avelsplan som Jordbruksverket faststallt dar riktad avel och inkorsningar med andra raser
ar forbjudet. Gutefaren har darfor bevarat utseende och karaktirsdrag som har tusenariga anor. Andra
farraser pa Gotland var under 1800 och 1900-talet utsatta fér omfattande avelsarbete dar 4ven andra
raser korsades in for att forandra dem till uppstéllda mal for kott- och ull- och skinnproduktion. Under
slutet av 1900-talet och 2000-talet har detta avelsarbete varit &n mer omfattande och de ursprungliga
gotlandska lantrasfaret lever idag kvar i sin ursprungligaste form i gutefaren, hdnnlambi.

6. Bilagor:

Bilaga 1. Bevis om tilldelat organisationsnummer for GutefairAkademin

Bilaga 2. Historiska beskrivningar av gutefarkottet och rasens ursprung samt naturbetesmarker pa
Gotland - en referenslista

Bilaga 3. Lilla Karls6 - naturbete med gutefar

Bilaga 4. Hur smakar gutefarkdtt? - en sensorisk beskrivande studie

Bilaga 5. Bilder pa gutefar eller hannlamb och gotlandska naturbetesmarker

Bilaga 6. Under ytan pa Gotland

7. Ansékan framtagen av:

Kétt frdn Hannlamb, fristaende grupp inom GutefarAkademin.

Ansokan foregicks av en forstudie. Under forstudien var Odd Nygard, fristdende forskare, och Riina
Noodapera, Hushallningssallskapet Gotland, behjalpliga.
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Lilla Karlso - naturbete med gutefar
Bjorn Hjernquist

Lilla Karlso, utanfor Gotlands vastra kust, r kdnt for sina fagelberg, sitt beteslandskap och sina
behornade far. On dr en 158 ha cirkelrund klippa av kalksten med 50 meter hoga klippstup runt
om och en l1ag strandslatt i norr och séder. Omradet ar naturreservat och av riksintresse for
svensk naturvard och ingar i det europeiska natverket Natura 2000.

Lilla Karls6 har en obruten betestradition sedan bronsaldern, en sd lang kontinuitet dr ovanligt i
Sverige. Betesdjuren har varit den gamla gotlindska lantrasen, som har av tradition kallades for
“ailambi”.

Naturbetesmarken
Det langa, kontinuerliga betet har
solvindaheden gett vaxtligheten en hedartad
karaktar, dar smalbladiga gras som
farsvingel dominerar och inslaget
av ris, t ex solvianda och timjan ar
betydande.

Pa on vaxer ca 350 arter kiarlvaxter,
de allra flesta beroende av betet.
Dominerande och vanliga arter ar
farsvingel, gulmara, svartkdmpar,
angshavre, luddlosta, axveronika,
rolleka, fargmara, backglim,
smafingerort, malort, solvianda,
timjan, brudbréd, harmynta,
humlelucern, kdringtand och
tulkort.

P4 6n finns dven rena alvarvaxter som bergskrabba. Beteskansliga arterna finns bara pa
otillgangliga klipphyllor. Nagon buskvegetation kan inte breda ut sig pa grund av farbetet. De
enstaka buskar av slan och hagtorn som trotsar faren ar kraftigt tuktade och bara
decimeterhoga.

[ branterna, dar faren trampat och godslat marken véaxer brannnésslor, ofta helt intrasslade i
"tradar" av nasselsnarja. Faren ater ndsslorna tidigt pa varen da skotten ar nya och dven sent pa
sommaren nar plantorna borjar torka. I rasbranterna blommar hundtunga, kungsljus, ulltistel,
kransborre och hjartstilla. P4 tradstammar och klippvaggar klattrar murgronan, Gotlands
landskapsblomma.
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Traden vaxer i rasbranter

Det langvariga farbetet har trangt tillbaka traden, sd att de nu bara vaxer i rasbranterna; Denna
"skog” av ask, alm, ek och oxel bestar av ndgra hundra trad. De gamla traden ar flera hundra ar
och ihdliga. Det utsatta laget har gjort att de trots den hoga aldern inte ar sa stora. Diametern i
brosthojd pa de grovsta ar: ek 5,5 m, alm 3,4 m och ask 4,4 m. Traden ar viktiga tillhall for
fladderméss och hickande faglar. [ ved och under bark lever ett stort antal skyddsvérda, vanliga
och ovanliga insekter.

Vatmark

Pa den sodra slitten finns en liten sdtvattensmyr mellan strandvallarna. Dar vaxer tuvor av
bunkestarr, men det finns ocksa ett litet bestand av ag. Vid kdllorna pa den norra slatten vaxer
honungsblomster, rosettjungfrulin, majviva och rikligt med ormtunga.

Trots att det finns en del vattensamlingar pa 6n under varen, sa dricker faren enbart det brackta
havsvattnet. Faren kan ga manga dagar uppe pa platdn, utan att dricka alls. Nar de blir torstiga
gar de gruppvis ner till stranden. Ofta betar de samtidigt en del tang, som ligger uppskoéljd pa
stranden. Sedan gar tillbaka till platan, dar de fortsatter att beta i ndgra dagar.

Mossor och lavar, svampar och haxringar

Under sommartorkan dr mossorna fortorkade och hoprullade och svara att upptacka, men pa de
fuktiga hostarna lever de upp. Farstigarna lyser da grona av takmossa och pa stenarna kuddar av
krusmossa och harkuddmossa. Nittio arter mossor ar kdnda fran 6n. Vanlig lav i grasmarkerna
ar kalkhedslav. Har och dar syns ringformade bildningar, dar vegetationen har en tydligt
morkare gron firg 4n omgivningen. Det dr "haxringar"” orsakade av svampmycel i marken. Det
finns ocksa gott om roksvampar och jordstjarnor. Faren ater garna champinjoner.

ExKklusiva karlsovaxter

Pa Lilla Karlso finns ocksa nagra verkliga rariteter i Sveriges vaxtvarld; hjorttunga och
karlsosallad, kvarlevor fran tidsperioder nar klimatet var betydligt varmare. Andra arter ar
gullborste, hylsnejlika och jordstjarnor som vaxer pa betesmarken. De har sin huvudsakliga
utbredning langre s6derut i Europa, t.ex. sdlljordstjarna har har sin enda vaxtplats i
Skandinavien.

Betets inverkan pa vaxtligheten

Ett syfte med naturreservatet Lilla Karlso ar att bevara ett sarpraglat gotlindskt beteslandskap
tillsammans med de skyddsvarda viaxter som hér hemma i en denna naturtyp. De behornade
gotldndska faren har visat sig lampliga som betesdjur.

[ ett beteslandskap skall vaxtproduktionen ske i markskiktet, dar den kan utnyttjas av djuren,
och inte uppe i ett otillgdngligt tradskikt. Utvecklingen mot en betesmark fri fran trad har pa
Lilla Karlso skett naturligt under drtusenden. I betesmarken ar det grasen som dominerar och
gras ar extremt anpassade till bete. Grasets tillvaxt sker nedtill pa bladet och skadas inte, utan
stimuleras i stdllet av att topparna betas av.

Bete paverkar vegetationen genom avbetning och tramp, men ocksa genom effekter av urin och
spillning. Den klart dominerande faktorn ar sjilva betningen. For att klara detta har viaxterna
utvecklat olika strategier. De kan trycka sig mot marken med ett krypande vixtsdtt. De kan bilda
tuvor, dar de innersta bladen alltid klarar sig och om blomman betas av skjuter den i stéllet
sterila skott. De kan ocksa bilda rikligt med fron sa att nagra alltid klarar sig.

Orkidéerna, som vaxer rikligt pa de gotlindska kalkhedarna, finns endast i mycket litet antal pa
Lillén, eftersom de betas av. Oftast knippsar faren av blommorna, men dter dem inte.
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Honungsblomster ar diremot en orkidé som gynnas av farbetet och vaxer vid sotvattenskallorna
pa Norderslatt. Arten forsvinner snabbt om graset blir for hogt. Andra vixtarter som dominerar
pa de gotlandska alvarmarkerna, men som saknas pa Lillon, ar sandliljan och grusslok, som ar
beteskansliga.

For mycket kvive skadar beteslandskapets vixter

De vaxtarter som finns pa de naturliga betsmarkerna har anpassats till den naringsfattiga miljon
under artusenden. De tal darfor inte hoga naringshalter och klarar inte heller konkurrensen med
nya arter som kommer in, om ndringsnivan i marken dkar. Om man godslar naturbetesmarken
forandras sammansattningen av arter.

Men dven i en naturbetesmark blir det viss gddning. Det sker naturlig genom djurens spillning.
Viaxter som gynnas av farens spillning ar nasslor och paddfot. Ska man bevara den vardefulla
floran maste man darfor anpassa beteshallning, sa att inte allt for manga djur vistas pa for sma
ytor.

Konkurrenssvaga arter éverlever pa trampskadad mark

Arter som har svart att klara konkurrens i tit graismark
gynnas av betesdjurens tramp och slitage, eftersom det
bildas jordblottor, dar de kan véxa. [ en tit grassval kan de
inte komma upp. Flera sddana arter, som numer ar mycket
ovanliga i vart land, vaxer hér, t.ex. sminkrot som forr var
ett vanligt ogras i dkrar. Sminkroten var en av de forsta
vaxter som invandrade med dkerbruket. Den vaxte
ursprungligen i Sydosteuropa och viastra Asien. Den
bldblommiga varianten blommar i stor mangd en kort tid
under forsommaren, bl a vid trappan upp till platan, just
dar rasbranten ar intensivt trampad av faren.

Andra konkurrenssvaga arter ar hjartstilla och kransborre
(se bild). Den senare ar for ovrigt spridd genom farbete
over Nord- och Sydamerika.

kransborre

Skotsel av naturbetesmarken

En naturbetesmark ar en vardefull tillgdng som maste skotas omsorgsfullt for att bevara sina
hoga kvaliteter. En forutsattning ar naturligtvis att den betas, men detta ska ske pa ratt satt; med
ratt djurslag, ratt antal och under ldmplig betessdsong.

Under 1990-talet producerades en rad informativ och bra litteratur om skdtsel av betesmarker i
Sverige, bl.a. av det statliga naturvardsverket och statens jordbruksverk. Detta har hojt
kunskapsnivan ordentligt nar det galler vaxtligheten pa naturbetesmarken. Det ar inte lika val
stallt nar det galler kunskap om betesdjuren pa dessa marker och framfor allt inte lantrasdjuren.

Det finns olika metoder att bedéma kvaliteten pa en betesmark. En positiv indikation dr om det
finns manga olika vaxtarter och om dessa vaxer tatt tillsammans. Marker med en rik mangfald av
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vaxter har hogre naringsvarde och klarar dessutom pafrestningar vid skiftande
vaderforhdllanden. Det bor finnas 20-40 arter per m2. Om skotseln dr bra dkar ofta antalet. Man
kan sjalv skaffa sig en uppfattning om hur utvecklingen gar pa den egna marken, genom att
rakna hur manga olika arter det finns inom en bestdmd yta (1-4m2). Om antalet arter minskar
finns det skal att fundera pa om nagot i havden ar fel.

Naringsvardet i vixterna pa naturbetesmarker ar generellt hogt, exempel fran Lilla Karlso
framgar av tabell 1. En betydande del av fodret ar drtvaxter som humlelusern, en art som ofta
sas in i betesmarker for att héja naringsvardet. Har finns det naturligt.

Sammansattning per kg torrsubstans
Omsattningsbar energi 10,2
Smaltbar raprotein 126 g
Aminosyror absborberbar i tarm 69g
Proteinbalans i vommen 48¢g
Kalcium 91¢g
Fosfor 2,6¢g
Kalium 172 g
Magnesium 18¢g
Aska 63g
Raprotein 168 g

Tabell 1. Exempel pa foderanalys pa gronmassa fran Lilla Karlso.

Val av djurslag

De gamla lantraserna dr anpassade att livnara sig pa naturbetesmarker. Det betyder inte att det
inte dr sd noga var de betar eller att man kan utfodra dem med lite och daligt h6. Lantraserna
kvalitet ar att de under darhundraden utvecklats tillsammans med de "magra” betesmarkerna och
darfor har formaga att tillgodogora sig naringen pa dessa magra marker. T.ex. har djurens inre
organ anpassats for att effektivt kunna ta tillvara naturbetets naring. Darfor ar ofta lantrasdjur
battre lampade att beta naturbetesmarken &n foradlade raser. Det vilar ocksa ett tungt ansvar pa
djuragare att bevara lantrasernas variation och anpassningar. Ger man djuren "foradlad” foda
och later dem beta pa akermark finns det risk att dessa lantrasegenskaper successivt gar
forlorade.

Sambete mellan olika djurslag pa samma betesmark ar bra, eftersom djuren delvis utnyttjar
olika delar av vaxtligheten och dessutom hjilper de olika djurslagen till att sanera markerna fran
varandras parasiter.

Pa Lilla Karlso har det alltid funnits far, men tidvis har det d&ven betat gotlandsruss pa on (t.ex.
1700-talet). Namn som "hastegang” vittnar om detta. Fynd av kranier av get visar att dven getter
funnits som betesdjur.

Gutefarens hemort

Detta gotlandska hornfar holl pa att forsvinna i borjan av 1900-talet. Det berodde pa att
myndigheter och farorganisationer med rad och direktiv forsokte "utveckla” farnaringen. Det
innebar bl.a. att gamla sdrdrag som t.ex. hornen avlades bort. Motstrdviga bonder protesterade i
det tysta och foljde inte med i utvecklingen, en av dem var Edvard Graelert. | huvudsak fran de
20-tal behornade far som Graelert omkring 1920 lyckades rddda, harstammar de lantrasfar vi nu
kallar gutefar.
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Konrad Hellsing, en annan av hornfarens "raddare”, byggde senare upp en besattning fran
Graelerts djur och holl dem inackorderade pa olika bondgardar pa Gotland. Nar
Naturskyddsféreningen kopte Lilla Karlso erbjods han en permanent 16sning och kunde den 25
maj 1954 skeppa sin besattning till Lilla Karlso. Ddrmed blev Lilla Karls6 hemort for gutefaren.

Lilla Karlsobaggen "Rauk”. Foto: Gunnar Britse.

Lilla Karls6faren i dag, tackor och lamm. Pa 6n betar
omkring 120 tackor, 30 baggar och 200 lamm.

Lampligt antal betesdjur

Den vanliga produktionskurvan fér grasmarker i Sverige visar tva toppar, en hég i juni och en
nagot lagre i augusti. Det innebér att vaxtproduktionen réacker till fler djur pa forsdsong, jamfort
med eftersdsong. Pa Lilla Karlso, liksom sdkert andra naturbeten, avviker dock
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produktionskurvan ofta fran det normala. Vissa ar intraffar den forsta toppen i juli, andra ar blir
det 6ver huvud taget ingen andra topp. Torra vaderférhallanden paverkar inte nimnvart
produktionen pa 6n, eftersom artrikedomen gor att det alltid ar ndgra arter som klarar torkan.
Undantag har forekommit, t.ex. 2002, ndr extrem sommartorka medforde att all vaxtproduktion
upphorde i slutet av juli. Da dog till och med en torktdlig art som farsvingel i stor omfattning.
Sadana dramatiska handelser ingdr som en naturlig del i alvarmarkernas ekologi, sett i ett langre
tidsperspektiv.

Vissa torrar ar vegetationen mycket kortvuxen, andra ar kan den vara kndhog. Ofta racker det
med sunt "bondfornuft”, och att titta pa vaxtligheten, for att bestimma vilket antal betesdjur
som ar bast, for natur och djur. Men genom att regelbundet méta tillviaxten i grasmarken kan
man enkelt fa en professionell dokumentation ocksa. Pa Lilla Karlsé mats darfor av tradition
biomassan, "standing crop”, i bérjan av augusti i bestimda provomraden fordelade 6ver on. I
regel ar biomassan 2 ton ts per ha i borjan av augusti, (figur 1).

ton / ha
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Figur 1. Staplarna visar naturbetets varierande produktionsférméaga, ton/ha, pa Lilla Karlso under olika ar
("standing crop” 5 augusti).

For lagt betestryck leder till firre arter och samre kvalitet pa betet och darmed sdmre utfall for
bdde natur och bonde. Men vad ar ratt antal djur? Medan de naturvardande myndigheterna ofta
foresprakar hogt betestryck och langa betesperioder verkar ofta de kommunala myndigheterna
och jordbrukets organisationer for motsatsen. De senare anfor djurskyddsaspekter och djurens
tillvaxt som skal for lagre betestryck och kortare betesperioder. Djuragare, som kanske har
ekonomiska avtal om EU-stod kommer i klam och vet inte vem de ska lyssna pa.

Olika myndigheter och experter har rekommenderat vad som ar lampligt betestryck pa Lilla
Karlso och detta har varierat mellan 70 och 520 tackor per sdsong! De praktiska erfarenheterna
pa Lilla Karlso har dock visat oss att med omkring 120 tackor blir det en bra avbetning och en
god tillvaxt pd lammen.

Ritt betessdsong

Man boér sldppa djuren pa bete redan nér tillvixten hos vaxterna startar, pa Lilla Karlso i borjan
av maj, Under sommarsasongen ar det lampligt att anpassa djurantalet efter betestillgang.
Djuren ska sedan finnas kvar i markerna langt in pa hdsten, helst till slutet av november. Det ar
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ofta viktigare att betet kommer igdng tidigt pa sdsongen och pagar under lang tid av dret, an att
betetstrycket ar optimalt under hogsasong.

Forr i tiden var det vanligt med vinterbete och att djuren inte fick ndgon utfodring da, annat an
tillfalligt. Nar nu denna driftsform upphort 6kar risken for igenvaxning med trad och buskar
eller med otjanliga grasarter. Att anpassa betesperioden kompliceras naturligtvis pa 6ar som
Lilla Karlso, eftersom ocksa vaderférhallandena paverkar transporterna.

| &9

| \\\\\

Foto: Bryggan pa on ar utsatt for vagorna och ofta svar att angora (vanster).
Lilla Karlsofaren samlas ihop infér hemfiarden (hoger). Foto Gunnar Britse.

Den traditionella farhallningen pa Lilla Karls6 har varit att ta hem faren vid jultid och kora ut
dem till 6n igen i slutet av april. Ungefar vart femte ar blev faren kvar éver vintern, pa grund av
att vaderforhdllanden omojliggjort sjotransport. Pa on dr vintrarna ofta "grona” och det finns
betesvaxter dret runt. Djuren har dessutom mojlighet att dta tdng pa stranderna. Det finns dven
gott om naturligt skydd for djuren i de manga grottorna. Lamningen skedde ute pa 6n fran slutet
av april, senare dn vad som var normalt for besattningar pa Gotland. I oktober togs slaktlamm
och baggar fran 6n och baggarna sldpptes ut fér parning i bérjan av december.

Faren tas numer iland i oktober. Parning och lamningen sker pa Gotland och sedan
transporteras tackor, baggar och lamm tillbaka till Lillon i skiftet april/maj. Efter 1992 har
lamningen tidigarelagts till slutet av mars och flera ar har den varit dnnu tidigare, januari-
februari. Detta dr en anpassning for att folja djurskyddsbestdmmelserna, att lammen ska fodas
pa Gotland och hinna bli ndgon manad gamla innan de transporteras. Det dr nu svart att bedriva
farhallningen pa traditionellt satt, eftersom det kommer i konflikt med lagstiftning.

Lammens tillvixt pa naturbete

En vanlig missuppfattning dr att betet maste vara frodigt for att betesdjur ska viaxa och att om
det blir torrperioder ska man flytta djuren. Erfarenheterna visar att lantrasfar normalt har
battre tillvaxt ndr det ar torrt jamfoért med regnigt. Pa Lilla Karlsoé har den basta tillvaxten for
lammen skett under torrar.

Ett av karaktarsdragen for lantrasdjur &r att djurens inbordes variation &r stor. De ser olika ut
och ar olika stora. De vuxna gutefaren varierar kraftigt i vikt, &ven mellan djur i samma
aldersgrupp. Medelvikten for Lilla Karlsétackor ar 50 kg, men variationen ar mellan 40-70 kg.
Motsvarande variation hos baggarna ar 63-80 kg. Detta medfér naturligtvis ocksa att ocksa
lammens i tillvaxt och vikter varierar.
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De genomsnittliga slaktvikterna for Lilla Karls6lamm har under de senaste fem dren varierat
mellan 16-21 kg. Tillvixten hos lammen ar god, 150-300 g/dag (figur 3), trots att djuren bara
livnar sig pa naturbete med tillgang till slickstenar och utan att de far tillskottsfoder under
hosten.

50

30

20

95 132 190
dagar

Figur 3. Kurvan visar exempel pd lammens tillvixten pa Lilla Karlsé.

Avmaskning

Farexperter forvanas ofta dver att faren pa Lilla Karlso inte har ndgra problem med parasiter.
Trots att 6n kontinuerligt betats av far i flera tusen ar, och tidigare dessutom aret runt, har faren
sdllan matbara méangder parasiter. Forklaringarna till detta ar sannolikt flera; det har varit ett
lampligt antal far, djuren har god allmadnkondition och det finns bra fodervaxter pa on.

Alla djur har dock parasiter i kroppen. Det 4&r mdngden som orsakar problem. Den kanske
viktigaste forutsattningen for att parasiterna ska hallas pa en 1ag niva ar att djuren ar i god
kondition, da klarar de sjalva att halla parasitnivan under kontroll. P3 Lilla Karls6 finns flera
vaxtarter som innehaller rikligt med taniner, vilket starker kroppens egna imunférsvar. Det
finns ocksa arter som har avmaskande effekt, t.ex. malort. Normalt dter faren inte malort,
tuvorna star da orérda, men vissa perioder betas de. Kunskapen om taninernas effekt ar kand,
mindre kant ar vilka vaxtarter hos oss som har ratt
taniner och ratt koncentrationer for att ge effekt.
Kunskapen om "naturlig avmaskning” genom bete ar
mer osdker. Det finns inga forskningsresultat om
maldrtens och andra "kryddvéaxters” effekt pa
betesdjur. Dock har flera veterindrer angett detta som
en trolig forklaring till att djuren har sa laga mangder
parasiter.

Det bekdmpningsprogram som nu tillampas i Lilla
Karls6besattningen innebar att tackorna behandlas
med avmaskningsmedel i samband med lamningen
som dger rum pa Gotland. Valet av tidpunkt beror pa
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att hos far ar parasiterna som mest aktiva vid detta tillfalle.

Under forsommaren beddms risken for smitta genom trackprov. Finns det risk for smitta, sa
avmaskas lammen i mitten av juni, men det behovs sdllan. Utéver detta behandlas djuren med
flytix, for att forebygga angrepp av fistingar. Den stora mangden flyttfaglar pa 6n for med sig
fastingar, som vissa ar kan forekomma mycket rikligt.

Pa senare ar har det visat sig att en del avmaskningsmedel inte bara dédar tarmparasiterna utan
ocksa djuren som lever i spillningen. Problemet dr avmaskningsmedel som innehéller
avermectiner (ingdr bl.a. i preparatet Ivomec). For att undvika skador bor preparaten inte ges
till djur pa naturbete. Vidare bor djur som behandlas hallas borta fran sddana marker i fjorton
dagar efter behandling.

De djur som lever i spillning har avgérande betydelse for att niaringen ska cirkulera i
kretsloppet. Nedbrytarna ar larver av flugor, myggor och skalbaggar samt maskar och bakterier.
Dyngbaggar och andra arter som lever av djurspillningen ar dessutom viktiga delar av
beteslandskapets biologiska mangfald. I Sverige ar ca 150 flugarter och 275 skalbaggsarter
beroende av spillning fran djur. Den stora betydelsen av denna fauna blev sarskilt tydlig i
Australien nar notkreatur importerades i slutet av 1700-talet. Dar fanns inga djur som kunde
leva av spillningen, utan den blev liggande kvar, utan att brytas ner. Den inhemska
kdnguruspillningens fauna var inte anpassad till "’komockor”. Varje ar forstordes stora arealer
betesmark. Forst pd 1960-talet 16stes problemet genom import av europeiska dyngbaggar.

[ en beteshage av hog kvalitete bor bor det finnas minst 30 olika arter skalbaggar. Antalet
skalbaggar i en "komocka” bor vara 6ver dn 50 st.

Bjorn Hjernquist

Forvaltare Lilla Karlso

Snoder Sproge

S-620 20 KLINTEHAMN, Sverige

tfn o fax 0498 48 52 48, e-post: 0498485248@telia.com

Agare till gutefiren pa Lilla Karlsé: www.snf.se/lillakarlso

Foto om inte annat anges: Bjorn Hjernquist, illustrationer: Mans Hjernquist.
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Hur smakar gutefarkott?
- en sensorisk beskrivande studie

MARTEN B. HJERNQUIST

SAMMANFATTNING

Syfte: Svenska lantraser, husdjursraser med ursprung fran ett begransat geografiskt
omrade och med anpassningar till den lokala miljon, hotades nar det smaskaliga
jordbruket 6vergick till ett storskaligt och industrialiserat jordbruk. Dels pa

grund av att de dldre lantbruksdjuren inte ansdgs vara tillrackligt effektiva for det
produktionsinriktade jordbruket men ocksa da de ansdgs utgora ett hinder for
jordbrukets utveckling. Nar man i borjan pa 1900-talet uppmarksammade att flertalet
av vara aldre husdjursraser borjade forsvinna paborjades ett bevarandearbete som
fortgar an idag. Gutefaret, en av de dldsta och mest ursprungliga lantraserna i norra
Europa, rdddas under tidigt 1900-tal fran utrotning och idag finns det ca 2000 renrasiga
livdjur och flera organisationer och projekt har genom aren arbetat for att 6ka intresset
for gutefaret och gutefarprodukter som en del av bevarandearbetet. Det ar darfor
betydelsefullt att beskriva, vilket gors i denna studie, hur kott fran gutefar smakar inte
minst eftersom flera studier visar att smaken av lamm- och farkott skiljer sig mellan
raser och fodermiljo.

Metodik: Tvad okryddade urbenade stekar (innanlar, ytterlar, rullen, fransyskan och
rostbiff) fran ett dtta manader gammalt tacklamm av gutefar som hangmorats till 40
dygnsgrader stektes i ugn vartefter en smakpanel bestaende av elva personer beskrev
smaken i tre steg. Det sensoriskt beskrivande testets forsta steg var en individuell
beskrivning av kottets smak foljt av det andra steget i testet da paneldeltagarna
diskuterade i grupp och tillsammans beskrev smaken. I sista steget fick paneldeltagarna
beskriva intensiteten i smaken.

Resultat och diskussion: Smaken av lammkaétt ar distinkt men ocksa svar att beskriva
vilket tidigare studier ocksa diskuterat. Gutefarkottet beskrevs ha en saftig och rund
kottsmak med en tydlig karaktar av skirat smor, en smak av skog (jord, mossa och
svamp), syrlighet och med inslag av lever och blod samt en tydlig metallisk eftersmak.
Dartill beskrevs kottet ha en naturlig salta med inslag av orter och rostad kastan,;.
Paneldeltagarna kopplade smaken av metall, skog, skirat smor och kottets syrlighet

till smaken av lammkott men betonade att gutefarkottet hade en egen lammsmak. De
smaker som hade hogst intensitet var skirat smor, foljt av metallisk eftersmak och skog.
Sensoriska beskrivningar av produkter fran lantraser kan utgora ett mojligt verktyg for
bevarandearbetet av dldre svenska husdjursraser.



INTRODUKTION

Inom sensoriken ar beskrivandet av hur nagot smakar eller doftar centralt. Genom
vetenskapliga analyser och metoder beskrivs smaker och dofter med ord baserat pa

hur produkten upplevs av vara sinnen - syn, lukt, smak, kiansel och horsel (Lawless

and Heyman 1999, Hultén m.fl. 2009, Swahn 2011). Det ar alltsa en sammanfattande
subjektiv beskrivning av en produkt av till exempel en testpanel eller provgrupp (t.ex.
Swahn 2011), till skillnad fran kemiska analyser av en produkts sammansattning (t.ex.
Sanudo m.fl. 2000). Inom marknadsféring av detaljhandelsprodukter har beskrivande
ord som beskriver produktens kvalité mer och mer ersatts av beskrivningar av
produktens sensoriska karaktar (Hultén m.fl. 2009, Swahn 2011). Inte minst eftersom
det senare mycket tydligare paverkar konsumenters beteende och engagemang for
produkten (Hultén m.fl. 2009, Krishna 2010, 2012). En studie som omfattade sensoriska
beskrivningar av viltkoétt diskuterar exempelvis att beskrivande ord for viltkottets
karaktar kan bidra till att forenkla for konsumentens beslut och 6ka konsumentens
upplevelse av kottet vilket dven kan ha positiva sidoeffekter pa andra naringar kopplade
till produkten som till exempel turism (Floengard 2012).

Nar det svenska jordbruket genomgick en industrialisering innebar det dven att vara
svenska lantraser minskade kraftigt i antal och att manga raser utrotades. De dldre
husdjursraserna som hade sitt ursprung, och ofta senare utbredning, i ett begransat
geografiskt omrade och som var anpassade till den lokala miljon ansags inte vara
tillrackligt effektiva for det nya produktionsinriktade jordbruket. Dessutom menade
manga foretradare for jordbruket att lantraserna utgjorde ett hinder for jordbrukets
utveckling, vilket foranledde aktiva kampanjer for att utrota de aldre husdjursraserna.
Nar man i borjan pa 1900-talet uppmarksammade att flertalet av vara dldre
husdjursraser borjade férsvinna paborjades ett bevarandearbete som intensifierades
under 1900-talets andra halft och fortgar an idag (Hallander 1989). Gutefaret, en av

de dldsta och mest ursprungliga lantraserna i norra Europa, rdddas fran utrotning
under tidigt 1900-tal da endast ett 20-tal djur fanns kvar. Gutefaret kinnetecknas av att
bada konen bar horn och av sina primitiva egenskaper som dr mest patagliga i djurets
kroppsform, palsens fibrer och beteenden (Hallander 1989, Hjernquist 2004). Idag finns
det ca 2000 renrasiga livdjur (GutefarAkademins avelsplan faststélld av Jordbruksverket
2007) och flera organisationer och projekt har genom aren arbetat for att 6ka intresset
for gutefaret och gutefarprodukter, som en del av bevarandearbetet.

Fram till 1930-talet var de gotlandska utegangsfaren (gutefarens anfader)
valrenommerade for sin goda smak (Hallander 1989). Kottet beskrevs smaka som
lammkott fast med inslag av vilt vilket man kopplade samman till de skogs- och
hagmarker som utgangsfaren nyttjade. Fram tills for ungefar 40 ar sedan fanns det
knappt nagra gutefar kvar, men efter det har antalet langsamt 6kat for att minska igen
under senare ar. Det moderna gotlandsfaret, eller palsfaret som det ocksa kallas, delar
gutefarets ursprung men har skapats genom intensiv avel och genom att andra raser
korsats in. Detta har lett till att man tillfort manga nya egenskaper och att rasen forlorat
det flesta egenskaper man kopplar till det ursprungliga gotlandska utegangsfaret. Den
intensiva faraveln i Sverige, tillsammans med en ganska stor import av utlandsk farkott
och det faktum att gutefaren har blivit sa fataliga, har gjort att kunskapen om karaktdren
av de gotlandska utegangsfarens kott i stor utstrackning glomts bort. I den har studien
beskrivs gutefarkottets karaktar genom ett sensoriskt beskrivande test gallande smak
och smakens intensitet.



Sensorisk beskrivningsmetod och faktorer

Lammkott (stek) innehaller enligt Livsmedelverket 152 kcal och 6,8 gram fett

per 100 gram vilket ar hogre jamfort med notkott men magrare an griskott
(Livsmedelsdatabasen 2012). Lammkott innehaller ocksd manga mineraler

som jarn, selen, zink, kalium och kalcium samt vitaminer som B- och D-vitamin
(Livsmedelsdatabasen 2012). En faktor som skiljer lammkétt fran kott fran manga andra
djurslag ar antalet och typen av fettsyror som dominerar (Livsmedelsdatabasen 2012).
Notera att lammkottet i Livsmedelsverkets analyser inte ar av rasen gutefar och att
gutefarkottet i denna studie darfor kan skilja sig fran livsmedelsverkets matningar.

Smaken av lamm- och farkoétt har studerats vid ett flertal tillfallen dar faktorer som
ras, foder, fettsyror och dylikt vagts in. Till exempel sd har sensoriska beskrivningar av
lammkott fran djur uppfodda pa brittiska betesmarker beskrivits smaka mer intensivt
jamfort med de som foddes upp pa pellets (Saundo m.fl. 1998). Aven om skillnader i
smak mellan raser och typ av foder har kunnat noteras sa ar de flesta bevis fortfarande
mer anekdotiska till sin natur (Fisher m.fl. 2000). Dock sa finns det tydliga skillnader

i kompositionen av fettsyror mellan raser som dven paverkas av foder vilket leder till
skillnader i smakupplevelsen (Fisher m.fl. 2000). Analyser av fettsyrakomposition och
smak av svenska farraser saknas idag, vilket dven inkluderar lantrasfaren.

Nar vi ska beskriva hur ndgot smakar utgar vi fran de sinnen vi har. Framst doft-

och smaksinnet. Om man tar bort doften kan upp till 80 % av smaken vi upplever
tillsammans med doft forsvinna (Lindstrom 2005). Men dven synintryck och kédnsel vags
in i vara bedomningar. Dartill paverkas smaken av hur vana vi ar av vissa smaker och
dofter samt var kulturella bakgrund, tidigare erfarenheter och individuella skillnader.
Smaksinnet bestdr av fem grundsmaker; salt, surt, sott, beskt och umami. Svarigheten
med att beskriva hur en produkt smakar ar val kdnd inom sensorisk forskning och
beror pa att vi ofta saknar en allméangiltig terminologi for att beskriva smaker (t.ex.
Swahn 2011). Ett sddant undantag ar till exempel vin dar vi har en rik vokabular for

att beskriva smaker (Herdenstam 2011). Skillnaden i hur vi beskriver vin och andra
dagligvaruprodukter framgar med all tydlighet om man jamfor hur produkterna
presenteras pa systembolaget respektive dagligvaruhandeln. Dock har sensoriskt sprak
blivit allt vanligare i marknadsféring av produkter i dagligvaruhandeln diar exempelvis
rucolasallat beskrivs som en krispig sallat med pepprig och nétig ton (Swahn 2011).

Genom att beskriva kott med ord kan man 6ka forstdelsen for den produkt man arbetar
med eller hanterar och det ger ocksa mdjligheten till att erbjuda eventuella konsumenter
ett mervarde (Hultén m.fl. 2009, Herdenstam 2011, Swahn 2011, Krishna 2010, 2012).
Andra egenskaper utover smakbeskrivande ord som kan kopplas till produkter kan
ocksa ge konsumenten okad forstaelse och ett mervarde. Till exempel att farbete pa
naturbetesmarker ger 6kad biologisk mangfald och 6ppna landskap samtidigt som att
naturbetet i sig ocksa troligen paverkar smaken och smakupplevelsen.

Gutefar som naturvardare och forutsattning for biologisk mangfald

Nordeuropas betesmarker har i drtusenden betats av tamdjur. P4 Gotland har forfader
till gutefaren praglat landskapen och skapat en biologiska mangfalden som ar bland den
rikaste vi har i Sverige. Gutefarens bete ar en forutsattning for manga av de vaxter och
djur som finns i beteslandskapet (Hjernquist okant artal). Gutefarens bete och tramp
gynnar bland annat konkurrenssvaga vaxter och ar ett maste for att vissa faglar, insekter,
svampar med mera ska forekomma (Hjernquist okant artal). Naturreservatet Lilla Karlso



betas av gutefarets enda kvarvarande ursprungsbesattning och utgor ett tydligt exempel
pa hur vara dldre lantraser ar en nodvandighet for att bevara biologisk mangfald i

ett beteslandskap som hdvdats kontinuerligt i artusenden och for att bibehalla ett
kulturlandskap (Hjernquist okant artal).

Upplevelsen av en produkt utgors av alla vara sinnen, men ocksa av den kunskap vi
har om produkten. Positiva dterkopplingar som t.ex. kunskapen att konsumera farkott
leder till storre mojligheter for en hotad lantras att bevaras och att biologisk mangfald
och kulturhistoriska varden samtidigt raddas, kan troligen tankas paverka upplevelsen
av en produkt. Bakgrundsinformation om en produkt kan alltsa paverka hur man
uppfattar produkten och ingdr darfor ofta tillsammans med sensoriska beskrivningar

i marknadsforingen for att skapa positiva associationer. Samspelet och vaxelverkan
mellan sensorisk beskrivning och kunskapen om andra egenskaper kopplade till
produkten kan darfor vara viktiga komponenter for att forsta och paverka sensoriska
upplevelser men ocksa for att mojliggéra bevarandet av exempelvis vara dldre lantraser,
kulturhistoria och naturbetesmarker.

METODIK

Genom en kvalitativ studie genomfordes en sensorisk beskrivning av hur gutefarkott
smakar. En panel bestaende av elva personer med goda kunskaper om gotlandska kultur-
och mattraditioner samt om gutefar, dess historia och naturbete. Paneldeltagarna fick
borja med att individuellt beskriva hur kottet smakade for att sedan tillsammans med
ovriga paneldeltagare gemensamt diskutera och beskriva smakupplevelserna. I det sista
momentet fick deltagarna tillsammans beskriva hur stark intensitet de olika smakerna
hade genom att gradera de smakord de tillsammans beskrivit kdttet med. Smakintensitet
graderades pa en skala fran ett till tio dar tio representerar en mycket tydlig smak och
ett enbart en mycket svag nyans.

Kottet som paneldeltagarna fick provsmaka var okryddade urbenade stekar (innanlar,
ytterlar, rullen, fransyskan och rostbiff) av ett atta manader gammalt gutefartacklamm
som hangmorats (helkropp) till ca 40 dygnsgrader och ugnsstekts i 125°C till en
innertemperatur pa 63°C och darefter vilat i ca 15-20 minuter. Stekarna hade varit frysta
(med ben) i -18°C i ca tvd manader innan de tinades upp i rumstemperatur (17-19°C) en
dag innan de tillagades. Kottet serverades varmt.

Panelen bestod av:

Sven-Erik Snoder - verksam inom skola, kyrka, hembygdsforening pa Gotland
Hakan Hejdstrom - gotlandsk kock

Tobias Lindborg - doktorand

Emma Johansson - doktorand

Josefin Sundin - Fil. Dr., forskare, naturvardsforvaltare

Peter Jankert - regissor, skadespelare, kulturpersonlighet

Anna Jankert - skadespelerska, artist, kulturpersonlighet

Annika Jornemark - biolog, gutefaragare

Bjorn Hjernquist - biolog, naturvardsforvaltare, gutefarexpert, ordf. GutefirAkademin
Anncatrin Hjernquist - biolog, forfattare, ordf. Naturskyddsféreningen Gotland
Erik Rudstedt - larare, gutefaragare, skriver "matspalt” om gutefarkott



RESULTAT OCH DISKUSSION

Lammsmak: Den typiska lammsmaken ansdg paneldeltagarna beskrivas av
kombinationen av smakerna metall, skog, skirat smor och syrlighet. Nagra av deltagarna
ville &ven ha med en svag s6tma ihop med smaken av skirat smor och beskrev
smorsmaken mer som att det blivit latt brynt och fatt doften av karamell (karamellisera).
Dock var alla 6verens om att just skirat smor var den basta beskrivningen av
smorkaraktaren kottet hade. Paneldeltagare var samstammiga kring att gutefarets

kott ocksa har sin egen lammsmak som skiljer sig fran andra farraser, atminstone det
lammkott som paneldeltagarna atit (det kott som huvudsakligen finns pa svenska

och internationella marknaden). Om det ar intensiteten av de olika smakerna eller
kombinationen med de 6vriga smakerna gick inte att fa ett definitivt svar pa.

Gutefarkottet beskrevs ha en tydlig rund och mjuk kéttsmak med naturligt inslag

av skog, lever och blod och en metallisk eftersmak med en naturlig salta. Da viltkott
karakteriseras av blod och metall samt flera typer av viltkott ocksa har inslag av lever
och skog (Floengard 2012) kan det forklara att gutefarkottets smak tidigare beskrivits
ha viltkaraktar (Hallander 1989). Dessutom hade kottet inslag av orter och flera
paneldeltagare noterade en nyans av notter, mandel eller rostad kastanj. Rostad kastanj
var den smak som man faste mest liknelse vid efter en stunds diskussion. Den naturliga
sdltan var ocksa nagot som alla paneldeltagare noterade. Kottet beskrevs ocksa av alla
paneldeltagare som mycket mort, saftigt och fylligt. Mycket av de karaktarerna beror
pa hur kottet bearbetas och tillagas och lammkott ar valkant for att vara just saftigt

och darfor mojliggor varierad tillagning. Paneldeltagarna ville &nda framhalla att de
karaktdrerna ska beskriva gutefarkottet, tillsammans med den runda, fylliga men dnda
mjuka kottsmaken. Paneldeltagarna noterade ocksa en tydlig skillnad i smak nar kottet
svalnade, da framforallt smorkaraktiren forandrades.

Lever: Deltagarna kidnde en mild leversmak, men de flesta ansag att den var mer av

en nyans som snabbt férsvann. Leversmaken beskrevs som trevlig och panelen var
tydliga med att den inte ska forknippas med tranigt utan snarare som en av deltagarna
forklarade: som en antydan av gutefirets vilda ursprung. Leversmaken fick 2 av 10 pa
smakintensitetsskalan.

Blod: Alla paneldeltagare kidnde en tydlig saftig och mor kottsmak som de féorknippade
med blod, metall och till viss del lever. D& blodsmaken ansdgs till viss del vara beroende
pa tillagningen diskuterades det inte mer ingdende mer an att flera ansag att det
tillsammans med metallsmaken troligen var det som gav kottet en nyans av viltkott.
Blodsmaken fick 4 av 10 pa smakintensitetsskalan.

Metallisk eftersmak: Alla deltagare tyckte sig kdnna en tydlig metallsmak. De flesta
beskrev den som jarn och ocksa att den blev mer framtrddande som eftersmak. Man
kom 6verens om att just betona eftersmaken da kottet hade en lang, distinkt och mycket
angendm eftersmak. En deltagare tyckte att metallsmaken hade mer karaktar av méassing
an jarn och metall valdes som samlingsnamn at denna smak. Metallisk eftersmak fick 5
av 10 pa smakintensitetsskalan.

Skog (mossa och svamp): Smaken av skog, svamp (champinjoner, kantareller, Karl-
Johan), mossa och jord diskuterades ingdende. Det var tydligt att det var en av de
smaker som var mer framtradande och deltagarna kom 6verens om att sammanfatta



Tabell 1. Sammanfattande smakbeskrivning av individuella bedémningar
Metallisk Stall

Jarn Skog

Massing Mossa

Metallisk eftersmak Jord

Milt 6rtkryddig Svamp/kantarell/champinjon
Mild nejlika Blod

Timjan Lever

Strandang Naturlig salta

En/enbéar Bacon

Gronska/blommigt Samma eftersmak som parmesan
Syrligt Skaldjur/musslor
Smorkaraktar/skirat smor/sot smorsmak Mandel

Karamell/s6tma Notter

Vilt Kastanj

Tabell 2. Panelens gemensamma smakbeskrivning av gutefarkott

Lever Orter
Blod Naturlig salta
Metallisk eftersmak Kastanj

Skog (mossa och svamp) Syrlighet
Skirat smor

den mustiga smakupplevelsen som skog. Flera deltagare ville beskriva smaken som
blot skog eller strandang medan en del tyckte att det mer kdndes som en torr skog med
ortinslag - som det luktar i en héillmarkstallskog. Efter en tids diskussion kom man fram
till att inslaget av orter troligen var det som gav upphov till de olika beskrivningarna av
skogskanslan. Tydligt var inslaget av skogssvamp for alla deltagare och i kombination
med smorkaraktdaren beskrev en av deltagarna det som en njutbar smak av smérstekta
kantareller. Skog fick 5 av 10 pa smakintensitetsskalan.

Skirat smor: Smorsmaken var framtradande och mycket angendam enligt deltagarna.
Den smak som hade mest intensitet. Efter langa diskussioner kom man fram till att den
basta beskrivningen av smaken var skirat smor. Nagon ville aven ha med en sotma at
smaken av karamell och en annan beskrev smaken som mer at det brynta hallet. Den
tydliga smorsmaken var nagot som uppfattades som typiskt for lamm men att gutefaret
hade en egen karaktar som var svar att satta ord p4, troligen for att det upplevs i
kombination med de andra smakerna. Smorkaraktaren pa kottet kandes ocksa lange
och lyfte eftersmaken som upplevdes som fyllig och rund. Skirat smor fick 6,5 av 10 pa
smakintensitetsskalan.



Orter: En nyans av érter ansag alla deltagare att de kunde kinna. En del menade att
det var timjan medan andra ansag att smaknyansen var mer blommig eller gronskande.
Orter fick 3 av 10 pa smakintensitetsskalan.

Naturlig sdlta: Kottet beskrevs ha en naturlig silta. En deltagare beskrev det som att
sdltan hade en touch av bacon. Naturlig salta fick 3 av 10 pa smakintensitetsskalan.

Kastanj: Flera deltagare hade skrivit ner en smak av nétter, mandel eller rostad kastan;j.
Aven om smaken av rostad kastanj ansags vara skild frdn mandel- eller nétsmak sa kom
man fram till att det var kastanj som bast beskrev denna smaknyans. Rostad kastanj fick
3 av 10 pa smakintensitetsskalan.

Syrlighet: Flera av deltagarna ansag att det kinde en smak av syrlighet. Syrligheten i

kombination med de mer framtradande smakerna metall, skog och smdérkaraktaren var
det som ansdgs utgéra smaken av lamm. Syrlighet fick 3 av 10 pa smakintensitetsskalan.

Lever

10
Syrlighet 8 Blod
6
i |
Kastanj Metallisk eftersmak
Naturlig sélta Skog
Orter Skirat smor

Figur 1. Sensorisk intensitetsbeskrivning av gutefarkétt med hjalp av en skala pa 1 — 10 dar
intensiteten beskrivs i stigande ordning, utfért av en smakpanel bestaende av elva personer.



SLUTSATSER

Gutefarkott har en tydlig smak av vad som brukar kallas for "lamm” med en dragning

at viltkottshallet men 4nda med en egen distinkt karaktar. Paneldeltagarna definierade
lammsmaken som en kombination av skog, skirat smor, syrlighet och metall. Gutefaret
beskrevs med dessa smakord dar skirat smor var den tydligaste smaken foljt av skog och
en metallisk eftersmak. Dessutom beskrevs gutefarkottet smaka blod, lever, orter, kastanj
och ha en egen salta. Att siatta ord pa hur kottet smakar och upplevs kan underlatta for
bevarandearbetet med gutefaren genom att eventuellt mojliggora for organisationer,
privatpersoner eller foretag att pa ett for bevarandearbetet av rasen ansvarsfullt satt
kunna marknadsfora kottprodukter och pa sa satt skapa 6kad efterfraga och dairmed
okat intresse for rasen. Det skulle pa sikt kunna gynna bevarandearbetet av gutefar,

inte minst genom att 6ka antalet gutefar. Det kan dven leda till indirekta fordelar for
samhallet i stort genom att landskapet halls 6ppet och att naturbetesmarker betas och
aterskapas till fordel for bland annat biologisk mangfald och turism samt fér samhallet
pa lokal niva genom till exempel 6kat intresse for landsbygdsforetagsamhet.

Gutefar ar en ras med en lang historia och tradition. Det dr dven symbolen for Gotland
och en behornad gutefarbagge pryder ons flagga. Att 6ka intresset for gotldnningarnas
egna farras kan daven skapa en okad lokal gemenskap och genom att beskriva hur en
produkt smakar och upplevs, sa som gjorts i denna studie, kan man dven bidra till en
okad gemenskap runt middagsbordet. Kanske kan en beskrivning av kottets smak ater
fa oss att beskriva gutefarkottet som en mycket gouterad Ildckerhet som féljd av den fina
smaken som Hakan Hallander skildrar att det uppfattades fram tills fér snart 100 ar
sedan da gotldndska utegangsfar fortfarande var en vanlig syn (1989).

Tack: till alla paneldeltagare fér er kunskap, tid och inte minst ert engagemang; till Bjérn Hjernquist som
bistod med kottet; till alla gutefdrdgare som genom dren bevarat rasen och ddrmed mdjliggjort denna studie.
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Bilaga 5
Bilder pa gutefar (hannlamb) och naturbetesmark

Gutefar (hannlamb):
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Bilaga 6
Under ytan pa Gotland
Sara Eliason. 2013. Natur pa Gotland.

ORDOVICIUM

KAMBRIUM

Under Ytan ra Gotland

Sara Eliason geolog och intendent pa Gotlands museum

i dr alla bekanta med den gotlindska berggrundens

alla hisnande klintar, sprickiga hallar, markliga raukar

och inte minst fantastiska fossil. Men vad finns under
kalkstenens, mirgelns och sandstenens skrovliga ytor? Vad
ar det som dr sa atravirt for oljebolag och kalkexploatorer?
Gotland — vad déljer du f6r mig? Beritta din historial

Genom olika borrningar vet man hur tjocka de sedimentira
lagren ir pd Gotland, vad de bestar av och hur gamla de ar.
En lagerfoljd dr en historieberittelse, som avsldjar hur olika
miljéer och klimat avlést varandra under armiljonerna,
vilket i sin tur avspeglar vilken latitud kontinentplattan
befann sig pa.

Urberg

Allra djupast ner finns urberget, som hdr dr bildat under
den Svekokareliska bergskedjebildningen for sadir 1,8
-1,9 miljarder ar sedan. Pa norra Gotland finner man dess
gnejser och graniter pa ca 300 meters djup, i séder far man
borra nistan 800 meter. Urbergsytan ér ett subkambriskt
peneplan, det vill siga en av vittring och erosion utplanad
yta pa vilken de kambriska sedimenten sedermera avsattes.
Hir och var finns det dock lokala héjdomraden, vilket

ocksd aterspeglas i de ovanliggande sedimentlagren.

Kambrium

Ovanpd urberget finner man kambriska sediment. De
bérjade avlagras for 543 miljoner dr sedan. Vid den tiden
svimmade ett hav 6ver den nederoderade kontinenten
och vittringsrester frin land spolades ut och avsattes pa
havsbottnen. Sedimentlagren bestir delvis av porés och
genomsldpplig sandsten, vilket gér dem intressanta som
oljereservoarer och fér geotermisk energiproduktion.
Endast spar av olja har hittats hir, men storre utvinningsbara
mingder finns pa den baltiska sidan av Ostersjon. Det ir
dock inte dessa lager som det tidigare producerats olja ur
pa Gotland, men Gotland Oil hoppas kunna finna olja dven
hir.

Miktigheten pa de kambriska lagren 4r 140 meter i
Visbyomradet, for att 6ka i sydostlig riktning till 200 meter
i Grotlingbo. Férutom sandsten bestar de av siltsten och
lersten. Pa soédra Gotland finns ocksd nagra fi meter
6verkambriska lager bestdende av morkgra skiffer, kalksten
och tunna sandstenskikt. Vid borrningar i Nir hittades
dessa pa 470 meters djup.

Ordovicium

Ordovicium heter perioden efter kambrium och den
varade frin 488 till 443 miljoner ar sedan. Vir kontinent,
som under kambrium befunnit sig lingt ner pi sodra
halvklotet, forflyttade sig nu norrut allt nirmare ekvatorn.
1 Ostersjdomradet avsattes det alltmer kalkhaltiga sediment
vilket tyder pa ett varmare klimat.

Man har funnit totalt 150 meter ordoviciska sedimentlager
ovanpd de kambriska lagren vid borrningar pi Gotland.
Underst bestar dessa av leriga kalkstenar och lerstenar med
tunna bentonitskikt. Bentonit dr en lera som bildats fran
vulkanaska. Sedan kommer lerstenar, leriga kalkstenat,
tunna skiffetlager och inspringda revliknande strukturer
som kallas ”’mounds”. Kanske kan man kalla dem slamhégar
pa svenska. Det dr dessa slamhogar som man har utvunnit
olja ur. Slamho6garna, som bestir av kalksten dr pordsa
och det finns gott om halrum i dem. De fungerar som
oljefillor, uppit avgrinsade av tita bergarter, t ex mirgel
och mirgelsten, som gor att oljan inte kan vandra uppat.
Oljan ir inte bildad i slamh&garna utan har kommit in i

Natur pi Gotland nr 2 / 2013
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Paleogeografin, dvs rekonstruktion av geografin i dstra Lanrussia, under
mellersta silur, for 425 miljoner ar sedan, Lanrussia dr den kontinent som
bildades ndr “vir” kontinent Baltica slogs ibop med Laurentia, den nord-
amerikanska/ grinkindska kontinenten. Detta skedde nnder silur.

reservoaren troligtvis fran séder eller sydost, fran det hallet
berggrunden stupar (lutar). Kolviten dr litta och vandrar
uppit tills de stoter pa ett titt lager. Det dr sannolikt i
kambriska eller ordoviciska alunskiffrar som kolvitena fran
bérjan bildats under syrefria forhallanden. Man tror att
slamhégarna dr uppbyggda av frimst alger. Nir dessa har
brutits ner har det bildats gasfyllda halrum.

Silur

Ovanpd de ordoviciska lagren ligger den siluriska
lagerfoljden och det dr den som ocksa dyker upp pa ytan
overallt pa Gotland. Den har en sammanlagd maktighet
pa 500-750 meter och stupar svagt at sydsydost (0,2-0,4
grader). Stupningen dr dnda tillrdcklig for att i stort sett alla
delar av den siluriska lagerféljden ska sticka upp nigonstans
pa Gotlands yta. De dldsta delarna finns i nordvist for att

bli allt yngre mot sydost.

Under silurtiden, fér 409-444 miljoner ar sedan, lig var
kontinent strax soder om ekvatorn, dir det, di som nu,
radde tropiska férhallanden. Havsomradet dir sedimenten
avsattes, utgjordes av en bukt in pi kontinentens sédra
kust. I det grunda kustnira havet levde mingder med djur.
Periodvis byggdes det upp rev pa bottnarna. Efterhand
grundades omrddet upp och blev slutligen helt torrlagt. Sa
vitt man vet har inga yngre sedimentira lager avsatts ovanpa
de siluriska i Gotlandsomradet. Lingre séderut, som t ex i
Skane, finns det diremot yngre marina sedimentbergarter
fran perioderna trias, jura, krita och paleogen.

Gotlands siluriska berggrund omfattar bara ca 10 miljoner
ar av hela silur, dvs de 4r bildade for mellan 428 och 418
miljoner ar sedan. Sedimenten avsattes vixelvis i cykler, pa
en grund “shelf ”(sedimentavsats) som tickte stora delar av
centrala Ostersjdbickenet. Uppemot 10 sidana cykler med
avsittning har dokumenterats. Mellan cyklerna férekom
perioder med erosion. Det betyder att omridet delvis
torrlagts med jimna mellanrum.

Natur pd Gotland nr 2 / 2013

Den siluriska djupberggrunden dr diligt kidnd men
domineras av leriga kalkstenar, mirgel och lersten till
skillnad fran den mer ytnira berggrunden som till storre
andel bestir av olika kalkbergarter. Bergarterna ér generellt
grovre och mer kalkhaltiga i nordost jamfort med sydvist
dir inslag av mirgel och mirgelsten dr mer patagliga. Det
betyder att havsbassingen var djupare i sydvistlig riktning,
med lingre avstind fran kusten.

Det ir alltsa ingen slump att kalkindustrin helst bryter
kalksten pd norra Gotland och att man inte gar sirskilt
djupt. Det dr hir den rena kalkstenen med héga kvaliteter
finns.

Om man vill lisa mer om Gotlands berggrund ar det ldtt att
ladda ner Beskrivning till regional berggrundskarta dver Gotlands
lan, som utgivits av Sveriges Geologisk Undersékning ar
2009, och som man finner pa deras hemsida. Hir finns
mycket intressant att fa sig till livs. Bland annat kan man ldsa
om hur komplex och svirtolkad grundvattensituationen pa
On 4r, sarskilt inom kalkstensomradena, och hur sirbart for
féroreningar grundvattnet inom dessa omriden dirmed
ar. En annan 7strilande” nyhet dr de anmirkningsvirda
halterna av uran som uppmitts i den gotlindska berg-
grunden, speciellt i kalkstensomrddena. Dessa kan leda
till férhéjda radonhalter i bostdderna. Jag bor sjilv pa ett
sdadant drabbat strdk i berggrunden, och har faktiskt latit
mata radonhalten, i bade luften och i brunnsvattnet. Tack
och lov var det inga f6rhéjda virden som uppmittes.
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Bilaga2
Historiska beskrivningar av gutefarkottet och rasens ursprung samt naturbetesmarker pa Gotland
- en referenslista

Historiska beskrivningar av kott fran Gutefar och dess forfider - en referenslista

Det gotlandska utegangsfaret, som idag bara finns bevarat i sin ursprungliga form i rasen Gutefar, har
manga unika egenskaper bland annat kdttet som genom historien beskrivits som mycket gott och av
utmarkt kvalité och med en smak som skiljer sig fran andra raser troligen pa grund av deras starka
koppling till naturbetesmarker av olika slag. Ofta gors en koppling till viltsmak. Nedan f6ljer citat fran
olika historiska kallor kopplat till kdttets kvalité och varde som produkt. For en sensorisk beskrivande
studie se bilaga 4.

* "Kanske den storsta fordelen med gutefdr som slaktdjur dr att de har en mycket mattlig tendens till
fettansdttning vid normal fodring. En annan god egenskap dr att de i hégre grad dn andra fdr kan nyttja
risbete. Detta gor att de pd buskiga marker fdar en utprdglad viltsmak. Denna viltsmak har férévrigt mdnga
gdnger pdpekats i historien, och inte minst i Stockholm var kétt fran gotlandsfdr dnda in pd 1930-talet en
mycket gouterad Ildckerhet som f6ljd av den fina smaken.”

- Hakan Hallander (Svenska Lantraser, Bla Ankan AB, Vederdd 1989) beskriver hur kdattet skildrades i
boérjan pa 1900-talet.

* 7. sdrskilt mdrka vi det gotldndska utegdngsfdret, som dr kdnt for sitt goda kétt.”
- Gosta Dahlander (Lantbrukarens uppslagsbok, del 3, 1919)

* "Fdren gingo hdr i bet bade vinter och sommar utan ndgonsin gd under tak, dro dock de stérste.”
- Carl von Linné (Carl von Linnés Oldndska och Gotldndska resa, 1741) om att de gotldndska utgangsfaren
var valvaxta och vilmdende aven fast de gick aret runt pa utmarkerna.

* ”"Det lammen dter - I6k, kryddorter, vilda érter och ris - ger smak dt kottet. Dérfér dr Gotlandslammets
kétt sd fint smaksatt av naturen.”

- Harriet Hjorth och Jannis Ambatsis (Lamm, 1971) om utegangsfarens kott pa Karlséarna, Faré och
Gotland.

* “Men ivanligare ar trvias fdren ypperligt ddrute, Idimna de ldckraste kott, som har en mdrkbar smak av
vilt.”

* “Fordom, eller for en 50 dr sedan, var handeln till fasta landet eller Stockholm ganska betydlig med
vadmal och skinn samt isynnerhet med det ypperliga gotldndska farkéttet, som dr sd hégt virdesatt for dess
fina och vilda smak, vilket dven kommer av fdrens fria strévande och det skéna ortrika betet.”

* ’Likvdl dro di-lamben (6-faren) pd Karlséarna de mdrkligaste, bdde fér deras vilda och hdrda levnadssditt
samt fér deras sdrledes ypperliga kétt”

- P. A. Save (Boskapsskotseln pa Gotland och Faren pa Gotland, 1941)

Kottet - Egenskaper

Smak

Smaken hos farkott fran det gamla gotlandska allmogefaret finns beskriven i en rad beréttelser.

I Ljungqvist, ].E. 1909: Fran en resa pa Gotland sommaren 1907. Svenska turistféreningens arsskrift. 48-
67 star pa sid 60: "Jag vaknade foljande morgon vid en gdll hvissling utifrdan backen. Det var frukostsignalen
for trésk-folket. [---] — Se hdr, hur en gdstfrukost pd Fdron kan ta sig ut: hvitt bréd och svart (limpa), ost,
smér, mjélk, tre dgg, saltadt farkott med den ddr »vilda» smaken; vidare en trafve feta, smérstekta flundror,
som ldmpligen nedskéljas med det hemmabryggda élet med bouquet af humle och enelag; till sist kaffe med
dopp af jéttebullar och langskorpor.”

Enligt Genrup m.fl 1992: Mat och maltidsseder pa Gotland, Gutebdcker AB, skall Joran Wallin i sina
Gotlandske samlinger I-11 (1747-76) ha namnt att det gotlindska farkottet var “dfver alt sd berémdt och en
delice for leckra munnar” och Carl von Linné ha under sin gotlindska resa ha kallat farkottet “det skéna
Gotlandsfdrekéttet”

I Fauna och flora, Tredje argangen 1908 utgifen av Einar Lonnberg Uppsala & Stockholm

Almqgvist & Wiksells Boktryckeri-A.-B (sid 31) star "»Karlso farkott», som ju i hufvudsak erhdlles frdn
drslammen, dr vida beryktadt for sin ldckerhet och betalas ddrfor ndgot hogre dn annat »Gotlands farkott»”.
For en sensorisk beskrivning av kott fran Gutefar se Hjerquist



Utseende

"Fdrkatt skall ocksd vara ljusrodt, och dfven hdr gdller regeln att ju hvitare fettet dr desto bdttre dr
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kéttet. Blekt farkétt dr misstdnkt och kan hdrréra frdn ett lung- eller lefver-sjukt djur”. (Oraklet eller Fraga
du sa svarar jag.1911 sid 1087).

Marmorering av kott fran gutefar
Anteckningar fran Snoder, februari 2014

1) Ryggfilén: En bit om 15 cm? Bredden pa fettinslagen var < 0,5 mm.
2) Ryggfilén: En bit om 13 cm? Bredden pa fettinslagen var < 0,5 mm. Langsta fettstrak

15mm
1 2
langd langd
antal/cm2 (mm) antal/cm? (mm)
5 3 4 2
8 3 4 4
3 2 3 5
5 6 4 2
7 3 1 5
4 3 3 2
7 2 3 5
4 3 4 5
2 4 4 4
3 2 1 3
4 4 5 4
4 5 1 3
3 3
Medel 45 3,5 31 3,7
Fransyskan
1) Fransyskan: En bit om 31 cm? Bredden pa fettinslagen var < 0,5 mm. Dessutom fanns tva
nagot tjockare och langre ca 30 mm langa fettstrak
2) Rullen: En bit om 5,5 cm? Bredden pa fettinslagen var < 0,3 mm.
3) Ytyterlar: En bit om 15 cm? Bredden pa fettinslagen var < 0,5 mm. Dessutom fanns en
ansamling av fett om ca 1,5 cm?
4) Innerlar: En bit om 15 cm? Bredden pa fettinslagen var < 0,3 mm.
1 2 3 4
langd langd langd langd
antal/cm?2 (mm) antal/cm?2 (mm) antal/cm? (mm) antal/cm? (mm)
6 2 10 4 5 3 4 2
5 2 4 2 3 2 1 3
4 2 10 2 9 2 4 3
4 2 12 3 5 5 2 4
2 2 2 5 4 3 5 2
5 2 4 4 6 2 1 10
4 2 10 2 0 0
1 6 8 3 3 6
2 1 5 2 3 2
8 1 10 1 3 2
8 3 4 3
3 4 3 3
5 3 5 2
6 2
2 2
0 0
4 2
5 3
3 3
6 2
3 2
3 1
3 1
Medel 4,0 2,2 7,0 3,3 5,9 2,5 2,6 34
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Vad kdnnetecknar ett bra lammkott:

Anteckningar fran samtal med detaljister i Stockholms saluhallar 10-11/2 2014

Kottet

Enligt samtliga tillfragade skall ett fint lammkott vara ljust och omgivet av en tydlig men inte for tjock
fettansamling mot kappan. (Farkott ar i princip inte marmorerat utan fettet omger kottet).

Ett ljust kott indikerar att kottet 4r mort och mjallt. Mojligen kommer detta ideal fran dilamm som
generellt anses vara battre dn kott fran dldre lamm.

Uppgifter fran litteratur ger samma rekommendation ljust kott battre &n morkt.

Fettet

Nar det galler fett sa ar det svarare att fa ett generellt omdome da smaken, dvs. den karaktaristiska
lammsmaken, i hog grad ar associerad med fettet. Om man vill ha en tydlig och framtradande lammsmak
véljer man en bit med kraftigare fettkappa. Om man vill ha ett kott dar andra smaker framtrader valjer
man ett kott med tunnare fettlager. Det senare alternativet forordades av detaljisterna.

Fettet skall vara ljust, helst vitt. Det skall kapsla in kottet sa att inget "bart” kott syns. Samtidigt skall
fettlagret inte vara tjockare dn att kottfargen skymtar genom fettlagret.

Gotlindskt lamm

Jag hittade en sdljare, lammkottsspecialist, som skyltade med Gotladndskt lamm. Vid intervjun lat
butiksinnehavaren som en gotldndsk reklamfilm. Han berattade om den speciella farrasen pa Gotland, hur
betet var fullt med orter, framforallt timjan, som gav kottet en speciell smak av vilt och om att den
gotlandska berggrunden med sitt tunna jordtacke gjorde att musklerna fick arbeta sa att kottet blev
mycket mort. Betet gjorde ocksa att kottet inte fick sarskilt tjock fettrand.

Tyvérr hade han ingen aning om vilken typ av far som koéttet kom fran.

Kvalitetsmassigt ansag han gotlandskt farkott vara vida 6verlagset farkott fran andra delar av landet. Det
gallde dven i jaimforelse med importerat farkott. Har var det dock huvudsakligen en fraga om att
importerat kvalitetskott tyvarr var fryst.

Saljaren klagade pa att det var svart att fa tag pa gotlandskt farkott samt att det var betydligt dyrare dn
annat svenskt farkott. (Han klagade bl.a. pa transporterna)

Grossistens roll

Detaljisterna far sitt kott fran grossisterna som i sin tur koper fran slakterierna. Grossisterna klassificerar
kottet. Sa kallat butikskott/butikslamm gar till detaljister. Det kott som inte uppfyller kvalitetskravet gar
till de storre livsmedelshandlarna/kedjorna.

Det ar alltsa grossiten som ytterst ansvarar for kvalitetsurvalet.

Detaljisterna, dven de som sdlde gardskott, handlade med grossister snarare dn med uppfédarna. Det gav
battre mojlighet att fa jaimn kvalitet. Som en detaljist sa: Om vi kdper fran en gard maste vi kanske képa
100 djur. Av dessa klarar endast 50 kravet for butikslamm.



Export

Export av farkott (fahr Kkjott, farkjott) 1834-1836 samt 1751.
Killor: Visby Tullkammares arkiv och Lansstyrelsen i Gotlands lan, Landskontorets arkiv
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Ar Destination Typ Antal Mangd
1834 Stockholm Farkott 3 Tunnor!
8 Halva tunnor
Saltat farkott 3 Tunnor
Ahus Farkott 1 Tunna
Stockholm Farkott 10 Halva tunnor
7 Fjardingar?
588 Lispund3
Soderhamn Saltat farkott 1 Tunna
Stockholm Farkott 6 Lispund
Stockholm Farkott 156 Lispund
Stockholm Farkott 1 Tunna
Saltat farkott 6 Halva tunnor
Stockholm Farkott 2 Halva tunnor
4 Fjardingar
Stockholm Saltat farkott 13 Tunnor
Farkott 55 Tunnor
Stockholm Saltat farkott 23 Tunnor
11 Lispund
Stockholm Saltat farkott 53 Tunnor
1835 Stockholm Farkott 40 Lispund
Stockholm Farkott 652 Lispund
2 Tunnor
Stockholm Farkott 16 Lispund
1836 Stockholm Saltat farkott 153 Tunnor om 12 lispund/tunna
Stockholm Saltat farkott 9 Tunnor
Stockholm Farkott 488 Lispund
1 Tunna
1751 Stockholm Farkott 5 Tunnor

Att farkott exporterades fran Gotland till Stockholm redan under 1700-talet framgar av en Kungdrelse
fran slotts kansliet 20/10 1775. (Sparre, 1775). Kungorelsen ar en uppmaning till borgarna att se upp med
skamt ox-farkott som inkommit till Stockholm fran bl.a. Gotland.

Farkott var en betyda gotlandsk exportvara. Kottet - farskt, rokt eller saltat - exporterades till bl.a.
Stockholm (Kongl. Maj:ts Befallningshafvandes femarsberéattelser 1871-1875 Gotlands lan).

Farniringen pa Gotland

Svensk faravelshistoria beskrivs av Juhlin-Dannfelt 1925.

Farnaringen beskrivs bland annat i Hushallningssallskapets jubileumsskrift (Olofsson, 1945).

Att farndringen pa Gotland har gamla anor vittnar uppgifter fran det extremt torra dret 1300 om. Det aret
torkade 6ns killor och brunnar ut. Torkan atféljdes av svar boskapspest, “att man aldrig forr hért sddan
omtalas. [---] I Hoburgs ting, der stor farskétsel drifves och tusentals far underhdllas, funnos endast 40 far
qvar” (Snoéblom 1871 sid 129).

“I dldre tider var fdrskdtseln utan jamférelse den viktigaste djurhdllningen i det gotldndska jordbruket och
dess produkter tillhérde dns forndmsta exportvaror. Det mdste ha varit betydande farhjordar som hélls dd de
kunde ldmna exportdverskott trots den stora hemmaférbrukningen av ull, skinn och kétt.” (Olofsson, 1945).

Rasbeskrivningar av Gutefaret och dess historia och ursprung - en referenslista

Det domesticerade farets ursprung ar Mellanéstern och for ungefar 6000 ar sedan kom faret till Europa
(t.ex. Hallander 1989). Idag finns endast fyra olika tacklinjer kvar vilket kan tyda pa att ursprunget ka
héarledas till fa vilda djur som blev domesticerade (Tapio 2006). Tva av dessa domesticerades vid ungefar

11 Tunna (torra varor) = 2 spann = 2 halvtunnor = 8 fjardingar = 146,6 liter struket matt = 164,9 liter fast matt (med
rage).

21 Fjarding = 18,32 liter

31 Lispund = 8,502 kg
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samma tid, for ca 9000 ar sedan. En tredje for ca 5-6000 ar sedan och den sista vet man an sa lange valdigt
lite om (Tapio 2006). Den genetiska variationen inom dagens nordeuropeiska farraser, dar gutefaret
ingar, beror framst pa lantraserna (Tapio 2005). Utan lantraserna skulle den genetiska variationen vara
mycket liten. Studier visar att gutefaret ar en av de viktigaste raserna for den genetiska variationen hos de
nordeuropeiska "tamfaren” (Tapio 2005). Enligt undersokningen ar de nordeuropeiska kortsvansfaren,
dar gutefaret ingar, tydligt genetiskt skilda fran de langsvansade (Tapio 2005).

De dldsta fynden av far kommer fran grottan Stora Forvar pa Stora Karlso, Gotland (Hallander 1989 och
referenser dari). Dessa fynd ar 4-5000 ar gamla och farens har alltid haft en stor betydelse for det
gotlandska samhallet (Hallander 1989 och referenser déri). Det ar fran dessa tidiga far som gutefaret har
sitt ursprung (Hallander 1989 och referenser dari). Fran och med medeltiden finns det manga belagg for
att far var den viktigaste exportprodukten fér Gotland och det vanligaste husdjuret pa 6n (t.ex. Hallander
1989, Martiin 2009). Det ar framforallt de gotlandska utegdngsfaren som bendmns ha de hoga varden
eftersom produkter fran dessa, sa som kott, anses vara mycket gott och ha en speciell och eftertraktad
karaktar (t.ex. Dahlander 1919, Hallander 1989, Martiin 2009), och darav fanns det forr en stor
efterfragan och export av utegdngsfarkott fran Gotland (Save 1941a och b).

Rasen gutefar ar ett ursprungligt gotlandskt lantrasfar. Férr bendmndes dessa far hornfar (hdnnlamb pa
gotlandska) och under 1900-talets borjan behornade utegdngsfdr (Hallander 1989, Hjernquist 2007a och
b). Bevarandearbetet startade 1918 nar Edward Graelert insamlade ett tjugotal behornade tackor av
denna typ (Hallander 1989, Hjernquist 2007a och b). D3 hade redan de behornade tackorna blivit mycket
ovanliga pa grund av ett intensivt arbete med att utrota lantraser till forméan foér det industrialliserade
jordbrukets nya moderna produktionsraser (Hallander 1989, Hjernquist 2007a och b). Bland annat sa tog
man 1922 bort mojligheten att stambokféra behornade djur (Hallander 1989 och referenser déari). Forst
omkring 1940 fick rasens hotade situation storre uppmarksamhet. Kring 1950 fanns fyra
ursprungsbesattningar. Av dessa ursprungsbesattningar finns i dag endast besattningen pa Lilla Karlso
kvar. 1973 fick rasen sitt nuvarande namn, gutefar, men kallas alltjamt hdnnlamb pa Gotland (Hallander
1989, Hjernquist 2007a och b).

Det finns ingen rasstandard for gutefaret. Detta eftersom en standard leder till en likriktning av farens
utseenden och motverkar bevarandet av rasens inneboende mangfald och variation (Hjernquist 2007a
och b). Gutefdret har manga primitiva drag och rasen kdnnetecknas av att bade baggar och tackor har tva
valutvecklade horn (Hjernquist 2004). Palsen bestar av tackhar och bottenull med riklig forekomst av
manhar och dédhar (Hjernquist 2004). Pa huvudet och nedre delen av benen finns korta, raka stickelhar
(Hjernquist 2004). Pa huvudet forekommer sallan lang, lockig ull (Hjernquist 2004). Hos baggarna finns i
regel en kraftig krage av manhar, som oftast ar svarta (Hjernquist 2004). Under halsen bildar denna man
eller krage ett skigg i varierande farg. Hos tackorna dr manen mindre utvecklad. Ullens farg varierar éver
hela graskalan med oftast vitgra bottenfarg (Hjernquist 2004). Helt svarta och néstan helt vita far
forekommer. "Kottrasvit" farg forekommer dock inte pa renrasiga gutefar, inte heller moritfargade
(Hjernquist 2004). Pa huvud och ben finns ofta en del rodgula (radjursfargade) stickelhar (Hjernquist
2004). Pa huvudet forekommer ibland vita tecken till exempel krona, blés eller stjarn (Hjernquist 2004). I
bilaga 5 visas bilder pa gutefar av bada kénen i alla aldrar. Mer information och referenser for gutefarets
utseende och historia finns i Avelsplanen for gutefar som jordbruksverket fastslog 2007 (Avelsplan for
Gutefar 2007) samt i till exempel Hallander (1989) och Martiin (2009).

Avelsplan for Gutefar. Fastslagen av Jordbruksverket 2007.

G. Dahlander 1919. Lantbrukarens uppslagsbok, del 3.

H. Hallander 1989. Svenska Lantraser. Bld Ankan AB, Vederod.

B. Hjernquist 2004. Gutefarens palsfarger och horn - genetisk mangfald hos Gutefaren. Nord. Gen.

B. Hjernquist 2007a. Detta ar ett gutefar. GutefarAkademin.

B. Hjernquist. 2007b. Hannlambi, dilambi, gutefar - en gotldndsk farras. Spérdagar nr 2.

C. Martiin (red.) 2009. Den svenska farskotselns aldre historia - nagra kapitel ur Ull och Ylle av Sven T.

Kjellberg

8. P. A.Save 1941a. Boskapsskotseln pa Gotland. Visby

9. P.A.Save 1941b. Faren pa Gotland. Visby

10.M. Tapio m.fl. 2005. Native breeds demonstrate high contributions to the molecular variation in
northern European sheep. Molecular Ecology 14: 3951-3963.

11.M. Tapio m.fl. 2006. Sheep Mitochondrial DNA Variation in European, Caucasian, and Central Asian

Areas. Molecular Biology and Evolution. 23: 1776-1783.
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Det gotliandska allmogefaret

De arkeologiska fynden av far pa Stora Karlso6 beskrivs av bl.a. Pira 1926.

Allmogefarets historia beskrivs i Hallander, H. 1989: Svenska lantraser, Faren pa Gotland.

De forsta faren som manniskan forde till Gotland utvecklades successivt en inhemsk gotldndsk lantras val
anpassad till 6ns naturforhallanden sdsom klimat och typ av vaxtlighet. Faren vistades utomhus aret runt.
De fick sjalva soka sin foda pa strandvallar och alvarmarker samt i de glesa skogar som fanns pa de magra
markerna, det vill siga pa den typ av marker som inte lampade sig for odling eller som dngsmark. Sddana
utmarker fanns det gott om pa Gotland.

Enligt Olofsson 1945 var dessa utegangsfar till foljd av levnadsséattet v i praktiken var vilda.

Forutom de talrika utegangsfaren - antalet kunde uppga till 1000 - 1500 far per dgare - holl sig
gotlanningarna med ett mindre antal sk. bolamb eller haimlamb vilka sommartid hélls vid gadrdarna i
hédgnade beteshagar och vintertiden i hus. I och med att de hade battre tillgang till féda dn utegangsfaren
blev de storre och mer produktiva (Hallander, H. 2010).

Bolamb ndmns redan i Gutalagen (tidigt 1200-tal). (Olofsson, 1945; Hallander, 1989).

“Gottlandsfdret, en mycket gammal landtras [---]. Till fdrgen dr rasen grd, ibland helt svart, mera

sdllan hvit.” (Funkquist, Herman 1909: Nordisk Familjebok 2:a upplagan bd 9 s 194).

I dldre litteratur beskrivs den gotlindska farrasen pa foljande satt: "Det allmdnna Gotlédndska fdrslaget dr
tdmligen stort, raen grof-ulligt, och har den egenskapen att kunna féda sig ute dfven under vintern [---]”
(Historiskt-geografiskt och statistiskt lexikon éver Sverige. 1857-1870 sid 78). [ 1800-talsutgavan av
Nordisk Familjebok (band 5 sid 1396) sédgs det att de gotlandska utegangsfaren ar sma och finulliga.
Enligt Kongl. Maj:ts Befallningshafvandes uti Gottlands Lén till Kongl. Maj:t i underdénighet afgifne Fem
Ars Berittelser for aren 1833, 1834, 1836 och 1837 skall “Gotldndska Fdr-racen dr av ypperlig
beskaffenhet till slagt, synnerligast de far, hvilka hela dret igenom séka sin foda ute; man pdstdr att kéttet
deraf erhdller ndgopt smak av vildt [---]. Utom pd Carlsoarne dro dessa fdr ganska smd” Fdren dr av
utegdngstyp och vanligt forekommande pd sddra delen av én och pd Fdré. Pd évriga Gotland dr fdren stérre
med grov ull av temligen jdmn kvalitet. De smd utegdngsfdren Idmnade ull som inte kunde anvdndas i
"klddesfabrikerne”

Den gotlandska faraveln baserades dnnu vid mitten av 1800-talet pa det inhemska allmogefaret.
Landshovdingen konstarerade i sin femarsrapport 1861-65 att "Fdrskétseln som fortfarande bedrives
ganska allmdnt och i flera trakter lemnar ansenlig inkomst genom forsdljning af kétt och ull, dr i hufvudsak
grundad pd den inhemska fdrracen [---].” (Kongl. Maj:ts Befallningshafvandes femarsberattelser 1861-
1865 Gotlands lan).

I femarsberattelsen for 1871-1875 star: “Gotldndska fdrrasen var hdrdig till f6ljd deraf att faren pd de flesta
stdllen fingo gd ute hela dret runt. Detta vdllade dock, att fdren blefvo smd, men lemnade [---] godt kott”.

De gotlandska faren uppvisade en stor variation i utseende. Enligt Hallander (1989 sid 291) ar det vanligt
att egenskaper som inte ar direkt livsavgorande variera hos enskilda individer inom en lantras. Analyser
av farens DNA visar att den genetiska variationen ar stor inom lantraserna till skillnad fran hos de vanliga
domesticerade och inavlade farraserna (Tapio, et al 2005).

Gutefdret

Se bland annat

Hallander, 1989

Foreningen Gutefaret

Gutefarakademin

Hjernquist (artal?); Vad kan gutefarens DNA beréatta?

Naturbetsmarker pa Gotland

Gutefaret harstammar fran det gamla gotlandska allmogefaret vars egenskaper under flera tusen ar
anpassats till forhallandena pa Gotlands gillande klimat och vaxtlighet. Faren holls pa naturbetesmarker
och anpassningar till att tillgodogdra sig det som vaxer dar finns beskrivet ovan och i bilaga 3. Idag tacker
fortfarande betesmarkerna en stor del av Gotlands yta, &ven om de har minskat i yta och antal, och uppgar
till ungefar 40 000 hektar (Martinsson 1999). De naturtyper som ingar i det vi kallar for
naturbetesmarker ar till exempel alvar, buskrik och annan 6ppen utmark, havsstrandang och hagmark
men dven andra naturtyper ingar i detta begrepp (Martinsson 1999). Radets direktiv 92 /43EEG
(Habitatdirektivet) har listat naturtyper inom EU:s medlemsstater och bland annat féljande naturtyper
kan anses vara ganska vanligt forekommande i naturbetesmarker pa Gotland: 1220, 1230, 1630, 1640,
2130,5130, 6110, 6210, 6270, 6280, 6430, 7210, 7230, 8240 och 9070 varav flera dr hogprioriterade
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naturtyper inom nitverket Natura 2000 med ett hogt skyddsvirde for naturvarden. Aven andra
naturtyper ingar i naturbetesmarker (Martinsson 1999 och 2008).

Jordmanen i de Gotldndska naturbetesmarkerna ar varierande fran att saknas helt (alvar) till att vara
riklig, men normalt finns en tunn men vital jordman. Den bestar av finjord uppblandad av déda vaxtdelar
som ldngsamt bryts ner. Nastan alla ar kalkrika men det finns nagra fa lokaler med kalkfattiga marker som
da oftast bestar av sandjordar (Martinsson 2008). Naturbetesmarkerna domineras oftast av grasarter dar
farsvingel och dngshavre ar tva typiska inslag i torrare marker och om omradena ar fuktiga kan aven
alvaxing forekomma rikligt (Martinsson 2008). Naturbetesmarkerna karakteriseras ofta av ett stort antal
orter som brudbrod, smafingerort, backglim, grafibbla, knélsmoérblomma, gulmara, solvianda och ofta finns
inslag av orikéer som pa sina hall &r mycket pataglig (Martinsson 2008).

Flera storre sammanhingande naturbetesmarker forekommer pa Gotland (Martinsson 1999) och i bilaga
3 finns en utforlig beskrivning av en av de frdmsta betesmarkerna pa Gotland, Lilla Karls6, vars landskap
praglats av ett fairbete som pagatt i tusentals ar. Naturbetesmarkerna pa Gotland har formats av allmogens
far genom tusentals ar pa samma sétt som faren har formats av naturbetesmarkerna. Idag finns allmogens
far bevarade i sin ursprungligaste och mest opaverkade form i gutefaret, hdnnlamb pa gotlandska. Deras
omsesidiga beroende dr omvittnat genom historien (se referenser ovan) och idag (t.ex. Gustafsson och
Nord 2010).

1. Bilaga 3. Lilla Karls6 - Naturbete med gutefar (B. Hjernquist 2007. GutefarAkademin, Klintehamn.)

2. S. Gustafsson och M. Nord 2010. Bevara, nyttja och utveckla - handlingsplan for uthallig forvaltning av
svenska husdjursraser 2010-2020. Rapport 2010:14, Jordbruksverket.

3. M. Martinsson 1999. Boisorkar u daldargras - Naturvarden i gotldndska odlingslandskapet.
Lansstyrelsen i Gotlands lan, Visby

4, M. Martinsson 2008. Gotlandska vaxter. Atlantis, Stockholm.

Betet

Hjernquist (okant artal) Lilla Karls6 - naturbete med gutefar.
Pettersson, 1958

Mebus, F. & Lofgren, A. 2003

Hallenfur 2012

Gotland

Gotlands berggrund och jordar se bland annat.
Munthe 1913,

Sporrong, 1997,

Erlstrom et al. 2009

Gotlands Kommun

Lilla Karls6

I Fauna och flora, Tredje argangen 1908 utgifen av Einar Lonnberg Uppsala & Stockholm

Almqvist & Wiksells Boktryckeri-A.-B (sid 31) star "»Karlsé farkétt», som ju i hufvudsak erhdlles frdn
drslammen, dr vida beryktadt for sin ldckerhet och betalas ddrfér ndgot hégre dn annat »Gotlands farkétt».
Agarne ha ddrfér ganska god afkastning af sin 6 och virdera den hégt, men ej blott sGsom en inkomstkdlla
utan dfven for dess mdrkliga naturbeskaffenhet. De dro rddda om dess natur och skjuta ej ddr och vilja ej
heller tilldta andra att skjuta fdglar eller ta dgg. Men det har visat sig svdrt att afhdlla en del

okynniga personer frdn skadegorelse af ett eller annat slag och med anledning dédraf inlimnade dgarne till
Kgl. Majestdt en underddnig skrifvelse af féljande lydelse.

Ons historia beskrivs enligt féljande.

Lilla Karlsons historia ar i korthet ungefar foljande. Fordom tillh6rde den kronan, men kdptes for omkring
200 ar sedan af en dnka for att anvandas till farbete. Efter henne kom den i en prost Kolmodins d4go och
saldes sedan af dennes arfvingar till trenne bonder. Nuvarande dgare och innehafvare af 6n aro Jakob
Pettersson i Bopparfve, Lars Olsson i Bjerges och Petter Hansson i Hagser. Det pris, som betalades vid
forsaljningen af 6n 1856, var 10,000 kr., men da ingick i kopet 100 far, sa att enligt den tidens

vardering var sjilfva 6n betalad med 9,000 kr. On &r omkring 330 tunnland [---]. Fér hvarje var utsittas
dar 100 driktiga tackor. On limnar sélunda bete under sommaren &t 100 gamla fir utom de under ret
fodda lammen. Pa senhdsten nar sno borjar falla hemtagas numera faren och fédas hemma 6fver vintern.
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Forr gingo de ute hela aret om och séllan gingo ndgra forlorade. Korp och stundom 6rn ta ett eller

annat svagt lam och stundom gar ocksa nagot forloradt genom att storta ner i den klyfta, som fatt namn af
»Helveteshalet».

Faren anses vara i full kraft 10 till 11 ar, men gallras vid den aldern bort. For hvarje ar slas ett visst antal
tackor ut och ersattas med arslam.

I boken Gotlands lans Hushallningssallskap 1791-1941 kan man ldsa att faren pa Karlsdarna levde fritt
utan hus eller tillsyn och var vida beryktade for sitt lickra viltsmakande kott. Utegangsfaret har varit av
samma slag och typ som i vara dagar men har pga. battre skotsel och utfodring vara stérre och av mer
enhetlig typ an tidigare.
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