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BRANSCHRIKTLINJER FOR LIVSMEDELS- OCH FODERSAKERHET VID PRODUKTION AV SPANNMAL, OLJEVAXTER & TRINDSAD

EU-lagstiftningen inom livsmedelsomradet som borjade gilla
ar 2006 innebar foljande forandringar fran tidigare lagstiftning:

producenter av spannmdl, oljevixter och trindsid betecknas som livsmedelsforetag och/eller
foderforetag, och producenten idr ansvarig for livsmedels- och fodersikerheten pé girden.
livsmedel och foder ska kunna spéras i hela produktionskedjan.

den nya lagstiftningen dr mélinriktad och beskriver inte vad man rent praktiskt behover gora i
verksamheten

alla producenter ska ha rutiner for en siker och hygienisk produktion si att mélen i lagstift-
ningen uppfylls.

Branschen har dirfor efter samrdd med myndigheterna utvecklat branschriktlinjer for att ge
vigledning till hur dessa rutiner kan utformas.

Branschriktlinjerna

Ar branschens tolkning av hur den malstyrda lagstiftningen kan uppfyllas.

Avser livsmedels- och fodersikerhet och vinder sig till producenter av spannmdl, oljevixter och
trindsid.

Ar frivilliga att folja, men rutiner for egenkontroll méste alltid finnas.

Avser endast de omrdden som idr inom producentens ansvar, alltsa fran odlingsforberedelse till leverans.
Kan oka mojligheterna till likvirdig offentlig kontroll i hela landet eftersom den offentliga kontrollen
ska ha kinnedom om och ta hinsyn till branschriktlinjerna.

Atgirderna har tagits fram av Lantbrukarnas Riksforbund (LRF) och foretridare fran branschen
sisom Foreningen Sveriges Spannmalsodlare (SpmO), Sveriges Fro- och Oljevixtodlare (SFO) och
spannmadlshandeln (Lantminnen, Svenska Foder AB och Foéreningen Foder & Spannmal). Utveck-
lingen har skett efter samrdd med Jordbruksverket och Livsmedelsverket.

Viktigt att veta

Det ir alltid du som foretagare som har ansvar for att den aktuella lagstiftningen uppfylls i din verk-
samhet. Om branschriktlinjerna foljs uppfylls i normalfallet livsmedels- och foderlagstiftningen.

Du maste sjilv ta stillning till om dtgirderna i branschriktlinjerna 6verensstimmer med vad som hinder i
den egna produktionen. Det finns stora skillnader mellan olika gardar och olika produktionssystem.
Lagstiftningen ér en stindigt pdgdende process och forindringar sker kontinuerligt. For aktuell lagstiftning
hinvisas till www.livsmedelsverket.se och www.jordbruksverket.se.

Inom den lagstiftning som branschriktlinjerna omfattar inryms dven tvirvillkor. Du har ett eget ansvar for
att hilla dig uppdaterad om tvirvillkoren t.ex. via Miljohusesyn, www.miljohusesyn.se eller Jordbruksver-
kets webbplats, www.jordbruksverket.se. Miljohusesyn dr ett verktyg som tar upp ovrig relevant lagstiftning.
Gir du igenom denna fir du en uppdatering dven inom milj6-, arbetsmiljé- och djurskyddsomradet.

Lis mer om branschriktlinjerna: syfte, utveckling, ansvarsfrigor, omfattning och 6vrig information i
kapitel 6 pd sidan 27.



2. Manual

Nedan foljer en beskrivning av hur branschriktlinjerna ar uppbyggda och
hur du kan tolka dem:

Flodesschemat (sidan 8)

e Ar en 6versikt av de aktiviteter (1-8) som normalt sker i produktionen och som producenten
ansvarar for. Alla aktiviteter i flodesschemat har ett eget avsnitt i branschriktlinjerna.

Aktivitet

e Beskriver det steg eller omrade i produktionen som kan pdverka livsmedels- eller fodersikerheten.

Atgirder

e Ar numrerade och beskriver vad som ska eller bor (bor = rekommendation) goras for att lag-
stiftningen ska uppfyllas.

e Ar skrivna i fet stil.

e For varje dtgird ges ddrefter ett eller flera exempel pa hur dtgirden kan losas praktiskt (om detta inte
tydligt framgdr av dtgirden i sig).

Syfte

e Beskriver anledningen till tgirden eller vilken fara som atgirderna syftar till att forebygga.
e Farorna kan vara av tre huvudgrupper; mikrobiologisk, kemisk eller fysisk (se tabell pd nista sida for
exempel).

Rutiner

e QOavsett om rutinerna dr muntliga eller skriftliga dr det viktigt att all berord personal kinner till
rutinerna och foljer dem. Om det star att rutinen ska vara nedtecknad eller journalford ska
detta ocksd goras skriftligen.

Behovet av skriftliga rutiner kan variera beroende pd foretagets art och storlek, t.ex. hur manga som
arbetar i verksamheten och omsittning av personal. Det finns storre anledning till skriftliga rutiner
om det dr manga som arbetar i verksamheten eller vid moment som dr mer kritiska for livsmedelssiker-
heten.



Typ av fara

Orsak till fororening

Mikrobiologisk

Mikroorganismer pa produkter i sa stor omfattning att det
kan orsaka sjukdom vid fortaring, t.ex. salmonella

Spillning fran skadedjur pa produkter. Lagring tillsammans med
kontaminerade grodor.

Kemisk

Vixtskyddsmedelsrester over gillande gransvarden.

Skordat innan karenstidens utgang.

Feldosering.

Okalibrerad utrustning.

Anvandning av otillatna preparat.

Lagring tillsammans med kontaminerade grodor.

Tungmetaller over gillande gransvarden.

Markfaktorer som okar risken for upptag i grodan.
Sorter som ackumulerar hoga halter.

Hoga metallhalter i mineralgodsel.

Hoga metallhalter i marken.

Mogelgifter Mogeltillvixt som foljd av utdragen torkningsprocess och/eller
hog vattenhalt vid lagring.
Tillvaxt av mogelsvampar som Fusarium och mjoldryga i falt.
Lagring tillsammans med kontaminerade grodor.

Fysisk

Stenar och jord

Fororening under mottagning och transport.

Glas

Trasiga lysror och fonster i utrymmen dar varan hanteras/
lagras.




3. Produktionsfloden
av spannmal, olje-
vaxter och trindsad

Godsling
Odlingsforberedelser Vixtskydd/Betning

Grovrengoring

I

AKTIVITET 2 Utsiade
. Godsling
Sadd Vixtskydd

|

AKTIVITET 3 Godsling

Viaxtskydd

Atgirder i grodan (Bevattning)

|

AKTIVITET 4 Infér skérd och lagring
.. Troskning
Skord Transport fran filt

I

AKTIVITET 5 Kylning

Ev buffertlagring Luftning
Kallufestorkning
Varmluftstorkni
Torkning/konservering Ear‘rnu_ storkning
nsilering

Lufttit lagring
Syrabehandling

AKTIVITET 7

I

Kylning
Rengéring

Lagring Ev. bekdmpningsatgarder

I

AKTIVITET 8 Aktivitet 8: Med egen transport

menas i detta dokument den leve-

Egen transport rans av varan som producenten sjalv
(se definition) utfor till kund, da ansvaret ligger hos

den enskilde producenten.



4. Branschriktlinjer

Observera att i texten anvands ordet "grodan” for vixande spannmal, olje-
vaxter eller trindsid och “varan” som begrepp for troskad spannmal,
oljevaxter eller trindsad.




BRANSCHRIKTLINJER FOR LIVSMEDELS- OCH FODERSAKERHET VID PRODUKTION AV SPANNMAL, OLJEVAXTER & TRINDSAD

Aktivitet 1. Odlingsforberedelser

1.1 Betat utside ska hanteras och forvaras sa att det inte kan komma i kontakt med
varan.

Syfte: Att undvika att betat utsdde eller betningsmedel férorenar varan.

Det fir inte, varken dd du utfor egen betning eller vid lagring eller transport av betat utside, finnas risk
for att betningsmedel eller betat utside fororenar vara som ska anvindas som livsmedel eller foder. Betat
utside ska forvaras i vil mirkt och titt emballage sd att spill inte kan uppkomma.

1.2 Branschriktlinjer for att undvika fusariumtoxiner i spannmal bor beaktas.
Syfte: Att undvika angrepp av fdltsvampar (Fusarium) som kan bilda mykotoxiner.

Risken for angrepp av filtsvampar dr storst hos vete, rigvete och havre. Faktorer som vid odlingsforberedel-
serna kan pdverka smittspridning och mottaglighet for axfusarios ir:

®  Graden av jordbearbetning. Skorderester pd markytan okar risken for angrepp.

o Forfrukt/vixtfoljd. Majs dr den forfrukt som innebir allra storst risk for Fusariumsmitta i efterfol-
jande groda. Majs bor darfor undvikas som forfrukt till strisid, men om s dnda sker ér plojning
extra viktigt.

e Sortval

Branschriktlinjerna finns pd Livsmedelsverkets och Jordbruksverkets webbplats, www.livsmedelsverket.
se och www.jordbruksverket.se.

Foto: Jordbruksverket

1.3 Om du har for avsikt att sprida slam, tink pa foljande:

Syfte: Att undvika ackumulering av tungmetaller i jorden eller att smittor
(t.ex. Salmonella) och oonskade dmnen (t.ex. Idkemedelsrester) overfors till grodan.

e Tareda pd om koparen av varan accepterar att slam har spridits pd dkermarken.
e Branschen rekommenderar att endast REVAQ-certifierat* slam anvinds.
e Vid spridning av slam giller dessutom foljande lagstiftning (SNES 1994:2'):
1. Obechandlat avloppsslam** ska brukas ned inom ett dygn frin spridning.
2. Avloppsslam fir inte anvindas om halten av en eller flera metaller i dkermarken 6verstiger de
grinsvirden som anges i SNES 1994:2, bilaga B ”Metaller i dkermark”.
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3. Den storsta mingd metaller som arligen fir tillforas dkermarken genom anvindning av av-
loppsslam fir inte 6verskrida de grinsvirden som anges i SNFS 1994:2, bilaga C ”Tillforsel
av metaller till dkermark”.

4. Brukaren av dkermarken skall fére anvindning av avloppsslam kontrollera markens metall-
halt, om det kan antas att halten av en eller flera metaller i marken 6verskrider grinsvirdena
darfor att:

- dkermarken haller hog ursprunglig halt av nigon metall,
- dkermarken dr fororenad genom en olyckshindelse,
- industriutslipp forekommer eller har forekommit i nirheten.

Provtagning och analys ska ske enligt metoder som anges i SNES 1994:2, bilaga D och E och enligt
SNES 1998:42.

Delar av livsmedelsindustrin ir av olika skl tveksamma till slamspridning. Detta eftersom man anser att
risken dr for stor for att tungmetaller ackumuleras i dkermarken eller att bakterier eller o6nskade dmnen
frin slammet 6verfors till grodan. Det dr producentens ansvar att kontrollera dkermarkens metallhalt
om det kan antas att halten i marken 6verskrider grinsvirdena. Markkartering dr ett sitt att kontrollera
detta. Kontakta kommunen om det rader osikerhet om markens innehall av tungmetaller. Tabell med
grinsvirden for metaller finns dven i Miljohusesyn, se www.miljohusesyn.nu.

'SNFS 1994:2 Statens naturvardsverk férfattningssamling. Kungérelse med féreskrifter om skydd fér miljén, sarskilt

marken, nar avloppsslam anvands i jordbruket.

2 SNFS 1998:4 Statens naturvardsverks foreskrifter om dndring i kungdrelsen (SNFS 1994:2) med féreskrifter om skydd for miljén,
sarskilt marken, nar avloppsslam anvands i jordbruket.

* REVAQ 4r ett certifieringssystem for aterféring av vixtniring ur avlopp. Lis mer pa Svenskt Vattens webbsida
www.svensktvatten.se.

*#* Obehandlat avloppsslam har inte genomgatt ndgon form av stabilisering, t.ex. rétning, luftning, kalkbehandling

eller langtidslagring (rekommendation minst 6 manader).

1.4 Om du anviinder vissa organiska godningsmedel (ej stallgodsel) som har animaliskt
ursprung ska du anmiila detta till Jordbruksverket.

Syfte: Att myndigheten har kdnnedom om var vissa organiska godningsmedel hanteras.

Du som ir primirproducent och tar emot organiska godningsmedel i form av bearbetat animaliskt prote-
in, till exempel kottmjol, benmjol eller fiskmjol av kategori 3, eller tar emot produkter dir kott- och ben-
mjol av kategori 2-material ingdr, ska vara registrerad hos Jordbruksverket. Du kan anmila verksamheten
till Jordbruksverkets foderforetagarregister pa blankett ”Anmalan foderanliggning — primirproduktion
som behover godkinnande eller sirskild registrering” D192.

Du miste ha tillstind frin Jordbruksverket for att fi lagra organiska godningsmedel i form av bearbetat
animaliskt protein inom primirproduktionen om du haller livsmedelsproducerande djur (Férordning
(EG) 1069,2009)".

Produktionsdjur fir ges tilltride till mark ddr organiska gédningsmedel har anvints, som beskrivits ovan,
tidigast sex veckor efter den senaste anvindningen (SJVES 2006:84 ).

! Férordning (EG) 1069/2009 om hilsobestimmelser fér animaliska biprodukter och dirav framstillda produktioner
som inte 4r avsedda att anvandas som livsmedel och om upphivande av férordning (EG) nr 1774/2002.
2SJVFS 2006:84 Statens jordbruksverks foreskrifter om befattning med animaliska biprodukter och inférsel av andra

produkter, utom livsmedel, som kan sprida smittsamma sjukdomar till djur.
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Inga atgirder.

Aktivitet 3. Atgirder i grédan

3.1 Branschriktlinjer for att undvika Fusariumtoxin i spannmal bor beaktas.

Syfte: Att undvika angrepp av fdltsvampar (Fusarium) som kan bilda mykotoxiner.

Faktorer som vid dtgirder i grodan kan paverka smittspridning och mottaglighet for axfusarios ér:
godselgiva: forsok att godsla optimalt for att undvika liggsid och vixtstress.
regnig och varm viderlek vid blomningen och axging okar risken for angrepp.

behandling med vixtskyddsmedel. Bekimpning bor Gvervigas vid regn i samband med blomningen,

om det finns mycket skorderester pa markytan efter en riskforfrukt, samt om sorten dr mottaglig. Det

dr viktigt att folja Vixtskyddscentralernas rekommendationer eftersom kunskapen om Fusarium hela

tiden utvecklas.

Var uppmirksam pé vixande spannmal som har en avvikande firg. Mogelangrepp 1 filt férekommer

frimst under ar med regnig och varm viderlek och dd under blomningsperioden. Hela axet kan an-

gripas, men oftast dr det ett eller flera smdax som angrips. Detta kan visa sig genom att angripna delar

bradmognar och vid regnig viderlek kan en karaktiristisk laxrosa firg framtrida om spannmadlen angri-
pits av fusariummaogel.

Branschriktlinjerna finns pa Livsmedelsverkets och Jordbruksverkets webbplats, www.livsmedelsverket.
se resp. www.jordbruksverket.se

3.2 Atgﬁrder for att undvika mjoldryga i spannmal bor beaktas

Syfte: Att undvika angrepp av mjoldryga
som kan bilda mykotoxiner.

Mjoldryga kan parasitera pa rig, vete, havre, korn och
fodergris. I rensningen av den troskade spannmélen
kan storre sklerotier sorteras ut men mindre kan folja

med spannmalskirnorna.

Atgiirder i grédan som kan minska risken for
smittspridning och mottaglighet for mjoldryga:

Anvindning av utside som dr fritt frin sklerotier
Efter ett starkt angrepp finns manga sklerotier
pd marken. Med en djup hostplojning, till
ungefir 25 cm, hamnar de p4 ett djup dir de
inte kan foras upp till ytan vid senare jord-
bearbetning och kan di inte gro.

God drinering och andra tgirder frimjar tidig
och samtidig blomning och missgynnar dirmed
mjoldrygesvampen.

Ett strasiddesfritt dr 1 vixtfoljden.

SI3 av griset vid dikeskanter, stingsel och dker-
kanter tidigt. Gris som slds av eller betas fore
blomning kan inte utveckla mjoldrygor.

Mjoldryga. Foto: Jordbruksverket



BRANSCHRIKTLINJER FOR LIVSMEDELS- OCH FODERSAKERHET VID PRODUKTION AV SPANNMAL, OLJEVAXTER & TRINDSAD

3.3 Vid odling pa marker med kadmiumhalter 6ver medelvirdet*, bor mingden
kadmium sarskilt beaktas vid val av fosforgodsel.

Syfte: Att undvika halter av kadmium som oéverskrider grdnsvdrdena i den producerade
varan.

Halterna av tungmetaller i jorden varierar naturligt i olika typer av jordar. Det finns en karta 6ver kad-
miumbhalter i svensk dkermark som 6verskidligt visar ungefir hur mycket kadmium som uppmiitts i olika
delar av Sverige. Kartan finns pd webbsidan: www.umea.slu.se /miljodata/akermark /map_Cd.htm.

Om det finns en analys av varan med avseende pa kadmium, t.ex. om din kund har analyserat din vara,
kan du ocksa fi en fingervisning om kadmiuminnehillet i dina jordar. En markkartering med kadmium-
analys dr ett annat sitt att kontrollera om det finns risk for hoga halter av kadmium i jorden.

Om du bedomer att dkermarken finns i ett riskomride f6r kadmium rekommenderar branschen att fos-
forgoddsel med ligt kadmiuminnehall anvinds. En stor andel av svensk NPK-godsel har en garanti om
max 12 mg Cd/kg P. Detta kan jimforas med den lagstiftade svenska maxhalten pd 100 mg Cd/kg .
Regeringen har dock gjort en anmilan om att Sverige avser att tillimpa ett nytt grinsvirde som ir 46
mg Cd/kg P. Inom EU diskuteras ett inforande av maxhalter i en trestegsprocess (150,100 och 50 mg
Cd/kg P) under flera ér.

Aven andra faktorer som kalkning, val av gréda och sort (sirskilt vete) kan paverka upptaget av kadmium.

Observera att det finns grinsvirden for tungmetaller i foder, den tillitna mingden kadmium ir dd maxi-
malt 1 mg/kg foder for vegetabilisk foderrivara.

3.4 Den som utfor arbete med vixtskyddsmedel pa garden ska ha giltig behorighet
och uppfylla sarskilda kunskapskrav. Om klass |-medel anvands ska det finnas till-
stand for det.

Syfte: Att minska risken for att vixtskyddsmedelsrester overfors till varan.

Behorighet och tillstind kan du fi genom att delta i en utbildning och direfter bli godkind. D4 fir du
ett kunskapsbevis /certifikat for anvindning av vixtskyddsmedel. Dessa utfirdas av Lansstyrelsen eller
Jordbruksverket.

3.5 Endast godkinda preparat ska anvandas, for vad de dr avsedda och i angiven dos,
enligt forpackningens anvisningar/varuinformation.

Syfte: Att forsdkra sig om att otilldtna preparat inte anvdnds och att undvika att det
finns kvar rester av bekimpningsmedel som overskrider grdnsvdrdet i varan.

Om du dr osiker pa vilka preparat som idr godkinda, se Kemikalieinspektionens forteckning som finns
pd www.kemi.se eller direktlink: http://apps.kemi.se/bkmregoft/. Branschen rekommenderar att for-
bjudna preparat och preparat som inte lingre fiar anvindas rensas bort ur kemikalieforradet, si att de
inte kan anvindas av misstag. Utrensade preparat ska limnas som farligt avfall. Om du misstinker att

* medelvardet i matjorden i svensk akermark har i tva olika studier uppmitts till 0,23 resp. 0,26 mg Cd/ kg torrjord.
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forbjudna preparat har anvints eller att preparat anvints till fel groda eller i fel dos, ska du vidta dtgirder,
se dtgird 9.4. Det ir viktigt att ldsa informationen i sikerhetsdatablad och att flja anvindningsvillkoren
enligt GAP i produktinformationsbladet.

Pifyllning, témning och rengodring av spridningsutrustning, dven traktorn, ska utforas pd sidan plats att
inte yt- eller grundvatten fororenas eller si att nigon annan miljoskada uppstar. Mer information finns
pa Sikert Vixtskydds webbplats, www.sakertvaxtskydd.se samt Jordbruksverkets webbplats om vixtskydd,
www.jordbruksverket.se dir bl.a. skriften Siker hantering av vixtskyddsmedel - Information och konkreta
rad gér att ladda ned.

Observera att vid odling inom vattenskyddsomride maste du ha tillstind frin kommunen innan bekimp-
ningsmedel fir anvindas.

3.6 Vid anvandning av vixtskyddsmedel ska karenstider foljas.

Syfte: Att undvika att det finns kvar rester av vaxtskyddsmedel som overskrider grans-
vdrdet i varan.

I den man karenstider finns anges de i anvisningar pa forpackningen eller i produktinformationsbladet. Bran-
schen rekommenderar att du som producent alltid kontrollerar i odlingsdokumentationen att karenstiden har
gdtt ut frin datumet for behandling med vixtskyddsmedel fram till skord. Om det kan misstinkas att karens-
tiden inte f6ljs ska atgirder vidtas, se dtgird 9.4.

3.7 Det ska finnas dokumentation dver anvindningen av vaxtskyddsmedel och andra
bekampningsmedel.

Syfte: Att genom dokumentation kunna folja upp vdxtskyddsbehandlingar och forsdkra
sig om att rester av vaxtskyddsmedel och andra bekdimpningsmedel inte overskri-
der grdnsvdrdet i varan.

Utforda vixtskyddsbehandlingar ska dokumenteras vid varje behandlingstillfille (giller dven vid inkopt tjdnst).
Av dokumentationen ska framga:

e vilka preparat och vilken dos som har anvints

e tidpunkt for spridningen (datum och klockslag f6r paborjad sprutning)

e vind- och viderlekstorhillanden (temperatur, vindstyrka, vindriktning)

e skyddsavstind (vind- och markanpassat)

e §vriga forsiktighetsmdtt som vidtagits, t.ex. plats for pifyllning och rengéring
e vem som utfort bekimpningen

e vilken groda det gillt

e karenstid och verkligt skdrdedatum (om preparatet har karenstid)

Om bigiftiga preparat anvinds ska ocksa foljande dokumenteras:
- uppgift om férekomst av blommande vixter pa den behandlade arealen (sivil groda som annan vegetation).
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Dokumentation: Vid dokumentation av anvindning av preparat av klass 1L eller 2L ska journalen alltid sparas
itre dr. Branschen rekommenderar att dokumentation av anvindning av 6vriga vixtskydds- /bekimpningsme-
del dven sparas i tre dr. Sikert Vixtskydd har tagit fram en sprutjournal som ticker bade miljolagstiftningens
som foder- /livsmedelslagstiftningens krav pd dokumentation vid anvindning av vixtskyddsmedel,

se www.sakertvaxtskydd.se.

3.8 Vixtskyddsmedel, kemiska produkter och andra farliga amnen ska hanteras och
forvaras pa ett sikert sitt, sa att de inte ar tillgingliga for obehériga och sa att
de under inga omstiandigheter kan komma i kontakt med den lagrade varan.

Syfte: Att vdxtskyddsmedel inte riskerar att fororena varan eller att den hanteras av
obehoriga.

Alla vixtskyddsmedel och kemiska produkter ska forvaras si att hilso- och miljérisker forebyggs, sa att de dr
sviratkomliga for obehoriga (t.ex. barn) och sa att de dr vil avskilda fran livsmedel och foder. Vixtskydds-
medel av klass 1L och farliga kemiska produkter (produkter mirkta med farosymboler pa orange botten)
ska forvaras pa ett sidant sitt att obehoriga inte kan komma at dem. Forvaringen ska ske pa ett sitt sd att
eventuellt spill kan tas om hand. Utrymmet bor ha titt golv utan avlopp.

Branschen rekommenderar att vixtskyddsmedel och kemiska produkter forvaras i ett last utrymme.
Exempel pa farliga dmnen dr t.ex. vixtskyddsmedel, betat utside, godselmedel, starka syror och baser,
rengoringsmedel, diesel, bensin och rattgift.

3.9 Underhall och kalibrering av spruta bor ske i nédvindig omfattning.

Syfte: Att minska risken for att rester overfors till varan.

Utrustning for spridning av bekimpningsmedel ska vara anpassad for dndamalet, underhallas vil och
vara vil kalibrerad. Underhdll och kalibrering bor goras lopande, for att garantera att ritt dos appliceras.

Branschen rekommenderar att sprutan funktionstestas vart tredje ar. Forteckning 6ver funktionstestare
av sprutor finns pa Jordbruksverkets webbplats, www.jordbruksverket.se.
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Aktivitet 4. Skord

4.1 Infor skord ska utrustning i hela kedjan fran filt till och med torknings- och/eller
lagringsanliaggningen rengoras och vid behov underhallas.

Syfte: Att minska risken for att gamla spannmadlsrester eller orenheter fororenar varan
vilket kan orsaka insektsforekomst och/eller mogeltillvdxt som i sin tur kan ge
upphov till toxinbildning.

e  Stidaav/ur samtliga delar av anliggningen och maskiner dir spannmadlen hanteras direkt efter skord.

e Anvind i gorligaste min s.k. ”torrengoring” och undvik att vatrengéra dd fukt under gynnsamma
betingelser kan orsaka tillvixt av mogel och oonskade bakterier.

e Anvind girna centraldammsugare eller dammsugare med filter som fingar upp mogelsporerna si
att dessa inte blir kvar i anliggningen. Tdnk p4 att en diligt underhillen stidutrustning kan leda till
problem med mogel och insekter.

e Sikerstill sivil troskans som torkanliggningens funktion fore skordeperioden genom att rengora
och utféra funktionskontroller.

e Anvind sunt fornuft vid rengoring och anpassa den till girdens forutsittningar.

Se dven dtgird 7.2.

4.2 Branschen rekommenderar att matutrustning (t.ex. vattenhaltsmatare) kontrolleras
infor skord.

Syfte: Att forsdkra sig om att t.ex. vattenhaltsmdtaren ger korrekta virden sd att det gar
att avgora vad som dr en sdker lagringstid for varan.

Se till att mit- och styrutrustning ger tillforlitliga mitvirden sa att det gir att sikerstilla att 6nskad slutlig
vattenhalt uppnas. Kontrollera och/eller kalibrera utrustningen enligt tillverkarens rekommendationer. Elek-
troniska (indirekta) vattenhaltsmitare bor kalibreras varje sisong.

Det finns ménga sitt att kontrollera/kalibrera, t.ex. genom att jimfoéra med en annan mitare eller med hjilp
av ett prov med kind vattenhalt. Ta kontakt med tillverkaren /aterforsiljaren for att fa fler tips om hur kon-
troll /kalibrering kan ske.

4.3 Infor skord bor sirskild uppmirksamhet riktas pa eventuella tecken pa att grodan har
blivit skadad av fukt/regn eller angripen av mogel.

Syfte: Att forsdkra sig om att varan inte dr angripen av mégel och att ta reda pad varans
hygieniska status infor torkning sd att ldampliga datgdrder kan vidtas.

e Var uppmirksam pa vixande spannmdl som har en avvikande firg. Mogelangrepp i filt forekommer
frimst under ar med regnig och varm viderlek och di under blomningsperioden. Hela axet kan angri-
pas, men oftast dr det ett eller flera smdax som angrips. Angripna delar bridmognar och vid regnig vider-
lek kan en karaktiristisk laxrosa firg framtrida om spannmadlen angripits av vissa typer av fusariummaogel.
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e Var uppmirksam pa att risken f6r mogelangrepp okar i liggsad.

*  Mogeltillvixt efter skord dr vanligast under dr med fuktiga viderlekstorhallanden nir spannmalen skor-
das vid vattenhalter 6ver det normala och det tar for ling tid for den att torka.

e Var uppmirksam p4 att risken for forekomsten av toxiner okar ju lingre man vintar med troskningen.
Havre bor troskas forst av alla grodor om prioritering dr nodvindig.

e Mer information finns i ”Branschriktlinjer for att undvika fusariumtoxiner i spannmal”, se www.jord-
bruksverket.se eller www.livsmedelsverket.se.

4.4 Mottagningen pa garden ska ske under hygieniska forhallanden.

Syfte: Att forsdkra sig om att varan inte utsdtts for vatten/fukt som orsakar tillvdaxt av
maogel som bildar mogeltoxin, eller att den fororenas med t.ex. jord, godsel, sten eller
olja fran traktorn.

Mottagning bor ske med hinsyn till foljande:

e Tippgropen bor vara utformad sa att det finns skydd mot inlickande vatten (regn, mark- eller
grundvatten). Om problemet giller en redan etablerad grop bor atgirder vidtas si att vatten inte
kan rinna in. T.ex. kan avrinningsrinnor ordnas for att sikerstilla borttransport av vatten.

e  Korbar grop med galler bor vara tickt nir den inte anvinds (giller inte mellan tomningar under
skordetid). Aven mottagningsgropar beligna under tak bor vara tickta for att forhindra att ska-
dedjur, damm eller ”frimmande féremal”, t.ex. jord, glas, godsel, sten och skrip, fororenar varan
i gropen.

e Var uppmirksam si att inte fororeningar foljer med varan vid tomning. Se t.ex. till att tllfarten till
anldggningen dr vil drinerad och har en hirdgjord yta.

e Om stora mingder jord och lera forekommer pa dicken pa traktor och vagn kan dicken behéva rengoras.

e Tabort rester som spills runt tippgropen si att inte skadedjur attraheras.
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Aktivitet 5. Buffertlagring

5.1 Branschen rekommenderar att forhallandet mellan vattenhalt, temperatur och lag-
ringstid iakttas vid buffertlagring, sa att lagringsforhallandena blir hygieniska.

Syfte: Att undvika att mogel som kan bilda mogeltoxiner och andra mikroorganismer
tillvdxer i fuktig vara, i vdntan pa torkning.

Vid buftertlagring i vintan pa torkning ska kylning/luftning av varan ske i noédvindig omfattning bero-
ende av temperaturen och vattenhalten hos den skérdade varan. Kylning /luftning bor ske sd att kylzonen
hinner passera frin tilluftssidan till franluftssidan inom ett dygn.

Nyskordad spannmal haller ofta en temperatur mellan 25 och 30 grader, vilken dr en optimal tillvixt-
temperatur for manga mogelsvampar. Kylning bor dirfor snabbt ske ner till en temperatur pd hogst 20
grader, helst 15 grader. D4 forlinger man den mojliga lagringstiden.

Se tabell f6r maximal skadefri lagringstid tor fuktig spannmal i Bilaga 1. Lagringstiderna forutsitter att
spannmadlen kyls genom luftning, eftersom fuktig spannmal producerar virme.

Aktivitet 6. Torkning/Konservering

6.1 Branschen rekommenderar att torkning snabbt sker till en vattenhalt som forhindrar
tillvixt av mogel eller andra mikroorganismer (om inte annan konserveringsmetod
tillimpas).

Syfte: Att undvika att mogel som kan bilda mégeltoxiner och andra mikroorganismer
tillvéxer i varan.

Torkningen bor ske med hinsyn till f6ljande:

e Vid langtidslagring (lagring i mer 4n ett halvér) 4r en vattenhalt pd max 14 % ett riktvirde som kan
rekommenderas for spannmal.

e I dagsliget dr en vattenhalt pa 9 % ett riktvirde som rekommenderas vid torkning av oljevixter. Var
observant under lagringen. En hog oljehalt kan paverka andelen tillgingligt vatten i froet, och kriva
en ldgre vattenhalt dn 9 %, for att froet ska vara stabilt under langtidslagring.

e For foderirter dr 15 % vattenhalt ett riktvirde och for matirter dr 16 % vattenhalt ett riktvirde.

Det dr viktigt att torkning sker sa snart som mojligt efter skord. Varans vattenhalt efter torkning dr av-
gorande for hur linge och under vilka temperaturforhdllanden som varan kan lagras. Vattenhalten bor
kontrolleras med representativ provtagning, for mer information se Bilaga 4. Se Bilaga 3 for olika typer
av konserveringsmetoder.

Observera att lingsam torkning, i kombination med otillricklig torkningskapacitet okar risken for bild-
ning av mogeltoxiner och bakterier. Nir det gors nya investeringar i torkningsanliggningen ir det viktigt
att planera torkningskapaciteten efter ”blotdren”. For att alltid kunna torka tillrickligt snabbt ner till en
lagringsbar vattenhalt krivs tillgang till tillsatsvirme vid kalluftstorkning.

Branschen rekommenderar att detta ocksa tillimpas vid torkning av vara som skall anvindas som foder.
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Dokumentation: Eftersom torkningen ir ett avgorande steg for att undvika forekomst av mikrober eller
mogeltoxin i varan, ska den ingdende och utgiende vattenhalten dokumenteras. Dokumentationen bor
sparas i fem 4r.

6.2 Vid ensilering eller syrabehandling av varan rekommenderar branschen att det
finns rutiner for att se till att processen sker pa ett sikert sitt.

Syfte: Att sdkerstdlla fullstandig konservering vilket hammar tillvdxt av mogel och
mikrober.

Spannmadl som ensileras ska vara vil 6vertickt/innesluten s att det blir en luftfri miljo och dven s
att kontaminering med t.ex. jord och godsel undviks. Syran ska tillsittas s att den fordelas jimnt i
spannmalspartiet och doseras enligt leverantdrens anvisningar. En jimn fordelning av syran dr avgo-
rande for den mikrobiella processen. Enbart godkinda ensileringsmedel fir anvindas, information
om vilka ensileringsmedel som dr tillitna finns pd www.jordbruksverket.se.

6.3 Vid syrabehandling ska endast tillatna konserveringsmedel anvindas.

Syfte: Att forebygga faran for att det bildas mogeltoxin (aflatoxin) p.g.a.
anvdandning av myrsyra.

Konservering med propionsyra ir idag den enda godkinda metoden vid syrabehandling av spannmal.
Myrsyra dr inte tillitet pa grund av risken for mykotoxinbildning.

Syrabehandling som konserveringsmetod fungerar om du foljer doseringsanvisningarna korrekt. Det
finns vissa praktiska svirigheter for att fa till en riktig och jimn dosering. Underdosering innebdr att
mogel och mikrober har mojlighet att vixa till i spannmdlen och en ojimn dosering dir vissa delar av
spannmalspartiet underdoserats kan ge lokala mogel- eller mikrobhirdar.

6.4 Rokgaser fran oljeforbrianning far inte anvindas vid torkning av grodor som
dar avsedda som livsmedel

Syfte: Att forebygga faran for kemisk férorening fran dmnen i rokgaser, t.ex. med
dioxin som dr skadligt for mdnniskor och djur.

Vid varmluftstorkning av livsmedel ska luften virmas upp med indirekt teknik genom virmevixling el-
ler med elvirme. Varmluftstorkning av spannmal fir dock ske med direkt teknik om naturgas, stadsgas

eller gasol anvinds som brinsle.

Branschen rekommenderar att detta ocksa tillimpas vid torkning av foderrivaror.
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Aktivitet 7. Lagring

7.1 Lokaler/silor/behallare/utrymmen dir varan lagras ska vara intakta och under-
hallna sa att fukt och kondens undviks.

Syfte: Att sdkerstdlla en god lagringshygien.

Det ska finnas skydd mot inlickande vatten (regn, sné eller markvatten) samt mojlighet till god ventila-
tion. Risken fo6r fukt och kondens okar vid videromslag till varmare temperaturer. Vid konstruktion av
lagringsbehallare bor risken for kondens beaktas. I utomhussilor av oisolerad plit finns det vid stora vi-
deromslag risk f6r kondensbildning. Vid sidana férhallanden kan det vara limpligt med en extra tempe-
raturkontroll. Studier har visat att det ér storst risk for mikrobiologisk tillvixt hogst upp i mitten av silon,
dir det litt kan bildas kondens om inte varan kylts tillricklig efter avslutad torkning.

7.2 Anldggningen ska grovrengoras efter leverans/tomning och rengoras infor lagring.
Syfte: Att sdkerstdlla en god lagringshygien.

Vid odling av egenproducerade fodermedel som lagras for anvindning pa den egna girden rekommende-
rar branschen att silo och andra lagringsutrymmen téms och rengors minst en gang per ar. Vid tomning
kan det ocksd vara limpligt att géra en kontroll avseende férekomst av salmonella.

Se dtgird 4.1 for en limplig rengdringsrutin.

7.3 Det ska finnas en rutin for att kontrollera att den firdigtorkade varan lagras under
hygieniska forhallanden.

Syfte: Att kontrollera att tillvdxt av mogel eller mikrober och angrepp av insekter inte sker.

Branschen rekommenderar att temperaturen i firdigtorkad vara kontrolleras regelbundet under lag-
ringen. Det dr limpligt att mita temperaturen ca 1 ging/vecka under de forsta 4-6 veckorna efter in-
lagring. Direfter bor kontroll ske regelbundet (minst 1 gdng/ménad) fram till leverans. Vid odling av
egenproducerade fodermedel som lagras for anvindning pd den egna girden bor regelbunden kontroll
ske under hela lagringstiden. P4 varen nir temperaturen varierar kraftigt kan det rekommenderas att
kontroll av temperaturen dter igen sker med titare intervall.

Temperaturkontrollen kan goras med ndgon av foljande metoder: manuellt med hjilp av rér och ter-
mometer, med spjuttermometer, cller genom automatisk temperaturkontroll i fast system. Om inte
nigon av de ovan uppriknade metoderna fungerar kan rundkorning av spannmalen goras for att kon-
trollera temperatur och vattenhalt.

Om temperaturen stiger med 2-3° C kan mikrobiologisk tillvixt och/eller etablering alternativt upp-
torokning av skadedjur ha skett. Kontrollera orsaken till temperaturhdjningen och vidta relevanta at-
girder. Vid konstaterad hojning av temperaturen, sink temperaturen si snabbt som mojligt genom
luftning och vidta limpliga dtgirder omedelbart, t.ex. luftning/kylning, rundkorning eller omtork-
ning. Observera att vid luftning/kylning maste luftfuktigheten beaktas sd att inte en uppfuktning av
varan sker.

Vid misstanke om att varan inte ir siker rekommenderar branschen att varan sirhdlls och att den hy-
gieniska kvaliteten analyseras. Se dtgird 9.4.
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Dokumentation: Eftersom lagringen dr ett avgorande steg for bibehdllen kvalitet, rekommenderar
branschen att temperaturmitningarna dokumenteras. Branschen rekommenderar att dokumentatio-
nen sparas i fem ar.

7.4 Varan ska forvaras sa att den inte fororenas under lagringen.

Syfte: Att forebygga faran for att varan fororenas med smittdmnen (t.ex. sjukdoms-
alstrande bakterier fran skadedjur), mégeltoxiner eller kemiska dmnen.

Forvaring/lagring ska ske sd att varan skyddas fran fukt och skadedjur, och dr atskild frin godsel, vixt-
skyddsmedel, kemikalier, rengoringsmedel, avfall, farliga dmnen, betat utside, likemedel och dylikt. Stall-
godsel och mineralgddsel kan t.ex. forvaras i slutna sickar eller Gverticke.

Varan bor dven skyddas fran direktkontakt med husdjur och deras avforing.

Om det finns risk for att glasbitar/skirvor och frimmande féremdl kan hamna i varan bor till exempel
belysningsarmatur vara splitterskyddad, t.ex. med tickande kipa 6ver glaslampor.

7.5 Skadedjur i och kring anldggningarna ska forebyggas och vid forekomst bekampas.

Syfte: Att forhindra fororening via skadedjur (t.ex. faglar, gnagare) som éverfor smittdmnen,
t.ex. sjukdomsalstrande bakterier.

Lagringsutrymmen bor si lingt som mojligt vara figelsikrade med tita viggar, stingda portar och fons-
ter. Silor, fickor och planlager bor vara tickta. Vid problem med skadedjur ska bekimpning utforas.
Utlagda beten fir inte vara placerade sd att de kan nds av djur eller férorena foder, och bor vara i form av
fasta block som inte kan spridas till livsmedel eller foder.

Dokumentation: All anvindning av bekimpningsmedel ska vara dokumenterad. Om ett bekimpnings-
foretag anlitas ska du begira att fa deras dokumentation av utférda dtgirder. Om du sjilv utfor skade-
djursbekimpningen ska du dokumentera bekimpningsitgirderna, t.ex. genom att spara foljesedlar for
inkopta medel. Placering av betningsstillen (stillen dir bekimpningsmedel lagts ut) ska ocksd dokumen-
teras, girna pa en skiss.

Om bekidmpningen sker utomhus ska dokumentationen sparas i tre dr. Branschen rekommenderar att
dokumentation 6ver bekimpning som sker inne i anliggningen ocksa sparas i tre ar.

7.6 Den torkade varan bor lagras med sa lag avrenshalt som majligt.

Syfte: Att forebygga att varan fororenas med alkaloider (se avsnitt 9 for forklaring),
skaldelar, damm etc.

Branschen rekommenderar att varan fore inlagring passerar en vil fungerande aspirator eller liknande

utrustning. Om detta inte dr mojligt sd dr det extra viktigt att vidta atgirder i tidigare steg for att fi en ren
vara, t.eX. justering av instillningen pa troskan.

21
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8.1 Vagnar, containrar och andra fordon som anviands ska vara val rengjorda och
lampliga for andamalet.

Syfte: Att forhindra att varan fororenas med t.ex. jord, godsel, glas, andra oonskade
dmnen, mikrober eller mégel fran gamla rester vilket kan leda till toxinbildning.

Alla vagnar och containrar som anvinds for transport av varan, bide inom garden och frin gird till
kund, ska ha rengjorts fore anvindning. Det dr sirskilt viktigt att utfora noggrann rengéring om vagnen
desstorinnan anvints for andra dndamal, t.ex. for att kora betat utside, avfall eller godsel. Vid behov kan
vagnar och containrar behova saneras, t.ex. vid mogelangrepp, misstanke om salmonellasmitta eller in-
sektsangrepp. Forsiktighet ska ocksa iakttas s att jord inte hamnar i vagnen.

8.2 Leveranser fran och till garden ska vid behov vara tickta med presenning.

Syfte: Att forhindra spridning av flyghavre och att varan utsdtts for nederbord, skade-
djur etc.

For att minimera risken for spridning av flyghavre och att varan kontamineras bor den vara tickt med
presenning i samband med transport. Branschen rekommenderar att varan alltid ar tickt.

9. Allmant (sker utover aktiviteter i flodesschemat)
9.1 Foderanliggningar ska vara registrerade hos Jordbruksverket.

Syfte: Att myndigheten och képare av foder far kdinnedom om vilka foderanldggningar
som finns.

Foderforetagare dr alla de som odlar, hanterar, lagrar, transporterar, utfordrar eller siljer spannmil, olje-
vixter eller trindsid som kan tinkas anvindas som foder. Anmilan till foderanliggningsregistret ska goras
av alla foderforetagare och sker antingen direkt via Jordbruksverkets webbplats, www.jordbruksverket.se
eller via blankett som kan bestillas frin Jordbruksverkets kundtjinst, 0771-223 223.

9.2 Du som odlar vegetabilier som ar avsedda att konsumeras som livsmedel ska ha
dina anldggningar registrerade hos Linsstyrelsen.
Syfte: Att myndigheten far kdnnedom om vilka livsmedelsanldggningar som finns.
Livsmedelsforetag 1 primidrproduktionen ska registrera sin verksamhet i det lin dir de huvudsakligen

bedriver sin verksamhet. Se www.livsmedelsverket.se eller kontakta din linsstyrelse f6r mer information
om hur du registrerar dig.
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9.3 Uppgifter ska kunna ges om till vem och i vilken mingd livsmedel och foder har
avyttrats respektive inforskaffats.

Syfte: Att sdkerstdlla att varan kan spdras.

Sparbarhet bakat och framat i kedjan innebir att du som livsmedels- och foderforetagare ska kunna ange
alla juridiska personer (foretag) som har tagit emot livsmedel och foder fran din gird och dven fran vilka
som du har tagit emot det ifran. Du ska ocksa dokumentera typ av vara, miangd och datum.

Vid odling av egenproducerade fodermedel ricker en enkel dokumentation, t.ex. nedteckning i kalender
eller annan dokumentation av vixtodlingen.

Leveranssedlar och andra handlingar ska sparas sd att det dr mojligt att spdra all leverans /forsiljning eller
mottagning av livsmedel och foder frin och till girden.

Om du som livsmedels- eller foderforetagare tror att du kan ha slippt ut livsmedel /produkter pa markna-
den som inte dr sikra ur livsmedels- eller fodersynpunkt ska du vidta dtgirder, t.ex. aterkalla produkten.
For livsmedel ska Linsstyrelsen omedelbart informeras om vad som skett och vilka dtgirder du vidtagit.
For foder som silts frin garden ska anmilan ske till Jordbruksverket (blankett D 51). Det ska finnas ruti-
ner for att effektivt kunna aterkalla produkterna.

Foljande kan inga i rutinerna:

e Vilka situationer di det kan bli aktuellt att genomfora en aterkallelse.

e Vilka personer som har ansvar att fatta beslut om eventuell dterkallelse.
e Rutiner for att meddela kunder.

e Rutiner for hantering av dterkallad vara.

Dokumentation: Dokumentationen ska finnas tillginglig pa girden for att kunna visas vid ett eventuellt
kontrollbesok. Uppgifterna bor sparas i minst fem 4r.
9.4 Alla relevanta resultat fran provtagningar av varan, som har betydelse for livs-
medels- eller fodersikerheten, ska dokumenteras. Atgéirder ska goras vid behov.
Syfte: Att kunna félja upp och dtgdrda analys- och kontroliresultat, ndr de indikerar att

den producerade varan inte dr sdker.

Resultat frin analyser, rapporter frin koparen och rapporter fran offentlig kontroll dr viktiga underlag
for utvirdering av de rutiner du har. Provsvaren bor signeras och du bor notera eventuella dtgirder som
vidtas. Om provsvaren ir ok dr noteringen “ingen dtgird” eller ”OK” fullt tillrickligt.

Vid egna mitningar eller observationer (t.ex. lukt- eller synintryck) rekommenderar branschen att av-
vikelser som har betydelse for livsmedels- eller fodersikerheten dokumenteras och att dtgirder vidtas.

Uppgitter om hindelser (avvikelser som t.ex. skadedjursangrepp, mégelangrepp, hog férekomst av mik-
rober, fororening) som kan paverka sikerheten hos varan ska dokumenteras.
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Atgirder kan vara sirhillning av paverkad vara, luftning,/kylning, rundkérning, omtorkning, skadedjurssanering eller kas-
sation. Har du redan levererat varan ska dtgirder for dterkallelse sittas in, se dtgird 9.3. Vid misstanke om hygieniska
forindringar, t.ex. mogel i spannmal rekommenderar branschen att spannmdlen sirhalls och att den hygieniska kvaliteten
analyseras innan varan anvinds. Om en levererad vara misstinks utgora en risk for livsmedels- eller fodersikerheten ska
kontrollmyndigheten (d.v.s. Linsstyrelsen) alltid kontaktas. Mer om riskbildning finns i Bilaga 2. Mogligt foder eller stro
fir ej anvindas.

Dokumentation: Branschen rekommenderar att dokumentationen sparas si ling tid som behovs for att kunna folja upp
resultaten och utvecklingen efter eventuella atgirder. Fem dr dr en rimlig tid i de flesta fall.
9.5 Anstillda ska fa nédvindig information och instruktioner for att sikerstilla att

grodan/varan hanteras pa ett hygieniskt sitt.

Syfte: Att anstdllda hanterar grédan/varan pa ett hygieniskt sdtt.
Detta giller t.ex. anvindning av rena stovlar i lagret, och hur och hur ofta rengoring av utrustning, maskiner och lokaler
ska ske. For mer om rengoring, se atgird 4.1.
9.6 Om genetiskt modifierade grodor odlas, ska reglerna om anmdlan, information

och skyddsatgirder féljas.

Syfte: Att odling av genetiskt modifierade grodor, GMO, sker utifrdn de forsiktighetsatgdrder
som lagen krdver.

Endast godkinda genetiskt modifierade grodor far odlas. For att odla genetiskt modifierade grodor i filtforsok krivs god-
kinnande frin Jordbruksverket.



5. Dokumentation

Tabellen 6ver atgirder visar vilken dokumentation som ska foras for
att uppfylla kraven i lagstiftningen for livsmedels- och fodersakerhet.
| vissa fall anger lagstiftningen ocksa hur lang tid dokumentationen
ska sparas. Nar lagstiftningen inte anger hur lange den ska sparas, har
branschen rekommenderat en lamplig tid.

Fot_o }d?an Ard échs




Dokumentation

Lagstiftning/branschen rekommenderar

3.6 Vaxtskyddsbehandlingar med klass 1L 3arfor IL och 2L SNFS 1997:2
och 2L.

3.6 Dokumentation av 6vriga vaxtskydds- 3ar Branschen rekommenderar
behandlingar.

6.1 Ingaende och utgaende vattenhalt vid 5ar Branschen rekommenderar
torkning.

73 Temperaturmatningar under lagring. 5ar Branschen rekommenderar

75 Skadedjursbekampning med bekampnings-
medel av klass IL och 2L.
A.Inne i anldggningen 3ar Branschen rekommenderar
B. Utomhus 3ar SNFS 1997:2

9.3 Uppgifter som gor att produkterna kan 5ar Branschen rekommenderar
sparas till kund.

9.4 Alla resultat fran analyser och kontrol- 5ar Branschen rekommenderar
ler som kan paverka livsmedels- eller
fodersikerheten.

9.6 Uppgifter om fran vem foder innehallande | 5 ar Forordning (EG) nr 1830/2003 art. 4

material fran genmodifierade vaxter har
mottagits.




6. Information om
branschriktlinjerna

Foto:Lantmannen
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Producenten ar livsmedelsforetagare och/eller foderforetagare

Ar 2006 kom ny EU-lagstiftning inom livsmedelsomridet. En viktig nyhet d4 var att den omfattar hela
livsmedels- och foderkedjan. Alla féretag som odlar spannmdl, oljevixter eller trindsid gick dirmed in
under beteckningen livsmedelsforetagare och/eller foderforetagare.

Forordningarna giller for alla primirproducenter inom EU och medférde flera genomgripande for-
indringar. Forindringarna gillde krav pa sparbarhet i hela kedjan och att primidrproducenterna’ var an-
svariga for livsmedels- och fodersikerheten redan pa garden. Bakgrunden till den nya livsmedelslagstift-
ningen dr bl.a. de hindelser (BSE, dioxin, mul- och klévsjuka) som intriffade inom EU pd 1990-talet.

Branschriktlinjerna ar ett verktyg och underlittar vid offentlig
kontroll

Lagstiftningen fran 2006 dr mer inriktad pa de mél som ska uppnas dvs. sikra livsmedel och sikert foder,
och anger inte exakt hur man rent praktiskt behover gora i verksamheten. Diremot stills det krav pa att
det ska finnas rutiner for en siker och hygienisk produktion si att malen i lagstiftningen uppfylls. Syftet
med branschriktlinjerna ér att branschen beskriver vad lagstiftningen innebdr i praktiken. Det dr livsmed-
els- och fodersikerhet som avses, alltsd de dtgirder pd giarden som har betydelse for att de livsmedel som
sldpps ut pa marknaden dr sikra att dta och anvinda. Branschriktlinjerna ir frivilliga att folja.

Producenten har ett ansvar att se till att verksamheten bedrivs pd ett sitt som gor att de producerade
livsmedlen och foderravarorna dr sikra och att produktionen uppfyller lagstiftningens krav. Det ska fin-
nas rutiner for egenkontroll pd foretaget men det finns inte krav pd att det ska finnas en HACCP. Vid
den offentliga kontrollen ska inspektorerna ha kinnedom om och ta hinsyn till branschriktlinjerna, och
dirfor okar mojligheten till likvirdig kontroll i hela landet. Myndigheterna Livsmedelsverket och Jord-
bruksverket har bedomt branschriktlinjerna. De dokument som branschriktlinjerna hinvisar till, t.ex.
rddgivningsmaterial och hemsidor (kap. 8) ingir diremot inte i bedomningen.

Grundforutsattningar och avgransningar

Branschriktlinjerna avser livsmedels- och fodersikerhet och vinder sig till producenter som odlar spann-
mal, oljevixter eller trindsid, oavsett om grodan ska anvindas som livsmedel eller foder. Branschriktlin-
jerna avser endast de omriden som ir inom producentens ansvar frin sidd av grodan fram till att varan
levereras frin garden, samt transport av varan i de fall den utfors/bestills av den enskilde producenten.
Branschriktlinjer omfattar alltsd dven torkning och lagring pa girden.

Det ir sikra livsmedel och foderravaror som riktlinjerna skall sikerstilla och dirfor ingdr t.ex. inte mil-
jolagstiftningen, dnda kan det i flera dtgirder finnas berdringspunkter med andra lagstiftningsomraden.
Lagstiftningen om bekimpning av flyghavre ir didremot ett omrade som inte har betydelse for livsmedels-
och fodersikerheten och har dérfor inte beaktats i branschriktlinjerna.

Det dr viktigt att det finns kunskap om riskerna i hela kedjan, eftersom livsmedels- och fodersikerheten
kan paverkas i hela processen fran sadd till lagring, transport och vidareforidling. Det dr ocksé viktigt att
belysa att det finns grundforutsittningar for detta som inte tas med i riktlinjerna. Ett exempel pa detta dr
att sortval, en god vixtfoljd och behovsanpassad vixtniringstillforsel minskar risken f6r mogelangrepp i
filt och risken for liggsad.

! Primarproducenter ar t.ex. de som odlar och skordar vegetabilier for livsmedels- eller foderproduktion, bedriver mjdlkproduktion
eller féder upp och producerar livsmedelsproducerande djur fére slakt.
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Lagstiftningen stiller i vissa fall krav pd dokumentation av dtgirden och ibland finns det ocksd krav pa
hur linge dokumentationen ska sparas. For att kunna sikra kvaliteten mot nistfljande part kan det vara
viktigt att dven pa frivillig basis dokumentera de atgirder som gjorts, for att kunna g tillbaka och visa att
eventuella upptickta problem i senare led inte kan hirledas till den egna garden.

Om du endast producerar foder for direktforsiljning av smd mangder till lokala jordbrukstoretag/
konsumenter/detaljhandelsforetag finns det inga krav pd att du ska ha rutiner for egenkontroll. Diremot
ska det du levererar vara sikert, och det kan dirfor dnda vara limpligt att beakta dessa branschriktlinjer.
Jordbruksverket har i SJVES 2006:81" definierat vad som avses med sma mingder (<10 ton ts/dr) och
lokalt (inom < 50 km avstind). Observera att om du samtidigt héller livsmedelsproducerande djur, dr du
per definition foderforetagare och omfattas av hela lagstiftningen.

Eget ansvar

Foretagaren har huvudansvaret for livsmedels- och fodersidkerheten pd garden. Det dr viktigt att du sjilv
tar stillning till om dtgirderna i branschriktlinjerna 6verensstimmer med vad som hinder i den egna
produktionen. Sjilvklart kan det finnas stora skillnader mellan olika foretag och olika produktionssystem,
t.ex. konventionell och ekologisk produktion. Det dr alltid upp till producenten sjilv att anpassa dtgir-
derna till vad som fungerar i den egna produktionen, forutsatt att losningarna forebygger de faror som
kan forekomma.

Inom den lagstiftning som branschriktlinjerna omfattar inryms dven tvirvillkor. Du har eget ansvar for
att hdlla dig uppdaterad om tvirvillkoren t.ex. via Miljohusesyn eller Jordbruksverkets webbplats: www.
jordbruksverket.se.

Utveckling av branschriktlinjer

Branschriktlinjerna har tagits fram av LRF i samarbete med foretridare av branschen sisom SpmO, SFO och
spannmalshandeln (Lantminnen, Svenska Foder och Foreningen Foder & Spannmal). Utvecklingen har
skett efter samrdd med Livsmedelsverket och Jordbruksverket. En stor del av arbetet har utforts i en arbets-
grupp ddr dessutom Statens veterinirmedicinska anstalt, Sveriges Lantbruksuniversitet, JTI - Institutet
for jordbruks- och miljoteknik, Anticimex och Sigill Kvalitetssystem AB har deltagit. Arbetsgruppen har
analyserat och bedémt de faror och risker som finns i produktionen och hur de forebyggs. Syftet med
arbetet har varit att ge en praktisk vigledning for hur den mélstyrda lagstiftningen kan uppfyllas.

Branschriktlinjerna kommer att spridas genom niringens olika organisationer, t.ex. SpmO, SFO, och
spannmalshandeln genom Lantminnen, Svenska Foder och Foreningen Foder & Spannmil och LRE.
Materialet finns ocksd pd webbplatsen for Miljohusesyn, www.miljohusesyn.nu. Det gir ocksd att na
branschriktlinjerna pa féljande myndigheters webbsidor: Livsmedelsverket www.livsmedelsverket.se, och
Jordbruksverket www.jordbruksverket.se. Branschriktlinjerna dr 6éppna och kan med fordel anvindas i
olika kvalitetssikringssystem.

! Statens jordbruksverks foreskrifter och allmanna rad (SJVFS 2006:81) om foder
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7.Lagstiftning

For att lasa aktuell lagstiftning, se Livsmedelsverket www.livsmedelsverket.se
och Jordbruksverket www.jordbruksverket.se.
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Branschriktlinjerna ger forslag pa hur foljande lagstiftning
kan uppfyllas:

Forordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrat-
tande av Europeiska myndigheten for livsmedelssidkerhet och om férfaranden i fragor om livsmedelssaker-
het, se www.eur-lex.europa.eu.

Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, se www.eur-lex.europa.eu.
Forordning (EG) nr 183/2005 om faststillande av krav for foderhygien, se www.eur-lex.europa.eu.

Forordning (EG) nr 1069/2009 om halsobestimmelser for animaliska biprodukter och darav fram-
stillda produkter som inte ar avsedda att anvandas som livsmedel och om upphavande av férordning (EG) nr
1774/2002 (forordning om animaliska biprodukter), se www.eur-lex.europa.eu.

Forordning (EU) nr 142/2010 om genomforande av forordning (EG) 1069/2009 om halsobestam-
melser for animaliska biprodukter och darav framstillda produkter som inte ar avsedda att anviandas som
livsmedel och om genomférande av radets direktiv 97/78/EG vad giller vissa prover och produkter som
enligt det direktivet dr undantagna fran veterindrkontroller vid gransen, se www.eur-lex.europa.eu.

Forordning (EU) nr 1107/2009 om utsldppande av vixtskyddsmedel pa marknaden och om upp-
hdvande av radets direktiv 79/1 17/EEG och 91/414/EEG, se www.eur-lex.europa.eu.

Forordning (EU) nr 1829/2003 om genetiskt modifierade livsmedel och foder,
se www.eur-lex.europa.eu.

SJVFS 2006:81 Saknr M39 och uppdateringar Statens Jordbruksverks foreskrifter och
allmanna rad om foder, se www.jordbruksverket.se.

LIVSFS 2005:20 Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien, se www.livsmedelsverket.se.

KIFS 2008:2 Kemikalieinspektionens foreskrifter om kemiska produkter och biotekniska organismer,
se www.kemi.se.

Codex Alimentarius ar riktlinjer som ar upprittade av FAO och WHO. Branschriktlinjerna hanvisar
till en text ur Codex Alimentarius:“Code of practise for the prevention and reduction of mycotoxin conta-
mination in cereals 2003, se www.codexalimentarius.net

SNFS 1994:2 Statens naturvardsverk forfattningssamling. Kungérelse med foreskrifter om skydd for
miljon, sarskilt marken, nar avloppsslam anvands i jordbruket, se www.naturvardsverket.se

SNFS 1997:2 Statens naturvardsverks foreskrifter om spridning av kemiska bekdmpningsmedel,
se www.naturvardsverket.se

SJVFS 2006:84 Statens Jordbruksverks foreskrifter om befattning med animaliska biprodukter och
inforsel av andra produkter, utom livsmedel, som kan sprida smittsamma sjukdomar till djur,

se www.jordbruksverket.se

SJVFS 2007:76 Statens jordbruksverks foreskrifter om tillstand och kunskapskrav fér anvandning av
vaxtskyddsmedel Forordning (2006:2010) om vaxtskyddsmedel, se www.jordbruksverket.se
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8. Radgivningsmaterial
och hemsidor som
branschriktlinjerna
hanvisar till

(Dessa material ar inte bedomda av myndigheterna)

Material Hanvisning

Livsmedelsverkets vagledning/information om
sparbarhet

- EG-vigledning till 178/2002 om sparbarhet

- Information till livsmedelsforetagare om sparbarhet

Livsmedelsverket www.livsmedelsverket.se

Branschriktlinjer for att undvika fusariumtoxi-
ner i spannmal

Mogelgifterna DON och ZON i foder och halm

Livsmedelsverket www.livsmedelsverket.se
Jordbruksverket www.jordbruksverket.se

Jordbruksverkets sidor om foder

Jordbruksverket www.jordbruksverket.se/Djur/
Foder

Greppa Niringen
Goda rad om stallgodsel och gddsling

Greppa Naringen, www.greppa.nu/Greppa
Naringen

Sdkert Vaxtskydd
Goda rad om vaxtskydd

Sdkert vaxtskydd, www.sakertvaxtskydd.se

JTI
Lagring av spannmal i utomhussilor

JTI - Institutet for jordbruks- och miljoteknik
www.jti.se / Publicerat / J Tl informerar /
) 108 ar 2005

SLA
Uppdatering av gardens spannmalstork

SLA - Skogs- och Lantarbetsgivareforbundet
www.sla-arbetsgivarna.org

Svenska Djurhilsovarden
Fuktig vaderlek - 6kad risk for halsan

Svenska Djurhilsovarden
www.svdhv.org/gris/artiklar/201 |

Ovrig information

Sadker spannmal

Prima spannmal

Jordbruksverket www.jordbruksverket.se
Livsmedelsverket www.livsmedelsverket.se

Lantmannen
www.lantmannenlantbruk.se

Foreningen Foder & Spannmal
www.foderochspannmal.se




9.Viktiga begrepp

Listan med definitioner ar inte fullstandig men innefattar begrepp som ar viktiga
for att forsta kopplingen, dels mellan lagstiftningen och branschriktlinjerna, och
dels kopplingen till det dagliga arbetet i produktionen. Listan innehaller definitioner av
de begrepp som anvands i detta dokument men ocksa definitioner av viktiga begrepp
som anvands i lagstiftningen, men inte i denna text.

Alkaloider: Ar en grupp kvivehaltiga dmnen som forekommer hos olika vixter. Alkaloider ir kraftigt
verkande gifter. Ett exempel pa alkaloider ar ergotalkaloider, som produceras av mégelsvampen mjoldryga.

Bekdampningsmedel: Kemiska vaxtskyddsmedel som anvinds i vixtodlingen, d.v.s. herbicider och fun-
gicider mot ogras respektive svampangrepp, samt bekdmpningsmedel mot skadegorare, s kallade biocider,
insekticider for insekter och rodenticider for t.ex. rattor och méss.

Dokumentation: Sparbar dokumentation kan utformas pa olika sitt. For inkép samlas foljesedlar eller
fakturor. For vissa dndamal kravs notering i en sarskilt godkand journal men oftast ricker en egen enkel
journal. Beskrivning av viktiga rutiner och registrering av t.ex. temperaturer kan utformas pa ett sitt som
bist passar pa den aktuella garden. Se avsnitt 5 for rekommenderade tider som dokumentationen ska sparas.

Ensilering: Ensilering bygger pa hamning av skadliga mikroorganismer genom surgéring och utestdngning
av luft. | spannmal tillviaxer surgérande mjolksyrabakterier forst vid vattenhalter dver 25-30 procent.

Foder: Ett samlingsnamn for alla amnen och produkter, bearbetade eller obearbetade, som ar avsedda for
utfodring av djur.

Foderanliggning/spannmalsanliggning: De utrymmen pa girden dir foder eller spannmal, olje-
vaxter och trindsad hanteras.

Foderforetagare: Alla som tillverkar, bearbetar, lagrar, transporterar eller distribuerar foder till livsme-
delsproducerande djur ir foderforetagare. Aven den som utfodrar livsmedelsproducerande djur, utan att
sjalv tillverka fodret, 4r foderforetagare, liksom den som inte haller djur, men producerar grédor som ska
anvindas som foder, eller pa annat sitt hanterar foder till livsmedelsproducerande djur. Aven mellanhinder
— aterforsiljare, ar foderforetagare.

Kalluftstork: Tork som arbetar med ouppvarmd luft.
Kalluftstork med tillsatsvarme: Kalluftstork med virmekilla som dstadkommer 5 - 7° C uppvarmning av luften.

Livsmedel: Alla amnen eller alla produkter, oberoende av om de ar bearbetade, delvis bearbetade eller
obearbetade, som ar avsedda for eller som kan forvintas att fortaras av manniskor.

Livsmedelsforetag: Varje privat eller offentligt féretag som med eller utan vinstsyfte bedriver nagon av
de verksamheter som hanger samman med stadierna i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan
av livsmedel.

Lufttit lagring/gastat lagring: Konservering av spannmal genom skapande av en syrefattig miljé med
hog halt av koldioxid.Vanligast dr anvandning av stalsilo, hardplastsilo eller vavplastsilo.

Primadrproducent: De som t.ex. odlar och skordar vegetabilier for livsmedels- eller foderproduktion,
bedriver mjolkproduktion eller foder upp och producerar livsmedelsproducerande djur fore slakt.

Syrakonservering: Konservering av spannmal med organiska syror som konserveringsmedel.

Varmluftstork: Tork arbetande med luft uppvarmd till 40 - 100 °C.
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Bilaga |
Maximal skadefri lagringstid
for fuktig spannmal

Guide till lagringstid i dagar vid vattenhalter mellan 17 och 22 % vid olika temperaturer, utifrin data
frin JTT och Lantminnen.

Observera att lagringstiderna forutsitter kylning av spannmdlen genom luftning. Orsaken ir att den
virmebildning som uppstar nir spannmalen andas 6kar med 6kad vattenhalt och temperatur och vid
17-18% vattenhalt dstadkommer detta en temperaturstegring efter nagra dygn.

Temperatur,°C | 17 18 20 22
15 30 17 6 2
16 27 16 5 2
17 24 14 5 2
18 22 13 4 2
19 20 12 4 |
20 18 11 4 |
21 16 10 3 |
22 14 9 3 |
23 13 8 3 |
24 I 7 2 |
25 10 6 2 |

Kalla: JTI, 201 | & Lantménnen, 2004.
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Bilaga 2
Mogel och mykotoxiner

Mogelsvampar kan forstora kvaliteten och 1 virsta fall bilda mykotoxiner (mogelgifter) som ir skadliga
t6r minniskor och djur. Som odlare och livsmedelstoretagare och/eller foderforetagare har du ansvar
tor att din produkt ir siker.

Mogel

Maogelsvampar som forekommer i spannmdl kan nagot forenklat delas in i filtsvampar och i
lagerskadesvampar. Filtsvamparna infekterar spannmalen i filt och kan tillvixa i rotterna eller i kirnorna.
Dessa svampar kriver ofta en hogre vattenhalt dn lagerskadesvamparna. De vanligaste filtsvamparna i
Sverige tillhor arter frin Fusarium-, Cladosporium- och Alternaria-sliktena. Bland lagerskadesvamparna
ir Wallemia, Penicillium, Eurotium och Aspergillus de vanligaste mégelsvampssliktena.

Angrepp av dessa kan ge minskad grobarhet, forlust av torrsubstans, missfirgning, reducerat niringsvirde
och smiltbarhet samt orsaka dilig lukt. Det kan ocksd resultera i bildandet av mykotoxiner.

Mykotoxiner

Mykotoxiner kan i virsta fall ge skador pa njurar och lever eller orsaka cancer hos minniska. I foder kan
tor hoga halter ge simre tillvixt och gora att driktiga djur kastar sitt foster. Om det bildats mykotoxiner
i spannmidlen ir risken stor att toxinerna foljer med varan under hela processen da de inte forstors vid
efterféljande behandling, t.ex. malning eller tillagning.

Temperatur, vattenaktivitet, atmosfir och syrakoncentration ir de viktigaste faktorerna som inverkar vid
bildandet av mykotoxiner. Exempel pa mykotoxiner dr deoxynivalenol (DON), nivalenol, zearalenon
(ZEA), T-2, HT-2, och Ochratoxin A (OTA) och aflatoxin B1, B2, G1 och G2.

Gransvirden

Det finns grins- och riktvirden for vilka halter av olika dmnen, t.ex. mykotoxin eller tungmetaller, som fir
finnas i spannmdl som ska anvindas som livsmedel eller foder . Dessa grins- och riktvirden finns i EG for-
ordningarna nr 1881 /2006, nr 1126,/2007, nr 165,/2010, nr 420,/2011 och nr 574 /2011, se http://
eur-lex.europa.eu samt Jordbruksverkets foderforeskrift SJVES 2006:81, se www.jordbruksverket.se.

Forebygg och atgirda

Det bista sittet att forebygga bildande av mykotoxiner dr att infora goda rutiner och forebyggande dtgir-
der, vilka beskrivs i branschriktlinjerna. Bra hjilp till att forebygga bildande av fusariumtoxiner ger ocksa
”Branschriktlinjer for att undvika fusariumtoxiner DON och ZEA i spannmdl” som finns pd Jordbruks-
verkets webbplats, www.jordbruksverket.se
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Bilaga 3
Kort om olika konserverings-

/torkningsmetoder i ett
hygienperspektiv

Varmluftstorkning ir den vanligaste torkningsmetoden och ir effektivt mot bildande av mikroorga-
nismer.

Kalluftstorkning kriver mindre energi, men okar risken for mikrobiell tillvixt.

Lufttit lagring anvinds for att konservera foderspannmal. Metoden ir kinslig, och regelbundna kon-
troller bor goras for att kontrollera silons tithet. Foder kan ocksd konserveras i slang. Det ir ett mer
sdrbart system eftersom det litt kan gd hal pa plasten och det krivs att varan har en hog vattenhalt. Det
positiva med ensilering ir att ndringsvirdet okar i fodret.

Syrabehandling ger en surare milj6 i spannmdlen vilket forbittrar lagringsstabiliteten. Det dr mycket
viktigt att tillrickligt mycket syra tillsdtts jimnt i hela partiet. Detta idr en relativt kostsam metod och syran
kan ge korrosionsskador pé anliggningen.
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Bilaga 4
Rekommendationer for
representativ provtagning

Representativ provtagning ir viktig eftersom provet ska spegla hela spannmalspartiets innehall. Enklast
dr att ta prov ur ett flode. I ett lass kan man anvinda provtagningsspjut.

Representativ provtagning med automatisk provtagare

For varje 20 ton som passerar elevatorn samlas ett delprov med ca 1 kg spannmal i en hink, med hjilp av
en provdelare. Tom hinken mellan varje delprov i en annan hink. Fortsitt ta ut delprov f6r vart 20:e ton
tills hela partiet passerat. Alla delprov utgor sedan ett samlingsprov. Till exempel, for ett parti om 100 ton
utgor samlingsprovet 5 delprover x 1 kg = ca 5 kg.

Representativ provtagning med provtagningsspjut
Vid provtagning i ficka/planlager sitts provstickan lings diagonalen med bérjan och slut frin ca 1 m fran
vardera horn. Samla ”sticken” i en hink, ta ut prov med provdelare.
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