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@ Livsmedelsverket

National Food Agency

Ans6kan om godkdannande av livsmedelsanlaggning [/ B EHECEGHEe l:

Anliggningens namn och godkédnnandenummer:

Ansdkan om godkdnnande av livsmedelsanlédggning provas av Livsmedelsverket nir det giller samtliga nedanstdende
verksamheter, oavsett produktionsvolym.

Beskriv de verksamheter som kommer att bedrivas vid anlaggningen:

[ ] slakt G vidare till Bilaga Slakt.

A'VS?I‘ slakt och eventuellt nodslakt av Om verksamheten enbart géller slakt och med slakten integrerade

djur’ vid slakteri. verksamheter? enligt Bilaga Slakt, behdver denna Bilaga Kott inte limnas
1Niitkreatur, Kalv, Far, Get, Hastdjur, Slaktsvin, m.

Sugga, Galt, Bison, Vattenbuffel, Ren

2T ransport, Detaljhandelsverksamhet, Ovrig verksamhet som endast kriver registrering.
Tamkanin

Struts, Slaktkyckling, Hons, Broilermodrar, Tuppar,
Kalkon, Anka, Gas, Parlhons

|:| Vilthantering Planerad total volym (ton/ar):

Avser uppslaktning vid
vilthanteringsanldggning av frilevande
vilt> som avlivats pd annan plats.

Djurslag: ———| Veckor/ar | Dagar/v | Antal/dag Ton/ar

Rédjur

Alg
Kronhjort
Dovhjort
Vildsvin
Mufflonfér
Vilt hardjur
Vild fagel
Bjorn

Andra vilda landlevande ddggdjur

|:| Styckning Planerad total volym (ton/ar):

Avser nedskdrning av en slaktkropp efter
slakt. Inbegriper urbening, putsning, Djurslag*: —PPlanerad volym/djurslag (ton/ar)
skivning samt tirning av farskt kott (dvs.
kylt eller fryst ratt kott) inkl. skallskérning
liksom skivning etc. av étliga organ.

Bilaga till Ans6kan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

4Ange djurslag enligt verksamheterna
Slakt resp. Vilthantering ovan.

Se vidare sidan 2-4
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National Food Agency

Ansokan - Bilaga Kott

Anldggningens namn och godkdnnandenummer:

Datum:

Beskriv de verksamheter som kommer att bedrivas vid anlaggningen (forts):

Bilaga till Ans6kan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

[ ] Malet kétt

Avser benfritt kott som finfordelas genom
malning och som innehaller <1 % salt.

Planerad volym (ton/ar):

Observera att finfordelat kott som formas till t.ex. hamburgare, utan att ha
tillforts nagot annat dn <I % salt, definieras som malet kétt och inte
kottberedning.

[ ] Maskinurbenat kétt

Avser kott som avldgsnas* fran kottben
(efter urbening) eller fran slaktkroppar av
fjaderfa.

Planerad volym (ton/ar):

*Vid avldgsnandet anvinds mekaniska metoder som medfor att det firska kéttets
muskelfiberstruktur forsvinner eller forindras.

|:| Koéttberedningar

Avser farskt kott, inklusive finfordelat
kott, som tillférs smakdmnen/tillsatser
och/eller har genomgér processer som inte
paverkar det farska kottets

Planerad volym (ton/ar):

muskelfiberstruktur. Se exempel till hoger.

Exempel: kebab pa malet kott (kryddor har tillsatts), marinerat kott, flintastek,
rakorv, saltat/rimmat kott (eftersom salthalten dverstiger 1 %), malet kétt som
tillforts smakdmnen/tillsatser (t.ex. kryddor eller mer dn 1 % salt), sammansatta
livsmedel av gronsaker/vegetabilier och ratt kott utan efterfoljande
bearbetningssteg (t.ex. marinerade grénsaker och ratt kétt pa spett).

|:| Kottprodukter

Avser produkter av bearbetat
kott/kottprodukter vars snittyta inte ldngre
har det farska kottets muskelfiberstruktur.
Se exempel till hoger:

Planerad volym (ton/ar):

Exempel: virmebehandlade, oftast dtfirdiga kottprodukter (t.ex. korv, kassler,
skinka, leverpastej, blodpudding, blodkorv), fermenterad korv (t.ex. salami), icke-
fermenterat, torkat, saltat och eventuellt rékt kétt (t.ex. lufitorkad skinka), icke
dtfirdiga kéttprodukter (t.ex. saltat och rokt bacon), sammansatta livsmedel av
gronsaker/ vegetabilier och rdtt kétt med ett efterfoljande bearbetningssteg
sasom upphettning, rokning (t.ex. firdigrdtter som lagats frdn grunden,
kottkonserver).

|:| Blodprodukter

Avser produkter som framstélls fran blod
eller fraktioner av blod. Se exempel till
hoger.

Planerad volym (ton/ar):

Exempel: torkad, djupfryst eller flytande plasma, torkat helblod, torkade,
djupfrysta eller flytande réda blodkroppar eller fraktioner och blandningar av
dem, bl.a. spraytorkat hemoglobinpulver eller plasmapulver.

|:| Kottextrakt

Avser mjolprodukter av kott samt
koncentrerad kottbuljong som framstills
genom kokning av kott och/eller kottben.

Planerad volym (ton/ar):

Se vidare sidan 3-4
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D Livsmedelsverket

National Food Agency

Ansokan - Bilaga Kott

Anliggningens namn och godkédnnandenummer:

Datum:

Beskriv de verksamheter som kommer att bedrivas vid anldaggningen (forts):

Bilaga till Ans6kan om godkidnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

|:| Gelatin

Avser produktion och/eller uppsamling
av ravara for produktion av gelatin.
Gelatin &r ett naturligt, 16sligt protein,
gelbildande eller icke gelbildande, som
erhalls genom partiell hydrolys av
kollagen som framstillts av ben, hudar och
skinn, ligament och senor fran djur.

|:| Produktion

Planerad volym (ton/ar):

|:| Uppsamling

Planerad volym (ton/ar):

|:| Kollagen

Avser produktion och/eller uppsamling
av ravara for produktion av kollagen.
Kollagen &r en proteinbaserad produkt som
utvinns ur djurben, hudar, skinn och senor
och som framstills i enlighet med krav i
forordning (EG) nr 853/2004.

|:| Produktion

Planerad volym (ton/ar):

|:| Uppsamling

Planerad volym (ton/ar):

|:| Utsmalt djurfett/fettgrevar
Avser produktion och/eller uppsamling
av ravara for produktion av:

e utsmaélt djurfett* och/eller
o fettgrevar**

|:| Produktion

Planerad volym (ton/ar):

I:‘ Uppsamling

Planerad volym (ton/ar):

* Djurfett dr fett fran utsmdltning av kott, inklusive ben, som dr avsett att

anvindas som livsmedel.

** Fettgrevar dr proteinhaltiga rester efter utsmdlining, efter partiell separation

av fett och vatten.

[ ] Magarlurinblasor/tarmar

Avser produktion av magar, blésor och
tarmar som efter det att de har tagits ur och
rengjorts behandlas genom saltning,
uppvarmning eller torkning.

Planerad volym (ton/ar):

Kyl- och frysverksamhet

Avser kyllagring, fryslagring eller
infrysning av livsmedel fran andra
godkinda anldggningar.

Har ingar séledes inte kyl-, fryslagring och
infrysning av ravaror till egen produktion
eller fardiga produkter frén den egna
anldggningen. Denna hantering ingar i den
verksamhet som ligger till grund for
produkterna t.ex. kdttprodukter.

|:| Kyl-/fryslagring frén andra godkénda
anldggningar*

Planerad volym (ton/dr):

*Med kyl-/fryslagring fran andra godkinda anldggningar menas kyl- och/eller
fryslagring av livsmedel som bara passerar anliggningen i ofordndrat skick efter

lagringen.

|:| Infrysning av livsmedel fran andra
godkénda anlaggningar**

Planerad volym (ton/ar):

**Med infrysning frdan andra godkéinda anliggningar menas infrysning av
livsmedel som inte anvinds som rdavaror i den egna produktionen.

Se vidare sidan 4
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D Livsmedelsverket

National Food Agency

Ansokan - Bilaga Kott

Anliggningens namn och godkédnnandenummer:

Datum:

Beskriv de verksamheter som kommer att bedrivas vid anlaggningen (forts.):

Bilaga till Ans6kan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

|:| Omférpackning

Avser omforpackning® av animaliska
produkter frdn andra godkéinda
anliggningar.

Planerad volym (ton/ar):

* Med omforpackning menas omforpackning med ny innerférpackning av
tidigare forpackade animalier och/eller bitning, rivning och skivning av
bearbetade animaliska produkter (t.ex. skinka och ost).

Integrerade verksamheter

Avser verksamheter som endast behdver
registreras men som kommer att bedrivas
integrerat med kdttverksamheten.

Om verksamheterna 1-3 &r fristdende fran
kottverksamheten, vind dig till kommunen
for registrering.

**Ange under ’3. Ovrig livsmedels-
verksamhet’ eventuell annan
forekommande integrerad verksamhet
utdver 1. Transport och 2. Detaljhandels-
verksamhet, exempelvis:

Tillverkning av vegetabiliska livsmedel

1. Transport av egna eller andras:

|:| ravaror till livsmedelsproduktion

|:| fardiga livsmedel

Planerad total transportvolym (ton/ar):

2. Detaljhandelsverksamhet (leverans direkt till slutkonsument)

[ ] Butik

Planerad volym (ton/dr)

|:| Restaurang/Café/Catering

|:| Mobil verksamhet t.ex. forséljningsvagn

|:| Distansforsiljning t.ex.E-handel, reko-ring

|:| Ovrigt:

3. Ovrig livsmedelsverksamhet**

Planerad volym (ton/dr)

Skicka:
Ifyllda sidor av Bilaga Kott tillsammans med ifylld

och

eventuella dvriga ifyllda bilagor

till: Livsmedelsverket, Box 622, 751 26 Uppsala

— Ansokan om godkénnande av livsmedelsanldggning — Basuppgifter (blankett LIVS 099) eller
— Ansokan/anmélan om fordndring av verksamhet vid redan godkénd livsmedelsanldggning (blankett LIVS 363)

4(4)
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