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@ Livsmedelsverket

National Food Agency

Ansdkan om godkdnnande av livsmedelsanldaggning Bilaga Slakt

Anldggningens namn och eventuellt godkénnandenummer:

Ansdkan om godkdnnande av slakteri provas alltid av Livsmedelsverket. Vid godkédnnande av nytt slakteri ska samtliga
nedanstidende uppgifter och handlingar ldmnas in.

Beskriv de verksamheter som kommer att bedrivas vid anlaggningen:

Slakt Planerad total volym (ton/ar):

Avser slakt och eventuellt nodslakt av
Nodslakt: |:| Ja |:| Nej

djur* vid slakteri:
*  Notkreatur Djurslag: ——— Veckor/ar | Dagar/v | Antal/dag Ton/ar
Kalv
Far
Get
Haéstdjur (inkl. &sna, mula och andra
hovdjur)
Slaktsvin (inkl. grillgris)
Sugga
Galt
Bison
Vattenbuffel
Ren

Tamkanin

Struts
Slaktkyckling
Hons
Broilermodrar
Kalkon

Anka

Gés

Pérlhons

Annat djurslag

Slaktlinjekapacitet Slaktlinje/djurslag: Kapacitet (maximalt antal djur/ timme):

Avser den maximala kapaciteten for varje | 1 1.
slaktlinje och djurslag. Om ett djurslag
slaktas pa flera slaktlinjer, ange da

kapaciteten for djurslaget pa varje 2. 2.
slaktlinje.

Bilaga till Ans6kan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

Se vidare sidan 2-3
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D Livsmedelsverket

National Food Agency

Ansokan — Bilaga Slakt

Anldggningens namn och eventuellt godkénnandenummer:

Datum:

Beskriv de verksamheter som kommer att bedrivas vid anlaggningen (forts):

Bilaga till Ans6kan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

Kyl- och frysverksamhet

Avser kyllagring, fryslagring eller
infrysning av livsmedel fran andra
godkiinda anliggningar.

Hir ingar séledes inte kyl-, fryslagring och
infrysning av ravaror till egen produktion
eller fardiga produkter fran den egna
anldggningen. Denna hantering ingér i den
verksamhet som ligger till grund for
produkterna t.ex. slakteriprodukter.

. Planerad volym (ton/dr)
Kyl-/fryslagring frén andra godkidnda

anldggningar*

*Med kyl-/fryslagring frdn andra godkinda anliggningar menas kyl- och/eller
fryslagring av livsmedel som bara passerar anliggningen i ofordndrat skick efter
lagringen.

Planerad volym (ton/ar)

|:| Infrysning fran andra godkinda
anldggningar**

**Med infrysning fran andra godkinda anldggningar menas infrysning av
livsmedel som inte anvéinds som rdvaror i den egna produktionen.

|:| Omférpackning

Avser omforpackning®** av animaliska
produkter fran andra godkinda
anliiggningar.

Planerad volym (ton/ar):

***Med omforpackning menas omforpackning med ny innerférpackning av
tidigare forpackade animalier och/eller bitning, rivning och skivning av
bearbetade animaliska produkter (t.ex. skinka och ost).

Integrerade verksamheter

Avser verksamheter som endast behdver
registreras men som kommer att bedrivas
integrerat med slaktverksamheten.

Om verksamheterna 1-3 &r fristdende fran
slaktverksamheten, vind dig till
kommunen for registrering.

##%% Ange under *3. Ovrig livsmedels-
verksamhet’ eventuell annan
forekommande integrerad verksamhet
utdver 1. Transport och 2. Detaljhandels-
verksamhet, exempelvis:

Tillverkning av vegetabiliska livsmedel

1. Transport av egna eller andras:

|:| rdvaror till livsmedelsproduktion |:| fardiga livsmedel

Planerad total transportvolym (ton/ar):

2. Detaljhandelsverksamhet (leverans direkt till slutkonsument)

Planerad volym (ton/ar)

[]

Butik

Restaurang/Café/Catering

Mobil verksamhet t.ex. forséljningsvagn

Distansforséljning t.ex.E-handel, reko-ring

1 OO |

Ovrigt:

. . Planerad volym (ton/d
3. Ovrig livsmedelsverksamhet**** anerad volym (ton/dr)

Se vidare sidan 3
2(3)
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D Livsmedelsverket

National Food Agency

Ansokan — Bilaga Slakt

Anliggningens namn och eventuellt godkédnnandenummer:

Datum:

Foéljande handlingar ska bifogas ansékan*:

1. Tillverkarens bruksanvisningar f6r den
beddvningsutrustning som ska
anvéndas.

Med beddvningsutrustning menas dven den reservutrustning och flyttbara
utrustning som ska finnas. Om de lokala férhallandena vid slakteriet s&
medger kan ordinarie bedovnings- och reservutrustning ses som flyttbar
utrustning.

2. Foretagets standardrutiner for fixering,
beddvning och avblodning.

Standardrutinerna ska beskriva vilka djur- och viktkategorier som
tillgénglig fixerings- och beddvningsutrustning ska anvéndas till.

Vidare fordras en beskrivning dver hur fixeringen och beddvningen
kommer att utféras och hur dess resultat kontrolleras, samt tidsintervalll i
sekunder mellan beddvning och avblodning**.

3. Skalenlig ritning &ver uppstallnings-
utrymmen i stallet

Av ritningen ska det framga hur ménga djur av olika kategorier (djurslag,
vuxna/unga djur etc.) som maximalt kommer att forvaras.

Bilaga till Ans6kan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Basuppgifter

*Vid betydande dndringar av ett stall i ett befintligt slakteri samt vid dndringar gdllande fixerings- eller
bedovningsutrustning ska livsmedelforetagaren endast inkomma med de uppgifter som fordndringen berdr.

**Kravet pa standardrutiner och vad de ska omfatta finns i forordning (EG) nr 1099/2009. I bilaga I i samma
forordning finns forteckning éver vilka bedovningsmetoder som dr tillatna och vilka grundldggande parametrar som
ska anges i standardrutinerna for respektive bedovningsmetod.

Skicka:

och

— eventuella 6vriga ifyllda bilagor

Ifyllda sidor av Bilaga Slakt tillsammans med ifylld

— Ansokan om godkénnande av livsmedelsanlidggning — Basuppgifter (blankett LIVS 099) eller
— Ansokan/anmélan om fordndring av verksamhet vid redan godkénd livsmedelsanldggning (blankett LIVS 363)

— de handlingar som specificeras i denna bilaga ovan: bruksanvisningar for bedévningsutrustning, standardrutiner
for fixering, beddvning och avlivning, skalenlig ritning 6ver uppstallningsutrymmen och

till: Livsmedelsverket, Box 622, 751 26 Uppsala

303
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