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En kopia skickas till:
Livsmedelsverket

Museigatan 2

451 50 Uddevalla

E-post: musselkontrollen@slv.se

Registreringshandling for levande tvaskaliga blotdjur, levande tagghudingar, levande
manteldjur och levande marina sniickor.

Niér en livsmedelsforetagare forflyttar ett parti levande tvdskaliga blotdjur, levande
tagghudingar, levande manteldjur och levande marina snickor mellan produktionsomraden,
aterutliggningsomrédden eller anldggningar ska en sérskild registreringshandling atfolja
partiet, 1 enlighet med punkten 3 i kapitel I i avsnitt VII i bilaga III till Europaparlamentets
och radets forordning (EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av sdrskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

En kopia av registreringshandlingen ska sdndas till Livsmedelsverket, i enlighet med 31§ i
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien.

En annan kopia av registreringshandlingen ska bevaras hos upptagaren minst ett ar efter
leveransen, i enlighet med 69 § i ovan ndmnda fOreskrift.

Nytt registreringsdokument fylls i for varje ny leverans oavsett om leverantdren dr upptagare,
mellanhand, reningsanldggning, leveranscentral eller auktionshall.

For att underlitta ifyllandet av blanketten rekommenderas att man tar del av "Forklarande
anmarkningar” som finns pa sidan 3.


mailto:musselkontrollen@slv.se

D Livsmedelsverket

2(4)

REGISTRERINGSHANDLING FOR LEVANDE MUSSLOR, LEVANDE TAGGHUDINGAR,
LEVANDE MANTELDJUR OCH LEVANDE MARINA SNACKOR

1.1 IMSOC-referensnr:

1.2 Partinummer:

1.3a Leverantor
Namn:
Adress:

Registrerings- eller godkénnandent:

1.4 Mottagande livsmedelsforetagare
Namn:
Adress:

Registrerings- eller godkdnnandenr:

Land: ISO landskod: Land: ISO landskod:
Verksambhet: Verksambhet:

1.3b Agare om annan iin leverantor L.5 Kvantitet (kg eller antal)

Namn:

Adress:

Registreringsnummer:

1.6 Varubeskrivning

Upptagare*
Namn:
Adress:

Upptagarens partinummer:
Kvantitet ursprungligt parti (kg eller antal):

* skall anges i samtliga fall dir verksamheten i 1.3a inte dr upptag.

FAO:s
trebokstavskod

Artens handelsbeteckning och
vetenskapliga namn

Del I - Leverantor

Datum f6r upptag:

Produktionsomradets namn och nummer:

Koordinater for upptag (WGS84DDM):

Klassificering:

A[] B[] c[] |odlad [ ]
Restriktion vild []
Ja|:| Nej |:|

1.7 Genomgitt aterutliggning i fastlagt
aterutliggningsomrade Ja I:l Nej I:l

Aterutliggningsomradets namn och nummer:
Startdatum:

Slutdatum:
Aterutliggningens varaktighet:

1.8 Genomgitt rening i godkiind anliggning
Ja[ ] Nej[]

Godkidnnandenummer*:

Adress*:

Ankomstdatum:
Avsiandandedatum:

Reningens varaktighet:
om annan dn leverantor (I.3a)

1.9 Fran aterforande/levandelagring i godkéind
anliggning eller produktionsomrade: Jal:l Nej |:|

Start:
Slut:
Plats*:

*om produktionsomrdde ange dven klassificering

1.10 Fran konditionering i godkind anliggning eller A-
klassat produktionsomrade: Ja|:| Nej|:|

Start:
Slut:
Plats:

I.11 Leverantorens forsikran

I egenskap av undertecknad livsmedelsforetagare med ansvar for sindningens leverans intygar jag att de
uppgifter som anges i del I i denna handling enligt min kinnedom é&r korrekta och fullstindiga.

Datum Namn

Underskrift

I1.1 Internt parti nummer hos mottagande livsmedelsforetagare

I1.2 Den mottagande livsmedelsforetagarens forsikran

I egenskap av undertecknad livsmedelsforetagare med ansvar for mottagandet av sindningen intygar jag att sindningen

ankom till mina lokaler den:

Del II - Mottagare

Datum Namn

Underskrift
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Forklarande anmirkningar

Del I — Leverantor

Denna del av dokumentet skall fyllas i av livsmedelsforetagaren som levererar ett parti levande tvaskaliga
blotdjur. Nytt registreringsdokument fylls 1 for varje ny leverans oavsett om leverantoren ar upptagare,

mellanhand, reningsanldggning, leveranscentral eller auktionshall.

L1

Referensnummer i IMSOC: Specifikt referensnummer som utfirdas automatiskt av IMSOC nér
ett certifikat har registrerats dér. Denna ruta ér endast aktuellt vid export till tredjeland.

L.2

Partinummer: Leverantorens partinummer for aktuellt parti. Med parti avses de tvaskaliga
blotdjur av samma art som tagits upp vid ett och samma tillfille inom ett produktionsomréde.

1.3a

Leverantor: Ange leverantdrens namn och adress (gatuadress, ort och ev. region, provins eller
delstat), land och landets ISO-kod. Ange i forekommande fall anldggningens registrerings- eller
godkidnnandenummer. Ange verksamhet (upptagare, reningsanldggning, leveranscentral,
mellanhandsverksamhet eller aktionshall). For definition av de olika verksamheterna — se lista
Over definitioner nedan.

L3b

Om Agaren dr annan an leverantor: Om foretaget som dger partiet &r nagon annan dn den som
faktiskt levererar den (tex som i fallet matméklare) ska namn och adress och registreringsnummer
fyllas i. Stryk om det inte &r aktuellt.

14

Mottagande livsmedelsforetagare: Ange destinationsanldggningens namn och adress (gatuadress,
ort och ev. region, provins eller delstat), land och landets ISO-kod. Ange i forekommande fall
anlidggningens registrerings- eller godkdnnandenummer. Ange verksamhet (reningsanliggning,
leveranscentral, bearbetningsanlédggning, mellanhandsverksamhet, lokal detaljhandel eller
auktionshall). For definition av de olika verksamheterna — se lista 6ver definitioner nedan.

LS

Kvantitet: Anges i kilogram. For ostron avses antal.

1.6

Varubeskrivning: Obligatoriska uppgifter som fylls i av alla som uppréttar nytt
registreringsdokument. Ursprungsinformation om partiet ska alltid folja med till nésta led i
livsmedelskedjan.

Upptagare: Om aktiviteten i 1.3a inte ar upptag utan géller ett senare led livsmedelskedjan sa skall
upptagarens namn, adress, partinummer och partiets ursprungliga kvantitet fyllas i. Detta géller
dven da leverantoren och upptagaren ar samma livsmedelsforetagare t.ex. dé ett parti skickas fran
en godkind anldggning dir leverantdren bade &r ansvarig for upptaget och den levererande
leveranscentralen.

FAQO:s trebokstavskod: Trebokstavskod for den art som levereras (t.ex. for bldmussla anges
MUS). Information om artkoderna finns i ASFIS.

Art: Handelsbeteckning och vetenskapligt namn ska anges. (T.ex. Blamussla, Mytilus edulis.)
Datum f6r upptag: Datum dé partiet togs upp ur produktionsomréde.

Produktionsomridets namn och nummer: Platsen for upptag ska anges enligt Livsmedelsverkets
lista Gver produktionsomréaden, se Livsmedelsverkets webbplats: S6k - dppna och stingda
omraden for musslor-ostron (livsmedelsverket.se). Ange bade namnet pa produktionsomradet och
numret. Géller ¢] kammusslor, marina snéckor och sjogurkor som inte &r filtrerare och som tagits
upp utanfor klassificerade produktionsomraden.

Koordinater f6r upptag: Position for upptag fylls i for alla typer av upptag och anges i
koordinatsystem WG S84 DDM. Giller aven kammusslor, marina sndckor och sjégurkor som inte
ar filtrerare och som tagits upp utanfor klassificerade produktionsomraden.

Omréadets klassificering: Vid upptag ska produktionsomrédets klassificering anges (A, B eller C).
Uppgifterna finns tillgénglig pa Livsmedelsverkets webbplats — se ldnk ovan.

Restriktion: For beskrivning av restriktion — se lista dver definitioner nedan. Information géllande
restriktioner finns tillgénglig pad Livsmedelsverkets webbplats — se ldnk ovan.

Odlad/Vild: Ange om partiet kommer frén vattenbruk eller fran vilda bankar

L7

Aterutliggning: For definition av aterutliggning/aterutliggningsomrade — se lista dver
definitioner nedan. Ange datum for start och slut samt varaktighet for aterutliggning.
Informationen ska fyllas i &ven om &terutliggning skett i tidigare led av annan an leverantor (1.3a).
Platsen ska vara klassificerat aterutliggningsomrade.

L8

Rening: For definition av rening/reningsanldggning — se lista over definitioner nedan. Om
reningen skett i tidigare led av annan &n leverantor (I.3a) ska information om
godkinnandenummer och adress till anldggningen anges. Datum for mottagande och avsédndande
fran reningsanldggningen samt reningens varaktighet ska alltid anges. Reningens varaktighet
anges i timmar eller dygn.
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L9 Aterforande/levandelagring: For definition av aterforande/levandelagring — se lista dver
definitioner nedan. Ange start- och slutdatum for lagringen. Platsen kan vara godkénd anlédggning
(ange godkdnnandenummer) eller produktionsomrade (ange namn och nummer) med samma
klassificering som for det ursprungliga produktionsomradet.

L10 Konditionering: For definition av konditionering — se lista 6ver definitioner nedan. Ange datum
for start- och slutdatum for konditioneringen. Platsen kan vara godkénd anlédggning (ange
godkénnandenummer) eller produktionsomréde (ange namn och nummer) med A-klass.

L11 Leverantorens forsikran: Ange datum, undertecknarens namn och underskrift.

Del II — Mottagande livsmedelsforetagare
Den hir delen av dokumentet ska fyllas i av mottagande livsmedelsforetag.

1.1 Internt partinummer hos mottagande livsmedelsforetagare: 1 detta filt kan den mottagande
livsmedelsforetagaren ange ett internt partinummer.

11.2 Den mottagande livsmedelsforetagarens forsikran: Ange datum da partiet levande musslor
ankom till den mottagande livsmedelsforetagarens lokaler. For en mellanhand utan lokaler anges
datum for inkOp av partiet. Ange undertecknarens namn och underskrift.

Definitioner

Bearbetningsanldggning: Anldggning som utfor atgirder som visentligt forandrar den ursprungliga
produkten genom bland annat virmebehandling.

Detaljhandel: Hantering och/eller bearbetning av livsmedel och lagring av det pa det stille dar produkten
sdljs eller levereras till slutkonsumenten, inbegripet distributionsterminaler, catering, personalmatsalar,
allménna serveringsstéllen, restauranger eller liknande livsmedelsservice, affarer, distributionscentrum och
grossistaffarer.

Konditionering: Lagring av levande tvaskaliga blotdjur (fran A-klassat produktionsomrade,
reningsanldggning eller leveranscentral) i tankar eller annan installation med rent havsvatten eller i naturliga
miljoer for att avldgsna sand, dy eller slem och for att bevara eller forbéttra de organoleptiska egenskaperna
och se till att de tvaskaliga blotdjuren &r livskraftiga innan de forpackas.

Leveranscentral: Varje anldggning, vid eller utanfor kusten, avsedd for mottagning, konditionering,
tvittning, rening, klassificering, forpackning av levande tvaskaliga blotdjur avsedda att anvdndas som
livsmedel.

Leverantor: Det foretag som hanterar och levererar produkten oavsett om de dger den eller inte. Kan vara
en upptagare, mellanhand, reningsanldggning, leveranscentral eller auktionshall.

Mellanhand: Registrerade mellanhidnder (med eller utan lokal) far enbart hantera, tvatta och lagra levande
tvaskaliga blotdjur i rumstemperatur, utan sammanslagning eller konditionering. Godkénda mellanhénder
far dven ha ett fryslager, utfora sammanslagning eller uppdelning av partier av levande tvaskaliga blotdjur
eller genomfora konditionering eller aterforande.

Reningsanliggning: En godkénd anldggning med tankar for rent havsvatten dér levande musslor placeras
under den tid som krévs for att reducera kontaminering sé att de tvaskaliga bldtdjuren blir tjdnliga som
livsmedel och uppfylla kraven i kapitel V i avsnitt VII i bilaga III till Europaparlamentets och radets
forordning

(EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om sérskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.
Restriktion: Ett parti som har skordats i ett produktionsomradde med restriktioner kan endast slédppas ut pa
marknaden om livsmedelsforetagaren genom analys av fem separata prover kan visa att partiet uppfyller de
mikrobiologiska kriterierna som anges i punkt 1.25 i kapitel 1 i bilaga I till kommissionens forordning (EG)
nr 2073/2005 av den 15 november 2005 om mikrobiologiska kriterier for livsmedel. Alternativt kan ett parti
frén ett produktionsomrade med restriktion renas i en godkind anlédggning sé att ovan ndmnda kriterier
uppfylls.

Upptagare: Varje fysisk eller juridisk person som med nagon metod tar upp levande tvaskaliga blotdjur fran
ett produktionsomrade i avsikt att bereda och avyttra dem.

Aterforande/Levandelagring: Aterforande av levande tvéaskaliga blétdjur i tankar i godkiind anliggning
eller i produktionsomrade i syfte att halla produkterna under en tid. Om aterforande sker i
produktionsomrade maste detta ha en klassificering som motsvarar klassificeringen hos det ursprungliga
produktionsomradet.

Aterutliggningsomrade: ir ett A-klassat omrade som anviinds enbart for naturlig rening av musslor frin
B-klassade omréden i syfte att reducera mikrobiell kontaminering sa att musslorna blir tjdnliga som
livsmedel och uppfylla kraven i kapitel V, avsnitt VII, i bilaga III till Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om sérskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt
ursprung
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