Forslag pa andrad vagledning till
riskklassningsmodellen

1. Forandringar som galler alla inriktningar
1.1. Tidsperiod vid bedémning av god efterlevnad

Forslag

Texten om god efterlevnad ska fortydligas for att underlatta forstaelsen om vilken tidsperiod som ska
ingd i bedomningen. Det ska ocksa fortydligas att det &r kontrollresultaten fran de kontroller som ar
genomforda under tidsperioden som ska beaktas.

Texten som ska andras finns har: Riskklassningsmodellens mojlighet till reduktion vid god
efterlevnad. Forslag pa ny text:

Om en verksamhet visar pa god efterlevnad av livsmedelslagstiftningen ska kontrollmyndigheten
besluta om att sdnka kontrollfrekvensen for verksamheten. Myndigheten gér en bedémning av
verksamhetens resultat vid offentlig livsmedelskontroll.

Beddmning av god efterlevnad kan géras nar en verksamhet varit aktiv i minst 12 manader och
blivit foremal for minst tva planerade kontroller. Bedomningen gors genom att se om det har
forekommit avvikelser under en viss tidsperiod. Tidsperioden som bedéms ska omfatta minst de
senaste 12 manaderna. Om det inte har gjorts tva planerade kontroller av verksamheten under de
senaste 12 manaderna utokas perioden sa att den omfattar tva planerade kontroller. Den period
som ligger till grund for bedomningen kan daremot inte utdkas och bli langre an tolv manader om
tva eller fler kontroller har genomforts under de senaste tolv manaderna.

Bedomningen gors i samband med att en kontroll har genomforts av verksamheten. Myndigheten
behover alltsa inte bevaka om det har férflutit mer dn 12 manader sedan den senaste avvikelsen i
perioder mellan de kontroller som genomfors av verksamheten.

Vid bedéomningen gar kontrollmyndigheten gar igenom resultatet fran alla kontroller, bade de
planerade kontrollerna och eventuella uppféljande och hiandelsestyrda kontroller, som
genomforts under perioden. All bristande efterlevnad bor tas med i bedomningen. Myndigheten
kan dock bortse fran avvikelser som myndigheten bedémer vara av ringa betydelse for
livsmedelssdkerheten.

Har det inte forekommit kontroller med bristande efterlevnad, det vill siga bedémningen
avvikelse eller kvarstaende avvikelse, under tidsperioden som beddms sa har verksamheten ratt
till en reduktion av kontrollfrekvensen.

Motivering

Det har framkommit att vagledningen varit svar att forsta. Vissa har tolkat den som att man kan vilja
om man vill titta pa en period av 12 manader eller pa resultatet fran de tva senaste planerade
kontrollerna. Andra har tolkat den som att man kan valja en langre period dn 12 manader eller fler an
tva planerade kontroller. Det finns ocksa ett behov att fortydliga att eventuella avvikelser som
konstaterats innan denna period inte ska paverka bedémningen, savida de inte under
beddémningsperioden foljs upp med resultatet “"kvarstar”.

Konsekvenser
En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning. Livsmedelsverket ser inga risker for
negativa konsekvenser for foretag eller myndigheter.
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1.2. Méjlighet att behalla “god efterlevnad” vid flytt

Forslag
Det ska i vissa fall vara mojligt att behalla en reducerad kontrollfrekvens genom god efterlevnad vid
flytt av en verksamhet till en ny plats.

Ett nytt avsnitt laggs in langst ner pa denna sida: Reduktion av kontrollfrekvens genom god
efterlevnad. Forslag pa ny text:

Reduktion vid flytt

Nér en foretagare registrerar verksamhet pa en ny plats innebéar det en ny livsmedelsanlaggning
eller kontaktmaterialverksamhet. Huvudregeln ar da att en helt ny period for bedémning av god
efterlevnad startar. | vissa fall ror det sig dock om ett foretag som flyttar en befintlig verksamhet.

Om verksamheten som flyttar tidigare bedémts ha god efterlevnad kan det under vissa
forutsattningar vara motiverat att en reduktion for god efterlevnad ges utan att invanta att det har
forflutit tolv manader och/eller genomférts tva planerade kontroller pa den nya platsen.

Reduktion for god efterlevnad kan goras utan kontrollbesok nar verksamhetens regelefterlevnad
inte ar lokalberoende, till exempel huvudkontor. En kontroll kan i vissa fall racka for att bedoma
om lokalen ger minst lika goda forutsattningar for god regelefterlevnad som tidigare lokal. Detta
under forutsattning att personal och verksamhet i 6vrigt 4r de samma som pa den tidigare platsen.

Motivering

Det ar rimligt att foretag i vissa fall ska kunna ges reducerad kontrollfrekvens for god efterlevnad
utan att ha kontrollerats, eller efter bara en kontroll. Darfor ska vagledningen dndras sa att det
tydliggors att detta ar mojligt och i vilka fall det ar lampligt.

Konsekvenser
Den nya tolkningen ger en anpassning till de forutsattningar som styr kontrollbehovet och darmed en
mer korrekt riskklassning. Vissa foretag far en lagre kontrollfrekvens efter flytt till en ny plats.

1.3.Vagledning om tillvagagangssatt nar reduktion for god efterlevnad tas bort

Forslag
En ny vagledande text ska laggas till, som klargor att det racker med ett fall av bristande efterlevnad
for att ta bort reduktion for god efterlevnad.

Det nya avsnittet ska ersatta detta avsnitt: Reduktion om féretaget dverklagar beslut om
forelaggande. Forslag pa ny text:

Nar god efterlevnad inte langre féreligger

Livsmedelsverkets uppfattning ar att god efterlevnad inte langre foreligger nar myndigheten har
konstaterat en eller flera avvikelser (som inte bedéms som ringa). Det finns alltsa ingen anledning
att vanta med att géra en bedémning tills det har genomforts ett visst antal kontroller, eller
forflutit ett visst tidsintervall.

Daremot bor myndigheten avvakta till dess yttrandetiden i kontrollrapporten har passerat. | de fall
myndigheten fattar beslut om myndighetsatgarder med anledning av den bristande efterlevnaden
bor myndigheten ocksa avvakta tills beslutet har vunnit laga kraft i de delar som avser
beddmningen av att det forelag avvikelse vid kontrolltillfallet.

Myndigheten bedémer déarefter att det inte langre foreligger god efterlevnad och fattar ett nytt
beslut med faststallande av kontrollfrekvens, utan reduktion fér god efterlevnad. Den nya
frekvensen kan borja gélla omedelbart fran beslutsdatum.
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Motivering
Det har framkommit att det idag rader viss oklarhet om ifall myndigheten maste titta pa en viss
period eller ett visst antal kontroller vid bedémning av att god efterlevnad inte langre foreligger.

Konsekvenser
En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning. Livsmedelsverket ser inga risker for
negativa konsekvenser for foretag eller myndigheter.

2. Forandringar som galler alla livsmedelsanlaggningar

2.1. Fortydligande angdende aktiviteterna for utformning av markning for
konsumentforpackningar

Forslag

Fortydliga vagledningen till aktiviteten Utformning av mdrkning fér konsumentférpackningar sa att
det framgar att det ar foéretaget som ansvarar for livsmedelsinformationen som avses, dven om ett
annat foretag rent faktiskt tar fram texten, samt att aktiviteten inte ska anvandas for verksamheter
som endast 6versatter befintlig markning.

Texten som ska andras finns har:

Utformning av markning fér konsumentforpackningar (Sista led)

Utformning av markning fér konsumentforpackningar (Tidigare led)

Utformning av markning fér konsumentférpackningar (Huvudkontor)

Formuleringarna och poangen skiljer sig mellan de olika huvudsakliga inriktningarna. Forslag pa ny
text for Sista led:

Utformning av markning for konsumentférpackningar

Med Utformning av mdrkning fér konsumentférpackningar menas framtagande (utformning av)
och ansvar for livsmedelsinformation for fardigforpackade livsmedel till slutkonsument med
obligatoriska uppgifter, frivilliga uppgifter, symboler och bilder. Aktiviteten avser det
livsmedelsforetag som ansvarar fér markningen dven om de later ett annat foretag ta fram
informationen. Aktiviteten inte ska anvandas for foretag som endast 6versatter befintlig markning.

Exempel: Framtagande av innehall till etiketter.
Utformning av markning for konsumentférpackningar:

e ger 5 kontrollpodng
e &rinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som ar kopplat till aktiviteten styrs framst av behovet av att kontrollera att den
obligatoriska informationen som finns pa en forpackning ar korrekt nar det géller utformning och
innehall. Behov finns dven av att kontrollera att frivillig information inte ar vilseledande. Séljande
pastaenden bor beaktas sarskilt.

Texterna for de huvudsakliga inriktningarna Tidigare led och Huvudkontor uppdateras pa
motsvarande satt. Aktivitetens podng andras inte jamfoért med idag.

Motivering

Det finns en oklarhet i om aktiviteten Utformning av mdrkning fér konsumentférpackningar ska
anges for verksamheter som tar hjalp av andra foretag, till exempel konsulter, for att ta fram
livsmedelsinformationen.
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Enligt informationsforordningen ar det foretaget i vars namn livsmedlet saluhdlls som &r ansvarigt for
markningen. Det ansvaret kan inte 6verlatas till ndgon annan genom att anlita ndgon som tar fram
texten. Darfor kan ansvaret bara "flyttas” till andra enheter (anldggningar) inom samma foretag,
aldrig till ett annat foretag. Av samma anledning kan ett foretag som éversatter markning och
kompletterar befintlig markning med svensk text inte anses vara ansvariga for
livsmedelsinformationen.

Konsekvenser

En tydligare beskrivning av aktiviteten ger sannolikt en mer enhetlig tillampning av regelverket.
Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag, myndigheter eller
konsumenter.

2.2. Aktiviteten anvandande av vatten som inte omfattas av
dricksvattenforeskrifterna

Forslag

Den vagledande texten uppdateras sa att det framgar att denna aktivitet, som finns for
livsmedelsanlaggningar i sista och tidigare led, bara ar aktuell nar vatten av dricksvattenkvalitet ska
anvandas enligt hygienlagstiftningen.

Texten som ska dndras finns har:

Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenforeskrifterna (Anvandande av vatten som
beviljats undantag fran dricksvattenforeskrifterna) (Sista led)

Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenforeskrifterna (Anvandande av vatten som
beviljats undantag fran dricksvattenforeskrifterna) (Tidigare led)

Forslag pa ny text for Sista led:

Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna (Anvandande av vatten
som beviljats undantag fran dricksvattenféreskrifterna)

Med Anvéindande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna menas att
verksamheten anvander vatten i sin livsmedelshantering som inte ar avsett att fortaras (och
ddrmed inte omfattas av dricksvattenforeskrifterna). Som exempel kan ndmnas vatten fran en
egen brunn som anvands for att skélja rotfrukter infor tillagning. Aktiviteten inkluderar
anlaggningar dar kontrollmyndigheten meddelat undantag enligt 34 § LIVSFS 2022:12. Observera
att denna aktivitet inte ar aktuell for anlaggningar som anvander kommunalt vatten, eller vatten
som kommer fran en registrerad dricksvattenanlaggning.

Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenforeskrifterna

e ger 2 kontrollpodng
e arinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten styrs framst av behovet av att kontrollera att
verksamhetens riskanalys hanterar faror och risker, att enklare provtagning utfors samt att
foretagarens bedémning av analysresultaten ar godtagbara.

Vagledningen for Tidigare led andras pa motsvarande satt och aktiviteten behaller sin nuvarande
kontrollpoang.

Motivering
Det rader oklarhet i hur aktiviteten ska anvandas, darfor finns ett behov av fértydligande.
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Konsekvenser

En tydligare beskrivning av aktiviteten ger sannolikt en mer enhetlig tillampning av regelverket.
Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag, myndigheter eller
konsumenter.

3. Forandringar som bara paverkar livsmedelsanlaggningar i sista led

3.1. Fortydligande till aktiviteterna om tillagning for utleverans till andra
anlaggningar

Forslag

Det racker att ange en av dessa aktiviteter. Vagledningen ska omformuleras sa att detta framgar.
Texten som ska dndras finns har:

Tillverkning av livsmedel fran rda animaliska produkter fér andra livsmedelsanlaggningar
Tillverkning av livsmedel utan rda animaliska ravaror for andra livsmedelsanldggningar

Forslag pa ny text:

Tillverkning av livsmedel fran raa animaliska produkter for andra livsmedelsanldggningar

Med Tillverkning av livsmedel fran réa animaliska produkter fér andra livsmedelsan-

ldggningar menas att verksamheten tillverkar livsmedel fran raa animaliska produkter som sedan
séljs vidare till andra livsmedelsanldggningar i enlighet med undantaget fran kravet pa
godkannande av anldggning nar det galler verksamhet som éar lokal, marginell och begransad.
Observera att stamplade dgg och pastoériserad mjolk inte raknas som raa animaliska ingredienser.
Nar den har aktiviteten ar aktuell sa ska inte Tillverkning av livsmedel utan raa animaliska rdvaror
fér andra livsmedelsanlédggningar |aggas till. Kontrollbehovet for den aktiviteten tacks in av
kontrollbehovet for den har aktiviteten.

Exempel: En butik mal kottfars och saljer delar av produktionen till en restaurang i naromradet. En
restaurang gor korv till sin egen servering, men séljer ocksa korven i sin butik i andra dnden av
staden. Ett centralkdk levererar mat till skolor och forskolor.

Tillverkning av livsmedel fran raa animaliska produkter for andra livsmedelsanlaggningar

e ger 3 kontrollpodng
e drinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som ar kopplat till aktiviteten styrs framst av behovet av att kontrollera att
hanteringen sker pa ett hygieniskt satt, vilket bland annat inbegriper kontroll av personalhygien,
temperaturstyrning, allergener och sparbarhet samt att hanteringen i 6vrigt sker sdkert. Har ingar
ocksa kontroll av sparbarhet framat och rutin for aterkallande.

Tillverkning av livsmedel utan raa animaliska ravaror fér andra livsmedelsanldaggningar

Med Tillverkning av livsmedel utan rda animaliska ravaror fér andra livsmedels-

anldggningar menas att verksamheten tillverkar produkter fran antingen vegetabiliska ravaror
eller bearbetade animaliska ravaror. Bearbetade animaliska ravaror ar till exempel rékt skinka och
kokta rakor. Den har aktiviteten ska inte valjas tillsammans med Tillverkning av livsmedel frén réa
animaliska produkter fér andra livsmedelsanldggningar. Det racker att den aktiviteten anges for
verksamheter som levererar ut bade animaliska och vegetabiliska eller sammansatta livsmedel.

Exempel: Bageri som levererar bréd till restauranger och butiker. Catering av vegetarisk mat till
restauranger.
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Tillverkning av livsmedel utan raa animaliska ravaror fér andra livsmedelsanlaggningar

e ger 2 kontrollpodng
e arinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten styrs framst av behovet av att kontrollera att
hanteringen sker pa ett hygieniskt satt, vilket bland annat inbegriper kontroll av personalhygien,
temperaturstyrning, allergener och sparbarhet framat och rutin for aterkallande.

Motivering

Det har kommit in fragor angaende om det alltid racker att ange en av dessa (ndmligen “fran
animaliska ravaror” om den férekommer), eller om finns det tillfallen nar det kan vara aktuellt med
bada. Livsmedelsverkets bedomning ar att det alltid racker med den ena.

Konsekvenser

En tydligare beskrivning av aktiviteten ger sannolikt en mer enhetlig tillampning av regelverket.
Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag, myndigheter eller
konsumenter.

3.2. Ny vagledning om anvandning av aktiviteten Markning

Forslag
Vagledning om att kontroll av dversattning av markning ska inga i markningsaktiviteten, i de fall det ar
aktuellt. Texten som ska andras finns har: Markning.

Forslag pa ny text:

Markning

Med Midrkning menas att placera livsmedelsinformation pa forpackningar med livsmedel, eller
fylla férpackningar som redan dr markta, med avsikten att konsumenten ska fa korrekt och
tillracklig information. Aktiviteten avser markning av konsumentférpackningar, ytteremballage,
kantiner etcetera. Intern markning av behallare med livsmedel avses inte. Daremot ingar
Oversattning av markning samt kompletteringsmarkning av produkter som redan ar markta, och i
dessa fall ingar dven utformningen av markningens innehall.

Exempel: Markning av livsmedel som tillverkats i verksamheten. Oversattning av information och
kompletteringsmarkning av livsmedel som dr méarkt pa annat sprak.
Markning:

e ger 2 kontrollpodng

e arinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som &r kopplat till aktiviteten handlar om att ratt information hamnar pa ratt
produkt, samt att eventuell dversattning ar korrekt och darmed att féretaget kan sdkerstalla att
livsmedlet innehaller det som anges i markningen.

Motivering

Det har varit oklart hur kontrollbehovet av dversatt livsmedelsinformation ska hanteras av
riskklassningsmodellen. Livsmedel som saknar svensk markning kompletteringsmarknings ofta och
det finns ett kontrollbehov avseende att 6versattningen blir korrekt, inte minst med avseende pa
allergener. Livsmedelsverket har valt att vigleda om att denna kontroll ska inga i aktiviteten Méarkning
snarare an i aktiviteten Utformning av markning for konsumentférpackningar. Det huvudsakliga
ansvaret for informationens innehall ligger fortsatt pa det féretag som ursprungligen utformat
markningen.
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Konsekvenser

En tydligare beskrivning av aktiviteten ger sannolikt en mer enhetlig tillampning av regelverket.
Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag, myndigheter eller
konsumenter.

4. Forandringar som bara paverkar livsmedelsanlaggningar i tidigare
led
4.1. Fortydligande angaende aktiviteten Lagring

Forslag

Den vagledande texten ska uppdateras sa att det framgar att aktiviteten Lagring dven ska anvandas
aven nar livsmedlet lagras i avsikt att en forandring av kvalitén ska ske, i de fall inga sarskilda
processer eller andra atgarder anvands under lagringen for att astadkomma den 6nskade
forandringen.

Texten som ska andras finns har: Lagring (Lagring utdver egna ravaror och produktion). Férslag pa ny
text:

Lagring (Lagring utdver egna ravaror och produktion)

Lagring av livsmedel, forutom lagring av ravaror for egen tillverkning och lagring av egentillverkade
produkter. Nar lagringen avser varma livsmedel, kylvaror, frysvaror eller oférpackade livsmedel
laggs ytterligare aktiviteter till for det kade kontrollbehovet. Denna aktivitet anvands dels for
lagring i avvaktan pa vidare hantering, dels for lagring i syfte att en forandring av kvalitén ska ske.

Exempel: En verksamhet lagrar livsmedel pa uppdrag av andra livsmedelsféretagare. En
grossistverksamhet lagrar livsmedel som kdpts in och ska séljas vidare vid. En ostproducent
mognadslagrar osten i en annan anlaggning dn den dar osten tillverkas. En sprittillverkare
mognadslagrar whisky vid en annan anldggning an dar produktionen sker.

Undantag: Nar livsmedel under lagringen aktivt utsatts for processer i syfte att férandra kvalitén
anser Livsmedelsverket att det inte langre ar fragan om lagring utan om tillverkning. Ett exempel
ar torkning av spannmal, som ska anges med aktiviteten Tillverkning av kvarnprodukter och
starkelse.

| den standardiserade e-tjansten heter aktiviteten Lagring utéver egna ravaror och produktion.
Lagring:

e ger 3 kontrollpodng

e aktiverar inte val av produktgrupper

e dr en huvudaktivitet som medfér att verksamheten far verksamhetstypen Transport och
lagring

Kontrollbehovet for aktiviteten ar kopplat till allmanhygien i lagringsutrymme, till exempel
skadedjurskontroll, samt till fysisk sparbarhet sa till vida att den som upplater lagerutrymme ska
kunna redogora for vilken livsmedelsforetagare som dger de olika livsmedel som férvaras i lagret.

Motivering
Det rader oklarhet i hur aktiviteten ska anvandas, darfor finns ett behov av fortydligande.

Konsekvenser
En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning. Livsmedelsverket ser inga risker for
negativa konsekvenser for foretag, myndigheter eller konsumenter.
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4.2. Andrad anvandning av aktiviteten Forpackning som ger férlangd héllbarhet

Forslag

Den vagledande texten ska dndras sa att det framgar att aktiviteten Férpackning som ger forlangd
hallbarhet av livsmedel tills vidare bara ska anvandas nar brister i vid férpackningen medfor
halsorisker.

Texten som ska dndras finns har Férpackning som ger forlangd hadllbarhet av livsmedel. Férslag pa ny
text:
Férpackning som ger forlangd hallbarhet av livsmedel

Forlangning av hallbarheten for kansliga livsmedel, till exempel genom férpackning i skyddande
atmosfar, vacuumforpackning, eller kylkonserv. Med kansliga livsmedel avses sadana dar brister
vid forpackningen medfor halsorisker for konsumenten genom tillvaxt av patogena
mikroorganismer. Ange ocksa minst en aktivitet som talar om vilket livsmedel det galler.

Exempel: Atfirdiga livsmedel som gravad och rékt lax eller smérgaspélagg férpackas i
vacuumforpackning. Inlagd sill férpackas och saljs som kylkonserv.

Forpackning som ger forlangd hallbarhet av livsmedel:

e ger 7 kontrollpodng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e drinte en huvudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet galler HACCP for att kontrollera hur foretagaren
Overvakar att processen fungerar pa ett sdkert satt.

Motivering

Manga ganger medfor brister vid packningen risk for att livsmedlet forskams i utseende, lukt etc. sa
att det blir uppenbart fér konsumenten att varan ar dalig. Aktivitetens poangséattning utgar daremot
fran halsorisker. En ny riskvardering av aktiviteten kan goras i samband med kommande 6versyn av
riskklassningsmodellen, men tills vidare ar det rimligt att i stallet vara restriktiv med anvandningen av
aktiviteten, sa att den endast anvands i de fall forpackningsmetoden faktiskt ar kopplad halsorisker.

Konsekvenser

Den forvantade konsekvensen av den dndrade végledningen ar att vissa livsmedelsanldaggningar far en
lagre kontrollpodng och darmed kan de fa en lagre kontrollfrekvens. Det giller till exempel
verksamheter som vacuumforpackar ratt kott. Riskerna att konsumenterna far “daligt” kott etc. kan
O0ka marginellt i och med denna férandring, men det bor vara uppenbart for konsumenten att
livsmedlet ar forskdmt och inte ska atas, och darmed uppstar inte nagon 6kad halsorisk.

4.3. Fortydligande angaende distansforsaljning till slutkonsument

Forslag
Vagledningen ska fortydligas sa att det framgar att distansforsaljning till slutkonsument anges genom
aktiviteten Butik.

Texten som ska dndras finns har: Butik. Forslag pa ny text:
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Butik

Verksamheten har férsaljning av livsmedel till slutkonsument som en mindre del av sin
verksamhet.

Exempel: En tillverkande anldggning saljer huvuddelen av sin produktion till andra foretag, men
har ocksa en butik med forsaljning till privatpersoner. En importor saljer huvuddelen av volymen
till andra livsmedelsféretag, men har ocksa en hemsida med forsaljning till slutkonsument.

Butik:

e ger 1 kontrollpodng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e drinte en huvudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar framst om allmanhygien men kan adven
innefatta annat som HACCP beroende pa vad som gors i butiken och hur livsmedel séljs. Vid
distansforsaljning ar det 6kade kontrollbehovet kopplat till livsmedelsinformation.

Motivering

| riskklassningsmodellen finns ingen aktivitet for distansforsaljning for livsmedelsanldaggningar i
tidigare led, eftersom distansforsaljning ar det normala sattet for dessa anldaggningar att salja sina
varor till livsmedelsféretag. Dock ar det vissa anldggningar i tidigare led som ocksa saluhaller
livsmedel till slutkonsument via distansforsaljning, till exempel via e-handel. Det har varit oklart hur
detta kontrollbehov ska anges i riskklassningsmodellen.

Konsekvenser

En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning. Vissa livsmedelsanlaggningar far
ytterligare en kontrollpodng, och for anldggningar som ligger nédra en poanggrans kan detta paverka
kontrollfrekvensen sa att den blir hogre. Livsmedelsverket bedomer att detta ar onskvart med tanke
pa ett hogre kontrollbehov.

4.4, Fortydligande angaende catering till slutkonsument

Forslag
Vagledningen ska fortydligas sa att det framgar att catering till slutkonsument anges genom
aktiviteten Servering.

Texten som ska dndras finns har: Servering. Forslag pa ny text:

Servering

Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund som en mindre del av sin verksamhet. Med
servering avses ocksa catering till slutkonsument.

Exempel: En tillverkande anldggning saljer huvuddelen av sin produktion till andra féretag, men
serverar ocksa en del i ett eget kafé. Ett produktionskok levererar ut livsmedel till
personalrestauranger, men erbjuder ocksa catering till privatpersoner.

Servering:

e ger 1 kontrollpoadng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e arinte en huvudaktivitet

Kontrollbehovet kopplat till denna aktivitet handlar om allmanhygien och livsmedelsinformation
men kan dven innefatta till exempel HACCP beroende pa vilken hantering som sker i anslutning till
serveringen.
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Motivering

I riskklassningsmodellen finns ingen aktivitet for catering fran livsmedelsanldggningar i tidigare led.
Dock ar det vissa anlaggningar i tidigare led som ocksa saluhaller livsmedel till slutkonsument via
catering, till exempel i samband med fester. Det har varit oklart hur detta ska anges i
riskklassningsmodellen.

Konsekvenser

En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning. Vissa livsmedelsanlaggningar far
ytterligare en kontrollpoang, och for anlaggningar som ligger néra en poanggrans kan detta paverka
kontrollfrekvensen sa att den blir hogre. Livsmedelsverket bedomer att detta ar 6nskvart med tanke
pa ett hogre kontrollbehov.

4.5. Fortydligad vagledning om aktiviteten Handel med animaliska livsmedel

Forslag

Vagledningen ska fortydligas sa att det framgar att aktiviteten endast ar aktuell i samband med
grossistverksamhet, och alltsa inte ska anges for animaliska livsmedel som tillverkas eller forpackas pa
anlaggningen. Texten som ska andras finns har: Handel med animaliska livsmedel. Férslag pa ny text:

Handel med animaliska livsmedel

Handel med obearbetade och bearbetade produkter av animaliskt ursprung. Observera att denna
aktivitet inte avser forséljning av animaliska livsmedel som tillverkas eller forpackas pa
anlaggningen. Aktiviteten ska anges tillsammans med aktiviteten Grossistverksamhet.
Sammansatta produkter, som till exempel pyttipanna eller lasagne, rdknas i det har
sammanhanget inte som animaliska livsmedel.

Exempel: Grossistverksamhet med forsaljning av farskt eller fruset kott, fisk, rokt skinka, kokta
rakor.

Handel med animaliska livsmedel:

e ger 2 kontrollpoadng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e arinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som gor att aktiviteten finns med i riskklassningen ar kopplat till de sarskilda
sparbarhetskraven i férordning (EU) nr 931/2011.

Motivering

Aktiviteten ar avsedd att tacka in kontrollbehovet for de sarskilda sparbarhetskraven fér animaliska
livsmedel. For godkadnda livsmedelsanldaggningar tacks detta kontrollbehov in i podngen pa de
aktiviteter som innebar tillverkning och férpackning av animaliska livsmedel. Detta har dock inte
framgatt tillrackligt tydligt.

Konsekvenser

En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning. Fér godkanda
livsmedelsanldaggningar dar aktiviteten angetts i riskklassningen sanks den totala kontrollpodngen,
vilket for vissa verksamheter kan medféra en lagre kontrollfrekvens. Livsmedelsverket ser inga risker
for negativa konsekvenser for foretag, myndigheter eller konsumenter.

4.6. Andrad vagledning angdende anvandningen av aktiviteten Markning

Forslag
Vagledningen till aktiviteten Markning ska dndras pa sa satt att aktiviteten inte langre ska anvdndas
avseende livsmedel som tillverkas eller férpackas pa anldaggningen. Vagledningen ska ocksa innehalla
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information om att kompletteringsmarkning med oversatt livsmedelsinformation i férekommande fall
tacker in 6versattningen av informationen, och inte enbart anbringandet av etiketten. Texten som ska
dndras finns har Markning. Forslag pa ny text:

Markning

Verksamheten forser livsmedel med livsmedelsinformation. Det kan gélla markning pa
konsumentforpackningar, ytterférpackningar, backar etcetera. For livsmedel som tillverkas eller
forpackas pa den riskklassade livsmedelsanlaggningen ingar méarkningen i férpacknings- eller
tillverkningsaktiviteten och aktiviteten Markning ska inte anges angaende sadana livsmedel.

Exempel pa néar aktiviteten ska anges: Forse ett inkopt livsmedel med livsmedelsinformation, till
exempel i samband med delning av storférférpackningar. Oversatta livsmedelsinformation och
satta pa etiketter med den svenska texten pa inkdpta forpackningar med livsmedel.

Markning:

e ger 3 kontrollpodng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e drinte en huvudaktivitet

Det kontrollbehov som ar kopplat till aktiviteten handlar om féretagets rutiner for att se till att ratt
information hamnar pa ratt produkt, och att eventuell 6versattning av livsmedelsinformation ar
korrekt, sa att foretaget kan sakerstalla att livsmedlet motsvarar det som anges i markningen.

Motivering

Tva andringar gors i vagledningen, med olika motivering. Nar det géller tillverkande och férpackande
livsmedelsanlaggningar har synpunkter framforts att det alltid maste félja med nagon form av
livsmedelsinformation nar livsmedlet lamnar anldggningen, och att det bara blir en onodig
administration att lagga till aktiviteten Markning. Livsmedelsverket bedomer att synpunkten ar
berattigad och vill tillmotesga den.

Nar det galler 6versattning har det varit oklart hur kontrollbehovet av 6versatt livsmedelsinformation
ska hanteras i riskklassningsmodellen. Livsmedel som saknar svensk markning kompletteringsmarks
ofta och det finns ett kontrollbehov avseende att 6versattningen blir korrekt, inte minst med
avseende pa allergener. Livsmedelsverket har valt att vagleda om att denna kontroll ska inga i
aktiviteten Markning snarare an i aktiviteten Utformning av markning fér konsumentférpackningar.
Det huvudsakliga ansvaret for informationens innehall ligger fortsatt pa det féretag som
ursprungligen utformat markningen.

Konsekvenser

Den férvantade konsekvensen av den @ndrade vagledningen ar att vissa verksamheter med
tillverkning och/eller férpackning av livsmedel far en lagre kontrollpodng, vilket i vissa fall kan ge en
lagre kontrollfrekvens. Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag,
myndigheter eller konsumenter.

4.7.Justering av kontrollfrekvensen for verksamheter med en utgaende volym upp
till och med 20 ton per ar

Forslag

Gransen for generell justering av kontrollfrekvensen till hogst 10 kontroller per 5 ar sanks, sa att den
tillampas for anlaggningar som levererar upp till 20 ton livsmedel per ar, i stallet for dagens upp till 5
ton livsmedel per ar. Texten som ska dndras finns har: Justering av kontrollfrekvensen for sma
verksamheter i tidigare led. Forslag pa ny text:
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Verksamheter i Tidigare led som producerar upp till ett ton livsmedel per ar, bor justeras ned till
hogst fem kontroller per fem ar, eller i genomsnitt en kontroll per ar. Motsvarande verksamheter
som producerar upp till 20 ton livsmedel per ar, bor justeras ned till hogst tio kontroller per fem
ar, eller i genomsnitt tva kontroller per ar.

Motivering

Verksamheter i tidigare led som enligt riskklassningsmodellen far mer dn 10 kontroller per 5 ar ar ofta
hantverksmassiga och tillverkar manga olika produkter. De har en liten produktionsvolym totalt och
oftast en mycket liten produktionsvolym per produkt. Darmed &r ocksa riskerna sma, eftersom en
riskbedémning tar hansyn till det antal konsumenter som kan drabbas om négot gar fel. Aven om det
totalt sett kan finnas mycket lagstiftning som ar aktuell for dessa verksamheter anser Livsmedelverket
att for smaskaliga verksamheter ska kontrollen fokusera pa de storsta riskerna. Darmed minskar
behovet av kontroll. Vid tva kontroller per ar kan den ena fokusera pa hygien och HACCP och den
andra pa livsmedelsinformation och sparbarhet. Detta ger sammantaget en helhetsbild av
verksamheten.

Konsekvenser

Denna forandring ger en sankt kontrollfrekvensen for vissa verksamheter i storleksklasserna Mikro
och Liten. Sannolikt ar det framfor allt foretag med godkanda livsmedelsanlaggningar som berors. |
Livsmedelsverkets register finns idag knappt 70 verksamheter som med denna generella justering far
en sankt kontrollfrekvens och darmed en minskad kostnad foér kontroll. Totalt i Sverige uppskattar
Livsmedelsverket att det ror sig om upp till 100 livsmedelsanldggningar. Eftersom avvikelser sallan
konstateras vid kontroll av dessa verksamheter bedomer Livsmedelsverket att forandringen ger inga
eller mycket sma negativa konsekvenser for konsumenterna. For kontrollmyndigheterna kan
férandringen innebara en viss 6kad administration i samband med att uppgiften om volymen kan
behova efterfragas — det finns idag ingen “grans” som gar vid 20 ton. For de livsmedelsanlaggningar
som har Livsmedelsverket som kontrollmyndighet finns dock nddvandiga uppgifter i registret.

5. Forandringar som bara paverkar godkanda livsmedelsanlaggningar

5.1. Aktiviteter som ska inga i riskklassningen for godkanda livsmedelsanldggningar

Forslag

Den vagledande texten om att endast aktiviteter som aterkommande forekommer i verksamheten
uppdateras sa att det framgar att for godkdnda livsmedelsanldggningar maste alla aktiviteter som
omfattas av godkdannandet ocksa inga i riskklassningen. Texten som ska dndras finns hér. Forslag pa ny
text:

Om en verksamhet tillverkar en viss produkt, eller bedriver en viss aktivitet, helt tillfalligt, kanske
nagra dagar per ar, sa ska den aktiviteten inte anges i riskklassningen. Det finns ingen knivskarp
grans for ndr man kan siga att en aktivitet sker aterkommande i verksamheten, men rér det sig om
nagra dagar per manad sa menar vi att den ska anges. Om det rér sig om en godkand
livsmedelsanlaggning ska dock alla aktiviteter som ingar i godkdnnandet ocksa ingd i
riskklassningen, eftersom forutsattningarna for godkdnnandet dr beroende av all hantering i
anlaggningen.

Motivering

Eftersom godkanda livsmedelsanldggningar ar godkanda for en viss verksamhet sa maste de ha
forutsattningar att utfora alla aktiviteter som ingar i godkdnnandet. Det finns ddrmed ett behov av att
kontrollera att sa ar fallet, dven for aktiviteter som for tillfdllet inte férekommer. | de fall foretagaren
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inte vill att en aktivitet ska inga i riskklassningen finns mojligheten att dndra godkdannandet for
anldaggningen.

Konsekvenser

Eftersom den nya skrivningen stammer éverens med hur riskklassningen redan tillampas for
godkanda anldaggningar kommer férandringen inte att medféra nagra negativa konsekvenser for
foretag, utan i stallet bidra till en tydligare kommunikation av vad som galler och varfor.

5.2. Andrad vagledning till aktiviteter med koppling till pastérisering

Forslag

De vagledande texterna ska andras sa att termisering inte langre jamstalls med pastorisering.
Texterna som ska andras finns har: Pastorisering av mjélkravara och Tillverkning av opastériserade
mjolkprodukter. Forslag pa nya texter:

Pastorisering av mjolkravara

Med Pastdérisering av mjélkrdvara menas varmebehandling av mjolkravara till en temperatur som
avdodar patogena bakterier. Hur pastorisering uppnas finns definierat i avsnitt IX, kapitel II, del Il i
bilaga Ill till forordning (EG) nr 853/2004. Aktiviteten omfattar dven ultrahog
temperaturbehandling (UHT).

Pastorisering:

e ger 9 kontrollpodng
e aktiverar inte val av produktgrupper
e drinte en huvudaktivitet

Tillverkning av opastoriserade mjolkprodukter

Med Tillverkning av opastériserade mjélkprodukter menas tillverkning fran opastoriserad
mjolkravara dar pastorisering inte ingar i tillverkningsprocessen. Till exempel tillverkning av ost
fran opastoriserad mjolk. Mjolkravara som avses i denna aktivitet ar fran djurslagen nétkreatur,
get och far.

Tillverkning av opastdriserade mjolkprodukter:

e ger 9 kontrollpodng

e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Ramjélk,
obehandlad mjélk, ramjélksbaserade produkter och mjélkprodukter

Motivering

Det har framkommit att det ur risksynpunkt ar felaktigt att jamstalla "termisiering" med
pastorisering. Begreppet termisering anvands fér en upphettning som inte avdddar patogener, utan
slar ut en del andra bakterier och darigenom forlanger hallbarheten fér mjolkravaran. Darmed ska till
exempel ost markas som opastériserad nar termiserad ravara anvants. Férandringarna gors som en
anpassning till detta.

Konsekvenser

Livsmedelsanldggningar som inte pastoriserar mjolk men termiserar den, och/eller tillverkar
opastoriserade mjolkprodukter, far en dndrad kontrollpoéng, vilket for anlaggningar som ligger nara
en podnggrans kan paverka kontrollfrekvensen uppat eller nerat. For livsmedelsanldggningar som inte
pastoriserar mjolk, men bade termiserar mjolk och tillverkar opastoriserade mjolkprodukter, blir
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kontrollpodngen lagre, vilket kan paverka kontrollfrekvensen sa att den blir lagre. Livsmedelsverket
bedémer att forandringarna ar 6nskvarda utifran riskerna och kontrollbehovet.

5.3. Andrad végledning om aktiviteten Omférpackning av kott, fisk, ost m.m.

Forslag
Vagledningen ska dndras sa att det framgar att aktiviteten Omforpackning av kott, fisk, ost m.m. ska
anvandas dven nar det sker viss forandring av livsmedel i samband omforpackningen.

Texten som ska andras finns har Omforpackning av kott, fisk, ost m.m. Foérslag pa ny text:

Omforpackning av kott, fisk, ost m.m.

Denna aktivitet avser omforpackning av animalier, till exempel kott, kottprodukter, fisk,
fiskprodukter, ost, mjolk och andra animaliska livsmedel. Aktiviteten géller bade forpackning i
storpack och i konsumentférpackning. Aktiviteten kan anvandas aven i de fall viss férandring av
livsmedlet sker i anslutning till omférpackningen, till exempel nar ost rivs och behandlas med
starkelse, eller nar en styckningsdetalj skars i mindre delar.

Observera att for forpackning av agg finns en annan aktivitet.

Denna aktivitet ska inte anges for livsmedel som tillverkats i anlaggningen, da racker det att ange
den aktivitet som ror tillverkning av livsmedlet.

Omforpackning av kott/fisk/ost m.m:

e ger 3 kontrollpodng

e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Allménna
verksamhetsanléggningar.

Motivering

Riskklassningen har hittills inte haft ndgon aktivitet anpassad for godkanda anldaggningar som river ost
eller finstyckar kott. Det har lett till att man i vissa fall har anvant aktiviteten for tillverkning av
mejeriprodukter respektive styckning, och i andra fall aktiviteten for omférpackférpackning.

Konsekvenser

En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning och skapar trygghet hos aktérerna.
Livsmedelsanlaggningar som finstyckar kan fa en lagre kontrollpodng, och for anlaggningar som ligger
nara en poanggrans kan detta paverka kontrollfrekvensen sa att den blir ldgre. Livsmedelsverket
beddmer att detta ar 6nskvart med tanke pa kontrollbehovet for verksamheten.

5.4. Fortydligande angdende aktiviteterna for styckning

Forslag
Véagledningen for aktiviteterna ”styckning” uppdateras sa att det framgar att vidare styckning av
styckningsdetaljer inte omfattas av denna aktivitet utan istallet kan anges som omfdrpackning.

Texterna som ska andras finns har:

Styckning av kott fran frilevande vilt
Styckning av kott fran hagnat vilt och ren
Styckning av kott fran fidderfa och hardjur
Styckning av kott fran tama hov- och klovdjur

Observera att podngen pa aktiviteterna kommer att sdnkas fran och med 1 januari 2025 och att
namnen pa aktiviteterna dndras i samband med det. Forslag pa nya texter:


Omförpackning%20av%20kött,%20fisk,%20ost%20m.m.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/795/beskrivning-av-sarskilda-aktiviteter-i-tidigare-led#styckning-av-kott-fran-frilevande-vilt
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/795/beskrivning-av-sarskilda-aktiviteter-i-tidigare-led#styckning-av-kott-fran-hagnat-vilt-och-ren
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/795/beskrivning-av-sarskilda-aktiviteter-i-tidigare-led#styckning-av-kott-fran-fjaderfa-och-hardjur
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/795/beskrivning-av-sarskilda-aktiviteter-i-tidigare-led#styckning-av-kott-fran-tama-hov-och-klovdjur

Styckning av frilevande vilt

Nedskarning av en slaktkropp eller av stérre kottstycken till styckdetaljer. Med frilevande vilt
menas vild fagel, vilt hardjur, dovhjort, kronhjort, mufflonfar, radjur, sikahjort, vildsvin, visent, alg,
bjorn och baver. Om styckning av andra djurslag forekommer sa ska dven den eller de aktiviteterna
anges. Om man pa anlaggningen tar in styckdetaljer som delas i mindre delar, till exempel skivas,
anges i stallet aktiviteten Omférpackning av kott, fisk, ost m.m.

Styckning av frilevande vilt:

e ger 4 kontrollpodng

e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kétt av
frilevande vilt

Styckning av hagnat vilt och ren

Nedskarning av en slaktkropp eller av storre kottstycken till styckdetaljer. Med hagnat vilt menas
djurslaget struts. Om styckning av andra djur &n struts och ren férekommer sa ska aven den eller
de aktiviteterna anges. Om man pa anldggningen tar in styckdetaljer som delas i mindre delar, till
exempel skivas, anges i stallet aktiviteten Omforpackning av kott, fisk, ost m.m.

Styckning av hagnat vilt och ren:

e ger 4 kontrollpodng

e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kétt av hdgnat
vilt

Styckning av fjaderfa och hardjur

Nedskarning av en slaktkropp eller av storre kottstycken till styckdetaljer. Med fjaderfa och hardjur
menas slaktkyckling, broilermédrar, hons, kalkon, anka, gas, parlhons, vilt hardjur och tamkanin.
Om styckning av andra djurslag an fjaderfa och hardjur forekommer sa ska dven den eller de
aktiviteterna anges. Om man pa anlaggningen tar in styckdetaljer som skérs i mindre delar, till
exempel skivas, anges istallet aktiviteten Omforpackning av kott, fisk, ost m.m.

Styckning av fjaderfa och hardjur:

e ger 4 kontrollpodng

e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper

e ar en huvudaktivitet som medfér att verksamheter far verksamhetstypen Kétt fran fidderféd
och hardjur

Styckning av tama hov- och klévdjur

Nedskarning av en slaktkropp eller av storre kottstycken till styckdetaljer. Med tama hov- och
klévdjur menas notkreatur, kalv, bison, kamel, vattenbuffel, far, lamm, get, alpacka, slaktsvin,
sugga, galt och hastdjur. Om styckning av andra djurslag ocksa forekommer sa ska dven den eller
de aktiviteterna anges. Om man pa anldggningen tar in styckdetaljer som skars i mindre delar, till
exempel skivas, anges istallet aktiviteten Omforpackning av kott, fisk, ost m.m.

Styckning av tama hov- och klévdjur:

e ger 4 kontrollpodng




e aktiverar mojlighet till val av produktgrupper
e ar en huvudaktivitet som medfor att verksamheter far verksamhetstypen Kétt fran tama
hov- och klévdjur

Motivering

Definitionen av styckning ar otydlig nar det géller huruvida det ingar att skara, tdrna och dela kott
som redan ar styckat. Det har framkommit att den vanliga tolkningen &r att styckningen inte omfattar
verksamhet som bestar i att dela upp fardiga styckdetaljer i mindre delar. Ett alternativ har varit att
lagga till en ny aktivitet for "finstyckning”, men aktiviteten "Omférpackning” bedéms kunna
anvandas dven for "finstyckning”. Detta ska darfor framga i vagledningen.

Konsekvenser

En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning och skapar trygghet hos aktérerna.
Livsmedelsanlaggningar som “finstyckar” och som idag har ar klassade med styckning far en lagre
kontrollpodng, och for anlaggningar som ligger néra en poanggrans kan detta paverka
kontrollfrekvensen sa att den blir lagre. Livsmedelsverket bedomer att detta ar 6nskvart med tanke pa
kontrollbehovet for verksamheten.

5.5.Vagledning om justering av kontrollfrekvensen for godkanda anlaggningar dar
en stor del av volymen kommer fran styckning
Forslag
Den vagledande texten om justering kompletteras med ett stycke om sankning av kontrollfrekvensen

for verksamheter i tidigare led dar en stor andel av volymen kommer fran styckning. Texten som ska
kompletteras finns har: Verksamheter som ofta ar aktuella for justering. Forslag pa nytt stycke:

Verksamheter som har en diversifierad verksamhet och/eller styckar flera olika kategorier av kott
far en hog total kontrollpodang. Om styckning star for en stor del av den totala volymen blir den
beraknade kontrollfrekvensen for hog i forhallande till verksamhetens risk. Livsmedelsverket
rekommenderar att kontrollfrekvensen for dessa verksamheter justeras ner till hogst 15 kontroller
per 5 ar om den utgaende volymen &r upp till 100 ton per ar och till hogst 20 kontroller per 5 ar om
den utgaende volymen &r upp till 200 ton per ar.

Motivering

Verksamheter med diversifierad verksamhet kan fa en omotiverat hég kontrollfrekvens i
riskklassningen, nagot som det finns mojlighet att atgdrda genom en justering. Styckning ar ofta en
verksamhet som har en stor volym. Dessa har nu fatt en sinkt kontrollpodng, men verksamheten
kommer fortfarande att fa samma poang upprepade ganger for varje ytterligare grupp av djurslag som
styckas. Nar en verksamhet har en hog total kontrollpodng, men ocksa en forhallandevis hog total
volym, som en foljd av styckningen, blir den beraknade kontrollfrekvensen for hég i férhallande till
verksamhetens risk. Livsmedelsverket efterstravar en tydlig vagledningen om justering sa att
tillampningen ska bli likvardig. Tva verksamhetstyper som har framfort till Livsmedelsverket att de
anser att kontrollfrekvensen blir orimligt hog ar diversifierad verksamhet déar styckning ingar samt
styckningsanldaggningar med flera

Konsekvenser

Andringen kommer att ge en sankt kontrollfrekvens for ett antal féretag med styckning.
Livsmedelsverket ser ingen risk for negativa konsekvenser for foretag, kontrollmyndigheter eller
konsumenter.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/utfora-kontroll/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter/justering-av-kontrollfrekvens#verksamheter-som-ofta-ar-aktuella-for-justering

6. Forandringar som ror produktgrupper
6.1. Andrad vagledning for produktgruppen Bestralade livsmedel

Forslag

Vagledningen fortydligas sa att det framgar att produktgruppen inte ska anvandas nar bestralade
kryddor anvands som ingrediens i ett annat livsmedel. Texten som ska dndras finns har: Bestralade
livsmedel. Forslag pa ny text:

Bestralade livsmedel

Med Bestralande livsmedel avses livsmedel som behandlats med joniserande stralning till exempel
i avsikt att déda mikroorganismer, for att forhindra att groddar ska bildas pa potatis eller for att
frukt ska mogna langsammare. Denna produktgrupp ska anges vid utsldappande av bestralade
livsmedel pa marknaden. Produktgruppen ska dock inte anges nar anvandningen ar begransad till
att bestralade kryddor anvants som ingrediens vid tillverkning av andra livsmedel.

Regler om bestralning och om mérkning av bestralade livsmedel finns i SLVFS 2000:46 och i
forordning (EU) nr 1169/2011.

Bestralade livsmedel ger 2 kontrollpoang.

Motivering

Det har varit otydligt huruvida denna produktgrupp ska anvdandas enbart fér anldaggningar som
bestralar livsmedel, eller dven for verksamheter som handlar med bestralade livsmedel eller
anviander dem som ingrediens. Eftersom livsmedelsverkets foreskrift SLVFS 2000:46 om bestralning
innehaller regler for markning av livsmedel dar bestralade ingredienser anvands ar det rimligt att
produktgruppen ska anvandas aven for verksamheter som importerar, tillverkar eller utformar
markning for livsmedel dér ingredienser behandlats med joniserande stralning. | Sverige anvands
dock sddana livsmedel i mycket begransad omfattning, och vanligast ar kryddor. Eftersom eventuell
forekomst av bestralade kryddor inte bedoms medféra nagra risker for konsumenterna bedomer
Livsmedelsverket att ett 6kat kontrollfokus pa livsmedel med bestralade kryddor som ingrediens inte
bidrar till en kontroll som fokuserar pa de stérsta riskerna, utan tvart om skulle kunna medféra
onddiga kostnader.

Konsekvenser

Den férvantade konsekvensen av den dndrade vagledningen ar att vissa verksamheter som anvander
bestralade kryddor och idag har produktgruppen i sin klassning far en lagre kontrollpoang, vilket i
vissa fall kan ge en lagre kontrollfrekvens. Anvdandningen av produktgruppen blir ocksa mer enhetlig
med tydligare vagledning. Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag,
myndigheter eller konsumenter.

6.2. Andrad vagledning fér produktgruppen Livsmedel for kédnsliga
konsumentgrupper
Forslag
Den vagledande texten om produktgruppen ska dandras sa att det framgar att produktgruppen inte

ska anges for verksamheter som frivilligt marker hardost som laktosfri. Texten som ska dndras finns
har: Livsmedel for kansliga konsumentgrupper. Forslag pa ny text:

Livsmedel for kansliga konsumentgrupper

Med Livsmedel for kédnsliga konsumentgrupper menas dels livsmedel for sarskilda grupper, dels fri
fran-livsmedel.

Livsmedel for sarskilda grupper ar ett samlingsnamn for féljande livsmedelsgrupper:



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/utfora-kontroll/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter/livsmedelsanlaggning-i-tidigare-led/beskrivning-av-produktgrupper-for-tidigare-led-och-huvudkontor#bestralade-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/utfora-kontroll/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter/livsmedelsanlaggning-i-tidigare-led/beskrivning-av-produktgrupper-for-tidigare-led-och-huvudkontor#bestralade-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/utfora-kontroll/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter/livsmedelsanlaggning-i-tidigare-led/beskrivning-av-produktgrupper-for-tidigare-led-och-huvudkontor#livsmedel-for-kansliga-konsumentgrupper

e Modersmjolksersattning och tillskottsnaring
e Spannmalsbaserade livsmedel och barnmat for spadbarn och smabarn
e Komplett kostersattning for viktkontroll

Mer information om dessa och de regler som géller, hittar du via lankarna.

Livsmedel for sarskilda grupper forkortas ofta FSG — Foods For Specific Groups. Livsmedel fér
speciella medicinska éndamdal ingar ocksa i FSG, men har i riskklassningsmodellen skiljts ut som en
egen produktgrupp eftersom kontrollbehovet bedéms vara stérre.

Med fri fran-livsmedel menar vi livsmedel som uppges vara fria fran ett eller flera specifika
allergen, till exempel livsmedel markta med "glutenfri”. Mer information om regler for fri fran-
livsmedel finns har:

Glutenfria, laktosfria och andra fri fran-livsmedel

Markning av hardost som laktosfri ska inte ska medféra att produktgruppen anges, eftersom
hardosten generellt ar laktosfri och det alltsa inte innebar nagra okade risker for kdnsliga
konsumenter om detta framgar av livsmedelsinformationen.

Livsmedel for kansliga konsumentgrupper ger 4 kontrollpoang.

Motivering

Livsmedelsverket har nyligen dndrat bedémning angdende huruvida det ska anses vara vilseledande
att informera om att en hardost ar laktosfri. | och med detta ar det nu &r fritt fram for tillverkare av
ost att saluhalla den som laktosfri. Pastaendet bedoms inte innebara nagon 6kad risk for kansliga
konsumenter, eftersom hardost generellt ar laktosfri. Darmed behdvs ingen extra kontroll i de fall
foretag valjer att anvdnda pastaendet och det ska inte ge nagra kontrollpodng i riskklassningen.

Konsekvenser

Forandringen ar en anpassning till den dndrade tolkningen om fri fran-pastdaenden. Den beddms vara
valkommen av féretagare som vill utnyttja mojligheten att informera om att osten ar laktosfri, och
den bedéms inte medfdra nagra negativa konsekvenser for konsumenter eller kontrolimyndigheter.

6.3. Fortydligande av anvandning av produktgrupper for
kontaktmaterialverksamheter

Forslag

Den vagledande texten om produktgrupper for kontaktmaterialverksamheter ska fortydligas
avseende att det ror sig om en annorlunda anvéandning av begreppet “produktgrupper” och avseende
vilka material som ska anges som produktgrupper i en fardig produkt, nar det finns material i
produkten som inte kommer i kontakt med livsmedel. Texten som ska dandras finns har: Ange alltid
minst en produktgrupp for kontaktmaterialverksamheter. Férslag pa ny text:

Ange alltid minst en produktgrupp for kontaktmaterialverksamheter

Produktgrupperna for kontaktmaterialverksamheter skiljer sig fran vad som beskrivs i foreskriften
om kontrollfrekvens. Anvandningen skiljer sig ocksa fran produktgrupperna for
livsmedelsanlaggningar.

Produktgrupperna for kontaktmaterialverksamheter ar en lista 6ver de tankbara materialtyper
som kan anvandas i kontakt med livsmedel. Kontrollbehovet anses 6ka for varje materialtyp som
importeras, tillverkas eller ingar i produkter, avsedda att komma i kontakt med livsmedel, som
tillverkas. Detta eftersom foretagaren for varje materialtyp ska sakerstalla att materialen inte
overfor sina bestandsdelar till livsmedel i halter som kan vara skadliga for hadlsan. Om det i den
fardiga produkten finns en funktionell barridar som gor att en materialtyp inte kommer att kommai
kontakt med livsmedel sa ska den materialtypen inte anges som produktgrupp.



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/74
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/75/
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/77
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/666/glutenfria-laktosfria-och-andra-fri-fran-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/utfora-kontroll/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter/kontaktmaterialverksamhet/beskrivning-av-produktgrupper-for-kontaktmaterialverksamheter#ange-alltid-minst-en-produktgrupp-for-kontaktmaterialverksamheter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/utfora-kontroll/riskklassning-av-anlaggningar-och-verksamheter/kontaktmaterialverksamhet/beskrivning-av-produktgrupper-for-kontaktmaterialverksamheter#ange-alltid-minst-en-produktgrupp-for-kontaktmaterialverksamheter

Listan med materialtyper har sin grund i bilaga | till férordning (EG) nr 1935/2004. Dér listas de
materialtyper som det finns mojlighet att ta fram sarskilda regler for. FOr vissa av materialtyperna
finns det idag sarskilda regelverk, men inte for alla.

Forutom de olika materialtyperna finns ocksa produktgrupper som anger att materialet ar ”aktivt
och intelligent”, atervunnet eller att produkterna ar avsedda for sma barn. Dessa produktgrupper
ska alltid anges tillsammans med minst en materialtyp som talar om vilken materialtyp det handlar
om.

Motivering

Det finns oklarhet om huruvida alla material som ingar i en fardig produkt ska anges som
produktgrupper. Livsmedelsverkets bedémning ar att alla material som ingar i en fardig produkt i
normalfallet ska anges, men nar det finns en funktionell barriar som férhindrar kontakt sa ska de
materialtyper som inte kommer i kontakt med livsmedlet inte anges.

Konsekvenser

En tydligare vagledning ger sannolikt en mer enhetlig tillampning som ar battre anpassad till
verksamhetens kontrollbehov. Livsmedelsverket ser inga risker for negativa konsekvenser for foretag,
myndigheter eller konsumenter.





