Forslag till vagledningstext:

Livsmedelsverksamhet i en privat bostad

En livsmedelsverksamhet kan bedrivas i en privat bostad. Lokalerna ska da uppfylla kraven i kapitel
Il i bilaga 1l till forordning (EG) nr 852/2004 i stillet for kraven i kapitel | och 1l. Det innebér bland
annat att det ska finnas majlighet att uppratthalla en god hygien och att livsmedlen ska vara sékra.

Registrering och godkannande
Livsmedelsanlaggningar i lokaler som huvudsakligen anvdands som privat bostad omfattas av samma
krav pa registrering eller godkdannande som andra livsmedelsanlaggningar.

Ibland utgor lokaler i en privat bostad endast delar av en livsmedelsanlaggning, till exempel
utrymmen som omkladningsrum eller férrad. Denna végledning fokuserar dock pa anlaggningar som
helt eller till stora delar utgors av lokaler i en privat bostad.

Vilken livsmedelshantering som kan bedrivas i en privat bostad beror pa om kraven pa lokaler och
utrustning i bilaga Il till forordning (EG) nr 852/2004 kan uppfyllas. Oftast handlar det om enklare
hantering i liten skala, till exempel kokning av marmelad och saft, brédbakning, karamelltillverkning
och forvaring av fardigférpackade livsmedel.

Verksamheter som kraver godkdnnande behover aven uppfylla de relevanta kraven i férordning (EG)
nr 853/2004.

Ett foretag som bedriver e-handel med livsmedel fran en privat bostad kan behdva registrera en
anlaggning dar, daven om foretaget inte har nagot lager eller hanterar livsmedlen fysiskt.

Om bostaden har dricksvatten fran egen brunn behoéver féretagaren dven lamna in en anméalan om
registrering av dricksvattenanlaggning till den kommunala kontrollmyndigheten.

Las mer om:

e Registrering ochigodkdnnande

Livsmedelshygien

Livsmedelsforetagaren ska uppfylla de krav i férordning (EG) nr 852/2004 som ar relevanta for
verksamheten. Krav pa lokaler som huvudsakligen anvdands som privat bostad men dar livsmedel
regelbundet bereds for utslappande pa marknaden finns i kapitel Ill i bilaga Il. Kraven i kapitel IV=XII i
bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004 géller pa samma satt i en verksamhet som bedrivs i en privat
bostad, som for andra livsmedelsanlaggningar.

Enligt kapitel Ill ska lokalerna, sa langt det &r rimligt praktiskt mojligt, vara utformade och hallas rena
sa att risken for kontaminering undviks. Dar det ar nédvandigt ska det bland annat finnas mojlighet
till god personlig hygien, ytor som &r latta att rengéra, tillgang till dricksvatten och majlighet att halla
och 6vervaka lampliga temperaturer.

Om lokalerna inte langre huvudsakligen anvands som privat bostad ska de i stallet bedomas enligt
kapitel | och Il'i bilaga Il till forordning (EG) nr 852/2004.



Foretagaren ska inratta, genomfora och uppratthalla ett eller flera permanenta férfaranden
grundade pa principerna fér HACCP. Det framgar av artikel 4 och 5 i férordning (EG) nr 852/2004.
Forfarandena ska sta i proportion till verksamhetens art och storlek. Fér sma och enkla verksamheter
kan det ofta racka med en faroanalys och rutiner som beskriver hur livsmedelsféretagaren uppfyller
grundférutsattningarna.

Las mer om:

e Grundforutsattningar - allménna hygienkrav

e HACCP

Tank sarskilt pa

e Handhygien. Det ska finnas mojlighet att tvatta handerna ordentligt, till exempel mellan olika
moment dar oférpackade livsmedel hanteras och efter toalettbesok och hantering av avfall.
Se kapitel Il punkt 2a i bilaga Il. Lds mer om Handhygien.

e Smitta och sjukdom. Det behdvs rutiner for nar den som hanterar livsmedel ar sjuk, sarskilt
vid krakningar, diarré, infekterade hudsar och infektioner i mun, hals, 6gon eller 6ron. Se
kapitel VIII punkt 2 i bilaga Il. Det behovs ocksa rutiner foratt férhindra’kontaminering nar
nagon annan i bostaden ar sjuk. Lds mer om Smitta fran personal

e Rengoring. Det behovs rutiner for rengoring av redskap, arbetsytor, utrustning och
utrymmen som anvands for livsmedelshanteringen i verksamheten. Se kapitel Ill, punkt 1 och
punkt 2c och kapitel Vi bilaga Il. Lds mer om Rengoring.

e Husdjur och familjemedlemmar. Det behovs rutiner for hur familjemedlemmar och husdjur
far vistas i de utrymmen dar livsmedel hanteras. Husdjur ska hindras fran att komma in dar
livsmedel bereds, hanteras eller lagras. Om kontrollmyndigheten i sarskilda fall tillater
tilltrade ska det forhindras att tilltradet leder till kontaminering. Se kapitel Ill, punkt 1 samt
kapitel IX punkt 4 i bilaga Il.

e Separering. For att forhindra korskontamination behéver det finnas ordentlig separation
mellan det som tillhorlivsmedelsverksamheten och det som hor till det privata hushallet,
exempelvis vid beredning och tillagning. | vissa fall kan separering ske i tid, forutsatt att det
finns goda rutiner for detta. Se kapitel 1l punkt 1 och 2h samt kapitel IX punkt 2 och 3 i bilaga
Il

En ordentlig separering ar aven viktig for att kunna ha sparbarhet for de livsmedel som
hanteras. Las mer om Sparbarhet.

e Ytor och utrymmen. Det ska finnas tillrackligt med utrymmen for att férvara och separera
ravaror-och fardiga produkter som tillhér verksamheten fran privata livsmedel.
Beredningsytorna ska vara tillrackliga for den mangd och typ av hantering som férekommer.
Se kapitel Il punkt 1 och 2 i bilaga Il. Lds mer om Hantering och forvaring.

e Utrustning. Den utrustning som anvands ska vara lamplig for andamalet. Kyl och frys ska ha
tillracklig kapacitet for att verksamhetens livsmedel ska kunna férvaras atskilda fran privata
livsmedel, och de ska kunna halla lamplig temperatur. Se kapitel Ill punkt 2g och kap Vi
bilaga Il. Lds mer om Lokaler och utrustning.

e Vatten. Det ska finnas tillracklig tillgang till dricksvatten i ndarheten av livsmedelshanteringen.
Se kapitel Il punkt 2e och kapitel VIl i bilaga Il. Dricksvatten behéver komma fran en
registrerad dricksvattenanlaggning och kontrolleras enligt Livsmedelsverkets
dricksvattenforeskrifter (LIVSFS 2022:12). Lds mer om Vattenforsérjning.




e Avfall. Forvaring och bortskaffande av avfall ska ske pa ett hygieniskt satt. Avfallsbehallare
ska vara lampligt utformade och kunna goéras rena. Se kapitel Ill, punkt 2f och kapitel VI i
bilaga Il. Las mer om Avfall.

Livsmedelsinformation, markning och sparbarhet
Reglerna om livsmedelsinformation och markning samt sparbarhet galler dven for anlaggningar i
privata bostader.

Las mer om:

¢ Information och markning

e Sparbarhet
e E-handel

Primarproduktion

Primarproduktion omfattas inte av kraven i bilaga Il till férordning (EG) nr 852/2004. For
primarproduktion och de ddrmed sammanhangande verksamheterna galler i stéllet bilaga I. Det
gadller dven nar en del av hanteringen sker i en privat bostad, till exempel nar en biodlare slungar och
tappar upp honung fran egna bikupor i sitt kok. Om primarproducenten bearbetar sina produkter, till
exempel kokar sylt av egna bar, ar det inte langre priméarproduktion. Da galler kraven i bilaga Il och,
for lokaler som huvudsakligen anvands som privat bostad, kapitel IlI.

Las mer om:

e Primarproduktion

e Grdnsen mellan primarproduktion.och senare led

Offentlig kontroll

Offentlig kontroll av anldaggningar i lokaler som huvudsakligen anvands som privata bostader skiljer
sig inte fran annan livsmedelskontroll. Det ar dock viktigt att skilja mellan det privata och
livsmedelsforetagets verksamhet. Hantering och férvaring av livsmedel for konsumtion i det egna
hushallet omfattas inte av férordning (EG) nr 852/2004, se artikel 1.2 b. Det ar darfor viktigt att
myndigheten vid det forsta kontrolltillfallet faststaller och dokumenterar vilka lokaler och utrymmen
som anldggningen omfattar. Uppgifterna behdver sedan uppdateras nér férhallandena dndras.

Livsmedelsforetagaren ska enligt artikel 15.1 i forordning (EU) 2017/625 ge myndigheten tillgang till
verksamhetens lokaler, utrustning, transportmedel och andra platser, aven om anldggningen finns i
en lokal som huvudsakligen anvands som privat bostad. Det betyder att en livsmedelsforetagare som
bedriver verksamhet i en privat bostad ar skyldig att ge kontrollmyndigheten tillgang till de delar av
bostaden som anvands i verksamheten. Kontrollen sker som huvudregel utan féranmalan, men kan i
vissa fall géras foranmalt. Se artikel 9.4 i forordning (EU) 2017/625.

Las mer om:

e Verksamheter som inte omfattas av livsmedelslagstiftningen

e Myndighetens ratt till upplysningar och tilltrade






