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Ansdkan om godkdnnande av livsmedelsanlaggning — Bilaga Slakt

Anlaggningens namn och eventuellt godkdnnandenummer: Datum:

Ansokan om godkédnnande av livsmedelsanldggning provas av Livsmedelsverket ndr det giller
samtliga nedanstdende verksamheter.

Satt kryss vid de verksamheter som du ansoker godkénnande for. I slutet av blanketten finns det en
fritextruta for mojlighet att géra en mer detaljerad beskrivning av vad som ska produceras pa
anldggningen, om sa dnskas.

Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anldaggningen

Ange typ av slakt, en eller flera
[0 Slakt pa slakteri

0 No6dslakt

O Slakt pé jordbruksanldggning av hést, svin, far, get eller ndtkreatur andra &n bison
[0 Mobil enhet endast for transport for icke urtagen djurkropp
[0 Mobil enhet for avblodning och/eller urtagning samt transport av urtagen djurkropp

O Slakt av strutsfaglar och annat hdgnat vilt samt bison pa jordbruksanldggning eller ren pa uppsamlingsplats

Ange djurslag och planerad volym
Ange de djurslag som ska slaktas vid anldggningen. Ange &ven maximala antalet djur som kommer att slaktas per
timme och per dag samt planerat antal djur som ska slaktas per ar for varje djurslag.

Tama hov- och klévdjur

Djurslag Max antal djur/timme | Max antal djur/dag Planerat antal djur/ar

Notkreatur 6ver 12 manaders alder

Kalv upp till 12 manaders alder

Far inkl. lamm

Slaktsvin inkl. grillgris och gylta

Sugga

Galt

Hastdjur inkl. 4sna och mula

Get inkl. killing

Bison

Vattenbuffel

Kamel

Alpacka
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Fjaderfa och hardjur

Djurslag Max antal djur/timme | Max antal djur/dag Planerat antal djur/ar

Slaktkyckling

Broilermoder

Hona

Kalkon

Anka

Gés

Parlhona

Tamkanin

Kott fran hagnat vilt och ren

Djurslag Max antal djur/timme | Max antal djur/dag Planerat antal djur/ar

Ren

Struts inkl. emu och nandu

Handlingar som ska bifogas ans6kan
Vid ansokan om godkédnnande av nytt slakteri ska alla nedanstdende handlingar (punkt 1-3) bifogas ansokan.

Vid betydande éndringar av ett stall i ett befintligt slakteri samt vid dndringar géllande fixerings- eller
beddvningsutrustning ska livsmedelforetagaren endast inkomma med de uppgifter som fordndringen berdr.

1. Skalenlig ritning 6ver uppstallningsutrymmen i stallet

Uppgift om hur ménga djur av olika kategorier (djurslag, vuxna/unga djur etc.) som maximalt kommer
forvaras i respektive djurutrymme kan anges i ritningen, men kan ocksa med fordel framgé av
standardrutinerna. I de fall djur ska stallas upp Over natt pa slakteri behdver dven beldggningsgrad per
djurkategori nattetid framga.

2. Foretagets standardrutiner for all hantering av djur vid slakt

Standardrutinerna ska vara skriftliga och ska beskriva hur hanteringen av djur ska g till vid just ditt slakteri.
De ska omfatta all hantering och skoétsel av djur fran det att djuret ankommer till slakteriet tills att det &r dott.
Det ska ocksé framgé vilka djur- och viktkategorier som tillgdnglig fixerings- och bedévningsutrustning ska

anvindas till, hur fixeringen och bedévningen kommer att utféras och hur dess resultat ska kontrolleras, samt
tidsintervall i sekunder mellan bedévning och avblodning, dven kallad sticktid.

Kravet pé standardrutiner och vad de ska omfatta finns i forordning (EG) nr 1099/2009. I bilaga I i samma
forordning finns forteckning dver vilka beddvningsmetoder som ér tilldtna och vilka grundléggande
parametrar som ska anges i standardrutinerna for respektive bedovningsmetod.

3. Tillverkarens bruksanvisningar fér den bedévningsutrustning som ska anvindas

Med beddvningsutrustning menas dven den reservutrustning och flyttbara utrustning som ska finnas. Om de
lokala forhallandena vid slakteriet s medger kan ordinarie beddvnings- och reservutrustning ses som flyttbar
utrustning.

Du kan ldsa mer om detta pd Livsmedelsverkets hemsida Slakteri och vilthanteringsanldggning



https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/slakteri-och-vilthanteringsanlaggning
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Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anlaggningen

Ton/ar utgdende méingd produkt:

(1 Omférpackning av kétt m.m.

Avser omforpackning av animaliska produkter fran andra godkinda anldggningar. Med omforpackning menas
omforpackning med ny innerférpackning av tidigare forpackade animalier och/eller bitning, rivning och skivning
av bearbetade animaliska produkter (t.ex. skinka).

Ton/ar utgdende mangd produkt:

L] Lagring utdver egna ravaror och produktion

Avser kyllagring eller fryslagring av livsmedel fran andra godkénda anlaggningar som bara passerar
anldggningen i ofordndrat skick efter lagringen. Har ingér inte kyl-, fryslagring av ravaror till egen produktion
eller fardiga produkter fran den egna anldggningen.

Ange pa vilket satt livsmedel ska lagras:
O Kyllagring O Fryslagring

. . . o . Ton/ar utgdende méingd produkt:
L] Infrysning av animalier fran annan tillverkare

Avser infrysning av livsmedel fran andra godkdnda anldggningar som bara passerar anldggningen i oféréndrat
skick efter lagringen. Hér ingar inte infrysning av révaror till egen produktion eller fardiga produkter fran den
egna anlidggningen.

Integrerade verksamheter

Integrerade verksamheter dr verksamheter som endast behdver registreras enligt forordning (EG) nr
852/2004, men som kommer att bedrivas integrerat med anléggningens tillverkning av animaliska
livsmedel.

Om verksamheterna nedan kommer att bedrivas fristdende fran tillverkning av animaliska livsmedel
ska du inte kryssa i rutorna, utan 1 stillet vinda dig till kommunen for registrering.

Ange integrerade verksamheter

(] Transport

Transport av egna, eller andras livsmedel.

Ange typ av livsmedel som ska transporteras:

[0 Ravaror OO Fardiga livsmedel [0 Kylda livsmedel, eller varm mat
O Frysta livsmedel O Of6rpackade livsmedel inkl. slaktkroppar
L] Butik

Verksamheten har forséljning av livsmedel till slutkund. Till exempel forséljning genom en butik, eller genom
distansforséljning via hemsida, eller pa annat sitt.

[ Servering

Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund. Till exempel har ett café, eller bedriver catering.

Mobil delverksamhet

Kom ihag att om ni ocksa har en mobil verksamhet dar forsaljning sker direkt till slutkonsument sa ska den
registreras hos den kommun dér verksamheten bedrivs. Exempel pa sddana mobila verksamheter kan vara en
serveringsvagn, Food truck, forsiljning pa marknader eller andra externa handelsplatser.
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TrEdjepa rtscertifierin g - Hir hittar du information om tredjepartscertifiering och godkiinda standarder, Kontrollwiki

[] Verksamheten ar tredjepartscertifierad

Om verksamheten &r certifierad enligt godkénd standard ska en kopia av certifikatet bifogas ansokan.

Ange aktuell/aktuella certifiering/certifieringar:

Animaliska blprOd ukter - pu hittar information om ABP och kategorisering p& Jordbruksverkets hemsida, www.sjv.se.

Ange hur animaliska biprodukter kommer hanteras pd anldggningen.

Kryssa i om ABP sorteras i en eller flera kategorier. Vilj endast ett av alternativen.
[0 ABP sorteras bara i en kategori
[0 ABP sorteras i mer dn en kategori

Kryssa i om ABP dven sorteras inom kategorierna for olika mottagare och/eller anvindningsomraden sasom
exempelvis djurfodertillverkning, rotgasproduktion och godningsmedel.
00 ABP inom kategori 2 eller 3 tas om hand pa flera olika sétt/for olika anvdndningsomraden

Ovrig frivillig information

Har har du mojlighet att beskriva din verksambhet i fritext, t.ex. om du saknar négot pa blanketten eller vill fortydliga
uppgifter som du angivit i bilagan.

Skickas till:

Ifyllda sidor av bilaga Slakt och annan hantering av kott och biprodukter tillsammans med ifylld
blankett Ansdkan om godkénnande av livsmedelsanldggning- Basuppgifter (LIVS 099) eller
blankett Ansdokan om fordndring av verksamhet vid redan godkand livsmedelsanldggning (LIVS
363) och eventuella 6vriga ifyllda bilagor skickas per e-post eller brev till:

livsmedelsverket@slv.se

Livsmedelsverket
Box 622
751 26 Uppsala



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/760/reduktion-av-kontrollfrekvens-genom-tredjepartscertifiering#f-ouml-rteckning-ouml-ver-standarder-som-ger-reduktion
http://www.sjv.se/
mailto:livsmedelsverket@slv.se
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