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Ansdkan om godkdannande av livsmedelsanlaggning — Bilaga Fisk,
fiskeriprodukter och musslor

Anldggningens namn och eventuellt godkédnnandenummer: Datum:

Ansodkan om godkédnnande av livsmedelsanldggning provas av Livsmedelsverket néir det géller
samtliga nedanstdende verksamheter.

Satt kryss vid de verksamheter som du ansoker godkdnnande for. I slutet av blanketten finns det en
fritextruta for mojlighet att géra en mer detaljerad beskrivning av vad som ska produceras pa
anldggningen, om sa Onskas.

Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anlaggningen

Ton/ar utgdende mingd produkt:

L] Tillverkning av obearbetade fiskeriprodukter

Avser tillverkning av fiskeriprodukt som &r obearbetad och icke sammansatt. Till exempel rensning, filétering,
skivning, bitning av firsk fisk eller signing av fiskblock. Aven slakt av fisk i de fall vidareforidling sker pa
anldggningen.

Ton/ar utgdende mangd produkt:

[ Tillverkning av icke atfardiga sammansatta fiskeriprodukter

Avser tillverkning av fiskprodukter som dr sammansatta av ra fisk och gronsaker/vegetabilier, som ska
varmebehandlas av konsumenten innan fortaring. Till exempel tillverkning av fiskpinnar, laxpudding, fiskgrating
och liknande.

Ton/ar utgdende méingd produkt:

L] Tillverkning av virmebehandlade fiskeriprodukter

Avser virmebehandling av livsmedel med fiskrévara, inklusive sammansatta produkter med fisk och
gronsaker/vegetabilier. Till exempel varmrokning av fisk, kokning av rikor, tillverkning av fiskbullar eller tonfisk
pa burk.

Ange om rokt fisk kommer att vakuumférpackas pa anldggningen:
[ Ja, rokt fisk kommer att vakuumférpackas
[ Nej, rokt fisk kommer inte att vakuumforpackas

Ange om tillverkning av halv- eller helkonserverade produkter kommer att ske pa anldggningen:
[0 Ja, hel- eller halvkonserverade produkter kommer att tillverkas
[ Nej, ingen tillverkning av konserverade produkter

Ton/ar utgdende méingd produkt:

L1 Tillverkning av dtfardiga icke virmebehandlade fiskeriprodukter

Avser tillverkning av fiskeriprodukter som é&r dtfirdiga men inte har genomgatt virmebehandling. Exempel
pa produkter dr: torkad, lutad, gravad, kallrékt, marinerad, inlagd eller saltad fiskeriprodukt. Aven
sammansatta livsmedel dar sadan fiskeriprodukt ingar, till exempel sushi.

Ange om kallrékt, gravad och/eller najad fisk kommer att vakuumférpackas pa anldggningen:

O Ja, kallrokt, gravad och/eller najad fisk kommer att vakuumforpackas

O Nej, kallrokt, gravad och/eller najad fisk kommer inte att vakuumférpackas
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Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anldaggningen

Ton/ar utgdende méingd produkt:

L] Maskinurbenade fiskeriprodukter

Avser produkter som framstéllts genom att kott avldgsnats fran fiskeriprodukter med mekaniska metoder, som
medfor att muskelfiberstrukturen férsvinner, eller fordandras.

Ton/ar utgdende méingd produkt:

[ Fiskgrossistmarknad

Avser anldggning for forséljning av animaliska livsmedel till andra anlaggningar som kréver godkénnande, och
som delas av flera separata foretagare. Olika livsmedelsforetagare delar alltsd en anldggning med gemensam
vattenforsorjning, avfallshantering eller liknande.

Ton/ar utgdende mangd produkt:

L] Fiskauktion

Avser mottagning av farsk fisk fran fiskare och vidareforsiljning av fisken genom auktion till andra
livsmedelsforetag, till exempel grossister och fiskhandlare.

Ton/ar utgdende mangd produkt:

L] Rensning och infrysning pa fartyg

Avser infrysning av fiskeriprodukter pa frysfartyg. Innan infrysning kan till exempel avblodning, huvudskérning,
rensning och borttagande av fenor inga, men ibland fryses @ven hel fisk in utan ndgon féregaende hantering.

. . . . . Ton/ar utgdende mangd produkt:
L] Beredning och bearbetning av fiskeriprodukter pa fartyg

Avser tillverkning av obearbetade eller bearbetade fiskeriprodukter ombord pa fabriksfartyg. Till exempel
skivning eller filétering och paketering av férsk fisk och vid behov kylning eller kokning av skaldjur ombord pa
fartyg.

Ange om rokt fisk kommer att vakuumférpackas pa fartyget:

[0 Ja, rokt fisk kommer att vakuumforpackas
O Nej, rokt fisk kommer inte att vakuumforpackas

Ange om tillverkning av halv- eller helkonserverade produkter kommer att ske pa fartyget:
O Ja, hel- eller halvkonserverade produkter kommer att tillverkas
[0 Nej, ingen tillverkning av konserverade produkter

Ton/ar utgaende méngd produkt:

(] Omforpackning av fisk m.m.

Avser omforpackning av animaliska produkter fran andra godkinda anldggningar. Med omforpackning menas
omforpackning med ny innerforpackning av tidigare forpackade animalier och/eller bitning, rivning och skivning
av bearbetade animaliska produkter.

Ton/ar utgaende méngd produkt:

L] Lagring utéver egna ravaror och produktion

Avser kyllagring eller fryslagring av livsmedel fran andra godkidnda anldggningar som bara passerar
anlidggningen i ofordndrat skick efter lagringen. Hér ingér inte kyl-, fryslagring av ravaror till egen
produktion eller fardiga produkter frdn den egna anldggningen.

Ange pa vilket satt livsmedel ska lagras:
O Kyllagring O Fryslagring

. . . o . Ton/ar utgaende méngd produkt:
L] Infrysning av animalier fran annan tillverkare

Avser infrysning av livsmedel fran andra godkédnda anldggningar som bara passerar anldggningen i oforéndrat
skick efter lagringen. Hér ingar inte infrysning av révaror till egen produktion eller fardiga produkter fran den
egna anldggningen.
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Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anlaggningen

Ton/ar utgdende méingd produkt:
[] Leverans av musslor

Avser anldggning vid eller utanfor kusten for mottagning, konditionering™*, tvéttning, klassificering och
forpackning av levande musslor och ostron avsedda att anvandas som livsmedel.

*) Med konditionering menas lagring av levande musslor fran klass A-produktionsomraden, renings- eller
leveranscentraler i tankar eller annan installation med rent havsvatten eller i naturliga miljder for att avldgsna
sand, dy eller slem och for att bevara eller forbattra de organoleptiska egenskaperna och se till att musslorna ar
livskraftiga innan de forpackas.

Ton/ar utgdende mangd produkt:

L] Rening av musslor

Avser anldggning med tank forsorjd med rent havsvatten dér levande musslor eller ostron placeras for att
reducera kontaminering sa att de blir tjinliga som livsmedel.

Ton/ar utgdende mangd produkt:

[] Mellanhand for hantering av tvaskaliga blotdjur

Mellanhand for hantering av tvaskaliga blotdjur som &r en annan livsmedelsforetagare, inklusive handlare, &n den
forsta leverantdren. Mellanhénder har lokaler och bedriver sin verksamhet mellan produktionsomréaden,
aterutldggningsomraden eller anldggningar.

Verksamheten bestér av hantering, tvittning och lagring av levande musslor. De kan ha kyllager utféra

sammanslagning, eller uppdelning av partier av levande musslor, eller genomfora konditionering eller
aterforande till vatten.

Markera de rutor, en eller flera, som ar aktuella for din verksamhet:
[0 Levande tvaskaliga blotdjur fran produktionsomraden i klass A till leveranscentraler eller en annan
mellanhand

O Levande tvaskaliga blotdjur fran produktionsomraden i klass B enbart till reningsanldggningar,
bearbetningsanldggningar eller till annan mellanhand

O Levande tvaskaliga blotdjur fran produktionsomraden i klass C till bearbetningsanldggningar eller till en annan
mellanhand med lokaler.
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Integrerade verksamheter

Integrerade verksamheter dr verksamheter som endast behdver registreras enligt forordning (EG) nr
852/2004, men som kommer att bedrivas integrerat med anléggningens tillverkning av animaliska
livsmedel.

Om verksamheterna nedan kommer att bedrivas fristdende fran tillverkning av animaliska livsmedel
ska du inte kryssa i rutorna, utan i stéllet vinda dig till kommunen for registrering.

Ange integrerade verksamheter

L] Transport

Transport av egna, eller andras livsmedel.

Ange typ av livsmedel som ska transporteras:

O Révaror O Fardiga livsmedel O Kylda livsmedel, eller varm mat
O Frysta livsmedel O Oférpackade livsmedel
L] Butik

Verksamheten har forséljning av livsmedel till slutkund. Till exempel forsdljning genom en butik, eller genom
distansforsdljning via hemsida, eller pa annat sétt.

[ Servering

Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund. Till exempel har ett café, eller bedriver catering.

Mobil delverksamhet

Kom ihag att om ni ocksé har en mobil verksamhet dir forsdljning sker direkt till slutkonsument sé ska den
registreras hos den kommun déar verksamheten bedrivs. Exempel pa sddana mobila verksamheter kan vara
exempelvis en serveringsvagn, Food truck, forsiljning pa marknader eller andra externa handelsplatser.

TrEdjepa rtscertifierin g - Hir hittar du information om tredjepartscertifiering och godkiinda standarder, Kontrollwiki

[] Verksamheten ar tredjepartscertifierad

Om verksamheten &r certifierad enligt godkénd standard ska en kopia av certifikatet bifogas ansokan.

Ange aktuell/aktuella certifiering/certifieringar:

Animaliska biprOd ukter - bu hittar information om ABP och kategorisering p& Jordbruksverkets hemsida, www.sjv.se.

Ange hur animaliska biprodukter kommer hanteras pé anldggningen.

Kryssa i om ABP sorteras i en eller flera kategorier. Vilj endast ett av alternativen.
00 ABP sorteras bara i en kategori
[0 ABP sorteras i mer &n en kategori

Kryssa i om ABP dven sorteras inom kategorierna for olika mottagare och/eller anvindningsomraden sasom
exempelvis djurfodertillverkning, rotgasproduktion och godningsmedel.

O ABP inom kategori 2 eller 3 tas om hand pa flera olika sétt/for olika anvindningsomraden



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/760/reduktion-av-kontrollfrekvens-genom-tredjepartscertifiering#f-ouml-rteckning-ouml-ver-standarder-som-ger-reduktion
http://www.sjv.se/
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Ovrig frivillig information

Har har du mgjlighet att beskriva din verksamhet i fritext, t.ex. om du saknar nagot pa blanketten eller vill fortydliga
uppgifter som du angivit i bilagan.

Skickas till:

Ifyllda sidor av bilaga Fisk, fiskeriprodukter och musslor tillsammans med ifylld blankett
Ansokan om godkédnnande av livsmedelsanldggning- Basuppgifter (LIVS 099) eller blankett
Ansokan om fordndring av verksamhet vid redan godkénd livsmedelsanldggning (LIVS 363) och
eventuella ovriga ifyllda bilagor skickas per e-post eller brev till:

livsmedelsverket@slv.se

Livsmedelsverket
Box 622
751 26 Uppsala
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