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Ansökan om godkännande av livsmedelsanläggning – Bilaga Fisk, 
fiskeriprodukter och musslor 

Anläggningens namn och eventuellt godkännandenummer: Datum: 

Ansökan om godkännande av livsmedelsanläggning prövas av Livsmedelsverket när det gäller 
samtliga nedanstående verksamheter. 

Sätt kryss vid de verksamheter som du ansöker godkännande för. I slutet av blanketten finns det en 
fritextruta för möjlighet att göra en mer detaljerad beskrivning av vad som ska produceras på 
anläggningen, om så önskas. 

Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anläggningen 

☐ Tillverkning av obearbetade fiskeriprodukter Ton/år utgående mängd produkt:

 Avser tillverkning av fiskeriprodukt som är obearbetad och icke sammansatt. Till exempel rensning, filétering,
skivning, bitning av färsk fisk eller sågning av fiskblock. Även slakt av fisk i de fall vidareförädling sker på
anläggningen.

☐ Tillverkning av icke ätfärdiga sammansatta fiskeriprodukter
Ton/år utgående mängd produkt:

 Avser tillverkning av fiskprodukter som är sammansatta av rå fisk och grönsaker/vegetabilier, som ska
värmebehandlas av konsumenten innan förtäring. Till exempel tillverkning av fiskpinnar, laxpudding, fiskgratäng
och liknande.

☐ Tillverkning av värmebehandlade fiskeriprodukter Ton/år utgående mängd produkt:

Avser värmebehandling av livsmedel med fiskråvara, inklusive sammansatta produkter med fisk och
grönsaker/vegetabilier. Till exempel varmrökning av fisk, kokning av räkor, tillverkning av fiskbullar eller tonfisk
på burk.

Ange om rökt fisk kommer att vakuumförpackas på anläggningen:
☐ Ja, rökt fisk kommer att vakuumförpackas
☐ Nej, rökt fisk kommer inte att vakuumförpackas

Ange om tillverkning av halv- eller helkonserverade produkter kommer att ske på anläggningen:
☐ Ja, hel- eller halvkonserverade produkter kommer att tillverkas
☐ Nej, ingen tillverkning av konserverade produkter

Ton/år utgående mängd produkt:
☐ Tillverkning av ätfärdiga icke värmebehandlade fiskeriprodukter

Avser tillverkning av fiskeriprodukter som är ätfärdiga men inte har genomgått värmebehandling. Exempel 
på produkter är: torkad, lutad, gravad, kallrökt, marinerad, inlagd eller saltad fiskeriprodukt. Även 
sammansatta livsmedel där sådan fiskeriprodukt ingår, till exempel sushi.
Ange om kallrökt, gravad och/eller najad fisk kommer att vakuumförpackas på anläggningen:
☐ Ja, kallrökt, gravad och/eller najad fisk kommer att vakuumförpackas
☐ Nej, kallrökt, gravad och/eller najad fisk kommer inte att vakuumförpackas
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Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anläggningen 

☐ Maskinurbenade fiskeriprodukter Ton/år utgående mängd produkt:

Avser produkter som framställts genom att kött avlägsnats från fiskeriprodukter med mekaniska metoder, som
medför att muskelfiberstrukturen försvinner, eller förändras. 

☐ Fiskgrossistmarknad
Ton/år utgående mängd produkt:

Avser anläggning för försäljning av animaliska livsmedel till andra anläggningar som kräver godkännande, och
som delas av flera separata företagare. Olika livsmedelsföretagare delar alltså en anläggning med gemensam
vattenförsörjning, avfallshantering eller liknande.

☐ Fiskauktion
Ton/år utgående mängd produkt:

Avser mottagning av färsk fisk från fiskare och vidareförsäljning av fisken genom auktion till andra
livsmedelsföretag, till exempel grossister och fiskhandlare. 

☐ Rensning och infrysning på fartyg
Ton/år utgående mängd produkt:

Avser infrysning av fiskeriprodukter på frysfartyg. Innan infrysning kan till exempel avblodning, huvudskärning,
rensning och borttagande av fenor ingå, men ibland fryses även hel fisk in utan någon föregående hantering. 

☐ Beredning och bearbetning av fiskeriprodukter på fartyg
Ton/år utgående mängd produkt:

Avser tillverkning av obearbetade eller bearbetade fiskeriprodukter ombord på fabriksfartyg. Till exempel
skivning eller filétering och paketering av färsk fisk och vid behov kylning eller kokning av skaldjur ombord på
fartyg.

Ange om rökt fisk kommer att vakuumförpackas på fartyget:
☐ Ja, rökt fisk kommer att vakuumförpackas
☐ Nej, rökt fisk kommer inte att vakuumförpackas

Ange om tillverkning av halv- eller helkonserverade produkter kommer att ske på fartyget:
☐ Ja, hel- eller halvkonserverade produkter kommer att tillverkas
☐ Nej, ingen tillverkning av konserverade produkter

☐ Omförpackning av fisk m.m. Ton/år utgående mängd produkt: 

Avser omförpackning av animaliska produkter från andra godkända anläggningar. Med omförpackning menas
omförpackning med ny innerförpackning av tidigare förpackade animalier och/eller bitning, rivning och skivning
av bearbetade animaliska produkter.

Ton/år utgående mängd produkt: 
☐ Lagring utöver egna råvaror och produktion

Avser kyllagring eller fryslagring av livsmedel från andra godkända anläggningar som bara passerar 
anläggningen i oförändrat skick efter lagringen. Här ingår inte kyl-, fryslagring av råvaror till egen 
produktion eller färdiga produkter från den egna anläggningen.
Ange på vilket sätt livsmedel ska lagras:
☐ Kyllagring ☐ Fryslagring

☐ Infrysning av animalier från annan tillverkare
Ton/år utgående mängd produkt: 

Avser infrysning av livsmedel från andra godkända anläggningar som bara passerar anläggningen i oförändrat
skick efter lagringen. Här ingår inte infrysning av råvaror till egen produktion eller färdiga produkter från den
egna anläggningen.
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Ange verksamheter som kommer bedrivas vid anläggningen

☐ Leverans av musslor
Ton/år utgående mängd produkt:

Avser anläggning vid eller utanför kusten för mottagning, konditionering*, tvättning, klassificering och
förpackning av levande musslor och ostron avsedda att användas som livsmedel.

*) Med konditionering menas lagring av levande musslor från klass A-produktionsområden, renings- eller
leveranscentraler i tankar eller annan installation med rent havsvatten eller i naturliga miljöer för att avlägsna
sand, dy eller slem och för att bevara eller förbättra de organoleptiska egenskaperna och se till att musslorna är
livskraftiga innan de förpackas.

☐ Rening av musslor
Ton/år utgående mängd produkt:

Avser anläggning med tank försörjd med rent havsvatten där levande musslor eller ostron placeras för att
reducera kontaminering så att de blir tjänliga som livsmedel.

☐ Mellanhand för hantering av tvåskaliga blötdjur
Ton/år utgående mängd produkt:

Mellanhand för hantering av tvåskaliga blötdjur som är en annan livsmedelsföretagare, inklusive handlare, än den
första leverantören. Mellanhänder har lokaler och bedriver sin verksamhet mellan produktionsområden,
återutläggningsområden eller anläggningar.

Verksamheten består av hantering, tvättning och lagring av levande musslor. De kan ha kyllager utföra
sammanslagning, eller uppdelning av partier av levande musslor, eller genomföra konditionering eller
återförande till vatten.

Markera de rutor, en eller flera, som är aktuella för din verksamhet:
☐ Levande tvåskaliga blötdjur från produktionsområden i klass A till leveranscentraler eller en annan

mellanhand
☐ Levande tvåskaliga blötdjur från produktionsområden i klass B enbart till reningsanläggningar,

bearbetningsanläggningar eller till annan mellanhand
☐ Levande tvåskaliga blötdjur från produktionsområden i klass C till bearbetningsanläggningar eller till en annan

mellanhand med lokaler.
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Integrerade verksamheter 
Integrerade verksamheter är verksamheter som endast behöver registreras enligt förordning (EG) nr 
852/2004, men som kommer att bedrivas integrerat med anläggningens tillverkning av animaliska 
livsmedel.  
Om verksamheterna nedan kommer att bedrivas fristående från tillverkning av animaliska livsmedel 
ska du inte kryssa i rutorna, utan i stället vända dig till kommunen för registrering. 

Ange integrerade verksamheter 

☐ Transport
Transport av egna, eller andras livsmedel.

Ange typ av livsmedel som ska transporteras:
☐ Råvaror ☐ Kylda livsmedel, eller varm mat
☐ Frysta livsmedel

☐ Färdiga livsmedel
☐ Oförpackade livsmedel

☐ Butik

Verksamheten har försäljning av livsmedel till slutkund. Till exempel försäljning genom en butik, eller genom
distansförsäljning via hemsida, eller på annat sätt.

☐ Servering

Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund. Till exempel har ett café, eller bedriver catering. 

Mobil delverksamhet 
Kom ihåg att om ni också har en mobil verksamhet där försäljning sker direkt till slutkonsument så ska den 
registreras hos den kommun där verksamheten bedrivs. Exempel på sådana mobila verksamheter kan vara 
exempelvis en serveringsvagn, Food truck, försäljning på marknader eller andra externa handelsplatser. 

Tredjepartscertifiering - Här hittar du information om tredjepartscertifiering och godkända standarder, Kontrollwiki 

☐ Verksamheten är tredjepartscertifierad
Om verksamheten är certifierad enligt godkänd standard ska en kopia av certifikatet bifogas ansökan.

Ange aktuell/aktuella certifiering/certifieringar: 

Animaliska biprodukter - Du hittar information om ABP och kategorisering på Jordbruksverkets hemsida, www.sjv.se.

Ange hur animaliska biprodukter kommer hanteras på anläggningen. 

Kryssa i om ABP sorteras i en eller flera kategorier. Välj endast ett av alternativen. 
☐ ABP sorteras bara i en kategori
☐ ABP sorteras i mer än en kategori

Kryssa i om ABP även sorteras inom kategorierna för olika mottagare och/eller användningsområden såsom 
exempelvis djurfodertillverkning, rötgasproduktion och gödningsmedel. 
☐ ABP inom kategori 2 eller 3 tas om hand på flera olika sätt/för olika användningsområden

https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/760/reduktion-av-kontrollfrekvens-genom-tredjepartscertifiering#f-ouml-rteckning-ouml-ver-standarder-som-ger-reduktion
http://www.sjv.se/
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Övrig frivillig information 
Här har du möjlighet att beskriva din verksamhet i fritext, t.ex. om du saknar något på blanketten eller vill förtydliga 
uppgifter som du angivit i bilagan. 

 

 

Skickas till: 
Ifyllda sidor av bilaga Fisk, fiskeriprodukter och musslor tillsammans med ifylld blankett 
Ansökan om godkännande av livsmedelsanläggning- Basuppgifter (LIVS 099) eller blankett 
Ansökan om förändring av verksamhet vid redan godkänd livsmedelsanläggning (LIVS 363) och 
eventuella övriga ifyllda bilagor skickas per e-post eller brev till: 

livsmedelsverket@slv.se 

Livsmedelsverket 
Box 622 
751 26 Uppsala 
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