
 



Måltidsservice

• 121 kök varav 97 är tillagningskök

• Förskola, skola, äldreomsorg, 
enportionsmat

• 363 medarbetare



Vecka 1 - Omsättningslager

• Köket planerar meny utifrån sina egna förutsättningar

• Enkla att lagerhålla och omsätta  

• Ren bas 

• Enkla att tillaga och servera  



Upprätthålla samhällsviktig verksamhet i kris och krig  

Förmågehöjning beslutas 2025

2026
Grundläggande 

förmåga 
72 timmar

2027
Förstärkt förmåga 

2 veckor

2030
Befäst förmåga

  1 månad



Vecka 2 - Omsättningslager
• Gemensam meny

• Enbart torrvaror

• Hålla koll på utgångsdatum

• Omsätta

• Köpa in nya livsmedel

UTMANING – hitta ytor i alla kök!

• Wrap med 
tortillabröd med ärt- 
och bondbönebitar, 
grönsaker/bönor

• Kebabskavsgryta 
med ärt- och 
bondböna, bulgur

• Konserver exv. 
färdiga soppor 

• Färsrutor på simsu 
(havre/baljväxter), 
pulvermos



Vecka 3-4 Frystorkade måltider

• Burar och hyllor för förvaring 0,5mkr

• Vattendunkar

• Muurikka, grillar, fältkök (kokeri)

• Pannlampor och arbetsbelysning

• Vinterkläder för matlagning utomhus

• Engångsmaterial

• Powerbanks



2026

• Utbildning

• Övning

• Hitta rutiner

• Kontinuitetsplanera

• Komplettera 



Vår arbetshypotes just nu
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