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”Applen frdn Appledalen”

Produkttyp:

Klass 1.6: Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade
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Produktbeskrivning

Den skyddade beteckningen ”Applen fran Appledalen” far endast anvandas pa dpplen (Malus
domestica Borkh.) av féljande sorter: Discovery, Elise, Gravensteiner, Ingrid-Marie, Rubinola och
Santana odlade i Appledalen.

Applen som saluférs under den skyddade beteckningen ”Applen frdn Appledalen” ska uppfylla
handelsnormerna for applen av kvalitetsklass 1 och uppvisa de for sorten karaktaristiska
egenskaperna.

Fysiska egenskaper:

Storlek: 55 — 85 mm i diameter.

Form:

Sort Form

Discovery Ett plattrunt, medelstort dpple som saknar tydliga dsar.
Omkretsen &r rund.

Elise Ett stort, konisk/brett dggrunt dpple med laga upphéjningar
runt fodret som fortsatter som mjuka asar ned éver hela
frukten. Omkretsen ar nastan rund och mjukt kantig.

Gravensteiner Ett stort till formen mycket variabelt dpple. Tydliga kndlar
runt foderhalan som fortsatter som asar ned éver frukten
till skafthalan. Omkretsen ar kantig.

Ingrid-Marie Ett medelstort plattrunt dpple som saknar asar.

Rubinola Ett medelstor plattrunt/svagt koniskt rundat dpple med
laga, breda asar som kan stracka sig ett stycke ned 6ver
frukten. Omkretsen &r rund/mjukt kantig.

Santana Ett medelstor koniskt rundat dpple med tydliga, ofta breda
dsar som stracker sig ned 6éver frukten. Asarna kan skapa en
viss asymmetri dar ena sidan ar hégre an den andra. Detta
bidrar till fruktens karakteristiska form.




Epikarp:

Sort

Egenskap

Discovery

Matt/svagt glansande skal som ar medeltjockt och taligt.
Grongul/gul grundfarg. Solsidan eller stérre delen av frukten
visar en sammanhangande till nagot strimmig, klarréd
tackfarg. Skalpunkterna ar sma, gréna i grundfargen, ljusa i
tackfargen.

Elise

Medeltjockt, svagt glansande, nagot stravt. Ett ndtmonster av
rost kan upptrada. Svag, god doft. Grongul/gul grundfarg.
Storre delen av frukten visar en sammanhangande eller svagt
strimmig brunrod tackfarg.

Gravensteiner

Tunt, glansande, gul grundfarg med flammig-strimmig
hallonrdd tackfarg pa solsidan.

Ingrid-Marie

Medeltjockt, matt med god doft. Grongul grundfarg vid
plockning, gul vid mognad. Storre delen av frukten ar tackt av
en sammanhangande flammig, moérkrod, blaskimrande farg.

Rubinola

Medeltjockt, svagt glansande. Stark, god doft. Blekt grongul
grundfarg vid plockning, gul vid mognad. Storre delen av
dpplet visar tata, roda strimmor och stank.

Santana

Tjockt, svagt glansande. Blir fett vid lagring. Kan vara lite
stravt och visa rostfigurer. Stark, god doft. Grongul/gul
grundfarg. Storre delen av frukten visar en
sammanhangande, varmrod tackfarg med svaga inslag av
morkare roda strimmor. Skalpunkterna ar grongra i
tackfargen.

Mesokarp:

Sort

Egenskap

Discovery

Graddvitt, ibland rosigt. Mort, saftigt. Brunfargas langsamt.

Elise

Blekgult, fast och senare mort, saftigt. Liten eller ingen
brunfargning.

Gravensteiner

Graddvitt med gula strak. Krasigt och saftigt.

Ingrid-Marie Graddvitt med gulare ton pa solsidan, fast och senare mort,
saftigt, sott. God arom. Brunfargas langsamt.

Rubinola Gult, fast, saftigt. Brunfargas inte alls.

Santana Gult, fast och senare mort. Mycket saftigt. Brunfargas nastan

inte alls.




Hardhet:

Kemiska egenskaper:

Sort Hdrdhet vid skérd (kg/cm?)

Discovery 6,8-8,5

Elise 7,5-9,5

Gravensteiner 7,2-8,2

Ingrid-Marie 7,0-94

Rubinola 7,0-8,5

Santana 6,5-7,8

Sort Titrerad syra Sétma (° Brix)
(g/liter)

Discovery 50-6,5 9,7-11,3

Elise 7,4-8,7 8,5-10,3

Gravensteiner 8,0-95 8,5-10,5

Ingrid-Marie 6,0-7,5 12,6 -13,9

Rubinola 7,0-84 13,0-14,5

Santana 6,6-78 12,0-13,2




Organoleptiska egenskaper:

Sort

Smak/Arom

Discovery

Rik arom. Sott och medelsyrligt. Smak av jordgubbar och
smultron. De svala nitterna i biosfairomradet Ostra
Vatterbranterna intensifierar fraschheten i smaken och
framhaver de béariga tonerna, medan soliga dagar och
temperaturvaxlingen mellan dag och natt under
mognadsprocessen bidrar till den vackra fargskiftningen i skalet
och en kraftig farg-genomtrangning till kottet.

Elise

Sott, ratt syrligt. God arom. Smak av paron och honung. Sorten
trivs i biosfaromradets klimat dar den milda hésten och Vatterns
temperaturutjdmnande effekt gor att frukten mognar langsamt
och utvecklar sin komplexa balans mellan sé6tma och syra. Det
forlangda mognadsperioden gor det maojligt for sortens
paronliknande arom att fullt utvecklas medan fruktens saftighet
och hallbarhet sakerstalls.

Gravensteiner

Kraftfullt aromatisk med frisk syra och Iang eftersmak. Smak av
apelsin och réda bar. De véldranerade och mineralrika
sluttningarna pa Ostra Vatterbranterna forstarker den kraftfulla
aromen och ger en antydan till tanniner som gor sorten unik i var
odlingszon. Det unika mikroklimatet i omradet, med néarheten till
Vattern, skyddar mot tidig varfrost, vilket gynnar den kansliga
blomningen hos Gravensteiner och bidrar till sdkra och
hogkvalitativa skordar.

Ingrid-Marie

Intensivt aromatisk med smak av mandarin, plommon och
nektarin. Kryddig, med toner av kanel. Medelhdg syra, hog
sotma. Sortens morkroda och blaskimrande skal utvecklas
maximalt i Ostra Vatterbranterna tack vare de svala nitterna
som stimulerar bildningen av antocyaniner.

Rubinola

S6t med hog syra. Smak av tropiska frukter, ananas och
passionsfrukt. Rubinola trivs sarskilt vil i Ostra Vatterbranterna
tack vare omradets langa vaxtsdsong, dar svala natter och manga
soltimmar gynnar utvecklingen av komplexa smaker. Det
mineralrika jordlagret bidrar till Rubinolas unika arom och dess
balans mellan syra och s6tma. Sortens tata skal, utvecklat i detta
mikroklimat, skyddar mot skador och bevarar dess saftighet dnda
fram till konsumtion.

Santana

So6tt, svagt vinsyrligt. God arom med en ton av s6ta druvor. De
I&nga, svala héstnatterna i Ostra Vitterbranterna bromsar
respirationen i frukten vilket gor att syrligheten i frukten bevaras
och resulterar i en frisk och tydlig smakprofil.




Ravaror:

Foder:

Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet:

Samtliga steg fran odling till skérd av ”Applen fran Appledalen” ska dga rum i det avgransade
omrade som beskrivs under rubriken Beskrivning av det geografiska omradet nedan.

Sarskilda regler fér skivning, rivning, forpackning etc.:

Foér att bevara egenskaperna hos ”Applen fran Appledalen” fran skérd till distribution och fér
att garantera sparbarhet ska ”Applen frdn Appledalen” kylférvaras och packas inom det
produktionsomrade som beskrivs under rubriken ”Beskrivning av det geografiska omradet”
nedan.

Sarskilda regler for markning:

Inga 6vriga krav férutom vad som kommer av de allmanna markningsreglerna.

Beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomradet fér ”Applen fr&n Appledalen” begrinsas i vaster av vig E4%, i norr av en
linje fran sydvéstra hérnet av Sdbybrantens naturreservat (N 6416248 E 457528)? till Tolarp (N
6418496 E 461312), i 6ster av en linje fran Tolarp till Ulvenstorp (N 6412592 E 464296) och i
soder av en linje fran Ulvenstorp till Brunnstorp (viadukten under E4; N 6409081 E 456692).

Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Produktionsomradet fér ”Applen fr&n Appledalen” ar beliget i den sédra delen av
biosfarsomradet ”Ostra Vitterbranterna”. Omradet utgdr en del av den 6stra sidan av den
forkastningsspricka i vilken sjon Vattern, Europas femte storsta sjo, ar beldagen.

Fran Vattern (89 meter 6ver havet) stiger landet brant upp till en hojd av drygt 300 meter.
Genom branten, i riktning fran sydvast mot nordost, skdr en dalgang dar landet langsammare
stiger upp mot en héjd av ca 250 meter. Den sydvastra delen av dalen med omgivande
sluttningar samt Landsjon — rester av den issjo som efter den senaste istiden tackte omradet —
utgdr den del som fatt namnet Appledalen till féljd av de omfattande fruktodlingarna som
sedan sekelskiftet 1800/1900 praglar de bérdiga jordarna i omradet.

P& den nordvistra sidan av Appledalen bestar berggrunden av en kvarts och faltspatrik
sedimentar sandsten. Narmast Vattern utgors berggrunden av ultrabasiska och intermediart
intrusiva bergarter som gabbroid/dioritoid. | resten av Appledalen fdrekommer huvudsakligen
sur intrusiv granit/granodiorit.
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Narmast Landsjon bestar jordmanen av postglacial grovsilt/sand som via omraden av glacial
lera/silt 6vergdr i moran. | den sydvistra delen av Appledalen finns ett strdk med
isdlvssediment/sand. Jorddjupet varierar fran 50 meter séder om Landsjon till 1-10 meter i
omraden med litet jorddjup.

De tyngre jordarna har god vattenhallningskapacitet medan den ar sdmre pa de mer sandiga
jordarna. Jordarnas innehall av organiskt material ar ca 3, 0 — 5,0 % och pH-vardet ar ca 6,0 —
6,5.

Nordenstreng (1915) beskriver i skriften ”Applen och paron i forntid och nutid” klimatets
betydelse for den svenska fruktens organoleptiska egenskaper. “klarar sig tradet helskinnat
undan vinterfrosten, och intraffar blomningen under en frostfri tid — ja, da kunnavi [...] fa
battre dpplen dn nagra andra landers invanare! Ty vi ha det outséagligt harliga sommarljuset.
Den myckenhet av sol, som kommer vara dpplen till del, ger dem en arom och en saftighet
utan like.”

Produktionsomradet fér ”Applen fran Appledalen” tillhér klimatzon Dfb, enligt Képpens
klimatklassifikation vilket betyder ett kallt och fuktigt kontinentalt klimat. Vadret ar valdigt
omvaxlande och uppvisar stora sdsongsvariationer. Sommartid ar klimatet relativt varmt
(medeltemperatur 18°C) och fuktigt. Vintrarna kan vara kalla (medeltemperatur ca -3°C) med
aterkommande snéfall. Arsmedelnederbérden ar ca 650 mm och antalet soltimmar ca 1500 —
1700 per ar.

Appledalens kuperade mosaiklandskap och Iage intill Vittern, Europas femte storsta sjo, ger
perfekta forutsattningar for odling av dpplen. Vatterns stora vattenmagasin paverkar klimatet i
Appledalen genom de sydvistliga vindar som dominerar under odlingssasongen. P& varen kyls
vindarna av Vitterns vatten vilket gér att vdren kommer senare i Appledalen. Dirigenom
minskar risken for strang nattfrost under frukttradens blomningsperiod. Pa hosten viarms
vinden av vattnet vilket innebér att odlingssdasongen forlangs och att dpplena mognar langsamt
under en del av aret da det &r stora variationer mellan temperaturen dagtid och pa natten.
Temperaturvariationerna bidrar till utvecklingen av de organoleptiska egenskaper som
karaktériserar ”Applen fran Appledalen”.

De manga soltimmarna och det intensiva ljuset i Appledalen under odlingsperioden bidrar till

dpplena far ett tunnare skal &n nar samma sort odlas langre séderut i Europa.

Medeltemperaturen och medelantalet soltimmar Appledalen under perioden maij till oktober
(kéilla SMHI)

Manad Medeltemperatur Medeltal
soltimmar
Hogst Lagst

Maj 17 6 10

Juni 20 10 11

Juli 26 12 10

Augusti 23 11 9,5
September 18 9 6

Oktober 12 5 3,5




Specifika uppgifter om produkten:

Mosaiklandskapet gor att odlaren kan valja ut den odlingsplats som har det klimat och de
markférhallanden som ar bast ldmpade for att varje dppelsort vid skérd ska kunna uppna de
kvalitativa egenskaper som kidnnetecknar ”Applen fran Appledalen”. Appeltriden planteras
huvudsakligen i sortrena odlingar med inplantering av pollineringstrad. De sortrena odlingarna
underlattar det manuella skordearbetet. Beskarning av dppletraden anpassas till sort och
vaxtplats fér att maximera solinstralningen.

Pollinering sker med en blandning av honungsbin i kupor och vilda pollinerare. For att 6ka
antalet vilda pollinerare vardar odlarna den biologiska mangfalden i odlingarna, anlagger sa
kallade insektshotell och ser till att det finns lampliga miljéer for jordlevande insekter.

Odlingen av ”Applen fran Appledalen” &r klimatcertifierad enligt IP Sigill Frukt och gront vilket
bland annat innebar strikta regler for bevattning, gddsling och anvandning av
vaxtskyddsmedel. Godsling av dppletraden sker efter behov och baseras pa markanalys och pa
skordens storlek. Godsling sker med en blandning av organisk gédsel/kompost vanligen
forstarkt genom tillsats av konstgddning.

Skadedjursbekdampning sker, vid behov, efter analys av insektsprover s.k. bankprover. Proverna
samlats in med hav och antalet skadeinsekter i proven avgér om det finns behov for
bekampning eller ej. Feromonfallor anvands for att locka bort vissa skadeinsekter.

Bevattning sker huvudsakligen med sjovatten fran Vattern, Europas femte storsta sjo.
Tillgangen till sjdvatten ar god vilket gor att odlingarna inte ar kansliga for torka pa samma satt
som pa andra platser i Sverige.

”Applen fran Appledalen” plockas fér hand. Enligt ett gammalt talesatt fran Appledalen ska
applen behandlas lika varsamt som agg. Vid plockningen ser plockaren till att plocka dpplena sa
att skaftet sitter kvar. Plockning sker vanligen efter den férsta frosten. Applena mognar vid
olika tidpunkter beroende pa sort och odlingens placering. Plockaren avgor om frukten ar
mogen for skord baserat pa fruktens utseende. For vissa sorter kan skord ske av samtliga
dpplen vid ett och samma tillfdlle. Andra sorter maste gallringsskordas vilket innebar att
plockning sker vid flera tillfallen varefter applena mognar. | dessa fall kan plockning av en
odling behdva ske vid upp till tre tillfallen per sdsong.

Nyskoérdade ”Applen fran Appledalen” férvaras i kyla (2 - 3 °C) i hég fuktighet och vid
reducerad syrgasniva (1-1,5%) (ULO-lager). | kyllagret (1-4°C) ligger frukten orord till dess att
den att den paketeras for leverans till kund. Da synas dpplena, och skadad frukt avlagsnas,
storlekssorteras (maskinellt) och packas fér hand av odlarna for att garantera maximal kvalitet.
Enligt odlarna ar man “mer noggrann vid den fortsatta hanteringen av frukten nar man sjalv
odlat dpplena @dn om man endast ar anstalld for att exempelvis paketera dpplena.”

Den packade frukten skickas till grossisten som har sina lokaler i Appledalen. Narhet till
grossisten medfor miljévanligt korta transportvagar och bidrar ocksa till den hoga kvalitet som
kdnnetecknar ”Applen fan Appledalen”.

Eget ULO-lager, egna packerier och narheten till grossisten gor att dpplena packas for direkt
leverans (packad frukt har max 5 dagars liggtid). Kort liggtid gor att frukten behaller fukten och
ar saftspand nar den nar kunden vilket i sin tur gor att konsumenten béattre upplever fruktens
smak och krispighet.



Kemisk behandling eller vaxning av de skérda dpplena ar enligt svensk lag inte tillaten.
Produktens sarskilda egenskaper

”Applen fran Appledalen” kidnnetecknas av en intensiv farg och en tydlig fruktsyra som
balanseras av en val avvagd s6tma.

”Applen fran Appledalen” har ett tunnare skal 4n motsvarande dpplen odlade langre sdderut i
Europa. Den manuella hanteringen av ”Applen fran Appledalen” gor att de tunnskaligare
dpplena inte far illa under plockning, lagring och packning.

”Applen frén Appledalen” &r, tack vare egna packerier och nirheten till grossist, saftspanda nar
de nar kunden.

Till skillnad fran inférda och importerade dpplen ar ”Applen fran Appledalen” inte vaxade eller
kemiskt behandlade efter skord.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och en viss kvalitet, ett visst anseende, eller en
viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (SGB):

Ansdkan om registrering av den skyddade beteckningen ”Applen fran Appledalen” bygger pa
sambandet mellan produktens egenskaper och det geografiska omradet.

Samband:

Egenskaperna hos ”Applen fran Appledalen” ar beroende av de speciella naturgivna
férutsattningar for dppelodling som finns i Appledalen och av odlarnas kunskap om hur dessa
tillvaratas vid odling av dpplen.

Appledalen skir genom Ostra Vétterbranternas biosfaromrade® fr&n nordost mot sydvést. Fran
den hogsta punkten i nordost sluttar dalen ner mot sjon Vattern, Europas femte storsta sjo.
Appledalens geografiska lage, markférhallanden (lera, sand, isdlvssediment och mordn med
naringsrika strak av bland annat lattvittrad basisk gabbro) och narheten till Vattern ger upphov
till ett karaktaristiskt smabrutet mosaiklandskap med goda livsbetingelser for vilda pollinerare
och utmarkta forutsattningar for odling av dpplen med de speciella egenskaper som
kidnnetecknar ”Applen fr&n Appledalen”.

Appledalens nordliga lage innebdr manga soltimmar med intensivt ljus under odlingssdsongen
samtidigt som dygnsmedeltemperaturen varierar fran drygt 25°C under dagen till ca 5°C under
natten. Det nordliga laget innebar ocksa minskade angrepp av olika skadegérare (svampar och
insekter) och darmed begrdnsas bruket av bekampningsmedel.

Narheten till Vatterns stora vattenmagasin innebar att de sydvastliga vindar som blaser fran
sjon in i Appledalen kyls ner vilket forsenar dppeltrddens blomning under en period da risken
for frostskador pa blomningen &r stor. Under hosten varms sydvastvindarna av Vatterns varma
vatten vilket minska risken for strang nattfrost och férlinger mognadsperioden fér ”Applen
fran Appledalen” under den period av ret dé skillnaden i temperatur mellan dag och natt ar
som storst.

De manga soltimmarna, det kraftiga ljuset, den langa mognadsperioden och den stora
variationen i temperaturen under dygnet ger ”Applen fran Appledalen” intensiv farg, tydliga

3 https://ostravatterbranterna.se/



fruktsyra och balanserad s6tma samt ett tunnare skal dn ndr samma sorter odlas langre
soderut.

Som exempel gér de varma langa, svala hostnatterna i Ostra Vatterbranterna att respirationen
i frukten bromsar vilket gor att syrligheten i sorten Santana bevaras och resulterar i en frisk
och tydlig smakprofil. De vildranerade och mineralrika sluttningarna pa Ostra Vatterbranterna
forstarker den kraftfulla aromen och ger en antydan till tanniner som gor sorten
Gravensteiner unik i var odlingszon.

Pa sorten Ingrid-Marie kan dess mérkréda och blaskimrande skal utvecklas maximalt i
Ostra Vatterbranterna tack vare de svala nitterna som stimulerar bildningen av antocyaniner
(fargpigment).

Egenskaperna hos ”Applen fr&n Appledalen” dr beroende av odlarnas kunskaper om de lokala
forhallandena i Appledalens mosaiklandskap samt om de individuella dppelsorternas speciella
krav pa odlingsmiljo, klimat och markférhallanden. Denna kunskap styr valet av odlingsplatsen
for varje individuell dppelsort samt skotseln av odlingen.

D4 odlingen av "Applen fran Appledalen” ar klimatcertifierad* dr gédsling, bevattning och
anvandning av vaxtskyddsmedel strikt reglerad. Odlaren maste genom markanalys visa pa
behov av godsling anpassad till den forvantade skordens storlek. Pa motsvarande satt maste
odlaren genom analys av forekomst och antalet skadeinsekter i insamlade insektsprover visa
pa behovet av skadedjursbekdmpning.

Appelsortens krav och de lokala férhallandena avgér hur odlaren beskér dppeltrdden och i
vilken utstrackning odlingarna behover bevattnas med sjévatten fran Vattern under sdsongen.

For att uppnd maximala skdrdar av dpplen med de egenskaper som kdnnetecknar ”Applen fran
Appledalen” vardar odlarna férekomsten av vilda pollinerare i odlingarna genom att varda den
biologiska mangfalden i odlingarna samt genom att anldgga sa kallade insektshotell.

Tunnskaliga dpplen kraver manuell behandling fran skord till packning. For att bevara de
egenskaper som kdnnetecknar ”Applen fran Appledalen” plockas dpplena darfér for hand och
forvaras i ULO-lager till dess att de for hand paketeras for leverans till kund. Kylférvaring och
packning ar en garanti for att saftspanda applen med de egenskaper som kdannetecknar
”Applen fran Appledalen” ska kunna levereras till slutkund.

Kallor

Ostra Vatterbranterna - Ansdkan till Biosfaromrade https://ostravatterbranterna.se/ 2023-01-10
kl 20:45

SGU https://www.sgu.se/

SMHI, Manads-, arstids- och arskartor
https://www.smhi.se/data/meteorologi/kartor/avvikelse/manadsnederbord-procent-av-
normal-avvikelse/manad/januari

Nordenstreng, R. 1915: Applen och péron i forntid och nutid. Bonniers Manadshéaften, 891-898.

Tahir. I. 2014: Fruktodling och efterskérdbehandling. Sveriges Lantbruksuniversitet.

https://fransverige.se/svenska-ravaror-all-varldens-mat/vilka-varor-marks/livsmedel-fran-
sverige/odling-och-uppfodning/

41P Sigill Frukt och grént
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Produktionsomradet begrinsas i vaster av vag E4°, i norr av en linje fran sydvistra hornet av
Sabybrantens naturreservat (N 6416248 E 457528)° till Tolarp (N 6418496 E 461312), i 6ster av en
linje fran Tolarp till Ulvenstorp (N 6412592 E 464296) och i séder av en linje fran Ulvenstorp till
viadukten under E4 vid Brunnstorp (N 6409081 E 456692).

> Enligt vigens dragning i januari 2022
6 SWEREF 99
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@ Brunstorps gard

Informationskarta Appledalen

Landsjons
faltstation

Brunkulla

Besok garna

© oGrafitgra Industri

0 Min stund Kaxholmen
© Kamfrisk

@ Tengblads Tradgardsbutik

o Vistakulle Fruktodling
Gardsbutik & Kafferosteri

Rudenstams
Gardsbutik & Kafé

o Vistakulle lusthus
& utsiktsplats
Besok lusthuset pa Vistakulle. Eller
bestig berget pa stigen som leder
genom skogen for att nd annu
hogre hajder och storslagna vyer som
stracker sig frdn Jonkoping
1ill Visingso.

o Landsjons faltstation
Fégeltornet vid Landsjons kant
bjuder till fagelskadning och
fina vyer.

o Skarvesten
Promenera genom farhagen fram till
Klipporna vid Landsjon, Njut av vackra
vyer dver sjon och akrarna.

@ Brunstops Gard
En av Sveriges mer omfattande
fruktstridsbanker. Idag finns
ungefar 130 sorters apple,
30 sorters paron och ett 20-tal
sorters korsbar.

o Hunnerydsbadet
Njut vid Landsjons brygga. Vid
stranden finns mojlighet till grill,
volleyboll och lek for barnen.

Turer i
Appledalen

Landsjon runt

En tur som tar dig runt Landsjon
Upplev fageliivet kring sjon samt alla
vackra hagar som gastas av gardamas
djur.

000 -

Brunkulla @

£n tur som tar dig till de hogre
hojdema i Appledalen. Vacker och
storslagen ursikt Sver Landsjon,
Vattern och Vistergstiand.

000 -

Promenera utmed de linga
appleraderna som leder genom den
vackra appledalen. Njut av storslagna
vyer dver odlingarna och utsikt over
vattern. Upplev appledalen frin bagge
sidorna

00 ca22km
Edet @

En vacker runda som leder dig Gver
berget diir du skidar Landsjon och
Viitter i varsin riktning

@@0 Ca55km

Karsnis @

€n smélandsk smabrukaridyll val vrt
ett besok efter de branta stigningarna
upp mot byn.

000 -
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zes gaologiska undersékning (SGU) Topegrafiskt un

Tkontor/Head Office: UrGspvig

0 @ lantmi

Vi Villavigen 18 i i L o m o R st

126 Uppsala, Skala 1: ordinater | Swere
a 1:50000

16(0) 18 17 90 00
46(0) 18179210
sguesguse
sguse

Tillgéng till grundvatten i Appledalen

Uttagsmdijligheter | jord

W Sver 125 s

H 25-1251/s

O525s

O1-51s

O Under 1 /s
Uttagsmajligheter i berg

E 6000-20 000 Ith

0 2000-6000 Ith

[ 600-2000 Ifh

O Under 800 11h

O okand kapacitet
Uttagsmdjligheter i sedimentart berg

[ 60 000-200 000 I/h

0 20 000-60 000 I/h

O 6000-20 000 Ith

O 2000-6000 Ifh

[0 600-2000 Ith

O Under 600 Ifh
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Landsjon

25 geologiska understkning (SGU) Topog
‘ontor/Head Office: ur
[ 0 500 1000 1500 m

it Villavigen 18 o
28 Uppsals, Sweden 7 finat
{0} 13 178000 Skala 1:50000

i) 18179210

Berggrundskarta Appledalen

Inneslutning.rund;Basisk plutonit/metaplutonit
Inneslutning,rund; Sur-intermediar plutonit/metaplutonit

3410;Ryolit;

1680;Sandsten;

3130;Granit;
3135;Monzodierit-granediorit;
2455;Gabbrold-dioritoid;

Vita prickar = porfyrisk
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Jordart, underliggande lager

N 7/ 1salssediment

Jordart, grundlager

J; Mossetory
sy
;| il Karrtorw
m Svamsediment
. Postglacial grovsilt-finsand

s| [ Postglacial sand

Glacial lera

Glacial silt

5 . Is&lvssediment
! Isélvssediment, sand

Meran

Lerig morén

Sandig morén

. Berg

500 1500 m

Skala 1:50000

Jordartskarta Appledalen
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Jorddjupskarta Appledalen

Skattat jorddjup (m)
om
0-1m
1-3m
3-5m
5-10m
10-20m
[ 2030m
[3050m
. =50m
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