Hur sakert
ar ditt foretag?

UPPDATERAD HANDBOK FOR
SYSTEMATISKT SAKERHETSARBETE
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En sékerhetshandbok for dig som
livsmedelsforetagare

Genom att arbeta systematiskt med sékerhetsfragor kan du som
féretagare 6ka dina mojligheter att fortsatta producera och leverera
livsmedel &ven vid stora samhéllsstdrningar som till exempel en
snostorm eller strémavbrott.

Det finns manga olika hot och risker, beroenden och héndelser som du behdver
ta hansyn till och minimera effekterna av i férvag for att sakerstélla en robust
verksamhet.

Som stdd i sékerhetsarbetet finns nu en uppdaterad utgava av handboken
for systematiskt sékerhetsarbete f6r sma och medelstora livsmedelsféretag.
Boken &r framtagen tillsammans med sakkunniga.

Exempel pa kritiska beroenden

Ditt féretag kommer att vara mer férberett pa att hantera stérningar om ni arbetar
systematiskt och genomfér en analys av era kritiska beroenden regelbundet.

Da far ni en tydlig bild av vilka omraden som behéver utvecklas for att na en
Skad robusthet.
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Beslutsstod och checklistor

Hur s&kert &r ditt féretag — sdkerhetshandbok fér livsmedelsféretag
innehaller fakta om vilka lagar och regler som géller, vem som ansvarar fér
vad och information om s&kerhetsarbete i allménhet. Du far dven beslutsstéd
fér nédlagen av olika slag samt checklistor som kan anvéndas direkt eller
anpassas till din specifika verksamhet. Till exempel:

 Hur du kan identifiera féretagens beroenden

+ Skalskydd

* Brandskydd

* Kontinuitetshantering — s& minimerar du risken fér avbrott
* Informationssékerhet

+ GDPR - EU:s nya dataskyddsférordning

Mer tips och stod

Livsmedelsverket har nationellt samordningsansvar fér kris- och
beredskapsplanering av dricksvatten- och livsmedelsférsorjning i leden

efter primarproduktion. Malet &r att vi tillsammans med andra aktdrer skapar
goda férutsattningar for trygga leveranser av séker mat och dricksvatten
oavsett samhéllsstérning.

Pa livsmedelsverket.se hittar du fallstudier och olika studier som kan ge
inspiration och insikter eller fragor du kan ha nytta av i ditt arbete.

Se Produktion handel & kontroll / Krisberedskap och civilt férsvar /
krisberedskap for foretag.

Ladda ner Hur sékert &r ditt féretag —
sdkerhetshandbok fér livsmedelsféretag fran
Livsmedelsverkets webbplats.

Sok i Publicerat dverst pa livsmedelsverket.se




