Ansokan om skyddad ursprungsbeteckning (SUB)

Ansdékande grupp: Vanerldjrom Ekonomisk forening,
c/o Anders Larsson, Lindenavagen 4,
531 55 Lidkoping

Beteckning: "Viénerléjrom”

Produkttyp: Klass 1.7: Farsk fisk, farska blotdjur och kraftdjur samt produkter framstallda darav.



Produktbeskrivning

"Vdnerl6jrom”

Beskrivning av produkten:

"Vidnerléjrom” ar en naturlig produkt som enbart bestar av rom fran sikldja (Coregonus albula)
och salt (NaCl). ”Vdnerljrom” séljs i farsk, fryst eller tinad form. Lojrommens egenskaper ar
desamma oberoende av forsaljningsform. Rommen far pa inget satt upphetas under eller efter
beredningen.

"Vdnerléjrom” har foljande egenskaper:
Utseende: Naturlig lyster, gnistrar som kiselsten. Hela romkorn ska urskiljas.

Konsistens: ”Viénerl6jrom” karaktariseras av hela romkorn, korn som vid provsmakning poppar
tydligt nar de trycks mot gommen.

Storlek: Romkornens storlek varierar mellan 0,8 mm — 2,0 mm beroende pa under vilken
del av fiskeperioden sikléjan fangas och var i Vanern den fangas.

Farg: Klar och frisk farg som under sdsongen varierar fran ljust orange, S1060-Y30R till
nagot morkare orange, S1080-Y40R (Natural Colour System, NCS).

Salthalt: 4,0-4,5% NaCl

Vattenhalt: Far inte vara hogre an att ”Vdnerléjrom” ligger kvar i en sked som vands upp och
ner. Rommen ska ocksa behalla formen vid upplaggning.

Smak: Mild, ren fisksmak av laxkétt och umami med balanserad salta. Smaken

intensifieras nar de sma romkornen klams sénder i munnen.
Ravaror:

"Vidnerléjrom” produceras av rom fran sikloja (Coregonus albula) fangad i Vanern. Siklojan fangas
enbart med garnfiske. Maskstorleken far inte understiga 16,5 mm. Varje fiskare far maximalt
anvanda 1400 meter nat per fisketillfalle. Lojfisket ar reglerat och pagar under sikldjans lekperiod
under senhosten. Fiskeperioden faststélls av Havs och vattenmyndigheten.

Beredningen av ”Vdnerl6jrom” pabdrjas omgaende efter det att fangsten landats. Lojrommen
klams for hand ur fisken varefter den rensas fran blod, hinnor och trasiga romkorn genom
vispning. Efter vispning skoljs rommen omedelbart i rent kallt vatten 3-5 ganger. Kvarvarande
orenheter, bl.a. fjall, avlagsnas och rommen samlas upp, i sildukar for att vattnet ska kunna rinna
av. For att rommen inte ska tappa farg eller svalla sa att romkornen gar sonder maste tiden
mellan forsta skoljningen och silningen vara sa kort som mojligt (ca 10 minuter).



Rommen torkas i kylrum vid 3-6 °C i ca 2 dygn varefter den saltas med jodfritt salt (NaCl). Under
torkningsprocessen reduceras vikten med ca 8-10%.

Kvalitén pa ”Vdnerl6jrom” undersoks genom provtagning och blindtester under fiskesdasongen.
Undersokningarna utfors av oberoende bedémare.

Foder:
Siklojans foda bestar uteslutande av plankton (Bythothrepes cederstroemi, Daphnia (sp),

Bosmina (sp), Eurytemora (sp), Heterocope (sp) och Diaptomus (sp)) som naturligt forekommer i
Vanerns farskvatten.

Ravaror:
Ravaran till "Vanerlojrom” utgérs av rom fran sikléja (Coregonus albula) fangad i Vanern.
Ovriga révaror: Jodfritt salt (NaCl)

Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet:

"Vanerl6jrom” produceras av rom fran sikldja (Coregonus albula) fangad i Vanern. Samtliga steg i
produktionsprocessen fran fisket till beredningen av ”Vanerléjrom” (klamning, vispning,
grovskoljning, silning, finrensning, torkning och saltning) maste ske i det avgransade geografiska
omrade som beskrivs i punkt 4.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Sarskilda regler fér markning:

Forutom vad som féljer av de allmanna markningsreglerna ska samtliga producenter av
"Vanerléjrom” marka produkten med nedanstaende logotyp.




Beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomradet for ‘Vanerlojrom’ bestar av sjon Vanern och de omgivande socknarna:

Vise och Ostra Fagelvik i Vase hirad,

Olme och Varnum i Olme hérad,

Visnum och Visnums Kil i Visnums hérad,

Karlstad lands- och stadsforsamlingar samt Hammaro i Karlstads harad.
Segerstad, Grums och Ed i Grums harad.

Millesvik, Eskilsater, Olserud, Botilsiter, By, Bro, Sédra Ny och Tveta i N3s hirad.
(Samtliga belagna i Varmlands lan)

Leksberg, Bjorsater, Torso, Hassle, Berga, Lyrestad, Amneharad och Mariestad stad
i Vadsbro harad,

Kallby, Skeby, Husaby och Savare i Kinnefjardings harad,

Medelplana, Vasterplana, Osterplana och Forshem i Kinne harad,

Tadene, Norra Kedum, Orslésa, S6ne, Rackeby, Skalunda, Sunnersberg, Gosslunda, Stro,

Otterstad och Lidkopings stad i Kallands harad,
Flo, As, Sal, Vasternas, Tun, Karaby och Frie i Ase harad,

Vastra Tunhem, Vassanda-Naglum och Vanersborg stad i Vane harad:
Bolstad, Grinstad, Gestad och Frandefors i Sundals harad,

Skallerud, Holm och Jarn i Nordals harad,
Amals lands- och stadsférsamlingar, Toss6 med Tydie och Animskog i Tossbo harad.
(Samtliga belagna i Vastra Gotalands lan)

Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Vanern ar Sveriges storsta och Europas tredje storsta sjo. Den upptar en areal av 5 650 km?2.
Medeldjupet ar 27 meter och det storsta djupet 106 meter. Sjons storlek gor att den kan liknas
vid ett innanhav med en omfattande skargard bestaende av drygt 12 000 dar. Trots den
omfattande skadrgarden ar Vanern huvudsakligen pelagisk.

Véanern har ett omfattande tillrinningsomrade som stracker sig in i Norge. Den svenska delen av
tillrinningsomradet omfattar ca 10 procent av landets yta och utgors i huvudsak av skogbevuxen
mark.

Arsmedelnederbérden dr ca 600mm vid Vanern och dkar till ca 10000mm mot gransen till Norge.
Under vintern faller nederbérden huvudsakligen som sné. Snotacket kan bli betydande (60 — 65
cm) framforallt i de nordvéstra delarna av Vanerns tillflodesomrade. Snotédcket ligger vanligen
kvar in i april och bidrar till betydande varfloden i det omrade som forser Vanern med vatten.

Vanern har sitt utlopp via Gota alv, en av Sveriges vattenrikaste alv.

Pa mitten av Vanern stracker sig Lurd skargard i norr mot Kallands skargard i séder. Darigenom
delas sjon i princip i tva storre bassanger, de sa kallade Dalbosjon i sydvast och Varmlandssjon i



nordost. Dalbosjon ar grundare och har mindre vattenvolym an Varmlandssjon. Det medfor att
de bada delarna uppvisar nagot skilda arstemperaturcykler.

Kring Vanern finns héga natur- och kulturvarden. Flera skdrgardsomraden och strander ar
naturreservat. Sjon har ett rikt fagelliv. Har trivs arter fran saval havsomraden som fran
slattsjoar.

| Vanern reproducerar sig 34 av de ca 50 inhemska fiskarterna. Bland dessa finns kommersiellt
viktiga arter som sikl6ja, gos, gdadda, lake och lax. | de pelagiska delarna av Vanern dominerar
fiskarter som sikl6ja och nors.

Pa flera platser kring Vanern finns hallristningar med skepp avbildade. Dessutom finns rester av
gamla hamnanlaggningar, och fiskeanlaggningar som vittnar om adldre tiders fiske. Bland fynden
finns ett 7 500 ar gammalt fléte av 16nn samt ett antal metkrokar av jarn daterade till 1200-1300
talet. Vid denna tid var det framst gadda, gos, abborre, mort och braxen som fiskades for
konsumtion. P4 1400-talet hade laxens betydelse 6kat. De bada klostren i Gudhem och Varnhem
hade betydande fiskeratter i Vdanern. Saval fiske som export av de ekonomiskt viktiga fisksorterna
overvakades darfor av tillsynsmén fran klostren.

For fiskebonerna i omradet vid Kallandso fick fisket pa siklja, eller sil som den lokalt kallas,
succesivt sa stor omfattning att fiskarna till och med betalade skatt i saltad sil.

| dag har Vanern inte enbart betydelse for fiske och sjéfart. Sjon har fatt allt stérre betydelse for
fritid och rekreation samt som dricksvattenreservoar.

Specifika uppgifter om produkten:

| Vanern ar sikldja en i vanligt férekommande fiskart. Den utgor ca 30 procent av biomassan i
Oppet vatten.

Sikléjan har stor ekonomisk betydelse for fisket i Vanern dels pa grund av den vardefulla
rommen, dels pa grund av dess betydelse som foderfisk for andra kommersiellt betydelsefulla
arter av fisk, exempelvis lax och 6ring. | dag ar Vanern en av tva platser i Sverige dar det bedrivs
kommersiellt sikldjefiske for rommens skull. Hos en lekmogen 16jhona kan rommen utgéra 5-10%
av kroppsvikten (ca 30 gram).

Siklja ar en pelagisk fisk som upptrader i stora stim. Den lever uteslutande av plankton
(Bythothrepes cederstroemi, Daphnia (sp), Bosmina (sp), Eurytemora (sp), Heterocope (sp) och
Diaptomus (sp)).

Véanersikléjan leker under perioden oktober — december foretradesvis i omraden som har sand
och grusbottnar. Siklojans reproduktion paverkas av klimatet. Varmare somrar liksom riklig
vinternederbérd, med kraftiga varfloden, bidrar till god tillvaxt och stora arsklasser fisk. Sikl6jan
blir kbnsmogen vid 1 ars alder och kan na en alder av 22 ar.



| samband med leken ror sig stimmen huvudsakligen pa ett djup av 10-20 meter. Sikl6jan vandrar
mellan Dalbosjon och Varmlandssjon. Da sikl6jan trivs dar det &r lite kallare och djupare ar den
vanligare i Varmlandssjon an i Dalbosjon.

Fisket har i alla tider varit av stor betydelse for folket runt Vanern. Vid mitten av 1700-talet
konstaterade Carl von Linné att fisket var omfattande. Vid slutet av 1800-talet fanns enbart vid
Kallandsé omkring 100 fiskare, ”som dels dro torpare, dels hafva egna smadstdllen. Alla dessa idka
fiske med not efter sikldja [...]”. Sikldjan, eller silen som den lokalt kallas, fiskades framst under
sensommar-host och fangsten anvdandes huvudsakligen som matfisk. | borjan av sdsongen kunde
fangsterna ibland bli enorma.

Under 1800-talets andra halft intensifierades fisket pa sikloja. Det berodde framst pa ett okat
natfiske i 6ppen sjo. Fran 1860-talet kan man darfor tala om yrkesfiske. 1892 fangade Skaraborgs
ca 500 yrkesfiskare 16 kg sikloja per person och ar. | bérjan av 1900-talet landade enbart
skaraborgsfiskarena mer dn en tredjedel av all siklja som fangades i Sverige.

Vid mitten av 1900-talet hade intresset for sikldja som konsumtionsfisk minskat. | stallet 6kade
man fisket av sikl6ja for utvinning av I6jrom. Det innebar att |6jfisket i allt storre utstrackning
kom att bedrivas som host- och vinterfiske i anslutning till lekplatserna. En 6kad efterfragan pa
vanerlojrom innebar att l16jromsfisket fran slutet av 1960-talet fick allt storre betydelse for
fiskarenas ekonomi. Den huvudsakliga avsattningen for vanerldjrom har traditionellt funnits i
Véastsverige dar de stora volymerna salts till grossister eller via fiskeauktionen i Géteborg.

| dag fiskar 30-talet fiskare sikl6ja for rommens skull. Fisket sker med mindre fiskebatar och far
endast bedrivas av licensierade yrkesfiskare med tillstand utfardade av Havs- och
vattenmyndigheten (HaV). Fisket sker enbart med garn. For att langsiktigt bevara och skydda
Véanerns unika population av siklja rader tralningsforbud.

Redan under medeltiden noterades att stora variationer i sikldjans tillvaxt gjorde att fisket vissa
ar kunde sla fel. Mangden sikléja som fiskas varierar darfor fran ar till r. Efter nagra toppar i
mitten av 1990-talet har fangsten de senaste aren legat runt 300 ton.

Sedan 1995 6vervakas Vadnerns bestand av siklja genom arlig ekordkning, en évervakning som
ingar i programmet for nationell miljddvervakning. Utifran dessa rakningar bedéms bestanden av
sikl6ja ha 6kat under de senaste aren som foljd av starka arsklasser i mitten av 2000-talet.

Produktens sarskilda egenskaper

"Vénerl6jrom” framstalls av rom fran vanersikloja, en sétvattensfisk som varit genetiskt
separerad fran sina artfrander i Bottenviken i ca 8 - 9 000 ar.

”Vénerl6jrom” ar en naturlig produkt utan andra tillsatser an koksalt (NaCl). Darigenom
skiljer den sig fran majoriteten av de fiskromsprodukter som finns pa marknaden



"Vdnerléjrom” far sina sarskilda egenskaper av de mineraler och fédoadmnen som finns i
Vanerns farskvatten. Romkornen ar nagot mindre an hos I6jrom fran Bottenviken. Rommen
har en ljusare farg med tydlig dragning at orange.

"Vdnerléjrom” har en balanserad salta som later rommens lena, runda smak framtrada.

Den mindre storleken pa romkornen gor att ”Védnerl6jrom” uppfattas som mindre "grusig"
vilket i kombination med den balanserade saltan och en naturligt elegant smak bidrar till en
behaglig atupplevelse.

"Vénerl6jrom” &r en vilhdangd produkt (torkad) som avger mindre vattenmangder an
liknande produkter pa marknaden.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskaper:

De speciella egenskaper som kdannetecknar "Vanerlojrom" beror helt pa de naturgivna
forutsattningarna inom det geografiska omradet och pa manniskornas formaga att tillvarata
och forvalta den ravara som ar resultatet av de naturgivna forutsattningarna.

| Sverige bedrivs kommersiellt siklojefiske for rommens skull i Vanern och i Bottenviken. Vanerns
bestand av sikloja skiljer sig genetiskt fran det som lever i Bottenviken. Vanern utgor en mycket
speciell miljo. Sjon separerades fran Ostersjon for ca 10 000 ar sedan. Sjéns ekosystem har
darefter utvecklats utan kontakt med Osterhavet vilket bland annat innebar att Vanerns
bestand av sikl6ja i dag dr genetiskt skild fr&n den sikpopulation som lever i Ostersjon.
Vanern har ocksa en population av glacialrelikta djurplankton.

Vanern far sitt vatten fran en rad storre och mindre vattendrag som huvudsakligen rinner
genom skogbekladda moranmarker och genom mer humusrika mossar och sjoar. Sjon ar
relativt naringsfattig vilket gor att tillférsel av naringsrikt vatten i samband med riklig
nederbord stimulerar tillvaxten av plankton som i sin tur utgdr féda for Vanerns unika
population av sikl6ja, den sa kallade véanersikldjan.

Vattenkvalitén i Vanern och det faktum att fodan uteslutande bestar av sotvattenlevande
organismer bidrar att Vanersikléjan producerar en rom med speciell karaktar. Romkornen ar
nagot mindre dn hos I6jrom fran Bottenviken och har dessutom en tydlig orange farg.

Vid produktion av "Véanerldjrom" ska vanersikldjan fangas i ratt fas av lekperioden for
ravaran ska halla hogsta kvalitet. Pa grund av Vadnerns storleken paverkas forhallandena pa
sjon latt av vader och vind. Under sikl6jans lekperiod pa hosten kan forhallandena bli mycket
svara, nagot fiskarna maste ta hansyn till. Vanersikl6jans beteende i samband med leken
paverkas av vattentemperatur, vattenstrommar och sjobottnens topografi. For att fanga de
romstinna honorna i ratt fas av romningsperioden maste fiskaren vara bekant med
vanersiskldjans beteende och med hjalp av erfarenhet forutsdga var vanersikléjan kommer
att leka under rddande vaderférhallanden.



Nar den romstinna vanersiklojan har fiskats maste rommens kvalitet tillvaratas under
beredningen for "Vanerléjrom" ska fa sin speciella karaktar. Beredningen sker manuellt och
arbetet engagerar ett stort antal personer som bland annat har kunskap i den speciella teknik
som kravs for att for hand klamma |6jrommen ur sikléjan.

Kallor:

SMHI

SGU
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