Livsmedelsverkets

forfattningssamling
Livsmedelsverkets foreskrifter om LIVSFS 2005:21
offentlig kontroll av livsmedel; (H4)

Utkom fran trycket
29 december 2005

beslutade den 20 december 2005.

Med stod av 48, 49, 50 och 55 8§ livsmedelsférordningen (1971:807)1
foreskriver Livsmedelsverket foljande.

Omfattning

1 8 Dessa foreskrifter innehaller vissa regler om offentlig kontroll av
livsmedel. Reglerna kompletterar framst
— Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 av den
29 april 2004 om faststallande av sarskilda bestammelser fér genom-
forande av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung
avsedda att anvéndas som livsmedel2 och
— Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 882/2004 av den
29 april 2004 om offentlig kontroll for att sdkerstélla kontrollen av
efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestdmmelserna om djurhdlsa och djurskydds.
Ytterligare regler om offentlig kontroll finns bland annat i andra EG-
forordningar och i andra foreskrifter beslutade av Livsmedelsverket.

Godkannande och registrering av anlaggningar

2 § Artikel 31 i férordning (EG) nr 882/2004 och artikel 3 i férordning (EG)
nr 854/2004 innehaller grundlaggande krav pa och procedurer fér god-
k&nnande och registrering av anlaggningar. Dessa artiklar ska tillampas &ven

1 Férordningen omtryckt 1990:310. Senaste lydelse av 48 och 50 8§ 2005:1042 och av 55 §
1998:133.

2 EUT L 226, 25.6.2004, s. 83, Celex 32004R0854.

3EUT L 191, 28.5.2004, s. 1, Celex 32004R0882.
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nar kraven pa godkannande och registrering foljer av Livsmedelsverkets
foreskrifter.

3 8 Nar kontrollmyndigheten registrerar en mobil anldggning ska den
utfarda ett bevis dar det framgar vilken verksamhet registreringen avser.

Kontroll av kott

Salmonellakontroll grundad pa Sveriges nationella kontrollprogram

4 8 Farskt kott av notkreatur, svin och fjaderfa ska i samband med slakt
och i samband med styckning provtas och undersokas med avseende pa
salmonella.

Notkreatur och svin

5§ Salmonellakontrollen av n6t och svin omfattar tre djurkategorier:
notkreatur, vuxna svin och slaktsvin.

6 8 Vid slakterier med stor produktionsvolym (”A-slakterier”) ska prov tas
varje arbetsdag. Om flera prov tas, ska detta ske med jamn fordelning Over
arbetsdagen.

Vid ovriga slakterier ("B-slakterier”) ska prov tas jamnt férdelade 6ver
arets slakt.

For att uppfylla forpliktelserna i Sveriges nationella kontrollprogram
avseende salmonella# faststaller Livsmedelsverket arligen genom sarskilt
beslut det antal prov som ska tas vid varje slakteri.

7 8 Provtagning ska genomforas vid samtliga styckningsanlaggningar dar
not- och svinkatt styckas. Separata prov ska tas fran varje produktionslinje.

| styckningsanldggningar med en produktion av mer an 100 ton kott i
veckan ska det tas ett prov per dag.

| styckningsanldggningar med en produktion av 20-100 ton kott i veckan
ska det tas ett prov per vecka.

| styckningsanldggningar med en produktion av 5-19 ton koétt i veckan ska
det tas ett prov per manad.

| styckningsanldggningar med en produktion av upp till 5 ton kott i veckan
ska det tas tva prov per ar.

4 Jfr kommissionens beslut 1995/50 EG om godkannande av det handlingsprogram for den
salmonellakontroll for vissa levande djur och djurprodukter som lagts fram av Sverige (EGT L
53, 9.3.1995, 5.31, Celex 31995D0050).

LIVSFES 2005:21



Fjaderfa

8 § Vid slakterier med stor produktionsvolym (”A-slakterier) ska prov tas
vid minst tva tillfallen varje slaktdag. Om flera prov tas, ska detta ske jamnt
fordelat 6ver arbetsdagen. Om det finns flera slaktlinjer, ska prov tas separat
fran varje linje.

Vid dvriga slakterier (”B-slakterier”) ska prov tas jamnt fordelade 6ver
arets slakt.

For att uppfylla férpliktelserna i Sveriges nationella kontrollprogram
avseende salmonella faststéller Livsmedelsverket arligen genom séarskilt
beslut det antal prov som ska tas vid varje slakteri.

9 § Provtagning ska genomforas vid samtliga anlaggningar dar fjaderfan
styckas. Separata prov ska tas fran varje produktionslinje med olika djur-
kategorier. Om flera prov tas varje dag, ska de tas jamnt fordelade dver
arbetsdagen.

Provtagning ska utféras en gang om dagen i styckningsanlaggningar med
en produktionskapacitet dverstigande 100 ton per vecka.

Provtagning ska utforas en gang i veckan i styckningsanlaggningar med en
produktionskapacitet av 20-100 ton per vecka.

Provtagning ska utféras en gang i manaden i styckningsanlaggningar med
en produktionskapacitet av 5-19 ton per vecka.

Provtagning ska utforas tva ganger om aret i styckningsanlaggningar med
en produktionskapacitet understigande 5 ton per vecka.

Instruktioner och analysmetoder

10 § Kontrollmyndigheten ska forsdakra sig om att provtagning, prov-
beredning, mikrobiologisk undersokning och atgarder vid pavisad
salmonellaférekomst sker i enlighet med av Livsmedelsverket faststallda
instruktioner och i enlighet med nagon av de analysmetoder som anges i
kommissionens forordning (EG) nr 1688/2005 av den 14 oktober 2005 om
tillampningen av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
853/2004 gallande sarskilda salmonellagarantier for sandningar till Finland
och Sverige av vissa kottsorter och &gg.5

S EUT L 271, 15.10.2005, 5.17, Celex 32005R1688.
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Kontrollméarkning

11 § Kaott fran tama hov- och klévdjur som godkénts efter nodslakt pa annan
plats &n vid slakteri ska forses med ett kontrollmérke enligt féljande monster
och med en sida pa 3,5 cm. Utéver orden OFFENTLIG KONTROLL ska
slakteriets godkannandenummer framga.

OFFENTLIG

0000

KONTROLL

Aktivitetsmatning avseende cesium-137

12 § Aktivitetsméatning avseende cesium-137 i renkott ska goras i den
omfattning och pa det sdtt som Livsmedelsverket faststallt i sarskilt under-
sokningsprogram for olika omraden och slaktsasonger.

Snarad ripa

13 § Ripor som fangats genom jaktmetoden snarning behover inte besiktigas
I enlighet med vad som foreskrivs bilaga I, avsnitt 1V, kapitel VIII, A.1-6 i
forordning (EG) nr 854/2004.

Kontroll av mjolk

14 § Analysmetoder anvisas i kommissionens beslut 92/608/ EEG av den 14
november 1992 om faststdllande av vissa metoder for analys och provning av
obehandlad och varmebehandlad mjolke.

Provtagning och undersdkning i den offentliga kontrollen’

15 8 Kontrollmyndigheten ska forsakra sig om att prover for mikro-
biologiska undersékningar efter provtagningen och vid transporten forvaras
pa foljande satt:

6 EGT nr L 407, 31.12.1992, s. 29, Celex 31992D0608.

7 Anmélan har gjorts enligt Europaparlamentets och radets direktiv 98/34/EG av den 22 juni
1998 om ett informationsforfarande betréffande tekniska standarder och foreskrifter och
betraffande foreskrifter for informationssamhallets tjanster (EGT L 204, 21.7.1998, s. 37, Celex
31998L.0034, dndrat genom Europaparlamentets och radets direktiv 98/48/EG, EGT L 217,
5.8.1998, s. 18, Celex 31998L.0048).
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a) prover av kylvaror: sa att temperaturen i provets alla delar ar mellan
0,0° och +8,0°C om inte annan forvaringstemperatur anges pa
forpackningen eller foreskrivits for varan,

b) prover av djupfrysta varor: sa att inte nadgon del av provet tinar, om
detta har betydelse fér analysresultatet.

Prover av fardiglagad mat som varmhalls ska snarast majligt efter uttagan-

de av provet snabbt kylas ned till under +8,0°C innan det skickas in till
laboratoriet.

16 8 Kontrollmyndigheten ska forsakra sig om att mikrobiologisk analys av
prover pa kylvaror paborjas inom 24 timmar réknat fran provtagnings-
tidpunkten samt

— att provet fran mottagandet pa laboratoriet fram till provberedningen
forvaras vid en temperatur mellan 0,0 och + 8,0°C om inte annan
forvaringstemperatur anges pa forpackningen eller foreskrivits for
varan,

— att provet av en fardigforpackad vara som ska belastas forvaras pa
laboratoriet sa att temperaturen i provets alla delar halls sa nara som
mojligt den hogsta temperatur som anges pa forpackningen utan att
Overstiga denna och

— att upptining av frysta varor sker vid hogst + 8,0°C.

17 § Kontrollmyndigheten ska forsdkra sig om att de laboratorier som den
anlitar for att analysera prover vid offentlig kontroll, nar salmonella pavisats
i livsmedel, omgaende
— skickar en stam for serotypning till nationellt referenslaboratorium och
— underrattar kontrollmyndigheten om resultatet av serotypningen.
Kontrollmyndigheten ska genast underratta Livsmedelsverket om detta
resultat.

Godkéanda laboratorier

18 8 Laboratorier for trikinkontroll vilka genom artikel 18 i kommissionens
forordning (EG) nr 2076/2005 om fastallande av 6vergangsbestammelser for
tillampningen av Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr
853/2004, (EG) nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004 och om &ndring av
forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/20048 under en
overgangsperiod ar undantagna fran kraven enligt artikel 12.2 i férordning
(EG) nr 882/2004 ska vara godkénda av Livsmedelsverket.

8 EUT L 338, 22.12.2005, s. 83, Celex 32005R2076.
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Ovriga bestammelser

19 § Livsmedelsverket kan medge undantag fran bestimmelserna i dessa
foreskrifter.

Dessa foreskrifter trader i kraft den 1 januari 2006.

Foljande ska galla for verksamheter som paborjats fore den 1 januari 2006.

1. Anlaggningar som omfattas av krav pa godkannande enligt 5 § Livs-
medelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien
och dar verksamheten enligt nuvarande bestammelser bedrivs i en
godkénd livsmedelslokal:

Anlaggningarna far fortsatta sin verksamhet till dess att kontroll-
myndigheten har prévat om den anlaggning som lokalen ingar i kan
godkannas, eller beslutat annat i fraiga om verksamheten.

2. Anlaggningar som omfattas av krav pa godkannande enligt 5 § Livs-
medelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien
och dar verksamheten enligt nuvarande bestammelser bedrivs pa annat
stalle an i en livsmedelslokal med tillstand enligt 16 § livsmedelsfor-
ordningen (1971:807) som meddelats fore den 1 januari 2006:
Tillstandet far utgora underlag for godkannande av kontrollmyndig-
heten, under forutséttning att de uppgifter som ska lamnas enligt 9 8
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedels-
hygien framgar av tillstandet.

Verksamheten far fortsatta att bedrivas till dess att kontrollmyndig-
heten har prévat om anldggningen kan godkannas, eller beslutat annat i
fraga om verksamheten.

3. Anlaggningar som omfattas av krav pa registrering enligt 6 eller 7 §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedels-
hygien eller enligt artikel 6.2 i foérordning (EG) nr 852/2004 och dar
verksamheten enligt nuvarande bestammelser bedrivs i en godkénd
livsmedelslokal:

Lokalgodkannandet far utgora underlag for registrering hos kontroll-
myndigheten utan att sarskild anmaélan gjorts enligt 11 8 Livsmedels-
verkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien, under
forutsattning att de uppgifter som ska lamnas enligt 12 § i de
foreskrifterna framgar av lokalgodkannandet.

4. Anlaggningar som omfattas av krav pa registrering enligt 6 eller 7 §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedels-
hygien eller enligt artikel 6.2 i férordning (EG) nr 852/2004 och som
bedrivs pa annat stalle an i en livsmedelslokal med tillstand enligt 16 §
livsmedelsférordningen (1971:807) som meddelats fore den 1 januari
2006:
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Tillstandet far utgora underlag for registrering hos kontrollmyndig-
heten utan att anmélan gjorts enligt 11 § Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien, under forutséttning att de
uppgifter som ska lamnas enligt 12 § i de foreskrifterna framgar av
tillstandet.

5. Primarproducenter som den 1 januari 2006 &r registrerade hos den
lokala kontrollmyndigheten pa grund av krav i annan lagstiftning an
livsmedelslagstiftningen:

Sadana registeruppgifter far utgora underlag for registrering utan att
anmélan gors enligt 6 § Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2005:20) om livsmedelshygien eller enligt artikel 6.2 i forordning (EG)
nr 852/2004, under forutsattning att de uppgifter som ska lamnas enligt
12 § i de foreskrifterna framgar av den andra registreringen.

Laboratorier for trikinkontroll som har godkénts fére den 1 januari 2006
behdver inte godkannas pa nytt.

INGER ANDERSSON

Susanne Carlsson
(Regelavdelningen)
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