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beslutade den 12 oktober 2000.

Med stdd av 10, 19, 25 och 55 88 livsmedelsférordningen (1971:807) 1 och
3 § férordningen (1994:1717) om kontroll av livsmedel som importeras fran
tredje land beslutar Statens livsmedelsverk foljande foreskrifter.

Tillampningsomrade

18  Dessa foreskrifter galler behandling av livsmedel och livsmedels-
ingredienser med joniserande stralning samt import och saluhallande av
livsmedel och livsmedelsingredienser som behandlats med joniserande
stralning.
Foreskrifterna galler inte
- livsmedel som utsétts for joniserande stralning fran mat- eller kontroll-
instrument, savida inte den absorberade dosen dverstiger 0,01 Gy for
kontrollinstrument dér neutroner anvénds och 0,5 Gy i dvriga fall vid en
hogsta energiniva av 10 MeV i fraga om rontgenstralar, 14 MeV nar det
galler neutroner och 5 MeV i andra fall,
- bestralning av livsmedel som bereds for patienter som star under lékar-
vard och har behov av steriliserad foda.

2 § Endast ortkryddor, kryddor och smakgivande ingredienser av vegetabi-
liskt ursprung far behandlas med joniserande stralning.

1 Forordningen omtryckt 1990:310. Senaste lydelse av 10, 19 och 25 §8§ 2000:695. Jfr dven
Europaparlamentets och radets direktiv 1999/2/EG (EGT nr L 66, 13.3. 1999, s 16;
Celex 399L0002) och 1999/3/EG (EGT nr L 66, 13.3.1999, s. 24; Celex 399L0003).
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Villkor for bestralning av livsmedel

38§  Bestralning av livsmedel far endast tillatas om
- det finns ett rimligt teknologiskt behov,
-den inte innebar nagon halsorisk och utévas i enlighet med de
foreslagna villkoren,
- den é&r till fordel for konsumenten, och
-den inte anvénds i stéllet for hygien- och hélsoatgarder eller god
tillverknings- eller odlingssed.

4§  Bestralning av livsmedel far endast avse foljande andamal:

- att minska forekomsten av sjukdomar som beror pa livsmedel genom
forstoring av sjukdomsframkallande organismer,

- att minska forsdmringen av livsmedel genom att fordrdja eller forhindra
nedbrytningsprocessen och genom att forstora de organismer som
fororsakar denna process,

- att minska forlusten av livsmedel pa grund av en for tidig mognads-,
tillvaxt- eller groningsprocess, eller

-att i livsmedel undanrdja organismer som ar skadliga for vaxter eller
vaxtprodukter.

58 Livsmedel och livsmedelsingredienser skall vid den tidpunkt da de
bestralas uppfylla lampliga hygien- och renhetskrav.

Stralbehandling far inte anvéandas tillsammans med sadan kemisk behand-
ling som har samma syfte som bestralningen.

68  Bestralning av livsmedel och livsmedelsingredienser skall utféras
med hjalp av foljande kallor for joniserande stralning:

a) Gammastralar fran radionukliderna kobolt 60 eller cesium 137.

b) Rontgenstralar fran apparater som ger en nominell energi (maximal
kvantenergi) av hogst 5 MeV.

c) Elektroner fran apparater som ger en nominell energi (maximal kvant-
energi) av hogst 10 MeV.

78  Medeldosen i livsmedel orsakad av joniserande stralning far hogst
vara 10 kGy bestdmd i enlighet med bilaga.

Denna dos far ges i deldoser, men den hogsta medeldos som anges i forsta
stycket far dock inte 6verskridas.
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Markning

88§ Nar det galler bestralade produkter som &r avsedda for den enskilde
konsumenten eller for storhushall skall uppgiften “bestralad” eller
”behandlad med joniserande stralning”
- om produkten séljs forpackad, anges antingen pa sjalva forpackningen
eller pa en etikett som fasts pa forpackningen, eller
- om produkten séljs i 16s vikt, finnas tillsammans med produktens namn
pa en skylt eller liknande i direkt anslutning till den behallare som
innehaller produkten.
Uppgiften skall anges i anslutning till produktens beteckning.

98  Omen bestralad ingrediens anvants skall uppgiften att denna &r
“bestrdlad” eller "behandlad med joniserande strdlning”

- atfolja den bestralade ingrediensens beteckning i ingrediensforteckningen
eller,

- ndr det galler produkter som séljs i l6svikt, finnas tillsammans med pro-
duktens beteckning pa en skylt eller liknande i direkt anslutning till den
behallare som innehaller produkten.

Uppgiften skall anges aven om den bestralade ingrediensen anvants i

sammansatta ingredienser som utgér mindre an 25 % av den fardiga
produkten.

10 8 Nar det galler produkter som inte ar avsedda for den enskilde konsu-
menten eller for storhushall
- skall uppgiften ”bestralad” eller "behandlad med joniserande strdlning”
anges
- for livsmedel, och
- for livsmedelsingredienser som behandlats med joniserande stralning
och som ingar i ett i Ovrigt icke bestralat livsmedel,
- skall den anléggning déar bestralningen gjorts anges med namn och adress
eller referensnummer i enlighet med 13 8.

11§ De markningsuppgifter som foreskrivs i 8-10 8§ skall dven anges pa
de handlingar som medfdljer eller avser de bestralade livsmedlen.

Forpackning

12 8 Forpackningsmaterial som anvands for att forpacka livsmedel som
skall bestralas skall vara lampliga for detta andamal.
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Bestralningsanlaggningar for livsmedel

13§ Livsmedelsverket uppréattar en forteckning Over anlaggningar som ar
godkéanda for behandling av livsmedel med joniserande stralning och tilldelar
dem ett kontrollnummer.

14 § Verksamhetsinnehavaren skall utse en person som ar ansvarig for att
alla villkor enligt dessa foreskrifter som &r nédvéandiga for processen iakttas.

158§ Vid sadana anlaggningar som avses i 13 § skall verksamhetsinnehava-
ren for varje kélla med joniserande stralning som anvands, fora ett register
for varje behandlat livsmedelsparti. | registret skall foljande uppgifter anges
. art och mangd av bestralade livsmedel,
. nummer pa bestralade partier,
. bestallare av bestralningsbehandling,
. mottagare av behandlade livsmedel,
. bestralningsdatum,
. vilket forpackningsmaterial som anvénts under behandlingen,
. de kontrollparametrar for bestralningsprocessen som foreskrivs i
bilaga, de dosimetriska kontroller som utfors samt resultaten av dessa, varvid
sarskilt det undre och 6vre gransvardet for den absorberade straldosen samt
typen av joniserande stralning skall preciseras,
8. hanvisning till valideringsatgarder som utforts fore den forsta dosen.
Registret skall bevaras i fem ar.

\lCDCﬂ-bOOI\JI—‘

Sarskilt om import

16 § Import fran tredje land av livsmedel som behandlats med joniserande
stralning far ske endast om
- villkoren i dessa foreskrifter har iakttagits,
- de atfoljs av handlingar som utvisar namn och adress for de anlaggningar
som utfort bestralningen och som lamnar de upplysningar som avses i
15 §,
- de har behandlats i en bestralningsanlaggning som har godkénts av den
europeiska gemenskapen och aterfinns pa en forteckning som publicerats
I Europeiska gemenskapernas officiella tidning.
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Dessa foreskrifter trader i kraft den 20 mars 2001.

BERTIL NORBELIE

Susanne Carlsson
(Regelavdelningen)
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7
Bilaga
(till SLVFS 2000:46)

DOSIMETRI

Medeldos i livsmedel

For att bestamma tjanligheten hos livsmedel som har behandlats med en
medeldos som ar hogst 10 kGy, kan man anta att alla kemiska effekter av
strdlningen i detta dosomrade &r proportionella mot dosen

Medeldosen D definieras med foljande integralekvation for den totala
varuvolymen:

D= 5 Ip(x,y,z) d(x,y,z) dV

dar M = det behandlade provets totala massa,
p = den lokala densiteten i punkten (x,y,z),
d = den lokala absorberade dosen i punkten (X,y,z)
dV = dxdy dz, det element av odndligt liten volym som i

verkligheten representeras av volymdelarna.

Man kan direkt bestimma den medeldos som absorberas i homogena pro-
dukter eller produkter i 16s vikt av uppenbarligen homogen densitet genom
att strategiskt och slumpvis fordela ett tillrackligt antal dosmaétare i hela
varuvolymen. Ett genomsnittsvarde som utgér medeldosen kan beréknas med
utgangspunkt i fordelningen av doser som bestamts pa detta satt.

Om dosfordelningskurvans form i produkten ar valbestamd, &r minimi-
och maximidosernas positioner kanda. Fordelningen av doserna i dessa tva
positioner kan matas i en serie provtagningar av produkten for att ge en upp-
skattning av medeldosen.

| vissa fall kommer det aritmetiska medelvardet av minimidosernas (D min)
och maximidosernas (Dmax) genomsnittsvérden att ge en god skattning av
medeldosen. | dessa fall galler att

D Tt D i
Medeldosen ~ —— e

Ol
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2. FORFARANDEN

2.1 Innan man rutinmassigt bestralar en viss kategori av livsmedel i en
bestralningsanlaggning skall man bestamma minimi- och maximidosernas
positioner genom att dosmatningar utfors i hela massan av produkter.
Dessa valideringsmatningar skall utforas ett tillrackligt antal ganger
(exempelvis tre till fem ganger) for att beakta produkternas varierande
densitet eller geometri.

2.2 Métningarna skall upprepas varje gang som produkten, dess geometri
eller bestralningsvillkoren andras.

2.3 Rutinmétningar skall utforas under bestralning for att sékerstélla att
gransdoserna inte dverskrids. Matningarna skall utféras genom att dos-
maétare placeras i minimi- eller maximidosernas positioner eller i en
referensposition. Dosen i referenspositionen skall sta i proportion till
maximi- och minimidoserna. Referenspositionen skall vara belagen pa ett
lampligt stalle — i eller pa produkten — dar dosvariationerna ar sma.

2.4 Rutinmétningar skall utforas pa varje parti och med jamna mellanrum
under produktionen.

2.5 Om flytande och ofdrpackade produkter bestralas kan minimi- och
maximidosernas positioner inte bestdmmas. | detta fall ar det battre att
gora stickprovsundersékningar i syfte att bestdmma dosernas gransvéarden.

2.6 Dosmétningarna bor genomforas med vedertagna (erkanda) dosimetri-
system och méatningarna bor vara sparbara till primara normaler.

2.7 Under bestralningen skall vissa anlaggningsparametrar kontrolleras
och kontinuerligt registreras. Nar det galler radionuklider inbegriper
parametrarna produktens forflyttningshastighet eller uppehallstiden i
bestralningszonen och uppgifter som bekraftar att kallans position ar
riktig. N&r det galler partikelacceleratorn innefattar parametrarna pro-
duktens forflyttningshastighet och partikelenerginivan och elektron-
strommen samt anldggningens avsokningsbredd.
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