Livsmedelsverkets foreskrifter om SLVFS 2000:46
behandling av livsmedel och livs- (H 16)
medelsingredienser med joniserande

stralning;:

Detta dokument har sammanstdlits i informationssyfte. Kontrollera ddrfor
alltid texten mot den tryckta versionen.

Tillimpningsomrade

1§  Dessa foreskrifter giller behandling av livsmedel och livsmedels-
ingredienser med joniserande stralning samt import och saluhdllande av
livsmedel och livsmedelsingredienser som behandlats med joniserande
stralning.
Foreskrifterna giller inte
-livsmedel som utsitts for joniserande stralning fran mét- eller kontroll-
instrument, sdvida inte den absorberade dosen dverstiger 0,01 Gy for
kontrollinstrument déar neutroner anviands och 0,5 Gy 1 dvriga fall vid en
hogsta energinivd av 10 MeV 1 fraga om rontgenstrélar, 14 MeV nér det
giller neutroner och 5 MeV 1 andra fall,
- bestralning av livsmedel som bereds for patienter som stir under ldkar-
vard och har behov av steriliserad foda.

2 § Endast ortkryddor, kryddor och smakgivande ingredienser av vegetabi-
liskt ursprung far behandlas med joniserande strdlning.

Villkor for bestrialning av livsmedel

3§  Bestrdlning av livsmedel far endast tilldtas om
- det finns ett rimligt teknologiskt behov,
- den inte innebér ndgon hilsorisk och utdvas i enlighet med de
foreslagna villkoren,
- den ar till fordel for konsumenten, och
- den inte anvénds 1 stdllet for hygien- och hélsoatgarder eller god
tillverknings- eller odlingssed.

4§  Bestralning av livsmedel far endast avse foljande dndamal:
- att minska forekomsten av sjukdomar som beror pé livsmedel genom

1 Jfr iven Europaparlamentets och radets direktiv 1999/2/EG (EGT L 66, 13.3.1999, s 16;
Celex 399L.0002) och 1999/3/EG (EGT L 66, 13.3.1999, s. 24; Celex 399L0003).
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forstoring av sjukdomsframkallande organismer,

- att minska forsdmringen av livsmedel genom att fordrdja eller forhindra
nedbrytningsprocessen och genom att forstora de organismer som
fororsakar denna process,

- att minska forlusten av livsmedel pa grund av en for tidig mognads-,
tillvaxt- eller groningsprocess, eller

- att 1 livsmedel undanrdja organismer som dr skadliga for véxter eller
vaxtprodukter.

58 Livsmedel och livsmedelsingredienser skall vid den tidpunkt da de
bestrédlas uppfylla lampliga hygien- och renhetskrav.

Strdlbehandling far inte anvidndas tillsammans med sddan kemisk behand-
ling som har samma syfte som bestrédlningen.

6§  Bestralning av livsmedel och livsmedelsingredienser skall utféras
med hjilp av foljande kéllor for joniserande strlning:

a) Gammastralar fran radionukliderna kobolt 60 eller cesium 137.

b) Rontgenstrédlar frdn apparater som ger en nominell energi (maximal
kvantenergi) av hogst 5 MeV.

c¢) Elektroner fran apparater som ger en nominell energi (maximal kvant-
energi) av hogst 10 MeV.

78  Medeldosen i livsmedel orsakad av joniserande stralning far hogst
vara 10 kGy bestdmd 1 enlighet med bilaga.

Denna dos far ges i deldoser, men den hogsta medeldos som anges i forsta
stycket far dock inte dverskridas.

Mirkning

8§  Nair det giller bestrdlade produkter som dr avsedda for den enskilde
konsumenten eller for storhushall skall uppgiften “bestrdlad” eller
”behandlad med joniserande stralning”
- om produkten séljs forpackad, anges antingen pé sjdlva forpackningen
eller pé en etikett som fasts pa forpackningen, eller
- om produkten siljs 1 16s vikt, finnas tillsammans med produktens namn
pé en skylt eller liknande 1 direkt anslutning till den behéllare som
innehéller produkten.
Uppgiften skall anges i anslutning till produktens beteckning.

98§ Om en bestrdlad ingrediens anvénts skall uppgiften att denna ar

“bestralad” eller ”behandlad med joniserande stralning”
- atfolja den bestralade ingrediensens beteckning i ingrediensforteckningen
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eller,

-ndr det giller produkter som séljs i 16svikt, finnas tillsammans med pro-
duktens beteckning pé en skylt eller liknande i1 direkt anslutning till den
behallare som innehéller produkten.

Uppgiften skall anges dven om den bestralade ingrediensen anvints 1

sammansatta ingredienser som utgodr mindre dn 25 % av den fardiga
produkten.

10 § Nair det giller produkter som inte dr avsedda for den enskilde konsu-
menten eller for storhushall
- skall uppgiften ”bestralad” eller "behandlad med joniserande stralning”
anges
- for livsmedel, och
- for livsmedelsingredienser som behandlats med joniserande stralning
och som ingér i ett 1 6vrigt icke bestralat livsmedel,
- skall den anldggning dir bestrdlningen gjorts anges med namn och adress
eller referensnummer i enlighet med 13 §.

11§ De markningsuppgifter som foreskrivs i 8-10 §§ skall &ven anges pé
de handlingar som medfoljer eller avser de bestrilade livsmedlen.

Forpackning

12§ Forpackningsmaterial som anvénds for att forpacka livsmedel som
skall bestrélas skall vara lampliga for detta &ndamal.

Bestralningsanliaggningar for livsmedel

13§ Livsmedelsverket uppréttar en forteckning dver anldggningar som &r
godkinda for behandling av livsmedel med joniserande strélning och tilldelar
dem ett kontrollnummer.

14§ Verksamhetsinnehavaren skall utse en person som dr ansvarig for att
alla villkor enligt dessa foreskrifter som ar nodviandiga for processen iakttas.

15§ Vid sddana anldggningar som avses 1 13 § skall verksamhetsinnehava-
ren for varje kidlla med joniserande stralning som anvénds, fora ett register
for varje behandlat livsmedelsparti. I registret skall foljande uppgifter anges

. art och méngd av bestrdlade livsmedel,

. nummer pa bestralade partier,

. bestédllare av bestrdlningsbehandling,

. mottagare av behandlade livsmedel,

. bestrlningsdatum,

. vilket forpackningsmaterial som anvénts under behandlingen,
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7. de kontrollparametrar for bestrdlningsprocessen som foreskrivs i
bilaga, de dosimetriska kontroller som utférs samt resultaten av dessa, varvid
sarskilt det undre och 6vre grinsvirdet for den absorberade straldosen samt
typen av joniserande strdlning skall preciseras,

8. hianvisning till valideringsédtgidrder som utforts fore den forsta dosen.

Registret skall bevaras i fem ér.

Sarskilt om import

16 § Import frin tredje land av livsmedel som behandlats med joniserande
strdlning far ske endast om

- villkoren 1 dessa foreskrifter har iakttagits,

- de atf6ljs av handlingar som utvisar namn och adress for de anldggningar
som utfort bestrdlningen och som ldmnar de upplysningar som avses 1
158,

- de har behandlats 1 en bestrdlningsanliggning som har godkénts av den
europeiska gemenskapen och éterfinns pd en forteckning som publicerats
1 Europeiska gemenskapernas officiella tidning.
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5

Bilaga
(till SLVFS 2000:46)

DOSIMETRI

Medeldos i livsmedel

For att bestimma tjdnligheten hos livsmedel som har behandlats med en
medeldos som dr hogst 10 kGy, kan man anta att alla kemiska effekter av
strdlningen 1 detta dosomrade dr proportionella mot dosen

Medeldosen D definieras med foljande integralekvation for den totala
varuvolymen:

- 1
= — [ px.y.2) d(x,y.2) dV

M
dir M = det behandlade provets totala massa,
p = den lokala densiteten i punkten (x,y,z),
d = den lokala absorberade dosen i punkten (X,y,z)

dV = dx dy dz, det element av odndligt liten volym som i
verkligheten representeras av volymdelarna.

Man kan direkt bestimma den medeldos som absorberas i homogena pro-
dukter eller produkter i 16s vikt av uppenbarligen homogen densitet genom
att strategiskt och slumpvis fordela ett tillrdckligt antal dosmétare i1 hela
varuvolymen. Ett genomsnittsvirde som utgér medeldosen kan berdknas med
utgidngspunkt i fordelningen av doser som bestdmts pa detta sétt.

Om dosfordelningskurvans form i produkten dr vilbestimd, dr minimi-
och maximidosernas positioner kdnda. Fordelningen av doserna i dessa tva
positioner kan maétas i en serie provtagningar av produkten for att ge en upp-
skattning av medeldosen. _

I vissa fall kommer det aritmetiska medelviardet av minimidosernas (D)
och maximidosernas (Dp,.,) genomsnittsvirden att ge en god skattning av
medeldosen. I dessa fall géller att

Dmax + Dmin
Medeldosen ————
Diax o - .
Kvoten = far inte vara storre an 3.
Dmin
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2. FORFARANDEN

2.1 Innan man rutinmissigt bestrilar en viss kategori av livsmedel 1 en
bestrdlningsanliggning skall man bestimma minimi- och maximidosernas
positioner genom att dosmétningar utfors i hela massan av produkter.
Dessa valideringsmétningar skall utforas ett tillrackligt antal génger
(exempelvis tre till fem ganger) for att beakta produkternas varierande
densitet eller geometri.

2.2 Mitningarna skall upprepas varje gdng som produkten, dess geometri
eller bestralningsvillkoren éndras.

2.3 Rutinmétningar skall utforas under bestralning for att sdkerstilla att
gransdoserna inte overskrids. Médtningarna skall utféras genom att dos-
maétare placeras 1 minimi- eller maximidosernas positioner eller 1 en
referensposition. Dosen i referenspositionen skall sta 1 proportion till
maximi- och minimidoserna. Referenspositionen skall vara beldgen pé ett
lampligt stille — 1 eller pa produkten — dir dosvariationerna dr sma.

2.4 Rutinméitningar skall utforas pé varje parti och med jémna mellanrum
under produktionen.

2.5 Om flytande och oférpackade produkter bestralas kan minimi- och
maximidosernas positioner inte bestimmas. I detta fall dr det béttre att
gora stickprovsundersokningar i syfte att bestimma dosernas gransviarden.

2.6 Dosmaétningarna bor genomforas med vedertagna (erkdnda) dosimetri-
system och métningarna bor vara sparbara till priméra normaler.

2.7 Under bestralningen skall vissa anldggningsparametrar kontrolleras
och kontinuerligt registreras. Nér det giller radionuklider inbegriper
parametrarna produktens forflyttningshastighet eller uppehallstiden i
bestrdlningszonen och uppgifter som bekréftar att kidllans position ar
riktig. Nér det géller partikelacceleratorn innefattar parametrarna pro-
duktens forflyttningshastighet och partikelenerginivan och elektron-
strdmmen samt anldggningens avsdkningsbredd.
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